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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdaségi
termékekr6l és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 96/07)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK (') tandcsi rendelet 9. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
,LOVECKY SALAM” VAGY ,LOVECKA SALAMA”
EK-sz.: SK-TSG-0007-0044-04.08.2006

1. A kérelmezd csoportosulds neve és cime:

Név:  Cesky svaz zpracovatelt masa
Cim: Libusskd 319
142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 244092404
Fax +420 244092405
E-mail: reditel@cszm.cz

Név:  Slovensky zviz spracovatelov misa
Cim:  Kukuéinova 22
831 03 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 255565162
Fax +421 255565162
E-mail: slovmaso@slovmaso.sk

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Csehorszag
Szlovékia

3. Termékleirds:
3.1. Bejegyzendd elnevezés:

,Lovecky saldm” (CS)

sLoveckd saldma” (SK)

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Az elnevezés:

onmagdban kiilonleges
[0 a mezGgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdgat fejezi ki

A ,Lovecky salim” vagy ,Lovecka salima” elnevezés dnmagdban kiilonleges, mivel Szlovékia és Cseh-
orszdg teriiletén régéta ismert, sokéves hagyomdnyra visszatekint§ olyan tartds, fermentdlt husipari
termék nevérdl van sz0, amelynek jellegzetes szogletes alakja és karakteres ize van.

Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt:

[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsaval
Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

A termék tipusa:

1.2. osztdly — Husipari termékek (f6zve, sézva, fistolve stb.)

Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik:

A ,Lovecky saldm” vagy ,Loveckd saldma” tartds, fermentalt husipari termék, amely kozvetlen fogyasz-
tasra késziil; felvigott formédjaban fogyasztjak.

Fizikai jellemzdk

A termék jellemzdje lapos, szogletes alakja, a bél dtméréje 50-55 mm, hossza kb. 40 cm.

Kémiai jellemzdk

— Vizaktivitds: max. 0,93

— pH-érték: alacsonyabb mint 5,5

— Izomfehérje-tartalom: min. 15 tomegszdzalék
— Zsirtartalom: max. 45 tomegszdzalék

— Sétartalom: max. 4,2 tomegszazalék

Erzékszervi jellemz6k

A felillet megjelenése és szine: a termék alapanyaga marhahus és sertéshiis keveréke. A termék szine
sotétbarna, a felszine enyhén rdncos, a bélen keresztiil szemcsésség lathato.

A végdsi felillet kiilseje és szine: tobbségben legfeljebb 5 mm nagysdgu szemcsék mozaikja; a zsiros és a
sovany szemcsék nem tomorilnek ossze; az apré légbuborékok megengedettek; a sovany részek szine
a termék kozepén piros szind, a szélek felé sotétebb, a zsiros szemcsék vilagosak. A szeletek téglalap
alakuak.

llat és iz: hatdrozott fiistolt iz, pikdnsan fiiszerezett és ss.
Allag: tomor és rugalmas.

Annak az elddllitdsi médnak a leirdsa, amelyek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezési mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elGallitjdk:

A ,Lovecky salim” vagy ,Loveckd saldima” elGéllitdséhoz max. 10 % zsirtartalmd marhahdst, max. 20 %
zsirtartalmd sertéshust, sertéshis-nyesedéket — max. 30 % zsirtartalmii sertéshust, sertéshiis-nyesedéket
— max. 50 % zsirtartalmi sertéshist, sertésszalonndt, pacsét, antioxiddnst (E 315 vagy E 316) (max.
500 mg/kg, erithorbinsavban kifejezve), 6rolt feketeborsot, cukrot, fokhagymat (a friss fokhagyma
norma szerinti mennyiségének megfelel6 mennyiségli pehely, koncentritum vagy por formdjéban),
Srolt szegfiszeget, starterkultrakat (Lactobacillus és[vagy Pediococcus tejbaktériumtorzseket és a koaguldz
negativ Micrococcaceae baktériumokat tartalmazé kombindlt kultirdt), valamint kollagén mdbelet hasz-
ndlnak fel.
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3.7.

3.8.

100 kg ,Lovecky saldim” vagy ,Loveckd saldma” késztermékhez a kovetkezSket haszndljak fel:

— Max. 10 % zsirt tartalmazé marhahis: 5,0 kg
— Max. 20 % zsirt tartalmazé sertéshs: 75,0 kg
— Sertéshas-nyesedék — max. 30 % zsirt tartalmazé sertéshiis: 10,0 kg
— Sertéshds-nyesedék — max. 50 % zsirt tartalmazé sertéshiis: 50,0 kg
— Sertésszalonna: 20,0 kg
— Pécso: 3,4 kg
— Orolt feketebors: 0,35 kg
— Cukor: 0,30 kg
— Fokhagyma: 0,08 kg
— Orolt szegfiiszeg: 0,04 kg
— Antioxidanst E 315 vagy E 316: max. 0,05 kg

— Kezd§ kultira —
— Kollagén miibél —

Az 50 % zsirt tartalmazé sertéshis-nyesedéket és a sertésszalonndt lefagyasztjdk. Valamennyi 6sszete-
v6bdl, adalékanyagbdl és fliszerbSl 3-5 mm nagysagi szemcsékbdl dllé masszat készitenek. Az igy
kapott keveréket 50-55 mm 4atmérdjd, kb. 40 cm hossza bélbe toltik. Ezt kovetSen a terméket lapos
szogletes formdra alakitjak. A kiformdzott szaldmikat szorosan egymds mellé rakva tiszta dobozokba,
illetve mds megfelel§ troléedényekbe helyezik, és 24, illetve 48 6rdn dt 2 °C—4 °C hémérsékleten
érlelik. Ezutdn a szaldmikat a fiistol6rudakra akasztva kb. 7 napig 24 °C-on hideg fisttel fustolik. A
fustolést kovetGen a terméket megszaritjak. A terméket a szdritds sordn penész nem tdémadhatja meg. A
vizaktivitds el6irt értékének elérése utdn a termék szallithatd. A szdritds idGtartama kb. 14 nap, hogy a
termékben megfelel6 mértékben végbemehessen a fermentdcios folyamat olyan hémérséklet és relativ
pdratartalom mellett, amely lehet6vé teszi a starterkultiira kifejlédését és a termék egyenletes kiszdra-
dasat (hémérséklet: 16-27 °C; a levegd relativ paratartalma 75-92 %).

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga:

A ,Lovecky saldim” vagy ,Loveckd salima” egyrészt abban kiilonbozik mds fermentlt tarts hisipari
terméktdl, hogy az érés sordn a szaldmit szogletes alakdra formdzzdk. A mdsik megkilonboztetd
jellemzgje az a kiilonleges iz, amelyet a f6 hozzdvaldk, a fiizerezés, valamint az alkalmazott fermen-
tacios folyamat kolesonoz neki.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

A ,Lovecky salim” vagy ,Loveckd saldima” gydrtdsit Csehorszdg teriiletén a huszadik szdzad elején
kezdték meg. Ekkor még féleg télen készitették, mivel ebben az évszakban kedvezébbek a viszonyok
mind az érési folyamatok, mind az alapanyagoknak a tokéletes szemcsésség eléréséhez sziikséges
mérsékelt fagyasztasa tekintetében. A fiistol§ iizemek hitésének és gépi felszereltségének tokéletesitése
sordn a késébbiekben a gydrtds f6ként a hisvéti és a kardcsonyi vasdrok idejére, valamint a nyari
turistaidényre Osszpontosult. E szaldmi jelenleg egy egész évben gydrtott, hagyomdnyos és kozkedvelt
tartés termék.
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3.9.

A ,Lovecky saldm” vagy ,Lovecka salima” termék leirdsa a Hasipari technolégia c. kiadvanyban jelent
meg (Technolégia masového priemyslu, II. diel, 1955, Hlavnd sprdva masového a rybného priemyslu,
Ministerstvo potravindrskeho priemyslu), a késébbiekben bekeriilt a husipari termékek miiszaki-gazda-
sdgi normdi (Technicko — hospoddrske normy pre misové vyrobky, 1. diel, sibor platny od 1977.
janudr 1., MP — generélne riaditelstvo Praha) kozé CSN 57 7269 szdm alatt, mint csehszlovak llami
norma; ennek eredményeként a gydrtds az akkori Csehszlovdkia egész teriiletén elterjedt. A gyartdsi
technoldgidban véltozdsok torténtek az egyes alapanyagok hozzaférhetGségének korldtozottsdga miatt,
valamint a végtermék biztonsdgossdganak novelése érdekében, igy alakult ki a ,Lovecky saldim” vagy
,Loveckd saldma” gyartdsi folyamatdban leirt dllandé recept.

— lasd a kérelem 3.6. pontjat. A véltoztatdsok ellenére e hagyomanyos termék jellemz4i megma-
radtak.

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkovetelmények és eljdrdsok:

Az ellendrzések a kovetkezdkre terjednek ki:

— az alapanyagok, adalékanyagok és fdszerek recept szerinti ardnydnak betartdsa; az ellendrzés az
alapanyagok, adalékanyagok és fliszerek mennyiségének a recepttel valé Osszehasonlitdsa révén
torténik a massza elkészitése soran,

— a meghatdrozott forma, megjelenés, szin és édllag betartdsa; az ellendrzés a késztermék szdritdsinak
befejezése utdn szemrevételezéssel torténik,

— a szelet meghatdrozott alakjdnak és szinének betartdsa; az ellenérzés a késztermék szdritdsdnak
befejezése utdn szemrevételezéssel torténik,

— a termék meghatdrozott dllagdnak, illatdnak és {zének betartdsa; az ellendrzés a késztermék érzék-
szervi elemzésével torténik,

— a termék meghatdrozott fizikai-kémiai jellemzdinek betartdsa; a késztermék ellendrzése jovdhagyott
laboratériumi médszerekkel torténik.

A termékleirdsnak valé megfelelést ellenérzé hatdsigok vagy szervek a termék valamennyi gyartéjanal
évente legalabb egyszer ellendrzést végeznek.

A termékleirdsnak valé6 megfelelést ellendrzé hatdsigok vagy szervek:

. Név és cim:

A termékleirdsnak valé megfelelést ellen6rzé hat6sdgok vagy szervek Csehorszdgban

Név:  Stitna polnohospodérska a potravindrska inspekcia
Cim:  Kvétnd 15

603 00 Brno

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 543540111
E-mail: sekret.oklc@szpi.gov.cz

dllami [J magén

Név:  Stitna veterindrna spréva CR
Cim:  Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail: hygi@svscr.cz

allami [J magédn
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4.2.

A termékleirdsnak valdé megfelelést ellenérz hatdsagok vagy szervek Szlovdkiaban

Név:  BEL[NOVAMANN International, s r.o.
Cim: Tovdrenskd 14
815 71 Bratislava
P.O. Box 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 250213376
E-mail: tomas.ducho@ba.bel.sk

O allami magén

Név:  Stitna veterindrna a potravinovd sprdva SR
Cim:  Botanickd 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 260257427
E-mail: buchlerova@svssr.sk.

llami [] magén

A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai:

A megnevezett feliigyeleti szervek feladata a termékleirdsban foglaltak teljes kord ellenérzése.
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