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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2010/C 101/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Médositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»RICOTTA ROMANA”
EK-sz.: IT-PDO-0105-0298-16.07.2008
OF () OEM (X )

1. A mdédositassal érintett termékleirds szakaszcime:

— [O A termék elnevezése

— A termék lefrdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa

— [X Az elééllitds médja

— O Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [0 Nemzeti el8irdsok

— [ Egyéb [kérjiik, hatdrozza meg]

2. Méddositds tipusa:

— [X] Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap moédositasa

— [0 Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalot nem tették kozzé

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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— O A termékleirds oly moédon torténd moédositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum médositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatésagilag elrendelt, kotelez8 egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti mddositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

Médositds(ok):

. A termék leirdsa:

A 2. cikkben médositottdk a szdrazanyag minimdlis lipidtartalmdra vonatkozd utaldst. A mddositds
azért valt sziikségessé, mert a bejegyzett termékleirdsban szerepld érték nem teljesen titkrozte a valé-
sdgot. A ,Ricotta Romana” a 2005. mdjus 13-i 737/2005/EK rendelettel bejegyzett oltalom alatt 4ll6
eredetmegjelolés. A ,Ricotta Romana” ellenGrzési tervének végrehajtdsa sordn az ellenérzd szerv nem
tudott jelent6s mennyiségli termék szdmdra tandsitdst kiadni. Az év kilonb6z6 idGszakaiban vett,
megfelel6 mennyiségli minta alapos ellendrzése és elemzése alapjin egyértelmivé vilt, hogy a ricotta
lipidtartalma a megadottnal joval magasabb. A termékleirasban a szarazanyag minimalis lipidtartalmara
17 %-29 % volt feltuntetve, mig a valésigban ez az érték 40 %.

Az eldallitds médja:

A juhtej savojara vonatkozd adatok sem feleltek meg a valdsdgnak.
Az elemzés adatai alapjan megallapitott értékek a kovetkezdk:

— maradék sovany szdrazanyag: legalabb 5,37 %;

— fehérjetartalom: legaldbb 1,09 %;

— zsir: legalabb 0,35 %;

— laktéz: legalabb 3,55 %;

— hamu: legaldbb 0,4 %.

Az ellentmonddsokat a termékleirds készitése sordn a termelk dltal megbizott vizsgdld laboratérium
konnyelmiisége okozta. A kordbbi paraméterek nyilvanvaléan tdl kevés szama mintdra, rdaddsul az év
korlatozott részére vonatkoztak. Mindez nem a valésignak megfelel§ referenciaértékeket eredménye-
zett.

A tantsité szerv dltal végzett vizsgdlatok sordn megillapitott 4j értékek hien tikrozik a termék valds
jellemz8it.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,RICOTTA ROMANA”
EK-sz.: IT-PDO-0105-0298-16.07.2008
OF () OEM ( X )

Elnevezés:

»Ricotta Romana”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (III. melléklet):

1.4. osztaly. Més allati eredetii termékek. Ricotta
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Ricotta Romana” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés (OEM) kizardlag a Sarda fajtdhoz és annak
keresztezett fajtdihoz, a Comisana fajtdhoz és annak keresztezett fajtdihoz, a Sopravvissana fajtdhoz és
annak keresztezett fajtdihoz, valamint a Massese fajtdhoz és annak keresztezett fajtaihoz tartozé juhok
teljes tejének savojabol készitett tejtermék esetében haszndlhatd. Forgalomba hozatalakor a termék a
kovetkezd jellemzdkkel rendelkezik:

— termék: friss,

— sajttészta: fehér, csomos szerkezetd,

— {z: édeskés, tejes iz,

— kiszerelés: 2 kg-ig,

— lipidtartalom: a szdrazanyagban legaldbb 40 %.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

A teljestej-savot, ami a tejalvadds folyékony osszetevdje, Lazio tartomdny teriiletén tenyésztett juhok

tejének felhaszndldsdval, az alvadéknak a juhsajtok el@dllitdsandl jellemzd Gsszetorését kovetd lecsepeg-
tetés sordn nyerik.

A teljes juhtej savdjanak szine halvanysdrga, maradék soviny szdrazanyag-tartalma:
— legalabb 5,37 %,

— fehérjetartalma: legalabb 1,09 %,

— zsirtartalma: legalabb 0,35 %,

— laktéztartalma: legaldbb 3,55 %,

— hamutartalma: legaldbb 0,4 %.

A ,Ricotta Romana” el@illitdsdhoz a tejsavd 50-60 °C kozotti hémérsékletre torténd felmelegitése
kozben megengedett a fenti fajtdkhoz tartozé és a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten
tenyésztett juhoktdl szdrmazo teljes juhtej hozzdaddsa, legfeljebb a teljes savé mennyiségének 15 %-dig.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

A tejel§ juhok takarmdnyozdsa legel6kon, fives réteken, a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriilet
jellemz§ fhféléivel torténik. A tdpldlék kiegészithetS szdraz takarmannyal és koncentratumokkal. Szin-
tetikus és genetikailag modositott organizmusok alkalmazdsa tilos. A tejel6 juhokat nem szabad a
termelés novelése érdekében kényszertapldlasnak, kornyezeti stressznek és/vagy hormonkészitmények
hatdsdnak kitenni.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

Azon juhtarté gazdasigoknak, amelyekbdl a ,Ricotta Romana” elGdllitdsdra szant tej szdrmazik, a
meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik.

A tejtermelés és a tejfeldolgozds miiveleteit a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni.

......

torése, amit a tejfeldolgozok szaktuddsa hatiroz meg, amely az OEM teljes elGdllitasi teriiletén szdza-
dokon 4t tovabbadott gyakorlat és tapasztalat eredménye.
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3.6.

3.7.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Ricotta Romana” terméket az ird kicsepegtetésének befejezése utdn azonnal csomagoljik és eldal-
litdsatol szdmitott néhdny ordn beliil kereskedelmi forgalomba hozzdk.

Friss termékrdl van tehdt szo, amelyet nem vetnek ald sem érésnek, sem érlelésnek, igy konnyen
megavasodhat és megromolhat.

Ezért a kizdrolag frissen fogyaszthaté ,Ricotta Romana” termék csomagoldsit a 4. pontban meghatd-
rozott foldrajzi teriileten kell végezni annak érdekében, hogy friss és egészséges maradjon, mindségét
megdrizze, valamint a termék nyomon kévethet§ és az ellendrzés biztosithatd legyen.

A terméket csonka kiap alakd, flizfavessz6bdl, miianyagbol vagy fémbdl késziilt, legfeljebb 2 kg-os
kosarakba csomagoljak. A kosir fels6 nyildsit mdanyag fdlidval fedik le. Az aldbbi csomagoldsi
moédok is megengedettek:

— pergamenpapirba tekerve,
— mianyag tdrolokban ésjvagy vikuumcsomagoldsban elhelyezve.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

P

A csomagoldson taldlhaté cimkén, az unids logén, a vonatkozé utaldsokon és a jogszabalyi el6ird-
soknak megfelel§ informacidkon kiviil vildgos és jol olvashatd bettikkel kotelezs feltiintetni a kovet-
kez§ jeloléseket:

— a ,Ricotta Romana” jelolésnek vildgos, eltavolithatatlan, minden mads feliratndl lényegesen nagyobb
bettivel kell szerepelnie, amelyet a Denominazione Origine Protetta (D.O.P.) (Oltalom alatt 4ll6
eredetmegjelolés — OEM) felirat kovet,

— a gyarté és csomagol iizem neve, cégneve és cime,
— a termék logdja.

Barmely mads, kifejezetten el nem irt mindsités feltiintetése tilos, ideértve a kovetkezd jelzSket is:
finom, valogatott, kivélasztott, legjobb, eredeti vagy barmely, a terméket dicsér§ jelzé. Hasznalhatok
azonban olyan megjelolések, amelyek magdnvédjegyekre utalnak, azzal a kik6téssel, hogy ez utobbi-
aknak ne legyen dicséré jelentése, és ne téveszthessék meg a fogyasztot. Feltiintethet§ annak a gazda-
sagnak a neve, amelynek tenyészetébdl a termék szdrmazik, valamint olyan egyéb valésighd, doku-
mentalhat utaldsok, amelyeket az unids, nemzeti vagy tartomdnyi jogszabdlyok megengednek és
nincsenek ellentétben a jelen termékleirasban szerepld célokkal.

A ,Ricotta Romana” termékmegnevezésnek olasz nyelven kell szerepelnie.

A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozasa:

A savét Lazio tartomdny teriiletérSl szarmazd teljes juhtejbdl kell eléllitani. A ,Ricotta Romana”

27

elgallitdsi, feldolgozasi mveletei és csomagoldsa kizardlag Lazio tartomdny teriiletén végezhetd.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi terillet sajdtossdgai:

Lazio tartomdny teriiletét talajtani és éghajlati szempontbdl véltozatos domborzat jellemzi (mészkdhe-
gyek, vulkani hegyek, dombok, hordalékos siksdgok); az éves atlaghmérséklet 13-16 °C kozotti; az
éves csapadék mennyisége minimum 650 mm a tengerpart mentén, 1 000-1 500 mm a bels§ siksd-
gokon, és legfeljebb 1 800-2 000 mm a Terminillo és a Simbruini hegységnél.

Ez a fenti talajtani és éghajlati jellemz8kkel rendelkezd teriilet a juhtenyésztés szdmdra a lehetd
legkedvez6bb koriilményeket biztositja anélkiil, hogy az allatokat stressz érné.
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A természeti tényezdk lehetévé teszik a juhok takarmdnyforrdsat jelent§ természetes mezdk és fiives
rétek kihaszndldsdt, biztositva a sajtkészitéshez haszndlt tej mindségi jellemzdit, rendkiviil kedvezd
osszhangot teremtve az egységes termékmindség és a termékjellemzdk kozott.

Fontos kiemelni, hogy Lazio tartomanyban tobb mint 440 000 juhot tartanak, és a juhtej teljes
mennyisége mintegy 600 000 hektoliter/év.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Ricotta Romana” terméket a kovetkezd tulajdonsagok jellemzik:

— a sajttészta nagyon finom és csomos szerkezetd,

s

— szine a tehéntej savdjabol eldillitott termékhez képest markdnsabb,
— édeskés tejes iz
A fenti mindségi jellemzdk az aldbbi tényez6khoz kapcsolddnak:

— a teljes juhtej lakt6ztartalma legaldbb 3,55 %, ami a terméket ,édessé” teszi, a tejel§ juhok termé-
szetes legelSkrdl, fives rétekrdl szdrmazé takarmdnydnak és Lazio tartomdny teriiletének jellemzd
faiféléibgl allo takarmdnyozdsdnak koszonhetGen,

— a feldolgozds sordn a savéhoz nem adnak savanyudsagot szabdlyozé anyagokat.

s

Ezért a tejsavobdl elddllitott termék, a ,Ricotta Romana” ize édeskés, ami minden mds ricottafajtdtol
megkiilonbozteti.

5.3. A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A juhok takarmdnyozdsa és a tenyésztés kedvezd kornyezeti feltételei, igy tobbek kozott a hagyomd-
nyos hegyi legeltetés, amelynek koszonhetSen a juhok elmenekiilhetnek a nyari forrésdg, a kornyezeti
és taplalkozdsi stressz el6l, ami a siksdgon érné Sket, lehet6vé teszi az optimélis minGségii tej elddl-
litdsat és a tejbdl rendkiviil jellegzetes ricotta készitését.

A ,Ricotta Romana” Lazio tartomdny osszes piacdn hosszi id6k 6ta jelen van, amit aldtdmasztanak a
Rémai CCIAA (Kereskedelmi, Ipari, Kisipari és Kézmives Kamara) 1922 és 1965 kozotti, a Viterboi
Kamara 1949 és 1973 kozotti, a Frosinonei Kamara 1955 és 1999 kozotti és a Latinai Kamara 1951
és 1977 kozotti piaci jegyzékeinek adatai. A Romai Kamara drutSzsdéjének adatai alapjdn megdlla-
pithaté a termék drdnak 1952 és 1998 kozotti valtozdsa, ami igazolja a terméknek a foldrajzi teriilet
gazdasigdban jatszott fontos szerepét. Szdmos trsadalmi és gazdasagi utalds is emlithetd, igy példdul a
termel6k jelenléte, akik évek o6ta végzik ezt a termelS tevékenységet. Példaként emlithet6k a kovet-
kez6k: a Castel di Guido-i birtok igazgatdjanak kozleménye, amelybdl latszik, hogy a gazdasdg 1969-
ben korilbelil 3 500 liter juhtejet dllitott elS; ezt részben eladtak, részben ,Ricotta Romana” el6alli-
tasdhoz haszndltdk fel, amint azt a gazdasig konyvelése is aldtdimasztja, amelyet az intéz8 és az
igazgaté irt ald 1958-ban, 1960-ban és 1965-ben; a Gasparri gazdasdg konyvelése, amelyben feltiin-
tették a kilogrammonkénti drat és az elédllitott ,Ricotta Romana” teljes mennyiségét kilogrammban,
mezGgazdasdgi idGszakok szerint 1907-t8] (mdrcius 15-ig 70 centesimo/kg, mig marcius 15-e utdn 45
centesimo/kg, Osszesen 850 kg) 1924-ig (6sszes eldllitott mennyiség: 932,5 kg).

Szdmos torténelmi és néprajzi hivatkozds tanusitja a terméknek a foldrajzi teriilethez valé kot6dését. A
torténelmi hivatkozdsok koziil megemlithetjitk Trinchieri 1953-as ,Vita di pastori nella Campagna
Romana” cimd miivét, amelyben leirja a ,Ricotta Romana” elddllitdsinak technikdit. A néprajzi hivat-
kozasok koziil megemlithetjitk tobbek kozott az attozzata (juhtejbdl késziilt ricotta) szabadtéri tinnepét,
amelyet immar kozel 30 éve megtartanak a Viterbo megyei Barbarano Romano telepiilésen.

A ,Ricotta Romana” azon tul, hogy 6nmagdban, kiilon ételként fogyasztjdk, egyben szamos hagyoma-
nyos lazidi étel Osszetevdje.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése alapjin)

Ez a kozigazgatasi szerv, azzal, hogy a ,Ricotta Romana” OEM elismerésére irdnyuld javaslatit a Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2008. janudr 31-i, 26. szdmédban
kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsoldsi eljdrast. A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthet$ az
aldbbi honlapon:

— http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipo
Documento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit
%EO0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetlentl a minisztérium honlapjdnak kezddélapjara (http://www.politicheagricole.it) belépve, és a
(képerny8 bal oldalan taldlhaté) ,Prodotti di Qualita” (Min&ségi termékek), majd a ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]” (az 510/2006/EK rendelet szerint
unids vizsgélatnak aldvetett termelési szabdlyok) meniipontra kattintva tekinthet§ meg.
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