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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 112/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil be kell érkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~AGNEAU DU PERIGORD”
EK-sz.: FR-PGI-0005-0711-10.07.2008.
OF (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

»2Agneau du Périgord”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.1. osztaly: ,Friss has (és belsGség)”

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Az ,Agneau du Périgord” 80 és 180 napos kora kozott levdgott bardnyt jelent, amely vagott testének
stlya 15 és 21 kg kozott van, és a hushasznd fajtdkba tartozd tenyészkosok, illetve rusztikus vagy
félrusztikus fajtdkba tartozé anyajuhok révén jo hisformakkal rendelkezik.

A tenyészkosok az alabbi hiishaszni fajtakbol keriilnek ki: Berrichon, Charollais, Ile de France, Rouge
de I'Ouest, Suffolk, Texel.

Az anyajuhok vagy tisztdn rusztikus fajtdba tartoznak: Lacaune viande, Blanche du Massif central és
INRA 401, vagy félrusztikus fajtaba, azaz egy rusztikus és egy fent emlitett hishaszni fajta keresz-
tezésébdl szarmaznak.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Az EUROP osztilyozdsi rendszerben a vékony csontvazon taldlhaté fejlett izomtomegnek koszon-
het8en az E-U-R izmoltsigi osztilyokba és a 2. vagy 3. faggyuaboritottsagi fokozatba tartozik.

A frissen értékesitett bardnyhus vildgos szindi. Faggyuja fehér, tomor édllagd, egységesen alvadt és nem
olajos. Az ,Agneau du Périgord” husa kiegyenstilyozott bardnyizt mutat a takarmédnyozasnak koszon-
het8en: a legaldbb 60 napig tarté szoptatds alatt kiegészit§ takarmdnyt kapnak, ami szemes vagy
roppantott gabondbdl és szalastakarmanybdl 4ll.

3.3.  Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

3.4.  Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetében):
34.1. A bdrdnyok takarmdnyozdsa

— A sziiletésétd] legaldbb 60 napig a bardny ad libitum szopik, kozvetleniil az anyja t6gyébdl. A
bardny édllandban az anyja mellett van, egészen az altaldban 80-90 napos korban bekovetkezd
elvélasztdsig.

— 60 napos kordt kovetden, illetve a feljavit6 hizlalds sordn az anyatejes tdpldlds ardnya egészen az
elvélasztasig csokken, mikozben a szdlas- és kiegészit§ takarmdny ardnya novekszik. A kiegészits
takarmdny gabonafélékbdl (drpa, buza, kukorica stb.) és nitrogéntartalmi tapldlékkiegészit6bdl all.

3.4.2. Az anyajuhok takarmdnyozdsa
Az anyajuhok takarmanyozdsdnak alapjat a legeltetés képezi. A legeltetés természetes gyepeken vagy

id@szakos legel6kon torténik, évi legaldbb 7 honapon keresztiil.

A betakaritott takarmdnyt teljes mértékben az adott foldrajzi teriileten és javarészt az adott iizemben
termesztik.

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az ,Agneau du Périgord” egyedei a foldrajzi teriileten sziiletnek, és itt is nevelik fel Gket. Minden
allattenyésztGt elGzetesen azonosit az ellendrz8 szervezet és az tizemitknek a teriileten beliil valo
elhelyezkedése is igazoldsra keriil.

A béranyhis minden jellegzetességének megérzése érdekében el kell keriilni a tdlzottan messzire
torténd széllitast, valamint a vdgds sordn az allatnak okozott mindennemd stresszt. Ennek megfele-
16en a tartdsi hely és a vagéhid kozotti dtnak 8 éranal rovidebbnek kell lennie. A gyakorlatban ez az
ut ennél rovidebb, mivel az allattartd telepek és a vdgohidak kozel helyezkednek el egymdshoz.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A foldrajzi teriilet az aldbbi telepiiléseknek foglalja magdban:

— Dordogne megye egésze, kivéve La Force és Sigoulés kantonok telepiiléseit,

— Corréze megye Ayen, Brive-la-Gaillarde (Sud-Ouest), Juillac és Larche kantonjdnak telepiilései,
— Lot megye Cazals, Gourdon, Payrac, Puy-L'Eveque, Salviac és Souillac kantonjdnak telepiilései,

— Lot et Garonne megye Cancon, Castillonnes, Fumel, Lauzun, Monflanquin és Villeréal kantonjanak
telepiilései.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Périgord-térséget nagyfoku talajtani és éghajlati valtozatossag jellemzi, gyenge talajokkal és vélto-
zatos domborzattal; a tél és a nydr markdns, a koztes évszakok pedig igen véltozékonyak.

Ez a sajatos jelleg mindig is igen nagy valtozatossigot tett lehet6vé a mezdgazdasigi termelés
tekintetében, és igen kevéssé jellemzd az altaldban kisméretli gazdasigok specializaléddsa. Minden
egyes gazdasdg teriiletén megtaldlhatok a gyenge mezd@gazdasdgi potencidllal rendelkezd teriiletek,
amelyeket a Périgord térségben hagyomdnyosan ,picadies” elnevezéssel illetnek. Ezeket a tisztdn
legeltetésre szant teriileteket sovany, koves talajok, meredek felszin alkotja, amelyen helyenként sarj-
erd6k vagy erd6k taldlhaték, de minden esetben jellemzd, hogy géppel nem mivelhetSk, és ezen
teriiletek hasznositdsa csak a juhfélékkel lehetséges.

5.2. A termék sajdtossdgai:

Az ,Agneau du Périgord” sajatossdgai elsGsorban a bardnyok hagyomdnyos tartdsira vezethetSk
vissza: az anyajuh t8gyébdl valé szoptatdsi idGszak, amelyet hoddlyban zajlo, feljavité hizlaldsi
id6szak kovet.

Az ,Agneau du Périgord” hisa vildgos szind (fehértSl a halvany rézsaszinig), a faggyt fehér és szilard
allagt, a hust jellegzetes ,bardnyiz”, valamint ligy és omlés textira jellemzi. A hus lagysdga alapve-
téen az allat kordbdl fakad, mig a hiis omldssdgit a faggylimingség magyardzza.

A vildgos szin a termék el@allitdsi modszerének két kiegészits elemével kapesolatos: a bardny kora a
vagaskor (maximum 180 nap) és a szoptatdsi idszak, mivel a bardny minimum 60 napig az anyajuh
t6gyébdl szopik. Ez a vagdsi kor és ez a szoptatdsi idGszak szintén lagy, nem tdl erds izt ad a hisnak,
amely eltér a bardnyhts megszokott izét6l és aromdjatdl, és ezt a fogyasztd igen kifejezetten érzé-
kelheti.

A fehér és szildrd faggya a feljavitd hizlaldsi szakaszban adott specidlis takarmdny eredménye. A
takarmanyozds ekkor kizdrdlag szalastakarmdnyon és szemes vagy roppantott gabonabdl all6 kiegé-
szit§ taplalékon alapul.

A feljavit6 hizlalds idején adott specidlis kiegészitd takarmdny az ,Agneau du Périgord”-nak kiegyen-
stlyozott intramuszkularis zsirt biztosit: a his textirdja nem szdraz, pont a kell6 mértékben 1édis
ahhoz, hogy oml6s legyen. Végezetiil, az ,Agneau du Périgord” htsdnak kiils§ faggytrétege kevésbé
vastag, ize konny(, a szdjban konnyen elolvad.

Mindezek igen hatdrozott baranyhustipust eredményeznek, amely az izek és aromdk kifinomultsagat
kindlja, és amely az izek harmoénidja miatt népszert.

5.3. A foldrajzi terillet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizitti okozati kapcsolat
(OEM esetében) vagy a termék valamely sajdtossdga, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OF] esetében):

Az ,Agneau du Périgord” a périgord-i térségrdl kialakult képhez kapcsolt hagyomdnyos termék.

53.1. Specidlis szakértelem

A Périgord-térség juhtenyésztdi specidlis juhtenyésztési szakértelmet halmoztak fel, a teriilet kotott-
ségeihez alkalmazkodva.

A juhtenyésztdk alkalmazkodtak a kevésbé kedvez§ talaj- és éghajlati viszonyok jellemezte teriiletitk
korlataihoz. A csapadék és a hémérséklet, valamint a talajok véltozékonysdga Osszetett allattenyész-
tési rendszereket hivott életre, amelyek a rendelkezésre 4ll6 Osszes eréforrast kombindljak.



C 112/10 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2010.5.1.

Az id6k sordn a juhdszokbdl juhtenyésztSk lettek, gyakorlatukon jelentds mértékben valtoztattak
abban az értelemben, hogy mikor és miként avatkoznak be a természetes folyamatokba, illetve a
természeti kornyezettel valé véltozatos gazdilkodds tekintetében. A hagyomdnyos juhtenyésztés
biztositja a gazdasigok szdmdra a mezdgazdasagi szempontbdl kevésbé jovedelmezd teriiletek hasz-
nositasat.

Ezen korldtok édllnak a rusztikus anyajuhfajtak kivalasztdsa mogott. Eme fajtdk kivélasztdsa mellett
szOlt szivossdguk, a takarmdnnyal szembeni igénytelenségiik, hogy gyenge legel6kon képesek legelni,
hogy egész évben képesek zord természeti koriilmények kozott is szaporodni és nehézség nélkiil
tdpldlni a bardnyukat. A hishaszni tenyészkosok hasznélata pedig javitja a vdgdsra szdnt bardnyok
husformajat.

Ezek a korldtozo tényezdk teszik sziikségessé a tenyésztdk dltal alkalmazott takarmanyozdsi rendszert
is, amely az dllatallomanyt az anyajuhok és a bdranyok élettani igényei szerinti homogén nydjakba
szervezi, és az dllapotuk szerint a legel6n vagy hoddlyban helyezi el Gket.

5.3.2. Kiilonleges mingség

A bérdnyok kiilonleges mindsége az dllomanyok sajitos kezeléséhez kapcsolddik, amely egy gazda-
sdgos, a legel6ket kihaszndlé és a helyi korldtozé tényez6khoz alkalmazkodé allattenyésztési rend-
szeren alapul. Ezen tilmenden, az ,Agneau du Périgord” élete két szakaszra bonthatd: a szoptatdsi
idgszak, amikor a bdrdny az anyjit koveti, és a hoddlyban zajlé javité hizlaldsi id6szak, amikor a
bardny minden sziikséges gondoskoddst megkap, egyedi fér6helyet és elsG osztalyt takarmdnyt.

Ez a specidlis dllomdnykezelési médszer, valamint a bardnyok javité felhizlaldsa okozza, hogy a
bardnyhus vildgos szint (fehért6l halvany rdzsaszinig), a faggyi pedig fehér és szilard dllagia. A
his lagy és finom, nem tdl erdteljes bardnyizzel rendelkezik, a his textirdja pedig nem szdraz,
pont a kell6 mértékben 1édiis ahhoz, hogy omlds legyen. ,Végezetill,” az ,Agneau du Périgord”
hisdnak kiilsé faggytrétege kevésbé vastag, ize konnyd, a szdjban konnyen elolvad.

53.3. Az ,Agneau du Périgord” hirneve

Az ,Agneau du Périgord” hirnevét igazolja a périgord-i juhtenyésztés fenndllisinak hagyomdnya,
valamint a tény, hogy kozismert az inyencek korében.

A tenyésztési gyakorlat alig véltozott a 19. szdzad 6ta, amikor a juhtenyészt6k mar nagy szdmban
voltak jelen Périgord teriiletén. 1809-ben a becslések szerint a juhdllomdny tobb mint 667 400
egyedbdl allt. Ahol a gyapja volt a tenyésztés els6dleges célja, annak nyomaira bukkanunk, hogy
az allatot a helyi konyhamtivészet haszndlta fel.

A kereskedelmi csereforgalom a szdmos piacon zajlott. A legnagyobb piacokon akér t6bb mint 1 000
allat is gazdat cserélhetett. A 19. szdzad mésodik felében szdmos irasos emlék utal az inkdbb huascélu
tenyésztés iranyaba torténd elmozduldsra, és a tenyésztSket arra 0sztonozték, hogy a helyi fajtdikat a
hiscéli termelés felé fejlesszék. 1897-ben a statisztikdk jelentds bardnyvdgdst emlitenek Périgueux
varosaban.

Az ,Agneau du Périgord” tinnepi eledelnek szdmit, amelyet killonosen kardcsonykor vagy huasvétkor
fogyasztanak, és amely szdmos formaban készithet§ el, de mindig {6 helyet foglal el az étkezésben.

Ezt bizonyitja, hogy a 20. szdzad elején egy paratlanul hires périgord-i szakdcsnd, aki a ,la Mazille”
névre hallgatott, az ,Agneau du Périgord™-t tette a tobb mint 300 helyi receptet tartalmazé konyve
f6szereplGjévé: ,Périgord teriiletén létezik egy juhfajta, amely minden szempontbdl kivalé mindségl
hist ad ...”

Szdmos recept és éttermi étlap tartalmazza az ,Agneau du Périgord”-t, kifejezetten megemlitve annak
szdrmazasat.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

https://www.inao.gouv.fr/fichier/referentiel-IGP-agneau-perigordnov-2009-version-scan.pdf
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