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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 125/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK () tandcsi rendelet 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
+~MONTORO-ADAMUZ”
EK-sz.: ES-PD0-0005-0658-08.11.2007
OEM ( X ) OF ()
1. Elnevezés:

,Montoro-Adamuz”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirisa:
3.1. A termék tipusa:

1.5. osztdly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Az olajfa (Olea Europea L) gyiimolesébSl nyert, az alabbi fajtdkat tartalmazd extra sziiz olivaolaj:
Nevadillo Negro, Picual, Lechin de Sevilla, Picudo és Carrasquefio de la Sierra. A két legfontosabb
fajta a 10 %-ndl nagyobb szdzalékot kitevé &shonos Nevadillo Negro, valamint a Picual, amelyek a
keverékben egyiittesen 98 %-ndl nagyobb ardnyban vannak jelen.

Az olajat kizdro6lag olyan gépi és fizikai eljarasokkal nyerik, amelyek nem mddositjdk tulajdonsagait, és
meg6rzik a gyiimélcs izét, aromdjat és sajatossagait.

Az olajok az aldbbi fizikai-kémiai tulajdonsdgokkal rendelkeznek:

Savassdg Legfeljebb 0,5 %
Nedvességtartalom Legfeljebb 0,1 %
Peroxidszdm Legfeljebb 20 mEq. O,/kg

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.4.

3.5.

3.6.

K270 (Abszorbancia 270 nm)

Legfeljebb 0,18

Osszes polifenol (1) (ppm)

Legaldbb 700 ppm

K225 (Kesertiség)

Legaldbb 0,3

Viaszok

Legfeljebb 150 mg/kg zsiradék

Stabilitds

Legaldbb 80 (6raszdm 100 °C-on)

(") A polifenolok teljes kinyerése és mennyiségitk meghatdrozdsa a sorosan kapcsolt elektrodalapti szinmérd rendszerrel.

Zsirsavak Osszetétele

Mirisztinsav C14:0 <0,05% Linolsav C18:2 3,5-7,5%
Palmitinsav C16:0 9,5-12,5 % Linolénsav C18:3 <1%
Palmitolajsav C16:1 0,3-3,5% Arachinsav C20:0 <0,6%
Margarinsav C17:0 <0,1% Eikozdnsav C20:0 <0,4%
Heptadecénsav C17:1 <0,1% Behénsav €22:0 <0,1%
Sztearinsav C18:0 2,2-4,0% Lignocerinsav C24:0 <0,1%
Olajsav C18:1 >78 %

Erzékszervi szempontb6l a ,Montoro-Adamuz” extra sz(iz olivaolaj igen Osszetett aromdji olajnak
tekinthetd. Gyimolcsosségi kozépértéke > 4, pozitiv tulajdonsdgai kozott pedig az ,olivabogyd gytiimol-

csossége”, a levélzold szin” és az ,egyéb érett gyiimolcsok” jellemz8k szerepelnek.

Erzékszervi jellemzdk

Gytimolesosségi kozépérték

4-nél nagyobb

Keser(iségi kozépérték 2,0-6,5
Csip8sségi kozépérték 1,5-6,5

Hibamedidn

0-val egyenld

A ,Montoro-Adamuz” olaj jellegzetes tulajdonsdgai a 700 ppm-et meghaladé teljes polifenol-tarta-
lombdl adédnak, ez felel6s az olaj jellegzetes kesernyés izéért és az oxidacival szembeni fokozott

kémiai stabilitdsaért, ami miatt ezt az olajat idStlen id6k 6ta nagy becsben tartjdk.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

Nem értelmezendd

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében):

Nem értelmezendd

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az olivabogyé termesztése és a termék elGdllitdsa a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten

torténik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A palackozds élelmiszer tdroldsdra alkalmas tiveg, fém vagy kerdmia csomagoldsba torténik. A termék-
szabalyozé tandcs barmilyen mds semleges csomagoléanyagot is engedélyezhet, amennyiben ez a
tartalom szinét és megjelenését nem befolydsolja, vagy ha harmadik orszdgok kereskedelmi igényeinek

és|vagy szabdlyainak kivin megfelelni.
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3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A cimkéken és a hdtcimkéken kotelez8 feltiintetni az aldbbi eredetmegjelolést: Denominacién de
Origen ,Montoro-Adamuz”. A csomagolds cimkézésének tartalmaznia kell a Denominacién de Origen
Protegida ,Montoro-Adamuz” eredetmegjel6lés logéjat.

DENOMINACION DE ORIGEN

MoNIORO

ADMuz

CONSEID AEGULADOR

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

A ,Montoro-Adamuz” eredetmegjelolés foldrajzi teriilete a Cérdoba tartomdnyban taldlhaté Sierra
mezGgazdasdgi teriiletet foglalja magdba; délen a Guadalquivir volgye, északon a Valle de los Pedroches
volgy, keleten a Jaén tartomanyhoz tartozé Sierra de Andujar hegység, nyugaton pedig a sevillai Sierra
Norte hegység hatdrolja.

A behatdrolt foldrajzi teriilet Cérdoba tartomdny aldbbi telepiiléseit foglalja magédba: Montoro, Adamuz,
Espiel, Hornachuelos, Obejo, Villaharta, Villanueva del Rey és Villaviciosa de Cérdoba.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A behatdrolt foldrajzi teriilet ad otthont Andaldzia egyetlen foldtorténeti 6korb6l szdrmazé talajon 1évé
olajiiltetvényének, amelynek csekély mélységii talajat tobbféle granit, pala, kvarc és dorit alkotja, és
amely kémhatdsa a tobbi dél-spanyolorszdgi olajfaiiltetvény liigos kémhatdsti meszes talajival ellen-
tétben savas, pH-értéke pedig 5 és 5,6 kozotti.

A teriilet a Sierra Morena hegység paleozoikumbdl szdrmazé morfostrukturalis egységén beliil taldl-
hat6, amelyet délen az Ibériai-félsziget andaltziai egységeit meghatarozé tektonikus hasadék, a Guadal-
quivir volgye hatérol.

Eghajlatira a meleg nyér és a hideg tél kozotti ellentét jellemz6; a januari dtlaghémérséklet maximuma
13 °C, a juliusi atlagh6mérséklet maximuma pedig 35 °C, mig a minimum januarban 3 °C, juliusban
pedig 18 °C, ami 19 °C éves hdmérséklet-ingadozast jelent, a tél és tavasz idejére koncentrdlédo
csapadék évi dtlagos mennyisége pedig 600 és 700 milliméter kozott van. A teriilet meredek, déli
fekvésti és igen napos hegyoldalon helyezkedik el, dtlagos tengerszint feletti magassiga 425 m, a
napsiitéses 6rak szdma évi 2 800-3 000.

Ezek az agrologiai koriilmények, az évi 800-900 mm-es magas ETP, valamint a teriiletre dltalinosan
jellemzd erds, kozel 23 %-os lejt6k fokozott erdziot és talajhidnyt eredményeznek, amely nydron és
Gsszel noveli az iltetvények vizhidnyat.

A foldrajzi teriilet sajitos jellemz6i kovetkeztében alakult ki az dshonos Nevadillo Negro olivafajta,
amely tokéletesen alkalmazkodik a szélsGséges kornyezethez, és kivdldan birja a szdrazsigot és a
csekély mélységti talajt (rusztikus fajta). Ezt a fajtdt a teriilet iiltetvényein elszorva taldlhaté évszazados
olajfék képviselik, és az olajtermd vidék 20 %-dt teszi ki.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Montoro-Adamuz” olaj jellegzetes tulajdonsdgainak oka a 700 ppm-et meghaladé teljes polifenol-
tartalom, ez felelSs az olaj jellegzetes kesernyés izéért (K225, legaldbb 0,3) és az oxiddcidval szembeni
fokozott kémiai stabilitdsaért (legaldbb 80 déra 100 °C-on).
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Emellett érzékszervi tulajdonsdgai, igy az ,olivabogyé gyiimolesossége” és a ,levélzold szin” fokozott
intenzitdsban és 4-nél magasabb gyiimolcsosségi kozépértékben nyilvanulnak meg.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Montoro-Adamuz” eredetmegjel6léssel rendelkezd olajok magas, 700 ppm-et meghalad6 fenolos
vegyiilet tartalma kozvetlen kapcsolatban 4ll a Nevadillo Negro fajta jelenlétével, az olajfdban élettani
stresszt okozé termesztés szélsGséges agroklimatikus feltételeivel, és a korai sziireteléssel.

A Picual és Nevadillo Negro fajtit véltozé ardnyban tartalmazé keverék a Montoro-Adamuz olajok
egyediilallo, kizdrolagos tulajdonsdga, amelyeket a tobbi olajtdl a jellegzetes kesernyés és csipGs izt
kolesonzé magas polifenol-tartalma és kivél6 tarolhatésdga kiilonboztet meg, melynek koszonhetSen
ezt az olajat id6tlen id6k 6ta nagy becsben tartjak.

A szélséséges mediterran éghajlati feltételek, a magas atlaghdmérséklet és napsiités, a mérsékelt és
jellemz8en évszakhoz kotott esGzések, valamint a 800-900 mm-nek megfelel§ éves ETP hozzajrulnak
az olajfatiltetvények jelentds vizhidnydhoz, amelyet a vidék talajanak tulajdonsdgai is novelnek: savas
talajok, meredek lejtSk, csekély mélységti, koves és alacsony termékenység(, savas anyagokon taldlhat6
talajok. Ezek a tényez6k egyiittesen az olajfaban élettani stressz okoznak, amely a polifenol-tartalom
noévekedéséhez vezet.

Az olajfaiiltetvények meredek lejt6kon vald elhelyezkedése indokolja a korai sziiret mezdgazdasagi
gyakorlatdnak meghonosoddsdt. Az effajta sziiretelés sordn az olivabogyét kizdrélag a fardl, foldre
esését elkeriilve szedik, mivel foldrél valo felszedése a hegyi iiltetvényeken gépesités hidnyaban igen
koltséges lenne. Emellett ez a gyakorlat a termék jobb mingségét is garantélja.

Misrészt az oktdber 15. és janudr 15. kozotti, korai sziiretelés meggyokeresedett gyakorlata hozzdjarul
az olaj maximalis polifenol-tartalmahoz, valamint rendkiviili érzékszervi minGségéhez is, amit a > 4
gyiimolesosségi kozépértékkel hatdrozhatunk meg, ezen érték mellett érezhetS a legintenzivebben az
,olivabogyé gyiimolesossége” és lathat6 a ,levélzold szin”.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

http://juntadeandalucia.es/boja/boletines/2007/202/d/updf|/d24.pdf
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