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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 138/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,HOFER RINDFLEISCHWURST”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0722-10.10.2008
OF] ( X ) OEM ()

1. Elnevezés:

,Hofer Rindfleischwurst”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Németorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.2. osztdly: Husipari termékek (f6zve, sdzva, fustolve stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A Hofer Rindfleischwurst” (hofi marhakolbdsz) hosszdkds alakii, kenhet§ nyers kolbdsz. A kenhet
tolteléket mibélbe (celofdn) toltik, amelynek dtmérdje 40 mm és 55 mm kozotti. Az atmérétd]
fiiggden a ,Hofer Rindfleischwurst” darabdruként maximdlisan 50 cm hosszd, és a méret figgvényében
tomege 150 g és 800 g kozotti. A ,Hofer Rindfleischwurst” szine sotét, de kellemesen husszind voros.

A ,Hofer Rindfleischwurstot” a fajtdra jellemz§ finom fiiszeres iz kiilonbozteti meg, amelyben enyhén
domindl a bors ize. Emellett a biikkfaval t6rténd hidegfiistolés adja a ,Hofer Rindfleischwurst” kellemes
fustolt aromdjat.

A ,Hofer Rindfleischwurst” finomra apritott t6ltelékb6l késziilt, kenhetS nyers kolbasz, amely frisses-
ségével tiinik ki. Kilonleges ize és jellegzetes aromdja azonban csak két-hdrom napig marad meg, ezért
hosszabb tdroldsra nem alkalmas.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.6.

3.7.

Vakuumcsomagolast druként a ,Hofer Rindfleischwurst” valamivel tovabb, legaldbb 10 napig eltarthaté.
Ennek el6feltétele azonban, hogy a vikuumcsomagolt marhakolbdszt hiitve taroljak.

Tovabbi mindségi kritérium a ,Hofer Rindfleischwurst” esetében a stabil dtpirosodds, a kimondott
kenhetGség és az egyenletes konzisztencia.

Mivel a ,Hofer Rindfleischwurst” készitéséhez alapanyagként soviany marhahist haszndlnak fel, a
termék magas részardnyban tartalmaz szdlas fehérjéktdl mentes hisfehérjét. Ez a BEFFE-érték (binde-
gewebseiweiffreies Fleischeiweifs) a ,Hofer Rindfleischwurst” esetében nem lehet 10 % alatti. A bajor
hentesszakma mindségellendrzése (Neutrale Betriebs- und Qualititspriifung fiir Fleischerfachgeschifte
im bayerischen Fleischerhandwerk [NBQP]) altal végzett elemzések keretein beliil a ,Hofer Rindfleisch-
wurst” miiszaki jellemzdire a kovetkez8 elemzési értékek adddtak: a viztartalom 50 % és 55 % kozotti,
a zsirtartalom 25 % és 30 % kozott van. A sertéshis és a hdtszalonna részardnya maximum 30 %.

Adalékként lényegében pécsdt és tovébbi dtpirositd segédanyagként aszkorbinsavat haszndlnak. Az
adalékanyagok részardnya a pacsé esetében 2,5 %, az aszkorbinsav (tpirosité segédanyag) esctében
0,5 %. A gyartaskor a toltémasszdba leginkdbb sét és finomra 6rolt borsot kevernek. Finomitdsra és az
egyedi izhatds kialakitdsdhoz lehet6ség van kis mennyiségben tovabbi fhiszerkeverékek felhasznaldsdra.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

A ,Hofer Rindfleischwurst” megfelel§ gyartisdhoz dont§ jelentéségli a his és zsir nyersanyagok éllaga.
El8nyben részesitik a kifejlett, id8sebb vagdallatok hisit. Az ebbdl szdrmazé elény a his erételjes szine
és az érlelt his. A gyartdshoz marha- és sertéshust dolgoznak fel. A fiatal marhdk husdt igy a ,Hofer
Rindfleischwurst” készitéséhez nem haszndljdk. A ,Hofer Rindfleischwurst” 1ényeges alapanyaga a zsir-
szovetben szegény és inaktol mentes R I osztdlyt marhahds (2/3 részben) és S VIII osztalyd sertés
hatszalonna (1/3 részben). Csekély ardnyban lehetséges S I osztdlyt sertéshiis hozzdaddsa a hdtszalon-
naval egyiitt, de ezt a gyakorlatban kevésbé alkalmazzak.

A felhaszndlt marhahts tobbnyire tehenektdl, ritkdbban bikdktdl szdrmazik. Huasrészként itt a marha
fels6combot kell megemliteni, melynek zsirtartalma kb. 5 %. Amennyiben sertéshiist hasznédlnak, gy
az sertés felsécomb, melynek zsirtartalma kb. 4 %. A felhasznalt hdtszalonna zsirtartalma kb. 70 %.

A ,Hofer Rindfleischwurst” min&ségével és frissességével ttinik ki. A ,Hofer Rindfleischwurst” készité-
séhez kizdrdlag frissen vagott allatok hisat hasznaljak. Igy érlelt, kildgatott vagy mélyhditott has a
termelési folyamathoz nem johet széba.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,Hofer Rindfleischwurstot” a f6ldrajzi teriileten készitik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

Hof véros és Hof jaras teriilete.
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Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Hofer Rindfleischwurstnak” a behatdrolt foldrajzi teriileten tobb mint 50 éves hagyomdnya van.

1950-t6l Hof varosaban Hans Millitzer mészdarosmester kezdett els6ként sovany marhahiasbol marha-
kolbészt késziteni. Ezt a hagyomdnyt a korabbi hentessegéd, Gottfried Radlein folytatta, aki 1962-t6l
1993-ig Hofban, sajit iizemében gydrtotta a ,Hofer Rindfleischwurstot”, és azt joval a varos hatdrain tdl
is ismertté tette.

A kereslet olyan nagy volt, hogy Gottfried Ridlein hetente 15 hatulsé marhanegyedet is feldolgozott
marhakolbdsznak, és még vasir- és iinnepnapokon is készitette a specidlis receptje szerinti terméket.
Finom, kenhet§ kolbdszként a marhakolbdsz kilondsen friss termék volt, emiatt kilonleges izét és
sajatsdgos aromajat 1ényegében csak két-hdrom napig drizte meg. A ,Hofer Rindfleischwurst” kiilo-
nosen sovany és konnyen emészthet§ termék, amelynek fogyasztdsdt annak idején még az orvosok is
javasoltdk.

A Hofer Rindfleischwurst” készitése a késébbiekben a régié6 mds henteseit is ,megfertézte”, és arra
torekedtek, hogy 6k is készithessék és kindlhassdk a hagyomdnyokban gazdag ,Hofer Rindfleischwurst”
terméket. 1993 janudrjaban Gottfried Ridlein hentesiizletét a neves hofi Albert Schiller mészarszékre
ruhdzta 4t, amely mdig is kimondottan Gottfried Radlein receptje alapjin gyartja a ,Hofer Rindfleisch-
wurstot”. A Hofi Hentes Céh akkori elnokének kezdeményezésére a ,Hofer Rindfleischwurst” terméket
1993-ban 2.2120.1 szdmon felvették a has- és hasipari termékek német szovetségi jegyzékébe
(bundesdeutsche Leitsdtze fur Fleisch und Fleischerzeugnisse).

A termék sajdtossdgai:

A Hofer Rindfleischwurst” a fentiek alapjin magas mindségli és kilonleges {zti termék, amelyet
regiondlis specialitasként kiilonosen Hof vdrosban és Hof jardsban ismernek a legjobban, és amely jo
hirnévnek 6rvend. Nemcsak a helyi lakossdg korében kedvelt és keresett, hanem a mdshonnan érkezd
vendégek és latogatok is nagyra értékelik ezt a kolbdszt. JelentGségét és ismertségét a Német Elelmi-
szerkonyv (Deutsches Lebensmittelbuch) jegyzékébe vald felvétele is aldtdmasztja.

A ,Hofer Rindfleischwurstot” mér tobb kolbdszversenyen is kitiintették és dijaztdk. A bajor hentesek
szovetsége (Fleischerverband Bayern) dltal évente megrendezett mingségellendrzésen a megjelolt fold-
rajzi teriilet hentesei is rész vesznek, és ,Hofer Rindfleischwurstot” kiildenek be. Az elmalt években ezt
a prémium terméket mindig arany- vagy eziistéremmel tintették ki. Ugyanez érvényes szovetségi
szinten a német élelmiszer-tirsasig (Deutsche Lebensmittelgesellschaft (DLG)) éltal rendezett mind-
ségellendrzésekre is. Az utoljdra 2009 dprilisdban Hofban rendezett Oberfranken Kidllitds alkalméval
nyilvanos kolbaszkostoldsra is sor keriilt, amelynek kapcsdn a helyi médiumokban részletes besza-
mol6k jelentek meg a ,Hofer Rindfleischwurstrél”, mint kimagaslo regiondlis termékrél.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OFJ esetén) kozotti okozati kapcsolat:

A ,Hofer Rindfleischwurst” Hof régi6 jellemz6 terméke. Onnan szdrmazik, és tobb mint 50 éves
hagyomdnyok alapjan specidlis receptiira és technoldgia szerint a helyi tizemek készitik. A termék
ismertsége és hirneve ezért meghatdrozéan a behatdrolt f6ldrajzi teriiletrdl vald szdrmazdson alapszik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének 7. bekezdése)
Markenblatt 16. sz. 2008.4.18., 7a-aa. rész, 31 817. o.
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