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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 149/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,CARCIOFO SPINOSO DI SARDEGNA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0687-06.03.2008.
OFJ () OEM ( X )

1. Elnevezés:

,Carciofo Spinoso di Sardegna”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (IIl. melléklet):
1.6. Osztdly: Zoldség-, gytimoles- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” (szardiniai tiiskés articséka), amelynek elGdllitdsira a ,Cynara
scolymus” botanikai fajra visszavezethetd ,Spinoso Sardo” helyi okotipust haszndljdk, az alabbi alaktani
jellemzdkkel rendelkezik: éveld, rizomds, kozepes novésti novény. FS fészekvirdgzata 45-70 cm kozotti
magassdgban van, szdra felalls, sarjaddsi képessége magas, fokozatosan terem. Levele zold, hegyes,
kozepes méretd, ersen heterofil, ami abban nyilvinul meg, hogy szdmos levele teljes lemezes,
mésok karéjosak, gyakran hasadtak. Virdgzata hosszikds, kiap formdji fészekvirdgzat, mely kozepesen
tomor, magassaga legaldbb 6 cm, dtmérGje 6 és 13 cm kozotti. Nagyméretd, hosszikds kiils6 csésze-
levelei zoldek, lilds-barnds drnyalattal, és hegyes, sdrga szind cstcsban végzddnek; bels§ csészelevelei
szalmasargdk, lilds erezettel; szdranak hossza 10 és 40 cm kozotti (az 1466/2003EK rendelettel jova-
hagyott eltérésnek megfelelGen), mig a szdr atlagos vastagsaga 1-3,5 cm.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” OEM terméknek az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

Fizikai jellemzdk: alak: hosszikas, kip formdjt, kozepesen tomor fészekvirdgzat; szin: zold, lilds-barnds
drnyalattal; a csészelevelek cstcsa sdrga szinG; a szdr szerkezete: bels§ része kevéssé rostos, lagy és
chetd; ehetd rész: a friss fészekvirdgzat sdlyanak legaldbb 30%-a.

Kémiai jellemzd8k: szénhidrattartalma 100 g nyersanyagban legalabb 2,5 g; polifenol tartalma 100 g
nyersanyagban legaldbb 50 mg; ndtrium: 100 g nyersanyagban legfeljebb 0,125 g; vas: 100 g nyers-
anyagban legfeljebb 0,80 mg.

Erzékszervi jellemzék: illat: intenziv kdrdi- és viragillat; allag: hisos, ugyanakkor ligy és ropogés
csészelevelek; iz: testes, a kesernyés és az édeskés iz kiegyenstlyozott ardnyti, ami a polifenol szdrma-
zékok és a cinarin jelenlétének koszonhetd; fanyarsag: az articsékdban természetes modon jelen 1évé
csersavak kevéssé érzékelhet6k, mivel {ziket ellenstlyozza a szénhidritok jelentSs mennyiségének
koszonhetd édeskés iz talsalya. A ,Carciofo Spinoso di Sardegndt” — a virdgzatdn kiviil a szdrdt is —
hagyomdnyosan nyersen fogyasztjdk, ezdltal jobban hasznosul a n6vény tdpanyagtartalma. Az OEM
jelolést kizdrdlag az ,Extra” és az 1" kereskedelmi osztdlyba tartozé ,Carciofo Spinoso di Sardegna”
termék kaphatja meg.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” el@allitdsanak Gsszes fazisit a 4. pontban meghatdrozott teriileten
kell végezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” nyers fogyaszthatésdga érdekében — tekintettel arra, hogy az articséka
romlandd, a virdgzat, a szdr és a levelek elveszitik frissességiiket, csillogdsukat és nedvességtartalmukat
— minimalisra kell csokkenteni a termékkel végzett mveleteket, és az articsokdt betakaritds utdn
azonnal csomagolni kell. Ez az el8irds biztonsigos megolddst jelent a frissesség meg6rzésére, mivel
igy csokkenthetd a termékben végbemend oxidéci6 és pdrolgds, amely megvéltoztatnd a termék fizikai,
érzékszervi és kémiai jellemzdit.

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” az aldbbi, zdrt csomagolastipusokban, a logé feltintetésével hozhatd
forgalomba: 2-12 darab egész virdgzatot vagy annak részét tartalmazé tdlca; 500 g - 5 kg kozotti,
élelmiszerbarat anyagbdl késziilt kosdr; 4-60 darab virdgzatot tartalmazo, fabol, kartonbdl vagy élel-
miszerbardt méianyagbdl készilt lada.

Alkalmazhat6k tovdbbd a hatdlyos vonatkozé kozosségi jogszabdlyokban eldirt, a termék csomagold-
sara alkalmas anyagok. Minden csomagoldsnak azonos kereskedelmi kategéridhoz tartozé ,Carciofo
Spinoso di Sardegna” terméket kell tartalmaznia. A csomagoldsi egység lathatd részének a teljes bels§
tartalomra jellemzdnek kell lennie.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A csomagoldson elhelyezett cimkéknek az aldbbiakat kell tartalmazniuk: a ,Carciofo Spinoso di
Sardegna” OEM-elnevezést és a kozosségi logdt, az Extra vagy I kereskedelmi kategoridt, a méretet,
a virdgzatok szdmdt, a hatalyos jogszabdlyokban el6irt, barmely mds megjelolést, és a logot.
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Az eredetmegjelolés logéja egy emberként dbrdzolt mosolygd articsokat dbrdzol: a novény feje emberi
fejet, a levelek széttart karokat idéznek fel, amelyek bardtsdgos és hivogaté mozdulatot dbrdzolnak. A
logé tizenete az, hogy a noévény tiiskés kinézete ellenére édes izii termék.

Az OEM megjelolést a cimkén vildgos, eltavolithatatlan, a cimke szinétl élesen eliitd szind, a cimkén
fellelhet6 minden mds megjelolést6l hatdrozottan megkiilonboztethetd betidkkel kell feltiintetni, az
egyéb feliratokat az OEM felirat felének megfelel6 nagysagu bettikkel kell szerepeltetni. Az oltalom
alatt dll6 eredetmegjeloléshez tilos hozzaftizni barmilyen, kifejezetten nem el6irt minGsitést, azonban
megengedett cégnév és maganvédjegy feltiintetése azzal a kikotéssel, hogy ez utébbiaknak ne legyen
dicsérd jelentéseiik, vagy ne téveszthessék meg a fogyasztot.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” termék termesztését és csomagoldsdt az aldbbi telepiilések teriiletét
magdba foglalé terméteriileten kell végezni:

Cagliari megye: Assemini, Assemini Isola Amministrativa (L.A.), Barrali, Castiadas, Decimomannu,
Decimoputzu, Donori, Elmas, Escolca (L.A.), Guasila, Mandas, Maracalagonis, Monastir, Muravera, Nura-
minis, Serdiana, Pimentel, Pula, Quartu Sant’ Elena, Quartucciu, Samatzai, San Sperate, San Vito,
Selargius, Selegas, Sestu, Sinnai (L.A.), Ussana, Uta, Villanovafranca, Villaputzu, Villasimius, Villasor,
Villaspeciosa.

Carbonia-Iglesias megye: Giba, Masainas, Piscinas, San Giovanni Suergiu, Santadi, Sant'Anna Arresi,
Tratalias, Villaperuccio.

Medio Campidano megye: Furtei, Gonnosfanadiga, Pabillonis, Pauli Arbarei, Samassi, San Gavino
Monreale, Sanluri, Sardara, Segariu, Serramanna, Serrenti, Villacidro, Villamar.

Oristano megye: Arborea, Baratili San Pietro, Bauladu, Bosa, Cabras, Cuglieri, Flussio, Magomadas,
Marrubiu, Milis, Mogoro, Narbolia, Nurachi, Ollastra, Oristano, Palmas Arborea, Riola Sardo, San
Nicolo Arcidano, Santa Giusta, San Vero, Siamaggiore, Seneghe, Sennariolo, Simaxis, Solarussa,
Terralba, Tramatza, Tresnuraghes, Uras, Zeddiani, Zerfaliu.

Nuoro megye: Dorgali, Galtelli, Irgoli, Loculi, Onifai, Orosei, Posada, Siniscola, Torpe.

Ogliastra megye: Arzana (LA.), Barisardo, Baunei, Cardedu, Girasole, Lanusei (LA.), Loceri (LA.),
Lotzorai, Tertenia, Tortoli.

Sassari megye: Alghero, Banari, Castelsardo, Florinas, Ittiri, Montresta, Olmedo, Ossi, Valledoria,
Viddalba, Villanova Monteleone, Porto Torres, Putifigari, Uri, Santa Maria Coghinas, Sassari, Usini,
Sedini, Sennori, Sorso, Tissi.
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5.2.

5.3.

Olbia-Tempio megye: Badesi, Budoni, San Teodoro.

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” terméket hagyomdnyosan a fenti termdéteriileten termesztik. A fenti
teriileteken egyidejtileg taldlhaté meg a termesztéshez szitkséges Osszes talajtani és éghajlati jellemzd,
ugyanakkor kifejl6dott az a tapasztalat, hagyomdny és technoldgiai kultdra, amely biztositja a termék
sajatossagat.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A fldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” 4. pontban meghatdrozott termdteriiletének talaja hordalékos, fosz-
forban, vasban, magnéziumban, kalciumban, kéliumban és szerves anyagokban gazdag, kémhatasa
semleges vagy enyhén liigos.

A téli dtlagh6mérséklet 11,3 °C, a nydri dtlagh6mérséklet mintegy 24 °C. A dér rendkiviil ritka, és csak
kivételesen havazik. A csapadék éves eloszldsa rendkiviil egyenetlen, mennyisége télen a legnagyobb,
mig nydron szinte egyéltalin nincs csapadék.

A termék sajdtossdgai:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” sajitos jellemzgje, hogy csak csekély mértékben fanyar, a kesernyés
és az édeskés iz egyenstilydnak koszonhetSen kellemes iz, hiisa pedig lgy, ami lehetévé teszi a termék
nyersen torténd fogyasztdsat. Tovabbi jellemzdi, hogy polifenolokban és mds tdpanyagokban gazdag,
valamint kilonosen nagy mennyiségben tartalmaz nétriumot és vasat.

Végiil, de nem utolsésorban kiilonlegessége a fészekvirdgzat alakja, amely szorosan egymds mellett
elhelyezkedd csészelevelekbdl all, igy megakaddlyozza esetleges artalmas anyagok beszivdrgdsit, igy
biztositva a termék egészséges voltat.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Carciofo Spinoso di Sardegna” OEM-ként torténd bejegyzését aldtimasztd, tovabbd a terméket az
azonos darukategéridhoz tartozé tobbi terméktSl megkilonboztet§ jellemzSk a kovetkezdk: csak
enyhén kesernyés, az édeskés és a kesernyés iz egyenstilydnak koszonhetSen kellemes izdi, hasa lagy,
ami lehet6vé teszi a nyersen torténd fogyasztdsit, tdpanyagokban gazdag, tovabbd egyediildlléan tisz-
tité hatdsa a szervezetre (serkenti a vizeletkivalasztdst, méregteleniti a mdjat, csokkenti a vér kolesz-
terinszintjét), jelentds mennyiség(i szénhidratot, dsvanyi sokat, vasat, kdliumot, foszfort és kiilonféle
vitaminokat — kiilonosen A-vitamint — tartalmaz.

A fenti jellemz6k alapja a termék szoros kapcsolata a sziget teriiletével, amely a hagyomanyos termesz-
tési technikdnak, valamint a kedvezd talajtani, éghajlati és morfoldgiai jellemzSknek koszonhetSen
kiilonosen alkalmas az articsoka termesztésére. Az articsoka termesztésére alkalmas talajok nagy tobb-
sége jelentds mennyiségli kalciumot, magnéziumot és kaliumot tartalmaz, elsésorban ennek koszon-
het8, hogy a novény jol tliri a magas hémérséklet és az alacsony relativ paratartalom okozta stresszt.
Ugyanakkor ezek a ,friss”, mély, elsdsorban hordalékos eredetd, vizpangdstél mentes talajok optimalis
anyagcserét biztositanak, lehet6vé téve, hogy a novény felvegye a foszfort, a vasat, a kdliumot és az
dsvanyi sokat, amelyek az 5.2. pontban felsorolt jellemzdket biztositjdk.

Az éghajlati tényez8k meghatdrozzdk a ,Carciofo Spinoso di Sardegna” mindségét, mivel befolydsoljak
a novény éltaldnos funkcidit, a fotoszintézist, a viz és a tdpanyagok felvételét. A fény nagyon fontos
éghajlati tényez8, amely meghatdrozza a ,Carciofo Spinoso di Sardegna” mindségi jellemz6it. A
sugdrzds intenzitdsa kilonosen a téli honapokban van hatdssal a tdpanyagkészletek — példdul a szén-
hidratok — termelésére, amelyek meghatdrozzdk a termék izét, kiilonosen alkalmassd téve az articsokat
a nyersen torténd fogyasztdsra. Végiil meg kell jegyezni, hogy a napsiités intenzitdsa a teljes termdte-
riileten egységes, mivel az északi és déli teriiletek kozotti magassagkiilonbségnek nincs jelent8sége a
novény fejlédése szempontjabol.
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A teriilet fentiekben leirt alkalmassagdn kiviil az emberi er6forrds a maga hagyomadnyaival, tapaszta-
lataval és képességeivel, a kézi betakaritds, vdlogatds és mérés segitségével biztositja a legjobb mindségi
articsoka termelését. A jol képzett helyi munkaerd éltal végzett ritkitds és egyelés szintén hozzdjirul a
nemes termék elGdllitdséhoz. A mezGgazdasigi tényez6k optimélis kombinacidja, az iltetési id6, az
iltetési stiriség, a tudatos Ontozés, a trigydzds és a megfelelGen alkalmazott novény-egészségligyi
védelem eszkozei, valamint az articsbka novények korldtozott, 1-3 éves kora tovabb erésitik a

,Carciofo Spinoso di Sardegna” természetes, nyers fogyasztdsra valé alkalmassagat.

Az articsOka termesztésének gyokerei és killonosen a kornyezettel fenndllé kapcsolata torténelmileg a
foniciai korra nydlnak vissza, a névény szdzadokon 4t napjainkig is a sziget és az orszdg mezdGgaz-
dasdgaban jelent8s szerepet tolt be. A XVIIL szdzad mdsodik felét6l kezd6dGen irdsos bizonyitékok
tdmasztjdk ald az articsoka jelenlétét Szardinia szigetén. Andrea Manca dell’Arca sassari nemes 1780-
ban kiadott ,Agricoltura di Sardegna” (A szdrd mezd8gazdasdg) cimd kézikonyvében az aldbbi cimet
adja az egyik fejezetnek: ,Kardi és Articsoka. Szaporitds. Fajtdk. Termesztés. Felhaszndlds.” A ,Carciofo
Spinoso di Sardegna” létét a mult szdzad elsé évtizedeiben Max Leopold Wagner ,La vita rustica della
Sardegna riflessa nella lingua” (A szdrd paraszti élet tiikroz8dése a nyelvben) cim@ mfive is alitimasztja,
amelyet 1921-ben a németorszdgi Heidelbergben adtak ki. Az 1900-as évek els§ évtizedeitSl kezdve
észlelhetS a sziget mezdgazdasigdnak megtjuldsa. A fogyasztasra torténd termelésrdl az articsoka
esetében is attértek a szakositott termelésre, a hazai és nemzetkozi fogyasztdi piacokat megcélozva.
A nagy kereskedelmi fejl6dés ezen idészakdban lett a ,Carciofo Spinoso di Sardegna” igen népszert.
LAz olasz félsziget piacain az articsokdt természetesen nem megkiilonboztetés és név nélkil forgal-
maztdk”, hanem ,a szdrd termék mdr az 1900-as évek elsG éveitSl kezdve minGségi és szdrmazdsi
igazolast jelentett, amit a fogyaszték nagyra értékeltek és megkoveteltek”, amint azt szdmos forrds
aldtdmasztja. A termék torténelmi miltja azt eredményezte, hogy az id§ mdltdval a fogyasztok a
,Carciofo Spinoso di Sardegna” terméket Szardinia képéhez tdrsitottdk, olyannyira, hogy a kéznyelvben
az éttermek étlapjan, a cégek cimkéjén és a kereskedelmi iratokon ,Carciofo Spinoso di Sardegna” név
szerepelt. Igy sziikségessé valt a széban forgé elnevezés megszilardult hasznalatdnak szabdlyozisa,
felbonthatatlannd téve a termék jellemzGi és a szdrd teriilet kozotti kapcsolatot, megvédve a fogyasz-
tokat és a termelSket az esetleges helytelen és illetéktelen hasznalattdl.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatisi szerv azzal, hogy a ,Carciofo Spinoso di Sardegna” OEM elismerésére irdnyuld javaslatat a
Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2008. janudr 30-i, 25.
szdmaban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes honlapon:

— http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipo
Documento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%
EO>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjdnak kezdélapjara (http:/[www.politicheagricole.it) belépve, és a
(képerny6 bal oldaldn taldlhaté) ,Prodotti di Qualita” (MinGségi termékek), majd a ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]” (az 510/2006/EK rendelet szerint
unids vizsgélatnak aldvetett termelési szabalyok) meniipontra kattintva tekinthet§ meg.
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