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Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 162/11

Bejegyzés irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdrol sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 162/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~OIE D’ANJOU”
EK-szim: FR-PGI-0005-0477-20.06.2005
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

4.1.

4.2

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: INAO
Cim: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE
Tel. +33 0153898000
Fax +33 0153898060
E-mail: info@inao.gouv.fr
Csoportosulas:
Név: Fermiers du Val de Loire (Val de Loire gazdalkoddi)
Cim: Boulevard Pasteur
B.P. 262
44158 Ancenis Cedex
FRANCE
Tel. +33 0240988252
Fax +33 0240831500
E-mail: vpitondregoire@terrena.fr

Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.1 osztaly: Friss hts (valamint vagdsi melléktermék és belséség)

Termékleiras:

(kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

Elnevezés:

,Oie d’Anjou”

Leirds:

Az ,Oie d’Anjou” (anjoui hizott liba) siitve, hagyomdnyosan az év végi iinnepségeken fogyasztott liba.

A fehér husrészek jellegzetes kellemes illata, a hiis puha allaga, ugyanakkor tomor textdrdja, valamint
kellemes ize kiilonbozteti meg a tobbi hasonld terméktdl.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.3.

4.4.

Az ,Oie d’Anjou” legaldbb 2,5 kg stlyd, siitésre kész termékként vagy legalabb 2,8 kg sulyd, részben
kizsigerelt kiszerelésben keriil forgalomba.

A végott test kerek és széles, telt mellrésszel, a mellfilék a mellcsont magassdgaban taldlhatok. A
véagott test teljes mértékben megkopasztott, nincsenek jelen tolltokok. A bérnek rugalmasnak, tapin-
tasra kell6en — de nem talzott mértékben — zsirosnak és sarga szintinek kell lennie.

A megfelel§ hizott dllapotot a mell és a hasi részek bdre alatt jelen levé lerakédott zsir — amelyek a
haton kisebb mértékdi a combon pedig hidnyzik —, valamint a szdrny alatt erételjes zsirmirigy
jelenléte jellemez.

Foldrajzi teriilet:

Az ,Oie d’Anjou” az aldbbi teriileteket magukban foglalé foldrajzi teriileten beliil kel ki, nevelkedik és
keril levagasra.

Maine et Loire megye: teljes egészében.

Indre et Loire megye: Chateau la Valliere kanton egy része: Chateau la Valliere, Rille, Hommes,
Savigné sur Lathan, Channay sur Lathan, Coucelles de Touraine, Souvigné, Couesmes, Breches, Villers
au Bouin, Braye sur Maulne, Marcilly sur Maulne, Luble és St Laurent de Lin telepiilések. Bourgueil
kanton egy része: Benais, Bourgueil, St Nicolas de Bourgueil, Restignes, Continvoir és Gizeux tele-
piilések. Langeais kanton egy része: Avrillé les Ponceaux telepiilés.

Loire-Atlantique megye: Ligné, Ancenis, Varades, Riaillé, St Mars la Jaille, Moisdon la Riviére és St
Julien de Vouvantes kantonok. Chateaubriant kanton egy része: Chateaubriant és Soudan telepiilések.

Mayenne megye: St Aignan Sur Roé, Craon, Chateau Gontier, Chiteau Gontier est, Chateau Gontier
ouest, Bierné és Grez en Bouére kantonok.

Sarthe megye: Sablé sur Sarthe, La Fleche, Malicorne sur Sarthe, Pontvallin, Le Lude és Mayet
kantonok. Suze sur Sarthe kanton egy része: Parigné le Polin telepiilés. Ecommoy kanton egy része:
Ecommoy, Saint Biez en Belin és Saint Ouen en Belin telepiilések. Chateau du Loir kanton egy része:
Chateau du Loir, Beaumont Pied de Beeuf, Dissay sous Courcillon, Flée, Luceau, Montabon, Nogent
sur Loir, St Pierre de Chevillé, Thoiré sur Dinan és Vouvray sur Loir telepiilések. Chartre sur le Loir
kanton egy része: La Chartre sur le Loir, Beaumont sur Déme, Chahaignes, Lhomme és Margon
telepiilések.

Deux-Sévres megye: Mauléon, Argenton I'Eglise, Argenton Chateau, Thouars, Thouars 1, Thouars 2,
Airvault, St Varent és Bressuire kantonok.

A szdrmazds igazoldsa:

Az ,Oie d’Anjou” vonatkozdsiban megéllapitasra keriilt az 6sszes olyan rendelkezés, amely lehet6vé
teszi annak igazoldsdt, hogy a termék az OFJ foldrajzi teriiletr6l szdrmazik. Meghatdrozdsra keriiltek a
kovetkezd és a visszamendleges nyomon kovethetdséggel kapcsolatos rendelkezések. Ezek a rendel-
kezések az aldbbiakon alapulnak:

— a kulonbozd piaci szereplSk jogosultsdganak ellenSrzése a foldrajzi teriilet és a szdllitdsi idStar-
tamok tekintetében,

— az egyes vagasi tételek kddszdma és vdgdsi dokumentuma, amely lehet6vé teszi a gazdasdg és
annak foldrajzi elhelyezkedésének azonositdsat,

— a hizott libdk szdrmazdsi bizonyitvanyai és szdllitblevelei, amelyek lehet6vé teszik az adott
gazdasdg és épiilet, valamint tenyészdllomdny azonositésat,

— a gazdasdg dltal alkalmazott, nyomon kovethet8ségi elemek, amelyek segitségével azonosithat az
élelmiszerek szdllitdsi datuma, valamint azok el6allitasi ddtuma.
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Mindezek lehetvé teszik tobbek kozott a termék teljes elGdllitdsi folyamatdnak visszakovetését, majd
az ugyfelek esetleges panaszai tekintetében az okok elemzését, valamint a megfelel javité intézke-
déseket.

4.5. Az elddllitds mddja:

Az ,Oie d’Anjou” a fehér rajnamenti 1id him- és néivart egyedeinek parzdsabdl szarmazik. Tenyész-
tésre csak a néivart egyedek keriilnek.

s e s

legfeljebb 1 6ra 45 perc.

A begyfijtott keltetStojasok keltetés el6tti megengedett tdroldsi ideje legfeljebb 7 nap. A kikelt kislibak
széllitdsa a keltetdbdl a tenyésztelepre legfeljebb 1 éra 45 percig tarthat.

A hizott libdk nevelésének minimdlis id6tartama 175 nap (a kelés és a levagds napja kozott), de az
atlagos tenyésztési idGtartam 222 nap.

Az ,Oie d’Anjou” igen kordn szabadtéri kifutéra keriil (legkésébb 4 hetes koraban).

A szabadban végzett legeltetés legaldbb 92 napig, de valéjdban dtlagosan 138 napig tart. Ezen idészak
alatt legaldbb 2,5 hektar legelS ésfvagy 1,25 hektdr id6szakos gyep, koztes mivelésti novénykultira
(btiza, rozs stb.) és minden esetben 1 000 libdra legaldbb 1,25 hektar, a libdk éltal elfogyaszthat6
labon 4ll6 kukorica dll rendelkezésre. Ezenkiviil a libdk kedviik szerint ehetnek buzat.

A libdk alland¢ jelleggel olyan koriilmények kozott vannak, amelyeket nem a versenyhelyzet jellemez,
a szabadtéri legeltetésre rendelkezésre dll6 teriiletek és vdltozatos takarmdny révén.

,,,,,,

A legalabb 8 hétig tarto feljavitasi id6szak sordn a libak szalmadval fedett kifutohoz férhetnek hozza,
szabadtéren, az allattart6 épiilethez kapcsoléddan.

A libaknak adott szemes gabondkat a mezdgazdasagi tizemben allitjak eld.

Az adott tizemben el6éllitott, a tartdsi és feljavitasi idGszak alatt az dllatoknak adott takarmanyon és
gabondn tdl csak az induld és fejlddési szakaszban vagy a feljavitdsi szakaszban adott ,Osszetett
takarmany” frakcié az, amelyet a mezGgazdasdgi tizemek vasarolnak, igy ilyen esetben megengedett,
hogy ez ne az OFJ-teriiletr6l szarmazzon.

Az dllattart6 telep legfeljebb 100 km-re lehet a vag6hidtol, és a vagohid és a telep kozotti szallitdsi
id6 nem haladhatja meg a 3 orit.

Vigdskor a hizott libdk tételei homogén dllatokbdl dllnak, amelyek kellGen hizott libakbél dllnak,
azaz szemrevételezéssel és tapintdssal észlelhetS a libdkon egy zsirréteg, amely a ldbak kozott halad
lefelé, és amely a mell és a has bér alatti zsirraktirdnak felel meg, valamint a szdrny alatt igen
hatdrozott zsirmirigy észlelhetS. A tollazat és a labak tisztak.

4.6.  Kapcsolat:
4.6.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A foldrajzi teriilet a Loire végs6 medencéjében taldlhatd. A Loire-foly6 és a tengeri hatds olyan 6cedni
éghajlatot alakit ki, amely kiilonosen kedvez a széna-, takarmdnynovény- és gabonatermesztéshez (a
fuvek és a ldbon 4ll6 kukorica kedvezSek a legelS libak tdplaldsdhoz). A teriiletre mindemellett
jellemzd8 a vizrajzi hdlozat stirtisége is.

Ezen természeti tényezSkre tdmaszkodva az emberek sokoldali novénytermesztési és egyben igen
jelentds allattenyésztési tevékenységet alakitottak ki a foldrajzi teriileten (szarvasmarha, baromfi). Az
,Oie d’Anjou” specidlis jelentGsége e tekintetben a térségben a XV. szdzad 6ta megtaldlhaté hagyo-
ményos libatenyésztéssel kapcsolatos.
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Az allattartok szakértelmét napjainkban tobbek kozott az aldbbiak jellemzik: a libdk tenyésztési
folyamatanak irdnyitdsa egészen a kezdetekt6l, a takarmdany rendelkezésre alldsdnak és valtozatossa-
ganak biztositdsa, az elvégzett munka és a libdk kiilonos figyelemmel kovetése a hosszii legeltetési
idgszakban és a feljavitdsi szakaszban, valamint a hagyomdnyok tiszteletben tartdsa.

46.2. A termék sajdtossdgai

Az ,Oie d’Anjou” meghatdrozott minGsége a véagott testek jo izmoltsdgdn és optimdlis zsirtartalman
alapul.

Az ,Oie d’Anjou” killonosen a vagott testével ttinik ki, amely egyszerre széles és kerek, tomott hissal
és kifejlett, telt mellrésszel; a mellrész pedig legaldbb a mellcsont magassagdig felér, a bdr sirga szind
és rugalmas, a mell- és a hasrész bére alatt lerakddott zsir taldlhatd, amelyek a hdton csak mérsé-
keltek, a combrél pedig hidnyoznak, valamint a szdrny alatt erSteljes zsirmirigy van jelen. A fehér
hisrészek jellegzetes illata, a puha dllag és ugyanakkor tomor textiira eredményezi a specidlis ming-
séget.

4.6.3. Okozati kapcsolat

Az ,Oie d’Anjou” egyedisége az dllattartéknak az ,Oie d’Anjou” tartdsdval kapcsolatos hagyomanyos
termelési eljdrdssal osszefiiggésben kialakult szakértelmén alapul, amely mar a kezdetekben kiakndzta
a foldrajzi teriilet természeti, ezen beluil éghajlati tényezdit:

Az ,Oie d’Anjou” j6 izmoltsdga és optimdlis zsirtartalma az, amit az allattartok a kezdetektél fogva az
allat élete végéig killonleges odafigyeléssel elérni igyekeztek, a liba legel§ tdpldlkozdsdnak figyelem-
bevételével. A libanak jelentSs novénymassza-mennyiséget kell elfogyasztania ahhoz, hogy emészts
szervrendszere a maximalis méretlire fejlédjon, és igy a legeltetési id@szak végére, a feljavitdsi
szakaszhoz érve megadott id§ alatt nagy tdpanyag-beviteli kapacitdssal rendelkezzen.

Ezen igényt kielégitve az ,Oie d’Anjou” igen kordn szabadtéri legeltetésre keriil és igen gyorsan
elfogyasztja a teriileten rendelkezésre dllo zoldtakarmanyt, hogy hamar megkezdddjon a legeletet§
tartds. A legeltetés hosszii idGszaka, a libdk igénye szerinti mennyiségben rendelkezésre all6 novény-
tomeggel (valtolegeltetési gyakorlat a novényparcelldk valtakozé rendelkezésre dlldsdval, a kukorica
rendszeres termesztése, amelyet azutdn a libdk ldbon éllva fogyasztanak el) lehet6vé teszi a telt mell,
valamint a vagott test széles formdjanak kialakuldsat, amely biztositja az ,Oie d’Anjou” optimdlis
izmoltsagat.

Az éllattartok minden szakértelme a specidlis feljavitdsi idgszak alatt abbdl &ll, hogy a liba gyors
zsirfejlédését segitik el8 (a gabonafélék tulsulydval), mikozben folytatjdk az izomtomeg és a mellizom
tovabbi fejlesztését is (a legeltetés részleges fenntartdsa, kijards szabad térre), amely az dllattartok
részérdl fokozatos és kiilonos figyelmet igényel (él6tomeg mérése, €16 dllatok szemrevételezéses,
tapintdsos vizsgélata, a szdrny alatti zsirmirigy méretének megbecslése), valamint a végott testek
ellenérzését a vagdst kovetSen.

Az ,Oie d’Anjou” vdgott testét a vdgdst kovetSen osztilyozzdk, ennek sordn szemrevételezéssel
ellendrzik az ,Oie d’Anjou” esetében elvart egyedi jellemzdket.

4.7.  Ellen6rzd szerv:

Név:  Qualité — France S.A.S.

Cim:  Le Guillaumet
92046 Paris la Défense Cedex
FRANCE

Tel. +33 0141970074
Fax +33 0141970832
E-mail: http://www.qualite-france.com

4.8.  Cimkézés:

A cimkézésen fel kell tiintetni az ,Oie d’Anjou” oltalom alatt ll6 foldrajzi jelzés elnevezést, valamint
a kozosségi OFJ-szimbolumot.

A cimkén feltintetésre kerill egy egyedi szdm, amely lehet6vé teszi az OFJ-csoportosulds részére,
hogy az esetleges panaszok nyomdn biztositsdk az érintett termék nyomon kovethetGségét.
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