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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 164/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PIACENTINU ENNESE”
EK-szam: IT-PDO-0005-0646-25.09.2007
OF () OEM (X))

Elnevezés:

,Piacentinu Ennese”

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (III. melléklet):

1.3. osztdly: Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Piacentinu Ennese” Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés teljes juhtejbdl készitett, tomor tésztdjd,
préselt, nyers, természetes erjedésbdl szarmazé savtartalommal rendelkezd sajt, amelyet az Gshonos
sziciliai Comisana, Pinzirita, Valle del Belice juhfajtdk és azok keresztezett valtozatainak tejébdl allitanak
el6. A terméknek kereskedelmi forgalomba hozatalakor az alabbi fizikai jellemzdkkel kell rendelkeznie:
Alak: henger alakii, pereme enyhén domborti vagy szinte egyenes, lapja stk vagy enyhén homort.
Meéret: legaldbb 14, legfeljebb 15 cm, a sik lap dtmérGje legaldbb 20, legfeljebb 21 cm, ami a nddkosdr
haszndlataval érhet el. Tomeg: 3,5 és 4,5 kg kozott van. Kiils6 megjelenés: kérge a séfranytartalomnak
koszonhetSen halviny vagy élénksdrga, rajta a kosdr lenyomata lthatd, borithatja olaj vagy olajlera-
kédds, a kéreg vastagsdga legfeljebb 5 mm lehet. Bels6 megjelenés: a tészta szine egységes, halvany vagy
élénksdrga szinti. Lyukacsossdg: enyhe lyukacsossdg megengedett. A tészta megjelenése: sima, nem
szemcsés. Nedvesség: nem, vagy csak nagyon ritkin nedves. Erzékszervi jellemzok: kellemes, enyhén
safrany aromdja illat; alig érezhetSen sés; az érlelés els6 honapjaiban enyhén pikdns, ami egyre
intenzivebbé vélik. Kémiai jellemzdk: zsir: a szdrazanyagban legaldbb 40 %. Fehérjetartalom: a széraz-
anyagban legaldbb 35 %. S6 (NaCl): a szdrazanyagban legfeljebb 5 %. pH: 4,8 és 5,7 kozott van. A
Piacentinu Ennese sajt minimélis érlelési ideje az el6allitastol szdmitva 60 nap. Az érlelést vagy hiivos,
kis nyildsokkal rendelkez8 helyiségben kell végezni annak érdekében, hogy a szell6zés csak mérsékelt
legyen, vagy 8-10 °C kozotti hémérsékletli raktdrakban, ahol a relativ pdratartalom 70-80 %.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Tej: teljes, nyers, 6,5-6,8 kozotti pH-értékd tej, természetes erjedésbdl szdrmazd savtartalommal. A tej
az el@allitdsi teriileten tenyésztett, a Comisana, a Pinzirita és a Valle del Belice Gshonos sziciliai fajtdk és
azok keresztezett véltozataihoz tartozé juhoktdl szdrmazik.

Tejoltd: bardny- vagy kecskegidaoltd: az eldallitdsi teriileten tenyésztett baranyokbdl vagy kecskegi-
ddkbdl szdrmazik.

Séafrany (Crocus sativus): az eldallitasi teriileten termesztett sdfrany. A safrany olyan novényfajta, amely
jol alkalmazkodott a sziciliai termesztési feltételekhez. Az Enna varos kornyékének teriiletére jellemzd
kornyezeti feltételek kedvezdek a ,j6 mindségti safrany” termesztéséhez, amint azt annak magas krocin-
és pikrokrocintartalma is aldtdmasztja. A fenti paraméterek alapjin az Enna kornyékén termesztett
safrany az 1. és a II. mindségi osztdlyba sorolhatd, és specidlis aromadsszetevéi a termék illatat
intenzivebbé és jellegzetesebbé teszik.

Feketebors (Piper nigrum): a ,Piacentinu Ennese” termékhez szemes feketeborsot adnak. A feketebors-
szemeket a hozzdadds el6tt néhany mdsodpercig meleg vizzel (80 °C feletti h6mérsékletdi vizzel) kell
kezelni.

S6 (NaCl): nagy szem sot kell haszndlni. A ,Piacentinu Ennese” el8allitdisahoz haszndlt sénak tokéle-
tesen fehér szintinek kell lennie.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetén):

A juhok takarmdnyozdsdra friss takarmdnyt, a meghatdrozott termdteriilet természetes ésfvagy termesz-
tett legelSir6l szdrmazé széndt és szalmdt haszndlnak, folyamatosan vetett bazdval és a kovetkezd
vegetatiy melléktermékekkel egylitt: a termdteriiletrl szarmazé fugekaktusz hisos levele, téli
metszésbdl szarmazd olajfadgak. A nydjakat dltaldban az év nagy részén legeltetik. A legeltetés korld-
tozdsa akkor megengedett, amikor a kornyezeti, éghajlati és egészségiigyi viszonyok hétrinyosan
befolyasolhatjdk a friss takarmdny ésfvagy a tej mindéségét.

A takarmdny kiegészithet§ szemes gabondval, hiivelyes novényekkel, tovdbba egyszerdi vagy Osszetett
nem GMO koncentrdtumokkal. A fenti takarmanykiegészit6k kizdrdlag azokon a téli napokon adhat6k
a nyajnak, amikor az dllatokat nem lehet kiengedni a legel6re.

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:
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Az elééllitds sordn az éllattenyésztés, a sajtkészités és az érlelés miveleteit az el6dllitdsi teriileten kell
végezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A sajt azonositd jelolése egy kazein adattdbla és egy cimke elhelyezésébdl 4ll.

A formdzds és sajtolds sordn elhelyezett kazein adattdbldn a Piacentinu Ennese felirat, valamint a sajt
azonositd kodjai szerepelnek.

A ,Piacentinu Ennese” sajton elhelyezett cimkén — a kozosségi jelolésen és a hozzd tartozé feliratokon,
valamint a torvényi kovetelményeknek megfelel§ informdcidkon til — viligosan olvashaté nyomtatott
bettikkel kotelez&en fel kell tiintetni a kovetkezd informdcidkat: ,Piacentinu Ennese”, amit a DOP
(OEM) rovidités kovet, a cimkén szerepl6 minden mds feliratndl nagyobb betiikkel; az el6dllit6 és/vagy
a csomagoldst végz4 tizem neve, cégneve és cime, valamint a logd. A logd ellipszis alakd, amelynek
kiils6 részén az alsé sorban, balrdl jobbra irva, egy sorban a ,Piacentinu Ennese” felirat lathat6. A belsé
részen egy borsszemeket tartalmazé Piacentinu Ennese sajt képe jelenik meg, amelybdl kivilik egy
Szicilidt formdzo szelet.

A f6ldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:
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A Piacentinu Ennese el6dllitdsi teriilete Szicilia tartomdny Enna megyéjének délnyugati teriiletén az
alabbi telepiiléseket foglalja magaban: Aidone, Assoro, Barrafranca, Calascibetta, Enna, Piazza Armerina,
Pietraperzia, Valguarnera, Villarosa, itt tenyésztik hagyomdnyosan az &shonos juhot, amelyet termé-
szetes legel6n vagy Gshonos novényokotipusokkal megmiivelt legelén takarmanyoznak, ahol évsza-
zadok 6ta megtaldlhaté a safrany.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

5.1. A foldrajzi terillet sajdtossdgai:
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A Piacentinu Ennese el8allitdsi teriiletének hegy- és vizrajzi viszonyai, valamint a tengertdl valé tévol-
sagnak koszonhetd szubkontinentélis éghajlati jellemz6i kozrejdtszanak a sajitos mennyiségi és mind-
ségi jellemz8kkel rendelkezd takarmany elGallitdsdban és éves eloszldsdban. A takarmany el6dllitasi
teriiletének talaja enyhén lankds barnafold, amely takarmdnytermesztésre kiilonosen alkalmas. A terii-
letek 400 és 800 méteres tengerszint feletti magassdgon helyezkednek el. A természetes legel6kon a
novényzet Osszetételére a pazsitftifélékhez és a hiivelyesekhez tartozé takarmanyfélék, ezek kozil is
els6sorban a helyi 6kotipusok jellemzdk.

A buza utdn termesztett takarmanyokra a biitkkony helyi okotipusai jellemzdk, a zabbal és a koronds
baltavirdggal egyiitt.

Az Enna kornyéki teriilet jellegzetes kornyezeti feltételei kedvezSek a j6 mindségdi safrany termeszté-
s¢hez.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A Piacentinu Ennese sajitos jellemzgit annak koszonheti, hogy a sajtkészités sordn sifranyt adnak a
tejhez, amely a sajtnak jellegzetes, egységes sdrga szint ad. Ez a jellemzd kiegésziti a termék sajtos
aromdjat, amely a teriileten term@ takarmdnynovényeknek koszonhetS. A takarmdnynovények aroma-
profiljat a természetes anyagok, azaz a ,terpének” hatdrozzdk meg, amelyek viltozatlanul atjutnak a
tejbe, majd pedig az elkészitett sajtba.

5.3. A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Piacentinu Ennese” sajt kiilonlegessége az el6éllitdsi teriileten termesztett, és a sajtkészités sordn a
tejhez adott safranynak koszonhetd, egységes sarga szin. A felhasznalt safriny minGségét alatdmasztja a
magas krocin- és pikrokrocintartalom. A fenti paraméterek alapjin az Enna kornyékén termesztett
safrdny az 1. és a Il. min@ségi osztdlyba sorolhatd, és specidlis aromaosszetevéi a termék illatat
intenzivebbé és jellegzetesebbé teszik. Enna megye az ipari 1étesitmények kis szdmdnak koszonhetSen
szennyezéstl mentes, z6ld odzis, igy érvényre tudnak jutni a mezdégazdasigi tevékenységhez és az
allattenyésztéshez kapcsolddé okologiai értékek. A juhtenyésztés — ideértve a juhtej feldolgozdsdt is —
az egyik olyan dgazat, amely a legkisebb negativ hatdst gyakorolja a kornyezetre. Az el6dllitdsi teriilet
hegy- és vizrajzi viszonyai, valamint szubkontinentdlis éghajlati jellemz&i kozrejétszanak a sajtos
mennyiségi és mindGségi jellemzdSkkel rendelkezd takarmény eldéllitdsdban. A 400 és 800 méteres
tengerszint feletti magassagon elteriilS, agyagos, homokos és kozepesen laza barnafold talajok el@se-
gitik olyan specidlis aromaprofili takarmédnyok fejl6dését, amelyek aromdjit a novényvildgban termé-
szetesen jelenlévs anyagok, a ,terpének” hatdrozzdk meg, amelyek valtozatlanul dtkeriilnek a takar-
ménybdl a tejbe, majd pedig a kész sajtba. A Piacentinu Ennese sajtban igazoltdk egy specialis terpén, a
yterpineol” jelenlétét, amely kizdr6lag az Enna kornyéki teriileten taldlhaté meg, és a terméknek sajdtos,
egyediildllo aromdt kolesonzd takarmdnyfélékbdl szarmazik. Enna megyében a vadon termd és
termesztett sdfrinynovényhez és a hagyomanyos juhtejtermeléshez k6t6d6 sajtkészités Gsi eredete hitelt
érdemldvé teszi azt a magyardzatot, amelyet az idSs termelSk a ,piacentinu” kifejezéshez tdrsitanak. E
kozvetlen bizonyitékok alapjan a kifejezés a termék élvezeti értékére utal: az élvezeti érték, amely a
safrdny jelenlétének is koszonhetd, a nem tdlzottan pikdns izben rejlik. A név tehdt val6szintleg nyelvi
eredet(i: a ,piacentinu” sz a sziciliai nyelvjdrds ,piacenti”, azaz ,ami tetszik” szavabol szdrmazik. Az
LElvezetességre” és a ,piacentinu” névre olyan régi szovegekben is taldlhat6 utalds, mint az 1500-as
évekbdl szdrmazd ,Le venti giornate dell'agricoltura e dei piaceri della villa” (,a mezégazdasdg hiisz
napja és a vidéki 6romok”), amelyben megemlitik a sozast, valamint a sajtnak szint adé safrany
hozzdaddsit. Megemlithet6 még F.A Maja 1600-as miive, a ,La Sicilia passeggiata”, tovabba az egyik
6si legenda, amely szerint Roger, Szicilia normann kirdlya aggddott hdzastarsa lelki egészségéért, aki
legyGzhetetlen depressziéban szenvedett, 4m ugyanakkor kivdnta a sajtot, ezért arra kérte a sajtkészi-
t6ket, hogy készitsenek egy vardzserejdi sajtot. Ebbdl sziiletett az otlet, hogy a tejoltéhoz egy maréknyi
,crocus sativus” safranyt adnak, amely hires élénkitd és energizdlé hatdsardl. A sajt eléllitdsa évsza-
zadok o6ta és napjainkban is folyik, létrehozva egy vitathatatlan és kizdrélagos torténelmi-kulturdlis
értéket és terméket, amely csak Enna megyére jellemzd.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

Ez a kozigazgatdsi szerv azzal, hogy a ,Piacentinu Ennese” OEM elismerésére irdnyulé javaslatit a Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2007. augusztus 11, 186.
szamdban kozzétette, elinditotta a belf6ldi kifogdsoldsi eljardst.
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A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szévege az aldbbi internetes honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
201gp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjanak kezdélapjara (http:/[www.politicheagricole.it) belépve, és a
(képerny6 bal oldalan taldlhatd) ,Prodotti di Qualita” (Mindségi termékek), majd a ,Disciplinari di Produ-
zione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]” (az 510/2006/EK rendelet szerint unids vizs-
gélatnak aldvetett termelési szabdlyok) meniipontra kattintva tekinthet§ meg.
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