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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 166/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,CHOSCO DE TINEO”
EK-sz.: ES-PGI-0005-0673-29.05.2008
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Chosco de Tineo”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Spanyolorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sdzva, fustolve stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

Vilogatott sertéshiisbdl, méghozzd hosszikarajbdl és nyelvbdl késziil§ hisipari termék, amelyet séval,
tiszerpaprikaval és fokhagymaval izesitve a sertés vakbelébe toltenek — ez biztositja jellegzetes alakjat —,
majd nyersen fustolik illetve szdritjdk.

Alakja kerekded és szabalytalan, tomege 500 és 2 000 g kozott van, dllaga szildrd, vagdsfeliiletén
jellegzetesen kivehetk a felhasznalt hiisok kiilonféle darabjai, szine voroses.

Minimdlis nedvességtartalma 40 %, a szdrazanyagtartalomban a zsir ardnya kevesebb mint 35 %, a
fehérjetartalom pedig tobb mint 50 %.

A fustolt kolbdszaruk sajitos aromdja és ize jellemzi, ami a fustolés idejétdl fuggSen tobbé vagy
kevésbé erételjes; textardja nedvds.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.



2010.6.25. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 166/9

3.3. Nyersanyagok:

Felhasznalt osszetevSk: sertés hosszikaraj legalabb 80 %-ban, sertésnyelv legaldbb 15 %-ban, tovabba
izesitésre s, fliszerpaprika és fokhagyma.

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az el6éllitasi folyamat a nyersanyag kivélasztdsdtol és daraboldsat6l az osszegytrdson és bélbe toltésen
at a fiistolésig és szdritdsig a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

Mivel a teriilet relativ paratartalma magas, a fiistolés a termék tartdsitdsat szolgélja, elGsegiti a szaradast.
A fustolés Gshonos fafajokbdl (tolgy, nyir, biikkk vagy gesztenye) szdrmazd szdraz tlzifdval torténik.

s

A ,chosco” eldallitasi folyamatdnak és az oltalom alatt dllo foldrajzi jelzéssel (OF)) védett termék
mindségének ellendrzése céljabdl a feldolgozdiizemek vezetdi kotelesek vezetni a kovetelmények telje-
siilésének ellenSrzéséhez szitkséges dokumentumokat, és a Szabalyozd Tandcs rendelkezésére bocsdtani
a nyilvantartdsokat, valamint az Osszes szitkséges dokumentdciot, amely tartalmazza a kovetkezGket:

— A nyersanyag atvételérl szolo jegyzékonyveket, amelyek tartalmazzdk a beszdllitd adatait, a szdl-
litolevél vagy a szdmla szdmdt, a mennyiséget, a termék fajtdjat és a beérkezés napjit. A beérkezett
nyersanyagokat tételszimmal kell elldtni.
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— A feldolgozési jegyzSkonyveket, amelyekben felsoroljak az eldallitdsi folyamat valamennyi szaka-
szdt, megjelolik a feldolgozds, a fiistolés és a szdritds datumat, feltiintetik a felhaszndlt nyersanyag
tételszamat vagy -szdmait, valamint a termék feldolgozds utdni gyartdsi tételszdmat.

— A késztermék szallitési jegyz6konyveiben fel kell tiintetni a tételszdmot, az elszdllitds id6pontjit, a
termék mennyiségét, a szdllitolevél szdmdt és a rendeltetési helyet.

— A tételnyilvantartds alapjdn a feldolgozdsi és a szdllitdsi jegyz6konyveknek megfelelSen azonosit-
haték a nyersanyagok és az azokbdl készilt végtermékek, biztositva ezzel a nyomon kovethetd-
séget.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,chosco” egész darabokban, nyersen vagy f6zve hozhatd kereskedelmi forgalomba. A nyers ,chosco”
esetében nincsenek a csomagoldsra vonatkozé korlatozdsok. A f6zott terméket élelmiszerbiztonsagi és
mindség-megdrzési okokbdl feltétleniil be kell csomagolni, mivel a ,chosco” kiils6 rétegét add sertésbél
a f6zés sordn veszit szilardsigabol és sériilékennyé vélik. A termék szdllitdsa és kezelése soran keletkezd
esetleges sériilések elkeriilése érdekében a terméket a feldolgozdiizemben a széllitds el6tt be kell
csomagolni.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Minden, a ,Chosco de Tineo” OFJ alatt kereskedelmi forgalomba hozott ,chosco™n, csomagoldstdl
fuggetlenill, a kereskedelmi cimkén kiviil el kell helyezni egy szdmozott ellen6rzé cimkét, amelyen
kotelez8en szerepelnie kell a ,Chosco de Tineo” oltalom alatt allé foldrajzi jelzés feliratnak és a minden
el6éllitd esetén egységes emblémdnak. A fenti megkiilonboztetd jelzést minden esetben a szdllitds el6tt
kell elhelyezni a terméken oly médon, hogy ismételt felhasznaldsa ne legyen lehetséges. Az aldbbiakban
a feliratot tartalmazé embléma lathat6 a hdrom lehetséges szinben.
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A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

Az eléillitdsi teriilet a spanyolorszdgi Principado de Asturias tartomdny nyugati fele. Ez az Ibériai-
félsziget északi részén, Kantdbria, Kasztilia és Ledn, valamint Galicia autondém kozosségek kozott
fekszik, és Allande, Belmonte de Miranda, Cangas del Narcea, Salas, Somiedo, Tineo, Valdés és Villayon
telepiiléseket foglalja magédban.

Az eldillitési teriilet az OF szerint koriilhatdrolt teriilet.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A teriilet hegyrajzdt dltaldban a tengerpart és a vizvdlasztd kozotti rovid tavolsagon belil hiuzédo
meredek hegyoldalak jellemzik. Ezek a hegyrajzi alakulatok két jol meghatdrozhaté teriiletet hoznak
létre.

Egy belsé nyugati teriiletet, melyet dél felé forduld gerincek és attorések jellemeznek, illetve egy déli-
kozéps6, észak felé nézg teriiletet, melyet a kelet-nyugati irdnyban elteriil§ parti hegylanc, illetve egy
keskeny tengerparti sdv alkot.

A fent leirt domborzat véltozatos hegyrajzaval és nagy fiziografiai ellentéteivel, mély volgyeivel és a
Kantébriai-hegységet alkoté magas hegyldncaival hatdssal van a teriilet éghajlatinak alakuldsira, amelyet
az év minden szakdban b@séges csapadék, mérsékelt napsugdrzds és erds felhdsodés jellemez.

A hegyrajz és a klima dont6 befolyast gyakorol az itt él6k életmddjdra, akik szitkségképpen alkalmaz-
kodtak a kornyezethez, amelyben élnek.

A falvakban elszigetelten toltott hossza téli id@szakok, illetve nydron a hegyvidéki legelSk és természeti
er6forrdsok kihaszndlasdnak a lehetGsége azt eredményezték, hogy az allattenyésztés az egyik legfon-
tosabb megélhetési forrds lett, és ezen beliil a sertéstenyésztés kétségteleniil kiemelt szerepet toltott be.
A sertés jelen volt valamennyi gazdasigban, azaz az onelldtdsra torekvg — illetve a mar leirt sajdtos-
sagok miatt arra {télt — termelegységben, hiszen elfogyasztotta a szerves maradékokat, a mezdgazda-
sagi melléktermékeket (kdposztatorzsdt, tarlorépdt, takarmanyrépat, rothadt almdt) és a vadon termd
novényeket (gesztenyét, makkot, egyéb novényzetet), melyekben a teriilet bévelkedett.

A sertéshistermelés fennmaradt. A teriileten a kelta sertést tenyésztették, melynek sajdtossdgai lehetévé
tették a mezGk dltal biztositott tdpldlék jobb kihaszndldsit. Ezt a fajtat idGvel nagyobb hasznot hozd,
vélogatott allatok valtottdk fel, s noha ezek az 6koldgiai tjrahasznositds terén nem veszik fel a versenyt
a kordbbi fajtdval, a tenyésztési rendszerek alkalmazkodtak, és mdra ezek husdt hasznaljdk a ,Chosco de
Tineo” készitéséhez, bar tovdbbra is az ezen a teriileten hizlalt sertés a legkeresettebb a termék
eléllitdsdhoz.

E kiillonleges kolbdszaru létrejottét a nyersanyagot biztosito teriilet sajatossdgai mellett az azzal Gssz-
hangban 1év6 feldolgozasi eljardsok segitették eld.
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5.2.

5.3.

A légkori viszonyoknak koszonhet6 magas relativ pdratartalom, valamint a téli idészak alatt a szom-
szédoktol vald elszigeteltség kiilonleges tartdsitdsi eljardsok kifejlesztését tette szikségessé; a tartdsitdsra
és a his szdraddsdnak el8segitésére alkalmazott mddszer ebben az esetben a fiistolés. E célra kezdetben
a vidéken nagy mennyiségben rendelkezésre allo rekettyébdl szarmazé tiizifit hasznaltak, és ezzel
lehetévé tették a tobbi, szintén Gshonos lombos faanyaggal val6 takarékoskoddst. Ez utébbiakat csak
késébb kezdték fiistolésre haszndlni, ahogy egyéb célu felhasznaldsuk fokozatosan hattérbe szorult.
Jelenleg is ezeket a fafajtdkat alkalmazzak, amelyek finoman hozzdjirulnak a termék aromdjanak és
izének kialakuldsdhoz, a rekettyééhez hasonld jelleget kolcsonozve szdmara.

A fustolési eljards manapsdg is 6rzi kisipari jellegét, jollehet a tiizifa {5ldon vald égetésérdl id6kozben
mds modszerekre tértek dt — példdul pardzstarté és mas mozgathaté eszkozok alkalmazdsira az
ugynevezett fiistol6konyhdkban”. Legaldbb nyolc napon keresztiil fustolik a tetSre szerelt rudakrol
vagy jellegzetes dllvanyokrdl — az ugynevezett ,carros™rol — fiigg8 ,chosco™t a fiistolésre szolgdld
helyiségekben, azaz |, fistol6kben”.

A fustolés a sz szoros értelmében vett szaritdssal egészilt ki. E szdritdsi eljardsrol szolva meg kell
emliteni a hegyi tehénpdsztorok életmddjanak fontos szerepét: 6k ,e vidék bizonyos falvainak lakdi,
akik rendszerint marhatenyésztésbdl élnek, és az dprilistdl oktéberig tarté idGszakra csalddjaikkal és
allataikkal (koztiik disznaikkal) felk6ltoznek a magas hegyekbe”. Ezekre az utakra felszereléseik mellett
,chosco™t is vittek magukkal, amit a magaslati szdritds révén kiilonleges utdkezelésnek vetettek ald, és a
hegyen jellegzetes eledelként fogyasztottak. Ha nem keriilt sor a koltozésre, akkor a szdritdsnak ez a
fazisa a tdjék jellegzetes épitményében, a ldbakon 4ll6, jol szell6z6 géréban (horreo) tortént; manapsag
ezt a — legaldbb nyolc napig tarté — miveletet jOl szell6z8 helyiségekben végzik, ahol a megfelels
paratartalom bedllitdsdra is lehetGség van.

A termék sajdtossdgai:

A ,Chosco de Tineo” sertéshiisbol késziilt termék, amelynek Osszetevéi — a fliszerezett, kézzel a sertés
vakbelébe toltott, fiistolt és szdritott hossziikaraj és nyelv — olyan tulajdonsdgokkal ruhdzzék fel a
terméket, amelyek mas kolbdszdruktél megkilonboztetik. Szeleteléskor tisztan lathatok a felhasznalt
hiis darabjai, a hds dardldsa ugyanis nem megengedett.

A foldrajzi terillet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Chosco de Tineo” eldallitasi teriiletén a sertéshustermelés kiilonos jelentdséggel bir, a termék
sajatossdgai e teriilet természeti viszonyainak és a sajitsigos feldolgozdsi médnak koszonhetSk, mely
jellemz8k egyrészt az es@s éghajlatbdl és az év bizonyos idészakdban a falvak elszigeteltségét okozé
hegyrajzabdl kovetkeznek, mdsrészt abbdl, hogy egy kiilonleges, kivaldé minGségii alapanyagokbdl
késziilt kolbdszdrurdl van sz6, amit elsGsorban jelentSs események alkalmdval fogyasztanak.
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A disznévagasbdl szarmazo termékek kozott a ,chosco” eldéllitdsa a meghatdrozott teriilet leghosszabb
multra visszatekint§ szokdsai kozott van. A hagyomdny nemzedékrél nemzedékre szallt, meg6rizve az
eljaras kisipari jellegét. A termék nagy hirnévnek orvend, amit széles kord ismertsége és killonbozd
irdsos dokumentumok is bizonyitanak.

Megemlitik a terméket a tine6i Obona kolostor és a Cangas del Nancea-i és belmontei Corias kolostor
fennmaradt frdsos emlékei, valamint a kozséghdzak és plébanidk szabdlyzatai, amelyek hangstlyozzdk a
sertéstenyésztés jelentGségét a teriileten. A Catastro de Ensenada (Ensenada-féle kasztiliai telekkonyvi
felvétel és népszamlalds) kimutatta, hogy a XVIIL. szdzadban az asztiriai teriileteken itt volt a legna-
gyobb a lakossdg 1élekszdma; O. Bellmunt és F. Canella, 1897-ben Asztiridban a sertéshust jelolték
meg, mint a gazdagsdg egyik jelents forrdsdt; tovabba az Asztiriai Nagy Enciklopédia, Gijon 1980 és
J. E. Lamuiio felidézik a Tinedban hetente megtartott hires malacpiac lendiiletes forgatagat.

A 1égi6 sertéshis-feldolgozdipardval kapcsolatban meg kell jegyezni, hogy jelenleg Tineo husipara a
leghiresebb, lévén hogy kolbdszféleségei a teriilet els6szamii gasztrondmiai referencidi, killonésen a
,Chosco de Tineo”. A XIX. szdzad mdsodik felében O. Bellmunt és Canella ,Asturias” cimd m{ivében
mar megjelenik a kolbdszaru-készités Valdés kozségben, a huszadik szdzad elején pedig mar makodott
Tinedban a ,La Asuncion” kolbdsztoltd iizem.
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A ,chosco” sz6 eredete bizonytalan, José Antonio Fidalgo a latin ,luscus” szobdl eredezteti, aminek a
jelentése ,fél szemére vak”, ,majdnem vak”. A szét Asztdria dél-nyugati teriiletein (Tineo, Allande,
Cangas del Narcea ...) haszndljdk (a ,bable” vagy nyugat-asztiriai tdjszéldsban). A kozépkorban a
Tineo név a Cabrufiana en Salast6l a hegyvidéki Leitariegosig terjedd teriiletet foglalta magdban, a
mai Cangas del Narcea pedig egészen a XIX. szdzadig Cangas de Tineo néven volt ismert.

Claudio Zardain krénikds, az 1920-ban irt, ,Remembranzas de antafio y hogailo de la villa de Tineo”
(Visszaemlékezés Tineo varosdnak régi és mai torténéseire) cimd méivében megemlékezik a San Roque-i
uzsonna elnevezésii helyi tinnepen fogyasztott ,chosco”rél.

1929-ben Dionisio Pérez (ginyneve Post — Thebussem) ,Guia del buen comer espafiol” (A j6 spanyol
étkek kalauza) cimd mitvében a ,chosco™t mint kolbaszféleséget emliti, és kijelenti, hogy San Roque
napjan ez Tineo jellegzetes étele.

Lucas Pallarés ,Guia de Productos de la Tierra” (A Fold termékeinek kalauza) (Madrid 1998) cimd
mvében azt irja, hogy a ,chosco” a tehénpdsztoroktdl szdrmazd, nemes termék.

A spanyol Mezégazdasagi, Haldszati és Elelmezési Minisztérium ,A hagyomanyos spanyol termékek
leltdra” cimd, az Eurépai Uni6 dltal az ,Euroterroirs” (Eur6pa Vidékei) projekt keretében finanszirozott
kiadvdnydban szintén Tineo vidékéhez tarsitja a terméket, innen kapta a ,,Chosco de Tineo” elnevezést.

A terméket rendszeres jelleggel vizsgdlatoknak vetik ald annak megéllapitdsira, hogy tovabbra is
rendelkezik-e azokkal a fizikai és érzékszervi jellemz8kkel, melyeknek hirnevét koszonheti. A termék
jellemzésére haszndlt paramétereket, a kapott eredményekkel egyiitt jelen dokumentum 3.2 pontja
ismerteti. Ezek azok a paraméterek, amelyeknek az id6k sordn édllandéaknak kell maradniuk.

A regiondlis sajté minden évben tudésit a gasztrondmiai fesztivalokrdl és napokrél, ahol a ,Chosco de
Tineo” a f8szerepld.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)




