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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2010/C 168/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006EK tandcsi rendelet (1) 7. cikke alapjdn 1étrejon a modositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Médositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»ROBIOLA DI ROCCAVERANO”
EK-sz.: IT-PDO-0217-0024-13.09.2005
OF () OEM (X )

1. A médositassal érintett termékleirds szakaszcime:

— [ A termék elnevezése

— [ A termék leirdsa

— [X Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa

— X Az elédllitds médja

— [X Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [X Egyéb (kérjiik, hatdrozza meg)

2. Mbédositas tipusa:

— [0 Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositasa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsdanak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalét nem tették kozzé
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— O A termékleirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy névény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3.  Moddositds(ok):
3.1. A termék leirdsa:

Bevezetésre keriilt a termék érlelésének lehetdsége.

Mig az el6z6 termékleirdsban nem szerepelt a termék érlelésének lehetGsége, mara mdr elterjedtté valt
azon — a fogyasztok korében nagyra értékelt — eljdrds, hogy a Robiola di Roccaverano sajtot eléillitdsa
sordn rovidebb-hosszabb érlelésnek vetik ald. Ez a gyakorlat régi hagyomanyt hoz vissza.

Mddosultak a sajt oldalmagassagdra vonatkozé paraméterek. Az alsé hatdrérték 4 cm-rél 2,5 cm-re
véltozott. A médositds azért valt sziikségessé, mert az utébbi években jelentGsen megnétt a tisztdn
kecsketejbdl készitett robiola sajt mennyisége. Ezenkiviil visszatértek a zomokebb tejalvaszté edények,
az ugynevezett ,bicchieroni”, vagy a helyi nyelvjardsban ,Pignatin” haszndlatdhoz, amelyek legfeljebb
1,8 liter tejet tartalmazhatnak, szemben a 2 literes edényekkel. A széban forgd edény haszndlatakor a
Robiola di Roccaverano sajt jellegzetes szinerézise érdekében a tdrolokba nem szabad nagyobb mennyi-
ségli tejet tolteni. Tisztdn vagy tilnyomo részben kecsketejet haszndlva, a kecsketej sajdtos kémiai és
fizikai Osszetételének koszonhetSen kisebb az oldalmagassdg, mint a tobbségében tehéntejbdl vagy
juhtejbdl készitett Robiola di Roccaverano sajtokndl.

3.2. Az elddllitds médja:

45 %-r6l 40 %-ra csokkentették a szdrazanyag minimdlis zsirtartalmat. A széban forgé modositds
szintén azért tortént, mert az utébbi években jelent@sen megndtt a tisztin kecsketejbsl vagy részben
kecsketejjel készitett Robiola szdzalékos ardnya. A kecsketejben a szdrazanyag zsirtartalma dltaldban
alacsonyabb.

Modosult a fehérje- és hamutartalom szdzalékos ardnya. A Robiola di Roccaverano sajt a kezdetektd]
fogva a sajat gazdasigban termelt tej felhaszndldsdval késziilt, a tejel§ éllat fajtdjatdl fiiggetlenil. A
Robiola tehdt vegyes tejbdl — kecske-, juh- és tehéntejbdl —, savas alvaddssal készitett sajtként sziiletett

meg, amelynek jellemzdit az alkalmazott el@dllitdsi technoldgidn kiviil a haromféle tej aranya hatdrozza
meg. Ezért a fehérje- és hamutartalom szdzalékos ardnyat jelentGsen befolydsolja a felhasznalt tej tipusa.

Médosult a maximalisan felhaszndlhat6 tehéntej szdzalékos ardnya, amely 85 %-r6l 50 %-ra viltozott.
Médosult tovabba a juhtej szdzalékos ardnya, amely nem haladhatja meg az 50 %-ot. A széban forgd
modositds azért vélt sziikségessé, mert a kilencvenes évektSl kezdve a térségben a szarvasmarha- és
juhtenyésztés csokkenése volt tapasztalhat, mig a kecsketenyésztés ardnya nétt. Az dtalakulds oka
osszetett, de természetesen nem mellékes, hogy a kecskék tartdsdval jard technoldgiai és gazdalkodasi
koltségek alacsonyabbak, az dllatok szivdsabbak, valamint tobb a lehetGség a térség tdgas teriileteinek
kihaszndldsara. Ebben a dontésben kozrejatszott tovabba a Robiola di Roccaverano elallitdsi teriiletein
honos régi hagyomanyok felélesztésének igénye. 1950 és 1960 kozott a tehenet és juhot tarté gazda-
sagok szdma nagyon alacsony volt, és szinte kizdrdlag a munkaeré-kihaszndlashoz kot6dott, mig
rendkiviil elterjedt volt a kecsketartds. Az ideiglenes oltalom alatt 4ll6 termékleirds elGllitok dltal
kért, széban forgdé modositdsai a forgalmazott termék mindségének — szdmos belfoldi és nemzetkozi
rendezvényen dijazott — javuldsdhoz, és kovetkezésképpen a fiatal gazddk vezette, margindlis és hatrd-
nyos helyzetd teriileteken (mint Langa Astigiana és a hataros telepiilések) 1étrehozott 4j gazdasdgoknak
koszonhetden, az eldallitdsi bazis béviiléséhez vezettek.

Az osszefoglaléban és a termékleirdsban egyardnt felsoroldsra keriiltek a Robiola di Roccaverano

elGéllitasahoz felhasznédlhat6 tejet adé szarvasmarha- és juhfajtdk, tovabbd meghatdrozdsra kerilt az
allatok takarmdnyozdsanak modja.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Foldrajzi teriilet:

Az Osszefoglaloban részletesebb leirdsra keriilt a foldrajzi teriilet, igy az jobban megfelel az 4j szabd-
lyozédsnak.

A szdrmazds igazoldsa:

Az osszefoglaloban és a termékleirdsban egyértelmiien szerepel a szdrmazds igazoldsanak kozosségi
szabalyozds szerinti leirdsa.

Kapcsolat:

Az 6sszefoglald és a termékleirds tartalmazza azokat az elemeket, amelyek igazoljak, hogy a Robiola di
Roccaverano a foldrajzi teriiletr6l szarmazik, tovdbbd tdjékoztatnak a foldrajzi teriilet és a termék
kozotti kapesolatrél. A széban forgd elemek madr szerepelnek a Bizottsdg okirataiban, mivel szerves
részét képezik a bejegyzés alapjaul szolgdlé dokumentécionak.

Cimkézés:

Egyértelmien kifejtésre keriiltek a cimkézésre vonatkozé specidlis rendelkezések: beillesztésre keriilt a
gazdasdg azonosité kédja, valamint az elnevezéshez tartozd logd, annak érdekében, hogy a termék
konnyebben azonosithaté legyen, valamint azért, hogy a fogyasztok egyértelmd és teljes kord infor-
mdci6hoz jussanak.

A sajt osszetevSinek egyértelmiivé és dtlathat6vd tétele érdekében kotelez6 a cimkén a termék elddl-
litdsdhoz felhaszndlt killonféle tejek szdzalékos ardnydt feltiintetni, kiilonos tekintettel arra, hogy az
utébbi években egyre elterjedtebb az élelmiszer-allergia és -intolerancia.

Egyéb:

Egyértelmden feltiintetésre keriilt, hogy a csomagoldst az elGdllitdsi teriileten kell végezni, tekintettel
arra, hogy a sajtnak nincs kérge, a sajttészta friss és ldgy, az el@dllitds alatt nem lehet a sajtot
eltavolithatatlan médon megjeldlni. A kéreg hidnya miatt a sajt tovabbé dehidratdlédhat, oxiddlodhat,
valamint fenndll a lipidek és mds Osszetevk elvdltozdsdnak veszélye.

MODOSITOTT OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»ROBIOLA DI ROCCAVERANO”
EK-sz.: IT-PD0O-0217-0024-13.09.2005
OEM (X ) OF ()

Ez az Osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljara késziilt.

1.

A tagdllam illetékes szerve:

Név: Ministero delle politiche agricole e forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655104
Fax +39 0646655306
E-mail: saco’@politicheagricole.gov.it
Csoportosulds:
Név: Consorzio per la Tutela del Formaggio Robiola di Roccaverano
Cim: Via Roma 8
Roccaverno AT
ITALIA
Tel. +39 014488465
Fax +39 014493350
E-mail: info@robioladiroccaverano.com

Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()
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3. A termék tipusa:

1.3. osztdly — Sajtok

4.  Termékleirds:

(az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. Elnevezés:

,Robiola di Roccaverano”

4.2. Leirds:

A Robiola di Roccaverano sajtot egész évben gyartjak. A sajtot tejalvadékbdl dllitjak eld, frissen, majd
érlelésnek vetik ala.

A ,Robiola di Roccaverano” OEM henger alakd, lapja sik feliiletd, enyhén recés, oldala kissé dombora.
Az alap dtmérGje 10és 14 cm kozotti, oldalinak magassiga 2,5-4 cm. A sajt tomege 250 és
400 gramm kozotti.

A Robiola di Roccaverano sajt zsir-, fehérje- és hamutartalomra vonatkozé paraméterei a kovetkezék:

Zsir: a szdrazanyagban legaldbb 40 %

Fehérjék: a szdrazanyagban legalibb 34 %

Hamu: a szdrazanyagban legalabb 3 %

A ,Robiola di Roccaverano” sajt érzékszervi jellemzdit az érlelési foktdl figgSen az aldbbiak szerint
kilonboztetjitk meg:

az érlelés negyedik napjatdl a tizedik napjdig friss termék: kéreg: természetes modon fejl6ds, alig
észrevehetS penész formdjaban jelenhet meg, vagy nincs; kiils6 megjelenés: tejfehér vagy szalmasarga;
sajttészta: tejfehér szind; szerkezet: krémes, lagy; iz és aroma: kellemes, izes és[vagy enyhén savanykds.

az érlelés tizenegyedik napjitdl: kéreg: természetes modon fejl6dS penész boritja; kiilsé megjelenés:
krémszind, szalmasdrga vagy enyhén voroses; sajttészta: tejfehér szind; szerkezet: ligy, az érlelés sordn
kissé tomorebbé valo, a kéreg alatt izes és krémes.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A foldrajzi teriilet a kovetkezd telepiilések kozigazgatdsi teriiletét foglalja magéban: Asti megye: Bubbio,
Cessole, Loazzolo, Mombaldone, Monastero Bormida, Olmo Gentile, Roccaverano, San Giorgio
Scarampi, Serole és Vesime; Alessandria megye: Castelletto d’Erro, Denice, Malvicino, Merana, Monte-
chiaro d’Acqui, Pareto, Ponti, Spigno Monferrato, tovabbd Cartosio telepiilésnek az Erro patak bal
partjan elteriil§ része.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (a bemend termé-
keket) és az outputot (a kimend termékeket). Ily modon, valamint a tenyésztSknek, a gyartoknak, az
érlel6knek és a csomagoldst végzSknek az ellendrzd szerv dltal vezetett, e célra létesitett jegyzékeibe
vald felvételével és a termelt mennyiségek bejelentésével biztositott a termék teljes termelési lancdnak
nyomon kovetése és ellendrzése. Az ellendrzd szerv dltal vezetett jegyzékbe be kell jegyezni a mezéket,
legelket és erddket. Az ellendrzé szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi
személyt ellenGrizheti.
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4.5.

4.6.

Az elddllitds modja:

A Robiola di Roccaverano eldallitdsdhoz kizarolag az eldallitdsi teriiletrSl szdrmazo, a Roccaverano és a
Camosciata Alpina fajtdkhoz, illetve ezek keresztezett véltozataihoz tartozé kecske teljes, nyers tejét, a
Pecora delle Langhe fajtdja juh teljes, nyers tejét és a Piemontese és Bruna Alpina fajtédkhoz, illetve ezek
keresztezett valtozataihoz tartozé tehenek teljes, nyers tejét haszndljak fel, az aldbbi szdzalékos
ardnyban: teljes, nyers kecsketej tisztdn vagy valtozé ardnyban, de legaldbb 50 %-ban, legfeljebb
50 %-nyi teljes, nyers tehéntej és/vagy juhtej hozzdaddsaval. A tejet 24—48 6ra alatt, egymadst kovets
fejésekbdl nyerik. A cimkén kotelez8en fel kell tiintetni a sajt gyartdsanal felhaszndlt tejfajtak szdzalékos
aranyat.

A juhok és kecskék takarmdnyozdsa mdrcius 1. és november 30. kozott legeltetéssel, tovabbd friss
és[vagy tartdsitott zoldtakarmannyal, szemes gabondval, hiivelyes novényekkel, olajos magvakkal és
ezek feldolgozott termékeivel torténik. A tehenek takarmdnyozasa legeltetéssel, friss ésfvagy tartositott
zoldtakarmannyal, szemes gabondval, hiivelyes novényekkel, olajos magvakbol és ezek feldolgozott
termékeivel torténik.

Az 6sszes dllat takarmdnydnak tobb mint 80 %-ban az eldallitasi teriiletrsl kell szdrmaznia.

A tejhez a savanyoddsi folyamat meginduldsit kovetGen allati eredetd tejoltét adnak, 18 °C és 24 °C
kozotti hémérsékleten, majd az alvadékot 8-36 6ra kozotti ideig pihentetik. Az alvaddsi id6szak hossza
a feldolgozds éghajlati és kornyezeti feltételeitS] figg. A sajt 48 6rdn dt a formakban marad, mik6zben
a savo lecsepegésének el@segitése érdekében rendszeresen megforgatjak.

A sézdst szérazon, a termék két lapos részén végzik, vagy a forgatds alatt, vagy a formdzasi folyamat
végén. A természetes érleléshez a friss terméket megfelel§ helyiségekben helyezik el, a formédba helye-
z¢ést8l szdmitott legaldbb hdrom napra. A formdba helyezéstdl szdmitott negyedik naptdl a termék
értékesithets, vagy folytathaté az érlelés a gazdasigban ésfvagy az érlelést végzSknél. A Robiola di
Roccaverano a formédba helyezéstSl szamitott tizedik naptdl érlelt sajtnak mindsiil.

A csomagoldst az eldéllitasi teriileten kell végezni, mivel a sajttészta friss és ldgy, tovdbbd a kéreg
hidnya miatt a sajt dehidratdlédhat, oxiddlodhat, valamint fenndll a lipidek és mds oOsszetevék megval-
tozdsdnak veszélye.

Tovabba — mivel a sajtnak nincs kérge — a gydrtds sordn nem lehet a sajtot eltdvolithatatlan médon
megjellni.

Kapcsolat:

A talaj agyagos jellegti, mdrgds alapon, bizonyos térségekben a bedgyazdddsi mozgdsoknak koszonhe-
tGen a teriilet jellegzetesen iiledékes, nagyon mély agyagos réteggel, magas viztartalommal és rendkiviil
magas termdképességgel. Az éghajlat jellegzetesen kontinentalis, amelyre télen erés fagyok, bGséges
havazds, gyakori, egymast kovet§ fagyos és olvadasos id@szakok jellemzdk, mig nyaron, junius végére,
egy viharos dtmenetet kovetSen a hémérséklet igen magas értékeket ér el. A 1égkéri csapadék mennyi-
sége szilk tartomdnyban véltozik: az évi dtlagos csapadékmennyiség 300 mm, a tavaszi és nydri
idgszakban rendkiviil kevés, ezért el6fordulhatnak nagyon aszalyos évek.

Ez a talajtani és éghajlati kornyezet a mezdkrdl és rétekrdl szdrmazo, jellegzetes takarmany el@allitdsat
eredményezte. A rétek vegyes dllomdnydak, amelyeken tobbségben vannak a pdzsitfiifélék (koriilbeliil
75 %) és a hivelyesek (korilbelill 25 %), és ezekhez szdmos aromds és gydgynovény tdrsul. A f6
pazsitftifélék a kovetkezdk: a perje (Lolium spp.), a csomos ebir (Dactylis glomerata), a csenkesz (Festuca
spp.), a Poa fajok (Poa spp.) a borjipazsit stb. A {8 hiivelyesek a kovetkezdk: a hegyi here (Trifolium
montanum), a szarvaskerep (Lotus corniculatus), a cickafark fajok (Achillea spp.) stb. Az aromds és illatos
novények kozott a borjiipdzsiton kiviil szdmos ernyds virdgzatd novényt emlithetiink meg, mint a
vadmurok (Daucus carota carota), a mezei aszat (Cirsium arvense), az orvosi zsdlya (Salvia officinalis), a
levendula (Lavandula latifolia), szdmos kakukkfd faj (Thymus spp.), a kerti ruta (Ruta graveolens), a
gyeplirézsa (Rosa canina canina) stb. Ezek a takarmdnynovények, amelyekben a tdpanyagok — a szén-
hidrétok, a fehérje és a vitamin - ardnya természetes egyenstlyban van, j0 mindségii tdpldlékot
nydjtanak a juh és a kecske, valamint a szarvasmarha szdmdra. A novényzet sajitos jellemzdi, a
killonféle illatok és aromak dtmennek a tejbe is, ezért a ,Robiola di Roccaverano” sajt olyan illatd,
amely minden mds sajtt6l megkiilonbozteti.
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4.8.

A juhok és a kecskék az erdSkben is legelnek, ahol az dllatok menedéket taldlnak a nydri héség eldl, és
ezaltal a talajt is kimélik.

Pistone atya egy 1899. évi ifrdsdban leftja a roccaverandi pardkia és a hozzd tartozé telepiilések 960 és
1860 kozotti torténetét. A politikai jellegli torténelmi adatok kozott gazdasdgi elemek is megtaldlhatok,
amelyek hangsulyozzdk a ,Robiola” fontossdgat, mint példdul azt a tényt, hogy Roccaverano telepii-
lésen évente ot vdsart is tartottak. Ilyen alkalmakkor exportra drusitottdk a ,kivadlé Robiola sajtokat”; és
valoban kifejezetten exportdldsrol van szd, mivel a Robiola mér azokban az id6kben nemcsak Olasz-
orszdgban, hanem Franciaorszdgban is ismert sajt volt. Kovetkezésképpen a ,Robiola” sajtot mdr akkor
sem tartottdk dtlagos sajtnak, mivel az Gsszes tobbi sajttdl eltérd jellemzdkkel rendelkezett. A kézmiives
uton eldallitott robiola sajt iivegben, olajban, vagy a sajtot szalma kozé helyezve akdr 6 hénapig is
eltarthato.

Feliigyeleti szerv:

Név: LN.O.Q.

Cim: Piazza Carlo Alberto Grosso 82
12033 Moretta CN
ITALIA

Tel. +39 0172911323
Fax +39 0172911320
E-mail: inoq@isiline.it

Cimkézés:

Forgalomba hozatalakor a sajt csomagoldsdra cimkét kell ragasztani, amely lezdrja a csomagoldst, és
tartalmazza az eredetmegjel6lés stilizalt ,R” bettit abrdzolé logdjat. A gesztenyebarna, nagy ,R” betd
grafikus dbrdjaban egy csipkeparkdnyos bdstya lathat6, amelyet Roccaverano telepiilés kozismert tornya
ihletett; az ,R” bet( felsd lyuka a Robiola di Roccaverano sajtot jelképezi, mig a betd szdra alatt lathaté
z0ld és sdrgdszold diszités a mezdket és Langa dombjainak jellegzetes, kanyargds vonulatait idézi.
Mindezt kor alakd, sotétzold szindi sdv veszi koriil, amelyben fehér szinnel, nagy bettikkel a ,Robiola
di Roccaverano” felirat lathatd, alul kozépen pedig egy kis fehér szind, stilizalt virdg szerepel. A logd
héttere fehér szint. Az eredetmegjelolés logdja alatt taldlhatd az el6dllité gazdasig azonosité kddja,
valamint a cimke sorozatszdma, amelynek hattere a tisztdn kecsketejbdl gyartott Robiola di Roccave-
rano esetén okkersirga, a kevert tejbsl késziilt sajtokndl pedig fehér. A cimkén kotelezSen fel kell
tiintetni a felhaszndlt kiilonboz§ tejfajtik szdzalékos ardnydt. Minden egyes sajt egészben, csomagolva
és pecséttel elldtva keriil forgalomba.
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