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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 169/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»FAGIOLI BIANCHI DI ROTONDA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0683-25.02.2008.
OF () OEM (X))
Elnevezés:

,Fagioli Bianchi di Rotonda”

Tagdllam vagy harmadik orszag:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (III. melléklet):

1.6. Osztaly: Zoldség-, gytimoles- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” oltalom alatt all6 eredetmegjelolést a Phaseolus Vulgaris L. fajra vissza-
vezethet8 Fagiolo Bianco és a Tondino vagy Poverello Bianco okotipusok kaptdk meg. A ,Fagioli
Bianchi di Rotonda” terméknek hiivelyes formaban torténé kereskedelmi forgalomba hozatalakor az
alabbi jellemzdkkel kell rendelkeznie: hiivelytermés: maximélis hosszisdga 20 cm, maximalis szélessége
20 mm, szine: halvanysdrgdba vagy elefantcsontszinbe hajlé fehér, friss, egészséges és duzzadt, tiszta
megjelenésti hiivelytermés, szemmel lathat6 idegen anyagtél, kiilsé nedvességtl gyakorlatilag mentes;
idegen szag és[vagy iz nem tapasztalhato. A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” terméknek szdraz, szemes
formaban torténd kereskedelmi forgalomba hozatalakor az aldbbi jellemzékkel kell rendelkeznie: mag:
maximalis hosszisdga 18 mm, maximalis szélessége 15 mm; erezet nélkiili, fehér szind, kozepesen
fényes feliiletd, kocka vagy gomb alakd, 100 mag tomege: maximum 90 g, tiszta szemd, szemmel
lathaté idegen anyagt6l, kiilsé nedvességtSl gyakorlatilag mentes; idegen szag ésfvagy iz nem tapasz-
talhat6. A hiivelyes mag nedvességtartalma legaldbb 60 %, mig a szdraz magé legaldbb 10 %. A
fehérjetartalom a hiivelyes mag esetében a termék Ossztomegéhez viszonyitva 9 % vagy anndl maga-
sabb, a szdraz mag esetében 24 % vagy annal magasabb (a szdrazanyagra vetitve). A ,Fagioli Bianchi di
Rotonda” esetében a burok ardnya nem haladhatja meg a teljes tomet 6 %-dt.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” el6allitasinak Osszes szakaszit a 4. pontban meghatdrozott teriileten kell
végezni.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

3.7.

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” OEM kereskedelmi forgalomba hozatala az aldbbiak szerint torténhet:

— a friss terméket az aldbbi tipusd, lezdrt csomagoldsokban lehet értékesiteni: héld, legfeljebb 10 kg
tomegig; lada, legfeljebb 15 kg tomegig,

— a szdraz terméket az aldbbi tipust, lezart kiszerelésti csomagoldsokban lehet értékesiteni: karton-
doboz, jutazsak vagy egyéb djrahasznosithaté anyag, legfeljebb 5 kg tomegig.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A csomagoldson elhelyezett cimkén jol olvashaté bettikkel szerepelniiik kell az aldbbi megjeloléseknek:
Fagioli Bianchi di Rotonda és ,denominazione d’origine protetta” (oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés),
tovabbd — minden mads feliratndl nagyobb betiikkel — a DOP (OEM) révidités. Feltiintetendd tovabbd a
csomagol6 vagy gydrtd cég neve, cégneve és cime, a csomagban ténylegesen megtalélhaté termékmeny-
nyiség a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelelGen kifejezve, valamint a termék aldbbiakban leirt logdja.
Tilos barmely mds, az el6irtaktdl eltéré mindsités feltiintetése, ideértve a kovetkezd kifejezéseket is:
tipus, iz, felhaszndlds, osztalyozott, valogatott és hasonlok. Megengedett azonban a cégre, névre vagy
cégnévre vagy magdn védjegyekre utald megjelolések hasznélata azzal a kikotéssel, hogy ez utébbi-
aknak ne legyen dicsérd jelentése, vagy ne legyenek alkalmasak a fogyaszté megtévesztésére. A fenti
megjeloléseket az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés felirathoz haszndlt betlik magassdgdndl és széles-
ségénél kisebb bettikkel lehet a cimkén feltiintetni.

D.O.P.

DENOMINAZIONE
DI ORIGINE
PROTETTA

A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozasa:

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” OEM terméteriilete magdban foglalja a Valle del Mercure volgy lukaniai
lejtGjének teljes ontozhetS teriiletét, amely Potenza megye aldbbi telepiiléseire terjed ki: Rotonda,
Viggianello, Castelluccio Superiore, Castelluccio Inferiore.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” termdteriilete a hegyekkel koriilvett Mercure volgyben taldlhato,
amelynek medencéje tavi eredetli, és a foldtorténeti negyedkor idejére nydlik vissza. A talaj tehdt
agyagos, homokos és hordalékiszapos, friss, mély és termékeny, jo fekvésti és jo viztarté képesség,
nitrogénben és kénben gazdag, mésztSl mentes. A termdteriiletet jellemzdje, hogy az dtlagh6mérséklet
csak juliusban, rovid id6re emelkedik 20 °C olé, ez pedig egybeesik a vetési idGszakkal. Az éghajlat
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5.2.

5.3.

alapvet8en enyhe, a h6mérséklet a tenyésziddszak sordn nem tdlsdgosan magas. A nappal és az éjszaka
kozotti h6mérséklet-ingadozds kedvez a megtermékenyiilésnek és a magok szdmdnak. A csapadék az
oktébertdl méjusig tartd idGszakban bdséges. A teriilet a Pollino Nemzeti Parkban taldlhat6 forrdsokbdl
érkez§ tiszta és friss vizben gazdag.

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” termesztéséhez alkalmazott mezdgazdasigi technolédgia kapcsan elsd-
sorban azt kell megemliteni, hogy a termelési folyamatban kiilonésen fontos az ember kozremiikodése
és a Mercure volgyi eszkozok — igy példaul a bab tdmrendszeréhez kizarélag hasznalt, és volgy erdeibdl
szdrmaz6 alapanyagbol késziilt gesztenyefakarék - alkalmazdsa. A ,Fagioli Bianchi di Rotonda”
termesztéséhez alkalmazott technoldgia megegyezik az évek sordn tovabbadott, teljesen kézi munkaval
végzett termesztési miveletekkel, mint amilyen a futobab tdmrendszerének kialakitdsa, a gyomldlds és a
termés betakaritdsa. A bab tdmrendszeréhez kiilonboz8 méretii gesztenyefakardkat haszndlnak, att6l
figgen, hogy a kiiszébab termesztési mddja ,fészkes” vagy ,hdlos”.

A termék sajdtossdgai:

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” f6bb mingségi jellemzdi a szem magas fehérjetartalma, a nagyon vékony
burok, valamint a hivelytermés kiilleme, amely teljesen fehér, és nagyobb méretd, jellegzetesen kerek|
ovalis formaju, erezet nélkiili szemeket tartalmaz.

A magas fehérjetartalom az oka annak, hogy a terméteriileten mar a régi idék 6ta killonosen gyakran
haszndltdk a babot, olyannyira, hogy a ,szegények hiisa” elnevezést kapta, mivel a mindennapi taplal-
kozdsban olcsé novényi fehérjét biztositott. Ezenfeliil a f6zési id6t jelentGsen lerovidit vékony burok
és a fogyasztok dltal nagyra értékelt mdsik tulajdonsdg, az erezett6l mentes hivelytermés, amely
kevésbé szinezi el a f6zdvizet, teszik a ,Fagioli Bianchi di Rotonda” terméket kiilonosen kedveltté a
konyhai felhasznaldsban.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kizitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” alapvetd, megkiilonboztetd mindségi jellemzdi a szem magas fehérje-
tartalma, az Ossztomeghez képest alacsony héjardny (amint azt a Bariban miikodS orszdgos kutat6-
kozpont [CNR] vizsgélata bizonyitotta, és amelyrdl a Basilicata bab agro-okotipusait bemutatd kiadvany
is beszdmolt) és az erezet nélkili szin, amelyeket a teriilet kilonleges éghajlati adottsdgai eredmé-
nyeznek és amelyek elGsegitették a termék elterjedését. A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” termdteriilete
talajdnak magas nitrogén- és kéntartalma, valamint mészmentessége kozvetlen kapcsolatban van a szem
magas fehérjetartalmaval és a nagyon vékony burok képzddésével. A teriilet vizgazdagsdga mindig is
lehet6vé tette a termel6k szdmdra a foldteriiletek megfelel6 ontozését. A teriilet béséges vizelldtasa
lehet6vé teszi a keményitS felhalmozéddsdt, és hozzdjdrul a bab héjvastagsdgdnak csokkenéséhez. A
kizardlag a Mercure volgyi termesztSk dltal haszndlt termesztési rendszer nagyban eltér az Olasz-
orszdgban alkalmazott egyéb rendszerektdl, és amellett, hogy lehet6vé teszi a termés kényelmes beta-
karitdsat, jo szell6zést biztosit, igy elkeriilhetS a sorok kozott pangd nedvesség, amely a hivelytermés
kényes fehér szinének barnuldsat és foltosoddsat okozhatja. A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” a Pollino-
vidék helyi torténelmének és gasztronomidjanak alapvetd kifejezGdése. Habar ezeket az ételeket mind a
mai napig csaladi korben is fogyasztjdk, az éttermek és a falusi vendéglatok kindlatiban is szerepelnek,
valamint az évente megrendezésre keriil§ népiinnepélyek koziil a huszadik évforduléjdt iinnepld ,Sagra
del Fagiolo Bianco di Rotonda” elnevezésii fesztivalon, amely ma is tobb ezer embert vonz Rotondéba,
a Pollino Nemzeti Parkba, és amely a legjobban bizonyitja a termék és annak termdteriilete kozotti
szoros kapcsolatot. A ,Fagioli Bianchi di Rotonda” mindenhol sikert aratott, kiilonosen a helyi és
regiondlis mindségi vendéglatdsban, és ismertségét az is bizonyitja, hogy tobb televiziés addsban,
szaklapban és szakdcskonyvben is szerepel. 2004-ben a ,Fagioli Bianchi di Rotonda” terméket felvették
Basilicata tartomdny hagyomdnyos termékeinek listdjdra.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatasi szerv azzal, hogy a ,Fagioli Bianchi di Rotonda” OEM elismerésére irdnyuld javaslatat a
Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2008. janudr 9-i, 7.
szamaban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljarast. A termékleirds konszolidalt szovege megte-
kinthetd az aldbbi honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a Minisztérium honlapjan (http:/fwww.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualita” cimszéra (a
képernyd bal oldaldn), majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]”
(az 510/2006[EK rendelet szerinti unids vizsgalat tdrgyat képez$ termékleirdsok) hivatkozdsra kattintva.
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