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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 184/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MIELE DELLE DOLOMITI BELLUNESI”
EK-sz.: IT-PD0O-0005-0776-09.06.2009
OFJ () OEM (X )

1. Elnevezés:

sMiele delle Dolomiti Bellunesi”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.4. osztaly: Més éllati eredetdi termékek.

3.2. A termék leirdsa, amelyre a ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” elnevezés vonatkozik:

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” mézet a killonb6z6 méhfajok — elsGsorban a Ligustica és Carnica
fajok — természetes keresztez6désébdl szdrmazé ,Apis mellifera” helyi 6kotipus éllitja el§ a bellundi
hegyvidéki fekvési tertiletrdl szdrmazé virdgok nektdrjdbol. A méhfaj az iddk folyaman kilonosen jol
alkalmazkodott a bellundi alpesi hegyvidéki kornyezethez, és magas mézhozamot biztosit.

A kiilonboz8 botanikai fajokhoz tartozé és az el@dllitds id6szakdban fokozatosan virdgzd virdgok
szerint a ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” kovetkezd tipusait kiilonboztetjitk meg: vegyes virdgméz,
akdcméz, hirsméz, szelidgesztenyeméz, rododendronméz és pitypangméz.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Kémiai-fizikai jellemzdk

A Bellundi Dolomitokbdl szdrmazé méznek az aldbbi kémiai és fizikai jellemzdkkel kell rendelkeznie:

HMF-érték (forgalomba hozatalkor) < 10 mg/kg

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” méz kiilonb6z6 tipusainak az alabbi kémiai és fizikai jellemzékkel

kell rendelkezniiik:

Viz (%) pH Fruktoz + glitkdz (%) Szacharéz (%)
A méz tipusa
Min. Max. Min. Max. Min. Max. Min. Max.

Vegyes virdgméz | 15 18 3,4 4,4 69 78 0 3,8
Akdcméz 15 18 3,7 4,1 61 77 0 10
Hérsméz 16,5 17,8 4 4,1 67 70 0,8 4,6
Szelidgesztenye-
méz 16,5 18 4,4 58 61 74 0 2,4
Rododendronméz | 16 17,7 3,7 4,2 65 72 0,1 0,7
Pitypangméz 17 18 4,3 4,7 37,8 38,5 0,1 0,4

Virdgporjellemzd6k

A virdgpor altaldnos Osszetétele megegyezik a hegyi novényzetre jellemzd virdgpor jellemzgivel. A
virdgport ad6 virdgtdl fiiggden a ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” kiilonbozé tipusainak meg kell

felelniiik az alabbi kovetelményeknek:

A méz tipusa

Pollen

Vegyes virdgméz

els6sorban:  pitypang, hérs, szelidgesztenye, rodo-
dendron, kiilonféle ajakos novények

Akdcméz > 30 % Robinia pseudoacacia L.
Hérsméz > 10 % Tilia spp.
Szelidgesztenyeméz > 70 % Castanea sativa M.
Rododendronméz > 20 % Rododendrum spp.
Pitypangméz > 5% < 30 % Taraxacum spp.

Erzékszervi jellemzdk

A virdgport ad6 virdgtdl fiiggenek, ezért a kilonb6z8 méztipusoknadl eltérGek:

Vegyes virdgméz: halvdnysdrgdbdl borostydnszintibe hajlo, édeskés izd, lagy, kristdlyosoddsra erésen

hajlamos.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Akdcméz (vagy Robinia): vildgos, borostyanszind, attetszd, kellemes és nagyon édes iz, akdcvirdgra
emlékeztetd illattal, jellegzetesen folyékony.

Harsméz:  sdrgdt6l halvanyzoldig véltozé szind, enyhén kesernyés mellékiz jellemzi, illata friss,
balzsamos, krémes dllagt, lassan kristalyosodik.

Szelidgesztenyeméz: s6tétbarna szind, ize kevéssé édes, kesernyés, csersavat tartalmaz, illata szdrds és
aromds, folyékony dllaga.

Rododendronméz: szinte szintelenbdl fehérbe, kristdlyosodds utdn halvanybézsbe hajl6 szind, kellemes
izt, illata novényre jellemzd és gytiimolcsos, allaga folyékony, majd krémes, finom szemcsés.

Pitypangméz: sirga drnyalati méz, enyhén vagy dtlagosan édes, dltaldban savas, enyhén kesernyés,
fanyar.

Alapanyagok:

Nem értelmezhetd.

Takarmdny:

A méhcsalddok protein tartalmd pollenekkel torténd esetleges taplaldsdndl tilos a szik helyi kornye-
zettdl eltérd helyrsl szarmazé polleneket tartalmazé termékek alkalmazdsa.

Altalanosan alkalmazott gyakorlat, hogy abban az idgszakban, amikor a termelés jelentdsebb, begytijtik
a virdgport tartalmazé lépeket vagy csapdak segitségével csak a virdgport, majd megszdritjak vagy
lefagyasztjak, és akkor hasznaljak fel, amikor kevesebb virdgpor all rendelkezésre.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” terméket a 4. pontban meghatdrozott termdteriileten kell elgallitani
és feldolgozni.

A mézet a méhek egy adott helyre telepitett vagy kizdrdlag az elGdllitdsi teriilet hegyvidéki teriiletén
id@szakosan dthelyezett kaptdrakban dllitjak el6. A mézet kozvetlenil a 1épekbd], centrifugdldssal nyerik
ki.

A méz begytjtését mindig szakaszosan végzik, miutdn egy-egy virdg elvirdgzott, igy nyerhet§ egy
virdgbdl szarmazo, tiszta virigméz.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” kiszerelésére 250, 500 vagy 1 000 grammos, fémfedéllel zarhato,
cimkével lezart tivegeket hasznalnak. Megengedett tovdbbd a méz egy adagos kiszerelése is, kisméret(i
tiveg, zacsko, tasak vagy mds, e célra alkalmas anyag felhaszndldsdval.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi DOP” logé6ja szabélytalan kor alakd, az aldbbiak szerint: a felsé
részen a zo6ld szind sdvon fehér szind bettikkel szerepel a ,MIELE DELLE DOLOMITI BELLUNESI”
felirat; a bels§ részén egy-egy sirga, kék és zold szindi, szabdlytalan sdv ldthaté; a hagyomdnyos
mézcsepegtetSrdl lecsordulé mézeseppekbdl a Lavaredo hdrom sziklaszirtjének képe rajzolddik ki, az
alsé részen pedig sdrga betiikkel a ,D.O.P.” felirat szerepel, az dbrdzoldsnak megfelelGen. A cimkén
feltiintethetd tovabba a ,hegyvidéki termék” felirat, az orszdgos szabdlyozdsnak megfelelGen.
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A foldrajzi teriilet t6mor meghatirozdsa:

A ,Miele delle Dolomiti Bellunesi DOP” elééllitasi teriilete Belluno megye teljes teriiletét magdban
foglalja, amely teljes egészében hegyvidéken fekszik, és hegyldncok hatdroljdk, amelyek természetes
modon vélasztjdk el a kornyez8 megyék és tartomdnyok foldrajzi teriiletétsl, tovabba északon Ausztria
teriiletétél.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Kornyezeti tényez6k

Az eléallitasi teriilet hegyvidéken teriil el, hegyek-volgyek kozott, erdSkben és legel6kben gazdag, és
jellegzetesen alpesi talajtani, éghajlati és okoldgiai jellemzdkkel rendelkezik.

Az eléallitasi teriileten nincsenek nagy iparteriiletek, nem folyik intenziv mez@gazdasigi termelés, és
nincsenek forgalmas utak, amelyek a méhészeti termékekre nézve szennyez8dési forrast jelenthetnének.
Ezek a koriilmények teszik lehetévé a tiszta és egészséges méz el@idllitdsdt, amely nem tartalmaz sem
nehézfémeket, sem kornyezetszennyez8 anyagokat.

A Belluno kornyéki éghajlati és kornyezeti feltételek — igy példdul a hémérséklet és az atlagos csapa-
dékmennyiség — a torténelmi adatok alapjan erdsen eltérnek a siksdggal hatdros és a Veneto tarto-
maényra altaldnosan jellemz§ feltételektdl, és pozitivan befolyasoljdk a nektdrkivalasztdst, a termékming-
séget és az eltarthatdsagot.

Az alacsony hémérsékletnek és a csapadék nagy mennyiségének koszonhetSen a Belluno kornyéki
teriilet a tartomdnyban elsg helyet foglal el a legel6k és rétek kiterjedését és alapteriiletét illetGen, ami
meghatdrozé szerepet tolt be a dolomitos-mészkoves alrétegen kifejlédott rendkiviil gazdag, tobb mint
2200 fajbdl &ll6 (ez az orszdg teljes teriiletén taldlhaté novényvildg 1/3 része) alpesi névényvildg
kialakuldsdban, lehet6vé téve, hogy a méhek kivalaszthassdk a legjobb névényi forrast, ahol nektdrt és
virdgport gydjthetnek.

A Bellunéi Dolomitok mdr az elmilt évszdzadokban is hires volt az alpesi legel6k és rétek novény-
vildga miatt. A novényzet gazdagsdga és sajitossdga a bellundi nemzeti parkok kozosségi, orszdgos és
regiondlis elismerésének egyik f6 tudomdnyos oka.
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5.2.

5.3.

A fik koziil rendkiviil fontosak a tertiletre jellemz8 vorosfeny6-, bikk-, erdeifeny6- és lucfeny-erddk.
A sziklafalak ldbdnal strd lombhullaté és tileveld erddk, valamint névényekben gazdag magashegyi
rétek teriilnek el, ahol szdmos olyan &shonos novényfaj megtaldlhatd, mint a rododendronfélék, a
kardi, a havasi gyopar és mds hegyi novények. A volgyekben tobb mint 1 400 novényfaj fordul elg,
amelyek kozott szdmos olyan novény taldlhatd, amely — tekintettel arra, hogy Gshonos, ritka, vagy
novényfoldrajzi szempontbdl értékes — kiilondsen jelentds.

A vegyes novényallomany gazdag olyan fajokban, amelyeket a méhészet szempontjabdl a legjobbak
kozott tartanak szdmon, mint a Robinia pseudoacacia (fehér akic), a rododendron, a pitypang, a hérs, a
hanga, a here, valamint a vegyes virigmézekben megtaldlhaté fajok hosszu sora.

Rendkiviil fontos tovabba a hegyvidéki teriilet jellegzetes, virdgport adé novényzetének jelenléte, mint a
szelidgesztenye (Castanea Sativa) és a kdrdi (Cardus s.p.), mivel a nektdr a méhek bioldgiai ciklusdhoz
szitkséges tdpanyagot jelenti. Szakdolgozatok és kutatdsok bizonyitjdk, hogy a hegyvidéken termd
novények joval tobb nektdrt termelnek, mint a siksdgon novék.

Emberi tényezdék

A méhészet mindig is elterjedt volt a bellunéi hegyvidéken. A méz begyfijtése és a méhkas hasznalata
mér a régmlt id6kben is nagy szakértelmet igényelt a termel6ktsl, hogy el ne pusztuljanak a méhcsa-

ladok.

A méhészet — els@sorban hagyomanyos méhkas haszndlataval — még a legnehezebb idékben is rend-
kiviil elterjedt volt ezeken a teriileteken. Az innovativ ,Dadant Blatt” kaptdr bevezetése megkonnyitette
a méztermelést, azonban a bellundi hegyvidéki teriileteken a méhészet még napjainkban is kistermeldi
modszerrel zajlik. A termelSknek kiilonleges szakértelemmel kell rendelkezniitk a méhkasok elhelye-
zéséhez és iranyitdsdhoz, a méhcsalddok védelméhez és fejlesztéséhez, a begytjtési mddszerhez és a
killonféle novényekbdl szarmazé mézek elkiilonitését lehetévé tevs begydjtési idészak kivélasztasihoz,
tovabbd a méz tartésitdsdhoz.

Napjainkban a méhészek nagy része a Belluno és a Feltrina volgyekben folytatja tevékenységét, tovabba
szamos olyan magashegyi termel§ van, aki rendkiviil értékes mézet éllit el6, ilyen példdul a rododend-
ronméz.

A termék sajdtossdgai:

Az uniflordlis mézek tikrozik a teriileten taldlhaté novényfajokat, amelyeket a méhészet és a nektdr
szempontjabdl a legjobbak kozé sorolnak, mint az akdc, a rododendron, a pitypang, a hars, a szelid-
gesztenye. Ezek legnagyobb része kizdr6lag a hegyvidéken terem, ezért teszi értékessé a Miele delle
Dolomiti Bellunesi mézet. A vegyes virigméz a rendkiviil véltozatos alpesi fajokbdl késziil, amelyeket a
méhek a bellunéi hegyvidékre jellemzg tobb mint 2 200 névényfaj kozil vélasztanak ki.

A Miele delle Dolomiti Bellunesi mézet az ,értékes névényvildgon” feliil a tisztasdg, az egészségesség, a
jo eltarthatosdg és az alacsony HMF-érték jellemzi; e tulajdonsdgok egyrészrél a foldrajzi teriilet
jellemzd8inek, masrészrdl a termel6k hozzaértésének, szaktuddsdnak koszonhetSk.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

Az alpesi-hegyvidéki kornyezet, amelyet az alacsony hémérséklet, a bGséges csapadék és a dolomit
eredetdi talaj jellemez, lehet6vé teszi a fakbol és fiifélékbsl allo, méhészeti szempontbdl igen fontos
alpesi novényvilag kifejlédését, ezdltal értékes, kizdrélag vagy elsGsorban az alpesi hegyvidéken megta-
lalhaté novényfajoktdl szarmazé méz eldéllitdsdra teszi alkalmassd a bellunéi teriiletet.
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Az egész évben alacsony hémérséklet, amely a regiondlis vagy orszdgos atlaghémérsékletnél jéval
alacsonyabb, kedvezden befolydsolja a méz mindségét és eltarthatésdgat, mivel megakadilyozza a
rendellenes erjedést, és lehetGvé teszi, hogy az érzékszervi tulajdonsdgok és az osszetétel hosszabb
ideig megmaradjon.

Az emberi tevékenységekbdl (lakosok, ipar, utak) szdrmazé alacsony terhelés, a hegyvidéki teriilet
jellegzetes elszigeteltsége és elsGsorban az a tény, hogy a termel6k megmaradtak a — szakszertien
végzett — kézmiives tevékenységnél, a siksdgon elddllitott termékhez képest tisztdbb és egészségesebb
termék elGdllitdsat teszik lehetSvé.

A méhészet mindig is elterjedt volt Belluno kornyékén. Azonkivill, hogy kiegészitette a lakosok
jovedelmét, felhasznalhat6 energiatartalékot jelentett, a téli elszigeteltség idején élelmiszerként, a kony-
héban édesitSszerként, tovabba a hagyomdnyos helyi receptek elkészitéséhez alapanyagként szolgdlt. A
Miele delle Dolomiti Bellunesi méz tobb mint 35 éve ez alatt a név alatt kertil forgalomba, és az 1980-
as évektdl kezdve ezen a néven jelenik meg szdmos, a hegyvidéki teriileten rendezett mezdgazdasigi
vasdron és rendezvényen, amint azt tobb oklevél, az Osszegyilt méhészek fotdi és a nyolcvanas
évekbdl szarmazd tjsdgeikkek is aldtdmasztjdk. Az emlitett idGszakbdl szarmazd fényképek igazoljak
a ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” méz hirnevét szimos védjegyen és cimkén. A Miele delle Dolomiti
Bellunesi mézet mar régdta szdmos jellegzetes ételhez felhasznaljak, édességek alapanyagaként, vala-
mint a jellegzetes kornyékbeli (Cadore és Ampezzo) kenyerek, illetve a sajdtos mézlikSr osszetevGjeként
és a helyi sajtok kisérGjeként. A termék ma a fogyasztdk, elsGsorban a turistak korében igen keresett,
akik — felismerve a termék jellegzetességeit — szabadsdguk idején megvisdroljdk egész éves szitkségle-
titket, elterjesztve a terméket az Osszes olasz tartomdnyban.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése alapjin)

Ez a kozigazgatdsi szerv, azzal, hogy a ,Miele delle Dolomiti Bellunesi” OEM elismerésére irdnyul6 javaslatat
a Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2008. december 5-i, 285.
szamaban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljarast.

A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthetd az alabbi honlapon:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%
20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy kozvetleniil a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it)
a ,Prodotti di Qualitd” cimszéra (a képernyd bal oldaldn), majd a ,Disciplinari di Produzione allesame
dellUE (Reg CE 510/2006)” (az 510/2006/EK rendelet szerinti unibs vizsgdlat tirgyat képezd termékle-
irasok) hivatkozasra kattintva.
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