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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

alapjan

(2010/C 187/08)

a Bizottsaghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~CHLEB PRADNICKI”
EK-sz.: PL-PGI-0005-0694-23.04.2008
OF (X ) OEM ()
Elnevezés:

,Chleb pradnicki”

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

2.4. osztily: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények és egyéb pékdru

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat elnevezés vonatkozik:

A ,Chleb pradnicki” erjesztett rozs felhaszndldsdval késziilt barna kenyér.

Alak
A ,Chleb pradnicki™t kétféle, tojasdad és kerek formaban siitik.

A tojasdad cipok tomege kétféle lehet:

1. 14 kg: 950-1 000 mm hosszd, 120-150 mm magas, a kozepénél 450-500 mm széles.

2. 4,5 kg: 600-650 mm hosszti, 120-150 mm magas, a kozepénél 300-350 mm széles.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

A tojasdad alaka cipok szélessége mindkét tomegkategoria esetében fokozatosan csokken a cipd ,sarka”
felé.

Kerek cipot kizardlag a 4,5 kg-os tomegkategéridban készitenek, és ennek dtmérgje 450-500 mm.
Héj
A héj (a cipd alakjatdl fuggetleniil) 4-6 mm vastag, a szine a barna és a sotétbarna kozott véltozik,

felszine egynemti vagy néhdny repedés lathat6 rajta, vékony rétegben rozskorpa boritja.

Kenyérbél

A kenyér keresztmetszetben vildgos szinti és egyenletesen lyukacsos. Ha a kenyérbelet enyhe
nyomdsnak teszik ki, annak megsziintével a kenyér a szerkezet sériilése nélkiil visszanyeri eredeti
formajat. Izére és illatdra az erjesztett rozs felhasznaldsdval készilt kenyér ize és illata jellemzd.

Fizikai és kémiai jellemzdk

Nedvességtartalom: a siités utdn nyolc ordval kevesebb mint 50 %.
Térfogat: 100 g kenyér térfogata legaldbb 200 cm’.

Savassag: pH-értéke legfeljebb 10.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében):

— az élelmiszeriparban haszndlt, j6 mindségl rozsliszt és buazaliszt,

— f6tt burgonya vagy burgonyapehely (évszaktdl fiiggden, tavasszal, illetve nydr elején hasznéljdk),
— rozskorpa,

— 30,

— ivéviz,

— friss élesztd,

— komény.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

27

Minden egyes el6éllitdsi miiveletet a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:
— az €lesztls tészta elkészitése a hagyomdnyos 6tlépcsds modszerrel,

— a tészta — kézzel torténd — cipdkra osztdsa és formdzdsa,

— a megformadzott cipdk végsd kelesztése kosdrban,

— a cipok el6készitése siitésre, vizzel vald benedvesités és rozskorpdval valé megszoras,
— a cipok megsiitése,

— a kistilt kenyér hitése.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Amennyiben a kenyeret nem egészben drusitjdk, kizdrolag kihdlés utdn, vagyis a siités befejezése utdn
legaldbb négy 6ra elteltével vaghaté fel.
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3.7.

5.2.

5.3.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Chleb pradnicki” csomagolds nélkiil is drusithat. Minden egyes 4,5 kg-os cipot szalaggal tekernek
korbe, amelyen a forgalomba hozott élelmiszer-ipari termékek cimkézésére vonatkozd, torvényi rendel-
kezések altal el6irt informdciok vannak feltiintetve. A fél vagy negyed cipdkat folidba vagy papirzacs-
kéba csomagoljak, amelyhez a szalaghoz hasonlé grafikdji cimkét rogzitenek. A cimkének tartalmaznia
kell ezenkiviil az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés jelolését és az ,oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés”
szavakat is. A nem kereskedelmi méretben siitott kenyér, vagyis a 4,5 kg-ndl nagyobb tomegd kenyér
koré, amelyet a pékségek kiilonleges alkalmakra siitnek, a 4,5 kg-os kenyér szalagjahoz hasonld, de a
kenyér méretéhez igazitott szalagot helyeznek. A cimkéket és szalagokat a ,Chleb pradnicki” minden
elgallitja szdmdra a Piekarnia B.A. Madej terjeszti. A cimke terjesztésére vonatkozé szabélyok értel-
mében a ,Chleb pradnicki”-t a termékleirdsnak megfelelSen elddllité pékeket semmiféle hatranyos
megkiilonboztetés nem érheti.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

Krakké varosanak kozigazgatasi hatdran belil.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Chleb pradnicki” elnevezés a Pradnik patak menti falvak nevébdl szdrmazik. Ezek koziil Pradnik
Czerwony és Pradnik Bialy volt a legfontosabb, ahol sok malom mikodott. A Pradnik pékjeire tett els§
kozvetett utaldsok a 14. szdzadra nytlnak vissza. Pradnik Czerwony falvdnak lakdi pedig mindenekel6tt
az altaluk stitott hatalmas ,Chleb pradnicki” cipokrél voltak hiresek.

Pradnik Czerwony és Pradnik Bialy falvak kozigazgatdsi értelemben 1910. dprilis 1-jén valtak Krakko
részévé. Noha a falvak most mdr a varos Krowodrza nevd keriiletének részét képezik, neviik haszndlata
még mindig igen elterjedt.

A ,Chleb pradnicki”t és elkészitésének modszerét pékek nemzedékei alakitottdk ki. A kenyér sajtos
tulajdonsdgai emberi tényezSknek koszonhetSk, méghozzd a pékek szaktuddsinak és mivészetének,
akik a kenyeret hagyomdnyos eljaras szerint, kizdr6lag a termékleirdsban meghatdrozott nyersanyagokat
felhaszndlva siitik meg.

A termék sajdtossdgai:

A ,Chleb pradnicki™-t kiilonleges jellemz&i, vagyis mérete, vastag héja, valamint hosszi eltarthatdsiga
kiilonboztetik meg mds termékektdl. A szabvany méret(i kenyeret 4,5 kg-os tomegben siitik, kiilonleges
alkalmakra pedig 14 kg-os cip6t készitenek. Az egyes cipok alakja egymdstél némiképpen eltér.
Szokdsos koriilmények kozott tirolva a ,Chleb pradnicki” hét napon keresztiil friss marad.

A ,Chleb pradnicki” mésik jellegzetessége az, hogy a termék siités utdn még tovabb ,érik™ iz- és
aromavildga a siités utdni masodik napon teljesedik ki.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OF] esetén) kozotti okozati kapcsolat:

A kérelem a ,Chleb pradnicki” 5.2. pontban ismertetett jellegzetes mindségén, valamint a termék
hirnevén alapul.

A termék kivételes jellege leginkdbb az emberi szaktuddsnak koszonhetd, amely kiilonosen a tészta
gyurasaban és formazdsiban mutatkozik meg, amit6l minden egyes kenyér kissé eltérg alakot kap,
mdsrészt pedig a megfelel§ hékezelési eljards alkalmazdsdban, ennek folytdn nyeri el ugyanis a ,Chleb
pradnicki” a megfelel§ vastagsagot, felszinszerkezetet, illetve héjat. A burgonya vagy burgonyapehely
hozzdaddsa biztositja a kenyér hosszi eltarthatosdgat.

A ,Chleb pradnicki” torténelme, siitési hagyomanya, illetve hirneve:

A ,Chleb pradnicki’-t el6szor 1421-ben emlitik, amikor Albert, Krakké piispoke Swigtostaw Skow-
ronek nevl szakdcsdnak Pradnikban két zhrebie (teriilet-mértékegység) foldet adomanyozott. Ennek a
foldnek a lakosai azutdn a piispok szolgdlatdban, az § asztaldra siitotték a kenyeret.
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1496. majus 26-dn Jan Olbracht kiraly kivéltsdglevélben engedélyezte, hogy a tobbek kozott Pradnik
helységbdl érkezs, rozskenyeret siitd pékek megtarthassdk régéta fenndllo hagyomdnyukat, és Krak-
koban, a keddi vdsdron tovdbbra is drusithassdk kenyeriiket. Ez a kivaltsdg tette lehet6vé a véros falain
beliil céhbe tomorilt pékeknek, hogy mindenfajta korldtozds nélkiil készithessenek és arusithassanak
fehér lisztb6l és rozslisztbdl késziilt pékdrut. A varosfalon kiviil siitott rozskenyér drusitdsat (a véros-
falon kiviili pékek fehér lisztb6l nem siithettek pékdrut) szigortian korlatoztdk. A pékek csak 1785.
julius 1-jén szerezték meg a jogot arra, hogy a ,Chleb pradnicki”-t korldtozds nélkiil behozhassik
Krakkéba.

A pékek krakkéi céhe meg6rzott olyan 18-19. szdzadi eredeti dokumentumokat, amelyek szerint a
kenyér arusitisdnak és drazdsinak elveit abban az id6ben hatdroztdk meg, szabvényositott drjegyzék
alapjan. Igen valoszind, hogy a vasarlok egészen az 1920-as évek végéig, illetve az 1930-as évek elejéig
hédolhattak a ,Chleb pradnicki” irdnti szenvedélyitknek, de az 1930-as években a kenyér eldillitdsa
egyszer csak abbamaradt. A ,Chleb pradnicki” ugyanakkor nem meriilt végleg a feledés homalydba. A
Stary Kleparz kereskedtdrsasag elnoke szerint a hdbord utdni idGszakban (1945-1998) a ,Chleb
pradnicki” jra kaphat6 volt a legrégebbi és leghiresebb ma is mkod6 piacon, a krakkéi Stary Kleparz
piactéren.

A ,Chleb pradnicki” hirnevérdl 19-20. szdzadi irodalmi mdvek és jsdgcikkek is tantskodnak:
— Wincenty Pol Obrazek cimt verse (19. sz.),

— Wincenty Pol versének toredéke Ambrozy Grabowski gytjtéseib6l — cim nélkiil (19. sz.),
— Wspomnienia, Ambrozy Grabowski irdsa (19. sz.),

— Kodeks dyplomatyczny Katedry Krakowskiej Sw. Wactawa — Franciszek Piekosiniski, 1883.,

— Wioscianie z okolic Krakowa — Jozef Maczyniski, 1858., a Przyjaciel Ludu cimd djsdg, 1846.,
— Tygodnik Ilustrowany, 1862.,

— Encyklopedia Powszechna, 1865.,

— Wspomnienia — Maria Estreicheréwna (20. sz.).

A ,Chleb pradnicki” 19. szdzadi festményeken is megjelenik:

— ,Z promnickim chlebem w Krakowie” — Kajetan Wincenty Kielisinski, 1847.,

— ,Pradniczanin” — Jan Kanty Wojnarowski,

— ,Piekarz chleba pradnickiego” — Jan Kanty Wojnarowski.

A ,Chleb pradnicki” jelenléte a versenyeken, nemzetkozi vasdrokon és a Krakkd varosdt népszertisits
kampdnyokban azt tandsitja, hogy a kenyér hirneve a mai fogyaszték korében is toretlen.

2004-ben a ,Chleb pradnicki” a kenyér példds mindségének és kiemelkedGen finom izének koszonhe-
t6en dijat nyert a Malopolski Smak versenyen. 2005-ben pedig a Malopolskie vajdasdg elnoke a ,2005
lengyel élelmiszergydrtéja” cimre a ,Chleb pradnicki™t készit6 pékséget jelolte. A kenyér hirnevét a
kiilonféle nemzetkozi vdsdrokon — példdul a 2005-0s pdrizsi Salon Internationale de I'Alimentation
nevli vasdron — vald részvétele is jol mutatja. A ,Chleb pradnicki”-vel a Slow Food mozgalom gondo-
zdsaban megjelent Terra Madre: 1 600 Food Communities cimd kotet is foglalkozik.
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A kenyér képét gyakran alkalmazzdk Krakké népszertisitésére: amikor megiinnepelték a 750. évfordu-
16jat annak, hogy a véros elnyerte a ,magdeburgi jogokat”, akkor tobbek kozott a ,Chleb pradnicki”
jelképét haszndltdk Krakké szimbélumaként. A ,Chleb pradnicki” a Krakkét népszerdsitd brostirdkban
is szerepel. A kenyér mai ismertsége mogott torténelmi hirneve és népszertisége all, és a termék
fogalmdhoz immdr visszavonhatatlanul az egyedildllé iz, a kivételes minGség, valamint a hosszii
eltarthatésdg kotédik. A ,Chleb pradnicki™-t a lengyel csemegeiizletekben manapsdg a vildg legfino-
mabb élelmiszerei mellett drusitjidk. A kenyér hirnevét az is aldtdmasztja, hogy a fogyasztok a tomeg-
termelésben eléllitott kenyér drdnak otszorosét is hajlanddak megfizetni érte. A ,Chleb pradnicki”
tovibbd az évenként megrendezett kenyérfesztivilon (Swigto Chleba) is hihetetlen népszertiségnek
orvend. A fesztivdl napjain ebbdl a kenyérbdl az dtlagosnal négyszer tobbet siitnek.

Szdmos jelenkori kiadvanyban lehet tdjékozddni a ,Chleb pradnicki™-vel kapcsolatosan, pl. a Produkt
tradycyjny na malopolskim stole (Hagyomdanyos termékek a [Malopolskie] régi6 asztalain) cimd szakédcs-
konyvben, a Stét pigknie nakryty (Szeretettel megteritett asztal) cimd kiadvdnyban és a Malopolska — Palce
lizaé. Przewodnik kulinary po regionie (Etvagygerjeszté Matopolska — regionilis konyhamtivészeti kalauz)
cimii fiizetben. A ,Chleb pradnicki”-r8l a krakké6i Dziennik Polski, illetve Gazeta Krakowska cimd napi-
lapokban, valamint az orszdgos kereskedelmi sajtoban (Przeglgd Piekarniczy i Cukierniczy és Cukiernictwo i
Piekarstwo cim(i cukrdszati szemlék) is jelentek meg beszdmolok. A ,Chleb pradnicki”-vel foglalkozé
cikkek 2008. augusztus 25-én a Polska Glos Wielkopolski napilapban, a Teczy cimd Gjsagban, illetve
2008. augusztus 10-én a Niedziela hetilapban is napvildgot lattak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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