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EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 190/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,»CORNISH PASTY”
EK-szam: UK-PGI-005-0727-11.11.2008
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Cornish Pasty”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Egyesiilt Kiralysdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

2.4. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények és egyéb pékaru

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Cornish Pasty” izes, félkor alakd, fiiszerezett marhahtssal és zoldségekkel toltott tésztakészitmény

Tészta

A tészta a pék sajat receptjétdl fiigglen lehet omlés, vajas vagy leveles tészta. Megtoltés utdn a tésztdt
termékazonositds céljiabol meg lehet jelolni, példaul késsel lyukat vagnak vagy karcolnak bele, esetleg a
tésztabol kivagott formdt helyeznek a tetejére; és tejjel, tojssal vagy mindkettével meg lehet kenni,
amitdl aranyszintire siil. A tésztaboritas izes, és elég massziv ahhoz, hogy a siitési, hitési és kezelési
folyamatok sordn megtartsa eredeti formdjdt, és ne torjon és ne repedezzen meg.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Toltelék

A ,Cornish Pasty” toltelékének hozzavaléi:

— szeletelt vagy kockdra vagott burgonya,

— kar6répa,

— hagyma,

— (a toltelék zoldségtartalma legaldbb 25 %),

— kockdra vdgott vagy dardlt marhahds,

— (a toltelék hustartalma legaldbb 12,5 %),

— izlés szerinti fiiszerezés, elsésorban s6 és bors.

A toltelékhez semmilyen mds tipust hus, zoldség (példdul sdrgarépa) vagy mesterséges adalékanyag
nem hasznalhat6. A toltelékhez haszndlt alapanyagoknak a tésztaboritds lezardsakor nyerseknek kell
lenniiik.

Megjegyzés: Cornwallban a karérépat (angolul ,swede”, latinul brassica napobrassica) hagyomanyosan
tarlérépdnak (angolul ,turnip”, latinul brassica rapa) nevezik, vagyis a két fogalom felcserélhetd, de
valdjaban karérépat haszndlnak.

A ,Cornish Pasty” félkor alakira van formdzva, széleit kézzel vagy géppel tgy illesztik Ossze, hogy a
csavartra hajtogatott Osszeillesztés a siitemény egyik oldalara — és soha ne a tetejére — essen.

Az elkészitett tésztatdskdt lassan siitik, hogy a nyers hozzdvalok ize a lehetd legjobban érvényesiil-
hessen. A ,Cornish Pasty” mdsik megkiilonboztets jegye az, hogy bar a hozzdvalok kiils6 megjelené-
siiket, {zitket és szerkezetiiket tekintve egymdstdl igen jol megkiilonboztethetGek, a nyers marhahds és
a z0ldségek izének egymdsba vegyiilése teremti meg a termékre jellemz6 kiegyenstlyozott és termé-
szetes izes aromat. A tésztdn szintén enyhén érzddik a toltelék ize.

A ,Cornish Pasty” nem tartalmaz mesterséges szinezéket, izanyagokat és tartositoszereket. Killonb6z4
méreti és tomegl kiszerelésekben keriil forgalomba, kiilonféle kereskedelmi egységekben, tgymint
hagyomdnyos hentesiizletekben, pékségekben, szupermarketekben, valamint csemege- és élelmiszer-
tzletekben.

Nyersanyagok:

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetében):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

A tésztataska Osszedllitdsa a stitést megeldzGen kotelezSen a meghatdrozott teriileten torténik.

Maga a siitési folyamat nem korldtozddik a foldrajzi teriletre, az osszedllitott, de meg nem siitott
és[vagy lefagyasztott tésztataskdkat olyan pékségekbe vagy mads kereskedelmi egységekbe is kiildhetik,
ahol azutdn azokat fogyasztds céljdbol készre siitik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Nem alkalmazandé.
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3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Cornish Pasty” logét, amely a hitelesitést igazolja, fel kell tiintetni valamennyi csomagoldson és az
értékesitési helyen hozzéférhet6 anyagon.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa:

Cornwall kozigazgatdsi teriilete.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Cornwall teriilete éghajlati jellemzGinek — csapadékos és enyhe — és természetfoldrajzi adottsgainak
koszonhet8en a marhahus el@dllitdsahoz épptigy idedlis, mint a zoldségek termesztéséhez. A burgonya
és a kardrépa régéta Cornwall f6 zoldségterményei kozé tartozik. Noha nem kovetelmény, hogy az
alapanyagok Cornwall teriiletér6l szdrmazzanak, a gyakorlatban a hozzavalokat még mindig jorészt
helyi gazdéktdl vésdroljak, igy a cornwalli gazddk és a cornwalli pékek kozott régdta fenndllé szim-
biotikus kapcsolat hagyomanya tovabb él.

A banyészat Cornwallban sok évszdzados multra tekint vissza, fénykordt a 18-19. szdzadban élte. A
teriilet bdnyaszati 6roksége olyan jelent8s, hogy bar napjainkban banydszati tevékenységet mar egyal-
taldn nem folytatnak, 2006-ban a megye egyes banydaszvidékeit a Vilagorokség részévé nyilvanitottak.

Ezt a konnyen szdllithaté és fogyaszthatd, el6re elkészitett ételt a banydszok és a gazdasigokban
dolgozdk vitték magukkal a munkdba, mivel céljaiknak teljesen megfelelt. Méretének és formdjanak
koszonhetben széllitdsa nem okozott gondot (altaldban zsebre tették), a tésztaboritds egyben megtar-
totta a tolteléket, és elég tartds is volt ahhoz, hogy kibirja a szdllitast, az egészséges, tapldlé hozzdvaldk
pedig a munkdsokat a hosszd, kimerit6 munkanapok sordn elegendS energidval lattdk el. A tészta
formajara vonatkozodan sok legenda kering, a legelterjedtebb koziliik az, amely szerint a félkor alak
lehetévé tette az 6nbanydkban dolgozd munkasok szdmaéra, hogy a f6ld alatt biztonsdggal felmelegitsék
és elfogyasszdk. A tésztdt ugyanis a szélénél (az oldalra hajtogatott résznél) fogtak meg, majd ezt a részt
a sok onbdnydra jellemz8 magas arzéntartalom miatt eldobtdk.

Szamtalan torténelmi bizonyiték igazolja a ,Cornish Pasty” jelentségét a megye konyhamiivészeti
orokségében. A tésztatdska a 16-17. szdzadban valt kozismertté, jellegzetes cornwalli identitdsdt
pedig az elmult kétszdz év sordn nyerte el.

A kutatdsok szerint a tésztatdska és Cornwall kozotti képzettarsitds a megyehatdron beliil és kiviil ma is
olyan erételjes, mint kétszaz évvel ezel6tt. Cornwallba a vasuti halozat kiépuilése 6ta latogatnak el a
turistak, és a ,Cornish Pasty” az ideldtogatok szdmadra kindlt élmények sordban kihagyhatatlannd valt.
Cornwallban kutatdsok vizsgaltdk a helyi ételekkel kapcsolatos attittidoket, és az eredmények szerint a
megyébe latogatok leggyakrabban a ,Cornish Clotted Cream”-et (cornwalli siir(i tejszin; mar megkapta
az OEM mindsitést) és a ,Cornish Pasty’-t kostoljdk meg. Sokat eldrul, hogy a megkérdezettek a
megyébe tett latogatds sordn kostolt tésztatdskdt nevezték ,valddi tésztatdskdnak”, ami jelzi, hogy
milyen szdmottevs az eltérés a Cornwallbdl szdrmazé ,Cornish Pasty” és a nagy tomegben drusitott,
kozonségesebb véltozat kozott, amely jelenleg ugyanazt a nevet viselheti. Ezenkiviil a turistdk a legna-
gyobb valdszintiséggel a ,Cornish Pasty”-bdl és a ,Cornish Clotted Cream”-bdl vasarolnak hazavitel
céljdra, vagy postai megrendelés utjdn, vagy pedig a helyi kereskedelmi egységekben (forrds: Ruth
Huxley: Consumer Attitudes to Cornish Produce, 2002).

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Cornish Pasty” kiils6 megjelenésének sajitossdgai a félkor alak és a csavartra hajtogatott szélek. A
tésztatdskat tigy formaztdk meg, hogy konnyen (rendszerint zsebben) széllithaté legyen, illetve a forma
lehet6vé tette az 6nbanydkban dolgozé munkdsok szdmdra, hogy a fold alatt biztonsdggal felmele-
githet8 és elfogyaszthat6 legyen. A tésztat a szélénél (az oldalra hajtogatott résznél) fogtdk meg, majd
ezt a részt a sok oOnbdnydra jellemz6 magas arzéntartalom miatt eldobtdk. A tésztaboritds egyben
megtartotta a tolteléket, és elég tartds is volt ahhoz, hogy kibirja a szdllitdst, az egészséges, taplald
hozzavalok pedig a munkdsokat a hosszii, kimerit6 munkanapok sordn elegendd energidval lattdk el.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék

kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Cornish Pasty” Cornwall konyhamiivészeti 6rokségében elSkelS és biztos helyet foglal el, és jo
néhdny évszdzada irdsban is megemlékeznek réla. A tésztatdska a 16—17. szdzadban vélt kozismertté,
jellegzetes cornwalli identitdsat az elmult kétszdz év sordn nyerte el.

A 18. szazad végére a ,Cornish Pasty” a cornwalli munkdsemberek és csalddjaik étrendjének éllandd
elemévé vilt. Ezt a konnyen szillithaté és fogyaszthat6, elére elkészitett ételt a banydszok és a
gazdasdagokban dolgozdk vitték magukkal a munkaba, mivel céljaiknak teljesen megfelelt.

Worgan 1808-ban kiadott, Agricultural Survey of Cornwall cimii mtvében vannak arra vonatkozd
utaldsok, hogy a ,Cornish Pasty” hagyomdnyos cornwalli étel. Az egyik utalds példdul igy szél: ,A
dolgozé ember rendszerint egy kis marhahdssal toltott tésztatdskat vitt magéval” (the labouring man
having usually a bit of beef for his pasty). Az 1860-as évekbdl szdrmazé feljegyzések szerint a banydkban
dolgozé gyerekek tobbek kozott szintén tésztataskat vittek magukkal uzsonndra vagy ebédre (az
uzsonna és az ebéd megnevezése helyi nyelvjardsban: crib és croust).

A 20. szézad elejére mér az egész megyében igen elterjedtté vélt a ,Cornish Pasty” elGillitdsa: ez volt a
gazdasdgokban és banyakban dolgozok alapvets eledele. Vannak példaul kb. 1901-1910 kornyékérdl
szarmaz6, Edward-korabeli képeslapok, amelyeken a ,Cornish Pasty” lathatd, a Good Things in England
(1922) és a Cornish Recipes, Ancient and Modern (1929) cim( szakdcskonyvekbdl szdrmazé részletek
pedig hagyomdnyos tésztatdska-recepteket kozolnek.

Kutatdsok szerint a tésztatdska és Cornwall kozotti képzettarsitds a megyehatdron belil és kiviil ma is
olyan erételjes, mint kétszdz évvel ezel6tt. Cornwallba a vasiti hdlozat kiépiilése 6ta latogatnak el a
turistdk, és a ,Cornish Pasty” az ideldtogaték szdmdra kindlt élmények sordban immadr kihagyhatatlan.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.defra.gov.uk/foodfarm[food/industry/regional/foodname/produds/documents/cornish-pasty-
pgi.pdf
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