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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 192/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,ALFOLDI KAMILLAVIRAGZAT”
EK-sz.: HU-PD0O-0005-0516-21.12.2005
OEM (X ) OF ()

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név: Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium — Elelmiszerlinc-elemzési Féosztaly
Cim: Budapest
Kossuth Lajos tér 11.
1055
MAGYARORSZAG [HUNGARY
Tel. +36 13014419
Fax +36 13014808
E-mail: eniko.zobor@fvm.gov.hu

2. Csoportosulds:

Név: Alfoldi vadontermd kamillavirdg gytijtk és feldolgozok csoportosuldsa
Cim: Budapest
Dézsa Gyorgy tt 144.
1134
MAGYARORSZAG [HUNGARY
Tel. +36 12886700 [ 12886303
Fax +36 13501691
E-mail: herbaria@herbaria.hu

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ( X )
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3. A termék tipusa:

1.8. osztaly: A Szerzédés I. mellékletében felsorolt egyéb termékek.

4. Termékleiras:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin).

4.1. Elnevezés:

,Alfoldi kamillaviragzat”

4.2. Leirds:

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” az Alfold szikes teriileteir6l kézi ervel begydjtott, vadon termd kamilla
(Matricaria chamomilla L.) széritott, valogatott virdga. Ez a szdritmdny a Chamomillae anthodium —
hétkdznapi nevén orvosiszékfi-virdgzat vagy kamillavirdgzat — a mindenkor hatdlyos Magyar Gydgy-
szerkonyvben és az Eurdpai Gydgyszerkonyvben hivatalos drogként szerepel, és értékes alapanyagit
adja a kamillavirdgzatbol késziilt filteres és tasakolt tednak.

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” erés, zamatos, kellemes illatd, kissé kesernyés iz, feldolgozaskor nem esik
szét, kevésbé porlik, és az illéolajit is jobban megtartja, mint a termesztett kamilldbdl szdrmazd
virdgdrog.

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat® illéolajdban a gyulladdscsokkent§ és fekélyellenes hatdst eredményezd
komponens, az a-bisabolol van jelentdsebb mennyiségben, legalabb 20 %-ban, azaz tobbszorosen,
mint ami a termesztett kamilldban taldlhaté.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A teriilet, ahol a vadon termd ,Alf6ldi kamillavirdgzat™-ot begyfjtik és feldolgozzdk Szabolcs-Szatmar-
Bereg, Borsod-Abatj-Zemplén, Heves, Jdsz-Nagykun-Szolnok, Hajdd-Bihar, Békés, Csongrdd, Bacs-
Kiskun és Pest megyék egyes telepiiléseinek kozigazgatasi teriiletét foglalja magdba. A megyékben
taldlhatd telepiilések megnevezése a termékleirdsban keriilt pontos meghatdrozasra. A felsorolt hely-
ségek kozigazgatdsi hatdrain beliil gydijtott alapanyagbodl késziilt termék esetében alkalmazhaté az
LAlfoldi kamillavirdgzat” drujelzé.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” eredetének biztositdsa egyrészt érzékszervi és miiszeres vizsgalatokkal,
mésrészt nyomon kovetési rendszer megvalositdsaval torténik.

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” elGéllitasdnak egész folyamatat szigorti gyartdsi és ellenérzési rendben, a
gytijtés dokumentdlt eredetének ellenSrzésére is kiterjed§ mingségbiztositdsi rendszerben kell végezni,
igy a termék atja a gydjtéstdl a készdru kiszdllitdsdig azonosithat6 és visszakereshetd.

A gyiijtés mindségi elbirdsait a csoportosulds dltal kialakitott, a vadon termd gyogynovények, alap-
anyagdruk mindségi el6irdsairdl szol6 ,Felvasdrldsi szabvany” tartalmazza:

A kamillavirdg rovid, par hetes gyfjtési idészakdban a kamillamez8kon sok egyéni gyfijté szedi a
virdgokat. A teriileten felvdsarlé helyek mikodnek, ahol a gy(jtSk a frissen szedett novényt leadjdk.
A megfelel6 mindségtl, omlesztett nyers drut a felvasarlok 4-8 ordn beliil a régidban taldlhaté feldol-
gozdiizemekbe szdllitjdk. A széllitmanyt kisér§ bizonylat a széllitélevél és nyilatkozat, amelyen a
beszdllito feltiinteti az dtadott alapanyagtétel gytijtési teriiletének megnevezését.

;;;;;;

felvasarlasi jegyet allitanak ki, amelyen feltintetik az dru gydjtési helyének megnevezését, amit a gyfijts
aldirdsaval igazol. Amennyiben az alapanyag szdritott dllapotban keril a feldolgozé tizembe, minden
esetben igazoldst kell kérni a szdrmazdsarél, gydjtési teriiletérél.

A szaritds sordn a termék a nyomon kovethetdség érdekében, mennyiségenként és gytjtési helyszinen-
ként, valamint gytijtd, ill. felvasarl6 helyenként a szaritdsi naploban keriil dokumentdldsra. A szdritdsrol
minden esetben gydrtasjelentés késziil.
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4.5.

A 10 kg—os kartondobaozokba csomagolt tételekbdl hivatalos mintavételezés sordn vesznek mindségi
atlagmintdt, amely a teljes tétel minGségét reprezentdlja. Amennyiben a termék megfelel az Eurdpai
Gyodgyszerkonyvben, illetve a mindenkor hatédlyos Magyar Gy6gyszerkonyvben el6irtaknak és a termék-
leirasban el8irt, az illoolaj-osszetételre vonatkozé a-bisabolol tartalom a mindsités soran meghatdrozast
nyer, a kartondobozok ,zold” cimkét, a termék pedig a mennyiség és a mindsitési okirat szdm
feltiintetésével minGsitési okiratot kap. A minGsitési okirat szdma az ,Alfoldi kamillavirdgzat” egyedi

azonositoja, kizdrolag a bevizsgdlt drura vonatkozik. Amennyiben a termék nem felel meg az el6ira-
soknak, nem keriilhet forgalomba ,Alf6ldi kamillavirdgzat” elnevezéssel.

A filterezés, tasakolds sordn minden egyes munkamiiveletrdl filterezési és tasakoldsi napld késziil. A
felhaszndlt és bemért mennyiségek mellett feltiintetik a forgalmazdsi engedélyszdmot. Az engedély-
szam és a filterezési és tasakoldsi naplokon rogzitett gydrtdsi szdm a végtermékek egyedi fogyaszt6i
csomagoldsan keriil feltiintetésre. Ezekb6l az adatokbdl visszakereshet§ a gydrtds napja, a felhaszndlt
tétel azonositészdma, mennyisége €s a szdrmazdsa is.

Az elddllitds modja:

a) Gydjtés, szallitds
A virdgokat mdjusban, jiiniusban, de sokszor mdr dprilis utolsé napjaiban gydijtik. A vadon termd
kamilla szedése kamillaféstivel torténik, amely késziilhet fabdl, vasbdl, illetve badogbdl. A virdgzatot
a kocsdnyrdl a féstin taldlhaté fogak segitségével tépik le, majd zsdkba tiritik. A hidegen zsikba
felszedett virdg maximum 4 O6rat bir ki mingségromlds nélkiil. Nagyobb mennyiségben szedett
virdgot 15-20 cm vastagsdgban szét kell teriteni, és csak kozvetleniil a szdllitds el6tt szabad fala-

pattal zsdkolni. A kamillavirdg meglehetSsen torékeny, tehdt tomoritését, felesleges forgatdsat
keriilni kell.

b) Szdritds

A kamillavirdg természetes és mesterséges uton szdrithato.

A kamillavirdg hagyomdnyos szdritdsi mddja a padldson végzett természetes iton torténd szdritds. A
megtisztitott virdgokat egyujjnyi vastag rétegben padldson teritik szét. A jol szell§ztethetS, huzatos
padldsokon a virdg 5-6 nap alatt megszdrad.

A kamillavirdg mesterséges szdritdsa esetén a nyers drut 15-20 cm vastagsdgban, tiszta feliileten
teritik szét, majd kosarakba vagy mds széllitoeszkozokbe szedik fel, és a szdritd felhordészalagjara
ontik. A szdritds torténhet mdszdritén, terményszaritd padozaton (TSZP) vagy Gn. alaghtszdritd
rendszerben.

¢) Szartalanitds, kézi vdlogatds

A szartalanitgépre felontott szdraz kamillat az alkalmazott rostarendszer dolgozza fel, eltdvolitja a
lehullott szirmot, a lisztet, a bimb6t és a még maradt idegen anyagokat. A rostdk aljara és végére
szerelt leng6kések, ill. fejez8henger végzik a virdgok szdrtalanitdsat. Ezt kovetSen az aru a valogatd-
szalagra keriil, és itt tovabbi kézi valogatdsnak vetik ald, majd a csomagoldst, tdroldst szolgdl6
10 kg-os kartondobozokba keriil lecsomagoldsra.

d) Csomagolds

Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” az egészségiigyi és fogyasztovédelmi elGirdsoknak megfelelGen:

— aromazdrd, 6rolt filteres csomagoldsban 1,2 g tolt6tomeggel,

— aromazdrd, egész filteres csomagoldsban 2 g tolt6tomeggel,

— tasakolt virdgként 50 g-os egységben,

— nagy tételd, kartondobozos formédban 10 kg-os egységben keriil forgalomba.
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4.6. Kapcsolat:

Torténelmi malt

Az Alfold déli része és a vadon termd kamillavirdg kapcsolatdra utal Dr. Simonffy Ferenc: Adatok
Székkutas jelenébdl és miiltjdbol — Torténelmi megemlékezés a volt vasarhelyi ,Nagypusztardl” cimd
mvében, amikor azt irja, hogy a ,pusztin f6leg a szikes foltokon terem a kamilla, koznyelven
székflivirdg”. A szerz8 megemliti, hogy sorra jelentkeztek vevSként az északi allamok (Svédorszig,
Dénia, Finnorszdg, Kanada) megrendelSi. Ezen dllamok orvos-vegyész szakemberei szerint ,ezen
novényt mesterségesen termelni nem lehet, mert az ilyen médon elddllitott kamillavirdg nem tartal-
mazza a sziken és a vadon termd szikftivirdg anyagt”.

Az L vildghdborit kovetSen a német piac felvevSképességének bdviilése teremtette meg a kamilla
sikerének hatterét. A Herbdria Orszdgos Gyodgynovény és Selyemgubédforgalmi Szovetkezeti Vallalat
az 1936-1937. évben Székkutason, egy egyszer(i szdritogépen inditotta meg a termelést, amelynek
keretében kezdetben zoldségfélék tartdsitdsaval, szdritdsival foglalkoztak. A szovetkezet kozponti
megbizottjai 1939. februdr 23-dn arra az elhatdrozdsra jutottak, hogy tevékenységiiket kiterjesztik a
kamillavirdg szedetésére, és annak szaritdsat iparszerien végzik, és az ahhoz szitkséges tizemet feldl-
litjak.

Foldrajzi kapcsolat

A novényflora tdjjellegli hasznositisinak modellértékd példdja a vadon termd orvosi székfd gydjté-
sének, feldolgozdsanak és értékesitésének a kialakuldsa. Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” egyedildllé tulaj-
donsdgait (ldsd 4.2. pont) a termdhely okologiai adottsdgai, azaz a talaj, a napfényes 6rdk szdma,
valamint az éves csapadékmennyiség eredményezik.

Az Alfold masra alig hasznosithatd, ugyanakkor napfényben gazdag szikes pusztdin termd novény-
anyagbol elsé osztélyt drut lehet elSéllitani. Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” alapanyagét jelent6 Matricaria
chamomilla ugyanis gyokérsejtjeiben 10 mgfg ndtriumsét is képes felhalmozni. Ezzel magyardzhato,
hogy az Alfold szikes talajdn a mds novények altal holt viznek szdmit6 nedvességet is hasznositani
tudja.

Az Alfoldon a napfényes 6rdk évi sszege 2 000-2 100 kozott valtozik, a csapadék évi mennyisége
pedig 500-600 mm kozott alakul. A sok napsiités nagyobb mértékii hatéanyag-felhalmozast tesz
lehetévé, mig napfényszegény idGjaras esetén csokken a hatéanyag képzddése. Kilfoldi eredmények
is aldtdmasztjdk, hogy a sok napfény és meleg (ami az alféldi teriiletek legf6bb jellemzdje) kedvezden
befolydsolja a kamilla illéolaj-tartalmdt, és befolydsolja Gsszetételét (Saleh, 1973). Kutatdsi eredmé-
nyekkel is igazolt tovdbbd, hogy a kevesebb csapadék hatdsdra az orvosi székfli novénymagassiga és
virdgzatanak mérete csokken (Gosztola et al., 2008). Emellett a liigos kémbhatdsa, szikes talajok szintén
gyengébb novekedést eredményeznek (Sztefanov et al., 2003; Balak et al., 1999). Szdmos hazai kisér-
letben vizsgédltdk a magyarorszdgi természetes el6forduldst kamilladllomdnyt, és azt tapasztaltdk, hogy
a dundntali és alfoldi kamillapopuldciék mind morfoldgiai, mind beltartalmi tulajdonsdgaik tekinte-
tében élesen elkiiloniilnek. A neutrdlis vagy enyhén savas talaji régiokbdl szdrmazé vadon termd
kamilla er8sebb novekedésti és nagyobb virdgzatt, de illoolajaban alacsony az a-bisabolol tartalom,
mig az Alfold kontinentélisabb, szikes jellegii teriileteirl begytijtott kamilla gyengébb ndvekedést,
kompaktvirdgzati, ill6olaja viszont az értékes, erés gorcsoldd és gyulladdscsokkentd hatdst a-bisabololt
mint az illéolaj {6 komponensét tartalmazza nagy mennyiségben. Ennek ardnya mindenképp eléri a
20 %-ot, de évjdrattdl filggben akdr 45-58 % is lehet (Gosztola et al., 2005; Sztefanov et al., 2003).

A termék és az Alfold foldrajzi kornyezetének éghajlati, talajtani szempontb6l vizsgalt kapcsolata sordn
tehdt megallapithatd, hogy az ,Alf6ldi kamillavirdgzat” alapanyagéat azok az alacsony novésti és magas
a-bisabolol tartalmi orvosi székfti novények jelentik, amelyek kizdrolag az Alfold fent emlitett egyedi
okologiai adottsagu teriiletein talalhatok meg.
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Ellenéz6 szerv:

Név:  Csongriad Megyei Elelmiszerlinc-biztonsdgi és Allategészségiigyi Igazgatosdg
Cim:  Szeged

Vasas Szent Péter u. 9/a.

6700

MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel. +36 62422358 | 62551850
Fax +36 62426183
E-mail: szigetis@oai.hu; csongrad_megye@oai.hu

Név:  Hajdi-Bihar Megyei Elelmiszerlinc-biztonsagi és Allategészségiigyi Igazgatésig
Cim:  Debrecen

Dibszegi ut 30.

4030

MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel. +36 52526240
Fax +36 52442841
E-mail: harsanyi@oai.hu

Cimkézés:

A fogyaszt6i csomagoldson kotelez8en feltiintetendd jelolés a vonatkozd jogszabdlyokban elGirtakon
kiviil a kovetkezdket tartalmazza:

— LAlfoldi kamillavirdgzat” terméknév,

— ,vadon termd” megjelolés,

— filteres tea” vagy ,tasakolt tea” megjelolés a terméknév alatt,

— kamillavirdgot dbrdzolé grafikai megjelenités,

— ,oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés” vagy ,OEM” megjelolés,

— a kozosségi szimbolum (a bejegyzést kovetGen).

Ha a terméket a fent meghatdrozott foldrajzi teriileten kiviil csomagoljék, akkor garantdlni kell vissza-
vezethet@ségét az elGdllitds helyére. Az ,Alfoldi kamillavirdgzat” csomagoldsdn az oltalom alatt 4ll6
elnevezést, a logot és a megfelel§ kozosségi szimbolumot ilyenkor is el kell helyezni.
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