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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 192/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»MOSTVIERTLER BIRNMOST”
EK-sz.: AT-PGI-0005-0325-14.11.2003
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

4.1.

4.2

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Osterreichisches Patentamt
Cim: Dresdner Strafle 87
1200 Wien
OSTERREICH
Tel. +43 153424-0
Fax +43 153424535
E-mail: info@patentamt.at
Csoportosulds:
Név: ,Regionalmanagement Mostviertel — Verein zur Forderung des Mostviertelmanagements”
Cim: clo Geschiftsfithrer Karl Becker

Mostviertelplatz 1
3362 Ohling

OSTERREICH
Tel. +43 747553340300
Fax +43 747553340350
E-mail: regionalmanagement@regionalverband.at

Osszetétel: Termel8k/feldolgozok ( X ) Egyéb ( X)

A termék tipusa:

1.8 osztdly: A Szerzédés I. mellékletében felsorolt egyéb termékek (ftiszerek stb.)

Termékleirds:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Név:

~Mostviertler Birnmost”

Leirds:

A ,Mostviertler Birnmostot” a mustkortébdl kipréselt kortelé hordds erjesztésével éllitjak els. A korte-
must (kortebor) teljesen erjedt, tiszta, nem zavaros és a felhaszndlt kortefajtdtol fligg6en vordsessdrga,
aranysarga, vildgossarga vagy akdr zoldessdrga szindi. Mindségi gytimolesborként (a bortorvény értel-
mében) alkoholtartalma legaldbb 5 térfogatszazalék, titrdlhat6 savtartalma (borsavként szdmolva)
legalabb 5 gfl, kéntartalma legfeljebb 40 mg/l szabad SO, és Gsszes kéntartalma 150 mg/l. A mara-
dékcukor értéke nem haladhatja meg az 5 gfl-t, hacsak a terméket nem csiramentesen, egy zdrt
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4.3.

4.4.

4.5.

hideg-steril munkafolyamatban, tehdt nem pasztérozve palackoztdk, mert ilyenkor magasabb maradék-
cukor-értékek is megengedettek. Az illésavtartalom (ecetsav) nem lehet tobb mint 0,8 g/l. Ezeket a
kritériumokat a laborvizsgdlat szerint be kell tartani.

Tovabba a mustnak az alsé-ausztriai Mostgiitesiegel (mustmindségi pecsét) megszerzéséhez a lehetséges
20 pontbdl legaldbb 17 pontot kell elérnie ahhoz, hogy feltintethetd legyen rajta a ,Mostviertler
Birnmost” megnevezés és igy keriilhessen piacra (a ,normal” korte- és kevert mustoknak ezzel szemben
csak 14 pontot kell elérniiik). A vakon végzett érzékszervi vizsgalat sordn a képzett kdstolok, akiket az
als6-ausztriai mezGgazdasdgi kamara vélaszt ki, a termék kinézetét (1-3 pont), illatdt (1-5 pont), izét
(1-7 pont) és harmonidjat (1-5 pont) {télik meg. A kivinalmak teljesitése esetén a must jogosult az
als6-ausztriai Mostgiitesiegel feltiintetésére.

A Mostviertler Birnmost” jellemzgje a gyiimolesos, tiszta kortefz. Gyiimoleslé-koncentratum vagy
erjesztésre valo alma hozzdaddsa tilos. A mustgydrtds alapjit a mustkorték képezik, vagyis olyan
kortefajtdk, amelyek — az étkezési kortével ellentétben — fanyar fenoltartalmuk miatt étkezési célra
nem alkalmasak.

Foldrajzi teriilet:

A ,Mostviertel” név sem hivatalos, sem pedig térképészeti megjelolés, hanem egy tradicionalis foldrajzi
fogalom, amely Alsé-Ausztria tartomdny délkeleti része, nevezetesen a Wienerwald feletti teriilet
megnevezéseként vélt édltaldnossd, ahol a must gazdasdgilag és a hagyomdnyok szempontjdbdl is
jelentds szerepet jatszik. A mustkortefdk szdmadra kivdléan alkalmas teriilet alatt dltaldban a Dundtdl
az Alpokig és az Ennst6l a Wienerwaldig terjed§ részt értik. Ez Amstetten, Scheibbs és Lilienfeld
jardsokat, Waidhofen an der Ybbs 6ndllé tartomdnyi vdros korzetét, valamint Melk és St. Polten-
Land jdrdsoknak a Dundtdl délre fekvs részeit foglalja magdba.

Az Osszes nyersanyag a megadott foldrajzi teriiletrdl szdrmazik, ill. az Gsszes munkafolyamatot itt
végzik el, lényegében csak a palackozds torténhet ezen a teriileten kiviil.

A szdrmazds igazoldsa:

A cimkén feltiintetésre keriil a termel6k neve és cime, valamint a gydrtdsi tételszdm, igy minden egyes
iiveg kortemust egészen a horddig visszakovethetS. A tételeket a pincekonyvbe be kell jegyezni,
amelyet a pincefeliigyel6k folyamatosan ellendriznek. A tételszdmokat minden egyes termel6 6ndlloan
alakithatja ki, ill. foglalhatja rendszerbe. A gydrténak azonban ellendrzés vagy reklamdcié esetén is
meggy6zben és kétséget kizdréan be kell tudni mutatnia, milyen mennyiséget palackozott az egyes
tételekbSl. Ez a pincekonyvbe vald bejegyzés segitségével valosul meg. A termelési teriileten kiviili
palackozdsok esetében szintén be kell tartani a fenti eljardsmodot. A palackozd neve szerepel a cimkén.

Egy liter kortemust készitéséhez hozzavetSlegesen 2 kg gytimoles szitkséges. Mivel a termelSk altaldban
csak a sajat faikrol szedett gyimolcsot haszndljdk fel, a kortemust mennyisége egy plauzibilitasi
osszehasonlitdssal konnyedén Osszevethet§ a sajat gytimolcsfdk dltal biztositott termésmennyiséggel.
Amennyiben kiils§ szdllitotdl szereznek be mustkortét, tgy a szdllitolevelek biztositjdk a visszakovet-
hetdséget.

Az elddllitds modja:

A ,Mostviertler Birnmost” elééllitdsdhoz csak a Mostviertel korzetre jellemz8 59 kortefajta hasznalhat6
fel. Az dltetvényes gazdilkoddsban torténd termelés megengedett.

A mustkortét frissen sziiretelik, vagyis lehullott gyiimolcsként kézzel vagy gyiimolcsszeds géppel
felszedik, vagy kozvetlenil a fardl szedik le, majd megmossdk és felapritjidk. Az igy kapott cefrébdl
levet préselnek. A 1ébdl sziikség esetén eltdvolitjdk a nydlkaanyagokat és fajéleszt6 hozzdaddsdval
célzott, tiszta erjesztésre fa-, miianyag vagy rozsdamentes acélhordokba toltik. Az erjesztési id§ a
musthibdk (mellékiz) kialakuldsdnak elkeriilése érdekében legfeljebb 3—6 hétig tart. Az erjesztés befe-
jezését kovetGen a mustrdl a lehet§ leggyorsabban eltdvolitjidk a lerakdddsokat (elhalt éleszt§ és kis
gyiimolcsrészecskék). Ezutdn a ,Mostviertler Birnmost” kezelése kovetkezik kénezéssel, zselatinnal vagy
bentonittal valé deritéssel, alma-, tej- vagy citromsav hozzdaddsaval, felcukrozassal és sztiréssel annak
érdekében, hogy eltarthatd, az osztrdk bortorvénynek megfelel§ termék jojjon létre.
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4.6.

4.7.

Kapesolat a foldrajzi teriilettel:

A kortemust és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat egyrészt a kortemust kiilonleges mindségén,
mésrészt pedig a termék hirnevén alapszik.

Mindgség
A Mostviertel teriiletén tgy klimatikus, mint talajtani szempontbdl is optimdlisak a feltételek a must-
korte termesztéséhez. Az éghajlat elég nedves és nem tdl meleg, emellett a talaj optimélisan mélyrétegti

és termékeny. Ez a teriilet néhdny szdzezres gyiimolcsfadllomdnydval Eurdpa legnagyobb zart
gyiimolcstermeszt§ teriiletének szdmit.

A teriilet a molasz- és flisov alsé-ausztriai részének felel meg. A talajok anyaga tGlnyomoérészt barna-
fold és barna agyag. Ezeket megfelel6 mélyrétegliség jellemzi, az éghajlatot pedig jelentds mennyiségti
csapadék (kb. 800-1 500 mm/év) és magas pdratartalom.

Ezek a kiilonleges viszonyok azt eredményezik, hogy a mustkortében elegend6 mennyiségii sav és
cserzBanyag képzSdhet, két fontos Osszetevd, amelyek a kortemust ize és eltarthatésdga szempontjabol
dontd jelentSségtiek.

Ezen kivill a ,Mostviertler Birnmost” a Mostviertelben hagyoményosan termesztett mustkortefajtakbol
késziil. Ezek a mustkortefajtdk, valamint a bortermel6k sokéves tapasztalatokon alapuld szakértelme a
,Mostviertler Birnenmostnak” a tipikus savanykassaggal és fanyarsdggal egyiitt karakteres, gyiimolcsos
izt és sajdtsdgos aromdt kolcsonoznek. A gyimolceslé-koncentritum hozzdadasdnak vagy ipari alma
felhaszndldsanak tilalma a ,Mostviertler Birnmostot” {zében is megkiilonbozteti mas régiék mustjait6l
vagy gytimolesboraitol.

Hirnév

A kortemustot a régioban els6ként Neidhart von Reuenthal lovagi kolt8 és dalnok emliti meg 1240
koriil. Szdmos tovédbbi irat tanusitja, hogy a mostvierteli kortemusttermelés a késébbi években is nagy
jelentséggel birt. A nagy terméshozamt mustkortefdk legnagyobb része ma kb. 100-150 éves. A régi
kortefdk hasznositdsdval azok és sarjaik egy nagyon kornyezetkiméld, kiilterjes és tradiciondlis gyokert
mezbgazdalkodasi forma kifejezéseképpen a jov6 szdmdra is fennmaradnak. Csak ez a gazdasagi
hasznositds stabilizdlhatja a jov8 szdmdra a kortefit, mint a Mostviertel tdjképét uralé jelképet, hogy
az turisztikai latvanyossdgként tovabbra is hasznosithaté maradjon (pl. az dprilis végi kortefavirgzds
intenziv rekldmozdsa — ,Virdgzik a negyed”).

A kortemust erds kapcsolatdt a régioval a mustgydrtds korili szdmos akcié és latvanyossdg teszi
egyértelmivé (pl. mustavatdsok, must-kertvendéglék, mustat), melyek nyomai pl. szdmos internetes
oldalon is megtaldlhatok (http://[www.mostheurige.com, http://www.moststrae.at, http:/[www.
mostbirnhaus.at). 2005-ben a Mostviertelt a régiéra jellemzd f6 terméke, a kortemust és annak a
helyi gasztronémidban betoltott kozponti szerepe miatt felvették ,Ausztria élményrégioi” kozé (vo.
http://www.genuss-region.at). A mostvierteli termel6k innovativ aktivitdsinak és mingségtudatos-
saganak koszonhet8en a kortemust a szinvonalas konyhamtivészet tokéletes kisérgjeként is elismert-
séget élvez, még olyan neves bécsi vendégldk is, mint a ,Meinl am Graben” kindlatukban tartjak.

Ellen6rzd szerv:

Név:  Der Landeshauptmann von Niederosterreich
Cim:  Landhausplatz 1

3109 St. Polten

OSTERREICH

Tel. +43 2742900512905
Fax +43 2742900515260
E-mail: post.gs3@noel.gv.at
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4.8. Cimkézés:

A ,geschiitzte geographische Angabe”, ill. ,g.g.A” megjelolést a ,Mostviertler Birnmost” felirat utdn
mindig fel kell tiintetni, gy az a cimkén mindig lathaté.

A szitkséges mustmindség igazoldsa esetén (lasd 4.2 pont) a cimkéket az egyes termel6knek az Obst-
bauverband Mostviertel adja ki és kezeli.



