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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 202/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,TEKOVSKY SALAMOVY SYR”
EK-sz.: SK-PGI-0005-0693-14.04.2008
OF (X ) OEM ()
Elnevezés:

,Tekovsky saldmovy syr”

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Szlovédk Koztirsasig

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (a II. melléklet szerint):

1.3. osztaly: Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Tekovsky saldmovy syr” természetes félkemény, érlelt zsiros sajt, amely lehet fiistolt vagy nem
fustolt, megjelenését tekintve 30-32 cm hosszd és 9-9,5 cm dtmérdjli henger. ElGdllitasdra hékezelt
tej alvasztdsaval kerill sor, ezt kovetGen formdzzdk az alvadékot hagyomanyos henger alakira. Préselést
koveten a hengereket kézzel valasztjak szét, dolgozzak fel és ellendrzik. A fustolt véltozat esetében a
sozdst és szaritdst kovetSen keriil sor a fiistolésre.

A sajt jellegzetes érzékszervi jellemz6i magdnak a henger alaknak koszonhetdek, ez ugyanis szaldmira
emlékeztet, és innen eredeztethet§ a sajt kozkeletli megnevezése; a sajt konnyd, puha és rugalmas
struktdrdja, lyukakat nem tartalmaz, legfeljebb vagaskor lathatok kisebb lyukak. A viszonylag révid
érlelési idének koszonhetd a sajt jellemzd, enyhén savanykds tejize.

A ,Tekovsky saldmovy syr’-t élelmiszeripari félidban forgalmazzdk, és az egyes sajtok csomagoldsi
tomege kismértékben eltérhet.

Jellemzdk:

Szin: a krémfehértdl az enyhén sdrgds drnyalatig, fiistolt véltozatok esetében pedig
aranysarga

Allag: konnyd, puha, rugalmas, a vdgott felillet texturdja strd, lyukakat nem
tartalmaz, legfeljebb kisebb lyukak fordulhatnak el6

at és {z: savanykds, tejes, enyhén aromds, enyhén sés, fustolt valtozatok esetében
pedig jellemzden fustos

Osszetétel: Szérazanyag: 53,5-58,5 tomegszazalék

A szdrazanyag zsirtartalma: 43,0-47,5 tomegszdzalék
Etkezési s6: legfeljebb 2,5 tomegszdzalék

Mikrobioldgiai jellemzdk: a ,Tekovsky saldimovy syr” paszt6rozott tejbdl késziil, a Lactococcus vagy a
Streptococcus nemhez tartozd tiszta tejsavkultiirdk hozzdaddsaval.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

A ,Tekovsky saldmovy syr” paszt6rozott tehéntejbdl készill, tejsavkultira hozzdaddsaval. A tej mind-
ségét rendszeresen ellendrzik és rogzitik a tejfeldolgozd telephelyén, a kovetkezd paraméterek megfi-
gyelése alapjan: gitldanyagok, hdmérséklet, savassdg, zsirtartalom, egyedi tomeg és nem zsir szdraz-

anyag.

A mikroorganizmusok teljes szdmat és a szomatikus sejtek szdmadt akkreditdlt laboratériumokban
allapitjidk meg.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termék mindsége nem fiigg a nyers tej eredetétsl.

A teljes elGallitasi eljardsra a meghatdrozott foldrajzi teriileten keriil sor, a meghatarozé el@dllitdsi 1épés
pedig a 4. 1épés.

Elgallitasi eljaras:

1. lépés: A nyers tehéntejet 73-79 °C-os hémérsékleten pasztSrozik.

2. lépés: A természetes félkemény sajtok elGallitdsandl alkalmazott szokdsos eljardst haszndljak az
alvadék oltdsa, felvagdsa és szilarditdsa, illetve a sajtszemcsék elGkészitése sordn.

3. [épés: A savo-[sajtszemcse-keveréket elGkészitett formakba helyezik, és addig préselik, amig az el
nem ¢éri a kivant feszességet; a préselés kb. 80 percig tart.

4. 1épés: A préselt sajt tovabbi feldolgozasdra is kézzel keriil sor, hogy jobban ellendrizhetd legyen a
sajt mindsége és alakja, és a feldolgozas a kovetkezd 1épésekbdl all:

a) a formdzott, szaldmi alaki sajtok felvagdsa és szétvalasztdsa;
b) a sajtok kivétele a formabdl, és a szabdlytalan darabkak eltavolitisa a sajtvégekrdl;
) a hdékezelt, ellendrzott sajtok sdzéracsokra vald helyezése.

5. 1épés: Sozds: a sajtokat megsézzdk, 24 Ordra sooldatba meritik, koncentrcio: 16-18Be NaCl;
savtartalom: pH 4,6-5,3; hdmérséklet: 12-18 °C.

6. lépés: A sajt szdritdsa kb. 13 °C-os hémérsékleten kb. 24 6ran keresztiil.
7. 1épés: A fustolt valtozat elkészitéséhez:

Fiistolés: a sajtot kozvetlen hideg fusttel fustolik kb. 30-35 °C-os hémérsékleti tartomanyban,
légkeringetd rendszerrel elldtott fiistol6kamrdban, flirészporbdl szdrmazé fusttel, mig az
aranysarga szint nem kap.

8. lépés: Erlelés: a sajtokat legaldbb két héten keresztiil, 812 °C-os hémérsékleten érlelik ricsokon,
legfeljebb 90 %-os viszonylagos pdratartalom mellett.

9. lépés: Csomagolds: a sajtokat élelmiszeripari félidba csomagoljdk. A csomagra szines cimkét
helyeznek, amelyen feltiintetik a termék nevét: ,Tekovsky saldmovy syr”, a fiistolt valtozat
esetében pedig a ,Tekovsky saldmovy syr tideny” megnevezést.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Tekovsky saldimovy syr’-t ezzel a lefrdssal osszhangban el8allité termel6k jogosultak a ,Tekovsky
saldmovy syr” megnevezést haszndlni a termék cimkézése, rekldmozdsa vagy forgalmazasa sordn.
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5.2.

5.3.

A terméken elhelyezett cimkéken a kovetkezSknek kell szerepelnie:
— a ,Tekovsky saldmovy syr” megnevezés, szembeotld helyen,

— az ,oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” kifejezés vagy az ,OF” rovidités a megfelel6 kozosségi logéval
egyiitt.

A foldrajzi teriilet tdmor meghatirozasa:

Tekov (magyarul Bars) a jelenlegi nitrai (Nyitra) és Banskd Bystrica-i (Besztercebdnya) kozigazgatdsi
régiok hatdrdn taldlhaté teriilet torténelmi elnevezése.

A ,Tekovsky salimovy syr’-t a tekovi régiéban dllitjdk el6, amely Délnyugat-Szlovikia termékeny,
széles alféldjén nytlik végig, Jur nad Hronom (Garamszentgyorgy), Dolnd Se¢ (Alsészecse) és Zemliare
(Zsemlér) teriiletét] egészen az északon taldlhaté Stiavnica (Selmeci-) hegység labdig. A teriilet északi
hatdrdt az Uhliskd (Bakaszenes) és Demandice (Deménd), illetve Jablotiovce (Hontalmds) és Krskany
(Kereskény) kozotti telepiilések sora alkotja.

Tekov alfoldi teriilet, ahol nincs jelentSs ipari tevékenység, anndl fontosabb a tejtermelés, illetve a
szaldmisajt elGallitdsa. A régié neve a sajt elnevezésének is a részévé lett: ,Tekovsky salimovy syr”.
Ennek a sajtnak az elddllitdsa kilonosen a mdsodik vilighdbortt kovetSen lett fontos, mivel a nék
szamdra munkalehetGséget adott, és a kornyéken a megélhetés alapja lett. A sajt nevét a mai napig
kizdrolag erre az élelmiszertermékre haszndljdk dgy a kereskedelemben, mint a koznyelvben. Ma a
régiot csak informadlisan nevezik Tekovnak, azonban a név még mindig kozkeletd, és mindenki jol
ismeri.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Tekov alapvetGen alfoldi fekvésti, bar északon van egy dombos része is. A teriilet egyrészt bortermeld
régioként valt kozismertté, masrészt pedig a jelent8s szarvasmarha-tenyésztés is hozzdjarult hirnevéhez:
Szlovékidban ez az egyik legnagyobb olyan teriilet, ahol sajt el@illitdsa céljabdl termelnek tejet.

A tej sajttd torténd feldolgozdsinak kezdete 1905-re tehetS, amikor Bdtovce (Bat) vadrosdban létre-
hoztdk Szlovdkia egyik elsd szovetkezeti tejgazdasdgat.

A félkemény, szaldmi alakd sajt gydrtdsa azonban valamivel kés6bb kezdédott, 1949-ben, a Tekovské
Luzany-i (Nagysallo) tejgazdasdgban. Ennek a tejgazdasdgnak a bezdrdsdt kovetSen a gydrtds egy Sahy-i
(Ipolysag), kés6bb pedig egy levicei (Léva) tejgazdasdgban folytatddott, és a mai napig ez utdbbi hely-
szinen torténik. A ,Tekovsky salimovy syr” el@éllitisa az eddigickben és most is a meghatdrozott
foldrajzi teriileten torténik, és a termelSk egyedi, kiilonleges szaktudasdnak a fuggvénye. Az eldallitasi
folyamatot, tovabbd a termék sajitos alakjat és minéségét a kordbbi nemzedékektdl dtorokitett kész-
ségeknek, tapasztalatnak és szakismeretnek koszonhet8en sikeriilt meg6rizni.

A termék sajdtossdgai:

A ,Tekovsky saldmovy syr” kiilonleges jellemzdje a sajtok esetében szokatlan alakja. Az eldéllitasi
folyamat egy részében a félkemény sajtok elGdllitdsa sordn alkalmazott szokdsos eljdrdst kovetik (sajt-
szemesék készitése és préselés), a tovabbiakban azonban a termelSk sajitos készségei szolgdlnak az
eljards alapjaul. A sajtot a préselést kovetGen még melegen, kézzel emelik ki Gvatosan a formédbdl, tgy,
hogy az a kar bels@ részére keriiljon, s a sajt alakja ne sériiljon; ilyenkor egyuttal vizudlisan ellenérzik a
sajt alakjat, és kézzel eltdvolitjak a préseléskor keletkezett esetleges hibakat, hogy meg6rizzék a termék
szabalyos, kerekded alakjat. A sajtot ezt kovetSen gondosan, kézzel helyezik a sézdrdcsokra.

A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdje (OEM) vagy a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy
egyéb jellemzdje (OF]) kozitti okozati kapcsolat:

Az oltalom alatt allo foldrajzi jelzés alapja a ,Tekovsky saldmovy syr” sajatos alakja, vagyis a sajtok
esetében szokatlan szaldmiforma, amelyrdl nevét is kapta, tovabba hirneve és mindsége.
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Tekov Délnyugat-Szlovakia f6leg alfoldi fekvésd teriiletén taldlhatd. A teriilet jelent8s tehéntejtermelé-
sérél ismert, és e tej j6 részét ma a ,Tekovsky salimovy syr” elnevezésii természetes félkemény sajt
elddllitdsdra hasznaljdk fel.

LA szaldmisajtot mint egyedi terméket Jozef Sotz, a Dobrd Niva-i (Dobronya) tejgazdasdg és sajtgyar
tulajdonosa fejlesztette ki Rudo Pudelka és Stefan Slancik sajtkészitSkkel egyiitt. A fa formék Stefan
Luptdk bogndrmihelyében késziiltek. Ebben a mthelyben biikkfahengereket is készitettek a szaldmisajt
érleléséhez. A préseket és a fémeszkozoket Karol Mozola kovdcsmihelyében készitették, amely Jozef
Soc tejgazdasdga és sajtgydra mellett mikodott. A szaldmisajt elGdllitdsi eljardsat 1921-ben dolgoztik
ki’ (Jan Kerestes, Jan Selecky et al. — Mliekarstvo a syrarstvo na strednom Slovensku [K6zép-Szlovakia
tejipara és sajtgydrtdsa], 2003., 87. o.).

A Dobrd Niva-i tejgazdasdg és sajtgydr a mdsodik vilighdbori folyamdn teljesen elpusztult, és a
termeléssel itt végleg felhagytak. Miutdn a Csehszlovdk Szocialista Koztarsasigban 1948 utdn dllamo-
sitottdk a magdn- és a szovetkezeti vallalkozdsokat, Gj dllami tejiizemek jottek létre, és ezek mindegyike
egy adott termékskaldra szakosodott. Ebben a rendszerben keriilt a szaldmisajt gyartdsa Tekovské
LuZzanyba.

A félkemény szalamisajt gydrtdsa a mdsodik vildghdborut kovetden, 1949-ben kezd6dott a Tekovské
Luzany-i tejgazdasigban.” — irta a Hospoddrske noviny cimd Gjsig 2008. jinius 23-dn az eredeti
szlovik termékekrdl sz616 sorozatdban.

A szaldmi alakd sajtot ezen a teriileten torténelmi adatok alapjan el@szor 1949 és 1953 kozott
allitottdk el§ a Tekovské Luzany-i tejizemben, majd a termelés szinhelye egy kozeli Sahy-i tejiizem
lett, ahol a termelés egészen 1996-ig folytatddott. A Sahy-i izem bezdrdsit kovetSen a szaldmi alaki
sajt gyartdsat a levicei Levické mliekarne tejiizem folytatta, ahol két véltozat el@éllitdsdval kezdtek
foglalkozni: fiistolt és nem fiistolt. A termelés dthelyezése nem jdrt kedvez6tlen hatdsokkal a mindségre;
megmaradt a sajt kiemelkedd mindsége, amit az is bizonyit, hogy az 1996-ban megrendezett nemzeti
versenyen az év tejtermékeként elsg dijat kapott.

A terméket mindig is kizdrélag a meghatdrozott foldrajzi teriileten éllitottdk el6. Mindhdrom tejgaz-
dasdg — Tekovské Luzany, Sahy és a Levické mliekarne — a meghatérozott foldrajzi teriileten, Tekovban
taldlhatd. A sajtgyartds jelenleg csak a levicei Levické mliekarne tejiizemben folyik.

Fontos, hogy bér a termelés helye és az tizemi koriilmények tobbszor is valtoztak mdr, a hagyomanyos
elgéllitasi eljards a mai napig szinte érintetlen. A ,Tekovsky saldmovy syr” végig megdrizte mindségét,
amit a 2003-ban és 2006-ban megrendezett, ,az Ev Tejterméke” (Mliekarensky vyrobok roka) orszagos
versenyen a sajtok kategéridjaban elnyert dijak is tandsitanak.

A tekovi régié tovabbra is vezetd szerepet jatszik Szlovakidban a tejtermelésben és a mind@ségi tej
eléllitdsaban. A termelSk nagy gondot forditanak arra, hogy termékeik kivdlé minéségét megdrizzék.
A ,Tekovsky saldimovy syr” hirnevét és hagyomadnyait a sajtoban megjelent cikkek is aldtdmasztjak.

»A terméket nemcsak a szlovak, hanem a cseh, s6t a briisszeli vdsarlok is elismerik... ennek a sajtnak a
finomsdga Szlovakidnak és a tekovi régionak kiilfoldon is hirnevet szerzett ...” — irta 2007. mdjus 21-
én a Nitrianske noviny cimd Gjsag.

A ,Tekovsky salimovy syr” tigy Szlovakidban, mint kilfoldon kiilonleges hirnévnek 6rvend, ez a rangos
dijak elnyerésébdl is kittinik. A sajt fontos regiondlis és nemzeti rendezvényeken szerepelt mér (ilyenek
példaul a Tej Vildgnapjanak tinnepségei és a Pohronské dni), tovdbbd az IMFM 2006 keretében
szakosodott nemzetkozi eseményeken és kiilonféle szlovakiai és kiilfoldi fogaddsokon, kidllitdsokon
is jelen volt (Poznanban, Moszkvéban és Londonban).

,Ez a sajt azért kiilonleges, mert évek Ota ugyantgy készitik. Kézzel dllitjdk elg a Levické mliekarne
tejizemben kialakitott gydrtdsi hagyomdnyoknak megfelelGen” (Nitrianske noviny, 2007. mdjus 21.).
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A ,Tekovsky saldmovy syr” egyediségét sajtok esetében szokatlan alakjanak koszonheti, tovdbbd annak
a ténynek, hogy tovabbra is olyan hagyomanyos gyartasi eljarast alkalmazva készitik, amelynek sordn a
sajtot kézzel dolgozzdk fel, formdzzdk és ellendrzik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/fwww.upv.sk/pdf/speciftekov_ek2.pdf
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