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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2010/C 212/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn 1étrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjat6l szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk alapjin
~MONTASIO”
EK-sz.: IT-PD0-0217-0012-10.03.2006.
OF () OEM ( X))

1. A mddositassal érintett termékleirds szakaszcime:

— O A termék elnevezése
— O A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— Az elééllitds modja
— [0 Kapcsolat

— Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [ Egyéb ()

2. Mbdbdositds tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositsa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Gsszefoglalét nem tették kozzé
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— [ A termékleirds oly moédon torténé modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezd egészségligyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3. Moddositas(ok):
3.1. Az elddllitds médja:

Bevezetésre keriilt a négy fejésbdl szarmazo tej felhasznaldsdnak lehetdsége.

A gazdasdgokban kordbban nem dlltak rendelkezésre a tej tdroldsiahoz — elsGsorban a nydri hona-
pokban — sziikséges megfelel§ eszk6zok, ezért a tej mindségének megdrzése és javitdsa érdekében
el6irasra kerilt a tej hitésére szolgdlé berendezések hasznalata.

Ma mdr szinte az Osszes gazdasag rendelkezik ilyen berendezéssel, igy a sajtiizemek olyan lehtott tejet
gytjtenek be, amely elérte a hatdlyos termékleirdsban szerepld, +4 °C és +8 °C kozotti téroldsi hémér-
sékletet. Az automatikus hiitdrendszerek bevezetése és a tej mindségének javuldsa egyiitt lehetévé teszi,
hogy az tizemekben felhaszndlhassik az egymast kovetd négy fejésbél szarmazé tejet, ami jelentSs id6-
és koltségmegtakaritast jelent.

Bevezetésre keriilt a kovetkez8 mondat: ,A felhaszndlt tejnek a 30 °C-on mért Osszcsiraszdm (x ml) és a
szomatikus sejtszdm (x ml) tekintetében meg kell felelnie a 2004. dprilis 29-1 853/2004/EK rendelet
el6irdsainak”. Ez az EK-rendelet médositja a késébb hatdlyon kiviil helyezett, 1997. december 14-I 54.
sz. koztdrsasigi elnoki rendelet A. mellékletének IV. fejezetével beiktatott 92/46/EGK irdnyelvet, és
annak helyébe 1ép.

Torlésre keriilt a felesleges és megtévesztd ,a sajtiizemen beliil” korldtozds, mivel az érlelés nemesak a
gyartolizemben (sajtiizemben), hanem a jovdhagyott érlelGtizemekben is végezhetd.

Mddositasra keriilt a tej felmelegitési és hevitési h6mérséklete, mivel a tobbéves tapasztalat alapjan —
elsGsorban a kiils§ szervezet dltal végzett ellendrzések sordn — nyilvdnvaléva vélt, hogy a javasolt
intervallum tdl sztk volt, tekintettel arra, hogy a sajtizemben haszndlt méréberendezések (kézi vagy
mechanikus h6mérdk) eltérést mutattak a feliilvizsgdlatot végzd szakemberek dltal hasznalt precizids
eszkozokhoz képest. A szoban forgd két hdmérsékleti intervallum novelését tovabba a héatadas eltérd
sebessége (g6z-réz, gbz-acél) és a stirléddsi hatds is indokolta. Az intervallum ndvelésének a tejoltd
hozzdaddsara el6irt h6mérséklet esetén nincs kiilonleges technikai jelentésége, mig a f6zési h6mérséklet
intervallumanak novelése elésegiti a megfelelS, azaz alacsony baktériumtartalmi tej felhaszndldsat és
ezdltal a termofil tejsavbaktériumok kifejl6dését.

Bevezetésre keriilt az érlelés els6 60 napjira vonatkozé minimdlis hémérséklet elSirdsa, mivel a
Consorzio per la tutela del formaggio ,Montasio” és az Instituto lattiero-caseario di Thiene intézmények
altal végzett kutatds sordn megallapitottak, hogy a tdl alacsony hémérséklet lassitja a sajt biokémiai
jellemzdinek kialakuldsdt, tovabbd nem teszi lehet6vé a Montasio sajtra jellemzd, megfelel6 nedves-
ségtartalom-csokkenést. Ezenkiviil a minimélisan +8 °C-os hmérséklet az érlelés 30. napjaig alkalmaz-
hat6, majd ezt kovetSen a hémérsékletet a fenti okokbdl novelni kell. A 12 °C-os hémérsékletérték
tullépésére vonatkozé tilalomnak csekély jelentGsége van, tekintettel arra, hogy a minimélis érlelési id6
véltozatlan marad.

Kissé véltozott az érlelés tizedik napjdra vonatkoz6 nedvességtartalom értéke, mivel a mtiszeres méré-
sekbdl szarmazo esetleges kisebb eltérések kikiiszobolése érdekében szitkségessé valt az érlelési idGszak
10. és 60. napja kozott mért nedvességtartalom analitikai értékére vonatkozo, legfeljebb 2 %-os tirés-
hatdr bevezetése. Modositdsra keriilt tovabba az érlelési id6szak hatvanadik napjdra vonatkozé fogyasz-
tasi jellemzSk néhdny paramétere, igy a maximalis nedvességtartalom (2 %-os tiiréshatdrral), a sajt
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tomege és atmérGje (szigoribb értékek). A helyesbités a 2 %-os tliréshatdr bevezetésére vonatkozik, az
érlelési id6szak 60. napjara vonatkozd, maximélis nedvességtartalomnal meghatdrozott tiiréshatdrnak
megfeleléen. A sajt tomege kisebb tartomdnyon beliil valtozhat, ily médon a forgalomba hozatalra
vonatkozé el6irdsokat pontosabban be lehet tartani; a sajt dtmérgjét is nagyobb pontossiggal hati-
roztdk meg, mivel a sajtot valéjadban nem forgalmazzdk 35 cm-nél nagyobb dtmérdben.

Mivel a sajt biologiai termék, amelynek hozama, stlyvesztesége stb. nagymértékben fiigg elsésorban az
alapanyagként felhasznalt tejtSl, a kornyezet idGjarasi jellemzGitdl stb., a mérési paraméterek fiktiv
novelése helyett tudomdnyos és miiszaki szempontbdl helyesebbnek ttint a hosszabb érlelési idSszak
megallapitdsa annak érdekében, hogy a termék megfelel6 mennyiség(i vizet veszithessen, és megfeleljen
a 60. napra jellemz8 paramétercknek. Tehdt az olyan sajt, amelynek nedvességtartalma az érlelési
idgszak 10. napjin meghaladja a meghatdrozott értékeket, az érlelési id6szak 60. napja el6tt semmi-
képpen nem hozhaté forgalomba, tovabbd a 60. napon méréseket kell végezni a sajton annak megélla-
pitdsa érdekében, hogy a stlyveszteség kiegyenlitette-e a nagyobb kezdeti értéket. Ha a termék nem
felel meg az el8irt értéknek, a szallitmanyrol el kell tévolitani a szdrmazdst igazold pecsétet (mdrka-
mentesités). Hasonloképpen, az olyan sajtot, amely az érlelési id6szak 60. napjin nem az el6irt
nedvességtartalom-értékekkel rendelkezik, az érlelési idészak 90. napjan tovabbi ellenérzésnek vetik
ald, miel6tt megkapja a Montasio eredetmegjelolést. Ebben az esetben is, ha a termék nem felel meg az
el6irt értéknek, a szdllitményrdl el kell tdvolitani a szdrmazdst igazold pecsétet.

Beillesztésre keriilt az a rendelkezés, amelynek értelmében a sajt daraboldsa és el6recsomagoldsa csak a
hatvannapos érlelési id6t kovetGen végezhetd el.

Cimkézés:

Részletesen lefrdsra keriilt a terméken forgalomba hozatalkor elhelyezendd megjelolés és az, hogy
milyennek kell lennie a termék kilsé megjelenésének. A modositds azért vélt sziikségessé, hogy a
fogyasztok pontosabb és megfelel6bb informéciokhoz jussanak.

Bevezetésre keriilt annak a lehetGsége, hogy a Montasio DOP (OEM) ,hegyvidéki termék” sajtokat
egyértelmien azonosithassdk, a sajt oldalin a PDM roviditést tartalmazé cimke elhelyezésével, mivel
a termék teljes elallitasi ciklusa, a tej el6dllitdsatol a legaldbb 60 napos érlelési idészak végéig, a
hatdlyos nemzeti jogszabdlyok alapjin hegyvidéknek mindsiil§ teriileten torténik, ideértve az OEM
eldallitasi teriiletét is.

MODOSITOTT OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»MONTASIO”
EK-sz.: IT-PD0-0217-0012-10.03.2006.
OEM (X ) OF ()

Ez az Gsszefoglald kizdr6lag tdjékoztatds céljdra késziilt.

A tagdllam illetékes szerve:

Név: Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655104
Fax +39 0646655306

E-mail: saco/@politicheagricole.gov.it
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Csoportosulds:
Név: Consorzio per la tutela del formaggio Montasio
Cim: Vicolo Resia ¥
33030 Codroipo UD
ITALIA
Tel. +39 0432905317
Fax +39 0432912052
E-mail: info@formaggiomontasio.net

Osszetétel: TermelSk/Feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.3. osztaly — Sajtok

Termékleiras:

(az 510/2006[EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

Elnevezés:

,Montasio”

Leirds:

Tehéntejbdl késziilt, kozepes és hosszt érlelést, hengeres, egyenes vagy majdnem egyenes oldalii sajt,
sik vagy enyhén dombort lapokkal. A Montasio sajt nem pasztorizdlt tejbdl késziil, kizdrdlag termé-
szetes tejolté vagy megengedett kultirdk felhaszndldsaval; érlelési ideje legaldbb 60 nap, nedvességtar-
talmat az érlelési id6szak 10. és 60. napjan mintavétellel ellendrzik. A tenyésztett fajtdk elsGsorban a
Bruno Alpina, a Pezzata Rossa Italiana és a Pezzata Nera.

A szarvasmarhdk takarmdnya elsGsorban kukorica és drpa, a gabondn kiviil pedig tdplélékuk friss és
szaritott takarmanybdl (vegyes és lucerna), valamint silétakarmanybdl (els@sorban kukorica) 4ll. A
szoban forgd termékek az Gsszes takarmdny kortilbelil 80-85 %-at teszik ki, és elsGsorban az el6dl-
litdsi teriiletr6l szdrmaznak. A takarmdnykoncentritumokat és a fehérjéket altaldban az elGallitasi
teriileten elhelyezkedd tizemektdl vasaroljak, amelyek elsésorban helyi gabonaféléket haszndlnak fel,
egyéb, fehérjeliszt- (példaul a szintén helyben termesztett széja és lucerna), dsvanyianyag- és vitamin-
sziikségleteiket pedig a piacrdl elégitik ki.

Az érlelési idGszak hatvanadik napjan a ,Montasio” OEM sajtnak a kovetkez§ jellemzdkkel kell rendel-
keznie: maximalis nedvességtartalma legfeljebb 36,72 %; a szdrazanyag zsirtartalma: legaldbb 40 %;
tomege: 6-8 kg; atmérgje: 30-35 cm; oldala: maximum 8 cm; kérge: sima, szabalyos és rugalmas; a
sajttészta: tomor, enyhén lyukacsos; szine: természetes, enyhén szalmasdrga; aromdja: jellegzetes; ize:
pikdns és kellemes.

Foldrajzi teriilet:

A ,Montasio” OEM eldallitdsi teriilete Friuli-Venezia Giulia tartomdnyban a tartomdny teljes teriilete;
Veneto tartomdnyban Belluno és Treviso megyék teljes teriilete, valamint Padova és Venezia megyék
teriiletének egy része, az aldbbiaknak megfelelGen: ,Treviso és Padova megye hatdrvonalainak metszés-
pontjatél Padova megye mentén folytatodik, egészen a Serenissima aut6palydig. Ugyanezen vonal
mentén folytatédik a Brenta folyd autépalyahidjdig, majd a szoban forgd folyé mentén, egészen a
torkolatig.”

A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (a bemend termé-
keket) és az outputot (a kimend termékeket). Ily médon, valamint az el@allitdsi ldncban részt vevs
osszes alanynak az ellen6rzé szerv dltal vezetett, e célra létesitett jegyzékeibe vald felvételével és a
termelt mennyiségek bejelentésével biztositott a termék teljes termelési lincdnak nyomon kovetése és
ellendrzése. Az ellen6rz8 szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi
személyt ellendrizheti.
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Az elGallitdsi lanc elismert, azonositoval rendelkezd és mintavétellel ellendrzott istallokbol dll. A
Montasio OEM sajt el6éllitdsdra szdnt tej begytjtését a szdllitbeszkozok, az iizemekben taldlhat6
gytijtétartilyok, a tej hdkezelésére szolgdlé rendszerek (a Montasio eldéllitdsdhoz a tejet nem kell
pasztorizdlni) ellenbrzése és elismerése révén naponta nyomon kovetik. A Montasio terméket azonnal
azonositja a dombornyomdsi sajtforma, amely a gyarté azonosité kddjan kiviil tartalmazza az elddl-
litds évét/honapjat és napjat. A Montasio el@allitdsara vonatkozd Osszes feljegyzést megfelelS, papir

alapti formatumban kell elkésziteni, vagy ahol lehetséges, szdmitogépen, online is rogziteni kell.

A tejet el6allitd tizemek, a sajtiizemek és a kizdrolag érlelést végz6 tizemek mindegyikének az eldallitdsi
teriileten kell elhelyezkednie.

Az eldallitds médja:

A tej eléallitdsat, feldolgozasat, a ,Montasio” sajt érlelését és megjelolését a 4.3. pontban meghatarozott
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elgallitdsi teriileten kell végezni.

A borjitdl szdrmazé tejolté hozzdadasival bekovetkezd tejalvadds utdn az alvadékot osszetorik, igy
rizsszem nagysaga tejalvadékdarabokbol dll6 sajttészta keletkezik, amelyet f6zést kovetSen soéznak,
majd kozepes-hosszt idejli érlelésnek vetnek ald. A Montasio érlelésének legaldbb hatvan napig kell
tartania, amelybdl az elsé harminc nap alatt a h6mérsékletnek legaldbb 8 °C-nak kell lennie, majd ezt
kovetden a h6mérséklet magasabb is lehet.

A 60 napndl rovidebb ideig érlelt Montasio-tételek Osszes szdllitdsat papiralapon és online is nyilvan-
tartja a sajtiizem és az érlelést végzs tizem egyarant.

Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel:

A természeti tényez6k az elGallitdsi teriilet éghajlati feltételeihez kapcsolodnak. A teriilet zommel
hegyvidéken és hegyvidék 1abdndl teriil el, ahol mindig is hegyi legel6k és rétek helyezkedtek el, ami
befolyasolja a tejel§ szarvasmarhak tdpldlasdhoz hasznalt takarmdnyok min@ségét.

A Montasio sajt bekertilt San Daniele és Udine drjegyzékeibe (1773/1775). Ez azt igazolja, hogy a
Montasio sajtot forgalomba hoztdk, azaz nem olyan helyi termék volt, amely csak sajit fogyasztdsra
késziilt. Az drak osszehasonlitdsdbol latszik tovabbd, hogy a Montasio sajt dra magasabb volt, mint a
kornyezd teriileteken eldéllitott, hasonl6 sajtok dra. A magasabb ar a sajt izén és zamatdn kiviil
kétségtelentil annak is koszonhetd, hogy a sajt {6 jellemzbje az eltarthatsdg, az érettség, aminek
kovetkeztében csere tdrgyat képezheti, azaz forgalmazhat6. A Montasio elddllitdsi teriilethez vald
er8s kot6dését alatdmasztja az az erds 16kés, amelyet a sajtgyartds a szovetkezeti formdk 1étrejottében
jelentett. A sajtgyartds dgazatdban 1880 korill, Cadore kozségben sziiletett meg az els§ szovetkezeti
forma, a tejizem. A tejizemek igen gyorsan elterjedtek Friuli és Veneto tartomdnyokban, és 1915-re —
az els@ vilaghabort elestéjére — szamuk tekintélyessé vélt. Ekkorra mar mintegy 350, a Montasio sajt
elgdllitdsdval és forgalmazdsdval foglalkozé szovetkezet mitkodott a teriileten.

Tovébbi kapcsolatot jelent a Montasio OEM és az elGallitasi teriilet kozott az 1925-ben Friuli Venezia
Giulia tartomanyban létesitett Scuola di Caseificio (Sajtgyarté Iskola), ahol a multban a Veneto tarto-
mény keleti részén, valamint Friuli Venezia Giulia tartomdnyban taldlhaté sajtiizemek sajtkészit§ szak-

embereit képezték. A huszas években az el@dllitdsi teriilet mar megegyezett a késébbi dokumentu-
mokban meghatirozott teriilettel.
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A Montasio sajt és specidlis el@allitdsi technika gyorsan elterjedt Friuli tartomdnyban és Veneto tarto-
mény keleti részén. Ennek oka nem csak az emberi tényezd és az eszkozok (mint példaul a tejiizemek
létrehozdsa vagy a Scuola per Tecnici Caseari létrehozdsa) voltak, amelyek kovetkeztében a hatvanas
évekre tobb mint 650 sajtiizem miikodott, hanem az a kornyezet is, amelyben a technika kezdetben
elterjedt, és amely nélkiil a fejl6dés nem lett volna ennyire tartds.

Olaszorszag keleti teriiletét mindig is csapadékos tavasz és &sz jellemezte és jellemzi mind a mai napig,
ami elGsegitette a rétek terjedését és a szarvasmarha takarmdnydnak alapjat képezé gabondk termesz-
tését (baza és drpa). Kiemelkedd fontossigti volt tovabbéd a kukoricatermesztés fejlédése, valamint a

kukorica friss és silozott takarmdnyként torténS felhaszndldsa. Néhdny éve az elGdllitdsi teriiletre
jellemzd a széja — mint fehérjekiegészité — termesztése is.
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A kérnyezet, amelyben a Montasio sajt eldallitasa kialakult, kétségteleniil olyan mikrobiolégiai jellem-
z8kkel rendelkezett, amelyek kedveztek a sajt kialakuldsdnak és elterjedésének. A Montasio sajtot a
termofil baktériumfléra jellemzi, amely lehet6vé tette, és most is lehet6vé teszi ennek az egyediildlld
sajtnak a létrejottét: a termék ugyanis frissen is fogyaszthaté (jelenleg legaldbb 2 hoénap elteltével,
régebben azonban mar 1 hénaptdl kezdve), de érlelésre is alkalmas. A termék tobb mint 36 honapig
eltarthaté romlds nélkil, érzékszervi jellemzdi, ize és illata az eldallitdsi teriileten taldlhaté rétek és
legel6k baktériumallomanyénak koszonhetéen id6rdl idére valtozik.

Ez még nyilvanval6obb, ha 6sszehasonlitjuk a Montasio sajtot a kornyezd, alpesi teriileteken elééllitott
tobbi sajttal, amelyeknél torténelmi okokbdl, a hagyomdnyok és a kornyezeti jellemzék miatt meg
kellett kiilonboztetni a feldolgozasi mddokat az eléallitani kivant sajt tipusa szerint. Ennek megfelelGen
léteznek friss vagy 6-8 hénapig érlelt sajtok.

Az dllattenyésztési technikdk fejlédésével, a novénytermesztés racionalizdldsdval és az egyre higiéniku-
sabb fejési modszerek bevezetésével sziikségessé valt, hogy a tejben kizdrdlag a sajtkészitési folyamatot
el6segits, a Montasio eldéllitdsdnak kedvezé mikroorganizmusok szaporodjanak el, ezért az elallitasi
teriiletr§l szdrmazo tejbdl kiindulva kifejlédott és elterjedt a gomb alakd baktériumokban gazdag és
palcika alaktakban szegény tejoltok haszndlata, mig a kornyezd teriileteken pdlcika alakd baktériu-
mokban gazdag sav6 oltdanyagot hasznéltak.

Feliigyeleti szerv:

Név: CSQA Certificazioni srl

Cim: Via San Gaetano 74
36016 Thiene VI
ITALIA

Tel. +39 0445313011
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A termék azonositdsa a szdrmazast igazold jeloléssel torténik: a jellegzetes dombornyomdsii sajtformédn
el kell helyezni a sajtizem kodjit, a megye betdjelét és az el@dllitds ddtumdt. A Montasio OEM
seredetvédjegye” a ferde irdnyban, egyenesen és fejjel lefelé elhelyezkedd ,Montasio” feliratbdl éll
(1. dbra).

A széban forgé ,eredetvédjegyet” a szovetkezetbe tomoriilt vagy ondllé tizemek 6sszes termékén el kell
helyezni, amennyiben a terméket a termékleirdsnak megfelelGen llitottdk el6.

1. dbra

1. A ,Montasio” eredetmegjelolés beégetett védjegye és a PDM roviditést tartalmazé cimke
2. A gyartas honapja

3. A gyartds napja

4. A sajtizem kédja

5. A megye betijele

6. A gyartds éve

Az eredetmegjelolés logbja egy nagybettivel irt, stilizdlt M bettbdl és az alatta lathaté ,Montasio”
feliratbol 4ll.
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2. dbra

MONTASIO

Amennyiben a teljes el§dllitdsi folyamat, a tej el8allitdsdtol a legaldbb 60 napos érlelési idGszak végéig a
hatdlyos nemzeti jogszabalyok értelmében hegyvidéknek mindsilS teriileten torténik, ideértve a
Montasio OEM sajt eldallitdsi teriiletét is, a sajton elhelyezhetS a ,hegyvidéki termék” feliratot tartal-
mazé cimke. E szdrmazds feltiintetése érdekében a sajt oldaldn el kell helyezni a PDM feliratot tartal-
mazé cimkét, ami a ,prodotto della montagna” (hegyvidéki termék) felirat roviditése.

A 100 napot meghaladd érlelési idejii ,Montasio” OEM sajtba, a szovetkezetbe tdrsult vagy onélld
termel6k kérésére, a sajt ellenérzését kovetGen a Consorzio per la Tutela del Formaggio Montasio a sajt
oldaldnak megfelel§ teriiletére beégetheti az eredetmegjelolés logdjat (2. dbra).




