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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 220/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»FARINA DI CASTAGNE DELLA LUNIGIANA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0525-22.02.2006
OEM (X ) OF ()

Ez az osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljdra késziilt.

1. A tagdllam illetékes szerve:

Név: Ministero delle politiche agricole e forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail: saco/@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Comitato Promotore D.O.P. «Farina di castagne della Lunigiana»
Cim: Loc. Torre di Apella 1

Licciana Nardi

54016 Massa Carrara MS

ITALIA
Tel. +39 0521484329
Fax +39 0521494652
E-mail: farinalunigiana@libero.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

() HL L 93, 2006.3.31., 12 o.
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3. A termék tipusa:

1.6. osztdly — Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

4. Termékleiras:

(az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. Elnevezés:

,Farina di castagne della Lunigiana”

4.2. Leirds:

A JFarina di Castagne della Lunigiana” OEM az érintett teriileten hagyomdnyosan termd Bresciana,
Carpanese, Fosetta, Marzolina, Moretta, Primaticcia, Rigola, Rossella és Rossola fajtdji Castanea sativa
(Mill.) szelidgesztenye feldolgozasaval elédllitott édes gesztenyeliszt. A ,Farina di Castagne della Luni-
giana” el6dllitdsahoz haszndlt gesztenyefajtdk legaldbb 70 szdzalékdnak a Bresciana, a Carpanese és a
Rossola fajtdknak kell lenniiik.

Forgalomba hozatalkor a ,Farina di Castagne della Lunigiana” barsonyos tapintdsii, kellemes iz,
0,8 mm-es vagy anndl kisebb, 80 %-ban pedig 0,3 mm-es vagy annal kisebb szemcseméretti, édeskés
izti, minimum 20 % cukortartalmd, jellegzetesen gesztenyeillatd, nem dohos, penészmentes. Szine a
fehértdl az elefantcsontszinig valtozik, nedvességtartalma maximum 8 %.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A ,Farina di Castagne della Lunigiana” OEM elddllitdsi teriilete Massa Carrara megye, és magaban
foglalja az aldbbi telepiilések teljes kozigazgatdsi teriiletét: Aulla, Bagnone, Casola in Lunigiana,
Comano, Filattiera, Fivizzano, Fosdinovo, Licciana Nardi, Mulazzo, Podenzana, Pontremoli, Tresana,
Villafranca in Lunigiana és Zeri.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (a bemend termé-
keket) és az outputot (a kimend termékeket). lly médon, valamint a termelés helyszineként szolgalo
termd&foldeknek, a gesztenyetermelSknek, a szdritoknak, az 6rléknek és csomagoloknak az ellendrzd
szerv altal vezetett, e célra létesitett jegyzékeibe valé felvételével, valamint a termesztett mennyi-
ségeknek az ellendrzg szerv részére torténd azonnali jelentésével biztosithaté a termék nyomon kove-
tése. Nyilvantartas késziil tovdbbd a gesztenye szdritdsdhoz haszndlt helyiségekrdl (gradile), a malmokrol
és a csomagol6helyiségekrSl. Az ellenérz8 szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi termé-
szetes és jogi személyt ellendrzi, a termékleirdsban és az ellendrzési tervben leirtaknak megfelelGen.

4.5. Az elddllitds mddja:

A term$ gyumolesfak strisége nem haladhatja meg a hektdronkénti 160 novényt. A maximalis
terméshozam nem haladhatja meg a hektdronkénti 3 500 kg-ot. A ,Farina di Castagne della Lunigiana”
elddllitdsdhoz hasznélt gesztenyefajtak legaldbb 70 szdzalékdnak a Bresciana, a Carpanese és a Rossola

,,,,,,

fajtdknak kell lenniiik. A gesztenye betakaritdsi id6szaka szeptember 29-t6] december 15-ig tart.

A gesztenye szdritdsit a ,gradile” nevii épitményekben végzik. A ,Farina di Castagne della Lunigiana”
OEM termék eléillitasahoz haszndlt gesztenye szaritdsa lassa téiznél, kizdrdlag gesztenyefa tiizelésével
torténik, és legaldbb 25 napig tart. A szdritsi folyamatot kovetéen a gesztenye kiilsé héjat hagyoma-
nyos verdgépekkel kell lehantani, majd a gesztenyét géppel vagy hagyomdnyos technolégiaval szell§z-
tetni kell, és a szennyezett részek eltdvolitdsa céljabdl kézzel djra at kell vizsgdlni. A szdritdst és
hamozdst kovetGen a gesztenye maximalis tomege nem haladhatja meg a nyers gesztenye tomegének
32 %-at.

A ,Farina di Castagne della Lunigiana” OEM liszt el6éllitdsahoz haszndlt szdritott gesztenyét hagyoma-
nyos malomkdével rendelkezd malomban kell megdrolni. A malom mdkodtetéséhez elektromos vagy
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4.6.

vizi energia is hasznalhat6. Az &rlést legkésbb a betakaritdst kovetd év janudr 30-dig el kell végezni.
Egy malom naponta legfeljebb 6t mazsa széritott gesztenyét érolhet garatonként, mert a tal gyors 6rlés
a k6 felmelegedésével és a liszt pépesedésével jar, aminek kovetkeztében a késztermék elveszitheti a rd
jellemzd értékes, ,hintGporhoz” hasonlé éllagot.

Kapcsolat:

A ,Farina di Castagne della Lunigiana” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lésre jogosult terméket kiemel-
ked@en édes iz jellemzi, amely egyértelmtien megkiilonbozteti a piacon fellelhetd hasonld termékektdl,
és amely elsGsorban a gesztenye jellegzetességeibdl és a termdhely pedoklimatikus jellemzsibédl adédik,
valamint annak az emberi tevékenységnek koszonhetS, amely révén évszdzadokon keresztiil fenn-
maradt a liszt elGallitdisdnak hagyomdnyos moédszere. A gyiimoles édes {zét a teriileti jellemzok,
kiilonosen a tengerszint feletti magassag és az éghajlati viszonyok hatdrozzdk meg. Kiilonleges hegy-
rajzi, morfoldgiai, vizrajzi és éghajlati jellemz4i miatt a Lunigiana teriilet kiilonosen alkalmas arra, hogy
meghatdroz6 médon befolydsolja a volgy mélyétdl egészen ezerméteres magassagig mindenhol jol
fejl6dé gesztenyefa gyimolesének édes izét. A termesztés altal érintett teriilet kiilonleges, kagyld
alakd hegyrajzi elrendezédése, a gesztenyeilltetvények kelet-nyugati lejtésti fekvése, az egész évben -
de kiilonosen a novény bioldgiai aktivitdsdnak id@szakaban (junius és szeptember kozott) — nem tdl
magas hémérséklet, a nydron a tenger feldl érkez§ friss 1égdramlatok, amelyek enyhitik a nyari cstcs-
hémérsékletet és elkeriilhet6vé teszik a novényi stressz kialakuldsdt, lehet6vé teszik a cukrok folya-
matos ¢és jelent@s mértéki felhalmozdddsat a liszt készitésére haszndlt gesztenyében. Lunigiana vidékét
morfoldgiai szempontbdl sziik és mély volgyek, hegyi patak jellegli vizfolyadsok, tektonikus dombsagok,
hegységek és drkok jellemzik. Ebbd] a kiilonleges morfoldgiai jellemz8bél fakad a bdséges és tipikusan
hegyi patakra jellemzd vizhozam vizrajzi hélézat, amit az itt lakdk nagy bolcsességgel hasznéltak ki
szamos vizimalom energiaelldtdsira. A malmok, amelyek a mai napig a szdritott gesztenyét rlik, még
napjainkban is meghatdrozé szerepet toltenek be a vidék mez8gazdasigi épitészetében. Ezenkiviil a
malmokban taldlhaté malomkovek, amelyeket a régi idSkben a hegyi patakok sodrdsa, majd késébb
elektromos dram hajtott, a gesztenye lasst és dllandd, tilheviilést6l mentes Srlését teszik lehetdvé, ami
bérsonyos tapintdsd, finom iz lisztet eredményez. A teriileten szdmtalan szdritéépitmény (gradile) is 4ll,
amelyek a gesztenyetltetvényeken mindenhol megtaldlhatok. Ezek — azon kiviil, hogy a malmokkal
egyiitt hozzdtartoznak Lunigiana teriiletének jellegzetes képéhez — a gesztenyefeldolgozds torténelmi
hagyomadnyairdl is tantskodnak. Gondoljunk csak Giovanni Antonio da Faie XV. szdzadi kronikdira,
amelyekben a gesztenye helyi gazdasdgi jelentGségét bizonygatja, valamint a gesztenyetermelés fenn-
tartdsdnak sziikségességét hangstilyozza, ami akkoriban ,Lunigiana kenyerének kétharmadit” adta.
Ugyand hivatkozik a biizaliszt és a gesztenyeliszt dra kozotti csekély killonbségre is. A teriilet foldrajzi
sajatossdgaihoz és a hagyomdnyos 6rlési eljardshoz hozzdadddik az emberi tényez8. Ugyanis az ember
koveti figyelemmel és ellenérzi a helyi hagyomdnyok maximdlis tiszteletben tartdsa mellett a liszt
gyartasanak minden lépését, a gesztenye betakaritdsdtdl kezdve a szdritdsi folyamaton 4t egészen az
Orlésig. A betakaritds kezd6 idSpontja szeptember 29., Szent Mihdly napja, ami egybeesik azzal az
id@szakkal, amikor a gyiimolcs magdtdl is elkezd leesni. Ez egy olyan torténelmi hagyomdnyokon
alapulé id6pont, amikor az idGjardsi viszonyok a legkordbban érd fajtdknal a burok felpattandsat
el6segitik. A teriileten él6 tobb kozmondas is Ggy tartja, hogy ,Szent Mihdly napjin kosdrba keriil a
gesztenye”. Betakaritdskor az egészséges szemek elsg dtvilogatdsa mdr a foldeken megtorténik, amit a
szarité (gradile) el6készitése kovet, ahovd a gesztenyét berakjak, majd emberi erével legaldbb 25 napig
folyamatosan 6rzik és tapléljdk a tiizet, a hagyomdnyoknak megfelel6en kizdrdlag gesztenyefdval. A
szdritds utdn az aszalt gesztenye kézi dtvizsgaldsa kovetkezik, aminek sordn még Grlés el6tt eltavolitjak
a szennyezett részeket. Lunigiana teriiletén a gesztenyetermesztés és -feldolgozds az id6k folyamén
kétségkiviil rendkiviili gazdasdgi jelentSségre tett szert, ugyanis a XV. és a XVIIL szdzad kozott Luni-
giana szdmos kozségének (Rocca Sigillina, Tresana, Equi, Moncigoli, Gragnola Pontremoli) rendtart-
saban pontos szabdlyok és szankciok keriiltek lefektetésre a teriileten évszdzadok 6ta meglévd geszte-
nyések megoévdsa érdekében. Régészeti leletek bizonyitjak, hogy Lunigiana teriletén mdr a Kr. e. L
szdzadban ismerték a szelidgesztenyét, amely aztdn az V. és a VI szdzad idején terjedt el. Azok a
régészeti leletek, amelyeket Pieve di Sorano (Filattiera) kozelében, egy romai kori gazdasdg helyén dllo
egykori bizanci telepiilés teriiletén talaltak, a legrégebbi ismert olaszorszdgi maradvanyok kozé
tartoznak, és arrdl tantiskodnak, hogy a szelidgesztenye, amely hirtelen ,attorés” sordn a tolgyfa helyére
lépett a mez@gazdasdgban, idedlis kornyezetre lelve miként maradt fenn a szdzadok sordn, és hogyan
jarult hozza, hogy az itt él6knek biztos és kiemelkedGen fontos élelmezési forrdst biztositson. Luni-
giana Gsi foldje meg@rizte azokat a szokdsokat és hagyomdnyokat, amelyek az olasz néphagyoma-
nyokon beliil csak rd jellemz8ek. A Gazdag asszony iinnepén a falu ,leggazdagabb” gazdaasszonya
télalta fel az uzsonndt, és Filettoba édes gesztenyelisztet vitt. A ,baladura” (tdncolds) elnevezésti mivelet,
amelynek sordn a héjatdl félig megfosztott gesztenyét a teljes hdntolds érdekében a szértiben megta-
postdk, valésdgos tinnep volt, mivel ez jelentette a gesztenye feldolgozdsi folyamatdnak legoromtelibb
és legvidimabb részét, amit népdalok éneklésével kisértek. Nem hidnyoznak a teriiletrél a tdjnyelvi
sz6ldsok és a gesztenyetermesztéssel Gsszefiiggd tarsadalmi szokdsok sem. A lunigianai konyhamdvé-
szet szamos gesztenyeliszttel késziilt ételt sorakoztat fel, amelyek kozil kiemelkedik a gesztenyelisztbdl
késziilt lepény (pattona), a pogdcsa (cian), a serpenySben siilt fank (fritei, padléti), a kilonleges lasagne
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(lasagna bastarda) és a kenyér (pane marocca). Ezeket az ételeket dltaldban tejtermékekkel vagy kolbdsz-
félékkel fogyasztottdk. Végiil pedig annak szemléltetésére, hogy a szelidgesztenye milyen nagy hatdssal
volt Lunigiana foldjére, gondoljunk bele, hogy itt a gyerekek nem a kdposztafoldon sziiletnek, és még
csak nem is a goélya hozza Gket, hanem egy oreg gesztenyefa odvaban taldlnak rdjuk.

4.7. Feliigyeleti szerv:

Név:  Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura di Massa Carrara
Cim:  Via VII Luglio 14

54033 Carrara MS

ITALIA

Tel. +39 05857641
Fax +39 0585776515
E-mail: —

4.8. Cimkézés:

A ,Farina di Castagne della Lunigiana” OEM forgalomba hozatala a gydrtds évében november 15-t6l
kezdddik, 500 g-os, 1 kg-os vagy 5 kg-os 4tlitsz6 mtianyag tasakos kiszerelésben. A miianyag tasakok
papir- vagy vaszontartokba rakhatok. A csomagoldst eltavolithatatlan pecséttel kell lezdrni oly médon,
hogy a csomag tartalmdt a pecsét feltorése nélkiil ne lehessen kivenni. A csomagoldsok lezdrdsdnal
elhelyezett, egyszer haszndlatos pecséten a ,Farina di Castagne della Lunigiana” D.O.P. szoveg lenyo-
mata, valamint a termék gyartdsi éve szerepel. A pecsét szine a kiszerelés silyatdl figgSen az aldbbiak
szerint véltozik: az 500 g-os kiszerelés esetén fehér, az 1 kg-os kiszerelés esetén barna és az 5 kg-os
kiszerelés esetén piros. Minden tasakon elhelyezésre keriil egy tovabbi cimke, amin a torvény éltal
el6irtakon feliil az aldbbi tdjékoztatds szerepel: a ,Farina di Castagne della Lunigiana” D.O.P logéja, a
csomagolds és a lejarat idSpontja, amely nem lehet egy évnél hosszabb.

Az elnevezés logdjan két egymdsra helyezett gesztenye lathat6, amelyek koziil az elol 1évd gesztenye
balra dél, a masik pedig fiigg6legesen all. Mindkét gesztenye barna szindi, a gombolyti részén vildgos-
barna fényvisszaver6déssel, a gesztenye alja pedig mogyorészind. A héttér hdrom egyforma szélességti
csikbdl dll, az olasz zdszl6 szineiben: zold, fehér, piros. A zold csik jobb oldaldn a ,Denominazione di
origine protetta” (Oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés) felirat lthato.

A ,Farina di Castagne della Lunigiana” feliratnak olasz nyelven kell szerepelnie.

FARINA DI CASTAGNE
DELLA
LUNIGIANA D.O.P.




