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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjan

(2010/C 222/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (1) 7. cikke alapjdn 1étrejon a modositas irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
»VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD”/,,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD”
EK-sz.: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
OEM (X ) OF ()

1. A médositéssal érintett termékleirds szakaszcimei:

— [ A termék elnevezése
— [ A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [0 A szdrmazds igazoldsa
— [ Az elééllitds modja
— [ Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

|
=)

Egyéb (Feliigyeleti Szerv)
2. Moddositds tipusa:
— [0 Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositasa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsdnak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az osszefoglalét nem tették kozzé

— O A termékleirds oly moédon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezs egészségiigyi vagy novény-egészségligyi intézke-
dések miatti dtmeneti mddositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3.  Mbodositds(ok):
1. Az 1. cikkben, az aldbbi szoveg:

,A »Valle d’Aosta Lard D’Arnad« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés kizdrdlag az e termékleirdsban
meghatarozott el8allitasi koriilményeknek és kovetelményeknek megfelel6 hisaruk esetében hasz-
ndlhatd.”

() HL L 93, 2006.3.31., 12. o.
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a kovetkezSképp modosul:

,A »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« vagy »Vallée d’Aoste Lard d’Arnad« oltalom alatt dll6 eredetmegje-
16lés kizardlag az e termékleirdsban meghatarozott el@allitasi koriilményeknek és mindségi kovetel-
ményeknek megfelel§ hiisdruk esetében hasznalhaté.”

Tekintettel a Valle D’Aosta 6néllé tartomanyban elismert olasz-francia kétnyelviiségre, pontositisra
keriilt, hogy az 510/2006/EK rendelet szerinti oltalom az eredetmegjel6lés francia nyelvi valtozatdra
is kiterjed.

. A 3. cikkben az aldbbi szoveg:

,A »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« terméket legaldbb egyéves sertések véll- és hétszalonndjabdl allitjak
el8, és fogyasztdsra keriilésekor legaldbb 3 cm vastagsdga.

A s6zési eljardshoz haszndlt elegy Osszetevsi a kristdlyos ndtrium-klorid, a viz, a fokhagyma, a
babérlevél, a rozmaring, a zsdlya, és mds, az eldillitas helyén megtaldlhat6é hegyi fliszerek.”,

a kovetkez6képp médosul:

,A »Valle d’Aosta Lard d’Arnad« terméket legaldbb kilenc hénapos sertések vall- és hatszalonndjabol
allitjék el6, és fogyasztdsra keriilésekor a szalonna vastagsdga legaldbb 3 cm.

A sézési eljards sordn a vizb6l és kristdlyos ndtrium-kloridbél 4ll6 péclén kiviil haszndlnak még
fokhagymat, babért, rozmaringot és zsdlyat, mas fiszernovényeket és esetenként nem &rolt darabos
flszereket, Ggymint szegfiiszeget, szerecsendiot, bordkabogyét. Sem a fliszernévények, sem pedig a
fliszerek nem lehetnek domindnsabbak a rozmaringndl, a fokhagymandl, a zsilydnal és a babérndl.

Az évszaknak, illetve az el@illitisnak megfelelen haszndlhatok még a tartomdnyi teriileten begydij-
tott, spontdn termd vagy termesztett, helyi fliszernévények.”

Az elsé cikk modositisa pusztidn a kordbbi termékleirds hibdjanak kijavitdsdra irdnyul: mivel a
vagasra kiildhetS sertések minimalis életkorat mar a 2. cikkben 9 hénapban hatdroztik meg,
ennélfogva a 3. cikkben is ugyanannak a — 9 hdnapos és nem egyéves — minimdlis életkornak
kell szerepelnie.

A madsodik cikk moédositdsaval szabadon valaszthatévd valt a hegyi flszerek haszndlata a sézdsi
eljaras sordn, tekintve, hogy azok alkalmazdsa az el@dllitdsi kornyezet éghajlati viszonyainak fiigg-
vénye. Engedélyezésre keriilt mds, a ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” hagyomanyos el6allitdsi médjahoz
kapcsolodd fliszernovények és fiiszerek haszndlata is. A fliszernovények és fliszerek termékleirds
szerinti haszndlata nem véltoztatja meg a ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” termékre jellemzd, felis-
merhet§ iz- és illatviligot, vagyis a rozmaring, a fokhagyma, a zsdlya és a babér {zét és illatdt,
amelyeknek mindig domindnsnak kell maradniuk.

. A 4. cikk (3) bekezdésében az aldbbi szoveg:

LA szalonndt a vagast kovetden, legkésébb 48 oran beliil {6l kell darabolni, és az erre szolgéld, fabol
késziilt tartdlyokban (doils) el kell helyezni.”,

a kovetkez6képp médosul:

LA szalonnat a vagast kovetSen, a vdgds mdsnapjatdl szamitott legkésébb 48 ordn belul ol kell
darabolni, és az erre szolgdld, fabdl készilt tartdlyokban (doils) el kell helyezni.

A tartalyok (doils) anyaga gesztenye, tolgy vagy vorosfenyd kell, hogy legyen.”
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Ez a médositds egy nappal meghosszabbitja a darabolt szalonna megtisztitdsdnak és sbzdsanak,
illetve az erre szolgald tartdlyokban (doils) torténd elhelyezésének a hatdridejét; erre azért van
szitkség, mert technikai-operativ szempontbdl rendkiviil nehéz volt a kordbban el6irt, csupan 48
6rds hatarid6t betartani. E modositds egyben el6irja a tartdlyok (doils) elSallitdisahoz hasznalhat6
fafajtdkat (gesztenye, tolgy vagy vorosfenyd), a kialakult operativ koriilmények figyelembevételével.

. A 6. cikk (1) bekezdésének (2) francia bekezdésében az aldbbi szoveg:

,Forma: kiilonboz8 méretd, legaldbb 3 cm vastagsaga darabok ...”,
a kovetkez6képp médosul:
JForma: kiilonboz8 méretd, legaldbb 3 cm szalonnavastagsdgt darabok ...”

Ez az egyszeri modositds lehetdvé teszi a szalonna vastagsdganak a korabbindl pontosabb meghaté-
rozdsat, azzal a pontositdssal, hogy a legaldbb 3 cm-es vastagsdg a szalonndra vonatkozik, a bérvas-
tagsdg ebbe nem szdmit bele.

. A 6. cikk (1) bekezdésének (3) francia bekezdésében az aldbbi szoveg:

JKilesin: fehér szin, esetleg vékony, a szemcsék méretét nem meghaladé hasréteggel, ...”,
a kovetkez6képp modosul:
,Megjelenés: fehér szin, esetleg vékony husréteggel, ...”

Ezzel a nem lényegi mddositdssal jobban leirhaté a termék megjelenése, és pontositdsra keriilt, hogy
egy vékony husréteg megléte megengedett.

. A 6. cikk (1) bekezdésének (4) francia bekezdésében az aldbbi szoveg:

,lat: aromakban gazdag;

Zamat: kellemes, a pdcléhez haszndlt fiiszereket idézg iz.”,
a kovetkez6képp modosul:

,Szag: aromdkban gazdag;

{z: kellemes, a pacléhez haszndlt fiiszereket idéz8 iz.”

Ezzel a nem lényegi moédositdssal lehet6vé vélik egyes, a termék organoleptikus tulajdonsdgaira
vonatkozé kifejezések pontosabb meghatdrozdsa: az illat kifejezést a szag, a zamat kifejezést az
iz kifejezésre cserélték.

. A 8. cikk (1) bekezdésében az aldbbi szoveg:

,A »lard d’Arnad« jelzést egyértelmd, kitorolhetetlen, minden egyéb felirattdl élesen elkiilonithets
bettikkel kell feltiintetni, és mellette szerepelnie kell a Denominazione di Origine Controllata —
ellendrzott szarmazdsnév feliratnak.”

a kovetkezSképp médosul:

,A »Lard d’Arnad« jelzést egyértelmd, kitorolhetetlen, minden egyéb felirattdl élesen elkiilonithetd
bettikkel kell feltiintetni, és mellette szerepelnie kell a Denominazione di Origine Protetta — oltalom
alatt allo eredetmegjelolés feliratnak.”

Az ellendrzott szarmazdsnév” kifejezés helyébe, az 510/2006/EK rendelettel 6sszhangban, az
yoltalom alatt dll6 eredetmegjelolés” kifejezés 1épett.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD”[,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD”
EK- sz.: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
OEM ( X ) OF ()

Ez az Gsszefoglald kizdr6lag tdjékoztatds céljdra készilt.

4.1.

4.2.

4.3.

A tagdllam illetékes szerve:

Név: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it
Csoportosulds:
Név: Comité pour la valorisation des produits typiques d’Arnad «Lo Doil»
Cim: c¢/o Municipio Via Clos 3

fraz. Close
11020 Arnad AO

ITALIA
Tel. +39 0125966300
Fax +39 0125966351

E-mail: —
Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()
A termék tipusa:

Osztaly: 1.2 — Husipari termékek

Termékleirds:

(az 510/2006/EK tandcsi rendelet 4. cikk (2) bekezdésében elgirt kovetelmények Gsszefoglaldsa)

Elnevezés:

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad”/,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad”

Leirds:

A ,Valle dAosta Lard d’Arnad” elnevezés a Valle d’Aosta, Piemonte, Lombardia, Veneto és Emilia
Romagna tartomdnyokban taldlhat6 telepekrd]l szdrmazé felndtt, legaldbb kilenc hénapos sertések
véall- és hatszalonndjabdl, a termékleirds kovetelményeinek betartdsdval eldéllitott termék esetében
haszndlhatd. A sertések stlya nem lehet kevesebb 160 kg-ndl, plusz-minusz 10 %. A késztermék érlelés
utdn véltozé formdji, vastagsga legaldbb 3 cm, szine fehér, a felilleti rétegben néhol huscsikok
taldlhatok, belsd része rézsaszines, erezet nélkiili.

Foldrajzi teriilet:

A Valle d’Aosta Lard d’Arnad” terméket az aldbbi tartomdnyok teriiletén sziiletett, tenyésztett és
levagott sertésekbdl kell el@dllitani: Valle d’Aosta, Piemonte, Lombardia, Emilia Romagna és Veneto.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

A Valle d’Aosta Lard d’Arnad” termék elGéllitisa kizardlag a Valle d’Aosta 6ndllé tartomdnyban
taldlhaté Arnad varos kozigazgatisi teriiletén torténhet.

A szdrmazds igazoldsa:

Az eléillitasi folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogzitve az inputot (a bemend termékeket)
és az outputot (a kimend termékeket). Ily médon, valamint a tenyésztSknek, a daraboldknak és a
feldolgozohelyeknek az ellenérzé szerv altal vezetett, e célra létesitett jegyzékeibe valé felvételével és az
elgallitott mennyiségeknek a feliigyeleti szervnél torténd haladéktalan bejelentésével biztositott a termék
nyomonkovethetdsége. Az ellendrzd szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és
jogi személyt ellenGrizheti.

Az elgallitds médja:

A sertések hisat mindenekeldtt integralt tdpoktdl mentes, bizonyos specidlis tdpanyagokat tartalmazd
étrend révén kell finomitani. A szalonndt a sertések legaldbb 3 cm vastagsdgu vall- és hatszalonndjabol
allitjék eld.

A szalonndt a vagast kovet8 naptdl szamitott 48 6ran beliil fol kell darabolni, és el kell helyezni az erre
szolgdld, fabol késziilt tartdlyokban (doils), oly médon, hogy minden réteg szalonndra egy réteg sé és
izesit§ keriiljon, mindaddig, amig a tartdly meg nem telik; ezt kovetGen annyi sés vizet toltenek a
tartdlyba, ami ellepi a rétegeket, a vizet felforraljdk, majd hagyjak kihdlni. A tartdlyok (doils) anyaga
gesztenye, tolgy vagy vorosfenyd kell, hogy legyen.

A szalonndt ezutdn a tartdlyokban legaldbb harom hénapon dt pihentetni kell (érlelés).

Kapcsolat:

Az eredetmegjeloléssel ellatott termékre vonatkozd kévetelmények a kornyezeti koriilményektdl,
tovabbd a természeti és emberi tényez6ktdl fuggnek. Kilondsen az alapanyag jellemzdi kapcsolédnak
szorosan a meghatdrozott foldrajzi makroteriilet sajatossagaihoz.

Az alapanyagot biztosité teriileten a hdzidllat-tenyésztés kialakuldsa és fejlédése a széles korben elter-
jedt gabonatermesztéshez és a tejipari termékekre szakosodott feldolgozdsi rendszerekhez kot6dik: ezek
segitették el§ a helyi sertéstenyésztés kialakuldsat.

A Lard d’Arnad e helyhez k6t8d6 elédllitasi modja az Arnad vdros lakossdga korében é16 hagyomad-
nyokbdl eredd, kézmiives gyakorlatbdl alakult ki az id6k sordn.

A Lard d’Arnad egyediiléllésagahoz az el@allitds valamennyi fazisa hozzdjarul, kezdve a sertések integ-
rdlt tépokat teljes mértékben nélkiiloz8 és természetes tdpanyagokban gazdag étrendjétdl, a feldolgo-
zdson, a daraboldson és a tisztitdson keresztiil a megmunkaldsig.

Feliigyeleti szerv:

Név:  Istituto Nord Est Qualita — INEQ
Cim:  Via Rodeano 71
33038 San Daniele del Friuli UD
ITALIA

Tel. +39 0432940349
Fax +39 0432943357
E-mail: info@ineq.it

Cimkézés:

A fogyasztasra keriil terméken fel kell tiintetni olasz nyelven a ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad”, vagy
francia nyelven a ,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad” feliratot, amely mellett szerepelnie kell a ,Denomina-
zione di Origine Protetta” — oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés feliratnak és esetleg az azonositjelnek.
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