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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 241/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
EK-sz.: RO-PGI-0005-0763-04.03.2009
OEM () OF (X))

Ez az egységes dokumentum a termékleirds {8 elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. Elnevezés:

,Magiun de prune Topoloveni”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg:

Romadnia

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.6. osztély: Gyiimoles, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Magiun de prune Topoloveni” finom, homogén lekvdr, a felszine fényes, a termék nem darabos, és
héjdarabokat sem tartalmaz. Ezek a jellemzdék a sajdtos helyi el@allitdsi modszernek koszonhetSen
alakulnak ki. A ,Magiun de prune Topoloveni” mind@ségi szilvabol késziil, a darabokat a teljes érettség
elérésekor gondosan vélogatjdk ki. A gyiimoles héja a végtermék részét képezi, igy noveli annak
tapértékét, mivel kozismert, hogy az aktiv bioldgiai anyagokat és tdpanyagokat (antioxiddnsokat, vita-
minokat, oldodé és oldhatatlan élelmi rostokat stb.) a legnagyobb ardnyban a gyiimolcs héja tartal-
mazza.

A szilvalekvar sotétbarna szind, mivel teljesen érett szilvabol késziil. A szin a sdritési fazisban végzett,
hosszan tart6 forraldsnak is koszonhetd.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

A szilvalekvdr ize a teljesen érett szilvinak koszonhetSen kellemesen édes-savanyd, az illata pedig
erSteljes, kellemes. Egettségnek, erjedtségnek vagy penésznek sem a termék izében, sem illatdban
nincs nyoma.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

A ,Magiun de prune Topoloveni” teljesen érett kozonséges szilvabdl (Prunus domestica L. ssp domestica)
és annak szdrmazékaib6l (Stanley, Pitestean, Tuleu timpuriu, Tuleu gras, Grasa ameliorata, Grasa
Romanesca, Bistriteana, Vinata Romaneasca, Brumarii, Valcean, Centenar, Pescarus, Dimbovita, Tomna-
tici de Caran Sebes, Silvia, Boambe de Leordeni) késziil.

A szilva emlitett fajtdii mindazon tulajdonsdggal rendelkeznek, amelyek a szilvalekvar elkészitéséhez
sziikségesek: amikor hosszii id6n keresztiill mérsékelt (enyhe) hémérsékleten érlelédve elérik a teljes
érettséget, szénhidrdtban (természetes cukorban) és C-vitaminban gazdagga vélnak.

A ,Magiun de prune Topoloveni” eldéllitdsdhoz kizarélag teljesen érett és gondosan valogatott giimol-
csot haszndlnak. A gytimoles ép, azt olyan gyiimolesosben szedik, ahol nem haszndlnak tilzott
mértékben mfitrdgyat, lithatéan nem rothadt, gép nem kdrositotta, és rovar, atka vagy mds kdrtevs
sem okozott rajta lathaté kdrosodast.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:
A ,Magiun de prune Topoloveni” el6éllitiséhoz haszndlt szilva feldolgozdsa kizardlag a 4. pontban
meghatdrozott f6ldrajzi teriileten elhelyezkedd tizemekben torténhet.

Atvétel: a szilvét a feldolgozé tizembe széllitjak, és kifejezetten erre a célra kialakitott, hiivos, tiszta és
idegen szagoktdl mentes teriileten taroljak.

Mosds: mosdsra szolgalé gépekben, mechanikusan torténik, a gyiimolesot hideg ivévizzel, zuhanyfiir-
ddben 6blitik le. A mosast folyamatosan ellendrzik annak megel6zése érdekében, hogy a végtermékbe
homok vagy egyéb szennyezddés keriiljon.

Vélogatds: a megmosott szilva megemelt futdszalagra keriil, ahol a nem megfelel§ szilvdkat kivalogatjak
és eltavolitjdk.

Hékezelés: a szilvat specidlis rozsdamentes acéledényekben 80 °C-os hémérsékletti g6z, illetve 1,5 atm
nyomds segitségével 4-5 percig melegitik.

Passzirozds: két fazisban torténik. A szilvat atpasszirozzak, el6szor egy nagyobb lyuki passzirozén
(szitdn), amelyen a lyukak legfeljebb 3 mm-esek, majd egy kisebb lyukii passzirozén (szitdn), amelyen a
lyukak 1,8-2 mm-esek, hogy a gyiimélcspép a lehet legtisztdbb és leghomogénebb legyen.

Stirités: a szilvapépet dupla falti aistokben, fed6 nélkil forralva stiritik, mig a stirtisége el nem éri a
legaldbb 55 %-os szdrazanyag-tartalmat, azaz amig a ,Magiun de prune Topoloveni” el nem késziil. A
stiritési folyamat célja, hogy a szilvabdl ellenérzott hémérsékleten kivonjdk a vizet. A stritési folyamat

sordn gbzt haszndlnak, amely az st két fala kozott kering, amig a termék stirtisége el nem éri az
50-52 °Bx értéket. A folyamat a nyersanyag szdrazanyagtartalmatdl fiigg6en 9-12 6rdig tart.

A dupla fala ustok fa horgonykeverdkkel vannak ellitva, ami biztositja, hogy a szilvapép folyamatosan
homogén dllapotban maradjon, ne ragadjon ossze, és ne karamellizdlédjon. A kész termék mind-
ségének meghatdrozdsa érdekében szakképzett alkalmazott hordozhatd refraktométerrel ellendrzi a
stiritést. A forralds csak addig tarthat, amig a stirtiség el nem éri a 60 °Bx értéket, mivel ezt meghaladva
a ,Magiun de prune Topoloveni” szaga és ize égetté vilhat. A forraldsi id6 csokkentése viszont a kész
termék erjedéséhez vezethet.

Atontés — hiités: a ,Magiun de prune Topoloveni” keveréket egyenletesen, kézzel, nagy fakanalak
segitségével hdrom 200 literes Grtartalmd hordéba o6ntik dt, amelyeket mdanyag zacskékkal (élelmi-
szer-ipari minGségii folia) béleltek ki. A szilvalekvart vékony rétegekben rakjék le, hogy ily médon
felgyorsitsak a szobahSmérsékleten torténd hilés folyamatdt, mielStt a terméket specidlis tdrolohelyi-
ségekben tarolnak.
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3.6.

3.7.

Az élelmiszer-ipari min@ségd folidval kibélelt hordokat 5-7 nap alatt fokozatosan toltik fel, ennyi idére
van szitksége a ,Magiun de prune Topoloveni” terméknek ahhoz, hogy a szobahémérséklettdl figgSen
teljesen kihtljon. A hilést érzékszervi dton, falapdt vagy merékandl (kandl) segitségével ellendrzik.

Tartositoszer vagy édesité hozzdaddsa a felhaszndlt nyersanyag mindségére valé tekintet nélkil tilos.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Magiun de prune Topoloveni” termék csomagoldsa és tdroldsa a termék tulajdonsdgai megvaltozd-
sanak elkeriilése érdekében a meghatdrozott foldrajzi teriileten, killondsen Topoloveni vdrosdban
torténik. A szilvalekvdr érlelésének és szdritdsanak eljdrdsat szigordan be kell tartani.

Amennyiben a csomagoldst nem megfeleléen végzik, a hordékon kiviili leveg és meleg hatdsara
fizikai, kémiai és bioldgiai hatéanyagok befolyasolhatjdk a szilvalekvar szinét, illatat és izét.

A terméket a kicsapddds (mikroszkopikus mennyiség(i viz megjelenése) elkeriilése érdekében a csoma-
goldsi és a hiitési folyamat sordn végig ellendrizni kell, mivel a kicsapddés kiilonboz8 mikroorganiz-
musok (baktériumok, élesztégombadk és penészgombak) elszaporoddsdnak tdptalaja lehet.

A ,Magiun de prune Topoloveni” terméket 6mlesztve értékesitik, vagy beféttesiivegekbe csomagoljk.

A terméket Omlesztett formaban élelmiszer-ipari mindéségl félidval (mdanyag zacskékkal) kibélelt
hordékba csomagoljdk. A szilvalekvart tartalmazé horddkat lehditik, a mdanyag zacskékat (élelmi-
szer-ipari mindség folia) kitisztitjdk és behajtjak, az élelmiszer-ipari mindségii f6lidbol kerek mdanyag
lapot helyeznek a hordé tetejére, majd fedGvel lezarjak.

Az omlesztett termék csomagoldsdra azért van szitkség, mert nyersanyagként kizdrolag friss szilvat
haszndlnak, amely mind6ssze rovid ideig all rendelkezésre, legfeljebb évente 60 napig (augusztus 15. és
oktéber 15. kozott). Az dmlesztett formdban csomagolt terméket nem pasztorizaljak.

Bef6ttesiivegbe csomagolds: az tivegeket ,Magiun de prune Topoloveni” termékkel automatikusan (azaz
futdszalagon) megtoltik, lezarjdk, majd a kovetkezSk szerint pasztorizaljak:

— 350 grammos bef6ttesiivegek esetében a kovetkezd eljdrdst haszndljdk: 15 perc alatt a h6mérsék-
letet 100 °C-ra emelik, 25 percig ezen a szinten tartjdk, majd 15 perc alatt az eredeti h6mérsékletre
hditik,

— 800 grammos befGttesiivegek esetében a kovetkez eljardst haszndljak: 15 perc alatt a hdmérsék-
letet 105 °C-ra emelik, 45 percig ezen a szinten tartjdk, majd 15 perc alatt az eredeti hémérsékletre

hitik.

A ,Magiun de prune Topoloveni” terméket tartalmazé tivegeket ezutdn eltdvolitjdk az autoklavbdl,

tartokba helyezik, és specidlis tdrolohelyiségben, azaz tiszta, htivos (legfeljebb 20 °C-os), jol szell6z6
tarolokban taroljk, amelyek a fagydssal szemben védettek, és idegen szagoktdl mentesek.

A ,Magiun de prune Topoloveni” kiilonb6zé eléallitasi fazisai (a szilva melegitése, a szilvapép stritése,
végil a szilvalekvar omlesztett formaban, hordokba torténd csomagoldsa) a termék hagyomdnyainak
megfeleléen egyardnt hosszi id6t vesz igénybe.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:
A cimkézés a tdrolasi teriileten, a hatdlyos jogszabalyokkal osszhangban torténik.

Az el6éllitdé cimkéje minden egyes csomagoldsi egységen kotelezGen szerepel. A cimkén a ,Magiun de
prune Topoloveni” elnevezés jelenik meg.

A kozosségi regisztraciot kovetden a csomagoldsi cimkén a termék elnevezése, a ,Magiun de prune
Topoloveni” mellett az ,oltalom alatt allo foldrajzi jelzés” kifejezés vagy az OF] rovidités is kotelezGen
szerepel majd.

A cimke jobb oldali részén az ellendrzd és feliigyeleti szerv termékhitelesits jelzése, a ,LAREX CERT”
szerepel.
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4. A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozdsa:
A ,Magiun de prune Topoloveni” el8allitdsanak foldrajzi teriilete a kovetkezd kozigazgatasi teriiletekbd]
all:

— Topoloveni véros

— Vitichesti kozség

— Tigdnesti kozség

— Botarcani kozség

— Goridnesti kozség

— Crintesti kozség

— Inuri kozség

— Golestii Badii kozség

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Topoloveni gyiimélcstermesztd teriilete a mérsékelt kontinentdlis éghajlat, illetve a helyi talajviszonyok
kovetkeztében idedlis a szilvatermesztéshez. A domboldalak, ahol az évi 4tlagh6mérséklet magasabb,
mint mds gyiimolcstermesztd teriileteken, kiilonosen kedvezSek. A teriiletet podzolok, illetve voros-
barna podzolos talajok jellemzik.

A meghatdrozé talajtipus a barna erd6talaj, ami lehet dtlagos vagy alacsony humusztartalmd, agyag-
bemos6ddsos barna erddtalaj (luvisol), eroddlt kolluvidlis és alluvidlis barna erdétalaj.

A teriileten az idGjardsi viszonyok kedveznek a gyiimolcsfatermesztésnek: a sokéves dtlaghémérséklet
9,7 °C, az évi legmagasabb hémérséklet 38,8 °C, az évi legalacsonyabb hémérséklet — 24,4 °C, az évi
osszes csapadékmennyiség pedig 663,3 mm.

Az els6 Gszi fagyok oktdber végén jelentkeznek, az utolsé fagyok pedig dprilis masodik harmaddban
vagy — igen ritkdn — anndl késébb fordulnak el6.

A killonboz6 szilvafajték ardnya az idGjrasi feltételektsl fuggSen évrdl évre véltozik.

A gytimolcstermesztésre haszndlt Osszes teriilet mintegy 25 %-dn folyik szilvatermesztés. Arges
megyében kozel 17 000 hektdron teriilnek el szilvaiiltetvények.

A szilva kivélogatdsaban, a forraldsi és érlelési folyamat ellendrzésében, a termék érzékszervi vizs-
gdlatdban megmutatkozé helyi szaktudds segitett a foldrajzi teriiletre jellemzd szilvalekvar elallitasi
modszerének meg6rzésében és fejlesztésében.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Magiun de prune Topoloveni” szildrd Osszetételdi termék, amely teljesen érett allapotban sziiretelt,
gondosan vélogatott, és kozvetett médon melegitett, specialis dupla fald istben forralt, fakeverdkkel
folyamatosan kevert szilvabdl késziil. Mivel a viz az eldéllitasi folyamat sordn elparolog, a ,Magiun de
prune Topoloveni” 0ld6dé és oldhatatlan élelmi rostokban gazdag (34,2 %). Hozzdadott cukrot vagy
egyéb édesitSt nem tartalmaz, és aromdja, illetve ize a szilva aromdjat és izét Grzi.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OF] esetén) kozotti okozati kapcsolat:

A ,Magiun de prune Topoloveni” és az elddllitds helye kozotti kapcesolat f6ként a termék hirnevében éll,
amely a régéta fenndlld, sajatos el@dllitdsi hagyomdnybdl és a termék kivételes egészségmegrzé
tulajdonsdgaibdl ered. Mindez a helyi szaktuddsnak és a helyi eldallitdsi modszernek koszonhetd.
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A helyben kialakitott elédllitdsi modszer 1ényege az, hogy kiilonboz§ szilvafajtdkat gy dolgoznak fel,
hogy a gytimolesot hosszi ideig, fedS nélkiili dupla fald iistben forraljdk, és a gyiimolcspépet folya-
matosan keverik, amig el nem késziil a szilvalekvar. Cukrot vagy tartésitészert nem adnak hozzd.

A helyi lakossdg szaktuddsa és tapasztalata a Romdnia mds részein és a kornyezd régiokban haszndlt
modszerektd] eltér, mivel a forraldsi és a stiritési folyamat nem vakuumban, hanem fed$ nélkiili dupla
fala tstokben torténik.

A szilvalekvér elkészitésének helyi moédszerét nemzedékek orokitették 4t egymdsnak, és a termék
hirneve mind a foldrajzi teriileten, mind Romdnia egészében folyamatosan fennallt.

A szilvalekvar néprajzi dokumentumok szerint Topoloveni térségének legtobb lakéja szdmdra fontos
termék volt, és ma is az egyik helyi bevételi forrds. A Topoloveniben mtikodd piacot, amely a térség {6
piaca, az ott drusitott szilvatermékek és kiilonosen a szilvalekvar miatt a Kdrpdtoktdl délre es§ terii-
leteken jol ismerik.

A ,Magiun de prune Topoloveni” min&ségét és jellegzetes tulajdonsdgait az el&llitds modszere garan-
tédlja: a viz elparologtatasa érdekében a szilva forraldsa, a szilvapép stiritése ellen6rzott hémérsékleten és
a homogén Osszetétel elérése érdekében a termék fakeverdkkel vald folyamatos keverése. Més régidkban
az eldallitds e szakaszai nem képezik a folyamat részét.

A ,Magiun de prune Topoloveni” hirneve a szilvalekvdr elddllitdisinak Topoloveniben régéta fennélld
hagyomdnyahoz kapcsolédik. A helyi levéltar szerint a teriileten 1914-ben kezd8dott a szilvalekvar
elgéllitisanak hagyomdnya, amikor egy helyi csaldd (Maximilian Popovici csalddja) megalapitotta az els6
szilvalekvértizemet.

1941-ban az iizem irdnyitdsit a Mez8gazdasagi Minisztérium vette at, és dtnevezték ,Cooperativa din
Topoloveni™-re (Topoloveni Termel8szovetkezet), hogy novelhessék a szilvalekvér el6allitasi kapacitdsit.
1972-ben az tizem nevét ,Intreprinderea de legume si fructe Pitesti”-re (Pitesti Zoldség- és Gyiimolcs-
gyar) véltoztattdk. 1981-ban a helyi hatdsdgok vették dt az tizem irdnyitdsdt, és azt ,Intreprinderea de
prelucrarea si industrializarea legumelor si fructelor Topoloveni”-re (Topoloveni Zoldség- és Gyiimolcs-
feldolgozé Gydr) keresztelték at. 2001-ben az tizemet az SC Sonimplex Serv Com SRL vésdrolta meg.
Jelenleg évente mintegy 200 tonna ,Magiun de prune Topoloveni” terméket allitanak el6.

A ,Magiun de prune Topoloveni” hirnevét aldtdmasztjak a helyi és az orszdgos médidban stirtin
megjelent cikkek és szaktudésitdsok (Jurnalul National, Adevdrul, the Money Channel, Gandul, Capital),
valamint a 2002 6ta kiallitdisokon elnyert szdmos dij, igymint a Romdn Altaldnos Iparszovetség altal
szervezett Salonul National de Conserve (a konzervtermékek nemzeti vésdra) kidllitdson elnyert Marca de
Aur (arany védjegy) dij a szilvalekvar kategéridban felmutatott kivalésigért. 2010-ben a Nemzetkozi [z-
és Mindségintézet (International Taste & Quality Institute; ITQI) dijjal tuntette ki a ,Magiun de prune
Topoloveni” terméket.

2008-2010 kozott a helyi és a nemzeti média t6bb olyan mdsort sugdrzott, amely a ,Magiun de prune
Topoloveni” kiilonleges tulajdonsdgait népszerdsitette. A ,Magiun de prune Topoloveni” hitelességét
aldtdmasztja, hogy Gstermel6i piacokon, példdul a Topoloveniben taldlhaté piacon ma is értékesitik.

A szilvalekvér helyi konyhamiivészeti hagyoménydt a nemzeti és nemzetkozi kereskedelmi vasdrokon
és kiallitdsokon (berlini Zold Hét, Fruit Logistica Berlin, Alimentaria Barcelona) torténé bemutatkozdsok
és kostolok is megerdsitették.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Honlap: http:/[www.mapam.ro, ,Agricultura” link és ,produse alimentare” alpont.

http:/fwww.madr.ro/pages/page.php?self=01&sub=0103&art=010305&var=010302
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