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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

(2010/C 254/07)

alapjan

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (!) 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie

a Bizottsaghoz.

1. Elnevezés:

BHF (Longjing cha)

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,Z##%” (LONGJING CHA)
EK-sz.: CN-PD0O-0005-0621-16.07.2007

OF () OEM (X))

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Kina

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.8. osztaly: A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fliszerek stb.)

3.2

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Longjing cha” (Lungcsing csa) meghatdrozott fafajtdk friss tealeveleibdl, egyedi eljardssal készitett

z0ld tea.

A ,Longjing cha” hirneve jellegzetes tulajdonsdgainak, kiilonosen pedig zold szinének, gazdag aromd-
janak, édes utdizének és vonzoé kiilsg jegyeinek koszonhetd.

1. tdbldzat

A ,Longjing cha” érzékszervi jellemzgire vonatkoz6 kovetelmények mindségi osztilyok szerint

Tétel Kiilonleges L min(’/iségi L. min{)’ségi ML min’(’)'ségi Iv. min}é’ségi V. min{)’ségi
osztdly osztaly osztdly osztaly osztaly
Kiilsé jegyek | Lapos, sima, | Lapos, sima, | Lapos, Lapos, Lapos, a | Viszonylag
egyenes  és | viszonylag egyenes, viszonylag széles levelek | lapos, a széles
hegyes; vild- | nedves, viszonylag sima és | kismértékben | levelek
goszold  és | egyenes, vild- | sima; zold és | viszonylag eltérdek; kisebbek,
friss;  egyen- | goszold  és | friss;  egyen- | egyenes; sotétzoldbe vastagok; sotét-
letes felszindi, | viszonylag letes felszindi | viszonylag hajlo; z06ld;
szerkezete ép | friss; egyen- | és ép, | zold és friss; | viszonylag viszonylag
és szildrd; | letes felszind, | viszonylag viszonylag egyenletes egyenletes
tiszta ép,  hegyes; | tiszta egyenletes felszind; felszind;
tiszta felszin és ép, | enyhén tormelék kéke-
viszonylag z6ldessdrga szold héjjal
tiszta levelek

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.4.

3.5.

3.6.

Tétel Kilonleges L min(:)'ségi IL. min[é’ségi 1L min’()'ségi Iv. min}é’ségi V. minlé'ségi
osztly osztaly osztdly osztaly osztly
Aroma Hosszan tarté | Viszonylag Illatos Viszonylag Tiszta Enyhe
illat hosszan tartd illatos
illat
[z Elénk és édes | Tiszta és | Viszonylag Viszonylag Viszonylag Viszonylag
élénk élénk lagy lagy tiszta
A folyadék | Vilagoszold, | Vildgoszold és | Zold és élénk | Viszonylag Sdrgdszold és | Sargdszold
szine élénk és | élénk z6ld és élénk | élénk
attetszd
A bedztatott | Ep riigy leve- | Ep riigy leve- | A tealevél | A tealevél | A tealevél | A tealevél még
tealevél lekkel, zsenge, | lekkel, a|még épnek | még  épnek [ még  zsen- | zsengének
egyenletes szine vildgos- | mondhat, mondhato, gének és | mondhato,
felszind, a | zold és élénk. | zsenge, a | zsenge egyenletes kevésbé egyen-
szine vildgos- szine zold és | egyszerd felszintinek letes  felszind,
z0ld és élénk. élénk. levelek, a | mondhato, kék levelekkel,
szine vildgos- | zold leve- | a szine kissé
z6ld és | lekkel, a | mélyzold.
majdnem szine
élénk. majdnem

zold és tiszta.

Egyéb  kove- | Penésztdl, szennyez8déstdl és idegen szagtdl mentes.

telmények A termék tiszta, és kézi szinezés nélkil késziilt. Mds, nem teajellegli anyagokkal nem keverhetd.
Adalékanyagot nem tartalmazhat.
2. tdbldzat
Fizikai-kémiai kovetelmények
Tétel Kiilonleges, 1. és II. mindségi osztdly IIL, IV. és V. minGségi osztily
Viz|(%) < 6,5 7,0
Hamutartalom 6sszesen/(%) < 6,5 7,0

Vizkivonds (%) >

Teadrlemény és darabos tea (%) < 1,0

Nyersanyagok:

A ,Longjing cha” elkészitéséhez kivalasztott teafafajtdknak a kovetkezs kovetelményeknek kell megfe-
lelnitik.

A teariigyek szine zold vagy sdrgdszold, néhany finom szérszdl van rajtuk, vagy pedig szdrszél egyal-
taldn nem taldlhaté rajtuk; a riigyek vékonyak és szdruk is vékony, a rigyek és a levelek dltal bezdrt
sz0g kicsi; a fak bdven termik a riigyeket, amelyek lendiiletesen nének, és tobbszor is sziiretelhetdek. A
kovetelmények a friss riigyek kémiai osszetételével kapcsolatban is magasak: az egy, illetve két levéllel
rendelkezd riigyek klorofilltartalmanak olyan magasnak kell lennie, hogy garantdlhaté legyen, hogy a
szaritott levelek zoldek, a bedztatott levelek pedig élénkzoldek maradnak.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termesztést és a feldolgozdst a meghatdrozott teriileten kell végrehajtani. A feldolgozds része a
hervasztas, a csingkuo eljards (porkolés forré wokban), a hités, a nyirkositds, végiil a hujkuo eljrds
(porkolés kozepes hémérsékletli wokban).

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A tealeveleket tilos nyirkos helyen tartani, és a szdllitds és rakodds sordn kiilonos gondossigot
igényelnek, az erdteljes behatdsokat és a nagy nyomdst keriilni kell.
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A készterméket szdraz, teaf(i tdroldsdra kialakitott raktdrban kell tarolni. A raktdrban a relativ pédratar-
talom nem érheti el az 50 %-ot, a hémérséklet pedig 5 °C koriil kell, hogy legyen. A terméket
napfénynek, magas hémérsékletnek vagy nedvességnek tilos kozvetleniil kitenni.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A B H %, Longjing Cha” elnevezést, valamint a termesztés helyének nevét (Xihu, Qiantang vagy
Yuezhou (Hszihu, Csientang vagy Jiiecsou)) fel kell tiintetni a forgalomba keriilt termék csomagoldsan.
A Hszihu (Hszihu festSi helyei és torténelmi latvanyossdgai) keriiletben szedett és feldolgozott teale-
velek cimkéjén fel lehet tiintetni a ,Xihu Longjing Cha” elnevezést.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

A foldrajzi teriilet Kindban, Csocsiang tartomdnyban helyezkedik el. A teaft elGllitdsa és feldolgozasa a
kovetkez6 hdrom teriileten torténik: Hszihu, Csientang és Jiecsou.

A hszihui termesztési régidhoz a Csdcsiang tartomdnyban taldlhaté Hszihu keriilet (Hszihu fest6i helyei
és torténelmi latvanyossdgai) és Hangcsou varos tartozik.

A csientangi termesztési régidhoz a Hsziaosan, Pincsiang, Jithang, Fujang, Lin'an, Tunglu, Csiento és a
Hangcsou vérosbeli Csun'an megyékben (varosokban vagy keriiletekben) taldlhato teriiletek tartoznak.

A jliecsoui termesztési régié a Saohszing, Jilecseng, Hszincsang, Sengcsou és Csucsi megyékben (varo-
sokban vagy keriiletekben) elhelyezkeds teriileteket, illetve a Sangjii, Pan’an, Tungjang és Tientaj
megyékben (nagyvdrosokban) elhelyezkedd kisebb vérosokat foglalja magédban.

Mindhdrom termesztési teriilet (Hszihu, Csientang és Jilecsou) a ,Longjing cha” el6illitdsdra kijelolt,
egyforma feltételekkel rendelkezd régié.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A teaiiltetvények talaja tobbnyire voros vagy sdrga talaj, illetve azok viltozatai, és dltaldban jol termd
voros, agyagos, homokos és lebomlott szerves anyagot tartalmazé talajbdl, negyedidészakbeli vorosa-
gyagbol, vorosagyagbol, rizsfoldtalajb6l és anyakdzetekbsl — féként granitbdl, tufdbdl és riolitbdl
tevédik Ossze. A talaj pH-értéke 4,3 és 6,5 kozott valtozik. A talaj a teafa termesztésére kivdldan
alkalmas.

Az éghajlati viszonyokat illetSen a ,Longjing cha” termesztési régioi az északi szélesség 28,83 és 30,57
foka, illetve a keleti hossztisdg 118,34 és 121,26 foka kozott, f6ként a Csientang, valamint a Cao’e
folyok vizgytijt6 medencéjében, szdmos hegy, domb, folyd és t6 kozelségében helyezkednek el. A
teriilethez tartozik a Hszihu-té és a Csientao-t6, valamint a Tienmu- és a Kuajcsi-hegység. A teriiletre
tipikus enyhe szubtrépusi, négy jol elkiilonild évszakkal biré monszun éghajlat jellemz8. A levegd
meleg és pdrds, a csapadék mennyisége elegendd. A napsiitotte 6rdk szdma évente tlagosan 1 700 és
2100 kozott véltozik. Az évi atlaghémérséklet 15-17 °C. Az az Osszesitett hémérsékletmennyiség,
amennyivel a hmérséklet napi atlaga 10 °C folé emelkedik, itt 4 500 °C és 5 000 °C kozott valtozik, a
fagymentes napok szdma 210-260. Az évi atlagos csapadékmennyiség 1 330-1 570 mm, a csapadék
eloszldsa délnyugatrol északkelet felé fokozatosan csokken; az évi atlagos relativ pdratartalom 75-82 %.
A novénytakaré orokzold és széles lombleveldi lombhullaté vegyes erd6kbdl, féként széles leveli
orokzold vagy lombhullaté fakbol, tltetett dél-kinai erdei (Masson) feny6bél és bambuszerddkbdl all.
A fentiekben ismertetett éghajlat elGsegiti a ,Longjing cha” {zosszetevSinek, példaul a polifenolnak a
felhalmozdddsat.

A ,Longjing cha” feldolgozdsdnak lényegi elemei a szedés, a hervasztds, a csingkuo eljrds, a hiités, a
nyirkositds, valamint a hujkuo eljaras.

A ,Longjing cha” szedését tekintve hdrom alapelvet kell szem el6tt tartani: kordn, gyengéden és
szorgosan. A ,Longjing cha” szedésének idejét mindig is killonos koriltekintéssel hatdroztdk meg. A
,Longjing cha” egyrészt zsenge riigyeirSl, masrészt pedig gyakori sziiretelhet6ségérdl hires. A hervasztds
jorészt megszinteti a tealevelek merevségét, kiemeli a z6ld teaf( illatat, fokozza az aromat, csokkenti a
keserti izt, noveli az aminosav-tartalmat, illetve a frissességet. A hervasztds a porkolt tea mindSségét
azdltal is javithatja, hogy a porkolt ,Longjing cha” tednak sima és fényes feliiletet és élénkzold szint
biztosit, valamint megakadélyozza az dsszecsomoésoddst. A levelek a kivant alakot a sodrds és a podrés
révén érik el. A porkolési folyamat 6t 1épésbdl dll: porkolés-hiités—porkolés-hiités—porkolés, de a
sodrds egy részét is ez alatt a folyamat alatt végzik el. A porkolés sordn a kovetkezd kézmozdulatokat
alkalmazzék: rdzds, nyomds, dobds, egy irdnyba nyomds, dorzsolés, koppantds, kapards, nyomds és
Orlés; ezeket nevezik a ,tiz porkolési miveletnek”. Mostanra bevezették a mechanikus eszkozokkel
torténd siitést is.
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5.2.

5.3.

A ,Longjing cha” nevét szdrmazasi helyérdl, a ,régi lungcsingi szentélyrél” kapta. A tdj ihletésére sok
hajdanvolt kolt§ és fest6 orokitette meg ,Longjing cha” téméjat hiressé vélt versekben, illetve festmé-
nyeken. A ,Longjing cha” elnevezést a Szung-dinasztia idejében kezdték hasznélni, a Jilan-dinasztia
idején madr ismerték, és a Ming-dinasztia idején tett szert hirnevére, ami a kozel ezeréves Csing-dinasztia
alatt még tovabb nétt. Ez a régi idSkre visszanydld torténelmi és kulturdlis kivdlosdg teszi a ,Longjing
cha” terméket nagy gazdasdgi és kulturalis értékkel rendelkezd ,nemzeti kincesé”. A déli Szung-
dinasztia idején Hangcsou lett a f6vdros, ami tovdbb novelte a teatermesztés fontossagat. A Lungcsing
kornyékén eldillitott ,Longjing cha” tedt a Jian-dinasztia alatt piacon drultdk. A teaivds szerelmese, Ju
Poseng ,Lungcsingi latogatds” cimmel irt verset a teaivasrol, és bemutatta, hogy a szerzetesek és a kor
tanult emberei hogyan gytltek Ossze tedzni és a finom forrdsvizbdl készitett izletes tedval a kézben a
Lungcsing kornyéki békés tdjat csodalni.

A ,Longjing cha” hirneve csak a Ming-dinasztia idején lépte at a szentélyek falait, és jutott el a vildgi
csalddokhoz. Csocsiangban a Csiacsing csdszar uralkoddsinak idejébdl szarmazé feliratok koziil az
egyik igy szolt: ,A Hangcsiinben (Hangcsou és a kornyezd teriiletek) készitett osszes tedk koziil egy
sem érheti utol a »Longjing chac tedt, kiilonosen a Kujii el8tt sziiretelt zsenge riigyeket; amelyek olyan
ritkdk, hogy egy-egy darabjuk is nemes, és nagy tekintélynek 6rvend”.

A termék sajdtossdgai:

A ,Longjing cha” jellemz6i a zold szin, a gazdag aroma, az édes utdiz és a gyonyord lapos, sima és
egyenes megjelenés.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

Lungcsing termesztési régi6i f6ként a Csientang, valamint a Cao’e folyok vizgy(jt6 medencéjében, sok
hegy, domb, folyé és t6 kozelségében helyezkednek el. A teriileten taldlhat6 a Hszihu-t6 és a Csientao-
t6, valamint a Tienmu- és Kuajcsi-hegység. A teriiletre tipikus enyhe szubtrépusi, négy jol elkiiloniilg
évszakkal bird monszun éghajlat jellemzd. A levegd meleg és pdrds, a csapadék mennyisége bdséges. A
teafdk novekedéséhez mindez kedvezd természeti feltételeket teremt, és az éghajlat, a talaj, a vizmeny-
nyiség és az élovildg egyardnt optimdlisnak bizonyult. A riigylevelek fizioldgiai folyamataihoz és
anyagcseréjéhez az elébbi feltételek megfelel6 és stabil 6koldgiai hitteret nydjtanak, ami hozzdjirul
az aminosavakat és aromds anyagokat tartalmazé nitrogénvegyiiletek kialakuldsdhoz és felhalmozda-
séhoz. A szedésre, a hervasztdsra, a csingkuo eljardsra, a htitésre, a nyirkositdsra és a hujkuo eljirdsra
vonatkozé szaktudds a ,Longjing cha” el@allitdsdhoz egyardnt nélkiilozhetetlen.

A ,Longjing cha” mindsége, aromds illata és tiszta {ze ezeknek a sajdtossdgoknak az egyiittes meglététsl
fugg, hiszen ezek mind hozzdjarulnak a ,Longjing cha” egyediildllé jellemz8inek a kialakuldsdhoz.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

A Mez8gazdasigi és Vidékfejlesztési FSigazgatosdg fogja rendelkezésre bocsitani.



