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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 287/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
L ACEITE CAMPO DE CALATRAVA”
EK-sz.: ES-PDO-0005-0642-11.09.2007.
OF () OEM (X )

1. Elnevezés:

,Aceite Campo de Calatrava”

2. Tagéillam vagy harmadik orszdg:

Spanyolorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.5. osztily: olajok és zsirok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:
Extra sz(iz olivaolaj, amelyet legaldbb 80 %-ban a Cornicabra fajtdhoz tartozé, a fennmaradé részben
pedig a mésik elismert fajtdhoz, a Picualhoz tartozé olajfa (Olea europea L.) termésébdl nyernek olyan
mechanikai eljardssal vagy egyéb olyan fizikai Gton, amely nem befolydsolja az olaj mindségét, és

megdrzi a termés {zét, aromdjit és mds tulajdonsdgait. Az ,Aceite Campo de Calatrava” olivaolajban
mindig jelen van mindkét emlitett fajta termése.

Az olajbogyét kozvetleniil a fardl szedik le akkor, amikor érettségi foka 3 és 6 kozott van.

Az ,Aceite Campo de Calatrava” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés oltalmdt élvezd extra sziliz olivaolaj
megengedett legnagyobb paraméterértékei a kovetkezsk:

minimalis olajsavtartalom: 70 %

savassag: legfeljebb 0,5°
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

peroxidszam: legfeljebb 15 meq O,/kg
K232: legfeljebb 2

K270: legfeljebb 0,15°

Erzékszervi jellemzSk:

hibamedian: Md = 0

gyiimolcsosségi medidn: Mf > 3
nedvességtartalom: legfeljebb 0,1 %
szennyezGdések: legfeljebb 0,1 %

A termékben érzékszervi dton érezhet6 mindkét elismert fajta jelenléte, aminek kovetkeztében komplex
gyiimocsizérzet és egyértelmtien érzékelhetS izintenzitdsok alakulnak ki. Ez utébbi kérilmény indo-
kolja azt a kovetelményt, hogy az ,Aceite Campo de Calatrava” gyiimolcsosségi medidnjdnak legaldbb
3-nak kell lennie. A termék érezhetSen és kiegyensilyozott méodon keseri és csipés izdi; mindkét
tulajdonsdg medidnjdnak 3 és 6 kozott kell lennie, de mindenkor legfeljebb 2 ponttal térhet el a
gyiimolcsosségi medidntdl.

A Campo de Calatrava teriiletén el&llitott valamennyi extra sziiz olivaolajnak kozos tulajdonsdga, hogy
markdns médon jelen van benne az olajbogyé zold gyiimolesossége és mds friss gytimolesok zamata.
Az olajnak legaldbb ezzel a két pozitiv tulajdonsdggal mindig rendelkeznie kell.

Az ,Aceite Campo de Calatrava” olivaolaj zsir- és olajsavtartalma 79,64 %, mig mas eldallitasi teriile-
teken ez az érték 56,9 % és 78,4 % kozott van (Uceda, Cultivo del Olivo). A megengedett legalacso-
nyabb érték 70 %.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termék esetén):

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Annak érdekében, hogy az eldillitds valamennyi szakaszdban megGrizhet6k legyenek a termék
jellemz8i, és folyamatos maradhasson az oltalom alatt all6 olivaolaj ,mindségi lanca”, a palackozdst
az elismert foldrajzi teriileten beliil kell végezni. Igy az ellendrzé szerv teljeskortien feliigyelni tudja a
gydrtdst, és a termék elGdllitdsdnak utols6 fazisa is az adott foldrajzi teriileten m(ikods tapasztalt
termelSk kezében marad. Ok azok, akik a legjobban tudjdk, hogyan reagdlnak a széban forgé olajok
a palackozds egyes mtiveleteire, igy az ilepités idStartamédra és moédjdra, a szlirési eljardsokra és a
szlirGanyagokra (textilszovet, rostok, papir, celluldz, sztir6fold, perlit, kovafold), a palackozdsi hémér-
sékletre, a hidegre és a tdroldsra. Mindez a termék egyedi jellemzdinek meg6rzését szolgilja. A helyes
szlirés lehetSséget teremt arra, hogy a termék megfeleld modon jelenjen meg a fogyasztok elétt, és az
olajban oldott dllapotban taldlhaté szildrd anyagok és a nedvesség eltdvolitdsaval javitja az eltarthat6sagi
feltételeket, hiszen ezek a szennyezések rontanak a konyhai felhaszndlhatésagot, és olyan iiledéket
képeznének, amely lehetéséget adna a szénhidratok és a fehérjék anaerob erjedésére.

A palackozénak az eredetmegjelolés oltalmét élvezs olajokat mas olajoktdl elkiilonitett rendszerben
kell palackoznia.

Ugyanigy a palackozénak tipus-j6vdhagyasi eljards keretében jovdhagyott rendszerekkel kell rendel-
keznie az olaj mérésére.

Az olajat iivegbdl, polietilén-tereftaldtbol, bevonattal ellatott fémbdl, papirbdl vagy iivegkeramiabol
késziilt edénybe kell palackozni.
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3.7. A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az olaj csomagoldsan taldlhaté cimkén az aru kereskedelmi megnevezése mellett az eredetmegjelolés
logéjat és a ,Denominacion de Origen Protegida (vagy D.O.P.) Aceite Campo de Calatrava” (,Aceite
Campo de Calatrava oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés”) szoveget is el kell helyezni.

Azokon az edényeken, amelyekben az oltalom alatt all6 olivaolaj a fogyasztohoz keriil, olyan cimkét és
ellen6rzé cimkét kell elhelyezni, amely utal az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésre. Az ellendrzd
cimkék a tobbszori felhaszndlds kizdrasa érdekében sorszdmmal vannak elldtva, és az ellendrzg szerv
bocsitja Gket rendelkezésre, illetSleg feliigyeli haszndlatukat. Az ellen6rz6 szerv a sorszdmozott
cimkéket a tandsitott és palackozdsra bejelentett mennyiségeknek megfelelGen adja ki az olajterme-

16knek.
A cimkének meg kell felelnie a cimkézés altalinos szabdlyainak.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

A termelés, a feldolgozds és a csomagolds szdmdra kijelolt foldrajzi teriilet Kasztilia-La Mancha déli
részén, Ciudad Real tartomdny kozépsé teriiletein taldlhat6, és mind felszinrajzi, mind foldrajzi, mind
torténelmi szempontbdl teljes mértékben homogén egységet képez. A foldrajzi teriiletet a kovetkezd
telepiilések kozigazgatdsi teriilete alkotja: Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros
de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava, Caflada de Calatrava, Carrién de Calatrava,
Grandtula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de Calatrava, Torralba de Calatrava,
Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos és Villar del Pozo.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:
Campo de Calatrava az Ibériai-félsziget kozépsS teriiletein taldlhaté fennsik déli részén, atlagosan

600 m tengerszint feletti magassdgon fekszik.

A magasnyomdst 1égkori képz8dmények gyakorisdga és eréssége, valamint a tengertdl valé jelentSs
tavolsdg kovetkeztében az anticiklonok télen nagyon alacsony, nydron pedig nagyon magas hémér-
sékleteket eredményeznek.

A csapadék nem Kkifejezetten bGséges, mert a teriilet kiviil esik a nedvesség java részét szdllito, a
Gibraltdri-szoros felSl délnyugati irdnybdl érkezd idGjarasi frontok és zivatarok dtvonaldn. Campo de
Calatrava teriiletén az éves csapadékmennyiség dltaldban nem éri el az 500 mm-t.

A talaj termdrétege lugos, kozepes vastagsagu.

A teriileten fekvé vulkdni eredeti dsvanyi anyagok ligosak; a terillet ebben is eltér mds olivaolaj-
termel§ teriiletektdl, és ez a koriilmény kihat az itt termelt olajok jellegzetes tulajdonsdgaira is.

Campo de Calatrava sotét szind talaja sok napsugdrzdst nyel el, ami magasabb talajh6mérsékleteket
eredményez, és alkalmassd teszi a talajt a kordn termd olajfdk termesztésére.

5.2. A termék sajdtossdgai:

Az ,Aceite Campo de Calatrava” jellemz6i a kovetkezdk:
— Az olaj legaldbb 80 %-ban a Cornicabra fajtdji olajfa termésébdl késziil.
— Viszonylag nagy, legaldbb 70 % az olajsavtartalma.

— Gylimolcsossége 3-ndl nagyobb, és zamatdban jelen vannak a zold olajbogyé és mds friss gyiimol-
csok tulajdonsdgai. Az olajnak legaldbb ezzel a két pozitiv tulajdonsdggal mindig rendelkeznie kell.

— FErzékszervi szempontbdl testes, a keserti és a csipds tulajdonsdg egyértelmd jelenlétével. Ez utébbi
tulajdonsdgok pontszdmdnak legaldbb 3-nak és legfeljebb 6-nak kell lennie, és legfeljebb 2-vel térhet
el a gytimolcsosség értékétsl.

— Az olajat mas eredetmegjelolések oltalma alatt allé olivaolajoktdl az kiilonbozteti meg, hogy kiza-
rélag a Cornicabra és a Picual fajtdhoz tartozé olajfa termésébdl késziil.



2010.10.23.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 287/19

5.3. A fGldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzGi (OEM esetében) vagy a termék kiilonleges mindsége,

hirneve vagy egyéb jellemzdje (OF]J esetében) kozotti okozati kapcsolat:

A talaj kozepes vastagsagu, ltigos termdrétege, a vulkdni eredet(i dsvanyi anyagok jelenléte, az alacsony
talajvizszint, a kevés csapadék, a meleg nyarak, a hosszan tart6 fagyos idgszakokkal tarkitott telek és a
kordn termd haszonnévényeknek kedvezd talaj egyiitt olyan okoszisztémadt alkotnak, mely mdr-mdr
kifejezetten szdraznak mondhaté, és amely az évszdzadok folyamdn dontSen hozzdjirult a korilmé-
nyekhez kivdléan alkalmazkodni képes Cornicabra és Picual fajtak természetes kivélasztoddsahoz, és
olyan végterméket eredményezett, amelynek jellegzetes tulajdonsdgai hatdrozottan kiilonboznek a mds
olivaolaj-termel8 vidékeken el@allitott olajokétdl. Ezek a talajtani és éghajlati koriilmények nagyobb
(legaldbb 70 %) zsirsav-koncentraciokat eredményeznek (Civantos, 1999), ami az olivaolajat az oxidaci6
szempontjabdl stabilabbd teszi.

A szdraz, lagos talajnak és a kevés csapadéknak koszonheten az ,Aceite Campo de Calatrava” gyiimol-
csosségi foka legalabb 3, és jelen vannak benne a zold olajbogy6 és mas friss gyiimolcsok tulajdonsagai.

Az olajbogy6 érése sordn a kevés csapadék miatt el6dllé vizhidny érezhet8en és kiegyensiilyozott
modon keser(ivé és csip8ssé teszi az olajat; mindkét emlitett tulajdonsdg pontszdmdnak legaldbb
3-nak és legfeljebb 6-nak kell lennie, és legfeljebb 2-vel térhet el a gyiimolesosség értékétsl.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(510/2006/EK rendelet 5. cikk (7) bekezdés)

http://docm.jccm.es/portaldocm/verDisposicionAntigua.do?ruta=2007/08/13&idDisposicion=
123061987650950829
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