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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjan

(2010/C 302/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

MODOSITASRA IRANYULO KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
MODOSITASRA IRANYULO KERELEM A 9. CIKKEL OSSZHANGBAN
,BEAUFORT”
EK-sz.: FR-PD0-0217-0106-07.07.2009
OF] () OEM ( X))

1. A mdédositdssal érintett termékleirds rovatai:

— [ A termék elnevezése
— [ A termék leirdsa

— Foldrajzi teriilet

— [0 Szdrmazdsi igazolds

— [ Az eléillitds modja

— [ Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [0 Nemzeti kovetelmények
— [0 Egyéb (hatdrozza meg)

2. A médositis(ok) tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az osszefoglalé lap mddositdsa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF leirdsdnak moédositdsa, amely esetében sem az egységes doku-
mentumot, sem az Osszefoglalot nem tették kozzé

— [ A leirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes
dokumentum modositdsdt (510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— [ A leirds atmeneti, hatésagok dltal elrendelt egészségligyi vagy novény-egészségiigyi intézkedé-
sekbdl eredd modositdsa (510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

() HL L 93, 2006.3.31., 12. o.
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Moédositds(ok):

. A foldrajzi teriilet meghatdrozdsa:

A Beaufort OEM foldrajzi teriilet telepiiléslistdja a kovetkezd telepiilésekkel vagy telepiilésrészekkel
egésziil ki: Tours en Savoie és Montsapey (Savoie megye) teljes egészében, Albertville (Savoie megye)
részben, az E2, E3 és E4 kataszteri térképrészletek erejéig.

Magyardazat:
A Beaufort OEM termelési teriiletéhez valé csatlakozds iranti kérelmek érkeztek be.

Egy szakért6kbdl all6 bizottsdg tanulmanyt készitett a termelési teriiletet jellemzd tényezdk részletesebb
kifejtésére. A tanulmdny eredményeképpen egy kovetelményrendszert dllitottak fel, amely lehetévé tette
egyes kérelmek kedvezd elbiraldsat.

A Beaufort termelési teriiletét meghatdrozo tényezéket az aldbbiak szerint lehet 6sszegezni.

A termelés teriilete foldtanilag az Alpok belsé vonulatdt fedi le, amelyet kristdlyos szerkezetd talajok
jellemeznek, de vélyog- és iiledékes talajtipusok is jelen vannak. A nyitott magaslati terek és a hatalmas
lejtSk kiterjedt fiives teriiletek (hegyvidéki legelSk) kialakuldsat tették lehetévé 1 500-3 000 méteres
tengerszint feletti magassdgon.

A viltozatos tengerszint feletti magassagnak koszonhetGen a nyér folyaman elnydjtva, janiustdl szep-
temberig hajtanak a takarmdnyozdsi szempontbdl értékes fiifélék.

A helyiek an. 1épcsGzetes gazdalkoddsi rendszert dolgoztak ki: egymast kiegészitve hasznositjak a volgy
aljdban fekvd, gyakran kaszaldsra szdnt gyepteriileteket és a hegyvidéki legelSket, ahol a tejel§ allatok

legelnek. Nydron a pasztor- és az allatillomany koveti a frissen hajtd legelSket a hegyoldalon felfelé
haladva.

A Beaufort sajt tehdt az Eszak-Alpok e régi6jinak természeti adottsdgai jelentette korlitokhoz valé
emberi alkalmazkodds gytimolcse.

Végiil a teljes termelési teriileten jellemz§ (a torténelem sordn és jelenleg is) a zsiros, f6zott, préselt
tésztaji sajt gydrtdsa.

A Beaufort sajt gyartdsa a XVIL szdzad Ota igazoltan folyik.

Miutdn meggy6zdSdtek réla, hogy a javasolt teriiletek rendelkeznek a fenti jellemzdkkel, dontés sziiletett
a Beaufort sajt termelési tertiletéhez vald csatlakoztatdsukrol.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

Nincs alapvet§ vdltozas, az 510/2006/EK rendelet altal el8irt terv szerinti formdban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,BEAUFORT”
EK-sz.: FR-PD0O-0217-0106-07.07.2009
OF () OEM (X )
Elnevezés:

,Beaufort”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Franciaorszag
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A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. Terméktipus:

1.3. osztaly — Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat elnevezés vonatkozik:

A Beaufort sajtot {6zott, préselt tésztdju technologidval készitik. Alapanyaga kizdrdlag teljes tehéntej,
amelyet nyers allapotban beoltanak, f6znek, préselnek és soban pacolnak, majd a feliletét is besozzdk,
végiil legalabb 6t honapig érlelik. Tésztdja rugalmas és lagy, szine az elefintcsontfehér és a halvanysarga
kozott valtozik. Megjelenhetnek benne finom vizszintes torésvonalak, valamint néhdny kisebb lyuk
(.fogolyszem”). A tombok laposak és konkdv a végitk. Tomegitk 20 kg-t6l 70 kg-ig terjed, dtmérdjik
35-75 cm, mig magassaguk 11-16 cm a végeknél mérve. Kérge dtdorzsolt, tiszta és kemény, szinében
egyontetd, a sdrgdtol a barndig. 100 gramm sajt legaldbb 48 % zsirtartalommal rendelkezik a teljes
széraddst kovetSen, valamint 100 gramm sajt szdrazanyag-tartalma nem lehet kevesebb 61 grammnal
100 gramm teljesen megérlelt sajtra vetitve.

Valamennyi tombot kék kazein-pecséttel azonositjdk, amelyen minden egyes tizemnek a sajit azono-
sitoja szerepel.

Ha el6csomagolds utdn értékesitik a sajtot, minden egyes darabnak rendelkeznie kell az OEM-re
jellemzd kéreg egy részével, azonban a kéreg megtisztithaté a sos paclétSl. Ha a sajtot reszelt formaban
értékesitik, akkor a ,Beaufort” megjelolést tilos hasznalni.

A gyartashoz felhaszndlt tej kizdrdlag a helyi fajtakbol 4ll6 tejel§ dllomédnyokbdl szarmazhat; a Tarine
és az Abondance fajték egyedeinek meg kell felelniiik a torzskonyv 6 részében foglalt kritériumoknak,
vagy at kell esniiik az elismert fenotipusos jellemzdket vizsgdld ellendrzésen.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

A Beaufort Osszetételében szerepl§ nyersanyagok:

— nyers teljes tej, amely minden fejés utdn hitetlentil keriil be, vagy két fejés keverékébdl 4ll6 tej;
elébbit a fejés utdn két oraval be kell gydijteni, utébbit le kell hiteni,

— oltéanyag, ami az oltégyomor savéban torténd dztatdsival keletkezik. Sziikség esetén kiegészits
jelleggel a kereskedelmi forgalomban kaphaté oltéanyag is alkalmazhat,

— hdékedvel§ élesztk, amelyek koziil legnagyobb ardnyban a tejsavbaktériumok vannak jelen. Az
oltégyomorhoz hozzaadott savé egyszerre szolgdlja az élesztSkultiira és az oltéanyag kinyerését,

— s6, amelyet az elsdleges, 24 6rds pdcoldshoz, kés6bb pedig az érleléshez haszndlnak,

— A sajtot kék kazein-pecséttel latjdk el, valamint a nyomon kovethet8séget szolgdlé adatokat élel-
miszeripari célra engedélyezett festékkel tiintetik fel,

Minden egyéb termék hasznalata tilos a Beaufort gydrtdsa sordn.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

A Tarine és Abondance fajtaju tejel tehenek takarmdnyozasa az alabbiakbdl all:

— a téli idGszakban legaldbb 13 kg széna, amelyhez 3 kg szecskdzott lucernaszdritmdny adhaté. A
tejelGallomdany atlagaban a kiegészitd takarmdny mennyisége nem haladhatja meg a takarmdnybadzis
tomegének egyharmaddt. A takarmdnyOsszetev8k meghatdrozott fajokbdl szdrmazhatnak, nem
lehet koztiik géntechnoldgidval médositott fajta, tovdabba meg kell felelniitk az alabbi technoldgiai
jellemzdknek: 0,94 UFL, 123 PDIE és 119 PDIN,
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— a nydri id@szakban legel6fd. A volgyben a téli kiegészitéssel azonos kiegészit6 takarmanyozds
termel6 tehenenként napi 2,5 kg lehet a tejet termel allomany atlagaban. A hegyekben a kiegészitd
takarmdnyozds legfeljebb termeld tehenenként napi 1,5 kg lehet a tejet termel allomdny dtlagdban,

— a két takarmanyozdsi id6szak kozott 15 napos atallds engedélyezett tavasszal és Gsszel.

Az ovezetbe kiviilrgl csak potlo jelleggel lehet takarmdnyt behozni. A tejel6éllomdnyok széna- és
legel6tti-igényének legalabb 75 %-a a foldrajzi teriiletrd] szdrmazik annak érdekében, hogy a tejtermelés
legaldbb 75 %-a az ovezetben el@dllitott takarmdnyra alapozva késziilhessen.

Az éves szénaszitkséglet legaldbb 20 %-a a foldrajzi teriiletrdl szdrmazik.

A gyepeket hagyomdnyos legeltetéssel hasznositjak és az allatok tragydjat visszajuttatjdk a teriiletre. A
Beaufort termékldncban részt vevs rétekre, legelSkre és havasi legelSkre tilos szennyviziszapot vagy
barmilyen mellékterméket kijuttatni.

A termelésnek a meghatdrozott foldrajzi teriileten végrehajtandd egyes miiveletei:

A tej termelése, valamint a sajt elddllitdsa és legaldbb othénapos érlelése a meghatdrozott foldrajzi
teriileten beliil torténik.

A szeletelésre, dardldsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

Ha el6csomagolds utdn értékesitik a sajtot, minden egyes darabnak rendelkeznie kell az OEM-re
jellemzd kéreg egy részével, azonban a kéreg megtisztithat6 a sés paclét6l. Ha a sajtot reszelt formdban
értékesitik, akkor a ,Beaufort” megjel6lést tilos hasznélni.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A sajtok cimkéjén szerepel a ,Beaufort” bejegyzett eredetmegjelolés neve a cimkén taldlhaté legnagyobb
bettiméret legaldbb kétharmadanak megfelel§ betfimérettel.

Az eredetmegjelolésen kiviil barmilyen mindsitS vagy egyéb megjegyzés haszndlata tilos a cimkézésben,
a reklamozésban, a szdmldkon és a kereskedelmi dokumentumokban az aldbbi kivételekts! eltekintve:

— kereskedelmi mdrkanevek vagy kiilonleges gyartmanyok,
— az ,été¢” és ,chalet d'alpage” kifejezések haszndlata engedélyezett a kovetkezd koriilmények kozott:

a) ,6té" a juniustdl oktdber végéig termelt tejbdl késziilt termékeknél, beleértve a hegyvidékrdl
szarmazd tejet is;

b) ,chalet d’alpage™ a nydron hegyvidéki kunyhdkban napi kétszeri elallitdsti, 1 500 méteres
tengerszint feletti magassdgon, hagyomdnyos eljardsokkal késziilt termékeknél, ahol egyetlen
csorda tejtermelése jon csak szdmitdsba.

A Beaufort sajatjdnak tekinthetd kék kazein-pecsét mellett a ,chalet dalpage” mindsités hasznélatira
jogosité meghatdrozott koriilmények kozott késziilt sajtokat még egy kazein-pecséttel kell ellatni a fenti
pontban foglaltaknak megfelel6en. Ezenfeliil a ,chalet d’alpage” mindsitést hasznalé gyarték minden
évben a hegyre val6 kihajtds el6tt kotelezettséget véllalnak az Institut national des appellations d’origine
(orszdgos eredetmegjelolési hivatal) felé, hogy a fent meghatdrozott kiilonleges termelési feltételeket
betartjdk.

Ha el6csomagolds utdn értékesitik a sajtot, minden egyes darabnak rendelkeznie kell az OEM-re
jellemzd kéreg egy részével, azonban a kéreg megtisztithaté a sos paclétdl.

Ha a sajtot reszelt formdban értékesitik, akkor a ,Beaufort” megjelolést tilos hasznalni.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa:

A Beaufort termelési teriilete Beaufortain, Tarentaise és Maurienne hegyeire terjed ki. Lefedi Savoie
megye egy részét és Haute Savoie megye egy szomszédos teriiletét.
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A tej termelése, valamint a sajt elGdllitdsa és érlelése az alabbi telepiilések teriiletére kiterjedd foldrajzi
teriileten torténik:

Savoie megye
Albertville keriilet:

Albertville jéras: Rognaix, La Bathie, Cevins, Saint-Paul-sur-Isere, Esserts-Blay, Tours-en-Savoie and part
of the municipality of Albertville comprising the cadastral sections E2, E3 and E4.

Ugine jards: La Giettaz, Flumet, Notre-Dame-de-Bellecombe, Crest-Voland, Cohennoz, Saint-Nicolas-la-
Chapelle.

Beaufort jards: Beaufort, Hauteluce, Queige, Villard-sur-Doron.

Bourg-Saint-Maurice jdrds: Bourg-Saint-Maurice, Les Chapelles, Montvalezan, Sainte-Foy-Tarentaise,
Séez, Tignes, Val-d’Isere, Villaroger.

Aime jards: Aime, Bellentre, La Cote-d’Aime, Granier, Landry, Macot-la-Plagne, Montgirod, Peisey-
Nancroix, Valezan.

Bozel jards: Les Allues, Bozel, Brides-les-Bains, Champagny-en-Vanoise, Feissons-sur-Salins, Montagny,
La Perriére, Planay, Pralognan-la-Vanoise, Saint-Bon-Tarentaise.

Modtiers jards: Aigueblanche, Les Avanchers-Valmorel, Le Bois, Bonneval, Feissons-sur-Isére, Fontaine-
le-Puits, Hautecour, Modtiers, La Léchére, Notre-Dame-du-Pré, Saint-Jean-de-Belleville, Saint-Marcel,
Saint-Martin-de-Belleville, Saint-Oyen, Salins-les-Thermes, Villarlurin.

Saint-Jean-de-Maurienne keriilet:
Aiguebelle jérds: Montsapey.

La Chambre jards: La Chambre, La Chapelle, Les Chavannes-en-Maurienne, Montaimont, Montgellafray,
Notre-Dame-du-Cruet, Saint-Alban-des-Villards, Saint-Avre, Saint-Colomban-des-Villards, Saint-Etienne-
de-Cuines, Saint-Francois-Longchamp, Sainte-Marie-de-Cuines, Saint-Martin-sur-la-Chambre, Saint-
Rémy-de-Maurienne.

Saint-Jean-de-Maurienne jdrds: Albiez-le-Jeune, Albiez-Montrond, Le Chatel, Fontcouverte-la-Toussuire,
Hermillon, Jarrier, Montricher-Albanne, Montvernier, Pontamafrey-Montpascal, Saint-Jean-d’Arves,
Saint-Jean-de-Maurienne, Saint-Julien-Mont-Denis, Saint-Pancrace, Saint-Sorlin-d’Arves, Villarembert,
Villargondran.

Saint-Michel-de-Maurienne jards: Orelle, Saint-Martin-d’Arc, Saint-Martin-de-la-Porte, Saint-Michel-de-
Maurienne, Valloire, Valmeinier.

Modane jaras: Aussois, Avrieux, Fourneaux, Freney, Modane, Saint-André, Villarodin-Bourget.

Lanslebourg-Mont-Cenis jards: Bessans, Bonneval-sur-Arc, Bramans, Lanslebourg-Mont-Cenis, Lanslevil-
lard, Sollieres-Sardieres, Termignon.

Haute-Savoie megye
Bonneville keriilet:
Sallanches jaras: Praz-sur-Arly.

Saint-Gervais-les-Bains jdrds: Les Contamines-Montjoie telepiilés egy része, melyet négy lehatarolt hegy-
vidéki legel§ alkot kg: La Roselette, Les Besoéns, Les Tierces and Les Coins.
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Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Beaufort eredetmegjelolés természeti kozegét az Alpok bels6 hegyvonulataihoz kapcsolddasa hata-
rozza meg:

— a bels6, tomor, kristdlyos hegytombok, valamint a brianconi Gvezet iiledékes kdzete,

— a kiilsg kristdlyos vonulatok egy része, ahol a pala tipusti ligy iiledékes k6zet keveredik a kemény
kristdlyos kézettel,

— nincsenek kemény mészkdfalak a nagy kiterjedést fives teriileteken,

— ,finom” domborzati modell, amely a valyogtalajok gyakori jellemzdje, és amelyben nagyobb kétom-
bokbdl all6 omlds nem fordul eld,

— a bels§ és dtmeneti Alpokra jellemz8 éghajlat, amelyet a nyugati dramlatok kozvetleniil befolyd-
solnak (4ltaldban kisebb a csapadékmennyiség és tobb a napsiités, mint az Eszak-Alpok tobbi
részén), és amely az eurdpai vorosfenyd elterjedési teriiletének hatdrdn és annak szomszédsigdban

uralkodik.

E régi6 nagy teriiletd hegyvidéki legel6kkel rendelkezik 1 500 és 3 000 méteres tengerszint feletti
magassdgon (magashegyvidéki szint), amelyeket kétsziktiekben gazdag flora jellemez, s ez fliszeres”
karaktert kolcsonoz a legeldftinek. A kiterjedt felilletek és azok 1épcs6zetes elhelyezkedése a hatalmas
lejt6kon fontos jellemzdi a Beaufort OEM foldrajzi teriiletének.

Ezeken a hegyvidéki legel6kon olyan pdsztorhagyomdnyok alakultak ki, amelyek egyenként vagy
osszességében nem lelhetdk fel ilyen méretben az Alpok mads részén, vagy egyedi rendszert alkotnak.

Errdl a szervez&désr6l M. DUBOIS (1996) vézlatos leirdst ad ARBOS (1922), BLANCHARD (1938) és
REFFAY (1967) kozlései alapjan.

LA XX. szdzad elején két nagy gazddlkoddsi rendszert lehetett megkiilonboztetni:

— A nagy hegyekben a pdsztorok feliigyelete alatt sok (legaldbb 6tven, de akar szdzndl tobb) tejels
tehenet tartottak, igy a nagyméretd, f6zott és préselt tésztdju sajtok napi gyartasdhoz elengedhe-
tetlen alapanyagot szolgaltattak.

— A kisebb hegyekben csalddi gazdasdgok tizemeltek. A fejést a kunyhoknal végezték, a higtragydt
vagy az istallotrdgyat pedig kijuttattdk a hegyi legel6k altaluk mdvelt vagy kaszalt részére. Volt,
hogy vandoroltak: akdr hegynek f6l, akdr a hegy egy madsik lejt6jének irdnydba. Ugyanakkor joval
kevesebben voltak, mint a nagy hegyekben. A kisméretd csorddkat 6rizték. A kisebb, Reblochon és
Tomme tipust sajtokat a kunyho6nal készitették. Esetenként mar ekkor sajtkészitd szovetkezeteknek
(4n. fruitiere-eknek) adtdk le a tejet.”

Az Alpokban csupdn az északi, elegendéen csapadékos éghajlatd részeken maradt fenn a tejhaszna
szarvasmarhatartds. Az 1960-as évektdl az Alpok tobbi részén a juhok és — kisebb mértékben — a
kecskék foglaltdk ela hegyi legelSket.

Jelenleg is meghatirozé jellemzGje a Beaufort foldrajzi teriiletének a hegyi legel6k mérete és a hegy-
vidéki pasztorkoddssal foglalkozé egységek nagysdga. Valdjaban a meghatdrozott foldrajzi teriileteken
1év6 hegyvidéki pasztorgazdasdgok Savoie megye hegyvidéki gazdasdgainak 92 %-dt adjdk.

— A nagy hegyi legel6kon valé vandorlds gyakorlata fennmaradt a mobil fej6gépek megjelenésével, s
igy mdr nem a teljes gazdasdgot kellett koltoztetni egy-egy alkalommal. Azt figyelhetjiik meg, hogy
— a mobil fejégép beszerzése fiiggvényében — a nagyobb és a kisebb hegyvonulatokon az éllo-
manyok egyardnt 2-7 naponta odébb vandorolnak. Az éjszakai pihenékardmokat megborondljdk,
ha marad ra id6. Val d’Arly-ban és Maurienne-ben még mindig gyakran fejnek a kunyhondl.
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— A hegyi legel6n torténd feldolgozds mdr sokkal ritkabb, a volgyben megjelend feldolgozo-
izemekbe helyez8dott at a termelés. Ugyanakkor a hegyi legel6kre alapozott gazddlkodds — mds
tejtermeld rendszerekhez képest — tovdbbra is szdmottevd emberi jelenlétet kovetel és lehet6vé teszi
a kisgazdasdgok fennmaradasat, amelyek a sik teriiletekrél mar elttintek.

Beaufortain-ben és Tarentaise-ben az intenziv gazdilkodds is megfigyelhetd: a fej6gépet esetenként
napjdban kétszer is dttelepitik, a vdrakozd- és pihenékardmokat rendszeresen borondljak. A hegyi
legel6k igen sokféle magassagban és kitettségben teriilnek el. A rajtuk valdé gazdilkodds a frissen
hajté novények kovetésén alapul, a vegetdcié hatékony hasznositdsa céljabol.

A hegyi legelSk lehet6vé teszik, hogy a volgyben elhelyezkedd parcelldkat kaszdlni lehessen, valamint
ott tdrolni a téli takarmdnyt. A volgyek als6 részei, ahol kaszdlhat6, stk parcelldk vannak, éppen ezért
kifejezetten kedvezGek.

A kozlekedési vonalak fejlesztése jelentds valtozasokat idézett el a kordbbi egyenstlyban. A hegyi
legelén végzett feldolgozds ma mdr egyre ritkdbb, mivel lehet6vé valt a tej leszdllitdsa a volgybe. Most
mér tehdt a volgy alsé része a sajtgydrtds helyszine, kivéve a ,Chalet d’Alpage” tipust Beaufort-ot
készit6 kunyhdkat.

Ha lehet6vé is teszik az érlelés megkezdését a legel6kon 1évS pincék (érlel6k), e munkdt a volgyben
folytatjdk, erre szakosodott személyzettel.

A termék sajdtossdgai:

A f6z0tt, préselt tésztdju sajtok vildgaban a Beaufort régéta megkiilonboztetett termék. Az 1929-es
mezbgazdasigi Osszeirds alkalmdval a Beaufort nevet egyértelmtien megkiilonboztették a Gruyere-
tipusa sajtok kozott. ,Az erdéfeliigyel§ pontositdsa szerint a Beaufort-i Gruyere-tipusu sajtot Beaufort
néven aruljdk és nem egyszertien Gruyere-ként, amely elnevezés lehet6vé teszi, hogy dragdbban adjik.”

E megkiilonboztetést a Bourg-Saint-Maurice-i sajtkészitS iskola igazgatdja is emliti a Savoie megyei
Gruyere-készitésnek szentelt oldalakon. BevezetSjében igy ir: ,Gruyere tipusti sajtot kizdrdlag Francia-
orszdgban, a keleti megyékben, Jura-ban, Doubs-ban, Haute-Savoie-ban és Savoie-ban gydrtanak,
részben folozott tehéntejbsl.” Késébb hozzaftizi, hogy Savoie f6bb termelési kozpontjai Albertville
és Chambéry korzetében helyezkednek el, ,ahol kizdrélag Emmental és Comté modjira késziil§
Gruyere-t gyartanak. Savoie mds részein egy kiilonleges, igen karakteres sajtot készitenek, a »Beau-
fort-t¢, amelyet teljes, azaz folozetlen tej kezelésével nyernek Beaufort, Haute-Tarentaise és Maurienne
volgyeiben. Ezt a fajta sajtot f6képp a magashegyi legel6kon, 1 500-2 000 méteres tengerszint feletti
magassdgon készitik”... A sz6vegben késébb kozvetleniil emliti a Beaufort nevet, amikor azt irja, hogy
e hegyi sajt az ,ugynevezett Beaufort”. Az egyre nagyobb szdmban visszajaré turistdk altal igen kedvelt
Gruyere du Beaufortain kiilonleges elnevezést kapott, a Beaufort-t. Igy igényt tart sajat kiilonleges-
ségének megGrzésére, a hegyi legel6n torténd feldolgozasra; amely eljdrds eltlinésében — ahogy az
Alpok mds részein is — a feldolgozd szovetkezetek is szerepet jatszottak.

A valamennyi francia sajtot meghatdrozé 1945. évi 45-1245. sz. rendelet a ,Beaufort” elnevezést azon
sajtokra dllapitja meg, amelyek ,kizdrolag tehéntejbdl késziilnek, tésztdjuk f6tt, préselt és sézott, széraz
kérgitk van... az el@llitds teriilete Savoie és Haute Savoie megyékre korlatozodik.”

A Beaufort még napjainkban is kiemelkedik a f&tt, préselt tésztdji sajtok koziil, kiilonosen a kovet-
kezSk miatt:

— a gyartds folyamata a fejés végétdl kezdGdGen, a nyers teljes tejbdl kiindulva,

— a fabol késziilt forma, az Gn. formdzokor (,cercle a forme”) alkalmazdsa, amely konkdv véget
kolcsonoz a sajtnak,

— a hagyomdnyos feldolgozdsi gyakorlat (vad élesztSkultirdk haszndlata, viszonkendds és fakeretes
formazds, amely a préselés alatt forgatdst igényel),

— a gyakorlatilag lyukak nélkiili tészta.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék

kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A kozeg 6.1. pontban leirt jellemz8i gazdag flordt és sokféle novénytdrsuldst eredményeznek. A
kiilonb6z6 természetes és mivelt fives él6helyek minden novényszocioldgiai tarsuldsa megtaldlhato itt.

DORIOZ et al. (2000) szerint ,4gy egy tucatnyi novénytarsuldsr6l van sz6, amelyek osszességében 250-
300 fels6bbrendd novényfajt foglalnak magukban. Az edafikus kiilonbségek és a talajmiivelés kolcson-
hatdsok magyardzzdk az erésen differencidlt novényboritottsigot (DORIOZ, 1995; INRA, 1994). A
talajtipusok ugyanazon hegy két oldala kozott igen siirin, durvdn tizméterenként vdltakoznak, a
héboritottsag idGtartama, a helyi alapkdzet, a hegyoldalon folyé vizek és végil a kézetsiillyedések
szerint (DORIOZ és VAN OORT, 1991). Egy adott teriilet ilyen sokszintisége akdr egy napon belil is
igen véltozatos takarmdnyt kindl a legkiilonfélébb kornyezetbdl szarmazé novényekkel: a mészkedve-
16t6l az acidofilig, a szdrazsdgtlir6tSl a hidegtiir6ig (LEGROS et al.,, 1987; DORIOZ, 1995).”

Egy nemrégiben késziilt tanulmdnyban (BORNARD és BASSIGNANA, 2001a és 2001b) a Cemagref de
Grenoble 19 réttipust kiilonboztet meg az agronémiai hasznositds fiiggvényében, a Val d’Aoste terii-
lettel dsszefiiggésben. A szerz6k megjegyzik bizonyos réttipusok esetén, hogy hasonlésdg mutatkozik
egyrészt az Eszak-Alpok kiils6 Gvezetének nedves gyepeivel (BORNARD és DUBOST, 1992; BRAU-
NOGUE, 1996), mdsrészt a dél-francia bels6 Alpok gyepeivel (JOUGLET, 1999).

lgy az étvagyra gyakorolt hatds szempontjdbél a hegyi legels florja (az illatairél és zamatairdl hires
mediterrdn novényzethez hasonléan) az Alpok bels§ részére jellemzd szerényebb csapadék ellenére is
bizonyosan gazdag aromdkban. Ez az izmindségben kiilonosen élesen és sajdtosan jelentkezik a Beau-
fort esetében (DUMONT és ADDA, 1978; BUCHIN et al., 1999; ASSELIN et al., 1999, in DORIOZ et al.,
2000).

Egyes hegyilegel6-kutatok dgy vélik, hogy a tartésan hoéboritott teriiletekre jellemzd ,havas godor”
tarsuldsok a Ligusticum mutellindhoz hasonl6 fajokkal a sajtmindségnek kiilonosen kedvezd legeldfiivet
biztositanak (PARTY, 1995).

A pisztorkodd gazdalkoddsi rendszer e gazdag flora hasznositdsdn alapul a helyi Tarine és Abondance
fajtdk alkotta csorddk hagyomdnyos, a kornyezethez teljes mértékben igazodd gyakorlat szerinti legel-
tetésén keresztiil. E. QUITTET 1963-ban a kovetkezd leirdst adta: ,A Tarine figyelemre mélté dlloképes-
séggel és ellendllésdggal rendelkezik a legzordabb életkorillményekkel szemben, ami javarészt életmdd-
janak koszonhetd (a nydri idészakban 1 500-2 000 méteres tengerszint feletti magassigon 1évg lege-
16kon tartézkodik). Hossza ideig jo kondicidban marad a rendszeres ellések ellenére. Figyelemre méltd
képességgel hasznositja a téli id6szakban a kevésbé értékes tomegtakarmdnyokat; mindezt elfogadhaté
tejhozamok mellett... A Tarine kivélo tejels, f6leg a zord éghajlatd teriileteken.”

Igy a ,tégymeleg tej” feldolgozasival lehetdség van a tej eredeti minGségét megGrizni, és ez teljes
osszhangban van a zsiros, f6lozés nélkiili, vad élesztket alkalmazé sajtkészitéssel. A konvex formé-
zokeret alkalmazdsa lehet6vé teszi, hogy alkalmazkodjanak a hegyi legelén igen nagy ingadozast
mutatd tejtermeléshez, hogy szinten tartsdk a sajt belsejének hémérsékletét a préselés sordn, és hogy
stabilizdljék a tomb formdjdt... A hideg pincében torténd érlelés létfontossdgli a sajt mindsége szem-
pontjabol. Ez a fazis 6sszhangban 4ll termelShely éghajlati koriilményeivel és teljes mértékben megfelel
a zsiros sajt eldallitdsanak.

A termelési és feldolgozdsi gyakorlat osszességében Osszefiiggd, a termék sajitossdgaihoz kapcsol6do
rendszert alkot, és lehet6vé teszi a kiilonleges flora sokszinti aromavildgdnak kifejezGdését a végter-
mékben.

A termékleirds kozzétételére torténd hivatkozis:

(510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/fwww.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/CDCAOP/CDCBeaufort.pdf
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