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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 319/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA”
EK-sz.: ES-PDO-0005-0724-15.10.2008
OF () OEM (X))
1. Elnevezés:

,Vinagre del Condado de Huelva”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Spanyolorszag

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.8. osztaly: a Szerzdés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fiiszerek stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Vinagre del Condado de Huelva” borecet, amely egy, a ,Condado de Huelva” eredetmegjel6lés
ellendrzé szerve dltal igazolt bor ecetes erjedésébdl szarmazik.

1. Az oltalom alatt all6 ecetek analitikai vizsgdlatan kapott értékekre vonatkozé hatdrértékek:
a) Osszes savtartalom, ecetsavban kifejezve, legaldbb 70 g/l;
b) oldhaté szdrazanyag-tartalom literenként és ecetsav-fokonként legaldbb 1,30 g;
¢) hamu: 1 g/l és 7 g/l kozott;
d) acetointartalom legaldbb 100 mg/l;
e) prolin tartalom legaldbb 300 mg/l.
2. Az osszetev6k maximum értékei a kovetkezdk:
a) higanytartalom: 0,05 ppm;

b) arzéntartalom: 0,5 ppmy;
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¢) 6lom: 0,5 ppm;

d) réz és cinktartalom: 10 mg/l;

e) vastartalom: 10 mg]/l,

f) szulfittartalom: 2 g, kdlium-szulfitra szamitva,

g) kloridok: 1 g/, natrium-kloridra szdmitva.

3. A transzmisszids kolorimetria segitségével megdllapitott kromatikus jellemz6k hatérértékei:

a) a maximdlis viligossdgi tényezd (L*) 93 %;

b) a szinintenzitds (kréma, Cab) 20-ndl nagyobb.

Ecettipusok

a)

Vinagre Condado de Huelva

A Condado de Huelva eredetmegjel6lés ellendrzé szerve dltal igazolt bor ecetes erjedésébdl
szdrmazo ecet, amelyben a felhasznalt borbdl szdrmazé alkoholmaradék nem haladhatja meg a
0,5 térfogatszazalékot.

Erzékszervi jellemzok:

Szin: a ,Vinagre del Condado de Huelva” szine a halvinysdrgatdl az enyhén intenziv boros-
tyanszinig terjedhet.

Mllat: ecetes aroma, enyhe, borra emlékeztets jegyekkel.

[z: enyhe, bor jellegdi, kiegyenstlyozottan savas. Utéize a bort adé ,zalema” sz6l6fajtanak
megfelelden almdra emlékeztetd, gytimolesos, hosszan tart6.

Vinagre Viejo Condado de Huelva

Tolgytabol késziilt kis vagy nagy horddkban érlelt, az oltalom alatt dll6 Condado de Huelva
eredetmegjeloléssel ellatott ,vinos generosos™szal (€lesztGhartya alatt készitett szdraz likérbor)
és ,vinos generosos de licor"-ral (toppedt sz8l6b6l nyert, részben erjedt sz6l6must hozzdada-
sdval késziilt likérbor) gazdagitott ,Vinagre del Condado de Huelva”, amely legfeljebb 3 térfo-
gatszazalékban tartalmaz az emlitett borokbdl szarmazé alkoholmaradvanyt.

. Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera.

A criaderas y soleras” rendszerrel legaldbb hat hoénapig érlelt ,Vinagre del Condado de
Huelva”.

Erzékszervi jellemzok:
Szin: mahagoénidrnyalatokkal rendelkezd borostydn, kozepes intenzitdsu.
Mlat: enyhén szdritott gyiimolcsos, ecetes aroma.

{z: bor jellegdi, a szdjban széles, kiegyenstlyozott.

. Vinagre Viejo Condado de Huelva Reserva

,Vinagre del Condado de Huelva”, amelyet legaldbb két évig érlelnek a ,Criaderas y soleras”
hagyomanyos rendszerrel.

Erzékszervi jellemz8k:
Szin: borostyanszinben csillogd mahagéni, magas intenzitdst.

Illat: Agressziv, magasan savas intenzitdsti aroma, a Condado de Huelva 6bor jegyeivel, vani-
lidra, szdritott fiigére és mazsoldra emlékeztetd illatnyomokkal.

Iz: a szdjban szdrit6 hatdsti, nagyon savas.

. Vinagre Viejo Condado de Huelva Afada

,Vinagre del Condado de Huelva”, amelyet fahordékban érlelnek legaldbb harom évig.
Erzékszervi jellemzok:

Szin: intenziv mahagoni, amely selymes testességet tikroz, erételjes intenzitdsu.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Illat: erGteljesen ecetes aromdk a ,vinos generosos” jegyeivel, a tolgybdl késziilt hordok anya-
gara emlékeztet$ illatnyomokkal.

Iz: a szdjban széles, savas, nagymértékben kiegyenstilyozott, hosszan tartd, utdize intenziv.
Szdraz gyiimolcsokre és fliszerekre emlékeztet§ fznyomok.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Az ecet el@allitasdra hasznalt nyersanyag a ,Condado de Huelva” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel
elldtott fehérbor vagy ,vino generoso”.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott féldrajzi terilleten kell végrehajtani:

Nincsenek

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Nincsenek

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az ellendrzd szerv dltal engedélyezett cimkéken, valamint a termék eredeti voltdt igazold biztonsagi
zdrészalagon kotelezd feltiintetni a ,Vinagre del Condado de Huelva” feliratot.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A ,Vinagre del Condado de Huelva” eredetmegjelolés a kovetkezd telepiilések kozigazgatdsi teriiletére
érvényes: Almonte, Beas, Bollullos Par del Condado, Bonares, Chucena, Gibrale6n, Hinojos, La Palma
del Condado, Lucena del Puerto, Manzanilla, Moguer, Niebla, Palos de la Frontera, Rociana del
Condado, San Juan del Puerto, Trigueros, Villalba del Alcor és Villarrasa a Guadalquivir alsé folydsanal
elteriil§ siksdgon, a Dofiana Nemzeti Park szomszédsdgaban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

a) Természeti kapcsolat

A Condado de Huelva teriiletén el@allitott ecetek tulajdonsagait alapvetéen az a természeti kornyezet
hatdrozza meg, amelyben létrejonnek és érlel6dnek, és amelyben egyedildlléan jelentds szerepet
jatszik az Eurbpa egyik tiidejének tekintett Dofiana Nemzeti Park kozelsége, mivel Condado de
Huelva a Doifiana térségéhez tartozik.

Condado de Huelva a tartomdny délkeleti negyedében, a Sierra de Aracena nydlvanyai és a tenger-
part kozott, a Guadalquivir dltal kialakitott mélyfoldon helyezkedik el, a Dofiana Nemzeti Park
szomszédsagaban.

Pl

Az ecet el@allitisira és érlelésére alkalmas teriilet sik vagy enyhén hullimzé, dél-észak irdnyban
hiz6dé, dombos vidék, legfeljebb 17 %-os lejtékkel, amelynek tengerszint feletti magassiga
50-180 m, talaja a ,Larica madre” kialakuldsdnak koszonhetGen, egyontetd.

Condado de Huelva foldrajzi elhelyezkedésének megfelelSen a mediterrdn éghajlati kornyezethez
tartozik, azonban felszinének adottsdgai kovetkeztében teriilete az Atlanti-cedn felé nyitott, igy
éghajlati adottsdgait az 6cedn is drnyalja. Ezért klimdja ardnylag nedves.

— A maximum hémérsékletek dtlaga meglehetSsen stabil: 22,5 °C.

— A minimum hémérsékletek atlaga 9,8 °C és 11,9 °C kozott mozog.
— Az éves kozéphémérséklet 15,8 °C és 16,9 °C kozott mozog.

— A éves csapadékmennyiség valtoz6, 810 és 716 mm kozott ingadozik.
— A napos 6rdk szdmdnak éves dtlaga 3 000-3 100 ora.

— A relativ pdratartalom 60 %-80 %.

b) Emberi kapcsolat

A Condado de Huelva teriiletén el@allitott ecetnek két tipusa lehetséges:
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Az els§ tipust ecetes erjesztéssel dllitjdk el§ ,Condado de Huelva” oltalom alatt dll6 eredetmegjelo-
léssel ellatott fehérborbdl vagy vino generoso-bdl az aldmeritett fermentdcié ipari moédszerével,
amelynek 1ényege, hogy az ecet eldéllitisdra szolgdlé borban baktériumkultiira van jelen, amely
folyamatosan telitédik igen apré leveg@részecskékkel.

Az chhez a tipushoz tartozé ,Vinagre Condado de Huelva” ecet erjedéséhez 28-33 °C fermentdcids
hémérséklet, valamint mindségi és mennyiség szempontbdl is megfelel§ levegSztetés szitkséges.

A miésodik tipust, a ,Vinagre Viejo™-t (0regecet) a ,Vinagre del Condado de Huelva” ecetbdl allitjdk
el8, és az erjedési id6t6l és a haszndlt mddszertdl fuggSen hdrom altipusa kiilonboztethetd meg: a
,Vinagre Viejo Solera”, a ,Vinagre Viejo Reserva” és a ,Vinagre Viejo Afiada”.

Mind a ,Vinagre Viejo Solera”, mind a ,Vinagre Viejo Reserva” erjedése a ,criaderas y soleras”
hagyoményos moédszerével torténik, aminek lényege egy dinamikus rendszer, amelyben az amerikai
tolgybdl késziilt kis és nagy horddkat sorokbdl dllo guldba (,cachén”) rakjdk. A ,rocio” eljards
segitségével a ,cachon” legmagasabb sordban — ezt nevezik ,criadera™nak — taldlhat6 fiatalabb
eceteket folyamatosan hozzdkeverik az oregebbekhez. A legalsé sor a ,solera”, itt torténik a ,saca”,
amelynek sordn a horddk tartalmdt részben leengedik. A kis és nagy horddékban ily mddon
keletkezett iires helyet azonnal feltoltik egy fokkal kevésbé érett ecettel, és igy tovabb. Ezt a
,saca’-kbol és ,rocio”-kol allé tevékenységet ,correr escalas™nak (sorvaltds) nevezik, amelynek segit-
ségével a kilonboz8 évjarati borokbdl rendkivil homogén végtermék — ecet — dllithatd eld.
Egyedilallé médon, Condado de Huelva teriilletén az erjedésnek egészen a ,saca™ig tartd teljes
ideje alatt az ecetekhez ,Condado de Huelva” eredetmegjeloléssel elldtott ,vino generoso™t, vagy
,vino generoso de licor’-t adagolnak, vagy azzal gazdagitjak. Ezzel elGsegitik az érlelési folyamat
alatti oxiddciot, az észterek keletkezése dltal javitjdk az ecet bukéjat és a ,vinos generosos™-bél vagy
a ,vinos generosos de licor”-bél szdrmazé alkohollal taplalékot biztositanak az ecetsav-baktériumok
szamadra, amelyek igy nem fogjdk lebontani a mdr 1étrejott ecetsavat.

A ,Vinagre Viejo Solera” érlelési ideje legaldbb hat hénap kis vagy nagy tolgyhorddban, mig a
,Vinagre Viejo Reserva” esetében ez az id§ huszonnégy honap.

A ,Vinagre Viejo Solera™tdl és a ,Vinagre Viejo Reserva™tdl eltéréen a ,Vinagre Viejo Afiada’t
harminchat hénapon keresztiil érlelik a hagyomdnyos ,Afiada” mddszerrel. Ebben az esetben az
ecet statikus médon érlelédik a kis vagy nagy horddkban, és az érlelési folyamat alatt kizdrdlag
,vino generoso” vagy ,generoso de licor” adhaté hozzd. Mivel keverések nem torténnek, ezek az
ecetek csak egyetlen évjdrathoz tartozé borokbdl allithaték eld, és jellemzdik mindig az adott
évjaratnak megfelelSen alakulnak. A ,criaderas y soleras” rendszerhez hasonldan, a ,vino generoso”
és ,generoso de licor” hozzdaddsa az érlelés alatt egyedi tulajdonsdgokat biztosit a végterméknek,
amely ily médon egyediildlld lesz.

Az érlelésre haszndlt pincéket gy épitik, hogy azok biztositsdk az egész évben dllandd, 15 és 18 °C
kozotti hémérsékletet, a lehetd legmagasabb, 60-80%-os relativ pdratartalmat, jo szell6zéssel és
megfelel§ fekvéssel rendelkezzenek. Mindezt magas belmagassaggal, jol tdjolt ablakokkal és nagy
meleg idején a sdrga dongolt padlé ontozésével lehet elérni abbdl a célbdl, hogy létrejojjon az
ecetek optimalis érleléséhez sziikséges mikroklima.

Az érlelési id6 alatt a Condado de Huelva teriiletén hasznalt, amerikai t6lgybdl késziilt kis és nagy
hordok lényeges szerepet jatszanak az ecetek mindségének javitdsiban. A tolgy porozitdsa lehet6vé
teszi az ecet és a levegd oxigénjének érintkezését, tehat elGsegiti az érlelés szempontjabdl kivanatos
oxiddciét. A szémitdsok szerint évente literenként 25 cm’ oxigén jut az ecetbe a faanyagon
keresztiil. Mindez fiigg a faanyag vastagsdgatol és tipusatol.

Az érlelés alatt olyan véltozdsok mennek végbe az érlelt ecet Gsszetételében, amelyek meghatd-
rozdak az ecet jellemzdinek valtozdsa szempontjdbdl. Ilyen jelenségek példdul a kovetkezdk:

— pérolgds,

— a fabdl torténd kozvetlen extrakcid,

— a fa Osszetevéi és az érlelés alatt 4llo ecet kozotti reakcid,
— az érlelés alatt 4llé ecet OsszetevSi kozotti reakcid,

— kémiai folyamatok, példdul oxiddci6 és hidrolizis.
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5.2. A termék sajdtossdgai:

a) Vinagre Condado de Huelva

,Condado de Huelva” eredetmegjeloléssel elldtott fehérbor vagy vinos generosos ecetes erjedésébdl
szdrmazd ecet.

Erzékszervi jellemzok:

Szin: a ,Vinagre del Condado de Huelva” szine a halvinysargdtdl az enyhe intenzitdsti borostydn-
szinig terjedhet.

Illat: ecetes aroma, a ,Condado de Huelva” eredetmegjeloléssel ellitott borra emlékeztets, enyhe je-

gyekkel.

[z: enyhe, borjellegti, kiegyenstlyozottan savas. Utéize a bort adé ,zalema” sz8l6fajtanak tulajdo-
nithatd, almdra emlékeztetd, hosszan tartd izérzet.

b) Vinagre Viejo Condado de Huelva
Tolgytabol késziilt kis vagy nagy horddkban érlelt, kiilonleges egyedi eljardssal késziilt, a ,Condado
de Huelva” eredetmegjelléssel elldtott ,vinos generosos” és ,vinos generosos de licor” tipust likdr-
borral gazdagitott ,Vinagre del Condado de Huelva”, amely legfeljebb 3 térfogatszazalékban
tartalmaz az emlitett borokbdl szdrmazé alkoholmaradvanyt.
Az érlelés tipusatdl és idStartamatdl fiiggden hdrom altipust kilonboztetiink meg.
Erzékszervi jellemz6k:
Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera
Szin: mahagonidrnyalatokkal rendelkezd borostydn, kozepes intenzitdst.
Illat: enyhén szdritott gyiimolcsre emlékeztetd, ecetes aroma.
{z: borjellegi, a szijban széles és kiegyenstilyozott.
Vinagre Viejo Condado de Huelva Reserva

Szin: borostyanszinben csillogé mahagdni, nagyon magas intenzitdst.

Ilat: agressziv, magas ecetes intenzitdsi aroma, a Condado de Huelva 6bor jegyeivel, vanilidra,
szaritott fiigére és mazsoldra emlékeztet$ illatnyomokkal.

[z: a szdjban szarité hatdsd, nagyon savas.
Vinagre Viejo Condado de Huelva Afiada
Szin: intenziv mahagéni, amely selymes testességet titkroz, erételjes intenzitdsu.

Illat: erdteljesen ecetes aromdk a ,vinos generosos” tipust lik6rborok jegyeivel, a hordék anyagéra, a
tolgyre emlékeztetd illatnyomokkal.

Iz: a szdjban széles, savas, nagymértékben kiegyensilyozott, hosszan tart6, intenziv utdizzel. Szdraz
gyiimolesokre és fliszerekre emlékeztet§ iznyomok.

A ,Vinagre del Condado de Huelva” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott ecetek transzmiss-
zi6s kolorimetria segitségével megdllapitott kromatikus jellemzésének megkiilonbozteté mutatoi:

a) a maximdlis vilagossagi tényez8 (L*): 93 %.
b) a szinintenzitds (kroma, Cab): 20-ndl nagyobb.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdi (OEM esetében) vagy a termék kiilonleges mindsége,
hirneve vagy egyéb jellemzdje (OF] esetében) kozotti okozati kapcsolat:

,Vinagre del Condado de Huelva” megkiilonboztetS jegyei f6ként nyersanyagabdl, egy ,Condado de
Huelva” eredetmegjeloléssel elldtott borbdl szdrmaznak, amelynek egyedi tulajdonsdgai a meghatérozott
foldrajzi tertileten kizdrélagosan Gshonos ,zalema” sz6l6fajtanak, valamint annak a ténynek tulajdonit-
hatd, hogy eldillitdsa és érlelése Condado de Huelva teriiletén torténik.
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Masrészt az Atlanti-6cedn és a Dofiana Nemzeti Park kozelsége miatt, az eredetmegjelélés hatalya ald
tartozé teriilet foldrajzi elhelyezkedésének koszonhetd magas relativ paratartalom, enyhe hémérséklet

és a levegd nagyobb oxigéntartalma lehetévé teszi az oxidacié folyamatét.

A sik, vagy enyhén hullimzé teriiletek terepviszonyai megkonnyitik a 1égdramlatok érkezését. A pincék
tdjoldsa, épitése lehet6vé teszi a megfelel§ levegSztetést, elémozditja az oxigén dtadasit a tolgyfabol

késziilt kis és nagy horddk faanyagin keresztiil.

Az éghajlati koriilmények olyannyira befolydsoljak a ,Vinagre Viejo” eléallitdsat, hogy az ecet érlelésére

még a pincészeti létesitmények udvara is alkalmas lehet.

Az ecetek jellemzdit a paraméterek értékei hatdrozzdk meg.

— A rezidudlis alkoholtartalom az eceteknek a ,Condado de Huelva” eredetmegjelolés ellen6rzd szerve

altal igazolt ,Vino Generoso”-val és ,Generoso de Licor’-ral torténd gazdagitisinak eredménye,
amelynek maximum értéke 3 % térfogatszazalék lehet.

A kis és nagy horddk gydrtdsra haszndlt fa megfelel§ porozitdsi ahhoz, hogy lehet6vé tegye az
ecet és a levegS oxigénjének érintkezését és ezdltal el@segitse az ecetes erjedést, amelynek sordn
legaldbb 70 g/l illésav tartalom keletkezik.

Az érlelés alatt dllo ecetek a pdrolgds kovetkeztében veszitenek térfogatukbdl, és emiatt szdraz-
anyag-tartalmuk novekszik, ugyanakkor el8nyiikre szolgdlnak a fabol kivont kiilonb6z6 anyagok és
a fa és az érlelés alatt 4ll6 ecet GsszetevSinek kolcsonhatdsa.

Az ecet érlelésére szolgald pincék fehér dongolt padlojanak ontozése olyan gyakorlat, amely lehe-
t6vé teszi a relativ paratartalom és hémérséklet kornyezeti tényezSk szabdlyozasdt, stabilld tételét az
érlelés egész folyamata alatt az ecet érésének elGsegitése és a pdrolgdsi veszteség csokkentése
érdekében.

Az érlelés sordn az etanol és a viz hidrolizise kovetkeztében a fiban taldlhat6 lignin lebomlik. A
nagy és kis hordokbél az ecetbe torténd anyagdtadds, amely hatdst gyakorol az érlelés alatt all6
ecetek aromdjdra és szinére, f6ként hidrolizis Gtjan megy végbe.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikk (7) bekezdés)

(Boletin Oficial de la Junta de Andalucia, 184. sz., 2008. szeptember 16-dn, 29. o.)

http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/opencms-cap/opencms/hardle404?exporturi=|
agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias|
denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_Vinagre_Condado.pdf&exporturi=[agriculturaypesca/portal/export/

sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/
Pliegos/Pliego_Vinagre_Condado.pdf
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