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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 319/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogést tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitott hat hénapon belil kell beérkeznie a

Bizottsaghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»VINAGRE DE JEREZ”
EK-sz.: ES-PD0O-0005-0723-15.10.2008
OFJ () OEM (X )
1. Név:

,Vinagre de Jerez”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Spanyolorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.8. osztaly: a Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (ftszerek, stb.).

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A Vinagre de Jerez a termelési teriileten termelt, e célnak megfelel§ borok ecetes erjesztésébdl szarmazd
termék, amelynek el@dllitdisa és érlelése a 3.5. pontban leirt hagyomdnyos eljardsok segitségével
torténik, és amely az aldbbiakban ismertetett érzékszervi tulajdonsdgokkal és analitikai jellemzékkel
rendelkezik.

Az oltalom alatt 4ll6 ecetek specifikus analitikai jellemzd8i a kovetkezdk:

— Maradék alkoholtartalmuk nem haladhatja meg a 3 térfogatszazalékot, kivéve a Pedro Ximénez- és
a Moscatel-alapti eceteket, amelyek esetében nem haladhatja meg a 4 térfogatszdzalékot.

— Osszes ecetsavtartalmuk legaldbb 70 gramm/liter kell legyen, kivéve a Pedro Ximénez- és a
Moscatel-alapii eceteket, amelyek ecetsavtartalma 60 gramm/liter is lehet. A Gran Reserva tipust
ecetek esetében az Osszes ecetsavtartalom legaldbb 80 gramm/liter kell, hogy legyen.

— Szérazanyag-tartalmuk legalabb 1,30 gramm/liter/savfok kell, hogy legyen, a Vinagre de Jerez Gran
Reserva kategéria esetén pedig el kell érnie a 2,30 gramm)liter/savfok értéket.

— A hamutartalom 2-7 gramm/liter, kivéve a Vinagre de Jerez Gran Reserva kategéridt, amelynek
esetében ez az érték 4-8 gramm/liter.

— A szulfttartalom legfeljebb 3,5 grammliter.

— A Pedro Ximénez-alapti Vinagre de Jerez és a Moscatel-alapti Vinagre de Jerez kategoridba tartozé
eceteknek a neviikben szereplS borfajtdkbodl szdrmazo, legaldbb 60 grammlliter redukdléanyag-
tartalommal kell rendelkeznitik.

A ,Vinagre de Jerez” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésti ecetek szine az daranytdl a mahagoniig terjed,
allaguk stird és krémes; aromdjuk intenziv, enyhén alkoholos, tilstlyban vannak benne a borra és a
fara emlékeztetS jegyek; izitk a savassdg ellenére kellemes, tartdsan megmarad a szdjban.
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3.3.

3.4.

3.5.

Az oltalom alatt dll6 ecetet az érlelési id8 szerint az aldbbi kategdridkba soroljak:
a) Vinagre de Jerez: az e megjel6lés oltalma alatt dll6 ecet, melynek érlelési ideje legaldbb hat hénap.

b) Vinagre de Jerez Reserva: az e megjelolés oltalma alatt allo ecet, melynek érlelési ideje legaldbb két
év.

¢) Vinagre de Jerez Gran Reserva: az e megjelolés oltalma alatt all6 ecet, melynek érlelési ideje legaldbb
tiz év.

Ezenkivill az elééllitasukhoz felhaszndlt borfajtak szerint a Vinagre de Jerez alabbi félédes fajtai kiilon-
boztethet6k meg, amelyek az el6z8 pontban leirt kategéridk barmelyikének megfelelhetnek:

— Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez: az e megjelolés oltalma alatt 4ll6 ecet, amelyhez az érlelési
folyamat sordn Pedro Ximénez fajtdji borokat adnak.

— Vinagre de Jerez al Moscatel: az e megjelolés oltalma alatt all6 ecet, amelyhez az érlelési folyamat
sordn Moscatel fajtdji borokat adnak.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

A ,Vinagre de Jerez” eredetmegjelolés oltalma alatt 4ll6 ecetek kizdrdlag az e célnak megfelel6 borok
ecetes erjesztésével dllithatok el6.

Tehdt a Vinagre de Jerez elddllitdsahoz szitkséges nyersanyagot az tgynevezett ,megfeleld borok”
szolgaltatjak. Ezek a borok az ecet termelési teriiletén taldlhatd pincészetekbdl szarmaznak, mely teriilet
megegyezik a ,Jerez-Xérés-Sherry” és a ,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda” eredetmegjelolésti borok
termesztési teriiletével; e borok lehetnek:

a) az adott év borai, térfogatban szdmitott természetes alkoholtartalommal,
b) a vonatkozé termékleirdsokban meghatdrozott minimalis dtlagos érlelési id6n dtesett érlelt borok.

E borok elééllitdsa a fenti bormegjelolések termékleirdsaiban foglaltak szerint torténik, az alkalmazandd
jogszabalyok dltal meghatarozott kovetelmények szerint, amelyek rendelkeznek a bordszati eljarasokrol
és rogzitik, hogy a sz6lének az OEM teriiletérdl kell szdrmaznia.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

nem alkalmazandé

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:
a) Denaturdlds

A bejegyzett érlel tizembe val6 érkezéskor a megfelel§ bor minden tételének részleges erjesztéssel
torténd denaturdldson kell atesnie; ehhez a készleten 1évd ecetet kell haszndlni akkora mennyi-
ségben, hogy a keverék fokban mért ecetsavtartalma elérje a legaldbb 1°-ot.

b) Erjesztés

Az erjesztés az alkoholtartalom ecetsavva alakitdsat jelenti, ami az ecetsav-baktériumok tevékeny-
ségének koszonhets. Két kilonbozd eljards létezik a Vinagre de Jerez elkészitésére:

1. Az ugynevezett ,ecetkészitS érlel§ tizemek™ben végzett eljdrds: ezek az ipari létesitmények
erjeszt6-berendezésekkel rendelkeznek, amelyekben a nyersanyag — a megfelel§ bor — egy irdnyi-
tott ecetsavas erjedési folyamat sordn megfelel§ ecetté alakul.

2. Az ,ecetérlel§ és -forgalmazd tizemek™-ben végzett eljards, melynek sordn az érlelési folyamat
ugyanazokban a fahordékban megy végbe, mint amelyekben az érlelés torténik.
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3.6.

3.7.

o) Erlelés vagy oregités

Az oltalom alatt all6 ecetek eldallitdsdhoz sziikséges érlelés vagy Oregités torténhet a hagyomadnyos,
ugynevezett ,criaderas y soleras”, illetve az ,afladas” eljarassal, melyek sordn a megfelel§ ecetek a
szitkséges érlelési idG alatt felveszik a fajtdjukra jellemzd érzékszervi tulajdonsdgokat és analitikai
jellemzgket.

a) Erlelhordék

Az érlelésen dtesett, készleten 1év6 Osszes ecetet azokban a fahordékban kell tdrolni, amelyeket
elézleg bor érlelésére haszndltak; a horddk térfogata legfeljebb 1000 liter lehet. Kivételes
esetekben, a Szabdlyozé Tandcs jovdhagyhatja, hogy 1 000 liternél nagyobb drtartalmd fahor-
dokat haszndljanak borok érlelésére, amennyiben e hordék torténelmi jelleggel birnak és ilyen
alkalmazdsukat a Szabdlyozé Tandcsndl a termékleirds kozzétételét megel6zGen bejegyezték.

b) Atlagos minimalis kor

Minden ecetnek el kell érnie az 4tlag hat hénapos kort, hogy a fogyasztokhoz keriilhessen. A
,Vinagre de Jerez Reserva” esetében az étlagos kor két év, a ,Vinagre de Jerez Gran Reserva”
esetében pedig tiz év kell, hogy legyen.

Azon ecetek megjelolésére, amelyek teljes egészében ugyanabbdl az évi termésbdl szarmaznak,
tehdt az érlelés folyamdn egydltalin nem keverednek mads sz6lStermésbél szdrmazé ecetekkel,
hasznalhat6 az ,Afada” felirat, amennyiben az ecet kora eléri, vagy meghaladja a két évet. A fenti
felirat a 3.2. pontban felsorolt feliratokkal egyiitt szerepelhet, feltéve hogy a bor rendelkezik az
egyes esetekben el6irt jellemzékkel.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A kozvetlen fogyasztdsra szdnt Vinagre de Jerez csomagoldsira hasznalt palackok iivegbdl, vagy mds
olyan anyagbdl késziilnek, ami nem rontja a termék jellegzetes tulajdonsagait, és térfogatuk nem tér el
ezen élelmiszertermék szdmdra engedélyezett mindenkori értékektdl.

A Vinagre de Jerez csomagoldsa az aldbbi tipusi létesitményekben torténhet:

1. Az ecetérlel§ és -forgalmazé tizemek nyilvantartdsiba bejegyzett cégek tulajdondban 1év8 palackozé
tizemekben, vagy

2. A Szabalyoz6 Tandcs altal engedélyezett palackozd tizemekben, melyek a termelési teriileten beliil,
vagy azon kiviil mdkods, gazdasdgi tevékenységet végz$ szervezetek tulajdondban dllnak, mely
szervezetek a Vinagre de Jerezt nagy tételben veszik 4t a bejegyzett cégektdl, és kizdr6lag annak
a csomagoldsdban vesznek részt.

Mindkét esetben, a palackozdknak a tevékenység engedélyezéséhez igazolniuk kell a Szabélyoz6 Tandcs
el6tt, hogy megfelelnek az egyes régiokban az ecet csomagoldsdt szabdlyozd, rdjuk vonatkozd jogsza-
balyi kovetelményeknek, valamint rendelkezniiik kell egy mingségbiztositdsi rendszerrel, amely bizto-
sitja a bejegyzett érlel tizemektSl csomagoldsra dtvett termék nyomon kovetését és megfeleld felhasz-
néldsat.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A palackozott ecetek cimkéjén és hdtsé cimkéjén kotelezGen és jol lathaté modon fel kell tintetni a
,Vinagre de Jerez” eredetmegjelolést és a széban forgd ecet tipusat, valamint a vonatkozé jogszabélyok
dltal dltaldnossdgban meghatdrozott minden adatot. Az ecet csomagoldsit ezenkiviil el kell ldtni a
Szabalyozé Tandcs dltal kiallitott garanciavédjeggyel, vagy egy hdtsé cimkével, amelyen feltintetik az
eredetmegjelolés emblémadjat, valamint a Szabdlyozd Tandcs éltal eldirt, szabdlyszerti alfanumerikus
azonosit6é kodot.

A Szabiélyozé Tandcs ellendrzi, hogy a védett ,Vinagre de Jerez” elnevezést tartalmazé cimkék megfe-
lelnek-e a termékleirdsban, illetve az eredetmegjel6lésre vonatkozé sajatos cimkézési jogszabdlyokban
foglaltaknak.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa:

A Vinagre de Jerez termelési teriilete Cadiz tartomdnyban Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa Maria,
Sanliicar de Barrameda, Trebujena, Chipiona, Rota, Puerto Real és Chiclana de la Frontera, illetve Sevilla
tartomanyban Lebrija kozigazgatdsi hatdrain beliil 1év6 teriiletekbdl all, melyek a nyugati hosszisdg 5°
49'-nél 1év8 korétdl keletre és az északi szélesség 36° 58'-nél 1évé korétdl délre helyezkednek el.

A fent leirt termelési teriilet azonos a ,Jerez-Xérés-Sherry” és a ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”
eredetmegjelolést termékek termelési teriiletével.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Vinagre de Jerez termelési teriiletének sajdtossdgait torténelmi, természeti és emberi okokra lehet
visszavezetni.

a) Torténelmi tényezdk

A sz8l6termesztés és a bor- és ecettermelés Jerez jards egyik f6 tevékenysége volt a foniciai id6kig
visszanyald ezredéves torténete folyamdn. Lévén, hogy Marco de Jerez jards a torténelmi jelent8ségi
Céadiz és Sevilla fontos kereskedelmi kikotdi kozelében helyezkedik el, a helyi borok és ecetek
gyakran képezték az Amerika, illetve az észak-eurdpai piacok felé indulé hajok rakomdnyit, a
bor és ecet érleléséhez pedig a tengerentdli gyarmatokon, amerikai tolgybdl készitett horddkat
hasznéltdk. A jerezi sz6l6- és bortermelésre jellemzd, eredeti ,Criaderas y Soleras” eljdrds szintén
torténelmi gyokerekkel rendelkezik, melyek a XVIL szazadig nytlnak vissza. Ez az eljards azért jott
létre, hogy allandd, j6 mindségli borral és ecettel ldssa el a piacokat, fiiggetlenill a killonb6z6
sziireti termések vdltozd mindségétdl.

b) Természeti tényezGk

A termelési terillet domborzata jellemz8en sik vagy enyhén hullimos, 10-15 %-os lejt6kkel,
melyeket tilnyomorészt Ggynevezett ,albariza”, vagyis fehér szindi, nagy nedvességmegtartd képes-
ségli, puha mdrgds talaj fed. Fébb Osszetevéi a kalcium-karbonét, az agyag és a kvarc. Az éghajlat
meleg, 5 °C koriili legalacsonyabb téli hémérséklettel és 35 °C koriili legmagasabb nyéari h6mérsék-
lettel. A termelési teriilet évi napsiitéses napjainak szdma tobb mint 300, az évi atlagos csapadék-
mennyiség négyzetméterenként mintegy 600 liter, aminek nagy része november, december és
marcius honapokban hullik. Ez utébbi tényezdének a teriiletre jellemzd fehér margds talaj nedves-
ségmegtartd és pdrolgast gatld képességével egyiitt van jelent@sége. Végill meg kell emliteni a
régidban uralkodd, az éghajlatra jelentGs hatast kifejt6 két szélfajtat: a szdrazfold feldl érkezd szaraz
és meleg keleti szelet, illetve a nyugati szelet, amely, mivel az 6cedn feldl érkezik, magas paratar-
talmd levegdt hoz, és fontos szabdlyozé szerepet jatszik az idGjardsban, killonosképpen nyéron.

c) Emberi tényezdk

A Vinagre de Jerez érleléséhez leggyakrabban alkalmazott ,criaderas y soleras” eljards a termelési
teriileten honos érlelési rendszer; ugyancsak a termelési teriiletre jellemz8 a ,bota”, az amerikai
tolgybdl késziilt, borral alaposan dtitatott tipikus boroshordd. Az épitészet szintén fontos szerepet
tolt be a ,Vinagre de Jerez” eredetmegjelolésii ecetek készitésének sajdtossdgai kozott; az ecetérleld
épiileteket altaldban magas nyeregtet$ fedi, ennek koszonhetGen nagy bels§ 1égtér jon létre, igy a
belsé hémérséklet lassabban véltozik, nem koveti a kiils6 héingadozést. A falak rendszerint kellg-
képpen vastagok ahhoz, hogy biztositsdk a megfelel§ hészigetelést, az ablakok pedig magasan
helyezkednek el, igy lehetévé teszik a légaramldst és az éjjeli friss nyugati szell6k hasznositdsat,
viszont megakadalyozzdk, hogy a napsugarak kozvetleniil a boroshordékat érjék.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A Vinagre de Jerez sajatossagai kozott elsGsorban a nyersanyagot kell megemliteni, ami nem mds, mint
a megfelel§ bor. A termelési teriilet egyben néhdny rendkiviil eredeti karakterti bornak is sziil6helye,
melyek bizonyos sajatsdgai tisztin érzékelhet6k a Vinagre de Jerezben: az daranytél a mahagdniig
terjedd szinskala, valamint az enyhén alkoholos aroma, a borra és a fara emlékeztetd jegyek tilstilyaval.
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Mdsrészr6l, a teriilet éghajlata és az érlel6k épitészeti tulajdonsdgai — azaz a bels§ teritkben kialakul6
mikroklima — biztositjdk az ecet Osszetev8inek Osszeérését az érlelés folyaman, aminek koszonhetSen
az ecet ze tartésan megmarad a szdjban.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A fent kifejtett hegyrajzi, talajtani és éghajlati jellegzetességek egyedi tulajdonsdgokkal ruhdzzdk fel a
termelési teriilet sz8l6it, melyek nagymértékben meghatirozzdk a megfelel borok és kovetkezés-
képpen az azokbdl késziil§ Vinagre de Jerez sajatossagait. A természeti tényez6k meghatdrozé hatdssal
vannak a felhaszndlt sz6l6fajtakbol (Palomino, Moscatel és Pedro Ximénez) el@dllitott megfeleld
borokra. Igy tehdt, az olyan meleg vidékeken, mint a Vinagre de Jerez termelési teriilete, a sz616
érése gyorsabban megy végbe, és a must, az igen magas cukortartalom mellett, altaldban viszonylag
alacsony savtartalommal rendelkezik. A termelési teriileten a napsiitéses Ordk szdma a sz6l§ aktiv
idgszakdban kiemelked6en magas, ami elGsegiti a gyiimolcs fejl6dését és érését. A termelési teriiletre
jellemzd ezen kiviil a szdraz nydr — amely évszak egybeesik a szinesedéstdl a sziiretig tarté id@szakkal —
és a rendkiviil szdraz és meleg keleti szél. Ilyen koriilmények mellett, az Atlanti-6cedn fel6l érkezd,
jelentds hémérséklet-mérsékls hatdssal biré szél nyaranta gyakran hoz frissit§ éjszakai fuvallatokat és
ezzel egytitt kiadds zdporokat, ily médon csokkentve a teriilet vizhidnyat, amit az erés napsiités tovabb
fokozhatna. Ebben az osszefiiggésben a fehér margas talaj szintén meghatdrozé szerepet jatszik, mivel
nedvességmegtartd képessége révén képes biztositani az altalaj viztartalékat.

Mésrészrl, igen fontosak azok a tulajdonsdgok, amelyeket a hosszd id6k ota szelektdlt és a teriilet
kornyezeti viszonyaihoz alkalmazkodott élesztételepek hordoznak. Az alkoholok és polialkoholok
anyagcseréje — amit az Gigynevezett ,Marco de Jerez” teriileten el6fordulé alkoholképzé élesztSk gerjesz-
tenek — madsodlagos elemek létrejottével és a bor elsddleges alkotéelemeinek megvéltozdsdval jér:
csokken a glicerintartalom, né az acetaldehid-tartalom és az észterifikdlé anyagok mennyisége. A
keletkez6 acetaldehidek acetoint hoznak 1étre, ami a jelen 1év6 magasabb alkoholokkal egyiitt a Vinagre
de Jerez jellegzetes aromdjat adja. A jelent6s maradékalkohol-tartalom szintén nagyban hozzdjirul a
Vinagre de Jerez minGségéhez és egyediségéhez, mert lehet6vé teszi az észtervegyiiletek (elsGsorban etil-
acetat) keletkezését, amelyek strukturdljak és komplexebbé teszik az ecetet, és kiegyensilyozzdk az
ecetesedés elsddleges aromadit.

A tolgyfahordés érlelés és az érlel6k sajatos mikroklimatikus viszonyai biztositjdk tovabbd, hogy az
ecet egyedi tulajdonsdgokkal gazdagodjon az érlelés alatt. Az alkalmazott hordétipus az ecet éréséhez
idedlis mikrooxidacids képességgel rendelkezik, és lehet6vé teszi, hogy az érlelés sordn fokozatosan
kialakuljanak azok az alkotdelemek, amelyek el@segitik a szinez8anyagok stabilizdloddsat, polimereket
alkotnak, és a borostydnk$ és a mahagéni szinei kozotti jellegzetes ténust, valamint vanilids izt és
porkolt- és tejeskdvé aromdt kolesonoznek az ecetnek. Masrészrdl, a féban 1év8 hemicelluléz lehetévé
teszi a viztartalom fokozatos pérolgdsat, aminek kovetkeztében né az ecet szdrazanyag-, dsvanyis6- és
hamutartalma.

A criaderas y soleras” eljards — amely a teriilet legelterjedtebb érlelési mddszere — jelents mértékben
hozzdjérul az ecetek homogenizdldsdhoz, mivel kozeliti egymdshoz a kilonboz6 évek terméseinek
eltérd jellegét. Végul, a ,Marco de Jerez” érlelSinek épitészeti szerkezete a mikroklimatikus viszonyok
fenntartdsdval egyrészt kedvez az ecetek lassii oxiddloddsanak, masrészt biztositja a ,Vinagre de Jerez”
érlelését lehet6vé tevé hordok tokéletes koriilmények kozotti tdroldsat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006[EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/pliego_vinagre_jerez.pdf



http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/pliego_vinagre_jerez.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/pliego_vinagre_jerez.pdf

