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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES

UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltasi drfolyamok (')

2022. februdr 18.

(2022/C 83/01)

1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvéltdsi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dolléar 1,1354 CAD  Kanadai dolldr 1,4424
JPY Japén yen 130,59 HKD  Hongkongi dolldr 8,8566
DKK Dén korona 7,4382 NZD Uj-zélandi dollar 1,6896
GBP AngOl fOnt 0,8 342 5 SGD SZingapﬁl‘i dollér 1, 5 2 5 5
SEK Svéd korona 10,5796 KRW  Dél-Koreai won 1356,45
CHE Sviici frank 1,0452 ZAR  Dél-Afrikai rand 17,0858

CNY Kinai renminbi 7,1840
ISK Izlandi korona 140,80

HRK Horvét kuna 7,5355
NOK Norvég korona 10,1465

IDR Indonéz rdpia 16 304,49
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maldj ringgit 4,7528
CZK Cseh korona 24,337 . .

PHP  Filop-szigeteki peso 58,403
HUF Magyar forint 356,37 RUB Orosz rubel 86,2815
PLN Lengyel zloty 45201 | TR Thaifsldi baht 36,435
RON Romén lej 4,9453 BRL Brazil real 5,8435
TRY Torok lira 154678 | MXN  Mexikéi peso 23,0270
AUD Ausztréal dollar 1,5754 INR Indiai ripia 84,6525

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszdm M. 10566 — P66/H2 EE[JV)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 83/02)

Osszefondddsrol.

E bejelentés az aldbbi véllalkozasokat érinti:

—  Phillips 66 Company (a tovabbiakban: P66, Egyesiilt Allamok),

— H2 Energy Europe AG (a tovabbiakban: H2 EE, Svidjc),

Egy z6ldmez6s kozos véllalkozds (a tovdbbiakban: NewCo, Ausztria).

2022. februdr 10-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett

A P66 és a H2 EE az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3. cikke (4) bekezdése
értelmében kozos irdnyitast fognak szerezni a NewCo felett.

Az 6sszefondddsra Gjonnan alapitott kozos vallalkozdsban szerzett részesedés ttjan keriil sor.

3.

Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkezd:
a P66 egy energetikai véllalkozds, amely tobbek kozott izemanyagtoltd dllomdsokat tizemeltet,

a H2 EE hidrogéntechnoldgidval és megtjulohidrogén-okoszisztémak fejlesztésével foglalkozik,

rendelet hatélya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

a NewCo és lednyvallalatai hidrogéntolt dllomdsok (HRS) fejlesztése és tizemeltetése terén fognak tevékenykedni
Ausztridban, Dénidban és Németorszagban.

A Bizottsig elGzetes vizsgalatdra alapozva megdllapitja, hogy a bejelentett osszefonddds az dsszefonddas-ellendrzési

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszertisitett eljdrdsrol
52016 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4.

nyujtsak be a Bizottsdgnak.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.

A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
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Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10566 — P66/H2 EE[JV

Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetGségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Termékleirds nem kisebb jelentGségii médositisinak jévahagydsira irdanyuld kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 83/03)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ]OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

»,Monte Etna”
EU-szdm: PDO-IT-0060-AMO1 - 2019.7.17.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio di tutela dell'olio extravergine di oliva DOP Monte Etna [a ,Monte Etna” OEM extrasz{iz olivaolaj védelmére
létrejott tarsulds], székhely: Via Sangiuliano 349, 95145 Catania, Olaszorszdg.

A ,Monte Etna” OEM extrasz{iz olivaolaj védelmére 1étrejott tarsuldst a ,Monte Etna” termeldi alkotjdk. Ez a tdrsulds a
Mezégazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013, oktéber 14-i 12511. szdmd rendelete
13. cikkének (1) bekezdése alapjén jogosult mddositdsra irdnyul6 kérelem benyjtdsdra.

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata

A termék elnevezése

O

A termék lefrdsa

B

B

Foldrajzi teriilet

=

A szdrmazds igazoldsa

=]

Az el@dllitds méodja

=]

Kapcsolat

Cimkézés

B

=

Egyéb: Csomagolas; az ellendrzd szervezet adatainak felvétele.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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4. A médositds tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthetd médositdsa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentéségtinek nem tekinthet§ oly médon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot.

5. Moddositds(ok)

Kérjiikk, vegye figyelembe, hogy a ,Monte Etna” OEM termékleirdsa nem tartalmaz néhény, az
Osszefoglaldsban szereplé informdciét, igy az aldbbiakban ismertetett mddositisok mindegyike esetében
csak azokra a dokumentumokra torténik hivatkozds, amelyekben a vonatkozé szoveg megtaldlhato.

A termék leirdsa

— Ez a mddositds a termékleirds 6. cikkét (Jellemzdk a fogyasztds id6pontjdban), az osszefoglalds 4.2. pontjat és az
egységes dokumentum 3.2. pontjt érinti.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

Szabad forgalomba bocsdtisakor a ,Monte Etna” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz
olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

aranysarga szin, zold drnyalatokkal;

enyhén gyiimolcsos aroma;

gyumolcsos iz, alig érezhet kesernyésség és csipGsség;

az olajsavban kifejezett 6sszes maximalis savtartalom 100 gramm olajban legfeljebb 0,6 gramm;
legaldbb 7 pont az értékeld bizottsdg dltal végzett érzékszervi vizsgalaton;
peroxidszam: legfeljebb 12 mEq O,/kg;

K232: legfeljebb 2,20;

K270: legfeljebb 0,15;

Linolsavtartalom: legfeljebb 10 %;

Linolénsav-tartalom: legfeljebb 0,8 %;

Delta-K: legfeljebb 0,005.

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

Forgalomba hozatalkor a ,Monte Etna” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolajnak az

alabbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

Szin: sdrgatol zoldig terjedd az olajbogyodk érettségi fokatdl fiiggden
Kémiai vizsgalat

Savassag (olajsavban kifejezve): maximum 0,5 %
Peroxidszdm: legfeljebb 12 mEq O,/kg

K232: a jogszabalyban el6irt hatdrértékeken beliil
K270: a jogszabalyban elgirt hatdrértékeken belil
Linolsavtartalom: legfeljebb 13,50 %
Linolénsav-tartalom: legfeljebb 0,9 %

Osszes polifenol-tartalom > 120 ppm
Erzékszervi vizsglat

Medidnértékek — legkisebb/legnagyobb
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Erett gyiimolcsos > 2 < 6

Z6ld gyiimolesos > 2 < 6

Fii és|vagy paradicsom és|vagy articsoka jegyei > 2 < 5
Keser(i > 2 < 6

Csip6s>2<6

Erzékszervi hiba nem megengedett (nulla értékd hibamedidn). A kifejezetten meg nem hatdrozott értékekre a
hatalyos unids jogszabdlyokban meghatérozott kovetelmények alkalmazandok.

A javasolt médositdsok alapvet8en a frissitett szakkifejezések és hivatkozdsok haszndlatabél erednek, mint példdul
a sziiz olivaolajok érzékszervi értékelésére vonatkozdan a Bizottsdg 1348/2013EU végrehajtdsi rendeletének
V. mellékletében taldlhaté hivatkozdsok.

— A kémiai értékelésrdl sz6l6 szakasz javasolt médositdsa a K232 és K270 értékeknek a jelenlegi jogszabalyok dltal
el6irt hatdrértékekhez val6 igazitdsdbol 4ll.

- Az elmdlt években a K270-ben novekedés volt megfigyelhetd — bar nem lépte til a hatdlyos jogszabalyokban
meghatarozott hatdrértéket — annak eredményeként, hogy szamos piaci szerepl§ el6rehozta a betakaritdst az
olajmindség javitdsa érdekében.

Szdmos kutatdsi eredmény azt mutatja, hogy e piac novekedését nemcsak a telitetlen zsirsavak oxidélt formainak
jelenléte okozza, hanem a fenolvegyiiletek szdimanak novekedése is okozhatja, ami az elmilt években folytatott
korabbi betakaritds célja.

A K232 hatarérték valtozasa abbdl a ténybdl fakad, hogy az évek sordn végzett kémiai vizsgdlatok azt mutattak,
hogy a ,Monte Etna” készitéséhez alapanyagként felhaszndlt kisebb kultivirok némelyike befolydsolhatja a K
értéket az olaj 18 honapos élettartama alatt, olykor meghaladva a termékleirdsban jelenleg megallapitott szintet (a
jogszabdlyi hatdrértéken beliil maradva).

— Az olajsavban kifejezett maximalis savtartalmat 0,6 %-r6l 0,5 %-ra kell cs6kkenteni.

Az elmdlt években a termel6k folyamatosan azon munkalkodtak, hogy javitsak a ,Monte Etna” oltalom alatt allo
eredetmegjeloléssel védett extrasziiz olivaolaj minéségét, finomitva a betakaritdsi, feldolgozdsi és tdroldsi
technikdikat. Ezért a savtartalom hatdrértékének csokkentése mellett dontottiink.

— Alinolsav és a linolénsav értékeit mddositani kell:
a linolsav esetében < 10 %-r6l < 13,50 %-ra;
a linolénsav esetében < 0,8 %-r6l < 0,9 %-ra.

Ezt a két mutatét meg kell véltoztatni, mivel a ,Monte Etna” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel védett termék
el6allitasi teriiletrdl szarmazo olajtételeknek egyre nagyobb szdmban nem sikeriilt tandsitdst szerezniiik az elmalt
években, mivel a termékleirdsban jelenleg meghatarozott értékeknél magasabb linolsav- és linolénsav-tartalommal
rendelkeztek.

Tanulmdnyok szerint ez az datlagh6mérséklet emelkedésével és a csapadékmennyiség utdbbi években
bekovetkezett jelentGs csokkenésével fligg 6ssze, ami megvaltoztatta a ,Monte Etna” olaj savassdgi profiljat.

Ennek az egyik kiillonleges kovetkezménye a linolénsav és a linolsav ardnydnak novekedése, kiilonosen a
domboldalakon, a 600 méternél alacsonyabb tengerszint feletti magassagban termesztett olajbogydbdl sajtolt
olajok esetében. Gyakran el6fordul ez a hatds és tgy tiinik, hogy kozvetlenil osszefiigg egy mdsik befolydsold
tényezdvel: a virdgzdsi szakasztdl az olajbogydk olajtartalmdnak kialakuldsdig tarté idGszakban a napi
dtlagh6mérséklet tobb mint 25 °C. Ilyen koriilmények kozott az olajtartalom kozvetlen korreldciéban csokken,
ami kiegyenstlyozatlansdgot eredményez a zsirsavosszetételben, az olajsav csokkenésével és mads kisebb savak,
példdul a linolénsav és a linolsav mennyiségének novekedésével. Ez a jelenség a kiilonbozd kultivarokat eltérd
mértékben érinti, a ,Nocellara Etnea”, a ,Monte Etna” OEM elGllitdsdhoz hasznélt {6 kultivar killonosen érzékeny
erre a jelenségre. A javasolt értékek tokéletesen Osszhangban vannak a Nemzetkozi Olivatandcs (I0C)
szabvdnyaival.

— A szoveget ki kell egésziteni egy dsszes polifenol-tartalomra vonatkoz6 értékkel.

Ennek az értéknek a bevezetése a termeldk és a fogyasztok e fontos olajmindségi mutatéra vonatkozé informécié
iranti igényét elégiti ki.
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Foldrajzi teriilet

— Ez amoddositds a termékleirds 3. cikkét (Elddllitdsi teriilet), az osszefoglalds 4.3. pontjét és az egységes dokumentum
4. pontjat érinti.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

Az 1. cikkben emlitett, oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel védett extrasziiz olivaolaj elgéllitasdhoz felhasznalt
olajbogyét olyan olajfaiiltetvényekben kell termeszteni, amelyek alkalmasak az e termékleirasban meghatarozott
mindségi kovetelményeknek megfeleld olaj elGdllitdsdra, és Szicilia régié kozigazgatdsi hatdrain beliil az aldbbi
telepiilések valamelyikében taldlhatok:

Catania megye: Adrano, Belpasso, Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto,
Maniace, Motta, S. Anastasia, Paterno, Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia és San Pietro Clarenza.

Enna megye: Centuripe.
Messina megye: Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone és Santa Domenica Vittoria.

Az 1:25 000 méretardnyu térképen koriilhatdrolt kiilonleges teriilet meghatdrozdsa a kovetkezs: A hatdrvonal
délen, a 121-es orszdgos utat Motta Sant’Anastasidval osszekotd at keresztez8désénél kezdddik. Ezt kovetSen
ennek a vdrosnak a nyugati hatdrvonaldt koveti, majd délnyugatra halad tovdbb a Motta Sant’Anastasiabdl a
Rotondella vasutdllomdsig tarté Gt mentén. Onnan észak felé halad egészen az 100 méteres szintvonalig,
amelynek koveti a vonaldt észak felé tartva egészen Ponte la Barcdig. Ezutdn ugyanabban az irdnyban folytatodik
a Simeto folyé mentén egészen a Pietralunga-hidig, amelyen tdl tovdbbra is észak felé koveti a Simeto folyot,
Piano Mandarandn, Cavalerdn, Piano Trinitan és Piano d’Aragondn dthaladva egészen a Bolo hidig a 120-as
orszdgos uton. Onnan a hatdrvonal a 120-as orszagos utat koveti kelet felé, majd a Gurrida patak mentén halad
az Alcantara foly6ig, amelyet 800 méteren at kovet (észak felé), majd kelet felé veszi irdnydt és a foly6tdl
elfordulva 400 méteren 4t a San Giacomo vizvezetékig hizddik, amelynek mentén 650 métert halad tovabb dél
felé a 116-0s orszagos utig. Ezt kovetGen visszatér az Alcantara foly6hoz, amelyet a Favoscuro patakig kovet,
majd keletre fordul és 4thalad Feudo Amatdn, Rocca Pizzicatdn, Rusticdn, Serra Bardelldn, Pecorarén és Buon
Vassallon (amelyek mindegyike a Favoscuro patak és a Passo Mojo hegy kozott fekszik). Kelet felé folytatodik,
dthaladva a Passo Mojo hegy és a Fondachello patak kozott fekvé jardsokon, majd Gjra csatlakozik az Alcantara
folyohoz, amelyet délkeleti irdinyban kovet egészen addig, amig a Castiglione di Sicilia vasutdllomast a 120-as
orszdgos uttal osszekotd tthoz kapesolédik. Ennek mentén halad tovdbb déli irdnyban, Castiglione di Sicilia
nyugati hatdra mentén, majd dél felé folytatodik a 120-as orszdgos it mentén, és Catena kozelében elfordul dél
felé és egészen az 1 000 méteres szintvonal eléréséig folytatodik. Ezutdn nyugat felé tartva megkézeliti Maletto
teleptilést és ugyanezen szintvonal mentén Maugeriig halad, majd Belpasso és S. Pietro telepiilések keleti hatdra
mentén dél felé folytatodik.

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

Az 1. cikkben emlitett, oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel védett extrasziiz olivaolaj elgallitasdhoz felhasznalt
olajbogydt olyan olajfaiiltetvényekben kell termeszteni, amelyek alkalmasak az e terméklefrdsban meghatdrozott
mindségi kovetelményeknek megfelel§ olaj elGdllitdsdra, és Szicilia régi6 kozigazgatdsi hatdrain belil az aldbbi
telepiilések valamelyikében talalhatok:

Catania megye:

— Adrano, Belpasso, Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto, Maniace, Motta
Sant’Anastasia, Paterno, Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia, San Pietro Clarenza, Misterbianco, Acireale,
Aci Sant’/Antonio, Aci Bonaccorsi, Aci Catena, Aci Castello, Calatabiano, Catania, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre,
Gravina di Catania, Linguaglossa, Mascali, Mascalucia, Milo, Nicolosi, Pedara, Piedimonte Etneo, Sant’Agata li
Battiati, Sant’Alfio, San Giovanni La Punta, San Gregorio di Catania, Santa Venerina, Trecastagni, Tremestieri
Etneo, Valverde, Viagrande, Zafferana Etnea és Riposto telepiilések teljes teriilete (a kozigazgatdsi hatdrukon belili
teriiletiik).

Enna megye:

Centuripe telepiilés.
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Messina megye:
Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone és Santa Domenica Vittoria.

A hatdlyos termékleirdsban meghatdrozott foldrajzi teriilet korvonaldt meghatdrozé tényez8k kozott szerepelt a
termelSk azon kifejezett igénye, hogy az OEM-hez tartozzanak, valamint az olajfailtetvények jelenléte a teriileten.

Az eredetmegjelolés bejegyzésének iddpontjaban olajbogyd-termesztés nem igazdn zajlott azokon a teriileteken,
amelyeket jelenleg a meghatdrozott foldrajzi teriiletbe valé felvételre javasolnak. A fellelhetd néhdny olajfit
elsGsorban arra haszndltdk, hogy a termeszt6k szdmdra sajat fogyasztdsuk céljara olajbogyét biztositsanak. Az elmult
évtizedben az olajbogyd-termesztés széles korben ismételten el8térbe keriilt, kiilonosen az j fiatal mez8gazdasdgi
termel8k korében, és 4j olajfaiiltetvényeket telepitettek. A nem a meghatdrozott foldrajzi teriilethez tartozé
telepiiléseken taldlhaté 1j termeszt6k az évek sordn egyre nagyobb érdeklédést tantsitottak, és ennek
kovetkezményeként a foldrajzi teriilet feliilvizsgélatra keriilt, hogy abba olyan telepiiléseket is felvegyenek, amelyek
talaja és éghajlata alkalmas arra, hogy a ,Monte Etna” megkiilonboztetd jellegzetességeivel rendelkezd terméket
allitsanak eld.

A jelenlegi el6allitasi teriilet telepiilések — az Etna hegy lejtSinek csupan néhdny véarosa — alkotta félkorbél 4ll, a tobbi
telepiilés hozzdaddsaval pedig a teljes kor bezdrul, ,kiegészitve” az elGallitasi teriiletet. A termékleirasban jelenleg csak
részben szerepld telepiilésekhez tartozé egyes foldteriileteket ugyanebbdl az okbdl fel kell venni a termékleirasba.
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Ezt a médositast az indokolja, hogy az évek sordn az ezeken az j teriileteken elééllitott olajrél megallapitottak, hogy
ugyanolyan jellemzékkel rendelkezik, mint a ,Monte Etna” OEM.

A szdrmazds igazoldsa

— A szdrmazds igazoldsdra vonatkozé pontot, amely az Osszefoglalisban szerepel, de a termékleirds jelenlegi
véltozataban nem, atfogalmaztak. Ezenkiviil az sszefoglalds 4.4. pontjanak (A szdrmazdsi igazoldsa) egy része az
elnevezés torténetére vonatkozo informdcié volt, amely igy atkeriilt a kapcsolatrol sz616 szakaszba. Az egységes
dokumentum 3.5. pontja kiegésziilt a csomagoldsra vonatkozé egyedi szabdlyokkal.

A szdrmazds igazoldsir6l szolé szoveget illetSen ezért Ossze kell hasonlitani a kozzétett oOsszefoglalds
4.4. pontjdnak utolsé tiz sordt a termékleiras javasolt Gj cikkével.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,Az olajbogyd-termesztést Kelet-Szicilidba Kr. e. az elsé évezredben a foniciaiak és Kr. e. a 8. szdzadtdl a gorogok
vezették be. Az olajbogyd-termesztést ovezd mitoszt a terilleten taldlhaté midkods tlizhdnyd jelenléte taplalta:
Poliiphémosz kiiklopszt, a vulkdnt megtestesitd, szemébdl tiizet kibocsdtd egyszemdi 6ridst Odiisszeusz és trsai
vakitottak meg egy olajfadggal. Az évszdzadok sordn az olajbogyd-termesztés nagy jelent8ségre tett szert a térség
gazdasdga szempontjabol.

A rémaiak mér a Kr. e. 3. szdzadban jelent6s mértékii adokat vetettek ki a sziget olajdra, hogy megakadélyozzik a
Campania és Lazio régiobdl szdrmazé olajokkal val6 versengést. Késébb, amikor az arabok uraltdk Szicilidt, a
novényt leleményességiik révén tovabbfejlesztették és racionalizéltdk. Az »Etnea« olivaolaj termelésének
jelent@ségére val utaldsok mdr Pietro Bembo De Aetna cimii mtvében is megtaldlhatok, amely az Etna hegy
koriili olajbogyé-termesztés minGségét és értékét emliti meg. Ezt a helyi termelést késébb Lazzaro Spallanzani
természettudds, Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe és Guy de Maupassant irék és sok mds szerzd

miivei is megemlitették.

1827. mdrciusi sziciliai dtja sordn Alexis de Tocqueville nagyon lelkesen irt errdl, az Etna hegy térségében
megtapasztalt prosperitdst és béséget emlitve, amely e novény jelenlétének koszonhetd, valamint annak, hogy a
termesztési teriilet talaja a vulkdn dltal kialakitott sajatos tulajdonsdgainak betudhatéan killondsen termékeny volt.

A tizenkilencedik szdzadban és a huszadik szdzad elején szdmos olasz és eurdpai fogyasztd ismerte és nagy
becsben tartotta az etnai olivaolajat. Jelentds mennyiség(i olajjal kereskedtek Riposténdl, az Etna hegy kozvetlen
kozelében fekvd kikotSben.

A termesztés, az olajkinyerés és a palackozds mind a meghatdrozott teriileten beliil torténik. A »Monte Etna« olaj
sajatos jellemzdinek és mindségének megbrzése érdekében a palackozdst a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil
kell végezni, biztositva, hogy a kiilsG ellendrzd szervezet az ellendrzéseket a termeldk feliigyelete mellett végezze.
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A termelSk szdmdra az oltalom alatt allé eredetmegjelolés rendkiviil fontos. A rendszerre vonatkozé szabélyok
altal kovetett célokkal és éltalanos irdnyvonalakkal sszhangban lehetéséget kindl szdmukra, hogy noveljék
jovedelmiiket.

Réaddsul ezt a folyamatot mindig is hagyomdnyosan a meghatdrozott foldrajzi teriileten folytattak le.
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Az olajbogyokat az eldllitdsi teriileten belill termesztik. A termeszték egy erre a célra létrehozott nyilvantartdsban
jegyzik olajfaiiltetvényeiket, amely nyilvantartdst folyamatosan naprakészen tartanak.

Az olajkinyerés, -csomagolds és -palackozds ugyanazon a meghatdrozott teriileten beliil, killon nyilvdntartdsban
szerepld, jovahagyott létesitményekben torténik.

Az ellendrzé szervezet ellendrzi a kiilon ellendrzd listdban meghatérozott technikai kovetelményeket.

Az ellenérzé szervezet ellendrzi, hogy a termékleirdsban meghatdrozott, a killonb6z6 nyilvantartdsokba valo
felvételre vonatkoz6 szakmai kovetelmények teljesiilnek-e, és hogy a termelési lancban részt vevé kiilonbozé felek
a termék nyomon kovethet8ségének biztositasa érdekében minden téliik elvart feladatot elvégeztek-e.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:
,8. cikk

A szdrmazds igazoldsa

Az eléillitasi folyamat valamennyi szakaszat figyelemmel kell kisérni és nyilvantartast kell vezetni a bejové és a
kimend termékekrél. A nyomonkévethetdséget az biztositja, hogy a termék termesztési helye szerinti kataszteri
parcelldkat, illetve a termel6k, sajtolok és csomagoldok adatait az egyediili ellendrzd szervezet éltal gondozott
jegyzékekben tiintetik fel, tovabba termelési és csomagoldsi nyilvantartdst vezetnek.

Az ellendrzé szervezet a termékleirdsban és az ellendrzési tervben foglaltak szerint ellendrzi az adott jegyzékekbe
felvett valamennyi természetes és jogi személyt.”

Ez a médositds lehet6vé teszi, hogy a szdrmazds igazoldsa szakasz csak relevans informdciokat tartalmazzon, és a
termékleirdst 6sszhangba hozzdk a rendelettel.

Az eléillitis médja

— Ez a médositds a termékleiras 2. cikkét (Olajbogyofajtak), az osszefoglalds 4.5. pontjit (Az eldéllitds médja) és az
egységes dokumentum 3.3. pontjit érinti.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

»A »Monte Etna« oltalom alatt dll6 eredetmegjelolést csak olyan ultetvényben termesztett olajbogy6bél késziilt
extraszliz olivaolaj esetében lehet haszndlni, amelyben a »Nocellara Etnea« fajta a termesztett novény legaldbb
65 %-at teszi ki. A fajtadsszetételben mds helyi fajtdk (a »Moresca«, »Tonda Iblea¢, »Ogliarola Messineses,
»Biancolilla¢, »Brandofino« és »L'Olivo di Castiglione«) is szerepelhetnek kilonboz8 aranyban, legfeljebb 35 %-os
fels6 hatérig.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»A »Monte Etna« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolést csak olyan iltetvényben termesztett olajbogy6bdl késziilt
extrasziiz olivaolaj esetében lehet hasznalni, amelyben a »Nocellara Etnea« fajta a termesztett novény legalabb
65 %-at teszi ki. A fennmaradd 35 %-ot birmely mds 6shonos sziciliai kultivar alkothatja.”

Erre a véltozasra azért volt szitkség, mert az olajfaiiltetvényekben néha mds Gshonos kultivarok is megtalalhatok,
killonosen hagyomdnyos kultivirok. Ez mindig is szdmos ellendrzési problémdt eredményezett, és rengeteg
munkadt okozott a termesztSknek azdltal, hogy arra kényszeritette Gket, hogy a termékleirdsban kifejezetten nem
emlitett kultivaroktdl szarmazd olajbogydkat kilonitsék el, fiiggetleniil attdl, hogy a mennyiségek mennyire
kicsik. Mivel a ,Monte Etna” olaj egyedildllé jellegzetessége a legaldbb 65 %-ot kitevS ,Nocellara Etnea” fajtanak
koszonhetd, a tobbi 6shonos kultivér jelenléte nem csokkenti a termék alapvetd jellemzdit. Ezért ugy dontottiink,
hogy egyszersitjitk a termékleirdst, és megengedjiik, hogy barmely Gshonos sziciliai kultivr a 35 %-os maximalis
részardnyban forduljon el8.

- A 4. cikk elsé pontjanak utols6 sordt (Termesztési jellemzdk) el kell hagyni. Ez a médositds a teriiletnek az
osszefoglalds 4.6. pontjaban (Kapcsolat) és az egységes dokumentum 5. pontjaban szerepld leirasat is érinti.
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A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,1. Az 1. cikkben emlitett, oltalom alatt 4116 eredetmegjel6léssel elldtott extrasziiz olivaolaj elddllitdsdhoz hasznalt

olajfaiiltetvények kornyezeti és termesztési feltételeinek a teriiletre jellemz8 hagyomadnyos feltételeknek kell
lenniiik. A feltételeknek minden esetben alkalmasnak kell lenniiik arra, hogy az olajbogydnak és az abbdl
szarmazé olivaolajnak kiilonleges mindgségi jellemzdket kolcsonozzenek.
Az olajfaiiltetvények ezért csak akkor tekinthet6k megfelelének, ha a 3. cikkben ismertetett elGallitdsi
teriileten belill taldlhatok, amelyet dltaldban szubtropusi és félszdraz mediterrdn éghajlat, hosszd, szdraz
nyarak, valamint &sszel és télen koncentrdldd csapadék jellemez, és amely terillet 100 és 1 000 méter
kozotti tengerszint feletti magassigon fekszik, tovdbbd az Etna-hegy Okori és kozelmdltbeli vulkdni
tevékenysége dltal képzett alapkGzeten elteriil§ vulkdni eredetti homokos és erGsen vdzas talajok alkotnak.”

Ennek helyébe a kovetkez§ szoveg 1ép:

,1. Az 1. cikkben emlitett, oltalom alatt 4116 eredetmegjel6léssel elldtott extrasziiz olivaolaj elddllitdsahoz hasznalt
olajfaiiltetvények kornyezeti és termesztési feltételeinek a teriiletre jellemzd hagyomadnyos feltételeknek kell
lennitk. A feltételeknek minden esetben alkalmasnak kell lenniiik arra, hogy az olajbogydnak és az abbdl
szarmazd olivaolajnak kiilonleges mindségi jellemzdket kolcsonozzenek. Az olajfaiiltetvények ezért csak
akkor tekinthet6k megfelelének, ha a 3. cikkben ismertetett elGallitdsi teriileten beliil taldlhatok, amelyet
altalaban szubtrépusi és félszdraz mediterrdn éghajlat, hosszd, szdraz nyarak és az &sszel és télen

koncentral6dé csapadék jellemez.”

Ez a médositds a tengerszint feletti magassagra vonatkozo kovetelmények torlésébél all, mivel az elmdlt tiz évben
az egész teriileten megfigyelhet§ volt az a tendencia — a tengerszint feletti magassdgtdl fiuggetleniil —, hogy
elérehoztdk a betakaritdst. Ezenkivill az elmdlt években a foldrajzi teriileten egyre elterjedtebbé vélt a modern
olajkitermelési technoldgia — f6ként kétlépcsds vagy atfogd rendszerek — alkalmazésa.

Ez a két tényezd segitett megsziintetni azokat a killonbségeket, amelyek kordbban a kiilonboz§ tengerszint feletti
magassagon termesztett olajbogyobél szarmazé olajokban mutatkoztak.

A pontot a foldrajzi teriiletet leiré bizonyos mondatok torlésével is egyszertisitették, mivel ez az informdcié mdr
szerepel a kapcsolatrdl sz616 cikkben.

— Ez amodositds a termékleirds 4. cikkének (3) bekezdését érinti, a betakaritdsi idGszak tekintetében.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,4. Az 1. cikkben ismertetett OEM-mel elldtott extraszliz olivaolaj el@dllitdisdhoz haszndlt olajbogydt a
szinvéltozdst kovetSen, janudr huszadik napja végéig kell betakaritani, figyelembe véve a tertilet kiilonb6z8
tengerszint feletti magassdgait.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»4. Az 1. cikkben ismertetett OEM-mel elldtott extrasz(iz olivaolaj elgallitdsdhoz haszndlt olajbogyét azt kovetden
kell betakaritani, amikor a sziniik sotétzoldrél fényes zoldre véltozik, és janudr huszadikdig, figyelembe véve a
teriilet killonbo6zd tengerszint feletti magassagait.”

Ezt az indokolja, hogy a termelSk egyre inkdbb a kivdlé mindségi olaj elGdllitdsara osszpontositanak, és az ezen a
ponton torténd betakaritds néveli a fenoltartalmat.

— Ez a moédositds a termékleirds 4. cikkének (5) bekezdését és 4. cikkének (6) bekezdését érinti, valamint az
osszefoglalds 4.5. pontjdnak harmadik bekezdését.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,5. Azok az olajfatiltetvények, amelyek termését a »Monte Etna« OEM extrasziiz olivaolaj elallitdsdhoz
hasznéljék, intenziv termesztési technikdk alkalmazdsa esetén hektdronként legfeljebb 10 000 kilogramm
olajbogy6é hozamuak lehetnek. A gytimolcshozam olajhozamhoz viszonyitott ardnya nem haladhatja meg
a 20 %-ot.
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6. A hozamot még kivételesen kedvezd években is gondos vélogatdsnak kell aldvetni, a teljes hozam pedig
legfeljebb 20 %-kal haladhatja meg a fenti legnagyobb hatdrértékeket.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,5. Azok az olajfatiltetvények, amelyek termését a »Monte Etna« OEM extrasziiz olivaolaj elallitdsdhoz
haszndljdk, hektdronként legfeliebb 12 000 kilogramm olajbogy6é hozamuak lehetnek. A gyiimolecshozam
olajhozamhoz viszonyitott ardnya nem haladhatja meg a 20 %-ot.”

Az elmult évtizedben szerzett tapasztalatok szerint nincs negativ korreldci a hektdronkénti olajbogyéhozam és a
termékleirds 6. cikkében és az Osszefoglalds 4.2. pontjdban meghatirozott kémiai és érzékszervi
kovetelményeknek valé6 megfelelés kozott. Ezek az 4j hozamok azt is lehet6vé teszik, hogy jobban lehessen
reagdlni az egyre kiszdmithatatlanabb idGjardsi viszonyokra, amelyek az utdbbi években stlyosbitottdk a
hozamingadozdsokat.

— Ez amddositds a termékleirds 5. cikkének (3) bekezdését érinti (Olajkinyerési technikdk).

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,3. Az Orlési szakaszig a betakaritott olajbogy6t vékony rétegekben kell tdrolni, merev, szellGztetett
taroléeszkozokbe csomagolva, alacsony relativ pdratartalom mellett (50-60 %) és legfeliebb 15 °C
hémérsékleten. A betakaritdst kovet§ 48 6ranal tovabb nem tarthatok a gazdasdgban vagy az olajsajtoléban.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,3. Az Orlési szakaszig a betakaritott olajbogy6t vékony rétegekben kell tdrolni, merev, szellGztetett
taroldeszkozokbe csomagolva, alacsony pdratartalom mellett. A betakaritdst kovetS 48 6rdndl tovabb nem
tarthatok a gazdasdgban vagy az olajsajtoléban.”

Ezt a médositdst az indokolja, hogy a termelSk széles korben alkalmazzdk a helyes gyakorlatra vonatkozo
kézikonyveket, ami a termékleirasban jelenleg meghatdrozott paratartalom és hémérsékleti értékek torlésére
vonatkozé dontéshez vezetett.

Az évek sordn ezek a kovetelmények mind az ellendrzésekkel kapcsolatos munkdat, mind a termelSkre haruld
megfelelési terheket novelték.

Kapcsolat
— Ez amddositds a termékleirds 9. cikkét és az egységes dokumentum 5. pontjat érinti.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapjdban kozzétett Osszefoglaldsban ismertetett kapcsolat szakasz részben
a 4.4. pontban, részben pedig a 4.6. pontban megadott informéciokat tartalmaz. A javasolt 6j valtozatot ezért az
osszefoglalds 4.4. és 4.6. pontja elsG bekezdésének figyelembevételével kell megvizsgélni.

A kapcsolatot ismertet§ szoveget atfogalmaztdk; torténelmi hattérrdl szold, az Osszefoglalds 4.4. pontja
bekezdéseinek megfelel§ els6 rész nem mddosult, viszont a teriilet, az éghajlat és a sajitos jellegti termék
jellemzdirdl sz616 4.6. pontnak megfelel6 masodik részt Gjraszovegezték.

A kapcsolatot ismertet§ szoveget (a termékleirds 9. cikke és az egységes dokumentum 5. pontja)
kovetkezésképpen tjraszovegezték avégett, hogy Osszhangba keriiljon az Eurdpai Bizottsignak az egységes
dokumentum 6sszedllitdsira vonatkozé irdnymutatasaval.

Az 1j véltozat nevezetesen figyelembe veszi a foldrajzi teriilet javasolt valtoztatdsait is. Torolték a szovegben
szereplé azon utaldsokat, amelyek az Etna hegy olajbogyd-termesztésre hasznalt lejtSire hivatkoztak, de a
koriilhatdrolt f6ldrajzi teriilet kiterjedése szempontjdbdl tobbé nem relevansak.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

,Az olajbogyo-termesztést Kelet-Szicilidba Kr. e. az els§ évezredben a foniciaiak és Kr. e. a 8. szdzadtdl a gorogok
vezették be. Az olajbogy6-termesztést Gvezd mitoszt a teriileten taldlhaté miikodd tiizhdnyo jelenléte tapldlta:
Poliiphémosz kiikl6pszt, a vulkdnt megtestesitd, szemébdl tiizet kibocsatd egyszemd Oridst Odiisszeusz és tdrsai
vakitottdk meg egy olajfadggal. Az évszdzadok sordn az olajbogyd-termesztés nagy jelentségre tett szert a térség

gazdasdga szempontjdbol.
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A rémaiak mér a Kr. e. 3. szdzadban jelent8s mérték(i adokat vetettek ki a sziget olajara, hogy megakadélyozzdk a
Campania és Lazio régiobol szarmazo olajokkal vald versengést.

KésSbb, amikor az arabok uraltdk Szicilidt, a novényt leleményességiik révén tovibbfejlesztették és racionalizdltak.
Az »Etnea« olivaolaj termelésének jelent@ségére val6 utaldsok mdr Pietro Bembo De Aetna cimd mivében is
megtaldlhatok, amely az Etna hegy koriili olajbogyo-termesztés mindségét és értékét emliti meg. Ezt a helyi
termelést késébb Lazzaro Spallanzani természettudds, Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe és Guy
de Maupassant irok és sok mds szerzg miivei is megemlitették.

1827. mdrciusi sziciliai dtja sordn Alexis de Tocqueville nagyon lelkesen irt errdl, az Etna hegy térségében
megtapasztalt prosperitdst és béséget emlitve, amely e novény jelenlétének koszonhetd, valamint annak, hogy a
termesztési teriilet talaja a vulkdn dltal kialakitott sajatos tulajdonsdgainak betudhatéan killondsen termékeny volt.

A tizenkilencedik szdzadban és a huszadik szdzad elején szdmos olasz és eurdpai fogyaszt6 ismerte és nagy
becsben tartotta az etnai olivaolajat. JelentGs mennyiség(i olajjal kereskedtek Ripostondl, az Etna hegy kozvetlen
kozelében fekvé kikotdben.

A meghatarozott teriilet egy 100 és 1000 méter kozotti tengerszint feletti magassaga hegyvidéki régid. Részét
képezi az Etna hegy vulkdni hegyvidékének, pontosabban a vulkdn északi, nyugati és déli oldaldn taldlhaté
lejt6knek. A vulkdn keleti oldalan nem termesztenek olajbogyét. Az e meghatirozott teriileten taldlhaté helyi
mikroklima hegyvidéki mediterrdn éghajlatnak tekinthetS. A foldteriilet tipusdval (vulkanikus, az Etna vulkdn
okori és kozelmultbeli kitorései altal képzett alapkdzettel, valamint homokos és erdsen vazas talajokkal) egyiitt ez
adja a termék egyedi és nem reprodukalhat6 jellemz6it, amelyek a fizikai, kémiai és érzékszervi vizsgélatok sordn
megfigyelhet6k. A kozelmultban végzett kutatdsok kimutattdk, hogy a »Monte Etna« olaj szabadzsirsav-
osszetételében jelentds kiilonbségek vannak, amelyek a szdrmazasi teriiletére vezethetSk vissza. Ezt igazoljak a
»Monte Etna« olaj és a szomszédos teriiletekrél szarmazé olajok dsszehasonlitdsdra irdnyul6 vizsgalatok is.

Ezek a kiilonbségek elég egyértelmiick ahhoz, hogy az olaj kémiai jellemzgit foldrajzi eredetének tulajdonitsuk.

A talaj és az éghajlat jellemzdi miatt a novényfajoknak alkalmazkodniuk kellett, és jellegzetes helyi fajtakkd és
okotipusokka fejlédtek. Ez a helyzet a teriileten uralkod6 »Nocellara Etnea« kultivar esetében.

Az olajbogyd-termesztés kulcsfontossdgii a terillet mez8gazdasdgi dgazata szdmdra, killondsen azért, mert az
olajfdk félszdraz kornyezetben jellemzd télallosiguknak koszonhetden képesek gyiimolesot teremni vulkanikus
talajokon, és részben azért, mert ez a novény hatassal van a vidéki csaladok gazdalkoddsara.

Helyi hagyomény, hogy az e teriiletr§l szdrmazé olajat »hegyvidéki olajként« emlitik annak érdekében, hogy

megkiilonboztessék azt a kornyezd régidkban eldallitott olajoktol.

A terméket olyan fogyasztok keresik, akik minGségi és érzékszervi tulajdonsdgait elismerve, a piaci drndl 20-25 %-
kal nagyobb drat hajlandék fizetni érte.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,Az olajbogyd-termesztést Kelet-Szicilidba Kr. e. az els§ évezredben a foniciaiak és Kr. e. a 8. szdzadtdl a gorogok
vezették be. Az olajbogyd-termesztést ovezd mitoszt a teriileten taldlhaté mdkod§ tlizhdnyd jelenléte taplalta:
Poliiphémosz kiiklopszt, a vulkdnt megtestesits, szemébdl tiizet kibocsit6 egyszemd oridst Odiisszeusz és tdrsai
vakitottdk meg egy olajfadggal. Az évszazadok sordn az olajbogyd-termesztés nagy jelentségre tett szert a térség
gazdasiga szempontjabol.

A rémaiak mdr a Kr. e. 3. szdzadban jelentGs mértékdi adokat vetettek ki a sziget olajdra, hogy megakaddlyozzik a
Campania és Lazio régiobol szarmazé olajokkal vald versengést.

Késdbb, amikor az arabok uraltdk Szicilidt, a novényt leleményességiik révén tovabbfejlesztették és racionalizaltak.
Az »Etneac olivaolaj termelésének jelent&ségére vald utaldsok mar Pietro Bembo De Aetna cim(i miivében is
megtaldlhatok, amely az Etna hegy koriili olajbogyd-termesztés mindségét és értékét emliti meg. Ezt a helyi
termelést késébb Lazzaro Spallanzani természettudds, Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe és Guy
de Maupassant {rok és sok mds szerz§ miivei is megemlitették.
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1827. marciusi sziciliai dtja sordn Alexis de Tocqueville nagyon lelkesen irt errdl, az Etna hegy térségében
megtapasztalt prosperitdst és béséget emlitve, amely e novény jelenlétének koszonhetd, valamint annak, hogy a
termesztési teriilet talaja a vulkan altal kialakitott sajatos tulajdonsdgainak betudhat6an kiilonosen termékeny volt.

A tizenkilencedik szdzadban és a huszadik szdzad elején szdmos olasz és eurdpai fogyaszt6 ismerte és nagy
becsben tartotta az etnai olivaolajat. JelentGs mennyiség(i olajjal kereskedtek Ripostondl, az Etna hegy kozvetlen
kozelében fekvd kikotSben.

A teriilettel val6 kapcsolat 1ényegében az Gshonos kultivarok — és legf6képpen a »Nocellara Etnea« — haszndlatdnak
eredménye, amelyek olyan extrasz(iz olivaolajat adnak, amelynek az érzékszervi jellemz8i mds talaj- és éghajlati
viszonyok kozott nem reprodukalhatok.

2z

A »Nocellara Etnea« a »Monte Etnac« oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez tartozé meghatdrozott elgallitasi teriilet
nagy részén a mezGgazdasagi tdj fontos részét képezi. A meghatdrozott teriileten fellelhet egyéb kisebb kultivirok
jelenléte indokolt, egyrészt azért, mert a {6 kultivir beporzdi, mdsrészt mintegy a kindlat diverzifikaldsanak
moédjaként a »Nocellara Etnea« utdni mdasodik vélasztdsnak tekinthet6k. Az id6k sordn e kisebb kultivirok
némelyike fenotipusos véltozdson ment keresztill, ami egyediildllova tette Sket és a szomszédos teriileteken
fellelhet6khoz képest eltérévé. Mindez elGsegitette a meghatdrozott teriilet bioldgiai sokféleségének javitdsat.

A foldrajzi teriiletet vulkanikus talajalapréteg jellemzi, amely bazaltbdl dll, egy olyan extrizids k6zetbdl, amely a
spontén fléra és mikrobidlis fauna megjelenésével egyiitt jard tobb évszdzados erézid és kimosddds hatdsra az
ezen az anyakdzeten fekvd felszini rétegszinteket termékeny talajjd alakitotta 4t, amelyre az eredeti alapkdzet
valamennyi megkiilonboztetd tulajdonsiga jellemzd.

A talajok durva szerkezetliek, enyhén lagosak, jol levegéznek és nagymértékben dteresztdk; idedlis élGhelyet
jelentenek az olajfak novekedéséhez és fejlédéséhez. Ezek a feltételek adjak a »Monte Etna« oltalom alatt 4ll6
eredetmegjeloléssel ellatott olajok egyedi tulajdonsdgait, sajatos szag- és izprofiljat, amely a szdrmazasi teriilet
egészét tikrozi, ideértve az articsdka és a zold paradicsom nyilvanvald, flire emlékeztetd jegyeit, valamint a
keserti mandula tisztin érezhetd jegyeit, tovabba a keserti és a csipSs iz harmonikus kombindcidjit, amely az
olajat az {zlel6bimbok szdmadra kellemes érzet(ivé teszi.

Az Etna hegy lejt6in a nappali és éjszakai hdmérséklet kozotti kiilonbség meghaladhatja a 20-25 °C fokot. Ez az
egyediildllé vulkdni talajjal egyiitt bizonyos fokii fliszerességet kolcsonéz a »Monte Etna« OEM extrasziiz
olivaolajnak. Ebben a kornyezetben rendkiviil ritkdn fordul el§ légy okozta fertézés, és az olajbogyd hisa
ropogés, kemény. Ezek a helyi teriilet egyedi tulajdonsdgai. Az Etna térségében jellemzd éghajlati viszonyoknak
koszonhetben az olajokban kialakulnak bizonyos érzékszervi tulajdonsagok.
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Ezért szoros kapcsolat 4ll fenn az elddllitdsi teriilet és a »Monte Etna« OEM jellemz6i kozott. Tobb kutatdsi
eredmény szerint a »Monte Etna« olaj szabadzsirsav-Osszetételében jelentds kilonbségek vannak, amelyek a
szdrmazdsi teriiletére vezethetSk vissza. Ezt igazoljak a »Monte Etna« olaj és a szomszédos teriiletekrdl szarmazo
olajok 6sszehasonlitdsdra irdnyulé vizsgalatok is.

Ezek a killonbségek elég egyértelmtek ahhoz, hogy az olaj kémiai jellemz6it foldrajzi eredetének tulajdonitsuk. A
talaj és az éghajlat jellemz6i miatt a novényfajoknak alkalmazkodniuk kellett, és jellegzetes helyi fajtakka és
okotipusokka fejlédtek. Ez a helyzet a teriileten uralkodé »Nocellara Etnea« kultivar esetében.

Tarsadalmi-gazdasdgi szempontbdl az olajbogyé-termesztés mindig is a helyi gazddlkoddk figyelmének és
munkdjanak kozéppontjaban allt. Az olajfa még akkor is vezet8 szerepet jatszott a mezégazdalkodasban, ha més
kultirnovényekkel vegyesen fordult el§. Az olajbogyd-termesztés és annak jelentGsége folyamatosan fejlédik
szamos véllalkoz6 és termesztd elkotelezettségének koszonhetSen, akik forrdsaikat a munkahelyteremtésbe és a
jovedelemteremtésbe fektetik, ugyanakkor hozzdjarul egy olyan teriilet helyredllitdsdhoz és meg6rzéséhez, amely
egykor csupdn az elszegényedésre és a parlagon maradasra volt kdrhoztatva.

Ez a fejlettebb termesztési és feldolgozdsi technikdk hatdsdval egyiitt azt eredményezte, hogy Etna térségben az
olajbogyd-termesztés sordn a vegyes gazdilkoddsi rendszerekben termesztett marginalis novénykultardbol
specidlis novénykultirdvd fejlédott, amely fontossd valt a térség szamdra, és kivald érzékszervi és kémiai
jellemz6kkel rendelkezé olajat ad, amelyet a helyi, nemzeti és nemzetkozi fogyasztok is nagyra értékelnek.
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A »Monte Etna« extrasz(iz olivaolaj elgallitdsdhoz hasznalandé olajbogydkat azt kovetSen kell betakaritani, amikor
a sziniik sotétzoldrdl fényes zoldre véltozik. A fenoldgiai fejlédés e szakaszdban torténd betakaritds néveli az
olajbogydk fenoltartalmdt, és erdsiti a »Monte Etna« jellemz6it, példdul a tiszta és markdns, fre emlékeztetd
jegyeit, a kiegyenstilyozott kesertiségét és kellemes csipésségét, valamint alacsony savtartalmat és figyelemre
mélt6 polifenol-tartalmdt.

Az Etna hegy koriili egész teriilet alkalmas az olajfdk termesztésére, amelyek az egész teriileten megtaldlhatok,
killonosen a kozépsd hegyoldali teriileteken.

Az elmalt két évtizedben jelentSs generacids valtozds kovetkezett be, és jelentGs szamii Gij szerepld érkezett mds
termel§ és szakmai dgazatokbdl, akiket az OEM széles kord sikere 0sztonzott arra, hogy a »Monte Etna« OEM
extrasziiz olivaolaj el6dllitdsdba ruhdzzanak be.”

A kapcsolatra vonatkozd részben nem tortént 1ényeges véltozds, mivel a jelenlegi valtozat alapvet§ elemei
véltozatlanok maradnak a javasolt 1ij vdltozatban. A ,Monte Etna” OEM és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat
szempontjdbol tovabbra is alapvet§ fontossigtiak a kapcsolat legrelevansabb elemei, mint példdul az Etna koriili
foldteriilet egyedi jellemz6i, a teriilet jellegzetes éghajlata és a ,Nocellara Etnea” kultivédr elterjedt hasznilata,
amelyek meghatdrozzdk a termék sajatossdgait.

Cimkézés

- Ez a moédositds a termékleirds 7. cikkének (3) bekezdését (Elnevezés és kiszerelés), jelenleg az egységes
dokumentum 3.6. pontjat érinti.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

Pl

»3. A villalkozasok, mez&gazdasdgi izemek és birtokok neve, elhelyezkedése, valamint az elallitasi teriileten
taldlhat6 valamely mez&gazdasdgi iizemben, mez@gazdasigi lizemek tdrsuldsiban vagy villalkozdsndl
csomagolt termékre valé utaldsok csak akkor haszndlhatdk, ha a terméket kizdrdlag az adott vallalkozas
olajfaiiltetvényeibdl betakaritott olajbogy6bdl dllitjdk els, és az olajkinyerési és -csomagoldsi folyamatok
szintén ugyanazon véllalkozds telephelyén zajlottak.”

Ennek helyébe a kovetkez§ szoveg 1ép:

,3. Csak akkor hasznalhaté vallalkozdsok és mez&gazdasagi tizemek neve, illetve utalds arra, hogy a csomagoldst

az elGallitdsi teriileten taldlhaté olajtermel$ {izem vagy olajbogy6-termesztd viéllalat végzi, ha a termék
kizérdlag a vallalkozadshoz tartozé olajfaiiltetvényeken betakaritott olajbogydbdl késziilt.”

Ez a moédositds abbdl ered, hogy egyszerGsiteni kell a mezGgazdasigi iizemek neveinek a cimkén vald
feltintetésének modjat. A javasolt Gj verziéval még a sajat olajkitermel8 és -csomagold 1étesitményekkel nem
rendelkez§ kistizemek is feltiintethetSk az olaj cimkéjén, ha az Gsszes olajbogyét a széban forgd mez8gazdasagi
izemben termesztették.

— Ez a mddositas a termékleirds 7. cikkének (8) bekezdését (Elnevezés és kiszerelés) és az osszefoglalds 4.8. pontjat,
jelenleg az egységes dokumentum 3.6. pontjat érinti.

A jelenlegi sz6veg a kovetkezs:

,8. A cimkén kotelezben feltiintetendd az olivaolaj elGéllitdsdhoz hasznalt olajbogy6 termesztésének éve.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,8. A cimkén fel kell tiintetni azt az olajbogyd-termesztési idényt (két naptdri évre valé hivatkozassal), amelyben

az olaj elddllitasahoz felhaszndlt olajbogyét termesztették.”

Mivel a betakaritdsi id6szak janudr huszadikdig tarthat, az olajbogyd-termesztési idény mindig két killonboz6 évre
terjed ki. A minél pontosabb meghatdrozas érdekében ezért a cimkéken fel kell tiintetni azt az idényt, amelyben az
olaj elddllitasahoz felhaszndlt olajbogydt termesztették.

Egyéb

Csomagolds

— Ez a médositds a termékleirds 7. cikkének a megengedett anyagokrdl szol6 (7) bekezdését, jelenleg az egységes
dokumentum 3.5. pontjit érinti.
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A jelenlegi szoveg a kovetkezd:

7. Az 1. cikkben ismertetettek szerinti, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott extraszliz olivaolajat sotét
szindi iivegb6l, rozsdamentes acélbél vagy 6nbdl késziilt, legfeljebb 5 liter (irtartalma taroléedényekben kell
forgalmazni.”

Ennek helyébe a kovetkez§ szoveg 1ép:
,7. Az 1. cikkben ismertetettek szerinti, oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolajat
legfeljebb 5 liter dirtartalma, iivegbdl vagy 6nbdl késziilt, vagy az olaj minéségének meg6rzésére alkalmas

egyéb taroloedényekben kell forgalmazni.”

E médositds célja, hogy lehetévé tegye a termelSk szdmdra a termékleirdsban jelenleg meghatdrozottaktdl eltérd
taroléedények haszndlatat a killonb6z6 piaci igények kielégitése érdekében.

— A palackozasi szabalyok médosultak.
A jelenlegi szoveg a kovetkezd:
A termesztés, az olajkinyerés és a palackozds mind a meghatdrozott teriileten beliil torténik. A »Monte Etna« olaj
sajatos jellemzdinek és mindségének megbrzése érdekében a palackozdst a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil
kell végezni, biztositva, hogy a kiils6 ellendrzé szervezet az ellenSrzéseket a termelk feliigyelete mellett végezze.”

Ennek helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»A »Monte Etna« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasz(iz olivaolajat a 4. pontban meghatérozott
foldrajzi teriileten belul kell csomagolni.”

Erre a kovetelményre azért van sziikség, hogy a nyersanyagot és magét az olajat a lehet§ legkisebb mértékben
széllitsdk. Még az olaj tartdlyokban torténd omlesztett szdllitdsa is tobb alkalommal olyan kisebb kémiai
véltozdsokat eredményezett, amelyek érezhetéen jelent@sebb érzékszervi véltozasokat okoztak. Az olivaolaj
rendkiviill érzékeny az iz- és illatvdltozdsokra, amelyeket annak a tartdlynak a bels6 kornyezete okozhat,
amelyben szallitjdk.
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Ez azt is lehet6vé teszi az ellendrzd szervezet szdmdra, hogy a teljes elGallitasi és csomagoldsi folyamat sordn
biztositsa a megfelel§ ellenSrzések elvégzését, ami hozzdjirul az OEM jellegzetes jellemzdinek megSrzéséhez,
valamint a nyomon kovetés és a nyomon kovethetéség biztositasihoz is.”

Ez a médositas tovabb indokolja a palackozds meghatdrozott teriiletre val6 korldtozasat.

Ellen8rzd szervezet

— A termékleirds egy erre a targyra vonatkozé kiilon cikkel egésziilt ki, mivel az hidnyzott. Mivel az ellenérzé
szervezet megvaltozott, az dsszefoglalds 4.7. pontjat ennek megfelelGen helyesbitették.

A jelenlegi szoveg a kovetkezd:
,Név: Agroqualita SARL
Cim: Piazza Sallusti, 21, 1-00187 R6ma”

Ennek helyébe a kovetkez6 szoveg 1ép:

,10. cikk

Ellen8rzések

Az unibs jogszabdlyok elSirdsainak megfelelGen ellen6rz8 szervezet ellendrzi, hogy a termék megfelel-e a
termékleirdsnak. A valasztott ellendrz8 szervezet az Agroqualita (Viale Cesare Pavese, 305, 00144 Roma; E-mail:
agroqualita@agroqualita.it; Tel. 06 54228675; Fax 06 54228692).”
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EGYSEGES DOKUMENTUM
»~Monte Etna”
EU-szdm: PDO-IT-0060-AMO01 - 2019.7.17.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés (OEM vagy OFJ)

~-Monte Etna”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. melléklet alapjdn]

1.5. osztély: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Szabad forgalomba bocsétdsakor a ,Monte Etna” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolajnak
az alabbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

Szin: sdrgatdl zoldig terjedd az olajbogydk érettségi fokatdl fiiggden
Kémiai vizsgdlat

— Savassdg (olajsavban kifejezve): maximum 0,5 %

—  Peroxidszdm: legfeljebb 12 mEq O,/kg

- Linolsavtartalom: legfeljebb 13,50 %

- Linolénsav-tartalom: legfeljebb 0,9 %

- Osszes polifenol-tartalom > 120 ppm
Erzékszervi vizsgalat

Medidnértékek — legkisebb/legnagyobb

Erett gyiimolesos > 2 < 6

Z6ld gytimolesos > 2 < 6

Fii és|vagy paradicsom és|vagy articsoka jegyei > 2 < 5
Keserti >2 <6

Csip6s>2<6

Erzékszervi hiba nem megengedett (nulla értékd hibamedian)

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolést csak olyan iltetvényben termesztett olajbogyobdl késziilt
extrasz(iz olivaolaj esetében lehet haszndlni, amelyben a ,Nocellara Etnea” fajta a termesztett névény legalabb 65 %-at
teszi ki. A fennmarad6 35 %-ot barmely mds Gshonos sziciliai kultivar alkothatja.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az eldallitasi folyamat valamennyi szakaszdnak, nevezetesen a termesztésnek, a betakaritdsnak és az olajkinyerésnek a
meghatdrozott fldrajzi teriileten beliil kell torténnie.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Monte Etna” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott extraszliz olivaolajat a 4. pontban meghatarozott
foldrajzi teriileten beliil kell csomagolni.

Erre a kovetelményre azért van szitkség, hogy a nyersanyagot és magdt az olajat a lehetS legkisebb mértékben
széllitsdk. Még az olaj tartdlyokban torténd omlesztett szdllitdsa is tobb alkalommal olyan kisebb kémiai véltozdsokat
eredményezett, amelyek érezhetGen jelentdsebb érzékszervi viltozdsokat okoztak. Az olivaolaj rendkiviil érzékeny az
iz- és illatvaltozdsokra, amelyeket annak a tartdlynak a bels6 kornyezete okozhat, amelyben szallitjdk.

Ez azt is lehetdvé teszi az ellendrzd szervezet szdmara, hogy a teljes elGallitasi és csomagolasi folyamat sordn biztositsa
a megfelel§ ellendrzések elvégzését, ami hozzdjarul az OEM jellegzetes jellemzSinek meg6rzéséhez, valamint a
nyomon kovetés és a nyomon kovethet8ség biztositisdhoz is.

A ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elltott extraszliz olivaolajat legfeljebb 5 liter drtartalmd,
ivegbdl vagy 6nbol késziilt, vagy az olaj minéségének megdrzésére alkalmas egyéb tdroléedényekben kell
forgalmazni.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Monte Etna” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés nevét jol lithatdan és eltdvolithatatlan bettikkel kell feltiintetni a
cimkén, legaldbb kétszer akkora méreti bettikkel, mint barmely mds felirat betlimérete, olyan szinnel, amely
egyértelmtien megkilonboztethetd a cimke szinétdl, biztositva, hogy ez az elnevezés egyértelmifen
megkilonboztethetd legyen a cimkén szerepld osszes tobbi informdciotdl. A cimkén fel kell tintetni azt az
olajbogyod-termesztési idényt (két naptdri évre vald hivatkozdssal), amelyben az olaj el6éllitdsahoz felhasznélt
olajbogydt termesztették.

A ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléshez nem adhaté hozzd kifejezetten el§ nem irt leird jellemzd. Ez
magédban foglalja a ,fine”, ,scelto”, ,selezionato” és ,superiore” mellékneveket is. Engedélyezett személynevek,
kereskedelmi nevek, mdrkanevek stb. hiteles haszndlata, amennyiben azoknak nincs dicsér6 vagy a fogyasztot
megtévesztd jelentése. Csak akkor hasznalhaté véllalkozdsok és mezdgazdasdgi tizemek neve, illetve utalds arra, hogy
a csomagolast az el6allitasi teriileten taldlhaté olajtermeld iizem vagy olajbogyé6-termeszt vallalat végzi, ha a termék
kizdrolag a véllalkozashoz tartozé olajfaiiltetvényeken betakaritott olajbogy6bdl késziilt. Ha barmely mds foldrajzi
nevet haszndlnak annak a telepiilésnek, korzetnek, birtoknak vagy gazdasignak a jelolésére, ahonnan az olaj
ténylegesen szdrmazik, azt a ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés feltiintetéséhez hasznalt bettimérethez
képest legfeljebb feleakkora méretdi karakterekkel kell feltiintetni.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa
A ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel védett extrasziiz olivaolaj elGdllitdsdhoz felhaszndlt olajbogyot
olyan olajfaiiltetvényekben kell termeszteni, amelyek alkalmasak a 3.2. pontban meghatirozott mindségi
kovetelményeknek megfelel§ olaj elGallitasara, és Szicilia régié kozigazgatdsi hatdrain beliil az alabbi telepiilések
valamelyikében taldlhatok:

Catania megye:

Adrano, Belpasso, Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto, Maniace, Motta
Sant'’Anastasia, Paternd, Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia, San Pietro Clarenza, Misterbianco, Acireale, Aci
Sant’Antonio, Aci Bonaccorsi, Aci Catena, Aci Castello, Calatabiano, Catania, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre, Gravina
di Catania, Linguaglossa, Mascali, Mascalucia, Milo, Nicolosi, Pedara, Piedimonte Etneo, Sant'’Agata li Battiati,
Sant’Alfio, San Giovanni La Punta, San Gregorio di Catania, Santa Venerina, Trecastagni, Tremestieri Etneo, Valverde,
Viagrande, Zafferana Etnea és Riposto telepiilések teljes tertilete (a kozigazgatdsi hatdrukon beliili teriiletiik).

Enna megye:
Centuripe telepiilés.
Messina megye:

Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone és Santa Domenica Vittoria.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az olajbogyo6-termesztést Kelet-Szicilidba Kr. e. az els§ évezredben a foniciaiak és Kr. e. a 8. szdzadtdl a gorogok
vezették be. Az olajbogyé-termesztést 6vezd mitoszt a teriileten taldlhaté mtikodd téizhdnyé jelenléte tdpldlta:
Poliiphémosz kiklopszt, a vulkdnt megtestesitS, szemébdl tiizet kibocsatd egyszemdi Oridst Odiisszeusz és tarsai
vakitottdk meg egy olajfadggal. Az évszdzadok sordn az olajbogyd-termesztés nagy jelentéségre tett szert a térség
gazdasdga szempontjdbol.

A rémaiak madr a Kr. e. 3. szdzadban jelentés mértékii adokat vetettek ki a sziget olajara, hogy megakadalyozzdk a
Campania és Lazio régiobol szdrmazé olajokkal valé versengést.

Késdbb, amikor az arabok uraltdk Szicilidt, a novényt leleményességiik révén tovabbfejlesztették és racionalizéltdk. Az
,Etnea” olivaolaj termelésének jelentdségére valé utalisok mdr Pietro Bembo De Aetna cimii mivében is
megtaldlhatdk, amely az Etna hegy koriili olajbogyd-termesztés minSségét és értékét emliti meg. Ezt a helyi termelést
késébb Lazzaro Spallanzani természettudds, Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe és Guy de Maupassant
irok és sok mas szerzg mivei is megemlitették.

1827. mdrciusi sziciliai dtja sordn Alexis de Tocqueville nagyon lelkesen irt err6l, az Etna hegy térségében
megtapasztalt prosperitdst és béséget emlitve, amely e novény jelenlétének koszonhets, valamint annak, hogy a
termesztési teriilet talaja a vulkdn dltal kialakitott sajatos tulajdonsagainak betudhatéan kiillonosen termékeny volt.

A tizenkilencedik szdzadban és a huszadik szdzad elején szdmos olasz és eurdpai fogyaszté ismerte és nagy becsben
tartotta az etnai olivaolajat. JelentSs mennyiségdi olajjal kereskedtek Ripostonal, az Etna hegy kozvetlen kozelében
fekvé kikotSben.

A teriilettel valé kapcsolat lényegében az Gshonos kultivarok — és legf6képpen a ,Nocellara Etnea” — hasznalatdnak
eredménye, amelyek olyan extrasziiz olivaolajat adnak, amelynek az érzékszervi jellemzdi mds talaj- és éghajlati
viszonyok kozott nem reprodukélhatdk.
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A ,Nocellara Etnea” a ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléshez tartozdé meghatdrozott elGallitasi teriilet
nagy részén a mezGgazdasdgi tdj fontos részét képezi. A meghatdrozott teriileten fellelhetS egyéb kisebb kultivarok
jelenléte indokolt, egyrészt azért, mert a f6 kultivir beporzdi, mdsrészt mintegy a kindlat diverzifikdldsdnak
moédjaként a ,Nocellara Etnea” utdni masodik valasztdsnak tekinthetSk. Az id6k sordn e kisebb kultivirok némelyike
fenotipusos valtozdson ment keresztiil, ami egyediildllova tette Sket és a szomszédos teriileteken fellelhet6khoz
képest egyedivé. Mindez elGsegitette a meghatdrozott teriilet bioldgiai sokféleségének javitdsit.

A foldrajzi teriiletet vulkanikus talajalapréteg jellemzi, amely bazaltbdl éll, egy olyan extriizids kdzetbdl, amely a
spontan fléra és mikrobidlis fauna megjelenésével egyiitt jard tobb évszazados erdzié és kimosddas hatdsira az ezen
az anyakdzeten fekvd felszini rétegszinteket termékeny talajjd alakitotta 4t, amelyre az eredeti alapkézet valamennyi
megkiilonboztetd tulajdonsaga jellemzd.

A talajok durva szerkezetliek, enyhén ligosak, jol levegéznek és nagymértékben ateresztSk; idedlis élGhelyet
jelentenek az olajfik novekedéséhez és fejlédéséhez. Ezek a feltételek adjdk a ,Monte Etna” oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6léssel elldtott olajok egyedi tulajdonsdgait, sajitos szag- és izprofiljat, amely a szdrmazdsi teriilet egészét
tikkrozi, ideértve az articsoka és a zold paradicsom nyilvanvald, fire emlékeztetd jegyeit, valamint a keserti mandula
tisztdn érezhetd jegyeit, tovdbbd a kesert és a csip8s iz harmonikus kombindcidjat, amely az olajat az {zlelsbimbok
szdmara kellemes érzet(ivé teszi.

Az Etna hegy lejtSin a nappali és éjszakai hmérséklet kozotti killonbség meghaladhatja a 20-25 °C fokot. Ez az
egyediilll6 vulkdni talajjal egyiitt bizonyos fok ftiszerességet kolcsonoz a ,Monte Etna” OEM extrasz{iz olivaolajnak.
Ebben a kornyezetben rendkivill ritkdn fordul el8 1égy okozta fert8zés, és az olajbogyé hisa ropogds, kemény. Ezek a
helyi teriilet egyedi tulajdonsdgai. Az Etna térségében jellemzd éghajlati viszonyoknak koszonhet8en az olajokban
kialakulnak bizonyos érzékszervi tulajdonsagok.

Ezért szoros kapcsolat all fenn az el@allitdsi teriilet és a ,Monte Etna” OEM jellemzd8i kozott. Tobb kutatasi eredmény
szerint a ,Monte Etna” olaj szabadzsirsav-Osszetételében jelentSs kiilonbségek vannak, amelyek a szdrmazasi
teriiletére vezethet6k vissza. Ezt igazoljdk a ,Monte Etna” olaj és a szomszédos teriiletekrdl szdrmazé olajok
osszehasonlitdsdra irdnyuld vizsgalatok is.

Ezek a kiilonbségek elég egyértelmiiek ahhoz, hogy az olaj kémiai jellemz6it foldrajzi eredetének tulajdonitsuk. A talaj
és az éghajlat jellemz4i miatt a novényfajoknak alkalmazkodniuk kellett, és jellegzetes helyi fajtakkd és okotipusokkd
fejlédtek. Ez a helyzet a teriileten uralkodé ,Nocellara Etnea” kultivar esetében.
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Tarsadalmi-gazdasdgi szempontbdl az olajbogyd-termesztés mindig is a helyi gazdalkoddk figyelmének és
munkdjdnak kozéppontjdban dllt. Az olajfa még akkor is vezetd szerepet jitszott a mezGgazdilkoddsban, ha mds
kultdrnovényekkel vegyesen fordult elS. Az olajbogyd-termesztés és annak jelentSsége folyamatosan fejlédik szamos
véllalkoz6 és termeszt§ elkotelezettségének koszonhetden, akik forrasaikat a munkahelyteremtésbe és a jovedelemte-
remtésbe fektetik, ugyanakkor hozzdjarul egy olyan teriilet helyredllitdsdhoz és meg6rzéséhez, amely egykor csupan
az elszegényedésre és a parlagon maraddsra volt kdrhoztatva.

Ez a fejlettebb termesztési és feldolgozasi technikdk hatdsaval egyiitt azt eredményezte, hogy Etna térségben az
olajbogyd-termesztés sordn a vegyes gazdalkodasi rendszerekben termesztett marginalis novénykultdrdb6l specidlis
névénykultirdvd fejlédott, amely fontossd vélt a térség szamdra, és kivalo érzékszervi és kémiai jellemzdkkel
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rendelkez§ olajat ad, amelyet a helyi, nemzeti és nemzetkozi fogyasztok is nagyra értékelnek.

A ,Monte Etna” extrasz{iz olivaolaj el§éllitdsdhoz haszndlandé olajbogydkat azt kovetSen kell betakaritani, amikor a
sziniik sotétzoldrdl fényes zoldre véltozik. A fenoldgiai fejl6dés e szakaszdban torténd betakaritds noveli az
olajbogyok fenoltartalmat, és erdsiti a ,Monte Etna” jellemzdit, példdul a tiszta és markdns, fiire emlékeztetd jegyeit, a
kiegyensulyozott kesertiségét és kellemes csipGsségét, valamint alacsony savtartalmat és figyelemre mélt6 polifenol-
tartalmat.

Az Etna hegy koriili egész teriilet alkalmas az olajfak termesztésére, amelyek az egész teriileten megtalalhatok,
killonosen a kozépsd hegyoldali teriileteken.

Az elmdlt két évtizedben jelentSs generdcids valtozds kovetkezett be, és jelentSs szamu 1j szerepld érkezett mds
termel$ és szakmai dgazatokbol, akiket az OEM széles korii sikere 0sztonzott arra, hogy a ,Monte Etna” OEM
extrasziiz olivaolaj elgallitdsdba ruhdzzanak be.

Hivatkozdis a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd az aldbbi honlapon: http:/[www.politicheagricole.it/flex/
cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny6 fels6
részén jobbra) a ,Qualita” (,Min8ség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhaté) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.
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