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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10593 - DUSSUR | SeAH | JV)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 139/01)

2022. mdrcius 16-dn a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak beldle. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10593
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. marcius 28.
(2022/C 139/02)
1 euro =
, Atvéltdsi , Atvéltdsi
Pénznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

usD USA dollar 1,0966 CAD  Kanadai dollar 1,3702
JPY Japén yen 135,93 HKD  Hongkongi dolldr 8,5861
DKK Dén korona 7.4393 NZD Uj-zélandi dollar 1,5838
GBP Angol font 083643 | SGD  Szingapiri dolldr 1,4921
SEK Svéd korona 10,4225 KRW  Dél-Koreai won 1342,49
CHE Sviici frank 10257 ZAR  Dél-Afrikai rand 15,9925

CNY Kinai renminbi 6,9862
ISK Izlandi korona 142,80

HRK Horvét kuna 7,5735
NOK Norvég korona 9,5123

IDR Indonéz rdpia 15737,77
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,6238
CZK Cseh korona 24,650 L )

PHP  Filop-szigeteki peso 57,080
HUF Magyar forint 374,13 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 47180 | THB  Thaifoldi baht 37,027
RON Romén lej 4,9483 BRL Brazil real 5,2133
TRY Torok lira 16,2750 | MXN  Mexikéi peso 21,9841
AUD Ausztrél dollar 1,4590 INR Indiai riipia 83,4825

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.



2022.3.29. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 1393

A TAGALLAMOKTOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

A személyek hatdritlépésére irinyado szabilyok k6zosségi kddexének (Schengeni hatdr-ellenGrzési
kodex) létrehozasirol sz616 (EU) 2016/399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 6. cikkének (4)
bekezdésében emlitett, a kiilsG hatdrok dtlépésére meghatirozott referenciadsszegek frissitése

(2022/C 139/03)

A személyek hatdratlépésére irdnyadd szabalyok kozosségi kodexének (Schengeni hatdr-ellendrzési kodex) 1étrehozasardl
sz6l6, 2016. mércius 9-i (EU) 2016399 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 6. cikkének (4) bekezdésében emlitett, a
kills6 hatdrok atlépésére meghatdrozott referenciadsszegeket a Schengeni hatdr-ellendrzési kédex 39. cikkével
osszhangban a tagdllamok dltal a Bizottsdghoz megkiildott informdcidk alapjan teszik kozzé

A Hivatalos Lapban val6 kozzététel mellett a Migracios és Beliigyi FSigazgat6sdg honlapjan elérhet§ a jegyzék rendszeresen
frissitett véltozata.

A NEMZETI HATOSAGOK ALTAL MEGHATAROZOTT, A KULSO HATAROK ATLEPESEHEZ SZUKSEGES
REFERENCIAOSSZEGEK

ESZTORSZAG

A HL C 178., 2020.5.28, 3.0.-i szimdban kézzétett informdciék médositdsa

Az észt jog értelmében az Esztorszdgba meghivélevél nélkiil érkezd kiilfoldiek a hatdrdr kérésére kotelesek az orszdgba
torténd beutazdskor a tartozkoddsuk és az Esztorszagbol valé tivozasuk koltségeinek fedezetéiil szolgilé elegendd
pénzeszkozt igazolni. Az elegend§ pénzeszkoz az engedélyezett napok mindegyikére a koztdrsasdg kormdnya altal
meghatdrozott havi minimdlbér 0,2-szerese, vagyis 130.80 EUR.

Egyéb esetekben a meghivé személy vallalja a kiilfoldi észtorszagi tartézkoddsanak és az onnan valé tdvozasanak koltségeit.

A korédbbi kozzétételek listdja

HL C 247.,2006.10.13., 19. 0. HL C 56.,2013.2.26., 13. 0.
HL C 77.,2007.4.5.,11. 0.

HL C 153.,2007.7.6., 22. 0.

HL C 164., 2007.7.18., 45. 0. HL C 269.,2013.9.18,, 2. 0.
HL C 182.,2007.8.4., 18. 0.
HL C 57.,2008.3.1., 38. 0.
HL C 134.,2008.5.31., 19. 0.

HL C 98.,2013.4.5, 3. 0.

HLC57.,2014.2.28,, 2. o.

HL C 152, 2014.5.20., 25. 0.

HL C 331.,2008.12.31,,13. 0. HL C 224.,2014.7.15., 31. 0.
HL C 33.,2009.2.10., 1. o.

HL C 36.,2009.2.13., 100. o.

HL C 37.,2009.2.14,, 8. o. HL C 447.,2014.12.13., 32. 0.
HL C 98.,2009.4.29., 11. o.

HL C 35.,2010.2.12,, 7. o.

HL C 304., 2010.11.10., 5. 0. HL € 96.,2016.3.11,, 7. 0.

HL C 24.,2011.1.26., 6. o.
HLC 157, 2011.5.27,, 8. o.
HL C 203., 2011.7.9., 16. o.

HL C 434,2014.12.4,, 3. 0.

HL C 38.,2015.2.4,, 20. o.

HL C 146.,2016.4.26.,12. o.
HL C 248.,2016.7.8.,12. 0.

HLC11,2012.1.13., 13.0. HLC111,2017.4.8.,11.0.
HL C 72.,2012.3.10., 44. 0.

HLC199,2012.7.7, 8. 0.
HL C 298.,2012.10.4., 3. 0. HL C93.,2018.3.12, 4. 0.

HL C 21.,2018.1.20,, 3. o.
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HL C153,2018.5.2, 8. 0. HL C 140., 2019.4.16., 7. 0.
HL C 186.,2018.5.31., 10. o. HL C 178., 2020.5.28., 3. o.
HL C 264., 2018.7.26., 6. 0.

HL C 366.,2018.10.10., 12. o.

HL C 459.,2018.12.20., 38. o. HL C 486.,2021.12.3., 26. 0.

HL C102,2021.3.24,, 8. 0.
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Felszamoldsi eljardsok
Hatdrozat a Societatea de Asigurare-Reasigurare City Insurance S.A. biztositéval szembeni felszamolasi
eljirds meginditdsarol

(Kozzététel a biztositdintézetek reorganizdcidjdrdl és felszamoldsdrdl sz6l6 2001/17/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
irdnyelv 14. cikke (a biztositdsi és viszontbiztositdsi iizleti tevékenység megkezdésérdl és gyakorldsdrdl sz6lé 2009/138/
EK eurGpai parlamenti és tandcsi irdnyelv 280. cikke) alapjdn)

(2022/C 139/04)

Biztositd Societatea de Asigurare-Reasigurare City Insurance S.A., székhely cime:
Bucuresti, sectorul 1, str. Emanoil Porumbaru, nr. 93-95, CP 011424,
cégjegyzékszam:  J40/3150/1998, egyedi regisztriciés  szdm:
10392742, a biztositok jegyzékében RA-008 szdmmal vették
nyilvantartdsba 2003. dprilis 10-én.

A hatdrozat kelte, hatdlybalépése és jellege Az 1148/17.09.2021 sz. hatdrozat a City Insurance S.A mikodési
engedélyének visszavondsardl, fizetésképtelenségének megdllapitdsardl
és a vele szembeni csGdeljards meginditisira vonatkozé kérelem
tdmogatdsarol;

A Bukaresti Torvényszék 2022. februdr 9-i 507. sz. kozbensd hatdrozata
a City Insurance S.A. tdrsasag elleni cs6deljirds meginditdsrol

Hletékes hatdsiagok Autoritatea de Supraveghere Financiard (A.S.F., a romdn pénziigyi
feliigyelet), székhelye: Splaiul Independentei nr. 15, sector 5., Bukarest,
Romdnia

Feliigyeleti hatdsag Autoritatea de Supraveghere Financiard (A.S.F, a romdn pénziigyi
feliigyelet), székhelye: Splaiul Independentei nr. 15, sector 5., Bukarest,
Romania

Kinevezett felszdmol6 CITR Filiala Cluj (a CITR kolozsvéri lednyvillalata) felszdmol6

A felszdmolé elérhetdségi adatai: Strada Gara Herdstriu, nr. 4, Green
Court, etaj 3, sector 2, Bukarest

Alkalmazandé jog Romdnia

A 93/2012. sz. siirg8sségi kormdnyrendelet a pénziigyi feliigyeleti
hat6sdg létrehozdsardl, szervezeti felépitésér6l és miikodésérsl, a
moédositott 113/2013. sz. torvény altal modositott és kiegészitett
formdban, a kés6bbi médositdsokat és kiegészitéseket magdban foglald
valtozat;

Az 503/2004. sz. torvény a fizetGképesség helyredllitdsar6l, a
csbdeljardsrol, a felszdmoldsrdl és a végelszdmoldsrdl a biztositdsi
tizletdgban, 4j kiadds;

A 237[2015. sz. torvény a biztositdsi tevékenységek engedélyezésérdl és
feliigyeletérdl, a kés6bbi modositdsokat magaban foglalé véltozat;

A 85[2014. sz. torvény a fizetésképtelenséget megel6z8 eljarasokrdl és a
fizetésképtelenségi eljarasrol, a késébbi modositdsokat magaban foglalé
véltozat.
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(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszdm: M.10636 — COVEA | PARTNERRE)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 139/05)

1. 2022. mircius 21-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet () 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
— aCovéa SGAM (Franciaorszag) irdnyitdsa ald tartozo Covéa Coopérations (a tovabbiakban: Covéa, Franciaorszag),

— az Exor NV (Hollandia) irdnyitdsa ald tartozo PartnerRe Ltd (a tovdbbiakban: PartnerRe, Bermuda).

A Covéa az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kizardlagos irdnyitdst fog
szerezni a PartnerRe egésze felett.

Az Osszefondddsra részesedés vésarlasa tjan keriil sor.

2. Az érintett vallalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkezd:

— Covéa: franciaorszdgi székhely(i biztosité egyesiileti csoport, amely élet- és nem-életbiztositdssal, valamint kisebb
mértékben viszontbiztositdssal, biztositasi értékesitéssel és vagyonkezeléssel foglalkozik,

— PartnerRe: egy bermudai székhely( globdlis viszontbiztosito.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett 6sszefon6dds az dsszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatélya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljdrdsrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az 6sszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsagnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozasi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10636 — COVEA | PARTNERRE

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.
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Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Osszefonédds el6zetes bejelentése
(Ugyszém M.10642 — CENTRAL | SIGNA | SELFRIDGES)

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 139/06)

1. 2022. marcius 21-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tanacsi rendelet () 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefonoddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
— Harng Central Department Store Limited (a tovdbbiakban: Central, Thaif6ld),
— SIGNA Holding GmbH (a tovabbiakban: SIGNA, Ausztria),

— a Selfridges Group Limited (Kanada) irdnyitdsa ald tartoz6 SFP Holdings Limited, Selfridges Manchester Limited és SHEL
Holdings Europe Limited (a tovdbbiakban egyiittesen: Selfridges, Egyesiilt Kirdlysag).

A Central és a SIGNA az 6sszefonddas-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kozos irdnyitast
fognak szerezni a Selfridges felett.

Az sszefondddsra részesedés véasarldsa Gitjan keriil sor.

2. Az érintett véllalkozasok iizleti tevékenysége a kovetkezd:

— Central: az ingatlanok, a kiskereskedelem, a vendéglatds és az éttermek teriiletén tevékenykedik vildgszerte, elsésorban
Délkelet-Azsidban; az EU-ban a Central a kiskereskedelmi dgazatban tevékenykedik Olaszorszdgban a ,la Rinascente”,
Németorszagban a ,The KaDeWe Group”, és Danidban az ,lllum” mdrkanév alatt; emellett ingatlanfej lesztési
tevékenységeket is folytat Németorszdgban, Ddnidban és Olaszorszagban,

— SIGNA: tevékenysége elsGsorban két iizletdgra, a kiskereskedelemre és az ingatlanokra irdnyul; a kiskereskedelem terén
nem élelmiszer jellegli termékeket kindlé iizletlincot mtikodtet Németorszdgban (GALERIA) és Belgiumban (INNO);
sportcikkeket kindlé hagyomdnyos szakiizletek, valamint ,SportScheck” és ,SIGNA Sports United Group” mérkanév
alatt m(tkod6 szdmos online tizlet tulajdonosa is; ezenkiviil Ausztridban butorboltokat, valamint két online buatorboltot
(kika és Lemer) muikodtet; az ingatlanok terén a SIGNA foldteriiletek és épiiletek megvasarldsdra, bérbeaddsara,
lizingjére és kezelésére, valamint projektfejlesztésre Osszpontosit; elsGsorban Ausztridban, Nemetorszagban Eszak-
Olaszorszagban és Svdjcban tulajdonol ingatlanokat; luxusszélloddkat is tizemeltet Ausztridban és Olaszorszdgban,

—  Selfridges: els@sorban nem élelmiszer jellegli termékek — tobbek kozott szépségapoldsi termékek, ndi ruhdzat,
férfiruhdzat, gyermekruhdzat, labbelik, kiegészitSk és hdztartdsi cikkek — kiskereskedelmével foglalkozik; a Selfridges
kiskereskedelmi iizletiga hdrom kiilondllé egységbdl dll, nevezetesen a ,Selfridges”, a ,De Bl)enkorf’ és a ,Brown
Thomas and Arnotts” mdrkanevii iizletlincokbél, melyek az Egyesiilt Kirdlysagban, Irorszdgban és Hollandidban
taldlhaté tizletekkel, kapcsolodo digitalis platformokkal, valamint sajat tulajdonti ingatlanokkal rendelkeznek az
Egyesiilt Kirdlysigban és [rorszdgban.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatira alapozva megdllapitja, hogy a bejelentett dsszefonddds az Gsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljrdsrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyUjtsdk be a Bizottsignak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10642 — CENTRAL | SIGNA [ SELFRIDGES

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.



2022.3.29. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 139/9

Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Termékleirds nem kisebb jelentGségii médositisinak jévahagydsira irdanyuld kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 139/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szdmitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ]OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

JProsciutto di San Daniele”
EU-szam: PDO-IT-0065-AMO01 — 2020.4.24.
OEM (X) OFJ ()
1.  Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio del Prosciutto di San Daniele
Via Ippolito Nievo, 19

33038 San Daniele del Friuli (UD)
OLASZORSZAG

Tel. +39 0432957515
E-mail: info@prosciuttosandaniele.it

A Consorzio del Prosciutto di San Daniele [A ,Prosciutto di San Daniele” oltalmaért felels egyesiilet] jogosult
moédositasi kérelmet benytjtani a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013. oktober 14-i
12511. sz. rendelete 13. cikkének (1) bekezdése alapjan.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A termékleirds modositdssal (mdédositasokkal) érintett rovata

A termék elnevezése

S

A termék lefrdsa

S

S

Foldrajzi teriilet

S

A szdrmazds igazoldsa

]

Az elgallitds modja

]

Kapcsolat

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Cimkézés

Egyéb: ellenrzés

4. A médositds(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentéségtinek nem tekinthet6 mddositdsa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet6 oly moédon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozéan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot.

5.  Médositis(ok)

5.1.  Szovegezésbeli mddositds

A termékleirds cime (,Prosciutto di San Daniele” [oltalom alatt dll6 eredetmegijeldlés]: Altaldnos termékleirds) helyébe a
»Prosciutto di San Daniele« oltalom alatt dllg eredetmegjelilés termékleirdsa” 1épett. A tartalomjegyzéket, a termékleirds
mellékleteit és a preambulumot (Bevezetés és mddszertan) torolték.

5.2.  Kritikus jelentGségii elem mddositdsa: A termék elnevezése

A termékleirdsnak az oltalom alatt dll6 elnevezéssel jelolt terméket meghatdrozd A. és B. szakasza (Az eredetmegje-
loléssel elldtott termék neve és A termék leirdsa, az alapanyagok, valamint a fébb érzékszervi, kémiai és fizikai jellemzék
feltiintetésével — a tovdbbiakban roviden: A termék leivdsa) atkeriilt az 1. cikkbe (Elnevezés) és az 5.4. cikkbe (A
LProsciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak épései).

A ,Prosciutto di San Daniele del Friuli” elnevezésre val6 hivatkozdsok torlésre keriiltek, mivel ez az elnevezés nem
szerepelt az Olaszorszag dltal a 2081/1992/EGK tandcsi rendelet 17. cikke alapjan benyujtott kérelemben, sem
pedig az azt kovetS, az 1107/1996/EK bizottsdgi rendelettel és az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban 2015.
marcius 4-én kozzétett helyesbitéssel torténs bejegyzésben. Ezenkivil a nemzeti és unids jogszabdlyokra valé
hivatkozdsokat t6rolték, mivel azok elavultak és sziikségtelenek.

5.3.  Szovegezésbeli mddositds

A termékleirds A. szakaszdhoz kapcsolddo referenciadokumentumok jegyzéke torlésre keriilt.

5.4.  Szovegezésbeli mddositds: Foldrajzi teriilet, az eldallitds modja, a termék leirdsa

A termékleirds korabbi valtozatdnak B. szakaszdban (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 4. pontjdban
szerepl8 azon foldrajzi teriilet lefrdsa, amelyen a ,Prosciutto di San Daniele” eléallitisahoz felhasznélt sertések
fialdsa, nevelése és levdgdsa torténik, médosult annak pontositdsa érdekében, hogy a hasitott testeket is ezen a
teriileten kell darabolni, amint az a gyakorlatban is torténik. Mindezen az informdcidk ettSl kezdve a 3. cikk
(El6allitdsi teriilet) részét képezik. Ez nem érinti az egységes dokumentum 3.4. pontjat, mivel az a ,Prosciutto di San
Daniele” el@allitdsi folyamatdnak szakaszaira vonatkozik, amely a mar darabolt friss sertéscombok megtisztitdsaval
kezdédik.

A termékleirds el6z8 véltozatinak B. szakaszdban (A termék leirdsa) szerepld, a kanok és kocdk felhasznaldsdnak
tilalmdra vonatkozé informdciok mddosultak azdltal, hogy eltorolték azt a kovetelményt, hogy a sertéseknek
Jevagasukkor tokéletes egészségi dllapotban kell lenniiik, és azokat teljesen ki kell véreztetni”, mivel ez egészségiigyi
és higiéniai okokbdl mar kotelez8, valamint bevezettek egy szdmitdsi modszert a sertés életkordnak konnyebb
meghatdrozdsa érdekében. Ez az informdci6 innentdl az 5.1. cikkben (Genetikai jellemzdk) és az 5.3. cikkben (Levdgds
és darabolds) taldlhato. Az egységes dokumentum 3.3. pontja csupdn dtszerkesztésre keriilt, a tartalom
megvaltoztatdsa nélkiil.
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Atfogalmaztak azt a kovetelményt, amely szerint a 1dbszar disztlis végét (labfej) a ,Prosciutto di San Daniele”-n kell
hagyni, amig a sonkdt a markajelz6 logéval meg nem jelolték, és amely mostandig a termékleiras B. szakaszaban (A
termék leirdsa) szerepelt, innentSl a 2. cikk (A termék leirdsa) ald tartozik. A szoveg most mdr egyértelmiibben
hatdrozza meg, hogy a feldolgozas sordn mennyi ideig kell a libfejet a sonkdn hagyni.

5.5.  Nem kritikus jelentségii elem médositdsa: Az elddllitds mddja
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A termékleirds el6z6 valtozatdnak B. szakaszdban (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.3. pontjdban
taldlhat6, a nyersanyagra — azaz a sertéscombra — vonatkozé informdcidk, valamint az el6készitési folyamat hasitott
testek daraboldsabdl allo szakaszanak leirdsa modosult, és innentdl az 5.1. cikkben (Genetikai jellemzdk) és az 5.3.
cikkben (Levdgds és darabolds) taldlhatok meg. A szoveg egy Uj szaballyal is kiegésziilt, amely a combcsont csticsatdl
szamitott 8 centiméterre korldtozza a ldtsz6d6 izomszévet mennyiségét.

A combcesont csticsatol mért, latsz6dd izomszovet mennyisége mindségi mutaté annak pontos meghatdrozdsara,
hogy a sertéscombot helyesen daraboltdk-e. Ez az 6 korldtozds nem vonja maga utdn a végtermék valtozdsat.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja kiegésziilt a sertéscomb daraboldsdra vonatkozé szabélyok 6sszefoglaldséval.

5.6.  Nem kritikus jelentségti elem médositdsa: Az elddllitds modja

A termékleirds 5.3. cikke (Levdgds és darabolds) és az egységes dokumentum 3.3. pontja a kovetkezd szoveggel egésziil
ki: ,A 12 és 17 kg kozotti salyd, labfej nélkiili sertéscombokat csak abban az esetben lehet sonkdva feldolgozni, ha
azokat olyan nem unids orszagokba szanjdk, amelyek nem teszik lehet§vé, hogy a ldbfejet a sonkan hagyjak.”

Ez a mddositds lehetdvé teszi a ldbfej nélkiili sertéscombok ,Prosciutto di San Daniele” sonkdvd torténd
feldolgozasit, amennyiben a sonkdt bizonyos nem unids orszagokba — példdul az USA-ba és Ausztrdlidba —
exportaljak, és az egészségligyi és higiéniai jogszabdlyok el6irjak a labfej eltavolitasat. A labfej nélkiili sertéscombok
tomegére vonatkozo kovetelmények megegyeznek a termékleirdsban meghatdrozott kovetelményekkel, amelyeket a
labfej eltdvolitdsdnak lehetdvé tétele érdekében igazitottak ki, és amelynek tomege koriilbelil 500 g, azaz a
minimdlis tomeg 12,5 kg-rél 12 kg-ra, a maximalis tomeg pedig 17,5 kg-rél 17 kg-ra csokken.

5.7.  Kritikus jelentdségii elem mddositdsa: Az elddllitds mddja

A termékleirds el6z6 valtozatdnak B. szakaszdban (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.3. pontjdban
szerepld, a ,Prosciutto di San Daniele” eléllitdsahoz haszndlt friss sertéscomb paramétereinek leirdsa innentdl az
5.3. cikkben (Levdgds és darabolds) talalhatd, amelyet az aldbbiak szerint mddositottak a maximadlis tomegre
vonatkoz6 1ij kovetelmény hozzdaddsdval.

A friss sertéscomb minimalis stilya 11 kg-rél 12,5 kg-ra médosult, mivel Eurdpaban és kiilonosen Olaszorszdgban a
tenyésztett sertések és az ebbdl szdrmazé hasitott testek tomege megnovekedett. Ennek okai a fajtdk genetikai
fejlédése és a jobb gazdalkoddsi gyakorlatok (higiénia és szanitdcio, dllatjolét és tapldlds). A 11 és 12,5 kg kozotti
stlyd sertéscombokat mdr nem haszndljak a ,Prosciutto di San Daniele” eldéllitdsdhoz, mivel ezekbSl mar sokkal
kevesebb taldlhat6 a piacon.

22

A ,Prosciutto di San Daniele” elédllitdsdhoz felhasznalt friss sertéscomb megengedett legnagyobb témege 17,5 kg-ra
moédosult. A normdlis novekedés, a megfelel§ fejlédés és a sertés hasitott testének j6 mingsége az 1j megengedett
maximalis tdmegig tovabbra is biztositott.

A zsiros rész vastagsaga a megtisztitott friss sertéscomb kiilseje koriil, a combcesont csticsatdl fliggblegesen mérve
15 mm-rél 17 mm-re véltozott. A feliileti zsir vastagsdga a friss sertéscomb mingségének jele, amely lehet6vé teszi
a sonka hosszi ideig torténg érlelését. Mivel mar nehezebb sertéscombokat haszndlnak, ezt a paramétert ki kellett
igazitani annak biztositdsa érdekében, hogy az igy kapott sonkdk feliileti zsirrétege kellGen vastag és a szinhiishoz
képest megfelel§ ardnyban legyen.

Ugyanezeket a modositdsokat az egységes dokumentum 3.3. pontjdban is elvégezték.
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5.8.  Nem kritikus jelentdségii elem mddositdsa: Az elddllitds mddja

A termékleirds el6z8 valtozatanak B. szakaszdban (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.3. pontjdban
el8irt, a darabolt friss sertéscomb tdroldsdra vonatkozé szabélyok moédosultak, és azok innentdl az 5.3. cikkben
(Levdgds és darabolds) taldlhatok. A friss sertéscomb tdroldsdra vonatkoz6 kévetelményeket csak dtfogalmaztdk, de
tényleges tartalmuk a levagdstol a feldolgozésig tarté idészakon kiviil nem véltozott: ,a termék nem dllithat6 el6 az
elmalt 24 6rdban vagy tobb mint 120 6raval ezel6tt levagott sertésekbdl szarmazé friss sertéscombbél” szovegrész
helyébe ,a vigds id6pontjdtél szamitott legfeljebb 5 (6t) nappal” szovegrész 1ép.

Ez a médositds megsziinteti a friss sertéscombok vdgds utdni els6 24 6rdban torténd feldolgozdsira vonatkozd
korldtozdst, mivel sem a termelés, sem az egészségiigyi és higiéniai feltételek teljesiilése érdekében nincs ténylegesen
szitkség ilyen technoldgiai kovetelmény el6irdsira. Ez a szabdly csupdn azt tikrozte, hogy a vdgoéhidi
htit6berendezések 1993-ban, a termékleirds kidolgozasakor kevésbé voltak hatékonyak, mint jelenleg.

5.9.  Szovegezésbeli modositds: A termék leirdsa

2,z

A ,Prosciutto di San Daniele” érlelési folyamat utdni fizikai és érzékszervi jellemzdinek a termékleirds el6z8
valtozatdnak B. szakaszdban (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.2. pontjaban taldlhaté leirdsa atkeriilt
a 2. cikkbe (A termék leirdsa), és részben éatfogalmaztdk a ,Prosciutto di San Daniele” jellemzdinek teljesebb és
pontosabb ismertetése érdekében, teljes egészében megdrizve a termékleirdst és a kornyezettel val kapcsolat
részleteit. Az egységes dokumentum 3.2. pontja hasonléképpen médosul. Ezek a médositdsok pusztin szerkesztési
jellegtiek, és nincsenek hatdssal a tartalomra.
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5.10. Kritikus jelentdségii elemek modositdsa: A termék leirdsa

A teljesen érlelt ,Prosciutto di San Daniele” sonkdnak a termékleirds el6z6 vdltozatinak B. szakaszdban (A termék
leirdsa) és az egységes dokumentum 3.2. pontjdban leirt kémiai jellemzdi innentdl a 2. cikkben (A termék leivdsa)
taldlhatok, és az aldbbiak szerint médosultak.

A kordbbi ,A ndtrium-klorid szdzalékos ardnya és a szdzalékban kifejezett nedvességtartalom ardnya legaldbb 7,8 és
legfeljebb 11,2 (szdmokban kifejezve és 100-zal szorozva)” szovegrész a kovetkez8képpen médosul: ,A s6 (ndtrium-
klorid) szdzalékos ardnya legaldbb 4,3 % és legfeljebb 6,0 %”. Ez a médositds lehet6vé teszi a natrium-klorid egyedi
alapon torténd értékelését, minimalis és maximalis hatdrértékekkel, mint a nedvességtartalom esetében. A
megdllapitott hatdrértékek lehet6vé teszik az alacsony sétartalmii sonkdk készitését az Egészségiigyi Vildgszervezet
ajanldsaival 6sszhangban. A meghatdrozott értékek nem viltoztatjdk meg a készterméket vagy a sonka érzékszervi
tulajdonsdgait; ehelyett lehet6vé teszik az esetlegesen tdl alacsony vagy til magas sétartalom pontos megallapitdsat.

Torlésre keriilt az a szabdly, amely szerint ,a szdzalékban kifejezett nedvességtartalom és az 9sszes fehérjetartalom
szdzalékos ardnydnak ardnya legaldbb 1,9 és legfeljebb 2,5”. Ez a paraméter hatdstalannak bizonyult a sonka
mindségének ellendrzése szempontjabdl, mivel a feliileti zsirrétegtél mentes izomszovetben mért fehérjetartalom
csekély tudomdnyos jelentGséggel bir.

A fehérjebomldsi mutaté (a triklorecetsavban (TCA) old6dé nitrogénfrakciok szdzalékos ardnya a teljes
nitrogéntartalomra vetitve) meghatdrozdsa torlésre keriilt, mivel ez kozismert. Ezt a szvegrészt ezért dsszhangba
hoztak az egyéb fizikai és kémiai paraméterekhez haszndlt formatummal.

Uj hatarértéket vezettek be: ,A vizaktivitds (aw) nem haladhatja meg a 0,930 értéket”. A vizaktivitds olyan analitikai
paraméter, amely hasznos a ,Prosciutto di San Daniele” mikrobioldgiai stabilitdsinak méréséhez. A vizaktivitds
ellendrzése nemzetkozi szinten alkalmazott egészségiigyi és higiéniai intézkedés, amelynek hatérértéke egységesen
0,930, tovabba érvényes modszer annak igazoldsdra, hogy a sonka alkalmas bizonyos nem uniés orszdgokba
torténd kivitelre. Ez a médositds semmilyen médon nem véltoztatja meg a sonka jellemzdit.

E modositdsok mindegyike lehet6vé teszi annak részletesebb ellendrzését, hogy a ,Prosciutto di San Daniele”
rendelkezik-e az elirt kémiai jellemz8kkel, amikor a sonkdt a médrkajelzg log6val és/vagy mds azonositd eszkozzel
latjék el. Ugyanezeket a modositdsokat az egységes dokumentum 3.2. pontjdban is elvégezték.
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5.11. Kritikus jelentdségii elemek modositdsa: A termék leirdsa

A termékleirds 2. cikke (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.2. pontja kiegésziilt az el8recsomagolt
szeletekként torténd kiszerelésre szant termékek jellemzGivel.

A szeletelt sonkdra vonatkozd el6irdsok szigorabbak, mint az egész sonkdra vonatkozd elSirdsok, mivel az
el6recsomagolt, szeletelt ,Prosciutto di San Daniele” jobban ki van téve a minéség potencidlis romldsdnak az
értékesitési szakaszban.

A szeletelésre szdnt ,Prosciutto di San Daniele” tekintetében a kovetkezd 4j kovetelmények keriiltek beillesztésre:
Jlegalabb 430 napig” kell érlelni; ,felvdgdskor nem lehetnek lokalizdlt barna vagy sdrgds elszinezGdések” (ez a
vizudlis paraméter lehet6vé teszi a mianyag tdlcds csomagoldsdban értékesitett szeletelt sonka kiils hibdjanak
pontos azonositdsat); a nedvességtartalom ,legalabb 62 %”; és a szoveg egy 4j paraméterrel egésziilt ki, amely
szerint a ,vizaktivitds (aw) nem haladja meg a 0,920 értéket”. Ezekre a moédositasokra azért van sziikség, hogy
biztositsék az el6recsomagolt, szeletelt ,Prosciutto di San Daniele” érzékszervi tulajdonsdgait, mindségét és
mikrobioldgiai stabilitdsat, amelynek ,puhdnak”, de kellGen szdraznak is kell lennie.

Py

5.12. Kritikus jelentdségii elemek mddositdsa: A termék leirdsa
A ,Prosciutto di San Daniele” tomegére vonatkozd, a termékleirds el6z8 valtozatdnak B. szakaszdban (A termék
leirdsa) és az egységes dokumentum 3.2. pontjdban szerepl$ szabélyok innentdl a 2. cikkben (A termék leirdsa)
taldlhatok, és az aldbbiak szerint médosultak.

A ,Prosciutto di San Daniele” minimalis tomege a feldolgozds befejezése utdn ,legaldbb 7,5 kg”-rél ,legaldbb
8,3 kg"-ra médosult. Ez a minimdlis tomeg a friss sertéscombnak a feldolgozds megkezdésekor mért minimalis
tomegéhez kapcsolddik, amely a sonkakészitési folyamat sordn torténd szaritds kovetkeztében eredeti tomege
koriilbeliil 30 %-t vesziti el.

A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozas befejezése utdn mért maximdlis tomege — ,legfeljebb 12,8 kg” — szintén
bevezetésre keriilt. Ez a fels6 hatdrérték a friss sertéscombnak a feldolgozds megkezdésekor mért maximalis
tomegéhez kapcsolodik, amely a sonkakészités sordn torténd szdritds kovetkeztében a stilydnak koriilbeliil 30 %-dt
vesziti el.

A szoveg azt is meghatdrozza, hogy a sonkét akkor mérik le, amikor a markajelz8 logéval ésfvagy mds azonosit6
eszkozzel elldtjdk. Ezek a modositdsok lehetévé teszik az olyan sonkdk kizdrdsat, amelyek a feldolgozds befejezéséig
nem szdradtak ki megfelelGen.

5.13. Szivegezésbeli mddositds: Cimkézés

A ,Prosciutto di San Daniele” kiszerelési mdédjanak a termékleirds el6z8 valtozatdnak B. szakaszdban (A termék leirdsa)
szerepl§ leirdsa modosult, és dtkeriilt a 8.1. cikkbe (Kiszerelés és értékesités) és a 8.2. cikkbe (A logd megjelenitése és az
elnevezés haszndlata). Ez az informdcié az egységes dokumentum 3.6. pontjdban is megtaldlhatd. Ezt a szoveget
tartalmi valtoztatds nélkiil atirtdk, egyértelmdivé téve a ,Prosciutto di San Daniele” kiszerelésének mdédjat, a
lényegtelen részletek torlésével.

5.14. Szivegezésbeli mddositds: Foldrajzi teriilet

Médosult annak a teriiletnek a leirdsa, ahol a szeletelt termék csomagolhaté a termékleirds el6z8 vdltozata B.
szakaszdnak (A termék leirdsa) megfelelen, valamint az elGallitdsi teriiletre vonatkozé informdcidk és azon
sertéstenyésztési technikdk leirdsa, amelyeket a ,Prosciutto di San Daniele” sonkdnak a korabbi C. szakaszban (A
foldrajzi terillet meghatdrozdsa és a 2. cikk (4) bekezdésében megdllapitott feltételeknek valé megfelelés — a tovabbiakban
roviden: Foldrajzi teriilet) ismertetett hagyomdnyos tulajdonsdgainak biztositdsa érdekében alkalmazni kell. Ez az
informacié atkeriilt a 3. cikkbe (Elddllitdsi teriilet) és az 5.2. cikkbe (Sertéstenyésztés), és moédositdsra keriilt annak
érdekében, hogy a tartalom véltoztatdsa nélkiil egyértelmiibb legyen. Ugyanezeket a valtoztatdsokat elvégezték az
egységes dokumentum 3.4., 3.5. és 4. pontjaban is, amelyekben mdr szerepel a szeletelt sonka szeletelése és
csomagoldsa foldrajzi teriiletre valé korlatozdsinak indokoldsa is. A gyartétizemek elhelyezkedésére vonatkozd
szabdlyt nem véltoztattdk meg, de a médositott szoveg kiemeli, hogy a ,Prosciutto di San Daniele” elgéllitdsanak
kiilonboz8 szakaszait a foldrajzi teriileten kell elvégezni. A gazdasagok és vagohidak elhelyezkedésére vonatkozé
szabdly nem vidltozott: a sertések fialdsinak, nevelésének és levdgdsinak, és a hasitott testek daraboldsdnak a
foldrajzi teriileten kell torténnie.
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5.15. Kritikus jelentdségii elemek mddositdsa: Az elddllitds mddja

Az engedélyezett sertésfajtakra vonatkozd, a termékleirds el6z véltozatinak C. szakaszaban (Foldrajzi teriilet) és az
egységes dokumentum 3.3. pontjdban szerepl§ szabdlyok dtkeriiltek az 5.1. cikkbe (Genetikai jellemzdk), és az
alabbiak szerint médosultak.

A tenyészallatok — anyadllatok és apadllatok — genetikai tipusaival kapcsolatos, a nyersanyagok eredetére vonatkozé
informdciok még egyértelmiibbé véltak. A sz6veg mar pontosan meghatdrozza az Osszes lehetséges keresztezési
kombindcidt, és korlatozobb jellegti, mint a termékleirds kordbbi véltozata, amely szerint ,a termék késziilhet még
mds fajtdja, keresztezett vagy hibrid sertésekbdl, feltéve, hogy azok olyan kivalasztisi vagy keresztezési
programokbél szdrmaznak, amelyek feltételei Osszeegyeztethet6k az olasz torzskonyvben a zsirsertések
tenyésztésérdl leirtakkal.”.

A ,Prosciutto di San Daniele” el6allitdsdhoz felhasznalhaté sertések genetikai tipusai mar egyértelmdiek, és a szoveg
meghatarozza az egyetlen lehetséges keresztezési kombindciot — és tartalmaz egy ezt szemléltetS tablazatot. A
maximdlis egyértelmség és 4tlathatdsdg biztositdsa érdekében az egységes dokumentum 3.3. pontjit is
modositottak, hogy a sertésekre vonatkozdan elirt genetikai jellemz6k teljes listdja szerepeljen.

A moédositott szoveg el6irja, hogy mind az anyadllatok, mind az apadllatok fajtdjat és genetikai tipusat értékelni kell
annak ellenérzése érdekében, hogy azok Osszeegyeztethet6k-e az olasz torzskonyvben szereplé hdrom
referenciafajta kivélasztdsdval. Mivel az anyadllatok is jelentds genetikai hozzajdruldst jelentenek, a kocdt is értékelni
kell a hagyomanyos jellemz8k meg6rzése érdekében.

Az eléallitési lanc feletti ellenSrzés javitdsa érdekében a szoveg hivatkozdst tartalmaz a jévahagyott genetikai tipusok
jegyzékére. Ezt a jegyzéket a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium teszi kozzé és tartja naprakészen.

A kordbban ,az olasz torzskonyvbél (Libro genealogico italiano) nemesitett Large White és Landrace” néven emlitett
fajtak a termékleirds 4j véltozataban ,olasz Large White”, ,olasz Landrace” és ,olasz Duroc” néven szerepelnek. A
jelentés ugyanaz marad.

5.16. Szivegezésbeli mddositds: Az elddllitds médija
Az nem engedélyezett sertésfajtakra vonatkozd, a termékleirds el6z8 valtozatinak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) és
az egységes dokumentum 3.3. pontjiban szerepl§ szabdlyok atkeriiltek az 5.1. cikkbe (Genetikai jellemzdk). Ezt az
informdciot médositottdk a nem engedélyezett sertések genetikai jellemzdire vonatkozé altalinos hivatkozdsok
torlése érdekében, mivel a szoveg most mdr tartalmazza a jovahagyott genetikai tipusok és az engedélyezett
paroztatasi kombindciok jegyzékét. Csupdn szerkezeti véltozasrdl van sz6 — a nem engedélyezett fajtdkra vonatkozé
szabdlyok valtozatlanok maradnak.
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5.17. Kritikus jelentdségii médositds: Az eldallitds médja

A bizonyos stlyu sertéseket kizard, a termékleirds el6z6 véltozatdnak C. szakaszaban (Féldrajzi teriilet) és az egységes
dokumentum 3.3. pontjaban szerepl§ szabalyok atkeriiltek az 5.3. cikkbe (Levdgds és darabolds), és az alabbiak szerint
modosultak.

Ez a modositds pontositja a ,nagy stlyd” és a ,zsirsertések” el6z6 véltozatban haszndlt dltaldnos fogalmat,
meghatdrozva a hasitott testek stlytartomdnydt (kg-ban). A szoveg mdr nem a 160 kg (plusz vagy minusz 10 %)
atlagos darabonkénti tomeget (€lGstly), hanem a ,legaldbb 110,1 kg és legfeljebb 168 kg kozotti tomegi hasitott
testet” emliti.

Ebben a médositasban torolték a sertések egy tételének dtlagos él@stilyara val6 hivatkozdst, és azt az egyes hasitott
testek sulydra vonatkozd paraméter viltja fel, amelyet vdgaskor minden egyes sertés esetében objektiven és
pontosan ellendriznek. Ez a valtoztatds lehetdvé teszi annak pontosabb ellenérzését, hogy minden levagott sertés
megfelel-e az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés hasznélatdra vonatkozé kovetelményeknek; nem véltoztak azok a
jellemzdk, amelyekkel a sertéseknek rendelkezniiik kell a nyersanyagként val felhaszndlashoz. E médositds célja,
hogy még egységesebbé tegye a nyersanyagok mindGségét, és korldtozza a sertések stlya, valamint az eléllitott
hasitott testek és sertéscombok stlya kozotti eltérések lehetGségét.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja mar nem irja el6, hogy a darabonkénti dtlagos tomegnek (él6suly) 160 kg
plusz-minusz 10 %-nak kell lennie; ezt felvdltotta az egyes hasitott testek tomegére alkalmazandé konkrét
kovetelmény.
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5.18. Kritikus jelentdségii mddositds: Az elddllitds modja

A sertések étrendjére vonatkozd, a termékleirds el6z6 valtozatdnak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) és az egységes
dokumentum 3.3. pontjaban szerepl8 szabdlyok atkeriiltek az 5.2. cikkbe (Sertéstenyésztés), és az alabbiak szerint
modosultak.

A sertések éves szdrazanyag-bevitelének legaldbb 50 %-dt a foldrajzi teriileten kell el@dllitani. A 664/2014/EU
felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet 1. cikkének megfelelGen a takarmany-alapanyagok arrél a foldrajzi
teriiletr6l szdrmaznak, ahol a ,Prosciutto di San Daniele” elGéllitdsdhoz felhaszndlt sertéseket nevelik. E
nyersanyagok mindségi jellemz6i idedlisak annak biztositdsahoz, hogy a sertések étrendje megfelelS és egészséges
legyen.

A ,Prosciutto di San Daniele” mindségét és a meghatdrozott teriilettel valé kapcsolatit minden esetben biztositja,
hogy a takarmdnyadag szdrazanyag-tartalma éves szinten legaldbb 50 %, amely kiilonboz6 ardnyban
gabonafélékbdl, példdul kukoricabél, kukoricaszemekbdl eléillitott lisztbdl ésjvagy kukoricacsutkdbdl el8allitott
lisztb6l, cirokbdl, arpabdl, bizabdl és tritikdlébdl, valamint kisebb jelentSségii gabonafélékbdl, borsébdl és a buza
feldolgozasabdl szarmazé egyéb melléktermékekbdl is 4ll.

A modositast kovetden a takarmdnyozdsi szabélyok a kiilonboz§ tenyésztési szakaszok iddrendi sorrendje szerint
szervezSdnek, és az engedélyezett nyersanyagokat egyetlen tdbldzatban tiintetik fel.

Az egységes dokumentum 3.3. pontjit is modositottdk annak érdekében, hogy az tartalmazza az engedélyezett
nyersanyagok részletes leirdsat, valamint azt, hogy a 664/2014/EU rendelet 1. cikkének megfelelGen a sertések éves
szdrazanyag-bevitelének legaldbb 50 %-dnak arrdl a foldrajzi teriiletrdl kell szdrmaznia, ahol a sertéseket nevelik,
mivel éghajlati és kereskedelmi okokbdl technikailag nem mindig lehetséges a nyersanyagok helyben torténd
beszerzése. Ennek ellenére biztositott a mindség és a helyi teriilettel val6 kapcsolat.

Az els6 nevelési szakasz — 40 kg él6stlyig — nem befolydsolja a ,Prosciutto di San Daniele” végleges jellemzdit.
Ezekben a szakaszokban a sertéseket tapldlkozdsi, dllatjoléti és egészségiigyi sziikségleteik kielégitése érdekében a
hatélyos jogszabalyok dltal engedélyezett valamennyi nyersanyaggal kell takarmanyozni.

A takarmdnytdbldzat az ezt kovetkez$ szakaszokban — el6hizlalds és utohizlalds — engedélyezett nyersanyagokat
tartalmazza, amelyek a kovetkez8képpen mddosultak:

A takarmdny-alapanyagokndl haszndlt terminol6gidt 6sszhangba hoztdk az (EU) 2017/1017 bizottsdgi rendelettel
modositott, a takarmdny-alapanyagok jegyzékérdl sz616 68/2013/EU bizottsdgi rendelettel. A terminoldgia feliilvizs-
gélatdra azért volt sziikség, hogy egyértelmiibben meg lehessen hatdrozni az emlitett nyersanyag tipusat.

A sertések takarmdnyozdsira engedélyezett nyersanyagok jegyzéke és a kapcsolodd kovetelmények a
kovetkez6képpen médosultak:

- A magozott szentjdnoskenyér-hiively, a husliszt, a fehérje lizdtumok, a zab, a szdritott burgonya, a manidka, a
silozott répapép, a szezdmliszt, a kopraliszt és a leparldsi melléktermékek, valamint a savé és az ir6 torlésre
keriilt, mivel azokat alig, vagy egydltalin nem termesztik a sertéstenyésztési teriileten, illetve Gj jogszabalyok
tiltjdk Sket (hisliszt), nehezen megtaldlhatdk, rossz tapértékiiek, vagy hasznalatukat technikai és mindséggel
kapcsolatos okokbdl keriilik. Ez a moédositds megszinteti annak lehetdségét, hogy a tenyésztési teriileten
kiviilrl szdrmazd, mdr nem hasznélt vagy csak elhanyagolhaté mennyiségben felhaszndlt nyersanyagokat
haszndljanak, ehelyett a helyi tertiletr6l szdrmazé mds nyersanyagokat kell haszndlni. Ennek koévetkeztében
er8sodik a foldrajzi teriilettel vald kapcsolat, és a médositds nem befolyésolja a kész sonka minGségét.

— A szoveg a kovetkezd nyersanyagokkal egésziil ki: kukoricaszilizs (amelyet mdr a befejezS tdphoz is
hozzdadnak), kukoricaglutén-liszt ésfvagy kukoricaglutén-takarmany (amelyet mar a befejez tdphoz is
hozzdadnak), a teljes kukoricacsé felhasznaldsaval elGallitott kukoricaliszt, szeszgydri szdritott gabonamoslék és
oldhat6 anyagok (amelyet mdr a befejez8 tiphoz is hozzdadnak), repceliszt, 36 °C feletti olvaddspont lipidek
(amelyet mdr a befejezd tdphoz is hozzdadnak) és porkolt egész széjabab ésfvagy szdjapogdcsa (kizdrdlag a
stild6tdphoz hozzdadva).

Erre a modositasra azért volt szitkség, mert ezeket a nyersanyagokat azon a teriileten termesztik, ahol a sertést
nevelik — gyakran maguk a sertéstenyészték —, valamint azért is, mert a kutatdsnak és a genetikai fejlédésnek
koszonhetden javult a tapértékiik. Megerdsitik tovabba a ,Prosciutto di San Daniele” és a foldrajzi teriilet kozotti
kapcsolatot.
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— A kovetkezd nyersanyagok engedélyezett mennyiségei médosultak: iré (csak siildSknek), kukoricaglutén-liszt
és[vagy kukoricaglutén-takarmany, kukorica, cirok, arpa, biza, tritikdlé, szdritott cukorrépapép, lucerna (magas
hémérsékleten szdritott), szdjabab kivondsakor nyert termékek, napraforgémag, borsé és egyéb hiivelyes
magvak kivondsa sordn nyert termékek.
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A mobdositds figyelembe veszi e nyersanyagoknak az el8allitdsi teriileten vald rendelkezésre allasit, valamint a
takarmdnyipar dltal az elmlt évtizedben szerzett tudomdnyos eredményeket. A mennyiségeket azért novelték,
mert olyan takarmdny-osszetevkrdl van sz9, amelyek mindig is a sertések hagyomadnyos étrendjének alapjdt
képezték, és mivel azokat dltaldban — gyakran a sertéstenyészt6k sajit hasznalatra — a foldrajzi teriileten
termesztik. Hozzdjarulnak tovabbd a sertések rostbevitelének és életfunkcidinak javitdsdhoz. Ezen anyagok
nagyobb mennyiségben torténg felhaszndldsa nem véltoztatja meg az OEM termék mindségét, de erdsiti a
teriilettel val6 kapcsolatot.

oz

- A takarmdnyokban taldlhat6 killonb6z6 nyersanyagok mennyiségére alkalmazandé 10 %-os tdréshatdrt
a 767[2009[EK rendelet 17. cikke (2) bekezdésének b) pontjdra val6 hivatkozassal kiigazitottdk, hogy a szoveg
osszhangba keriiljon az dllatok takarmanyozasara vonatkozé hatdlyos jogszabalyokkal.

— A modositds a kovetkezd 1ij hatdrértékeket vezeti be: a szdjabab, napraforgémag és repce kivondsa sordn nyert
termékekbdl szdrmazé nyerszsir mennyisége nem haladhatja meg a napi szdrazanyag-bevitel 2,5 %-it, a
zsirtartalom pedig a napi szdrazanyag-bevitel maximum 5 %-dban van meghatdrozva. Ezek a hatarértékek
biztositjdk a sertéscomb kiils§ részén taldlhaté zsir j6 mindéségét.
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5.19. Nem kritikus jelentdségii médositds: Az eldallitds médja

e, 2 z

A sertéstenyésztés szakaszainak a termékleirds el6z8 véltozatinak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) szerepld
meghatarozasa atkeriilt az 5.2. cikkbe (Sertéstenyésztés), és az aldbbiak szerint médosult.

A 2008/120/EK tandcsi irdnyelv I. melléklete II. fejezetének C. pontjdban meghatdrozottak szerint a ,malacok”
tenyésztési szakaszra vonatkozé maximdlis idGtartam 30 naprol 28 napra véltozott.

Az uténevelési szakasz idGtartama 80 napro6l 3 hénapra nétt, és meghataroztik az uténevelt malacok maximalis
tomegét (40 kg). Ez a két paraméter, amelyeket egyidejiileg kell teljesiteni, biztositja a sertések fokozatos és
kiegyensulyozott novekedését ebben a szakaszban, amely a ,zsirsertések” tenyésztésének egyik {8 jellemzdje az
el@allitdsi tertileten.

Az el6hizlaldsi szakasz az utbhizlaldsi szakasz el6tti kiegyenstlyozott novekedés biztositdsa érdekében legfeljebb a
sertések 5 hoénapos kordig tart. A sertéseknek az elShizlaldsi szakasz végén megengedett maximdlis stlyat is
80 kg-rol 85 kg-ra novelték a genetika és a takarmdnyozds fejlédése, valamint az dllatj6léti elGirdsok alkalmazdsa
alapjan, amelyek dltaldnos javuldst eredményeztek a sertések novekedési képességében.

A szévegben mdr nem szerepel az utéhizlaldsi szakasz stlytartomdnya, hanem a folyamat kovetkezd szakaszdra,
azaz a levagdsra vonatkozdan hatdrozza meg a hasitott sertések pontos tomegét.

5.20. Szivegezésbeli mddositds: Az elddllitds médja

A kordbbi termékleirds C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) szerepld, a hasitott testek osztdlyozdsdra és az dllatj6létre
vonatkozé informdciok dtkeriiltek az 5.2. cikkbe (Sertéstenyésztés) és az 5.3. cikkbe (Levdgds és darabolds), és
moédosultak az allatj6létre és a mezGgazdasdgi tizemek infrastruktirdjara vonatkozd éltaldnos rendelkezések
torlésével, mivel azok mdr megtaldlhatok az unids jogszabalyokban (2008/120/EK tandcsi irdnyelv).

5.21. Szivegezésbeli mddositds: A szdrmazds igazoldsa

2,z .

Médosultak a termékleirds el6z8 viltozatinak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) a gazdasdgok ellenSrzésére
vonatkozdéan megadott informaciok. Ez az informdcié éatkeriilt a 4. cikkbe (A szdrmazds igazoldsa), és a szoveget
tartalmi véltoztatds nélkil moédositottdk. Az Uj szoveg meghatdrozza a ,Prosciutto di San Daniele” nyomon
kovetésének és nyomonkovethet8ségének biztositisa érdekében a linc valamennyi gazdasigi szerepldjét.
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5.22. Nem kritikus jelentdségii mddositds: Cimkézés

A sertések megjel6lésére vonatkozd, a termékleirds el6z6 véltozatdnak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) és az egységes
dokumentum 3.6. pontjdban szerepld szabélyok dtkeriiltek az 5.2. cikkbe (Sertéstenyésztés), és az aldbbiak szerint
moédosultak.

A jelolSkalapdccsal torténd megjelolés hatdrideje 30 naprdl az elvélasztds idejére moédosult annak biztositdsa
érdekében, hogy a nyersanyag visszakovethetd legyen arra az dllomdnyra, ahol a sertés sziiletett.

A termékleirds végrehajtdsdnak javitdsa érdekében a termékleirds kiegésziilt azon informéciok leirdsdval, amelyeket a
szarmazdsi dllomdny jelol6kalapdccesal beiitott jelolésének tartalmaznia kell. A jelenleg haszndlt eszkézok mar
megfelelnek ezeknek az 4j el§irdsoknak.

A ,Prosciutto di San Daniele” nyomon koévetésének és nyomonkovethetGségének maximdlis egyértelmtisége és
atlathat6sdga érdekében a szoveg kiegésziilt egy referenciatibldzattal, amely feltiinteti, hogy mely betit kell
haszndlni a fialds hénapjdnak megjelolésére (a jelolGkalapdccsal beiitott jelben feltiintetendd informdacidk).

A technoldgiai fejl6dés figyelembevétele érdekében a szoveg kiegésziilt azzal a lehetSséggel, hogy a jelol6kalapdcsos
jelolés mellett vagy helyett mas azonosit6 eszkozoket is haszndlhatnak.

Tisztaztak azt a szabalyt, amely szerint a sertés életkordt hénapokban kell meghatdrozni, ami biztositja, hogy
minden kétség nélkiil ellendrizhetd legyen, hogy a tenyésztés kiilonbozd szakaszaira vonatkozé korlatozdsokat
betartjak-e.

A mezG8gazdasagi termeld jeloléseire vald hivatkozast torolték az egységes dokumentum 3.6. pontjabdl, mivel az az
ellendrzésekre és a nyomonkovethetGségi rendszerre, nem pedig a termék cimkézésére vonatkozik.

5.23. Szivegezésbeli mddositds: Ellendrzés

Mdbdosultak a termékleirds el6z8 valtozatinak C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) a sertések atszdllitdsdra vonatkoz6
ellendrzési rendszerre vonatkozéan megadott informéciok. Ez az informdci6 dtkerilt a 4. cikkbe (A szdrmazds
igazoldsa). Az 10 szdveg meghatdrozza a ,Prosciutto di San Daniele” nyomon kovetésének és nyomonkovethe-
tGségének biztositdsa érdekében a lanc gazdasdgi szereplSinek valamennyi kategéridjat.

5.24. Nem kritikus jelentdségii médositds: Cimkézés

27,z 7

A sertéscombon a vagohidon elhelyezett pecsétre vonatkozo, a termékleirds el6z8 véltozatdnak C. szakaszdban
(Foldrajzi teriilet) és az egységes dokumentum 3.6. pontjaban szerepld informdcidk dtkeriiltek az 5.3. cikkbe (Levdgds
és darabolds), és az aldbbiak szerint médosultak.

A modositds javitja az egyértelmiiséget azdltal, hogy a ,mez8gazdasdgi termeld jelolése” kifejezés helyébe a
Ljelol6kalapaccsal beiitott szdrmazasi jelzés” kifejezés, a ,vagohid letorolhetetlen pecsétje” kifejezés helyébe pedig a
,vagohid azonosité pecsétje” kifejezés 1ép.

A termékleirds érvényesitésének javitdsa érdekében a vagohid azonosit6 pecsétjére vonatkozo kovetelményeket az Gj
szoveg egyértelmtibben ismerteti. A vdgéhidakon jelenleg hasznalt pecsétek mdr megfelelnek ezeknek a
kovetelményeknek. A technoldgiai fejlédés figyelembevétele érdekében a szoveg kiegésziilt azzal a lehetSséggel,
hogy a vag6hidat azonosité pecsét mellett vagy helyett mas azonosité eszkozoket is haszndlhatnak.

A vidg6hidi pecsétre vald hivatkozdst torolték az egységes dokumentum 3.6. pontjabdl, mivel az az ellenSrzésekre és
a nyomonkovethet8ségi rendszerre, nem pedig a termék cimkézésére vonatkozik.

5.25. Szovegezésbeli mddositds: Az elddllitds mddja

A daraboldiizemekre vonatkozd, a kordbbi termékleirds C. szakaszdban (Foldrajzi teriilet) megadott informdcidk
atkertiltek az 5.3. cikkbe (Levdgds és darabolds), és mddositdsra keriiltek annak egyértelmivé tétele érdekében, hogy a
hasitott testeket az ellendrzd rendszerben nyilvantartasba vett, erre a célra szolgalé hisdarabolé létesitményekben is
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lehet darabolni, amint az az el6z§ véltozatban is szerepelt.

5.26. Szivegezésbeli mddositds: Foldrajzi teriilet

A foldrajzi teriiletnek a kordbbi termékleirds C. szakaszdban (Féldrajzi teriilet) szerepl$ térképeit és az ahhoz a
szakaszhoz kapcsol6do referenciadokumentumok jegyzékét torolték.
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5.27. Szovegezésbeli mddositds: Kapcsolat

Médosult a termékleirds el6z8 véltozatdnak D. szakasza (A termék szdrmazdsa a foldrajzi teriilethez viszonyitva), a
tartalom tomoritése és a lényeges torténeti részletek megdrzése mellett. Ez az informdcié dtkeriilt a 6. cikkbe
(Kapcsolat a kornyezettel).

2

5.28. Szivegezésbeli médositds: Az elddllitds mddja

Az elééllitasi folyamat killonboz6 szakaszaira vonatkozo, az el6z8 termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds médja)
taldlhat6 informdciok dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak 1épései), és mddositdsra
keriiltek annak érdekében, hogy tartalmazzdk a ,Prosciutto di San Daniele” elGdllitdsi folyamatdnak kiilonbozd
1épéseit, amelyek most mar tartalmazzak az ,érlelés megkezdésének datumat tartalmazo pecsét elhelyezése” és a
Jogoval torténd markamegjel6lés” folyamatait is, amelyekrdl az el6zd véltozat mdr rendelkezett. A sonka szdritds
céljabdl torténd felakasztdsdnak szakaszdra utal stagionatura olasz kifejezés [,pihentetés” vagy ,érlelés”] helyébe az
affinamento [, finomitds”] kifejezés 1ép a feldolgozds e pontos 1épésének egyértelm meghatdrozdsa érdekében.

5.29. Nem kritikus jelentdségii médositds: Az eldallitds médja

A kordbbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) szerepld, az el6éllitdsi folyamat elkiilonitési, hiitési és
tisztitdsi szakaszaira vonatkozé informdciok dtkertiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak
Iépései — Elkiilonités, hiités és tisztitds), és az alabbiak szerint médosultak.

A sertéscomboknak a vag6hidrél az érlelGiizembe torténd szdllitdsinak maximdlis hatdrideje 120 6rardl 5 napra
modosult.

A sertéscombok érlelés el6tt hiit6hazban torténd elhelyezése valaszthatova vélt. Ez a mddositds figyelembe veszi a
vagohidakon és a jarmivek fedélzetén 1évé hiit6berendezések teljesitményének javuldsat.

A megtisztitott sonka ismételt tisztitdsdnak lehetGségét az Gj szoveg egyértelmiien meghatdrozza. Ez a folyamat nem
véltoztatja meg a késztermék jellemzéit.

Bevezették azt a szabalyt, amely szerint az ellen8rzési rendszerbe bejegyzett érlelSiizemek nem végezhetik olyan, a
labfejet tartalmazé sertéscombok érlelését, amelyeket nem hagytak jova az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel
elldtott sonka el@dllitdsdra. Erre az intézkedésre azért van szitkség, hogy biztositsdk a ,Prosciutto di San Daniele” és a

termelGiizemekben elGallitott hasonlé termékek egyértelmd elkilonitését az OEM csaldrd haszndlatdnak
megel6zését célz6 nyomon kovetés megkonnyitése érdekében.

5.30. Nem kritikus jelentdségii médositds: Az eldallitds médja

A kordbbi termékleirds E. szakaszdban (Az eldallitds mddja) szerepld, az eléllitdsi folyamat sézdsi és préselési
szakaszaira vonatkoz6 informdcidk atkeriiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései —
Sézds és préselés), és az alabbiak szerint médosultak. E véltozasok egyike sem befolydsolja a késztermék mingségét.

A moédositds bevezeti a ,kilogrammonként egy nap”-ndl rovidebb s6zdsi idGszak lehet8ségét, ha az érlelést végzs
szakember a tényleges s6zdsi[sétalanitdsi id6k, illetve a sertéscomb nedvességtartalménak vagy tomegének ismerete
alapjan Ggy itéli meg, hogy a s6zési szakasz elég hosszii volt ahhoz, hogy a sonkdban kialakuljanak a ,Prosciutto di
San Daniele” jellegzetességei.

A ,magas pdratartalomra” val6 dltaldnos hivatkozds helyébe az az el6irds lép, amely szerint a pdratartalomnak
Llegaldbb 65 %-osnak” kell lennie.

A hémérsékleti tartomdny ,0-3 °C"-rél ,0-5 °C’-ra emelkedett, mivel a kordbbi értékek nagyon korlatozdak voltak,
és a hiit6hazba valé belépéskor megsérthették azokat. Ez nem befolydsolja a sertéscombok tényleges hdmérsékletét.

A hiis masszirozasanak és préselésének ismétlésére mar nem ,az el6re meghatdrozott sozdsi idGszak felénél” kell sort
keriteni, mivel ezt a kovetelményt, miszerint a masszirozdst a s6zdsi id6szaknak pontosan a felénél kell elvégezni,
nehéz betartani, és nincs technikai indoka. A préselés mostantdl a sertéscomb tobbszori masszirozasaval ésvagy
dlland6 nyomds alkalmazdsdval végezhetd; ezt a dontést az érlelést végz8 szakember hozza meg, aki a tapasztalatai
alapjan képes kivalasztani a legjobb mddszert a termék jellemzdi alapjén.



C 139/20 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2022.3.29.

%

Az egyértelmiiség érdekében meghatdrozdsra keriiltek a préselés végzésére szolgdld hiitShdzak paratartalmdra és
hémérsékletére vonatkozé feltételek.

5.31. Nem kritikus jelentdségii modositds: Az eldallitds modja
A kordbbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) szerepld, az elGéllitasi folyamat pihentetési szakaszara
vonatkozd informdcidk dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — Pihentetés,
formdzds és a hémérséklet emelése), és az aldbbiak szerint médosultak.

A minimdlis pihentetési id6 60 naprél 75 napra nétt. Erre a modositdsra azért van sziikség, mert nehezebb friss
sertéscombokat haszndlnak.

A pihentetés maximalis idStartama mdr nem 90 nap. Erre a médositdsra azért van sziikség, hogy az érlelést végzd
szakember a tapasztalatai alapjin eldonthesse, hogy mikor érjen véget a pihentetési idGszak, figyelembe véve a
sertéscombok egyedi jellemzdit.

A pihentetésre szolgdlé helyiség pdratartalmdra vonatkoz6é minimadlis és maximalis hatdrérték 70 %-rdl 45 %-ra,
illetve 80 %-rél 90 %-ra modosult, és e helyiség minimalis hmérséklete 4 °C-rél 1 °C-ra valtozott. Ez a véltozds
nem befolydsolja a késztermék jellemzdit; célja a szdritdsi folyamat optimalizdldsa és a hibdk megjelenésének
megelGzése.

5.32. Nem kritikus jelentdségii mddositds: Az elddllitds mddja
A korabbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds médja) szerepld, az el6éllitdsi folyamat lemosasi szakaszara
vonatkoz6 informdciok dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — Lemosds), és az
alabbiak szerint médosultak.

Ez a médositds pontosan meghatdrozza a lemosast megel6z6 ,hémérsékletnovelés” szakaszat, mivel nagyon fontos,
hogy a termék hémérsékletét fokozatosan noveljék a lemosas elétt.

Torolték azt a lehetGséget, amely szerint a lemosdshoz keféket lehet hasznalni, mivel higiéniai okokbdl mar nem
engedélyezettek. Ugyanebbdl az okbdl a lemosds mar nem feltétleniil kotelezd.

5.33. Nem kritikus jelentdségii mddositds: Az elddllitds mddja

A kordbbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) szerepls, a széritdsi szakaszra vonatkozé informaciok
atkertiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak 1épései — Szdritds és a sonka szdritds céljdbél torténd

felakasztdsdnak elGkészitése), és az aldbbiak szerint médosultak.

A szoveg mdr nem hatdroz meg hatdrértékeket a szdritdsi szakasz szdzalékban kifejezett pdratartalmara,
hémérsékletére vagy idGtartamdra vonatkozdan, hanem azt az érlelést végzd szakember koriiltekintS megitélésére
hagyja. Ez a hagyomdnyos emberi tényezd dontd fontossagt a ,Prosciutto di San Daniele” egyedi feldolgozésa soran.

A ,prestagionatura” olasz kifejezés helyébe, amely azt a szakaszt jelenti, amelyben a sonkdkat el6készitik a szdritds
céljabol torténd felakasztdsra, a ,pre-affinamento” kifejezés 1ép, mivel a ,stagionatura” — és igy a ,prestagionatura” —
kifejezés zavart és félreértéseket okozhat.

Az a hémérséklet-tartomdny, amelyen a sonkdt el6készitik a szdritds céljabol torténd felakasztdsra (a ,pre-
affinamento” szakasz), ,a folyamat elején 12 °C-14 °C, a végén 14 °C-19 °C"-r6l ,11 °C-20 °C"-ra médosult. Ez a
moédositds egy technikai szempontot egyszerdsit, anélkil, hogy barmilyen hatdst gyakorolna a késztermék
jellemzdire.

5.34. Nem kritikus jelentdségti médositds: Az elddllitds médja

A kordbbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds médja) és az egységes dokumentum 5.3. pontjiban szerepld, a
sonka szdritds céljabodl torténd felakasztdsdnak szakaszdra vonatkozd informdcidk dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (A
LProsciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — A sonka szdritds céljdbdl tirténd felakasztdsa és tiizdelés), és az aldbbiak
szerint modosultak.

A sonka szdritds céljdbol torténd felakasztdsinak szakaszdra utald ,stagionatura” olasz kifejezés helyébe az
Laffinamento” kifejezés 1ép, mivel az el6bbi zavart és félreértéseket okozhat.
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Torolték azt a szabalyt, amely meghatdrozza, hogy a sonkakat hogyan kell elhelyezni az ablakokhoz képest, mivel az
érlelGhelyiségekben a 1égmozgas biztositja, hogy valamennyi sonka fokozatosan szaradjon ki, és azonos eredményt
biztosit. Ez a médositds az egységes dokumentum 5.3. pontjaba is bekeriilt. A termelSiizemekben val6 hasznélatra
engedélyezett légkondiciondlé rendszerek tipusdra valé hivatkozds a megfelel6bb meghatdrozds érdekében
modosult.

A szoveg mar nem tartalmazza, hogy ez a szakasz ,dltaldban nyolc honapot vesz igénybe”, mivel ez egy éltalanos
kijelentés. Az Gj minimalis feldolgozasi id6 400 nap, ami 13 honapnak és 4 napnak felel meg, beleértve a sonka
szdritds céljabdl torténd felakasztdsdnak fent emlitett szakaszdt, amely tovabbra is koriilbeliil 8 honapig tart.

A sonkdk tlizdelését mostantdl tobb mint kétszer lehet elvégezni: a téizdelés hozzdjarul a ,Prosciutto di San Daniele”
sonka mindségi jellemzGinek kialakuldsdhoz és fenntartdsdhoz, mivel puhdn tartja, és megakadilyozza, hogy a
felszinén kéreg képzSdjon.

Az egészségligyi és higiéniai kovetelmények teljesiilése érdekében az 1ij sz6veg meghatdrozza, hogy a lemosasra csak
a csontozds el6tt kertilhet sor.

A ,minden mesterséges szdritasi eljards” betiltdsira vonatkozd szovegrészt torolték, mivel az dltalanos és nem
egyértelmd volt.

5.35. Kritikus jelentdségii modositds: Az eldallitds médja

A korabbi termékleirds E. szakaszaban (Az elddllitds médja) és az egységes dokumentum 3.2. pontjdban szerepld, az
eldallitasi folyamat idGtartamdra vonatkozd informéciok atkeriiltek a 2. cikkbe (A termék leirdsa) és az 5.4. cikkbe (A
LProsciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — Logdval torténd mdrkajelolés), és az aldbbiak szerint médosultak.

Ez a mé6dositds 12 hénaprél ,legaldbb 400 napra” néveli a minimalis feldolgozdsi id6t. Erre a valtoztatdsra azért volt
szitkség, mert a nehezebb friss sertéscombok haszndlata hosszabb minimalis érlelési id6t tesz szitkségessé a
megfelel§ kiszdradds biztositdsa érdekében. Ezenkiviil a hosszabb érlelési id@szakok tovabb javitjak a ,Prosciutto di
San Daniele” érzékszervi jellemzdit.

Ezen okok miatt megsziintették a minimdlisan megengedett tomeget éppen meghalad6 sertéscombok minimalis
feldolgozasi ideje leroviditésének lehetGségét.

A minimalis érlelési idGszakot innentdl az egységes dokumentum 3.2. pontja is termékjellemzként hatdrozza meg.

5.36. Nem kritikus jelentdségii médositds: Az eldallitds médja

s

A korabbi termékleirds E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) és az egységes dokumentum 3.2. és 3.6. pontjdban
szerepld, a sonkdknak a logéval torténd madrkajelolésére vonatkozé informdcidk dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (A
LProsciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — Logdval torténd mdrkajelolés), és az aldbbiak szerint médosultak.

Az Gj szoveg ismerteti a mdrkajelolési lehetSségeket, megdllapitja, hogy a sonkdn a mdrkajelolés tobbszor is
feltiintethetd, és megadja a logd részletes leirasat. A médositds javitotta a ,Prosciutto di San Daniele” logé leirasit,
amelyet a darabolt sonka esetében minden darabon fel kell tintetni.

A ,Prosciutto di San Daniele” nyomon kévetése és nyomonkovethetdsége érdekében a logén szerepl$ azonositd
kodra val6 hivatkozds egyértelmdibb lett: meg kell jel6lnie azt a termel6t, akinél az el&allitdsi folyamat befejez8dott.

A markajelolés sonkdra elhelyezett logdja mar tartalmazhat kisebb kiegészit6 azonosité jeloléseket, amelyek nem
véltoztatjdk meg a logé teljes Osszetételét szabad szemmel lathaté médon, de lehet6vé teszik, hogy a logét eredeti
jelolésként azonositsdk, amelyet tandsitott billoggal, nem pedig hamisitott mdsolattal llitanak eld.

Amint az mdr a termékleirds kordbbi véltozatdban is szerepelt, az Egyesiilet, mint a billogok tulajdonosa, lehetévé
teszi az OEM ellendrzési rendszerébe bejegyzett minden olyan termel$ szdmdra, aki megfelel a ,Prosciutto di San
Daniele” termékleirds kovetelményeinek, fiiggetleniil attdl, hogy ez a termels az Egyesiilet tagja-e, hogy ezeket a
billogokat felhaszndlja az OEM termék tantsitdsdra.
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A technoldgiai fejlédés figyelembevétele érdekében a szoveg kiegésziilt azzal a lehetGséggel, hogy a madrkajel6lés
mellett vagy helyett mds azonositd eszkozoket is haszndlhatnak. Ezt a rendelkezést az egységes dokumentum 3.2.
és 3.6. pontjaba is bevezették.

5.37. Szivegezésbeli médositds: Ellendrzés

A termékleirds el6z8 valtozatinak E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) szerepld, az érlelGiizemek ellenSrzésére
vonatkozé hivatkozasok torlésre keriiltek.
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5.38. Nem kritikus jelentGségii médositds: Ellendrzés

2,z z

A termékleirds el6z$ valtozatdnak E. szakaszaban (Az elddllitds médja) szerepld, a sonkdknak az érlelési folyamat
sordn torténd atszéllitdsdra vonatkozo informdaciok étkeriiltek az 5.5. cikkbe (A sonka érlelés kozbeni dtszdllitdsa), és
modositasra keriilt a sonka 180 nap letelte el6tti atszallitdsar6l szol6 rész dtszovegezésével. Ez a véltoztatds javitja
az egyértelmtséget, de nem viltoztatja meg a jelentést.

5.39. Nem kritikus jelentdségii médositds: Cimkézés

A termékleirds el6z§ véltozatinak E. szakaszdban (Az elddllitds mddja) és az egységes dokumentum 3.6. pontjdban
szerepld, a nyomonkovethetGségnek az érlelési folyamat kezdetétdl torténd biztositdsa médjra vonatkozo részletek
atkertiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései — Az érlelés megkezdésének ddatumdt jelold
pecsét elhelyezése), és modosultak annak érdekében, hogy pontosabb leirdst adjanak az érlelés kezdetének datumat
jelolé pecsétre vonatkozd kovetelményekrol.

A sonkdk jelolésére haszndlt pecséteknek mdr nem kell tartalmazniuk a ,D.O.T.” roviditést, amely egy elavult
kifejezés, a Denominazione di Origine Tutelata [,védett eredetmegjelolés”] roviditése volt. Ehelyett a ,PS.D.” -
JProsciutto di San Daniele” — roviditést kell haszndlni, mivel az a bejegyzett oltalom alatt dll6 eredetmegjelolésre
utal. A ,Prosciutto di San Daniele” nyomon kévetésének és nyomonkovethet&ségének javitdsa érdekében az érlelés
megkezdésének ddtumat jelold pecséten fel kell tiintetni a termék tételszdmat is.

A technoldgiai fejl6dés figyelembevétele érdekében a szoveg kiegészillt azzal a lehet@séggel, hogy az érlelés
megkezdésének ddtumat jelol pecsét mellett vagy helyett mds azonosité eszkozoket is haszndlhatnak.

A friss sertéscomb pecséttel torténd jelolésére valé hivatkozdst torolték az egységes dokumentum 3.6. pontjabdl,
mivel az az ellendrzésekre és a nyomonkévethetdségi rendszerre, nem pedig a cimkézésre vonatkozik.

5.40. Szovegezésbeli mddositds: A szdrmazds igazoldsa

A kordbban a termékleirds E. szakaszdnak (Az elddllitds mddja) részét képezd, az érlelés kezdetének datumadt jel6ls
pecsétek és a sonkdkon logd formdjéban elhelyezett markajel6lés ellenGrzési eljardsaira vonatkozd informaciok

atkeriltek a 4. cikkbe (A szdrmazds igazoldsa).

A termékleirds E. szakaszdhoz kapcsol6do referenciadokumentumok jegyzékét torolték.

5.41. Szovegezésbeli mddositds: Kapcsolat

Médosultak a termékleirds el6z6 valtozatdnak F. szakaszdban (Kapcsolat a foldrajzi kirnyezettel) és az egységes
dokumentum 5. pontjdban szerepl informdciok. Ezen informaciék médositott véltozata, amely csak a teriilettel
val6 kapcsolatot igazold tartalmat tartja meg, innentdl a 6. cikkben (Kapcsolat a kornyezettel) taldlhatok. Ebben a
tomoritett valtozatban nem tortént véltozds a ,Prosciutto di San Daniele” és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolatot
aldtdmasztd legfébb elemek tekintetében. Hasonloképpen étirtdk az egységes dokumentum 5. pontjit, amely
tomorebben tartalmazza a legfontosabb informdcidkat, és utal azokra a hagyomdnyos elemekre, amelyek a
sertéseket és a sonkakészitési technikdkat egyedivé teszik.

5.42. Szivegezésbeli mddositds: Ellendrzés

Pyl

Médosult a termékleirds el6z6 valtozatinak G. szakasza (A 2081/92/EGK tandcsi rendelet 10. cikke szerinti ellendrzési
struktiira). Ezek az informdciok dtkeriiltek a 4. cikkbe (A szdrmazds igazoldsa) és a 7. cikkbe (Ellendizés). Az ellendrzd
szervezetre vonatkozo6 informdcidkat naprakésszé tették.
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5.43. Szovegezésbeli mddositds: Cimkézés

A termékleirds el6z6 véltozatdnak H. szakaszaban (Az ,OEM” kifejezéshez kapcsolddd egyedi cimkézési informdcidk és az
azzal egyenértékii nemzeti kifejezések — a tovdbbiakban roviden: Cimkeézés) és az egységes dokumentum 3.6. pontjdban
taldlhat, a nyersanyagot és a készterméket a feldolgozds sordn azonosité szimbdlumok sorrendjére vonatkozé
informdciok dtkeriiltek az 5. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” elddllitdsi mddja) és a 8. cikkbe (Kiszerelés, forgalmazds
és cimkézés). Ezt a tartalmat annak érdekében moédositottdk, hogy a feldolgozds id6rendi sorrendjét kovetve részletes
leirdst adjanak a ,Prosciutto di San Daniele” azonositdsira haszndlt szimb6lumokrol és jelolésekrdl. Ezeket az
informdci6kat torolték az egységes dokumentum 3.6. pontjabdl, mivel azok az ellenérzésekre és a nyomonkovet-
het8ségre, nem pedig a cimkézésre vonatkoznak. E médositisok célja a ,Prosciutto di San Daniele” nyomon

kovetésének és nyomonkovethetSségének javitdsa.

v s 7

5.44. Nem kritikus jelentdségii médositds: Cimkézés

Py

Az osszes kiilonbozd kiszerelési formdn elhelyezett logd meglétére vonatkozd, a termékleirds el6z6 véltozatdnak H.
szakaszdban (Cimkézés) és az egységes dokumentum 3.2. és 3.6. pontjdban szerepl$ informdcidk dtkeriiltek a 8.
cikkbe (Kiszerelés, forgalmazds és cimkézés), és az aldbbiak szerint médosultak.

Az Uj szoveg részletesen meghatdrozza a ,Prosciutto di San Daniele” kiilonb6z8 formdinak kiszerelését és
forgalmazasit. Azt is részletezi, hogyan kell megjeleniteni a termék nevét és logdjt, valamint a kilonbozd
kiszerelési formak esetében meghatdrozza a cimkén kotelez8en feltiintetendd informdcidkat.

A modositott szoveg meghatdrozza azokat az azonosité elemeket, amelyeket minden esetben el kell helyezni a
csontot tartalmazé és a kicsontozott ,Prosciutto di San Daniele” sonkdn a nyomon kovetés és a
nyomonkovethet§ség, valamint annak érdekében, hogy a forgalmazds szakaszdban megakaddlyozzdk azok
eltavolitdsat.

A szoveg mar egyértelmiien leirja, hogyan kell kiszdmitani a csontot tartalmazé és a kicsontozott sonka érlelési
idejét (hénapokban). Erre a modositdsra annak biztositdsa érdekében van sziikség, hogy az érlelési idgszakot
barmely gazdasagi szerepl6 vagy feliigyeleti hat6sdg helyesen és egyértelmiien szdmitsa ki.

Meghatdrozasra keriilt, hogy a ,Prosciutto di San Daniele” el6recsomagolt szeletek formdjiban torténd
értékesitésekor azt a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell kicsontozni. E kovetelmény egyetlen célja az
elérecsomagolt, szeletelt termék minGségének megbrzése és a csalds megel6zése. Ez kozvetetten mér a termékleirds
kordbbi véltozatdnak C. szakaszdban is szerepelt, amely szerint a szeletel§ létesitményeknek az el&dllitasi teriileten
kell elhelyezkedniiik, és az ilyen létesitmények altal elvégzendS valamennyi mdiveletet a meghatdrozott foldrajzi

teriileten kell elvégezni.

Pontositottdk, hogy a szeletelés el6tt a kicsontozott sonkdat 0 °C ald lehet hiiteni, mivel ez hozzdjarul a ,Prosciutto di
San Daniele” jellegzetes tulajdonsdgainak meg6rzéséhez, valamint a szeletelés és a csomagolds sordn felléps hibdk
megel6zéséhez.

A logéra vonatkozo el8irdsokat a szoveg pontosan ismerteti, és a logo képével illusztralja. Ez a médositds javitja ezen
informacidk egyértelmiségét, ami a képek megfelel6 megjelenitéséhez szitkséges. Az egységes dokumentum 3.6.
pontjat is médositottak, hogy az tartalmazza a log képét is.

A szdveg el6irja, hogy a ,Prosciutto di San Daniele” elnevezést olaszul kell hagyni annak biztositdsa érdekében, hogy
a termék a vildgon barhol egyértelmdien felismerhetd legyen.

5.45. Szivegezésbeli mddositds: Ellendrzés

A termékleirds el6z6 vdltozatdnak H. szakaszdban (Cimkézés) foglalt, a billogok ellenérzésére, a logéknak a
késztermék szempontjdbdl betoltott jelent@ségére, valamint a szabdlyok megsértésére vonatkozd informdcidk
atkertiltek az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsinak lépései — Logdval valé mdrkajelolés) és a 8.2.
cikkbe (A logd megjelenitése és az elnevezés haszndlata). Ezeket az informdcidkat vagy véltozatlanul hagytdk, vagy
modositottak a termékleirds szempontjabdl irrelevans részletek torlése érdekében.

5.46. Szovegezésbeli mddositds: Cimkézés

2w.on 2

A termékleirds el6z6 valtozatdnak H. szakaszdban (Cimkézés) taldlhatd, a hiisra a vdagdhidon és az érlel6iizemben
pecsételt nyomonkévethetdségi szimbolumokra vonatkozé informdcidk étkeriiltek az 5.3. cikkbe (Levdgds és
darabolds) és az 5.4. cikkbe (A ,Prosciutto di San Daniele” feldolgozdsdnak lépései), és a tartalom megvaltoztatdsa nélkiil
a kiilonboz§ feldolgozdsi 1épések sorrendjét kovetve lettek dtrendezve.
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5.47. Nem kritikus jelentdségii médositds: Cimkézés

A csontot tartalmazo, kicsontozott és elérecsomagolt, szeletelt ,Prosciutto di S. Daniele” cimkézésére vonatkozd, a
termékleirds el6z8 véltozatinak H. szakaszaban (Cimkézés) és az egységes dokumentum 3.6. pontjdban szerepls
informdciok étkeriiltek a 8.3. cikkbe (Cimkézés), és az aldbbiak szerint mddosultak.

A ,Prosciutto di San Daniele” kiszerelésének egységesitése és a termék felismerhetSségének javitdsa érdekében a
,Prosciutto di San Daniele” valamennyi értékesitési forméja esetében médositottdk a cimkézési informécidkat.

Az egységes dokumentum 3.6. pontja médosult, és innentSl a f6 cimkézési kovetelmények osszefoglaldsat
tartalmazza.

5.48. Szivegezésbeli mddositds: Cimkézés
A termékleirds el6z6 véltozatinak H. szakaszdban (Cimkézés) taldlhat6 tovabbi cimkézési informdcidk dtkeriiltek
a 8.3. cikkbe (Cimkézés), és modosultak a termékleirds el6z6 viltozatdban szerepld fogalmak megtartdsa mellett, de

egyértelmiibben megkiilonbozteti a hasznalhaté és nem haszndlhaté kifejezéseket, az irrelevans tartalom pedig
torlésre keriilt.

5.49. Szivegezésbeli mddositds

2

A kordbbi termékleirds 1. szakaszdt (A nemzeti jogszabdlyokban eldirt, teljesitendd feltételek) torolték.

5.50. Szivegezésbeli mddositds

A termékleirds mellékleteit (,A 14/1992. sz. irdnyelv”, a ,2004. november 9-i DAR 03/04” és a ,Tagdijak, szokdsos
dijak és szokdsos dijemelés”) torolték.

EGYSEGES DOKUMENTUM
JProsciutto di San Daniele”
EU-szam: PDO-IT-0065-AMO01 — 2020.4.24.
OEM (X) OFJ ()

1. Név

,Prosciutto di San Daniele”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg
Olaszorszdg
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1.  Atermék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sozva, fiistolve stb.)

3.2. A termék leirdsa

A ,Prosciutto di San Daniele” prosciutto crudo sonka, amelyet séznak és az érlelés kezdetétSl szdmitva legalabb 400
napig szdritva érlelnek. A ,Prosciutto di San Daniele” késztermék jellemzden gitdr alakd, és a labszdr disztdlis végét
(a ldbfejet) is magdban foglalja. Az egész ,Prosciutto di San Daniele” stilya csonttal egyiitt legaldbb 8,3 kg és
legfeljebb 12,8 kg. A hds puha, a zsiros rész fehér, és megfelel§ ardnyban 4ll a zsirerekkel enyhén dtsz6tt rézsaszines
vagy voros szind sovany résszel. [ze enyhe, kiegyenstilyozott és telt, markdnsabb utéizzel. A termék a hosszt érlelési
id8tartam sordn nyeri el az érlelt sonka illatos aroméjat.



2022.3.29. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 13925

A ,Prosciutto di San Daniele” fizikai és kémiai jellemzdi, amelyeket a sonka logéval valé markajelolése el6tt a kétfejd
combizmon ellendriznek, a kovetkezsk:

— nedvességtartalma legaldbb 57,0 % és legfeljebb 63,0 %,

— a6 (natrium-klorid) szdzalékos ardnya legaldbb 4,3 % és legfeljebb 6,0 %,
- afehérjebomldsi mutat6 szdzalékos ardnya legfeljebb 31 %,

- avizaktivitds (aw) nem haladhatja meg a 0,930 értéket.

A ,Prosciutto di San Daniele” csontot tartalmazé vagy kicsontozott egész sonka formdjdban, illetve véltozé formdja
és stlyd darabokra vagott formdban értékesithetd. Formatdl fiiggetlenil a sonkdnak a bérén elhelyezett markajelzd
logéval és/vagy mds olyan azonositd eszkozzel kell rendelkeznie, amely biztositja vagy garantédlja a nyersanyag és a
sonka nyomon kévetését és nyomonkovethetGségét.

A ,Prosciutto di San Daniele” sonkat el6recsomagolt, szeletelt formdban is értékesitik. A szeletelésre és csomagoldsra
keriil§ sonka esetében a minimalis érlelési id6szak 430 nap, a nedvességtartalom fels§ hatdra 62,0 %, a vizaktivitds
(aw) pedig nem haladhatja meg a 0,920 értéket.

3.3.  Takarmdny és nyersanyagok

£16 allatok

A Prosciutto di San Daniele” eldllitdséhoz felhaszndlt friss sertéscombnak a 4. pontban meghatdrozott
sertéstenyésztési teriiletrd] kell szarmaznia, és az alabbiak ut6djabdl kell szarmaznia:

a) az olasz torzskonyvbdl nemesitett olasz Large White, olasz Landrace és olasz Duroc fajtakhoz tartozd, fajtatiszta
vagy keresztezett kanok, valamint az olasz Large White és az olasz Landrace hagyomdnyos fajtdkhoz tartozd,
fajtatiszta vagy keresztezett kocak;

b) az a) pontban emlitett hagyomdnyos fajtdkhoz tartoz6 kanok és keresztezett kocdk vagy mds genetikai tipusi
kocdk, feltéve, hogy ezeket a ,Large White”, ,Landrace” vagy ,Duroc” fajtdkat bevond szelekcids és/vagy
keresztezési rendszerek keretében tenyésztik, amelyek céljai osszeegyeztethetSk az olasz torzskonyv céljaival;

) egyéb genetikai tipust kanok és kocdk, feltéve, hogy ezeket a ,Large White”, a Landrace vagy a Duroc fajtakat
bevond, zsirsertések tenyésztésére szolgdld szelekcids ésfvagy keresztezési rendszerek keretében tenyésztik,
amelyek céljai OsszeegyeztethetSk az olasz torzskonyv céljaival;

d) a c) pontban emlitett egyéb genetikai tipusba tartozé kanok és az a) pontban emlitett hagyomanyos fajtikhoz
tartozd kocdk.

A termék el@allitisdhoz felhasznalt friss sertéscomb nem szdrmazhat az alabbiakbdl:
- kedvezétlen tulajdonsdgokat hordozé sertések, kiilonos tekintettel a stresszre valé hajlamra (PSS),

- kanok vagy kocdk.

Takarmdny

A sertések takarmanydnak a tenyésztésiik foldrajzi teriiletérdl kell szarmaznia. Azonban vannak olyan évek, amikor
éghajlati vagy kereskedelmi okokbdl technikailag nem lehetséges a takarmany-alapanyagok 100 %-dnak helyben
torténd beszerzése, amely esetben a 664/2014/EU rendelet 1. cikkével osszhangban garantalni kell a helyi tertilettel
val6 kapcsolatot annak biztositdsdval, hogy a sertések éves szdrazanyag-bevitelének legaldbb 50 %-a a tenyésztésiik
szerinti foldrajzi teriiletrSl szdrmazzon. A takarmdny folyékony és szdraz formdaban is adhat.

A szop6s malacok étrendjének az allatdllomdny takarmanyozdsira vonatkozd hatdlyos unids jogszabalyok altal
engedélyezett alapanyagokbdl kell dllnia. A sertések étrendje vitaminokkal, dsvanyi anyagokkal és aminosavakkal
egészithetd ki, és adalékanyagok a hatélyos jogszabalyoknak megfelel6en hasznalhatok.

Az el6hizlaldsi szakaszban a kovetkez8 nyersanyagok engedélyezettek: kukorica (a szdrazanyag-bevitel 65 %-dig);
cirok, drpa, buza, tritikdlé, kukoricaszemekbdl ésjvagy kukoricatorzsibol eldallitott liszt (a szdrazanyag-bevitel
55 %-4ig); kisebb jelentdségti gabondk, borsé (a szdrazanyag-bevitel 25 %-dig); egész kukoricacs6bdl eldallitott liszt,
buizakorpa és a buizafeldolgozds egyéb melléktermékei, sz6jabab kivondsakor nyert termékek (a szdrazanyag-bevitel
legfeljebb 20 %-dig); kukoricaszildzs, kukoricaglutén-liszt vagy kukoricaglutén-takarmdny, szdritott cukorrépapép,
napraforgémag kivondsakor nyert termékek, repcemagliszt, egyéb hiivelyes magvak, porkolt egész széjabab ésfvagy
szOjapogdcsa (a szdrazanyag-bevitel legfeljebb 10 %-dig); kukoricacsira-liszt, melasz (a szdrazanyag-bevitel 5 %-dig);
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lucerna (magas hémérsékleten szdritott) (a szdrazanyag-bevitel 4 %-aig); leparlokbol szdrmazé széritott gabondk és
oldhat6 anyagok (a szdrazanyag-bevitel 3 %-dig); gytimolcspép és paradicsompép (paradicsompiiré) elGkeverék
hordozéjaként, lenmagpogdcsa, lenmagpogdcsa-takarmdny, lenmagliszt, lenmagliszttakarmany, 36 °C feletti
olvaddsponta lipidek, éleszté (a szdrazanyag-bevitel 2 %-dig); halliszt (a szdrazanyag-bevitel 1 %-dig); tejsavo
(sertésenként naponta legfeljebb 15 liter); valamint ir (sertésenként naponta legfeljebb 250 g szarazanyag-bevitel).

Az el6hizlalasi szakaszban a kovetkezd kritériumokat is figyelembe kell venni: az étrend vitaminokkal, dsvanyi
anyagokkal és aminosavakkal egészithetd ki, és adalékanyagok a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelelGen
hasznalhatdk; a j6 mindségi kiilsd zsir biztositdsa érdekében a linolsav a szdrazanyag-bevitel legfeljebb 2 %-dt, a
zsir pedig a szdrazanyag-bevitel legfeljebb 5 %-at teheti ki; a gabonaféléknek a teljes szarazanyag-bevitel legalabb
45 %-at kell kitenniiik.

Ugyanezek a szabélyok vonatkoznak az utéhizlaldsi szakaszra is, a kovetkezd kivételekkel: a gabonaféléknek a teljes
szdrazanyag-bevitel legalabb 55 %-at kell kitenniiik, és a hizott sertések takarmdnya nem tartalmazhat hallisztet
vagy porkolt egész szdjababot és[vagy szdjapogdcsit.

Friss sertéscombok

A ,Prosciutto di San Daniele” elééllitdsdhoz haszndlt sertéscomboknak a ,H” (zsirsertés) kategdridba sorolt hasitott
testekbd! kell szarmazniuk, amelyek tomege legalabb 110,1 kg és legfeljebb 168 kg, és a hasitott sertések eurdpai
unids osztdlyozdsi rendszerében az ,U”, ,R” vagy ,0” osztdlyba tartoznak. A sertéscombok tomegének legalabb
12,5 kg-nak és legfeljebb 17,5 kg-nak kell lennie, az olyan nem uniés orszdgokba szdnt sertéscombok tomege
pedig, amelyek nem engedélyezik, hogy a sonkdn rajtahagyjdk a labfejet, nem lehet 12 kg-ndl kevesebb és 17 kg-ndl
nagyobb.

A sertéscombokat az alkalmazott szabvdnynak megfelel6en kell feldarabolni, és a bérrel egyiitt legaldbb 17 mm
vastag kiils6 zsirréteggel kell rendelkezniiik. Ennek a zsirrétegnek kellGen tomornek kell lennie, azaz jodtartalma
legfeljebb 70 lehet, illetve linolsavtartalma nem haladhatja meg a 15 %-ot.

A nyilvanvaléan PSE (pale, soft, exudative, azaz halviny, puha vizenyds) vagy DFD (dark, firm, dry, azaz sotét,
tomott, szdraz) hismindségti, vagy kordbbi gyulladdsos betegségek és traumatikus koriilmények nyilvanvalé
utéhatdsait mutat6 sertések combjai nem haszndlhat6k fel.

A tobb mint 5 nappal kordbban levagott sertések combja nem dolgozhat6 fel sonkdva.

3.4. Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fGldrajzi teriileten kell elvégezni

27

A ,Prosciutto di San Daniele” eldéllitdsdnak valamennyi miiveletét — a friss sertéscombok tisztitdsdtol a szdritdsi
folyamat befejezéséig — a meghatdrozott eldallitasi teriileten kell elvégezni, amely a Friuli-Venezia Giulia autoném
régié Udine megyéjében taldlhaté San Daniele del Friuli telepiilés kozigazgatdsi hatdrain belili teriiletet foglalja
magéban.

3.5. A szeletelésre és csomagoldsra vonatkozo egyedi szabdlyok

Az el8recsomagolt szeletek formdjaban értékesitett ,Prosciutto di San Daniele” eredetiségének biztositdsa és ezaltal a
fogyasztok védelme érdekében a szeletelésnek és a csomagoldsnak az elddllitds f6ldrajzi teriiletén kell torténnie. Ez
szitkséges a szeletelt, eldrecsomagolt termék szdrmazdsinak garantdldsihoz, mivel a szeletelt sonka mar nem
rendelkezik a ,Prosciutto di San Daniele” bdrén feltiintetett azonosité jelekkel. Ez abbdl is kovetkezik, hogy
biztositani kell, hogy a szeletelést és a csomagolast olyan mdodon végezzék, amellyel elkeriilhet§ a kiszaradds, az
oxidaci6 vagy a ,Prosciutto di San Daniele” eredeti érzékszervi jellemz8inek romldsa. A szeleteléssel megfosztjdk a
sonkdt a bére dltal biztositott természetes védelemtdl, és igy a termék jobban ki van téve a kornyezeti hatdsoknak.

3.6. A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

A ,Prosciutto di San Daniele” sonkdnak a bérén elhelyezett mdrkajelzd logéval és/vagy mds olyan azonositd eszkizzel kell
rendelkeznie, amely biztositja vagy garantdlja a nyersanyag és a sonka nyomon kivetését és nyomonkivethetdségét.

A sonkdn elhelyezett mdrkajelzd logd a kovetkezd:
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A csontot tartalmazd vagy kicsontozott ,Prosciutto di San Daniele” — akdr egészben, akdr darabokban értékesitett —
sonka cimkéjén fel kell tiintetni a kovetkezd adatokat:

— Prosciutto di San Daniele” (olaszul), amelyet a Denominazione di Origine Protetta (oltalom alatt all6
eredetmegjelolés) kifejezés vagy a DOP (OEM) rovidités kovet,

— az eldillitdsi folyamatot befejez§ vagy a sonkdt forgalmazd, a nyomon kovetési rendszerben regisztralt
sonkagyart6 cégneve vagy védjegye és cime.

A szeletelt ,Prosciutto di San Daniele” csomagoldsan fel kell tiintetni a ,Prosciutto di San Daniele” kifejezést (olasz
nyelven), amelyet a Denominazione di Origine Protetta kifejezés vagy a DOP rovidités, a fent lathat6 logd, a csomagold
azonositd szdma, valamint az egyes csomagoldsi egységek azonositd, ellen6rzési és tantisitdsi kddja kovet.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A ,Prosciutto di San Daniele” sonkdt a Friuli-Venezia Giulia autoném régié Udine megyéjében taldlhat6 San Daniele

del Friuli telepiilés kozigazgatdsi hatdrain beliil kell elgallitani.

Pl

A ,Prosciutto di San Daniele” el6dllitdisdhoz haszndlt sertéshiisnak olyan sertésekbdl kell szdrmaznia, amelyek a
kovetkezd régiok teriiletét magaban foglal6 foldrajzi teriileten sziilettek, nevelkedtek, és a levdgdsuk, illetve a hasitott
sertések daraboldsa is e teriileten tortént: Friuli-Venezia Giulia, Veneto, Lombardia, Piemonte, Emilia-Romagna,
Umbria, Toszkdna, Marche, Abruzzo és Lazio.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

s

A ,Prosciutto di San Daniele” elGdllitasi teriilete foldrajzilag Friuli kozépsS részén taldlhat6: a Tagliamento folyd
mentén elhelyezkedS San Daniele del Friuli telepiilés teriiletét foglalja magaban; a foly6n tdl mar a Karni-ElGalpok
(Prealpi Carniche) magaslatai kezd6dnek.

A teriilet egyedi hegyrajza kolcsonhatdsban van a Tagliamento folyd mentén az Adriai tenger feldl indulé melegebb
szelekkel, amelyek taldlkoznak a szintén a — Ferro del Tarvisano csatorndval kozvetlen osszekottetésben 1évs —
Tagliamento foly6é mentén, de az Alpok fel6l indul6 hidegebb légdramlatokkal. Az igy létrejové egyedi mikroklima
eredményeképpen a teriileten folyamatosan enyhe 1égmozgis figyelhet6 meg, ami a sonka hosszan tartd, szdritva
torténd érleléséhez idedlis, alacsony nedvességtartalmii kornyezetet biztosit.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Prosciutto di San Daniele” jellegzetessége, hogy a labszdron a labfej is megtaldlhatd, csakigy, mint a sonka bdrén
elhelyezett markajelz8 logd és|vagy egy alternativ azonosité eszkoz haszndlata. A ldbfej meghagydsa elGsegiti a
sonka megdrzését a feldolgozds sordn, és az egész ,Prosciutto di San Daniele” sonkdt azonnal felismerhetvé teszi a
fogyasztok szdmdra. Ezenkiviil a ,Prosciutto di San Daniele” sonkdra jellemzd ,gitdr” forma, a nem tdl erds,
kiegyenstlyozottan telt iz és az aromds illat megkiilonboztets jegyek, és a comb tisztitdsanak és préselésének, a has

hosszti, felakasztva torténd szdritva érlelésének és annak koszonhetS, hogy az el6éllitdsi folyamat kezdetén
kizdrélag tengeri sot adnak a termékhez.

A meghatarozott sertéstenyésztési teriiletrsl, és a 3. pontban meghatarozott fajtdkbél szdrmazd, ugyanezen pontban
meghatdrozott médon nevelt fajtdkbél szarmazé sertéscombok olyan hiisossdggal és izjellemz8kkel rendelkeznek,
amelyek természetes médon alkalmasak a hosszu ideig érlelt sonka el6allitdsara.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti ok-okozati kapcsolat

A Prosciutto di San Daniele” minésége a foldrajzi teriilletnek és a teriiletre jellemz$ kornyezeti és emberi
tényezSknek koszonhets. A ,Prosciutto di San Daniele” egyedi jellemz8i a P6-volgyre jellemzd ,zsirsertésekben”
éppen megfeleld mennyiségben taldlhaté kivalé mindségi zsirrétegnek koszonhetSek. Ezt a zsirréteget a genetikai
fajtaszelekcid, valamint a sertések tenyésztése és a takarmdnyozdsukhoz haszndlt nyersanyagok beszerzési helye
szerinti foldrajzi teriilet éghajlata biztositja.

Az eléallitas foldrajzi teriiletének sajatos mikrokliméja is szerepet jatszik a hossz érlelési id@szakban, és hozzdjirul a
,Prosciutto di San Daniele” izének és aromdjanak kialakuldsdhoz. A helyi talaj- és éghajlati viszonyok miatt az
elallitds mindig is kizdrélag arra a telepiilésre 6sszpontosult, ahonnan a sonka a nevét kapta, és a sertéscombok
feldolgozdsit — amely hagyomdnyosan a 4. pontban leirt teriiletrdl szdrmazik — magasan képzett és szakosodott
munkaerd végzi.

Alapvetd fontossdgt az érlelést végzd szakemberek tapasztalata, akik a generdciorol generdcidra dtadott kiilonleges
sonkakészitési technikdkat alkalmazzdk. Az éghajlati viszonyoktdl és a sertéscombok jellemz6itdl fiiggéen
szabélyozzdk a sonkakészités szakaszainak kiilonboz8 paramétereit, szimos ablakkal rendelkezd szarit6helyiségeket
hasznélva, ahol a sonkdkat természetes légaramlasnak teszik ki, ami segiti a ,Prosciutto di San Daniele” fokozatos és

hosszan tartd, szdritva torténd érlelését, és elGsegiti jellegzetes aromdjanak kialakuldsat.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A Minisztérium meginditotta a kifogdssal kapcsolatos nemzeti eljdrast azzal, hogy a ,Prosciutto di San Daniele” OEM
moédositdsara irdnyulé javaslatot kozzétette az Olasz Koztdrsasdg hivatalos kozlonyének (Gazzetta Ufficiale della
Repubblica Italiana) 2019. december 21-i 299. szdmdban. A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege
megtekinthetd az alabbi honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
Megtekinthetd tovabba

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (http:/[www.politicheagricole.it), (a képerny6
jobb felsé sarkdban) a ,Qualitd” (mindség) cimszéra, majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE” (unids
vizsgalatnak aldvetett termékleirdsok) meniipontra kattintva.
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