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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.10743 - TOWERBROOK | GSF)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 234/01)

2022. junius 8-dn a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefondddst, és a belsS piaccal dsszeegyez-
tethet6ének nyilvéanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10743
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.10686 - LOV GROUP | BETCLIC EVEREST GROUP)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 234/02)

2022. junius 10-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddast, és a belsd piaccal Gsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk beldle. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10686
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10731 - APOLLO MANAGEMENT | PRIMAFRIO)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 234/03)

2022. junius 10-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddast, és a belsd piaccal Gsszeegyez-
tethet6nek nyilvénitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd k6zzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazé
részeket eltavolitottdk beldle. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal kiilonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10731
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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1\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. junius 16.
(2022/C 234/04)
1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvéltdsi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dolléar 1,0400 CAD  Kanadai dolldr 1,3446
JPY Japén yen 138,24 HKD  Hongkongi dolldr 8,1638
DKK Dén korona 7.4386 NZD Uj-zélandi dollar 1,6608
GBP Angol font 085550 | SGD  Szingapiri dolldr 1,4451
SEK Svéd korona 10,6942 KRW  Dél-Koreai won 1346,88
CHE Sviici frank 10142 ZAR  Dél-Afrikai rand 16,6052

CNY Kinai renminbi 6,9844
ISK Izlandi korona 137,50

HRK Horvét kuna 7,5245
NOK Norvég korona 10,4588

IDR Indonéz rdpia 15427,31
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,5786
CZK Cseh korona 24,742 . .

PHP  Filop-szigeteki peso 55,700
HUF Magyar forint 398,10 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 47138 | THB  Thaifoldi baht 36,566
RON Romén lej 4,9443 BRL Brazil real 5,2559
TRY Torok lira 18,0126 | MXN  Mexikéi peso 21,4115
AUD Ausztrél dollar 1,4939 INR Indiai rtipia 81,1945

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszdm M.10560 — SIKA | MBCC GROUP)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 234/05)

1. 2022 janius 7-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefondddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:

— Sika International AG (a tovabbiakban: Sika, Svdjc), a SIKA AG (a tovdbbiakban: SIKA AG, Svdjc) 100 %-os
leanyvallalata,

— LSF11 Skyscraper Holdco S.a.r.l. (a tovdbbiakban: MBCC, Luxemburg), az MBCC csoport végs§ anyavillalata.

A Sika az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében teljes irdnyitdst fog szerezni az
MBCC felett.

Az 6sszefondddsra részesedés vasdrldsa ttjan keriil sor.

2. Azérintett véllalkozasok izleti tevékenysége a kovetkezd:

- Sika: az épitSiparban és a feldolgozdiparban hasznlt, kivdlé mindségl betonkeverékek, habarcsok, tomitSanyagok és
ragasztok, akusztikus szigetel6- és er@sitGanyagok, szerkezetmegerGsit6 rendszerek, ipari padlok, valamint
tetGszigeteld és vizszigetelési rendszerek globalis szintdi fejlesztésével, gydrtasaval és szallitasaval foglalkozé csoport,

—  MBCC: két globalis szint( iizleti egységbdl dllé csoport, nevezetesen i. ,vegyi keverékek”csoportja, amely megolddsokat
kindl a betongyartdsban, a cementiparban és a foldalatti épitSiparban, valamint ii. ,€épitGrendszerek” csoportja, amely
megolddsokat kindl az épiiletek és szerkezetek védelmére és javitdsdra.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatira alapozva megillapitja, hogy a bejelentett osszefon6dds az sszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcesan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10560 — SIKA | MBCC GROUP

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
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Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetSségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszédm: M.10649 — PKN ORLEN | NORMBENZ | SELECTED HUNGARIAN AND SLOVAK
ASSETS OF MOL)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 234/06)

1. 2022. junius 10-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi villalkozdsokat érinti:
- Polski Koncern Naftowy ORLEN S.A. (a tovdbbiakban: PKN ORLEN, Lengyelorszdg),
— Normbenz Magyarorszag Kft. (a tovabbiakban: Normbenz, Magyarorszdg),

— kivdlasztott magyarorszagi és szlovakiai eszkozok, melyek jelenleg a MOL Magyar Olaj- és Gazipari Nyrt. (a
tovabbiakban: MOL, Magyarorszdg) irdnyitdsa ald tartoznak.

— A PKN ORLEN az osszefonddas-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kizdrdlagos
irdnyitast fog szerezni a Normbenz egésze és egyes, jelenleg a MOL irdnyitdsa ald tartozé magyarorszagi és szlovakiai
eszkozok felett.

— Az osszefonddasra részesedés- és eszkozvasarlds utjan keril sor.

2. Az érintett vallalkozasok iizleti tevékenysége a kovetkezd:

— a PKN ORLEN az ORLEN Csoport anyavillalata, amely olajfinomitdssal, bioiizemanyag, petrolkémiai termékek és
villamos energia elGdllitdsival, iizemanyagok nagy- és kiskereskedelmi értékesitésével, napi fogyasztasi cikkek
kiskereskedelmével, valamint kdolaj- és foldgazkitermeléssel foglalkozé integralt, tobbcéla vallalkozds Kozép-
Eur6péban és Kanaddban,

— aNormbenz a Lukoil médrkanév alatt magyarorszdgi toltéallomdsokat tizemeltet,

— ajelenleg a MOL irdnyitdsa alatt all6 kivélasztott magyarorszagi és szlovékiai eszkozok egyesitik a magyarorszagi és
szlovdkiai tolt6allomasok tizemeltetésének alapjdul szolgdld eszkozoket.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatdra alapozva megallapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az 6sszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az 6sszefonddds kapcsan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10649 — PKN ORLEN | NORMBENZ | SELECTED HUNGARIAN AND SLOVAK ASSETS OF MOL
Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetdségi adatok a kovetkezdSk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kisebb jelentdségii médositds jovahagydsa nyoman médositott egységes dokumentum kozzététele az
1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével 6sszhangban

(2022/C 234/07)

Az Eurdpai Bizottsdg a 664/2014/EU felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet (') 6. cikke (2) bekezdése harmadik
albekezdésének megfelelGen jovahagyta ezt a kisebb jelentGségii modositast.

A szoéban forgd kisebb jelentdségli mddositds jovahagydsdra irdnyuld kérelem a Bizottsdg eAmbrosia adatbdzisdban
tekinthetS meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Roquefort”
EU-szdam: PDO-FR-0131-AMO05 - 2022.02.18.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés(ek)

,Roquefort”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztaly: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Roquefort” a helyi hagyomdnyhdi, bevett szokdsoknak megfelel6en kizdrélag nyers teljes juhtejbdl készitett és
gyartott, erezetes tésztdja, kékpenészes sajt.

A préseletlen, nyers, Penicillium roqueforti spérdkkal beoltott, érlelt és sézott, nedves héji tészta 100 gramm
szarazanyagban legaldbb 52 gramm zsirt, illetve 100 gramm érett sajtban legaldbb 55 gramm szdrazanyagot
tartalmaz.

A sajt 19-20 cm atmérdjd, 8,5-11,5 cm magas, 2,53 kg stly(, henger alakd.

A sajttészta lagy dllagi és jol Osszetapadd, egyenletesen kékeszold erezeti, nagyon sajitos zamatd, enyhén
penészillaty, tiszta és jellegzetes {zd.

A sajtot a készitésétdl szamitott legaldbb 90 napig érlelik és pihentetik.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A felhasznalt tej a Lacaune fajtdhoz tartozé tejeld juhokbdl ll6 tejelS dlloméanyoktdl szdrmazik.

() HLL179. 2014.6.19. 17. 0.
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A juhokat hagyomdnyosan fuvet, szdlastakarmanyt és gabonaféléket tartalmazé takarménnyal tapldljak, amely
szarazanyagban és éves alapon szdmitva legaldbb haromnegyed részben a foldrajzi teriiletrél szarmazik.

A szdrmazdsi helytdl fiiggetleniil a juhoknak és az dllomdny meggjitdsa céljabdl tartott jerkebdrdnyoknak szdnt, a
gazdasdgon kiviilr6l beszerzett takarmanyok, gabonafélék és kiegészit§ takarmanyok mennyisége — a szalmdn és a
bérben dardlt vagy ezekkel egyenértékidi Grleményeken kivil — nydjanként és évente szdmitva, szdrazanyag-
tartalomban kifejezve dtlagosan nem haladja meg a tejel6 juhonkénti 200 kg-ot.

A takarmanyok, kilonosen a kiegészitd takarmdnyok nem feltétleniil szdrmaznak teljes egészében a foldrajzi
teriiletrdl, mivel kevés a novénytermesztésre alkalmas talaj, és a gyakori nydri aszdlyokkal jellemzett éghajlati
viszonyok korldtozzdk a termesztésiiket.

Amikor rendelkezésre dll fd, és amint az id6jardsi feltételek azt lehetdvé teszik, napi rendszerességgel kotelezd a
legeltetés.

Istallézds idején az egyedek napi takarmanyadagjanak a nydjra vetitett dtlagban legaldbb egy kilogramm, széndbol
szdrmazé szdrazanyagot kell tartalmaznia.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
A tejtermelést6l a sajtok pihentetd érleléséig terjedd dsszes miiveletet a f6ldrajzi teriileten végzik.

Az érlelés a Combalou-hegy sziklatormelék-lejtSinek korzetében (Roquefort-sur-Soulzon telepiilés) taldlhaté
barlangpincékben torténik, mely korzetet a Millau-i Elséfokd Birdsdg 1961. jalius 12-én hozott itélete alapjin
hatdroztdk meg.

Az érlelést kovetden a pihentetd érlelés kizdrolag Roquefort-sur-Soulzon telepiilésen torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok
A ,Roquefort” daraboldsa megengedett.

A sajt csomagolds el6tti tdroldsa, daraboldsa, véd6csomagoldsa, el6csomagoldsa és csomagoldsa kizdrélag Roquefort-
sur-Soulzon telepiilésen torténhet a kovetkezs okokbdl:

a) A ,Roquefort” épségének biztositdsa érdekében: figyelembe véve, hogy a sajt Roquefort-sur-Soulzon telepiilésen
torténd pihentetd érlelése sordn a hémérséklet akdr a —5° C-t is elérheti, fontos, hogy a sajt daraboldsakor és
szallitds el6tti védGcsomagoldsakor kiilonosen nagy figyelmet forditsanak a hiitési lanc betartasara, és a termék
barmilyen mingségromldsanak megakadélyozasa érdekében elkeriiljék a ,Roquefort” sajt hirtelen hmérsékletval-
tozasait.

b) Kizdrdlag a lehetS legrovidebb id6n belil, kozvetleniil a sajtnak a pihentetd érlelésre szolgdl6, meghatdrozott
hémérsékletli helyiségekbdl torténd kihozataldt kovetSen torténd csomagolds teszi lehet6vé, hogy a ,Roquefort”
jellegzetes fizikai és érzékszervi tulajdonsdgait az érlelés és a pihentetS érlelés utdn egészen a fogyasztoig
megdrizzék. E cél elérése érdekében a csomagolbiizemek ugyanazon a telepiilésen taldlhaték, mint a
meghatarozott h6mérsékletdi helyiségek. A ,Roquefort” sajt ugyanis sériillékeny termék, amelyet fényt6l védve,
nagyon hosszan kell érlelni és pihentetni. Az érlelésen és pihentetd érlelésen atesett, tehdt fogyasztasra kész sajtot
csak nagyon kevés mozgatdsnak teszik ki a terméket kiilonosen jol ismerd dolgozdk, és a terméket a lehetd
legrovidebb id6n beliil véddcsomagoldssal latjak el, hogy elkeriiljék a kiszdradds, az oxiddlodas vagy a rendellenes
elszinez8dések megjelenésének kockazatat.

¢) Ahhoz, hogy a ,Roquefort” mikrobioldgiai egészségiigyi minGsége a fogyasztoig biztosithaté legyen, fontos, hogy a
sajt az egyes gyartdsi tételek azonositdsanak kdszonhetden (a sajt mélynyomadssal torténd megjelolése) a darabolds,
a véd6csomagolds, az el6csomagolds és a csomagolds sordn mindvégig, egészen a fogyasztonak szdnt végtermékig
nyomon kovethetd és ellendrizhetd legyen. Ezek a miveletek kiilonleges szakértelmet igényelnek és kozvetlen
hatdssal vannak ennek a nyers tejbdl késziilt sajtnak a mingségére.

A daraboldsra és csomagoldsra vonatkozd fenti rendelkezések nem alkalmazanddk a sajtot forgalmazd olyan
iizletekre, ahol a 2011. oktober 25-i 1169/2011/EK rendelet meghatdrozdsinak megfelelGen az értékesités
helyszinén a fogyaszté kérésére vagy pedig kozvetlen értékesités céljara keriil sor a sajtok daraboldsdra/csomagoldsara.
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3.6. A Dejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az egészben vagy darabolva forgalomba hozott ,Roquefort” sajtok csomagoldsdn — az élelmiszerek cimkézésére és
kiszerelésére vonatkozé jogszabalyokban el6irt kotelezd feliratokon kiviil — szerepelnie kell:

- a ,Roquefort” eredetmegjelolésnek, a cimkén taldlhat6 legnagyobb bettiméret legaldbb kétharmaddnak megfeleld
bettimérettel,

— az Eurdpai Unié OEM-logdjanak, ugyanabban a litdmezében.
Ezeket a jel6léseket a sajtot tartalmazé dobozokon, illetve egyéb csomagoléanyagokon is fel kell tiintetni.

A kérelmezd csoport kollektiv védjegyét, a ,brebis rouge™t szintén fel kell tiintetni a cimkén. Azokon a cimkéken,
amelyeken az OEM szimbdlum szinesben szerepel, a kollektiv védjegyet szintén szinesben kell feltiintetni; azokon a
csomagoldsokon, amelyeken a szimbdlum fekete-fehérben vagy negativ képként jelenik meg, a kollektiv védjegyet is
fekete-fehérben vagy negativként kell szerepeltetni.

E kollektiv védjegy, valamint az egyéb kiilonleges kereskedelmi, illetve a gydrtdsra vonatkozé jelolések, tovabba a
cégnevek és a cégjelzések kivételével a cimkén, a reklimanyagokban, a szdmldkon vagy a kereskedelmi
dokumentumokban tilos mindsitd jelz6t vagy barmely egyéb szot flizni a ,Roquefort” elnevezéshez.

4. A fo6ldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa
Aude megye:

Belpech*, Brousses-et-Villaret, Castans, Caudebronde, Cenne-Monestiés, Cuxac-Cabardeés, Fanjeaux*, Fontiers-
Cabardes, Fraisse-Cabardes, Labastide-Esparbairenque, Lacombe, Laprade, Lespinassiére, Les Martys, Mas-Cabardes,
Mayreville, Miraval-Cabardés, Montolieu, Pradelles-Cabardes, Roquefére, Saint-Denis, Saissac, La Tourette-Cabardes,
Verdun-en-Lauragais, Villardonnel, Villemagne telepiilések.

Aveyron megye:

Causse-Comtal, Causses-Rougiers, Ceor-Ségala, Millau-1, Millau-2, Monts du Réquistanais, Nord-Lévezou, Raspes et
Lévezou, Rodez-2, Rodez-Onet, Vallon, Saint-Affrique, Tarn és Causses jarasok.

Les Albres, Anglars-Saint-Félix, Asprieres, Auzits, Le Bas Ségala, Belcastel, Bertholene, Bessuéjouls, Bor-et-Bar,
Bournazel, Brandonnet, La Capelle-Bleys, Castelmary, Castelnau-de-Mandailles*, Compolibat, Conques-en-Rouergue?*,
Crespin, Drulhe, Escandoliéres, Espalion, La Fouillade, Gaillac-d’Aveyron, Galgan, Goutrens, Laissac-Sévérac I’Eglise,
Lanuéjouls, Lassouts, Lescure-Jaoul, Lugan, Lunac, Maleville, Mayran, Millau, Montbazens, Morlhon-le-Haut, Najac,
Palmas d’Aveyron, Peyrusse-le-Roc, Pierrefiche, Pomayrols, Prades-d’Aubrac*, Prévinquieres, Privezac, Rieupeyroux,
Rignac, Rodez, Roussennac, Saint-André-de-Najac, Saint-Come-d’Olt, Saint Geniez d’Olt et d’Aubrac, Sainte-Eulalie-
d'Olt, La Salvetat-Peyrales, Sanvensa, Sébrazac, Sonnac, Tayrac, Valzergues, Vaureilles, Villecomtal, Vimenet
telepiilések.

Gard megye:

Alzon, Blandas, Campestre-et-Luc, Causse-Bégon, Dourbies, Lanuéjols, Montdardier, Revens, Rogues, Saint-Sauveur-
Camprieu, Treves, Vissec telepiilések.

Hérault megye:

Les Aires, Avéne, Bédarieux, Le Bousquet-d’'Orb, Brenas, Cambon-et-Salvergues, Camplong, Carlencas-et-Levas,
Cassagnoles, Castanet-le-Haut, Le Caylar, Ceilhes-et-Rocozels, Colombiéres-sur-Orb, Combes, Courniou, Le Cros,
Dio-et-Valquieres, Ferrals-les-Montagnes, Fraisse-sur-Agout, Graissessac, Hérépian, Joncels, Lamalou-les-Bains,
Lauroux, Lavalette, Liausson, Lodéve, Lunas, Mérifons, Mons, Mouréze, Octon, Olargues, Olmet-et-Villecun,
Pégairolles-de-'Escalette, Pézeénes-les-Mines, Les Plans, Le Poujol-sur-Orb, Le Pradal, Prémian, Le Puech, Riols, Les
Rives, Romiguiéres, Roqueredonde, Rosis, Saint-Etienne-d’Albagnan, Saint-Etienne-Estréchoux, Saint-Félix-de-IHéras,
Saint-Genies-de-Varensal, Saint-Gervais-sur-Mare, Saint-Julien, Saint-Martin-de-I'Ar¢on, Saint-Maurice-Navacelles,
Saint-Michel, Saint-Pierre-de-la-Fage, Saint-Pons-de-Thomieres, Saint-Vincent-d’Olargues, Salasc, La Salvetat-sur-
Agout, Sorbs, Le Soulié, Taussac-la-Billiere, La Tour-sur-Orb, La Vacquerie-et-Saint-Martin-de-Castries, Valmascle,
Verreries-de-Moussans, Vieussan, Villemagne-I'Argentiére telepiilések.
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Lozere megye:
Chirac jars.

Allenc, Badaroux, Banassac-Canilhac, Les Bondons, Brenoux, La Canourgue, Cans et Cévennes*, Chadenet, Chanac,
Florac Trois Rivieres*, Fraissinet-de-Fourques, Gatuzieres, Gorges du Tarn Causses, Les Hermaux, Hures-la-Parade,
Ispagnac, Lachamp-Ribennes*, Lanuéjols, Laval-du-Tarn, La Maléne, Marvejols, Mas-Saint-Chély, Massegros Causses
Gorges, Mende, Meyrueis, Monts-de-Randon*, Le Rozier, Saint-Bauzile, Saint-Etienne-du-Valdonnez, Saint-Pierre-de-
Nogaret, Saint-Pierre-des-Tripiers, Saint-Saturnin, Sainte-Hélene, La Tieule, Trélans, Vebron telepiilések.

Tarn megye:
Carmaux-1 Le Ségala, Les Hautes Terres d’Oc, Mazamet-1, Mazamet-2 Vallée du Thoré, La Montagne noire jrasok.

Alban, Amarens*, Ambialet, Arifat, Artheés*, Bellegarde-Marsal*, Bernac*, Brousse, Burlats, Cagnac-les-Mines,
Carmausx, Castanet, Castelnau-de-Lévis*, Castres, Cestayrols*, Cordes-sur-Ciel*, Curvalle, Dénat*, Fauch, Le Fraysse, Le
Garric, Graulhet*, Labessiére-Candeil, Lacapelle-Ségalar, Laparrouquial, Lasgraisses*, Lautrec, Lempaut*, Lescure-
d’Albigeois, Lombers, Mailhoc*, Massals, Mazamet, Miolles, Monestiés, Montfa, Montirat, Montredon-Labessonnié,
Mont-Roc, Mouzens*, Mouzieys-Panens*, Naves*, Paulinet, Peyregoux*, Poulan-Pouzols, Pratviel*, Puéchoursi*,
Puylaurens*, Rayssac, Réalmont, Roquecourbe, Rouffiac, Saint-André, Saint-Christophe, Saint-Jean-de-Vals, Saint-
Julien-du-Puy, Saint-Marcel-Campes, Saint-Martin-Laguépie, Saint-Salvy-de-la-Balme, Sainte-Croix, Salles, Le Ségur,
Sieurac, Soual, Souel*, Técou*, Teillet, Terre-de-Bancalié, Trévien, Vénes, Villefranche-d’Albigeois, Viviers-lés-
Montagnes telepiilések.

* E telepiilések csak részben tartoznak a foldrajzi teriilethez.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Roquefort” a Lacaune fajtdja juhok nyers teljes tejébdl késziil, amely juhfajta tokéletesen alkalmazkodott a foldrajzi
teriilet kornyezeti feltételeihez. A sziklatormelék-lejt6kbe véjt, az azonos nevi falu alatt hiz6dé érlel pincékben
kialakultak a nélkiilozhetetlen alapfeltételek ahhoz, hogy a Penicillium roqueforti kifejlédhessen a sajtban, és felfedje
annak jellegzetes izét. A lassii pihentetd érlelés kovetkezd szakasza sordn a sajt fokozatosan eléri sima dllagat és
optimalis érzékszervi jellemzdit.

A foldrajzi teriilet a Massif Central kozepes magassigban fekvd déli hegyi és hegylabi teriileteinek, és a hegységen
beliili medencéknek felel meg. Az éghajlatot, amelyet meghatdroz a 400 m feletti magassdg, a mediterrdn és atlanti
hatdsok elegye alakitja. Az éghajlatot a novényzet tavaszi sarjaddsat hatrdltatd hossza telek és nydri aszdlyok
jellemzik, amelyeket gyakran még stlyosabbd tesz a talaj alacsony vizkészlete. A herciniai hegységképz6désbdl
szarmazoé geoldgiai szubsztratumok vagy a mezozoikum kori mészkdlerakddasok, illetve az erdzié kovetkeztében a
domborzat gyakran dimbes-dombos és a talajban sok a k4. A foldrajzi teriileten kifutéval elldtott legelSteriiletek és
gyepteriiletek taldlhatok. A meglehetSsen kevés novénytermesztésre alkalmas foldteriiletet idszakos gyepteriiletként
és sajat felhaszndldsra szant gabonafélék termesztésére hasznaljak.

A ,Roquefort” sajt érlelésére haszndlt, Roquefort-sur-Soulzon falu alatt hiiz6dé pincéket teljes egészében a Combalou-
hegy mészkdfalainak ldbanal 1évg sziklatormelék-lejt6kbe vajtdk, amelyen az évszdzadok folyamdn vetSdések
alakultak ki és beomldsok torténtek. E sziklatormelék-lejtSk repedésein, a fleurine-nek nevezett valodi természetes
kiirt6kon keresztiil friss és nedves, tobbnyire erés légdramlat érkezik. A kiirt6k ugyanis a kiils6 hdmérséklet és a
légnyomds ingadozdsait kovetve mikodnek, akdrcsak egy nedves és hideg leveg6t elGdllité hatalmas generdtor: a
talajpa bedramlé leveg6t lehiitik az északkeleti irdnyban haz6dé szikldk hideg falai; a levegS ledramlik a
sziklatormelék-lejtd alja felé, és a felszin alatti vizréteggel érintkezve nedvességet vesz fel. A kiirték igy egy killonleges
természetes mikroklimat hoznak létre, tartanak egyenstlyban és tartanak fenn a barlangpincékben, amelyekben
kifejlédott a Penicillium roqueforti.

A ,Roquefort” eredete igen régi idékre nydlik vissza. Mdr 1070-ben megemlitették az Aveyron megyei Conques-i
Apitsdg okiratgytjteményében. 1666-ban a Toulouse-i Parlament hatdrozata a ,Roquefort” védelme érdekében VI.
Kéroly 6ta adomdnyozott Osszes kirdlyi privilégiumot megerGsitette, és Roquefort-sur-Soulzon lakosai szdmdra
kizdrélagos jogot biztositott a ,Roquefort” sajt érlelésére. A XVIIL. szdzadban Diderot és d’Alembert a ,sajtok
kirdlydnak” kidltotta ki a ,Roquefort™t. Ezt koveten a ,Roquefort” sajt érlelését szamos itélettel korlatoztk kizardlag
a Combalou-hegy sziklatormelék-lejtSinek korzetére. A Parlament 1925. julius 26-dn szavazta meg azt a torvényt,
amelynek koszonhet6en a ,Roquefort” lett az els§ eredetmegjeloléssel elldtott sajt.
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A foldrajzi teriileten meghonosodott tenyésztési rendszer a ,Roquefort” jellegzetessége. Alapjat a Lacaune fajtdja juhok
tartdsa és a gazdasdg kozelében taldlhaté takarmanyforrdsok kiakndzdsa, tovabbd a vandorlegeltetéses rendszerek
mell6zése képezi. A Lacaune juh rendkiviil jol alkalmazkodott a kornyezetéhez. A hati részre koncentral6dé gyapjtja
a nydri id@szakban védelmet biztosit az dllatnak a tiz§ napsugdrzds ellen, mindemellett lehet6vé teszi szdmadra, hogy
elviselje a h@séget. Patdi jol birjak a koves talajt. Ennek koszonhetSen a legeltetési idGszakban a lehet legjobban ki
tudja akndzni a foldrajzi teriilet gyakran gyenge tdpértékdi novényzetét. A foldrajzi teriileten évtizedek ota végzett
tenyészkivalasztdsi munkdnak koszonhetSen a Lacaune fajtdji juh tejel§ tulajdonsdgai mdra elismertté véltak. A
juhokat hagyomanyos mddszerekkel tartjak, tipldldsukhoz a foldrajzi teriileten taldlhaté kifutdkat, idGszakos és
dlland6 gyepteriileteket haszndljdk legeltetésre és takarmanykészletek képzésére. A gazdasdgon kivilrdl torténd
takarmdnybeszerzések korlatozottak.

A ,Roquefort” eléllitdsa sajitos szakértelmet kivan. A sajtot nyers teljes tejbdl készitik. A sajttészta beoltdsdra szant
Penicillium roqueforti porokat és penészkultirdkat a Roquefort-sur-Soulzon telepiilés természetes barlangpincéinek
mikroklimdjdban hagyomdnyosan tenyészé torzsekbdl dllitjdk el6. A csepegtetés préselés nélkiil torténik. A tésztdt
levegbztetés céljiabol megszurkdljdk. Ezt kovetSen a ,Roquefort” sajtot a Combalou-hegy sziklatormelék-lejtSinek
korzetében taldlhaté barlangpincékben érlelik, amelyeket a Penicillium roqueforti megfelel kifejlédéséhez sziikséges
id8 alatt természetesen atjarnak a friss és nedves légdramlatok. Ezt kovetSen a Penicillium roqueforti fejlédésének
lassitdsa érdekében a sajtot védéburkolatba helyezik, és fejlédése lassti pihentetd érlelés keretében folytatodik tovabb.

A ,Roquefort” kizdrdlag nyers teljes juhtejbdl készitett, a készitésétdl szamitott legaldbb kilencven napig érlelt és
pihentetett, erezetes tésztdji, kékpenészes sajt.

A sajt lagy éllagti, egyenletesen kékeszold erezetti, nagyon sajtos zamatti, enyhén penészillatd, tiszta és jellegzetes iz(.

A Lacaune fajta haszndlata, a hagyomdnyos tenyésztési rendszer és a foldrajzi teriilet erSforrdsain alapuld
takarmdnyozas kihat a juhtej sszetételére, killonosen a tej aromakat hordozé zsirsav-tartalmara. A nyers allapotban
felhaszndlt tej hozzdjarul a ,Roquefort” kiilonleges zamatdhoz, amelyet a Penicillium roqueforti még jobban kiemel az
érlelés és a pihentet§ érlelés sordn.

Mivel a ,Roquefort” sajtot nyers teljes tejbSl készitik, ez folyamatos igazodast kovetel meg a sajtkészit6tsl. A
sajtkészités sordn alkalmazott szakmai fogdsok, mint példdul a préselés nélkiili csepegtetés, minek kovetkeztében
egyenletes lyukak keletkeznek a sajt tésztdjaban, valamint a szurkdlas, amely elGsegiti a levegd behatoldsit a sajtba, az
érlelés sordn elengedhetetlenek az egyenletes erezeti kékpenészes tésztdt eredményezs Penicillium roqueforti
fejlédéséhez.

2oz 2

A Combalou-hegy sziklatormelék-lejtGiben kialakitott és a kiirt6knek koszonhetSen jol szell6zg érlel6pincék a
JRoquefort” sajt érlelésének kiilondsen kedvezd, természetes fizikai és bioldgiai feltételeket kindlnak. Ebben a
kiilonleges klimdban igen kedvezd kornyezet alakul ki a Penicillium roqueforti fejlédéséhez. A penész elterjed a sajtban,
és atalakitja, kékeszoldre szinezi és izletessé teszi annak tésztdjat.

Az érlelést kovetd lassti pihentetd érlelés sordn alakul ki a ,Roquefort” lagy textiirdja, és a pihentetd érlelés lehetgvé
teszi, hogy a legaldbb kilencven napos id@szak végére teljesen kibontakozzon a sajt rendkiviil kiilonleges, enyhe
penészillattal kisért zamata.

Hivatkozas a termékleirds kozzétételére

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ce7087{f-374d-4ef9-bb80-df1367047144
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovdhagydsara irdnyulé kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 234/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ]OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK ]OVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsara irdnyulé
kérelem

,,Chianti Classico”
EU-szam: PDO-IT-0108-AMO03 — 2019.3.20.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio olio DOP Chianti Classico (A Chianti Classico OEM olivaolaj védelméért 1étrejott konzorcium), székhely:
Sangallo, 41 — loc. Sambuca — Tavernelle Val di Pesa- (FI).

A fent emlitett konzorcium megfelel a 201 3. oktober 14-112511 sz. miniszteri rendelet 13. cikkének (1) bekezdésében
meghatarozott kovetelményeknek.

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata

O A termék elnevezése

A termék leirdsa

Foldrajzi teriilet

O A szdrmazds igazoldsa

Az elgallitds modja

Kapcsolat

Cimkézés

Forgalomba hozatal; a csomagolds formdi; ellenérzések
4. A médositis(ok) tipusa

B

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6séglinek nem tekinthetd médositdsa.

O

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly mddon térténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot.

5. Mbédositas(ok)

A termék lefrdsa:

— Javasoljuk a termékleirds 10. cikkének és az egységes dokumentum 3.2. pontjanak bizonyos médositésait.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Ez a médositds a ,Chianti Classico” OEM extra sz(iz olivaolaj kémiai vizsgdlatira vonatkozik. Konkrétabban az
ultraibolya-fényelnyelés elemzését torolték, torolték az oOsszes polifenolra vonatkozé analitikai modszerre vald
hivatkozdst, bevezették az alacsony molekulatomegii biofenolok elemzését, és az Osszes tokoferol elemzését
felvéltotta az alfa-tokoferol elemzése.

Ily médon a jelenlegi szoveg:

,Kémiai vizsgalat

a) savassdg (olajsavban kifejezve): legfeljebb 0,5 %;

b) peroxidszdm: legfeljebb 12 (oxigén-milliegyenérték);

¢) ultraibolya-fényelnyelés: K232: legfeljebb 2,1 és K270: legfeljebb 0,2;

d) magas olajsavtartalom: > 72 %;

e) MPC (poldris vegyiiletek) osszesen (fenolos antioxidansok): 150 ppm felett;
f) tokoferolok dsszesen: 140 ppm felett.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,Kémiai vizsgalat

a) savassdg (olajsavban kifejezve): legfeljebb 0,5 %;

b) peroxidszdm: legfeljebb 12 (oxigén-milliegyenérték);

¢) magas olajsavtartalom: > 72 %

d) 6sszes polifenol 150 ppm felett;

e) alfa-tokoferol: 140 ppm felett.”

Ugy véljitk, hogy az ultraibolya-fényelnyelés elemzése torolhetd.

Ezt az elemzést a K270 és a K232 érték meghatdrozdsa érdekében végzik el.

A K270 a finomitott olaj szliz olajban val6 jelenlétének kimutatdsahoz hasznos, mivel a K270 értéke nd, amennyiben
ilyen tipusu csaldsrdl van sz6.

Az éveken dt tartd ellenérzések utdn bizonyossdggal ki lehet zdrni az ilyen tipusii csaldst az olasz OEM és[vagy OFJ
olajok esetében, ezért javasoljuk, hogy ezt az analitikai értékelést a ,Chianti Classico” OEM olajok védelmére és
értékének novelésére szolgdld, hasznosabb médszerekkel valtsik fel.

A K232 mindségi informdciét nydjt az olaj oxiddcidjanak mértékérdl, és ez az érték az olaj érlelésével emelkedik.

Ugy véljiik, nem utolsésorban a gyartok koltségei tovabbi emelkedésének elkeriilése érdekében, hogy ezt az
informdciét a peroxid-érték elemzése kielégité modon biztositja.

E moédositdsok célja ezért a ,Chianti Classico” OEM olajra vonatkoz analitikai informéciok mindéségének javitdsa a
koltségek tovabbi novelése nélkiil.

Ami az 6sszes polifenolra vonatkozé pontositést illeti, javasoljuk a Milinéi Kisérleti Allomds altal kifejlesztett
analitikai médszerre val6 hivatkozds torlését, mivel ez a médszer mar nem létezik, és az OEM olajok tandsitdsira
jogosult valamennyi olasz laboratérium azonos, akkreditdlt médszert alkalmaz.

A biofenolok kémiai elemzése egy olyan informdaci6t vezet be, amelyrSl most mér tudjuk, hogy nagyon fontos a
fogyasztok szdmdra, mivel lehet6vé teszi a ,Chianti Classico” OEM olaj mindségével kapcsolatos valds érték
megértését.

A tokoferolok (vitaminok) altaldnos elemzése helyett, amely az olajban jelen 1év8 Osszes vegyiiletet jelzi, az alfa-
tokoferol, azaz a rendszerint jelen 1év6 egyik tokoferol elemzése keriil bevezetésre.

Ez a paraméter megfeleldbb és jelentGsebb abban a tekintetben, hogy 6nmagiban az alfa-tokoferol az olaj Gsszes
tokoferoljdnak mintegy 90-95 %-dt teszi ki, és ez rendelkezik az egyik legnagyobb bioaktiv teljesitménnyel. Ezért
a 140 ppm minimélis hatdrérték fenntartdsaval, de annak pontositdsdval, hogy az kizarélag az alfa-tokoferolra
vonatkozik, magasabb teljes vitamintartalmi olajat biztositunk (a tobbi a gamma-tokoferol, a delta-tokoferol és a
béta-tokoferol).
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Foldrajzi teriilet

— A foldrajzi teriilet véltozatlan. A médositds a termékleirds 3. cikkére és az egységes dokumentum 4. pontjdra
vonatkozik. E cikk a Barberino Val di Elsa és Tavernelle Val di Pesa telepiilések egyesiilésével létrehozott
Barberino-Tavernelle telepiilés létrehozdsdrdl sz616, 2019. november 26-i 63. sz. regiondlis torvény
rendelkezéseit hajtja végre.

Ily médon a jelenlegi szoveg:

»A »Chianti Classico« olivaolaj el6éllitdsi teriilete az aldbbi, Siena és Firenze megye teriiletén taldlhatd telepiilések
kozigazgatdsi teriiletére terjed ki: Castellina in Chianti, Gaiole in Chianti, Greve in Chianti és Radda in Chianti teljes
teriilete, valamint Barberino Val d’Elsa, Castelnuovo Berardenga, Poggibonsi, San Casciano in Val di Pesa és Tavarnelle
Val di Pesa teriiletének egy része.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»A »Chianti Classico« olivaolaj el6éllitasi teriilete az aldbbi, Siena és Firenze megye teriiletén taldlhatd telepiilések
kozigazgatasi teriiletére terjed ki: Castellina in Chianti, Gaiole in Chianti, Greve in Chianti és Radda in Chianti teljes
teriilete, valamint Barberino-Tavarnelle, Castelnuovo Berardenga, Poggibonsi és San Casciano in Val di Pesa
teriiletének egy része.”

Az el6dllitds modja

— Modosult a termékleirds 2. cikke és az egységes dokumentum 3.2. pontja. Ezenkiviil ez az informdci6 atkeriilt az
egységes dokumentum 3. pontjaba, ahol relevansabb.

Az aldbbi szovegrész:

»A »Chianti Classico« extra sziiz olivaolaj legaldbb 80 %-os ardnyban a nyilvintartdsba bejegyzett és a Frantoio, a
Correggiolo, a Moraiolo, illetve a Leccino fajtdhoz tartozé olajfdk gyiimolcsébdl késziil (a 80 % megfelelhet egyetlen
fajta ardnydnak vagy az emlitett fajtdk kozil tobb egyiittes ardnyanak is), és legfeljebb 20 %-ban a régié mds fajtaihoz
tartozé fik termésébdl; ez utdbbi fajtdknak azonban szerepelniikk kell az olajbogy6-csiraplazmak toscanai
nyilvantartdsdban.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

A »Chianti Classico« olaj kizdrdlag a termékleirds 3. cikkében meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil taldlhatd, nyilvantartdsba
bejegyzett olajfakbol szdrmazé olajbogydbdl dllithato eld. Egy adott gazdasdgban a névények legaldbb 80 %-os ardnyban a
Frantoio, a Correggiolo, a Moraiolo, illetve a Leccio del Corno fajtdhoz tartoznak (a 80 % megfelelhet egyetlen fajta ardnydnak
vagy az emlitett fajtdk koziil tobb egyiittes ardnydnak is), és legfeljebb 20 %-ban a régié mds fajtdihoz tartozo fik termésébdl; ez
utdbbi fajtdknak azonban szerepelniiik kell az olajbogyd-csiraplazmdk toscanai nyilvdntartdsdban.”

Ez a pontositds annak egyértelmdisitése érdekében javasolt, hogy engedélyezett az egyetlen fajtdhoz tartozé olajfaval
beiiltetett parcelldk nyilvantartdsba vétele, még akkor is, ha azok nem a {6 fajtdk (Frantoio, Correggiolo, Leccino és
Moraiolo). A termékleirdsnak valé megfelelés érdekében egy adott olajbogyd-termesztS gazdasdgban a fik legaldbb
80 %-dnak egészében véve a {6 fajtdkhoz kell tartoznia. Ezért a ,kisebb” kultivariiltetvényeket anélkiil is be lehet
jegyezni a ,Chianti Classico” OEM olajfa-nyilvantartdsaba, hogy a termékleirasban el6irt minimalis szdzalékaranyok
teljesiilnének.

Ezenkivill a ,Chianti Classico” OEM olaj el6éllitdsara alkalmas olajfak legaldbb 80 %-dt kitevs 6 fajtak jegyzékébe
felvették a Leccio del Corno fajtdt, amely az adott teriileten — nevezetesen San Casciano Val di Pesa telepiilésen —
taldlhat6 gazdasdgb6l szdrmazik, és amelyet ott fedeztek fel. A Leccio del Corno olaj mindségi jellemzdi nagyon
hasonléak a {6 fajtdkéhoz, intenziv gyiimolcsos jegyekkel, valamint markdnsan keserd és csip6s izzel.

Ezt a kiegészitést azzal az elemzéssel indokoltdk, hogy a ,Chianti Classico” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel
ellatott olaj atlagos érzékszervi profilja és az egyetlen fajtabdl elGallitott Leccio del Corno olaj tlagos érzékszervi
profilja, valamint az egyetlen fajtdbdl elddllitott Leccio del Corno olaj kémiai és fizikai jellemz6i teljes mértékben
Osszhangban vannak a ,Chianti Classico” OEM jellemzdivel.

— Ezamodositds a termékleirds hozamrdl sz616 5. cikkét érinti.

Az aldbbi szovegrész:

,Az olajhozam nem haladhatja meg a 650 kg/hektdrt a legaldbb 200 novény/hektdr iltetési stirtiségti olajfaligetek
esetében.
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Kisebb stirtiségi iiltetvények esetében a terméshozam nem haladhatja meg a 3,25 kg/fa mennyiséget.

Ez a hatdrérték nem haladhatja meg a 2 kg olaj/fa mennyiséget a tobb mint 500 fajhektdrt meghaladé iiltetési
stirtiségi iiltetvényeken.”

helyébe a kovetkezd sz6veg 1ép:
»Az olajhozam nem haladhatja meg:

a 20 kgffa mennyiséget a legfeljebb 250 novény/hektir és 250 novény/mez8gazdasagi egység iiltetési sirtiségti
tiltetvények esetében;

a 12 kg/fa mennyiséget 251-500 novény/hektir és 251-500 novény/mez8gazdasigi egység iiltetési stiriségii
tiltetvények esetében;

a 8 kg/fa mennyiséget a legaldbb 501 novény/hektar és legaldbb 501 novény/mezdgazdasigi egység iiltetési stirtiségti
illtetvények esetében.

Egy gazdasag 100 kg olajbogyéra juté maximalis olajhozama semmi esetre sem haladhatja meg a 20 %-ot.

Ezeket a hatdrértékeket akkor is be kell tartani, ha egynél tobb mez8gazdasigi egységb6l szarmazé tételekben 1évé
olajbogydkat keverik. A meghatirozott hozam a feldolgozott tétel dtlagos hozama.”

E cikk médositdsa az olivaolajrél az olajbogyéra torténd ,atdllitdst” az 5. cikkben mdr szerepl$ hdrom iiltetési stirtiségi
osztélyra valé hivatkozdssal hajtja végre, az olivaolaj-termeld egységek termelési kapacitdsdnak de facto korldtozdsa
vagy novelése nélkiil.

E médositas célja az olajbogyd-termelSk ellendrzésének megkonnyitése.
— Ez a mddositds a terméklefrdsnak a betakaritdsra és taroldsra vonatkozo rendelkezésekrdl szol6 7. cikkét érinti.
Az alabbi szovegrész:

,Az olajbogyokat kozvetlenill a fardl kell leszedni, sziikség esetén hdlokon vagy lepleken kell 6sszegydjteni, és 5
oldalon perforalt, egymdsba rakhaté lidddkban legfelijebb 30 cm-s rétegekben, vagy perfordlt dézsikban, illetve
targoncdkban kell szdllitani és tdrolni. Amennyiben tdroldsra keriil sor, az olajbogyokat a betakaritdst kovetGen
legfeljebb harom napig megfeleld, hiivos, szell6ztetett helyen kell tarolni. Az olajsajtoléba torténd szallitds torténhet
ugyanazokban a ldddkban vagy mds megfelel§ tirol6edényekben. Zsikok vagy béldk hasznélata tilos.

Dézsdk és[vagy targoncak haszndlata esetén az olajbogyodkat a betakaritds napjan kell az olajsajtoloba szdllitani.

A sajtolds el6tt a sajtoloiizemben torténd tdroldst olyan helyiségekben és tdroldéedényekben kell végezni, amelyek
garantdljak a termék mindségi jellemzdit.

Az olajbogyokat az e termékleirds 3. cikkében emlitett teriileten taldlhatd olajsajtold tizemekbe torténd szallitastol
szamitott 24 6rdn beliil kell feldolgozni, és azoknak az alabbi 8. cikkben meghatarozott feltételeknek megfelelének
kell lenniiik.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

Az olajbogyodkat kozvetlenill a fardl kell leszedni, sziikség esetén halokon vagy lemezeken kell 6sszegyfjteni, és 5
oldalon perfordlt, egymdsba rakhaté ldddkban, legfeljebb 30 cm-es rétegekben vagy perfordlt dézsikban vagy
targoncdkban kell széllitani és tarolni. Amennyiben tdroldsra keriil sor, az olajbogyodkat a betakaritdst kovetGen
legfeljebb harom napig megfeleld, hiivos, szellGztetett helyen kell tdrolni. Az olajsajtoléba torténd széllitds torténhet
ugyanazokban a ladakban vagy mds megfelel§ taroléedényekben. Zsdkok vagy baldk hasznalata tilos.

A sajtolds el6tt a sajtoloiizemben torténd tdroldst olyan helyiségekben és tdroloedényekben kell végezni, amelyek
garantéljdk a termék mindségi jellemzéit.

Ha a betakaritishoz dézsdkat és/vagy targoncakat haszndlnak, az olajbogydkat a betakaritds napjin kell az
olajsajtoloba széllitani.

Az olajbogyokat a jelen termékleirds 3. cikkében emlitett teriileten taldlhaté olajsajtolé iizemekbe torténd széllitdstol
szamitott 24 6ran belil kell feldolgozni, és azoknak az aldbbi 8. cikkben meghatdrozott feltételeknek megfelelének
kell lenniiik.”

A mondat egyértelm(ibbé tétele érdekében a ,30 cm” sz6 utdn a ,vagy” szd keriilt beillesztésre.

Az utolsé el6tti bekezdés beillesztésének célja annak pontositdsa, hogy az olajbogydk olajsajtoloba torténd
széllitdsdnak a betakaritds napjan kell megtorténnie, amennyiben a betakaritott olajbogyok tdroldsra dézsdkat vagy
targoncdkat haszndlnak. Erre a viltoztatdsra azért van sziikség, hogy azokat az olajbogydkat, amelyek nagy
val6szintséggel megsériilnek, gyorsan feldolgozzak.
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— Ezamddositds a termékleirdsnak az olajsajtolds modjarol és a tételek osszedllitasardl sz6lo 8. cikkét érinti.
Az aldbbi szovegrész:

»2Amikor az olajbogyokat szobahémérsékleten vizzel vagy leveg6vel megtisztitottdk, a »Chianti Classico« olajat
megbizhat6 és kovetkezetes mechanikai és fizikai mddszerekkel kell kivonni. Az olajsajtolé berendezések
hémérsékletét tigy kell szabalyozni, hogy az ne haladja mega 27 °C-ot.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

~Amikor az olajbogydkat szobahdmérsékleten vizzel, levegGvel vagy anélkiil megtisztitottdk, a »Chianti Classico«
olajat megbizhaté és kovetkezetes mechanikai és fizikai mddszerekkel kell kivonni. Az olajsajtolé berendezések
hémérsékletét tigy kell szabalyozni, hogy az ne haladja mega 27 °C-ot.”

Erre a kiegészitésre annak egyértelmiivé tétele érdekében van szitkség, hogy a tisztitdsi szakaszban viz és levegd
egyarant haszndlhatd.

Kapcsolat

- Ez a pont nem valédi értelemben vett médositds. A kapcsolatrdl szolé rész nem szerepel a jelenlegi
termékleirdsban, hanem csak a kozzétett egységes dokumentumban. Ezért az egységes dokumentum szovegét a
termékleirds egy kiilon cikkébe kell beilleszteni.

A termékleirdsba beillesztett szoveg a kovetkez6:
,Kapcsolat
18. cikk

A »Chianti Classico« olaj eldallitdsi teriilete sajitos éghajlati és hidrogeoldgiai jellemzdkkel rendelkezik, és foldrajzi
hatdrai a XIV. szdzad 6ta pontosan ismertek.

Az el6dllitasi teriilet a talaj és az éghajlat szempontjabdl meglehetdsen egységes; kozepesen enyhe és szdraz Gsz
jellemzi, amelyet tobbnyire kemény tél kovet. A kornyezetet Gsszességében véve olyan tulajdonsdgok jellemzik,
amelyek alkalmassd teszik azt az olajfaiiltetvények természetes elterjedési 6vezetiik hatdran torténé mivelésére, ami
befolyasolta és ma is befolydsolja az olajbogyok kifejlédésének és érésének folyamatat.

Az e teriileteken mindig is alkalmazott termesztési technikdknak megfelelSen a gytimolesoket kozvetlenil a fardl, még
a fiziologiai érettség elérése el6tt szedik le.

A hémérsékleti viszonyok kihatnak a helyi mez§gazdasagi termel8k altal az olajfék alakja tekintetében elfogadott
tipolégidra is. A fdk alakja dltaldban felfelé, pohdr alakban kiszéleseds, ami lehet6vé teszi, hogy a fakorona
kiterebélyesedjen és ezaltal jobban eloszoljon a belsejében a hd és a fény, mely tényez6k elGsegitik az olajfak
fejlédését az év egyes rovid idGszakaiban.

A »Chianti Classico« extra sziiz olivaolaj hagyomdnyosan Toscandban termesztett fajtdkbol késziil, és sajatossagat
érzékszervi jellemzdinek egyiittese, nevezetesen a gyiimolcsos illatjegyekkel parosuld kesernyés-csipds ize adja.

Pl

A »Chianti Classico« OEM-mel elldtott extra sziiz olaj kémiai és érzékszervi tulajdonsagai Osszefiiggenek az eldallitasi
teriilet éghajlati viszonyaival, amelyek kozvetlen hatdst gyakorolnak a fenolok mindségi és mennyiségi osszetételére,
az iz kesernyésségének és csipdsségének mértékére és a gyiimolcsos iz intenzitdsdra.

Tekintettel arra, hogy a gyiimélcsoket meg kell vni az elsé Gszi fagyoktdl, hagyomdnnyd valt az olajbogydk korai
(vagyis még az érés befejez6dését megel6zGen torténd) leszedése. Ez a gyakorlat ugyan a kinyerhet§ olaj
mennyiségének csokkenésével jar, masrészt viszont lehetévé teszi, hogy az olajbogyok leszedésére akkor keriiljon sor,
amikor azokban még magas a polifenol-tartalom, aminek koszonhet8en hangstlyosabbakkd valnak a »Chianti
Classico« olajat més olivaolajokt6l megkiilonboztetS kesernyés és csipds izjegyek. Ezenkiviil a teriiletre az sz
folyamdn jellemz§ jelentds hdmérséklet-ingadozdsok hatdsdra a »Chianti Classico« extra sz{iz olivaolajban kifejl6dé
tiszta gylimolcsos aroma szintén egyediildllovd teszi a terméket.

Az el6éllitasi teriilet egyértelmd elismerésére a III. Cosimo nagyherceg dltal 1716-ban kiadott ediktum ttjén keriilt sor,
amely felvdzolta a terillet aktualis hatdrait, elismerve a térség sz6l6- és olajbogyd-termesztésének értékét és
sajatossdgdt: ezzel gyakorlatilag egyfajta OEM-mel ruhdzta fel a termékeket, joval azelStt, hogy ez a kifejezés
egyaltaldn megsziiletett volna. G. Tavanti 1819-es »Trattato teorico — pratico completo sull'ulivo« (Elvi-gyakorlati
értekezés az olajbogy6rdl) cimii miivében mér felsorolta a Chianti Classico termelési teriiletén megtaldlhaté 6
fajtakat.”

Cimkézés

— Ez a modositds a termékleirds 17. cikkét — Megjelolés és kiszerelés— valamint az egységes dokumentum
3.6. pontjat érinti.
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A madsodik sorban a ,torvényekben és kereskedelmi jogszabdlyokban” szovegrész helyébe a megfelel6bb ,hatdlyos
jogszabdlyokban” szovegrész 1épett.

Torolték a ,Denominazione di Origine Protetta” szavaknak az elnevezést kovetS helyére utalé kozvetlenil” szot, és
engedélyezték a ,DOP” (OEM) rovidités haszndlatdt.

Az aldbbi szovegrész:

»Az el6z6 cikkben emlitett tiroléedények cimkéjén a torvényekben és a kereskedelmi jogszabalyokban el8irt, szokdsos
feliratokon kiviil fel kell tiintetni az »Olio Extravergine di Oliva Chianti Classico« feliratot, amely utdn kozvetlenil a
»Denominazione di Origine Protetta« (Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés) feliratnak kell allnia; ezenkiviil a cimkén jol
olvashaté, eltdvolithatatlan karakterekkel szerepelnie kell az eldllitds évének is ezen termékleirds 6. cikkének
megfelelGen.

Tilos a fent emlitett eredetmegjelolést barmely mds, e termékleirdsban kifejezetten el6 nem irt mindsitéssel
kiegésziteni. Megengedett azonban a termeldi sz6vetkezetek mérkajelzéseinek, valamint vallalkozdsok, birtokok vagy
tizemek nevének feltiintetése, és olyan helységnevek megaddsa, amelyek az olajbogy6 termesztésének valds helyét
jelolik.

Az eredetmegjelolés nevét a cimkén j6l olvashato, eltdvolithatatlan, a cimke tobbi részének szinét8l markansan eltérd
szint bettikkel kell feltiintetni. Az esetleges kiegészité feliratok grafikus karaktereinek mérete nem haladhatja meg az
eredetmegjel6lés feltiintetésére alkalmazott bettiméret 50 %-4t.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»Az el6z6 cikkben emlitett tdroléedények cimkéjén a hatalyos jogszabalyokban el6irt, szokdsos feliratokon kiviil fel
kell tintetni az »Olio Extravergine di Oliva Chianti Classico« feliratot, és a »Denominazione di Origine Protetta«
(Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés) feliratot, vagy a DOP (OEM) roviditést; ezenkiviil a cimkén jol olvashatd, eltavolit-
hatatlan karakterekkel szerepelnie kell az elgallitds évének is ezen termékleirds 6. cikkének megfelelGen.”

Tilos a fent emlitett eredetmegjelolést barmely mds, e termékleirdsban kifejezetten el6 nem irt mindsitéssel
kiegésziteni. Megengedett azonban a termeldi sz6vetkezetek mdrkajelzéseinek, valamint vallalkozdsok, birtokok vagy
tizemek nevének feltiintetése, és olyan helységnevek megaddsa, amelyek az olajbogyd termesztésének valds helyét

jelolik.

»Az eredetmegjelolés nevét a cimkén jol olvashatd, eltdvolithatatlan, a cimke tobbi részének szinétdl markdnsan eltérd
szint bettikkel kell feltiintetni. Az esetleges kiegészité feliratok grafikus karaktereinek mérete nem haladhatja meg az
eredetmegjel6lés feltiintetésére alkalmazott bettiméret 50 %-at.”

E véltoztatdsok célja, hogy lehetvé tegyék e feliratok beillesztésének a cimke tipusdhoz val6 igazitdsit.
Forgalomba hozatal; a csomagolds formdi; ellendrzések

Forgalomba hozatal

— Emodositds a termékleirds 13. cikkét érinti; ezt az informaciét az egységes dokumentumnak a forgalomba hozatal
id8zitésérdl és a palackozds hatdridejérdl sz6l6 3.5. pontja is tartalmazza.

Az aldbbi szovegrész:

»A »Chianti Classico« olaj az el6illitds évét kovetd év oktdber 31-ig palackozhatd, és a kovetkezd év februdrjig kell
forgalomba hozni.
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A »Chianti Classico« olaj cimkéjén mindig egyértelmdien fel kell tiintetni az elGallitas évét.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:
»A »Chianti Classico« olaj az el@illitds évét kovet6 mdsodik év janudr 31-ig palackozhatd. A »Chianti Classico« olaj
cimkéjén mindig egyértelmden fel kell tiintetni az elgallitds évét.”

Javasoljuk az olaj februdr 28-ig torténd forgalomba hozataldra (azaz a csomagold dltali értékesitésére) vonatkozd
kovetelmény eltorlését, mivel bebizonyosodott, hogy ez a korlatozds tilzott mértékdi, és korlatozza az iizleti
tevékenységet. A fogyasztd helyes tdjékoztatdsit mindenesetre garantdlja az a kotelezettség, hogy az évszdmot
egyértelmden fel kell tiintetni a cimkén, és mindenekel8tt az, hogy a cimkén feltiintetik az olaj fogyaszthatdsagi
idejét. Javasoljuk tovdbbd, hogy a palackozds hatdridejét a betakaritds évét kovet§ mdsodik év janudr 31-ében
hatdrozzak meg.
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Az olaj természeténél fogva és a mi helyzetiinkben jobban megdrzi tulajdonsdgait 6mlesztett formdban, mint
palackozds esetén. A termeldk ezért dltaldban el6nyben részesitik a megrendelések alapjdn torténd palackozdst, és
igyekeznek a palackok vagy konzervdobozok szdmét a lehetd legalacsonyabb szinten tartani. Ez biztositja a termék
frissességének és mindségének megbrzését.

Ezért a fentiek fényében, a ,Chianti Classico” OEM olaj tartésitdsaval és forgalmazdsdval kapcsolatos problémak
megolddsa, és az ilyen problémadk jovébeli eléfordulasinak megelGzése érdekében, valamint tekintettel arra, hogy a
,Chianti Classico” OEM olaj cimkéjének mindenképpen tartalmaznia kell a fogyaszthatésagi id6t, helyénvalénak
tartjuk a betakaritds évét kovet6 mésodik év janudr 31-ét a palackozds 1j hatéridejeként meghatdrozni.

— Ez a mddositds a termékleirds 15. cikkét érinti, amely a derit6 sz(irésen 4t nem esett olaj tdroldsi tipusai
tekintetében a palackozdsra vonatkoz6 4j hatdrid6rdl szol.

Az aldbbi szovegrész:

,E cikk els@ bekezdésétdl eltérve, a termékleirds elGirasainak megfeleld olaj az olajbogyok lesziiretelésének évét kovetd
év oktdber 31-ig palackozhatd, amennyiben a termelési év december 31-éig, de minden esetben legkésébb az igazolds

sz

irdnti kérelem benyujtasanak id6pontjdig deritd sztirésen megy keresztiil.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,E cikk els6 bekezdésétdl eltérve, a termékleiras elGirdsainak megfelel olaj az olajbogyok lesziiretelésének évét kovets
maésodik év janudr 31-ig palackozhatd, amennyiben a termelési év december 31. napjéig, de legkésébb az igazolds
irdnti kérelem benyujtdsanak id6pontjdig deritd sztirésen megy keresztiil.”

Javasoljuk, hogy a palackozds hataridejét a betakaritds évét kovetd mdsodik év janudr 31-ében hatdrozzdk meg.

Ez a médositds a 13. cikk fenti médositdsdnak eredménye.

A t6rolt mondat a kovetkezd:

»2Amennyiben az olajat a betakaritds évének december 31. napjdig nem vetették ald azonnal deritd sztirésnek, azt inert
gédzban is tdrolni kell.”

Javasoljuk a sz{retlen olaj inert gdzban torténd tdroldsdra vonatkozd kovetelmény eltorlését, annak a kovetelménynek
a megtartdsa mellett, miszerint a csomagoldst a tandsitds id6pontjatdl szamitott 45 napon beliil el kell végezni.

Az inert géz alatt tdrolt sz(retlen olaj meg6rzi tulajdonsdgait, ellentétben a gdz hasznalata nélkiil térolt sziretlen
olajjal. Mindazondltal gy véljilk, hogy annak el6irdsa, hogy a gazdasdgi szereplSknek a tantsitds id6pontjatdl
szamitott 45 napon belill el kell végezniiik az olaj palackozdsdt, dtfogd védelmet nydjthat a fogyasztok szdmadra.
Amennyiben a palackozdsra 45 napon beliil nem keriil sor, a kémiai és érzékszervi ellenérzéseket meg kell ismételni.

A csomagolds formdi
— Moddosult a termékleirds 16. cikke és az egységes dokumentum 3.5. pontja.
A jelenlegi szoveg:

»A »Chianti Classico« olaj kiszerelését az el@allitasi teriileten kell végezni, meghatdrozott drtartalmd tivegpalackba
vagy fém tdroléedénybe, amelynek névleges frtartalma legfeljebb 5 (6t) liter lehet. Ugyancsak megengedett
a 100 ml-nél kisebb drtartalma iiveg, fém vagy polietilén-teraftaldt (PET) tdroléedények hasznélata, amennyiben
olyan csomagokban keriilnek kiszerelésre, amelyek megfelelnek a hatélyos szabdlyozdsban engedélyezett ossziirtar-
talmaknak. A palackokat hermetikusan le kell zdrni oly médon, hogy a zér felnyitdsaval a zrjegy megsériiljon.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

s

»A »Chianti Classico« olaj kiszerelését a 3. cikkben emlitett elGallitdsi teriileten kell végezni a jogszabdlyban
engedélyezett anyagt és dirtartalma tdroléedényekbe.

A csomagoldst a jogszabdlyoknak megfelelGen le kell zdrni, és zdrjeggyel kell elldtni. 100 ml-nél kisebb drtartalmi
tarol6edények esetében az tirtartalmat figyelmen kiviil lehet hagyni.”

Javasoljuk a killonb6z8 anyagt és drtartalmi tdroldéedények haszndlatdnak engedélyezését annak érdekében, hogy a
gazdasdgi szereplSk jobban tudjanak reagdlni a piaci igényekre.
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Ez lehet6vé teszi tovabbd a gazdasigi szereplSk szdmadra, hogy a tdroldedény tipusatdl fiiggGen a legmegfelelGbb
modon helyezzék el a zdrjegyet.

Ellendrzések

— A termékleirds az ellenSrzésekre vonatkozo6 kiilon cikkel egésziilt ki. Tartalmazza az ellendrzd szervre vonatkozd
dsszes informdciot.

Az 4j cikk szovege a kovetkez6:
,Ellen8rzések
19. cikk

A termék termékleirdsnak valé6 megfelelését egy ellen6rzé szerv ellendrzi a hatdlyos unibs jogszabalyok
rendelkezéseivel 6sszhangban. Az illetékes ellendrzd szerv a Valoritalia Srl, amelynek székhelye: Via Piave 24, 00187
Roma, Tel. +390645437975; Fax +390645438908; E-mail: info@valoritalia.it.”

EGYSEGES DOKUMENTUM
,,Chianti Classico”
EU-szam: PDO-IT-0108-AMO03 - 2019.3.20.
OEM (X) OFJ ()

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Chianti Classico”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.5. osztély: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Chianti Classico” olyan extra sz(iz olivaolaj, amelynek a forgalomba hozatalkor az aldbbi jellemzdkkel kell
rendelkeznie:

Kémiai vizsgédlat

a) savassdg (olajsavban kifejezve): legfeljebb 0,5 %;

b) peroxidszdm: legfeljebb 12 (oxigén-milliegyenérték);
¢) magas olajsavtartalom: > 72 %

d) 6sszes polifenol 150 ppm felett;

e) alfa-tokoferol: 140 ppm felett.

Erzékszervi vizsgdlat

Az olajnak az alabbi jellemz8kkel kell rendelkeznie:

- élénk z061dt6l arany drnyalata zoldbe hajlé szin,

- tiszta olivaolaj-aroma és gyiimolesos {z.

A kostoldsi teszt eredményeit osszefoglald adatlapnak a kovetkezdket kell tartalmaznia:
a) azold olajbogydkra jellemzd gyiimélcsosség: 3-8;

b) kesernyés iz: 2-8;

c) csip8s iz: 2-8.


mailto:info@valoritalia.it
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3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Chianti Classico” extra szfiz olivaolaj legaldbb 80 %-os ardnyban a nyilvantartdsba bejegyzett és egy adott
gazdasdgban a Frantoio, a Correggiolo, a Moraiolo, illetve a Leccio del Corno fajtdhoz tartozé olajfak gyiimolesébél
készill (a 80 % megfelelhet egyetlen fajta ardnyanak vagy az emlitett fajtak kozil tobb egyiittes ardnydnak is), és
legfeljebb 20 %-ban a régié mds fajtdihoz tartozé fak termésébdl; ez utdbbi fajtdknak azonban szerepelniiik kell az
olajbogyé-csiraplazmadk toscanai nyilvantartdsaban.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az eldallitdsi folyamat valamennyi szakasza, azaz a termesztési, betakaritdsi és sajtoldsi miveletek kizardlag az

elgallitds 4. pontban meghatdrozott f5ldrajzi teriiletén végezhetdk el.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

s

A ,Chianti Classico” olivaolaj a termelés évét kovetd mdsodik év janudr 31-ig csomagolhaté. Az el6allitas évét mindig
egyértelmen fel kell tiintetni a cimkén.

A ,Chianti Classico” extra szliz olivaolaj kiszerelését a 4. cikkben emlitett elddllitasi teriileten kell végezni a
jogszabdlyban engedélyezett anyagu és tirtartalma téroléedényekbe. A csomagoldst a jogszabdlyoknak megfelelGen le
kell zarni, és zarjeggyel kell elldtni. 100 ml-nél kisebb drtartalma tdroléedények esetében az drtartalmat figyelmen
kiviil lehet hagyni.

A ,Chianti Classico” extra sziiz olivaolaj csomagoldsinak az el6éllitds foldrajzi teriletén kell torténnie annak
érdekében, hogy nagyobb mértékben garantilhat6 legyen a termék szdrmazdsinak megfelel§ ellendrzése és
megel6zhetd legyen az, hogy az olivaolajnak a széban forgé foldrajzi teriileten kiviilre, 6mlesztve torténg széllitdsa a
fenti 3.2. pontban meghatdrozott sajitos tulajdonsigok — nevezetesen a ,Chianti Classico” extra sz{iz olivaolajban
1év6, a fenolos antioxiddnsok jelenlétének és az aromds anyagok osszetételének koszonhetS kesernyés és csipds
izjegyek — romldsat vagy elvesztését idézze eld. Az emlitett foldrajzi teriileten kiviil torténd palackozas bizonyos
miveletek — az 4ttoltés, a szivattyazds, a szdllitds és a kirakodds — gyakoribb megismétlését tenné szitkségessé,
maérpedig e miiveletek sordn a levegdben 1év8 oxigénnel valé érintkezés hatdsdra a ,Chianti Classico” extra sziiz
olivaolaj elveszitheti a 3.2. pontban ismertetett sajatos tulajdonsdgait.

3.6. A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A tdrol6edények cimkéjén a hatélyos jogszabalyokban eldirt, szokdsos feliratokon kiviil fel kell tintetni az ,Olio
Extravergine di Oliva Chianti Classico” feliratot, és a ,Denominazione di Origine Protetta” (Oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6lés) feliratot, vagy a DOP (OEM) roviditést; ezenkiviil a cimkén jol olvashato, eltdvolithatatlan
karakterekkel szerepelnie kell az elGallitds évének is.

Tilos a fent emlitett eredetmegjelolést barmely mds, e termékleirdsban kifejezetten el6 nem irt mindsitéssel
kiegésziteni. Megengedett azonban a termel6i szovetkezetek markajelzéseinek, valamint vallalkozdsok, birtokok vagy
tizemek nevének feltiintetése, és olyan helységnevek megaddsa, amelyek az olajbogy6 termesztésének valds helyét
jelolik.

»Az eredetmegjelolés nevét a cimkén jl olvashatd, eltdvolithatatlan, a cimke tobbi részének szinétdl markdnsan eltérs
szint bettikkel kell feltiintetni. Az esetleges kiegészité feliratok grafikus karaktereinek mérete nem haladhatja meg az
eredetmegjel6lés feltiintetésére alkalmazott bettiméret 50 %-4t.”

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa

A ,Chianti Classico” olivaolaj elddllitdsi teriilete az aldbbi, Siena és Firenze megye teriiletén taldlhat6 telepiilések
kozigazgatdsi teriiletére terjed ki: Castellina in Chianti, Gaiole in Chianti, Greve in Chianti és Radda in Chianti teljes
teriilete, valamint Barberino-Tavarnelle, Castelnuovo Berardenga, Poggibonsi és San Casciano in Val di Pesa
teriiletének egy része.

A fenti teriilet megegyezik a ,Chianti Classico” bor koriilhatdrolt elGéllitasi teriiletével, amely az Olasz Koztarsasag
Hivatalos Kozlonyének (Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana) 1932. szeptember 9-i 209. szdmédban kozzétett,
1932. julius 31-i egyiittes miniszteri rendeletben kertilt meghatdrozasra.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A ,Chianti Classico” olaj el6éllitdsi teriilete sajitos éghajlati és hidrogeoldgiai jellemzdkkel rendelkezik, és foldrajzi
hatdrai a XIV. szdzad 6ta pontosan ismertek.



2022.6.17. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 234/23

Az eléallitasi teriilet a talaj és az éghajlat szempontjdb6l meglehetSsen egységes; kozepesen enyhe és szdraz sz
jellemzi, amelyet tobbnyire kemény tél kovet. A kornyezetet sszességében véve olyan tulajdonsdgok jellemzik,
amelyek alkalmassd teszik azt az olajfaiiltetvények természetes elterjedési ovezetitk hatdran torténd miivelésére, ami
befolydsolta és ma is befolydsolja az olajbogyok kifejlédésének és érésének folyamatat.

Az e teriileteken mindig is alkalmazott termesztési technikdknak megfelelGen a gyiimolcsoket kozvetleniil a fardl, még
a fizioldgiai érettség elérése el6tt szedik le.

A hémérsékleti viszonyok kihatnak a helyi mez8gazdasdgi termel6k altal az olajfdk alakja tekintetében elfogadott
tipolégidra is. A fdk alakja altaldban felfelé, pohdr alakban kiszélesedd, ami lehet6vé teszi, hogy a fakorona
kiterebélyesedjen és ezdltal jobban eloszoljon a belsejében a hd és a fény, mely tényezSk el8segitik az olajfdk
fejlédését az év egyes rovid id6szakaiban.

A termék sajdtossdgai

A ,Chianti Classico” extra sziiz olivaolaj hagyomdnyosan Toscandban termesztett fajtdkbol készil, és sajitossdgat
érzékszervi jellemzdinek egyiittese, nevezetesen a gyiimolcsos illatjegyekkel parosuld kesernyés-csipds ize adja.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék kiilonleges mindsége,
hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati
A ,Chianti Classico” OEM-mel elltott extra sziiz olaj kémiai és érzékszervi tulajdonsagai osszefiiggenek az elGallitasi

az iz kesernyésségének és csipdsségének mértékére és a gyiimolcsos iz intenzitdsara.

Tekintettel arra, hogy a gytimolcsoket meg kell 6vni az els6 Gszi fagyoktdl, hagyomdannyd vélt az olajbogydk korai
(vagyis még az érés befejez8dését megel6zGen torténd) leszedése. Ez a gyakorlat ugyan a kinyerhet§ olaj
mennyiségének csokkenésével jar, masrészt viszont lehet6vé teszi, hogy az olajbogyodk leszedésére akkor keriiljon sor,
amikor azokban még magas a polifenol-tartalom, aminek koszonhetden hangstilyosabbakkd vélnak a ,Chianti
Classico” olajat mds olivaolajoktél megkiilonboztetd kesernyés és csipGs izjegyek. Ezenkiviil a teriiletre az Gsz
folyamén jellemz§ jelentés hémérséklet-ingadozdsok hatdsdra a ,Chianti Classico” extra sziiz olivaolajban kifejl6dg
tiszta gyimolcsos aroma szintén egyediildlléva teszi a terméket.

Az el6allitdsi teriilet egyértelmd elismerésére a III. Cosimo nagyherceg altal 1716-ban kiadott ediktum dtjdn keriilt sor,
amely felvizolta a teriilet aktudlis hatdrait, elismerve a térség sz6l6- és olajbogy6-termesztésének értékét és
sajatossdgat: ezzel gyakorlatilag egyfajta OEM-mel ruhdzta fel a termékeket, joval azel6tt, hogy ez a kifejezés
egydltalin megsziiletett volna. G. Tavanti 1819-es ,Trattato teorico — pratico completo sull'ulivo” (Elvi-gyakorlati
értekezés az olajbogydrol) cimti miivében mdr felsorolta a Chianti Classico termelési teriiletén megtaldlhat6 f6 fajtdkat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthet§ a kovetkezs weboldalon: http://www.politicheagricole.
it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Megtekinthetd tovabba

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny6 felsé
részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhatd) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE” (,Az unids vizsgélatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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Kisebb jelentGségii mddositds jovahagydsa nyoman moédositott egységes dokumentum kozzététele az
1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével 6sszhangban

(2022/C 234/09)

Az Eurépai Bizottsdg az 664/2014/EU (') felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet 6. cikke (2) bekezdése harmadik
albekezdésének megfelelGen jovahagyta ezt a kisebb jelentGségli modositdst.

A széban forgd kisebb jelentségli modositds jovahagydsira irdnyulé kérelem a Bizottsdg eAmbrosia adatbdzisiban
tekinthetS meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Farina di Neccio della Garfagnana”
EU-szam: PDO-IT-0196-AMO01 - 2022.1.12.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés

,Farina di Neccio della Garfagnana”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.6. osztély: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva.

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A JFarina di Neccio della Garfagnana” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolést az aldbbi 3.3. pontban leirt fajtdji
gesztenyefakbol (Castanea sativa Mill) szdrmazd gesztenyébdl nyert édes liszt szdmdra tartjdk fenn, amelynek
jellemzé6i kizdrolag természeti tényez8knek és emberi tevékenységnek tulajdonithatok.

Forgalomba hozatal el6tt a ,Farina di Neccio della Garfagnana” OEM-nek a kovetkezd jellemzékkel kell rendelkeznie:
- szemcseméret: mind tapintdsra, mind {zre finomnak kell lennie,

— maximdlis nedvességtartalom: 13 %,

- szin: fehért6l sotét elefintcsontig véltozhat,

- {z: édes, enyhén kesernyés utéizzel,

- illat: gesztenye.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A liszt az e dokumentum 4. pontjdban emlitett teriiletrd]l szdrmaz6 alabbi gesztenyefajtdkbdl késziil: Carpinese,
Pontecosi, Mazzangaia, Pelorosa, Rossola, Verdola, Nerona és Capannaccia, valamint az e dokumentum 4. pontjdban
emlitett szdrmazasi terilletekrdl szairmazd, de teljesen helyi elnevezésti gesztenyefajtdk.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

() HLL179. 2014.6.19. 17. 0.
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A gesztenye szabadfoldi betakaritasat6l a szdritdsig, az Grlésig és a fogyasztdsra szant liszt el6készitéséig az elGallitds
valamennyi szakaszat az alabbi 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni.

3.6. A bejegyzett elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok
December 1-jétdl a ,Farina di Neccio della Garfagnana” OEM termékeket lezdrt zsdkokban forgalmazzak, amelyek a
hatalyos jogszabélyoknak megfelel6en élelmiszeripari felhasznaldsra alkalmas anyagbdl késziiltek, djrahasznosithaték
vagy komposztdlhatok, négyzet alaka aljti, tobbréteg(i és Pantone 4026 C szin( kiils§ papirréteggel.

A zsakok irtartalma 500 g és 1 kg, bar a nagyobb zsdkokat nem lakossagi értékesitésre szant liszthez haszndljdk.

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozé jogszabdlyokban el6irt kotelezd informaciékon kiviil minden
csomagolasi egységen fel kell tiintetni a kovetkezdket:

- az elnevezés logdja, amelyet kozvetleniil kovet a ,Denominazione Origine Protetta” felirat vagy a D.O.P. bet(isz6 és
az Eurépai Unié OEM szimb6luma ugyanabban a latémezdben,

- acsomagold neve és cime.

A ,Farina di Neccio della Garfagnana” OEM elnevezés nem egészithetd ki az arra utalé minésité melléknévvel, még
akkor sem, ha grafikailag elkiiloniil.

Az el6z6 bekezdésben meghatirozott tilalom sérelme nélkil, olyan tdjékoztatd jellegii leirdsok, mint: ,lassan
szaritott”, ,kovon 6rolt” vagy ,vizimalom” megengedettek,

— acégnevekre vagy privat védjegyekre vald hivatkozds megengedett, amennyiben az nem vezeti félre a fogyasztot.

Logé:

(%RINA DI mCCIO

DELLA

@ ARFAGNANA

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A ,Farina di Neccio della Garfagnana” el@allitdsdnak foldrajzi terilete Lucca megye kovetkezd telepiiléseit foglalja
magdban: Castelnuovo di Garfagnana; Castiglione Garfagnana; Pieve Fosciana; San Romano di Garfagnana; Sillano
Giucugnano; Piazza al Serchio; Minucciano; Camporgiano; Careggine; Fosciandora; Molazzana; Vagli; Villa
Collemandina; Gallicano; Borgo a Mozzano; Barga; Coreglia Antelminelli; Bagni di Lucca; Fabbriche di Vergemoli.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Eltekintve az emberi populdcié jelenlététSl és a gesztenyefa intenziv kiakndzdsatdl, a teriilettel valé kapcsolat
bizonyitéka a fa mint erdei faj jellegében taldlhato.

Altaldnossdgban elmondhatd, hogy a gesztenyefik csak olyan teriileteken novekednek, ahol kiilonosen kedvezGek a
talaj- és éghajlati viszonyok. A gesztenyét nehéz 4j teriileteken meghonositani, ha a gesztenyefdk nem novekednek
azokon spontdn médon, még akkor is, ha a talaj- és éghajlati viszonyok hasonléak az eredeti teriiletekéhez.

Ami kiilonosen Lucca és Garfagnana megyét illeti, szimos dokumentum kiemeli, hogy a gesztenyefdk és termésiik
régéta kedvezd gazdasigi és tdpldlkozdsi hatdssal vannak a helyi lakossdgra. Az emberek ezért szoros kapcsolatot
alakitottak ki a fdkkal annak érdekében, hogy terméseiket a lehetd legnagyobb mértékben kihasznalhassak.
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5.2. A termék sajdtossdgai

A Farina di Neccio della Garfagnana” OEM olyan gesztenyébdl késziil, amely a friss gyiimélcs- és zoldségpiac
szempontjabdl tal kicsinek tekinthetd, azonban nagyon édes. Ez befolydsolja a gesztenye izét, amely édes, enyhén
kesernyés utbizzel a hagyomanyos lassti szdritdsi folyamatnak koszonhetSen, amelyet a gesztenyésekben taldlhat6
jellegzetes ,metati” szdritokban tlizzel végeznek. A jo hirnév a kovon vald Grléssel nyert finom szemcseméretnek is
koszonhetd, amelyet lassan végeznek a liszt tilmelegedésének és megromldsanak elkeriilése érdekében.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzGi kozotti vagy (OF] esetében) a termék kiilinleges mindsége,
hirneve vagy egyéb jellemzdje kizotti ok-okozati kapcsolat

Kizdrélag a gesztenyeliszt, jelen esetben a ,Farina di Neccio della Garfagnana” esetében hangsulyozni kell, hogy a
termék dltal igényelt feldolgozds hosszii ideje miatt az emberek régdta arra kényszeriilnek, hogy a feldolgozasi
miiveletek megkonnyitése érdekében kis épiileteket épitsenek. A gesztenye szdritdsdra és Grlésére ezért szdmos
épitmény (,metati”) taldlhaté ezen a teriileten. A becslések szerint 1950-ben mintegy 5000 ,metati” volt a
meghatdrozott teriileten, és 1800-ban mintegy 245 malom makodott itt.

Ezen épitmények sajatos épitészeti és szerkezeti jellemz6i miatt mind a termékleirds, mind a telepiilési épitési
szabélyok el8irjék azok meg6rzését, mivel a helyi kultira kifejez6dései és a kornyezettel valé kapcsolat bizonyitékai.

Egy masik fontos szempont, hogy a gesztenyeliszt milyen mértékben befolyésolta a helyi konyhat. A jellegzetes ételek
kozé tartozik a gesztenyelisztbSl késziilt polenta, a ,manafregoli” (tejjel f6z6tt gesztenyeliszt), a ,castagnaccio”
(gesztenyeliszttel, olivaolajjal, didval és a fenydmaggal készitett siilt laposkenyér), valamint Garfagnana ,neccio” néven
ismert kenyere, amelyet liszttel, vizzel és sval készitenek.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd az alabbi honlapon: http:/[www.politicheagricole.it/flex/
cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335”

Megtekinthetd tovabba

kozvetleniil a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képernyé felss
részén jobbra) a ,Qualita” (,Min8ség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhaté) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.
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