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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

A BIZOTTSAG NYILATKOZATA

az igazoldsok hatirokon dtnyilé automatizdlt cseréjét és az egyszeri adatszolgiltatds elvének

alkalmazdsit szolgil6 technikai rendszer miiszaki és operativ elGirdsainak meghatirozisirél sz6l6

bizottsigi végrehajtisi rendelet 9. cikke (1) bekezdésének c) pontjir6l és 11. cikkének (1)
bekezdésérdl

(2022/C 341/01)

A 9. cikk (1) bekezdésének c) pontjaban és a 11. cikk (1) bekezdésében szerepld, a képviseleti hatdskorokre és a
megbizatdsokra vonatkoz6 jovébeli megolddsokra val6 hivatkozdsok (,amikor és amennyiben a 910/2014/EU rendeletnek
és az annak alapjan elfogadott végrehajtdsi jogi aktusoknak megfelel§ képviseleti megoldasokat taldltak”) kiilonosen olyan
megolddsokra vonatkoznak, amelyek tdlmutatnak a képviseld és képviselt személy jelenlegi minimdlis adatkészlete dltal
kindlt lehet8ségeken, és kiterjednek tovabbi, a képviselet hatdlydval vagy a megbizatds egyedi korlatozasaival kapcsolatos
szempontokra. Az egyiittmiikodési hdlézat mar a 2016. jinius 20-i megbeszélésének kovetkeztetéseiben — melyeket a
2019. augusztus 31-én kozzétett ,eIDAS SAML Attribute Profile V1.2.” dokumentum (') (eIDAS SAML-attribatumprofil)
2.8. szakasza (NATURAL AND LEGAL PERSON REPRESENTATIVE — Természetes és jogi személy képviselGje) titkroz —
megfogalmazta, hogy sziikség van ilyen megoldasok kidolgozaséra.

(") https:/[ec.europa.eu/cefdigital/wiki/download/attachments/82773108/eIDAS%20SAML%20Attribute%20Profile%20v1.2%20Final.
pdf?version=2&modificationDate=1571068651772&api=v2


https://ec.europa.eu/cefdigital/wiki/download/attachments/82773108/eIDAS%20SAML%20Attribute%20Profile%20v1.2%20Final.pdf?version=2&modificationDate=1571068651772&api=v2
https://ec.europa.eu/cefdigital/wiki/download/attachments/82773108/eIDAS%20SAML%20Attribute%20Profile%20v1.2%20Final.pdf?version=2&modificationDate=1571068651772&api=v2
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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. szeptember 5.
(2022/C 341/02)
1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvéltdsi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dolléar 0,9920 CAD  Kanadai dolldr 1,3043
JPY Japén yen 139,47 HKD  Hongkongi dolldr 7,7867
DKK Dén korona 7.4364 NZD Uj-zélandi dollar 1,6289
GBP Angol font 086358 | SGD  Szingapiri dolldr 1,3932
SEK Svéd korona 10,7290 KRW  Dél-Koreai won 1359,98
CHE Sviici frank 0.9747 ZAR  Dél-Afrikai rand 17,0880

CNY Kinai renminbi 6,8768
ISK Izlandi korona 142,70

HRK Horvét kuna 7,5173
NOK Norvég korona 9,9188

IDR Indonéz rdpia 14782,83
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,4563
CZK Cseh korona 24,622 L )

PHP  Filop-szigeteki peso 56,477
HUF Magyar forint 403,90 RUB Orosz rubel
FLN Lengyel zloty 47360 | THR  Thaifoldi baht 36,263
RON Romén lej 4,8198 BRL Brazil real 5,1407
TRY Torok lira 18,0792 | MXN  Mexikéi peso 19,8192
AUD Ausztréal dollar 1,4616 INR Indiai ripia 79,2332

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém: M.10864 - AGC GLASS EUROPE | INTERPANE)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 341/03)

1. 2022. augusztus 30-4n a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozdsokat érinti:
— AGC Glass Europe SA (a tovabbiakban: AGC Glass Europe, Belgium),

— Interpane International Glas GmbH és Interpane Glass Holding AG Interpane (a tovdbbiakban egyiittesen: Interpane,
Németorszag).

Az AGC Glass Europe az 0sszefon6das-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kizdrélagos
irdnyitast szerez az Interpane egésze felett.

Az sszefonddésra részesedés vésarlasa titjdn keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkez6:

— Az AGC csoport részét képezd AGC Glass Europe végs§ soron az AGC Inc. irdnyitdsa ald tartozik. Az AGC Glass
Europe az épitSiparban, a gépjdrmdiparban, a napenergia-dgazatban és a kapcsolodd szakipardgakban haszndlt
sikivegek gyartdsaval és feldolgozdsival foglalkozik egy olyan halzaton keresztill, amelyet {iveggyartdst és
-feldolgozast végzé eurdpai iizemek alkotnak.

— Az Interpane csalddi tulajdonban 1évé villalat, amely épitészeti iiveggydrtdssal és -feldolgozdssal foglalkozik Eurépédban.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett 6sszefon6dds az sszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszertisitett eljdrasrol
sz016 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsdgnak.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.
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Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10864 - AGC GLASS EUROPE | INTERPANE

Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetGségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém M.10894 BC PARTNERS | BAIN CAPITAL | FEDRIGONI)

77 7.

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 341/04)

1. 2022. augusztus 26-4n a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefonoddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
—  BC Partners LLP (a tovabbiakban: BC Partners, Egyesiilt Allamok),
— Bain Capital Investors, L.L.C. (a tovibbiakban: Bain Capital, Egyesult Kiralysdg),

— aBain Capital kizdrélagos irdnyitdsa ald tartozo Fedrigoni S.p.A. (a tovdbbiakban: Fedrigoni, Olaszorszdg).

A BC Partners és a Bain Capital az osszefonddds-ellenérzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3. cikkének (4)
bekezdése értelmében kozos irdnyitdst terveznek szerezni a Fedrigoni felett.

Az sszefondddsra részesedés vésarlasa tjan keriil sor.

2. Az érintett vallalkozasok iizleti tevékenysége a kovetkezd:

- BC Partners: nemzetkozi magantSke-befektetési tirsasdg, amelynek kizdrolagos tevékenysége tandcsaddsi szolgéltatdsok
nyUjtdsa; a BC Partners dltal tandcsaddsban részesitett alapok, koztiik a BC Partners Management XI Limited, mely a BC
Partnersnek a Fedrigoniba befektet§ alapja, tisztdn pénziigyi befektet6k, mig portfélidtirsasigai a pénziigyi
szolgaltatdsok, az egészségiigy, az oktatds, a fogyasztasi cikkek és a kiskereskedelem teriiletén tevékenykednek
Eurépaban és Eszak-Amerikaban,

— Bain Capital: magant8ke-befektetési tirsasdg, amely alapjainak csoportjan keresztiil szimos orszdgban és ipardgban —
tobbek kozott az informadcids technoldgia, az egészségiigy, a kiskereskedelem és a fogyasztdsi cikkek, a kommunikacio,
a pénziigyi szolgéltatdsok, tovabbd az ipar és a gyartds teriiletén — fektet be vallalatokba,

— Fedrigoni: kilonleges papirtermékek és Ontapadd anyagok gyartdsa és szdllitdsa kreativ és luxuscsomagoldsi
alkalmazdsokhoz, valamint irodaszerek gydrtdsa és szdllitdsa vildgszerte.

4. A Bizottsag elGzetes vizsgdlatdra alapozva megéllapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az dsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatélya ala tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljdrdsrol
sz016 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

5. A Bizottsag felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcesan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10894 BC PARTNERS | BAIN CAPITAL [ FEDRIGONI
Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetGségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 341/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Dalmatinska janjetina”
EU-szam: PDO-HR-02799 - 2021.8.17.
OEM (X) OF) ()

1. Elnevezés (OEM vagy OF))

,Dalmatinska janjetina”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Horvatorszag

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.1. osztaly: Friss hus (valamint vdgdsi melléktermék és belsdség)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Dalmatinska janjetina” egy Gshonos horvat juhfajtinak — a dalmat pramenkdnak — a kizdrdlag a 4. pontban emlitett
foldrajzi teriileten sziiletett, felnevelt és levdgott bardnyaibdl szdrmazo his.

A ,Dalmatinska janjetina” eldéllitdsahoz a bardnyokat 70-130 napos korukban vigjdk le, amikor 15 kg és 28 kg
kozotti testtomegiek.

A dalmét pramenka bdrdnyok hasitott testének egyedi tulajdonsdgai az atlagostdl a nagyon j6ig terjed husossag,
valamint a zsirszovettel vald enyhe vagy mérsékelt fokil boritottsag (2. vagy 3. osztily). A fejjel egyiitt 8-14 kg
tomeg( hasitott testek legfeljebb 80 cm hossziiak, és a meleghasitott-test-hozam legaldbb 45 %. Az izomszovet szine
halviny rézsaszint6l rézsaszinig terjed, a longissimus dorsi izom hiisa kevesebb mint 4 % zsirt tartalmaz, és a
terpéncsoporthoz tartozé legaldbb ot kiilonboz4 illékony szerves vegyiilet mutathaté ki benne.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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A ,Dalmatinska janjetina” egész évben csak frissen és hitve keriil forgalomba, egész hasitott test formdjaban, a fejjel, a
vesékkel és a vesefaggytival (amelyek tovabbra is a hasitott testhez kapcsolédnak), valamint a belsGségekkel (mdj, tiid6
légcsdvel és sziv) vagy azok nélkill, és a herékkel, amelyeket, ha a hasitott testen hagynak, a hasitott test részének
tekintenek, vagy olyan hasitott féltest formdjaban, amelyet a hasitott testnek a fej, a nyak-, hat-, dgyéki, illetve
keresztcsonti csigolydk, valamint a szegycsont és a szeméremcsonti 9sszenovés kozepén dthaladé vélaszt6vonal
mentén hosszirdnyban, szimmetrikusan torténd vagasdval dllitanak eld.

A ,Dalmatinska janjetina”t mindig hékezelve fogyasztjak. A hids nedvdis és porhanyds, omlik a szdjban, és nem
érezhetd rajta a birkahusra egyébként jellemzd kifejezett szag.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
A ,Dalmatinska janjetina” el6éllitdsdhoz haszndlt bardnyokat kizdr6lag az anyjuk tejével és legeltetéssel tdpldljak
egészen a vagasukig.

A juhok legfontosabb taplélékforrdsat a legelSk jelentik, amelyek tdplalékszitkségletitk akdr 80 %-dt is kielégitik, a
fennmarad6 20 %-ot pedig rétiszéna (f6ként télen) és/vagy ritkdbban lucernaszéna teszi ki. A takarmdny legalabb
80 %-a ,Dalmatinska janjetina” 4. pontban meghatdrozott foldrajzi elGallitdsi teriiletérdl szdrmazik. A széndt
leggyakrabban a dalmdt hdtorszdg — Dalmdcia hegyvidéki teriiletei — termékenyebb részein taldlhat6 kozeli rétekrdl
nyerik, valamint nagy sziikség és szdrazsdg esetén a ,Dalmatinska janjetina” meghatdrozott eldallitasi teriiletén
kiviilrél is szdrmazhat, killonésen Lika hegyvidék és Gorski Kotar régié rétjeirdl, de kizarélag a kovetkezd megyékbdl:
Zéra megye (Gracsdc véros teriilete), Lika-Zengg megye (az egész megye teriilete), Kdrolyvaros megye (csak Ogulin
véros és Josipdol, Plaski és Saborsko telepiilés teriilete) és Tengermellék-Hegyvidék megye (csak Vrbovsko, Delnice és
Cabar véros, tovabbd Lokve, FuZine, Mrkopalj, Ravna Gora, Skrad és Brod Moravice telepiilés teriilete). A fenti
teriiletekrdl szdrmazé széna kiegészits takarmanyként felhasznalhat6 a juhok (de nem a bardnyok) takarmdnyozdsa
céljara télen, amikor az anyajuhok szdrazon allnak (gesztdcids idGszak) és ezért az nem befolydsolja a baranyhds
mindségét és kémiai Osszetételét.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
A ,Dalmatinska janjetina” elgdllitdsinak valamennyi szakaszt a 4. pontban emlitett meghatdrozott foldrajzi el64llitdsi
teriileten kell elvégezni.

A ,Dalmatinska janjetina” el6éllitdsanak folyamata a dalmdt pramenka juhok tenyésztését, paroztatdsat és ellését,
valamint bardnyaik tenyésztését és levagdsat foglalja magdban.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A dalmét pramenka bardnyok hasitott testeinek és hasitott féltesteinek forgalomba hozatala el6tt azokat el kell latni a
vagas helye szerinti engedélyezett vagohid bélyegzdjével, és atlatszo, ontapadd mianyag f6lidba kell csomagolni.

A csomagolds — azaz a ,Dalmatinska janjetina” barany kikészitett és hditott hasitott testének mtianyag f6lidba torténd
csomagoldsa — a 4. pontban emlitett teriileten taldlhaté vdgéhidakon torténik a termék forgalomba hozatala el6tt,
elsgsorban a hus higiénidjanak védelme (a kezelés és széllitds sordn a hasitott testek mikrobidlis szennyez&dés
forrésaival valé érintkezésének megakadalyozdsa), a frissességnek és a minGségnek védelme (a hasitott testek
leveg6vel valé érintkezésének megakadilyozdsa, és ezdltal a his zsir- és fehérjetartalmdt lebonté kémiai folyamatok
lelassitdsa) érdekében.

3.6. A Dejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa
A ,Dalmatinska janjetina” el6dllitdsa Lika-Zengg megye (csak Novalja varosdnak teriilete és Karlopagd telepiilés
teriiletén a Velebit-hegység part menti lejtsi) és Zdra megye (csak Benkovac, Biograd, Nin, Obrovac, Pag és Zira
varosok, valamint Bibinje, Galovac, Jasenice, Kali, Kolan, Kukljica, Lisane Ostrovicke, Novigrad, Pakostane, Pa§man,
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Polaca, Poli¢nik, Posedarje, Povljana, Preko, Privlaka, RaZanac, Sali, Stankovci, Starigrad, Suko$an, Sveti Filip i Jakov,
Skabrnja, Tkon, Vir, Vrsi és Zemunik Donji telepiilések teriilete) kozigazgatasi hatdrain beliil torténik, valamint
Sibenik-Knin megye, Split-Dalmacia megye és Dubrovnik-Neretva megye teljes teriiletén.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Természeti tényezSk

Dalmadcia foldrajzi teriilete hdrom kiilonboz8 geomorfoldgiai és éghajlati vezetbdl dll (a mediterrdn éghajlatil part
menti és szigeti ovezet, a szubmediterrdn éghajlati dalmét hatorszdg és a kontinentalis éghajlati hegyvidéki ovezet),
amelyek az évszdzadok sordn az emberek dltal kifejtett hatdssal egyiitt kozvetleniil befolydsoltdk e teriilet
novénytakardjat. A béra dltal ersen érintett vagy a leginkabb leromlott sziklds talajokkal rendelkezd helyeken
(példéul a Velebit-hegylinc elShegysége) f6ként orvosi zsélydval és eszpartoftivel (Ass. Stipo-Salvietum officinalis)
boritott legel6k talalhatok, amelyeken nagy szdmban fordulnak el§ illir és illir-adriai endemikus fajok, els@sorban
olyanok, amelyek alkalmazkodtak a szdrazsighoz és az erés bora szélhez, killonosen aromds és gydgynovények.
Dalmadcia Eur6pa egyik leggazdagabb névényvildgaval rendelkezd régidja, mivel becslések szerint 3 500 kiilonboz8
névényfajjal rendelkezik, amelyeknek t6bb mint 7 %-a endemikus faj, valamint nagyobb szdmban szteno-endemikus
fajok (Ozimec et al., 2009, Poljoprivredna bioraznolikost Dalmacije. Tradicijske sorte i pasmine Dalmacije, 430. o.).
A dalmadt hdtorszdg legeldit f6ként illir csenkesz és gumos perje (Ass. Festuco-Koelerietum officinalis) boritja, amely
legelSk florisztikai Gsszetételében szdmos alacsony, tobbnyire talajkozeli novényfaj domindl, ami val6szindleg egy
olyan szelekcids folyamat eredménye, amely tobb ezer év alatt kovetkezett be a juhok legeltetésének hatdsdra. Ezeket
a legelSket tipikus juhlegelSknek tekintik (Rogosi¢, 2000: Gospodarenje mediteranskim prirodnim resursima,
112. 0.). Ez nem csupdn azt bizonyitja egyértelmden, hogy az Gshonos dalmdt pramenka fajta alkalmazkodott az
olyan természetes koriilményekhez, ahol a tdpanyagok sztikosen dllnak rendelkezésre, hanem azt is, hogy ez
befolydsolta a legel6 botanikai 6sszetételét és jellemzdit. A kiilonb6z6 novényfajok sokasdga mellett a part menti és
szigeti teriileten, valamint a dalmat hdtorszagban taldlhat6 dalmdciai legel6k megkiilonboztet§ jellegzetessége, hogy
gyérek, killonosen az év szdraz idGszakaiban, valamint jelentSs ardnyban taldlhatok e legel6kon az alacsony
tapértékd, de sok aromds és antioxiddns vegyiiletet tartalmazé novényfajok (kétszikdi novények) (6.4. melléklet,
Krvavica et al., 2015, ,Isparljivi sastojci arome dalmatinske janjetine”, Meso 1, 58. o.). E jellegzetességek miatt a
dalmdciai legel6k valoban egyediek, és jelentSsen eltérnek a kontinentilis teriiletek legel6itdl, mig a hegyvidéki
ovezetek, ahol nydron nem marad vissza a novények novekedése (és ahol nincs szdrazsdg, a dalmdt héatorszdg
alacsonyabb fekvési teriileteivel, a partokkal és a szigetekkel ellentétben), nemcsak hogy gazdagok novényfajokban,
hanem nagy mennyiség(i takarmdnyt is biztositanak, és azokat hagyomanyosan mindségi széna elGéllitdsara vagy
legeltetésre szolgdl6 rétekként hasznaljak az év szdraz idGszakaban.

Emberi tényezdk

A ,Dalmdcia” elnevezés szorosan kapcsolddik az e teriileten folytatott juhtenyésztés hagyoméanydhoz. A mai Dalmécia
teriiletén a ,Dalmatae” vagy ,Delmatae” illir torzs mar a Kr. e. 4. szdzadban letelepedett. Ennek a torzsnek a neve a
Ldalma” vagy ,delma” juh jelentésd illir sz6bdl szarmazik, tovabbd Dalmadcia romai tartomdny a torzsrdl kapta a nevét
(Ozimec et al, 2009, Poljoprivredna bioraznolikost Dalmacije; Tradicijsko poljoprivredno bilje i domace
Zivotinje, 203., 204. o.). A Dalmdcia teriiletén folytatott juhtenyésztésrdl sz6lo elsg irdsos feljegyzések a 17. szdzad
végére és a 19. szdzad elejére nydlnak vissza, mig egy 1808-bdl szdrmazd forrds kozel kétmillié juh és kecske
tenyésztésérdl tesz emlitést (Defilippis, 2001, Dalmatinska poljoprivreda u proslosti, 83. o.; forrds: Kraljski Dalmatin,
1808, 218., 222. 0.). A dalmdt juhtenyészt6k nomad életmddja torténelmi mdltra tekint vissza, akik juhaikat és
kecskéiket a nydri hénapokban (junius—augusztus) felhajtottdk a kozeli hegyekbe, ahol egyiitt is éltek a nydjjal, és ez a
szokds még ma is létezik ebben a térségben (a Velebit-hegység, a Dindri-hegység, a Svilaja-hegység, a Kamesnica-
hegység, a Mosor-hegység és a Biokovo-hegység). A juhtenyésztSk ezt elsGsorban azért teszik, mert a n6vényzet
fejlédése a nydr folyamadn ledll az alacsony fekvésii teriileteken, azaz nincs elegendd legel6 és viz.
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A ,Dalmatinska janjetina” hagyomdnyos elkészitési médja, azaz a fejet is tartalmazd hasitott test nydrson siitése
(Brusi¢, 8000 godina uzgoja ovaca na hrvatskom Jadranu, 416., 427., 428., 431. 0.) dontd hatdssal volt a dalmat
pramenka fajtdja juhok hasitott testének jellemz&ire (a bardnyok kora és stilya), amelyeket ezért mindig a fejjel egyitt
forgalmaznak.

A termék sajdtossdgai

A ,Dalmatinska janjetina” bardnyhtist a fogyasztok nagyra értékelik és — tekintettel annak kivételes mingségére —
dalmat gasztrondmiai kiilonlegességnek tartjdk. A dalmat pramenka bardnyok hasitott teste a stly alapjan a konnyd
hasitott testek kategdridjaba tartozik. A kontinentélis teriileteken vagy az aklokban intenziven nevelt baranyokhoz
képest a dalmdt pramenka fajtdji bardnyok esetében a hasitott test vdgohidi hozama magasabb, és az izomszovet
kissé sotétebb szind, és kevesebb zsirt tartalmaz. A longissimus dorsi izom hdsa kevesebb mint 4 % zsirtartalmd
(Vnuéec, 2011, Odlike trupa i kakvoéa mesa janjadi iz razlicitih sustava uzgoja, doktori értekezés, 61. o.), tobb
kiilonbozg illékony aromds vegyiiletet, killondsen terpéneket tartalmaz (Krvavica et al., 2015, az idézett mben,
62. 0.), és sajatos zsirsavosszetétellel rendelkezik. Mindezen jellemzdk egyiittese sajitos érzékszervi tulajdonsdgokat
eredményez, amelyeket a fogyasztok kiilonosen elismernek és értékelnek. A bardnyok vagaskori életkora és teststilya,
valamint a hasitott testek vagéhidon torténd kikészitésének modja f6ként a juhtenyésztés hagyomanyabdl, a termék
rendeltetésébSl és a fogyasztok szokdsaibdl ered; kovetkezésképpen a dalmédt pramenka bardnyok — azaz a
,Dalmatinska janjetina” — hasitott testét mindig a fejjel, a vesékkel és a vesefaggytival, valamint vagy a belsGségekkel és
a herékkel egyiitt, vagy azok nélkiil hozzak forgalomba.

A ,Dalmatinska janjetina” elnevezést hagyomdanyosan hasznaljak a mindennapi beszédben, szdmos dalmaciai étterem
és Horvétorszag kontinentdlis részén taldlhaté éttermek étlapjan megtaldlhatd, és ugyanezt a nevet a tudomanyos és
szakmai irodalomban is hasznaljak.

Okozati Gsszefiiggés a foldrajzi teriilet és a termék kozitt

A f6ldrajzi teriilet és a ,Dalmatinska janjetina” termék kozotti ok-okozati Osszefliggés a dalmédt pramenka bardnyok
hiisdnak kiilonleges mingségén és az adott f6ldrajzi teriileten alkalmazott hagyomanyos tenyésztési médszeren alapul.

A ,Dalmatinska janjetina” azon teriilet nevét viseli, ahol a dalmdt pramenkdt tenyésztik (Dalmdcia), és magdnak
Dalmadcidnak a neve is a ,dalma” vagy ,delma” jelentést illir sz6b6l szdrmazik. Ezért kijelenthetd, hogy Dalmaécia
emberemlékezet ta a juhok és a juhtenyésztdk foldje.

A dalmdt pramenka jellegzetességei — példdul szivossdga és agilitdsa, és kiilonosen a kis mérett, kap formdju feje, az
dllkapocs rugalmassdga és az ajkak — azt mutatjak, hogy ez a fajta tobb ezer éven 4t alkalmazkodott a dalmdciai
karsztos tdj kedvezdtlen koriilményeihez, lehetévé téve szdmdra, hogy a cserjésekkel és bokrokkal boritott sziklds
dalmat teriileteken nehezen elérhetd legel6kon legeljen, és még a part menti régié nagyon meredek lejtin taldlhatd
legkevésbé hozziférhetS és egyben a legvadabb terepen is fennmaradjon. Ezenkivil a dalmdt hétorszdg legelGje
tipikus juhlegel6nek mindsiil, amelyet valdszintleg a névényeknek a f6ként a juhok tobb ezer éves legeltetésének
kovetkeztében bekovetkezett szelekcidja idézett elS, de az alkalmazkodasi folyamat egyértelmiien mindkét irdnyban
mtikodott. A ,Dalmatinska janjetina” sajitos aromadjat és izét leginkdbb a hdrom kiilonb6z8 vegetdciés zéndban
taldlhaté szdmos, zommel alacsony tdpértékdi, de sok aromds és antioxiddns vegyiiletet tartalmazé novényfaj
eredményezi, amelyek dont6 hatdssal vannak a termék sajdtos kémiai Osszetételére, kiilonosen a zsirsavosszetételére
(Vnucec, 2011, az idézett miben, 67. 0.) és az illékony aromds vegyiiletek sszetételére. Ennek eredményeként a
,Dalmatinska janjetina” aromaprofilja a tobbi baranytipushoz képest jelentSsen tobb kiilonbozé illékony vegyiiletet
tartalmaz, kiilonosen a terpének szdmdt és osszardnydt tekintve a kontinentélis 6vi baranyokhoz képest (Krvavica et
al.,, 2016, ,Isparljivi sastojci mesa janjadi iz razlicitih zemljopisnih podrucja”, eljardsok, 162. o.). A terpének kétszikd
novények metabolitjai, amelyek jelentGs ardnyban megjelennek a dalmdciai legel6k egyedi és valtozatos florisztikai
osszetételében, és amelyek kozvetlenill felszivodnak az allati szovetekbe (Krvavica et al., 2015, az idézett mtben,
58. 0.), és amelyeket ezért a szakirodalomban egyedi novényi jelolGanyagnak tekintenek (Krvavica et al., 2016, az
idézett mtben, 162. o0.). Tovabbd mivel a dalmdt pramenka fajta tenyésztési teriilete az év nagy részében sziikos
legel6t kindl, a juhok és bardnyok naponta nagy tivolsagokat tesznek meg tdpldlék utdn kutatva, igy a ,Dalmatinska
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janjetina” kevesebb zsirt tartalmaz, és szine valamivel sotétebb (vildgos rdzsaszintSl rozsaszinig), mint mds
bardnyfajtaké. A gyér legel§ egyben azzal is jdr, hogy a bardnyok lassabban névekednek, és ennek kovetkeztében
kevésbé fejlett emésztési rendszerrel rendelkeznek; kovetkezésképpen a hasitott testek vagéhidi hozama magasabb,
mint a kontinentdlis 6vi bardnyok esetében (Mio¢ et al., 2012, ,Dalmatinska janjetina”, eljardsok, 31., 32., 34. 0.). A
fentiekre tekintettel megdllapithaté, hogy a ,Dalmatinska janjetina” egyedi aromdja és ize nem csupdn a fajta
jellemz8ibél és a juh- és bardnytenyésztés hagyomdnyos mddszerébdl ered, hanem — és mindenekelStt — azon
foldrajzi teriilet sajatossdgaibdl is, ahol a dalmdt pramenka fajtt tenyésztik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zoi-zozp-zts/dokumenti-zoi-zozp-zts/Specifikacija%20D]
%20-%20izmijenjena_02.2022_%C4%8Distopis.pdf


https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zoi-zozp-zts/dokumenti-zoi-zozp-zts/Specifikacija%20DJ%20-%20izmijenjena_02.2022_%C4%8Distopis.pdf
https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/zoi-zozp-zts/dokumenti-zoi-zozp-zts/Specifikacija%20DJ%20-%20izmijenjena_02.2022_%C4%8Distopis.pdf

C 341/12 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2022.9.6.

Az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard médositisanak jévihagydsirél
sz010 értesités kozzététele

(2022/C 341/06)

Ez az értesités az (EU) 2019/3 3 felhatalmazdson alapulé bizottsagi rendelet (*) 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES AZ EGYSEGES DOKUMENTUMOT MODOSITO STANDARD MODOSITASROL
,Priorat/Priorato”
PDO-ES-A1560-AMO03

Az értesités idGpontja: 2022.6.10.

A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LE[RASA £S INDOKOLASA
1. Kisebb 4j foldrajzi egységek felvétele

LEIRAS:
Szamos kisebb ] foldrajzi egység (telepiilés és sz8lGiiltetvény) keriilt hozzdaddsra.

Ez a médositds médositja a termékleirds 4.2. szakaszt a b) és ¢) pontok hozzdaddsaval. A modositds ugyanakkor az
egységes dokumentumot nem érinti.

Ez egy standard modositds, mivel nem sorolhat6 a 2018. oktdber 17-i (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapuld
bizottsdgi rendelet 14. cikkének (1) bekezdésében meghatdrozott kategéridk egyikébe sem.

INDOKOLAS:

A termékleirdsban jelenleg elismert kisebb foldrajzi egységeken tdl a ,Priorat” OEM Szabélyoz6 Testiilet azon
dolgozik, hogy azonositsa az OEM teriileten az ingatlan-nyilvintartdsban és/vagy a hivatalos térképeken szerepld
helyek neveit annak érdekében, hogy megdrizze és népszerdsitse a helyi megnevezéseket.

Ezzel Osszefiiggésben a Szabalyozé Testiilet jelenlegi és torténelmi térképek és ingatlan-nyilvantartasi dokumentumok
segitségével elkészitett és jovahagyott egy listdt a ,Priorat” OEM teriileten 1év6 helyekrdl azzal a céllal, hogy biztositsa,
hogy a teriiletek ,jol meghatdrozottak” legyenek térképek és a vonatkozé kataszteri poligonokra és parcellakra valé
hivatkozdsok dltal az (EU) 2019/33 rendelet 55. cikkének megfelelGen.

Megfigyeltik azt is, hogy — még kisebb egységekben — bizonyos sz8lGiltetvények sajdt, egyedi elnevezést is kaptak,
ami lehet6vé teszi azonositdsukat. Ahhoz, hogy egy egyedi helynéven vagy hagyomdnyos néven ismert
sz6lGiltetvényt hivatalosan is azzal a névvel azonositsanak, a Szabdlyozé Testilletnek be kell jegyeznie azt a
Sz6l6termesztSk Jegyzékébe. A ,Priorat” mindsitett eredetmegjelolésrdl sz616 rendelet 20. cikkének (2) bekezdésével
osszhangban (a kataldn kormany 2006. aprilis 18-i RP/188/2006 szdmi rendelete) a Jegyzéknek tartalmaznia kell
tobbek kozott: ... a szdlGiltetvény nevét, a helyet és a telepiilést, ahol a sz6lGiltetvény taldlhat6, az elGallitdsi
teriiletet, a poligon és a parcelldk Kataldn SzélGiiltetvények Jegyzékében [Registro vitivinicola de Catalufia] szerepld
adatait, a termesztett sz6l6fajtat vagy fajtakat, valamint minden olyan informaciét, amely sziikséges a széban forgd
sz6l6iiltetvény pontos besorolasdhoz és koriilhataroldsahoz”.

Egy teriileten (egy telepiilésrészen) a helyeket jelold elnevezések technikai és kulturalis funkci6val is birnak: technikai
részrdl foldrajzilag azonositjdk a helyeket, kulturdlis oldalrdl pedig informdciét kozvetitenek az Sket elnevezSk
kultirdjardl, nyelvérdl és szokdsair6l. Ebben az Osszefiiggésben a helynevek kollektiv orokséget alkotnak, amelyet
meg kell 8rizni a teriilet nyelvi és kulturdlis orokségének részeként.

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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A helynevek értékét egy nemzet szellemi kulturdlis 6rokségének részeként elismerte tobbek kozott az Egyesiilt
Nemzetek Szervezetének a f6ldrajzi nevek szabvanyositdsardl sz6l6 kilencedik konferencidja (IX/4. hatdrozat, New
York, 2007. augusztus). Ezen értékre a Helynevek Bizottsdganak [Comisidn de Toponimia] létrehozdsarél és a 78/1991.
szamu helynévhaszndlati rendelet médositdsardl sz616, 2001. janudr 23-i 59/2001. szdma kataldn kormanyrendelet
preambuluma is hivatkozik.

A sz8l6termesztéssel Osszefiiggésben, és kiilonosen a ,Priorat” OEM-hez tartoz6 teriileten, a sz8lGiiltetvények régéta
fenndllé gazdasdgi és kulturdlis jelentGsége a helyi lakossdg, valamint a nyelvi és etnikai csoportok szdmdra
egyértelmdien mutatja szellemi kulturdlis 6rokségként vald értékitket. A lehetSség, hogy egy bort egy bizonyos hely
vagy szdlGiiltetvény nevével mint ,kisebb foldrajzi egységgel” cimkézzenek fel, lehet@séget ad a sz6l6k termesztési
helyének pontos f6ldrajzi azonositdsara. Segit tovdbbd azon nevek megdrzésében és népszertisitésében, amelyeket a
,Priorat” OEM teriilet sz6l8termesztSinek kordbbi generdcidi adtak a korilhatdrolt foldrajzi teriiletet alkotd
killonbo6z6 helyeknek (telepiilésrészeknek).

A cél tehidt lehetGséget adni az OEM feltiintetésére engedélyezett borkészit6k szdmadra arra, hogy foldrajzilag pontosan
azonositsdk azt a helyet, ahol az adott bor elkészitéséhez felhasznélt sz616ket termesztik, a lehetd legtobb informéciot
nyujtva ezaltal a fogyasztoknak, valamint életben tartva és népszer(sitve azokat a neveket, amelyeken a teriilet helyei
és sz6l6iiltetvényei a helyi szokdsoknak megfelelGen ismertek.

2. Uj maximélis termelési hozam

LE[RAS:

A sz6l6termelés maximalis hozamadt lecsokkentik azon borok esetében, amelyeket a kiilonbozd elismert foldrajzi
egységekhez kapcsolddé aldbbi jelolések barmelyikével ldtnak el: ,vila” (telepiilés), ,paraje” (teriilet), ,vifia clasificada”
(mindsitett sz6lGultetvény) és ,gran vifia clasificada” (minGsitett nagy sz8lGiiltetvény).

Ez a médositds a termékleirds 8.3. szakaszdnak (B) bekezdését és az egységes dokumentum 5.2. szakaszat médositja.

Ez egy standard mddositds, mivel nem sorolhaté a 2018. oktober 17-i (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapul6
bizottsdgi rendelet 14. cikkének (1) bekezdésében meghatdrozott kategéridk egyikébe sem.

INDOKOLAS:

A cél a mindség javitdsa és a fogyasztk pontosabb tdjékoztatdsa a sz6l6k termesztésének helyét illetGen.

3. Kovetelmények az ij cimkézési jelolések kisebb foldrajzi egységekkel dsszefiiggésben t6rtén haszndlatira
vonatkozo6an

LE[RAS:

Moédosultak a ,vino de vila de” (...-i telepiilési bor) kifejezés haszndlatdra vonatkozd kovetelmények, mig az 4j ,paraje”,
wifia clasificada” és ,gran vifia clasificada” jelolések egy kisebb foldrajzi egység nevével osszefiiggésben torténd
haszndlatdra vonatkoz6 kovetelmények meghatdrozasra keriiltek.

Ez a médositds a termékleirds 8.3. szakaszanak (B) bekezdését és az egységes dokumentum 9. szakaszdt érinti.

Ez egy standard moddositds, mivel nem sorolhaté a 2018. oktéber 17-i (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapul6
bizottsdgi rendelet 14. cikkének (1) bekezdésében meghatdrozott kategéridk egyikébe sem.

INDOKOLAS:

A javaslat értelmében a sz6l6nek 100 %-ban az adott kisebb foldrajzi egységrdl kell szarmaznia olyan esetekben, ahol
a fent emlitett opciondlis megnevezéseket a kisebb foldrajzi egységekkel egyiitt hasznaljak. Szintén javasolt a mdivelési
és borkészitési gyakorlatoknak megfelel6 hatdrértékek meghatdrozasa annak érdekében, hogy a kisebb foldrajzi
egységekre csak akkor torténhessen utalds, amennyiben a ,Priorat” OEM borok jellemzd tulajdonsdgai teljes
mértékben kifejezésre jutnak, és a sz8l6k jelentSs része nagy multd, alacsony terméshozami iltetvényekrdl
szarmazik, amelyeken a ,Priorat” OEM borok elkészitéséhez leggyakrabban felhaszndlt Garnacha Negra, Garnacha
Peluda, Garnacha Blanca vagy Carifiena fajtdk teremnek.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
1. A termék elnevezése

Priorat

Priorato

A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 116 eredetmegjelolés

A 52618b4l késziilt termékek kategoridi
1. Bor
3. Lik6rbor

16. Talérett sz816bdl késziilt bor

A bor(ok) leirdsa

1. BOR - fehérborok és rozék és fehér és rozé vinos de finca (a kivdlé mindségd, egyetlen birtokrol szdrmazé

borok kiilonleges kataldn kategéridja)

Rovid szoveges leirds

Tisztdk, attetszGek és ragyogdak. Megfelel aromaintenzitds és mingség.

Fehérborok: hatdrozott, gyiimolcsos, virdgos vagy tejes aromak. Kiegyensulyozottak, lagyak és frissek.

Fahordés érlelésti fehérborok: gyiimolcs- ésfvagy fliszeraromak. Kiegyensulyozott és jol strukturdlt borok érzetét

keltik a szdjban.

Rozé borok: gyiimolcsds és/vagy virdgos aromdk. A szdjban gyiimolcsos, kellemesen hossza lecsengésti borok,

amelyek kival6 els6 benyomast keltenek, majd a szdjpadlason bontakoznak ki.

A vinos de finca megjelenése tovabba tiszta és dttetsz8, megfeleld aromaintenzitdssal és jol strukturdlt érzetet keltve a

szdjban.

* ll6savtartalom: 1 évnél fiatalabb borok: 16,5 milliekvivalens/liter; 1 évnél 6regebb borok: 18 milliekvivalens/liter.

* Maximdlis kén-dioxid-tartalom: 200 mg/l, ha a cukortartalom kevesebb, mint 5 gfl, és 250 mg/l, ha a

cukortartalom 5 g/l vagy magasabb.

* A nem jelolt hatdrértékek esetében a hatélyos szabdlyozds érvényes.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 13

Minimélis 6sszes savtartalom 3,5 g/l, bork8savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

2. BOR - vorosborok és voros vinos de finca

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Tisztdk, attetszéek és ragyogbak. Gyiimolesos ésfvagy virdgos és[vagy dsvanyos elsddleges aromdk. A szdjban

kiegyenstlyozott elsd benyomdst ad, majd strukturdlt, friss kibontakozdst mutat.
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Fahordéban érlelt bor: tiszta és attetsz6 megjelenés. Egyenstily az elsédleges, mdsodlagos és harmadlagos aromdk
kozott. Az izvildg a tanninok helyes struktirdja mellett intenziv, kellemes elsé benyomdst ad, majd bontakozik ki.
A vinos de finca megjelenése tovabbd tiszta és dttetsz8, megfelel§ aromaintenzitdssal és jol strukturdlt izzel a szdjban.

* ll6savtartalom: 1 évnél fiatalabb borok: 16,5 milliekvivalens/liter; 1 évnél 6regebb borok: 20 milliekvivalens/liter.

* Maximdlis kén-dioxid-tartalom: 150 mg/l, ha a cukortartalom kevesebb, mint 5 g/l, és 200 mg/l, ha a
cukortartalom 5 g/l vagy magasabb.

* A nem jelolt hatdrértékek esetében a hatdlyos szabédlyozds érvényes.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 13,5

Minimalis 6sszes savtartalom 3,5 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

3. Lik&rbor (rancio bor, édes lik6rbor, fehér és voros mistela bor, természetesen édes bor)

Rovid szoveges leirds

Rancio bor: megjelenése tiszta és dttetsz6, szine a rubinvorostél a terrakotta drnyalati barndig terjed. Erlelésre jellemzé
harmadlagos aromék. Erzékelhet§ illosavtartalom és szdritott gyiimélcsokre emlékeztet§ aromdk. Kiegyensulyozott
savtartalom és krémes iz a szdjpadldson.

Edes rancio bor: megjelenés és aroma tekintetében a fentivel megegyez6. Iz tekintetében: markansan olajos és jol
érzékelhetGen édes.

Edes lik6rbor: tiszta és dttetszG megjelenés. Gyiimolcsre és|vagy virigokra és|vagy fliszerekre ésvagy szaritott
gyiimolesre emlékeztetS aromdk. A szdjban selymes iz és érzékelhetd édesség.

Fehér mistela bor: tiszta és attetsz8, szinét tekintve szalmasarga, esetenként arany ténusokkal. A friss sz8l6 virdgos,
gyumolcsos és[vagy fliszeres aromai. Megfelel§ olajossag, kiegyenstilyozott savtartalom és jol érzékelhetd édesség.

Voros mistela bor: a fentiekkel megegyezd, dm szinét tekintve voros, esetenként ibolya ténusokkal.

Természetesen édes bor: tiszta és dttetsz6 megjelenés. Gyiimolcsre ésfvagy virdgokra ésfvagy flszerekre és/vagy
szaritott gyiimolcsre emlékeztet§ aromdk. Esetlegesen harmadlagos aromédk. A szdjban selymes iz és érzékelhet
édesség.

* Tllosavtartalom: fehérborok és rozék: legfeljebb 18 milliekvivalens|liter; vorosborok: legfeliebb 20 milliekvivalens|
liter; rancio borok: legfeljebb 40 milliekvivalens/liter.

* Maximdlis kén-dioxid-tartalom: 150 mg/l, ha a cukortartalom kevesebb, mint 5 g/l, és 200 mg/l, ha a
cukortartalom 5 g/l vagy magasabb.

* A nem jelolt hatdrértékek esetében a hatélyos szabdlyozds érvényes.
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Altaldnos analitikai jellemzk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 15

Minimalis 6sszes savtartalom 3,5 g[l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

4.  Talérett sz816bdl késziilt bor

Rovid szoveges leirds

A talérett sz6l6bdl készillt borokat a természetes alkoholtartalom mesterséges novelése nélkill készitik,
alkoholtartalmuk teljes egészében erjesztésbdl szarmazik. 15 térfogatszdzalék feletti természetes alkoholtartalommal
és 13,5 térfogatszazalék minimalis tényleges alkoholtartalommal kell rendelkeznitik.

E borkategéridn beliil a vimblanc a Garnacha Tinta sz6l6k lehet6leg tolgyfabol késziilt, legfeljebb 100 liter Girtartalma
tartdlyokban erjesztett mustjanak felhasznaldséval késziilt bor.

Megjelenése tiszta és dttetsz8. A fiatal vimblanc borok szine véltoz6 intenzitdst biborvords, mig az érett vimblanc borok

akdr rubinvorosek is lehetnek. Szdritott gyiimolcsokre emlékeztetS aromdk. Esetlegesen harmadlagos aromdk. A
szdjban selymes iz és érzékelhetd édesség.

* Illosavtartalom: 1 évnél fiatalabb borok: legfeljebb 16,5 milliekvivalens|liter; 1 évnél 6regebb fehérborok és rozék:
legfeljebb 18 milliekvivalensliter; 1 évnél 6regebb vorosborok: legfeljebb 20 milliekvivalens/liter.

* Maximalis kén-dioxid-tartalom: fehérborok és rozék: 200 mg/l; vorosborok: 150 mg|l.

* A nem jelolt hatarértékek esetében a hatdlyos szabélyozds érvényes.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 13,5

Minimalis 6sszes savtartalom 3,5 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. Borkészitési eljirdsok
5.1. Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. Mtivelési gyakorlat

- Alegjobb mindségii sz616 elGdllitdsdhoz hagyomdnyos miivelési gyakorlatokat kell alkalmazni.
Valamennyi mvelési gyakorlatnak tiszteletben kell tartania a kornyezetet és a t6kék fizioldgiai egyensilyat.
Alkalmazni kell a borkészités szempontjab6l optimdlis dllapotd sz6l§ termesztéséhez szitkséges agrondmiai

ismereteket.

— A t6kéket hagyomdnyos bakmiiveléssel vagy olyan egyéb modszerrel kell mdvelni, amely biztositja a borok
legjobb mindségét és aromagazdagsigat.
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5.2.

Hektdronként 2 500 t6ke a legkisebb és 9 000 t6ke a legnagyobb telepitési stirtiség. Az 4j iltetvényeknél
2013. janudr 1. 6ta hektdronként 3 000 t6ke a legkisebb és 9 000 tSke a legnagyobb telepitési siirtiség.

Az 6ntozés elGzetes engedélyeztetéshez kotott, és csak akkor végezhetd, ha a novény fennmaraddsahoz, illetve a
sz6l6 minéségének biztositdsdhoz vagy javitdsidhoz van rd sziikség.

A sziiretet lehet8leg kézzel kell végezni. Oltalom alatt 4ll6 borok csak olyan sz6l6bél késziilhetnek, amelyek
potencidlis alkoholtartalma 12,5 térfogatszdzalék a voros fajtdk, és 12 térfogatszdzalék a fehér fajtdk esetében.

A borkészitésre vonatkoz6 korldtozas

A mustkészités sordn hagyomanyos gyakorlatokat kell kovetni, a borok mingségének optimalizdldsdra irdnyuld
technoldgidt alkalmazva. A must vagy bor kinyeréséhez és a héjtdl/torkolytd] vald elkiilonitéséhez megfelels
nyomdst kell alkalmazni, tigyelve arra, hogy 100 kg lesziiretelt sz616bdl legfeljebb 65 liter bor késziiljon.

A ,vino de finca” jeloléssel ellatott borokat teljesen elkiilonitve kell késziteni és érlelni a pincészetben, és azonositha-
tosagukat mindenkor biztositani kell. A vino de finca elkészitéséhez felhasznalandé sz6l6 legnagyobb engedélyezett
hozama 15 %-kal alacsonyabb az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés tekintetében el6irt hatdrértéknél. A sz8l6
sziiretelése, szdllitdsa és kezelése sordn alkalmazott technikdkat, tovabba a préselést és az erjedés ellenGrzését,
valamint a borkészités és borérlelés bordszati eljardsait tigy kell végezni, hogy azok révén a legjobb mindségti
termékek jojjenek létre.

A cimkéjiikon valamelyik kisebb foldrajzi egység emlitésére engedélyezett borokat elkiilonitve kell késziteni és
érlelni a pincészetben, és azonosithatsagukat mindenkor biztositani kell.

Maximadlis hozamok

1.

Voros fajtak

6 000 kg sz8l6/hektar

2.
39 hektoliter/hektdr
3. Fehér fajtdk

8 000 kg sz8l6/hektar

4.

5.

52 hektoliter/hektar

Avino de finca elGéllitdsdra szant voros fajtdk

5100 kg sz616/hektar

6.

33,15 hektoliter/hektar

7.

A vino de finca el6dllitdsira szént fehér fajtdk

6 800 kg sz6l6 /hektar

8.

44,2 hektoliter/hektar

9.

Strt telepitést parcelldkrdl szdrmazd vords fajtdk (5000-9 000 tékef/hektdr). Az 5000 tSkefhektar feletti
telepitési stirtiségii tiltetvények részeként telepitett minden egyes t6ke esetében 0,5 kg-mal keriilt kiegészitésre a
maximadlis hozam.
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6 000 kg sz616/hektar
10.
39 hektoliter/hektdr

11. Siird telepitésti parcelldkrdl szdrmazé fehér fajtak (5000-9 000 tSkef/hektdr). Az 5000 tdke/hektdr feletti
telepitési stirtiségi tiltetvények részeként telepitett minden egyes téke esetében 0,5 kg-mal keriilt kiegészitésre a
maximdlis hozam.

8 000 kg sz8l6/hektar

12.

52 hektoliter/hektar

13. A vila” jeloléssel elldtott bor készitéséhez felhaszndland6 voros fajtak

5000 kg sz616/hektar

14.

32,5 hektoliter/hektar

15. A vila” jeloléssel ellatott bor készitéséhez felhaszndlandé fehér fajtdk

7 000 kg sz6l6/hektar

16.

45,5 hektoliter/hektar

17. A ,paraje” vagy a ,vifia clasificada” jeloléssel elldtott bor készitéséhez felhaszndland6 voros fajtak
4000 kg sz8l6/hektar

18.

26 hektoliter/hektar

19. A ,paraje” vagy a ,vifia clasificada” jeloléssel elldtott bor készitéséhez felhaszndlando fehér fajtak
6 000 kg sz6l6 /hektar

20.

39 hektoliter/hektdr

21. A ,granvifia clasificada” jeloléssel elldtott bor készitéséhez felhaszndland6 voros fajtak
3 000 kg sz616/hektdr

22.

19,5 hektoliter/hektar

23. A ,granvifia clasificada” jeloléssel elldtott bor készitéséhez felhaszndland6 fehér fajtik
4000 kg sz8l6/hektar

24,

26 hektoliter/hektar

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

Bellmunt del Priorat; Gratallops; El Lloar; La Morera de Montsant és Escaladei csatolt telepiilése; Poboleda; Porrera;
Torroja del Priorat; La Vilella Alta; La Vilella Baixa; Falset telepiilés északi része, amely az 1., 4., 5., 6., 7., 21. és 25.
kataszteri poligon egészébdl, valamint a 2. poligon 38., 39., 40., 71., 92. parcelldjabdl, 93. parcelldja nyugati
részébdl (1.69 ha), 96., 97., 98., 99., 100., 101. parcelldjabdl, 102. parcelldja északi részébél (0.16 ha), 103., 104.,
105, 106., 107., 108, 109, 110, 111., 112, 113,, 114, 115, 116., 117., 118, 119, 120., 121., 122, 123,
124, 126.,128.,129., 130., 146., 147., 149. és 150. parcelldjabdl, a 3. poligon 1., 2., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 10.,
12,13,14,15,17,18.,19,, 20, 21,, 22,, 23,, 24, 25, 26.,27., 28., 29., 30, 31,, 32,, 33,, 34, 35, 36., 37, 38,
39.,40., 41.,42., 43., 44., 45., 46. parcelldjabol, 47. parcelldja északi részébdl (17 ha), 50. parcelldja északi részébdl
(2.6 ha), 52. parcelldja északi részébdl (3 ha), 53. parcelldja északi részébdl (14 ha), 54., 55., 56., 57., 58., 59. és 60.
parcelldjabdl, a 19. poligon 1., 2., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 10, 11., 12, 13, 14, 15,, 16., 17, 18., 19,, 20,, 21, 22,,
23., 24, 25., 26., 27. parcelldjabdl, 28. parcelldja északi részébdl (1.36 ha), 29. parcelldja északi részébél (3.85 ha),
63., 69., 72., 73., 74. és 75. parcelldjabol, a 20. poligon 18., 19., 20., 21. parcelldjabdl, 27. parcelldja északi
részéb6l (1.36 ha), 28. parcelldja északi részébdl (2.04 ha), 31., 34., 35., 36., 37., 38., 39., 40., 41., 42., 43, 44,
45, 46., 47., 48., 49., 50, 51., 52., 53., 54., 55., 56., 57., 58. parcelldjabdl, 65. parcelldja északi részébdl (0.85 ha),
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67.,69.,70.,71.,75,76.,77.és 78. parcelldjabdl, a 22. poligon 25., 26., 27., 28., 29., 30., 31., 32, 33., 34, 35,
36., 37., 38., 39. és 40. parcelldjabdl és a 24. poligon 9., 11., 12,, 13,, 14,, 15, 16., 17., 18., 20., 21., 22., 23., 24,
25, 26.,27., 28., 29, 30., 36., 38., 39., 40, 41., 42., 43, 44., 45, 46., 47. és 48. parcelldjabol 4ll; valamint Molar
telepiilés keleti része, amely az 5., 6. és 7. kataszteri poligon egészébdl, a 4. poligon 8. parcelldjanak keleti részébdl
(0.45 ha) és 9., 10, 11., 12, 18,, 19, 20., 21., 22,, 23,, 24,, 25,, 26., 27., 28., 29, 30., 31., 32,, 33, 37,, 39., 40,,
44., 49., 50., 51., 52, 53,, 54., 55, 60., 62., 63., 65. és 68. parcelldjabdl, a 8. poligon 29., 30., 31., 38., 39., 40.,
41.,42,43.,44., 45, 46., 47, 48.,49,50,51,, 52,53, 54, 55,56, 57,58, 59,60, 61,62, 63, 64, 65, 66.,
67.,68.,69.,71.,72,73.,74,75.,76.,77.,78.,79., 80., 81., 82, 84., 85, 86., 87., 88., 89,90, 91.,92,,93,, 94,
95.,96.,97.,98.,99., 100, 101,102, 103., 105, 106., 107., 108., 109, 110, 111.,112,,113.,114,, 115., 116,
117,118, 119,120, 121.,122,123,,124,,125.,,126.,127.,128.,129.,130.,131.,132,,133,,134,,135,, 136,
137,138,139, 140, 141., 142, 143., 144., 145., 146., 147., 148, 149.,150,, 151., 152, 153., 154, 155., 156,
157,158,159, 160,161,162, 163.,164.,165.,166.,167.,169.,170.,,171,,172,,173,,174.,176.,194.,197.,
198.,201., 203, 204., 205., 206., 207., 208., 209., 211. és 212. parcelldjabdl, a 9. poligon 2., 3., 4., 5.,6.,7., 8., 9.,
10, 11., 12, 13, 14, 15, 16., 17., 18, 19., 20., 21., 22., 23, 24., 25, 33, 34., 38, 39., 40., 44. és 45.
parcelldjabdl, és a 10. poligon 8., 13, 20., 21., 22,, 23, 24,, 25., 26., 27., 28., 35., 36., 37., 38., 39, 41., 42., 43,
44., 48.,49.,50., 51, 52,53, 55,, 56.,57., 58., 59., 60., 61., 62., 63., 64., 65. és 72. parcelldjabol all.

7. Borszdldfajtak
GARNACHA TINTA
MAZUELA - CARINENA

MAZUELA - SAMSO

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

A teriiletet, amely rendkiviil hegyes-dombos, a paleozoikum anyaga, f6leg a devon és karbon idészakbdl szdrmazd
pala alkotja. Ez a Katalénidban taldlt legrégebbi pala, amely a sz6lGtermesztéshez kapcsol6dik. E sekély, szerves
anyagban szegény talajok f6leg a ,llicorell” vagy ,llicorella” néven ismert pala szétesése atjan keletkeztek. A t6kék
gyokerei viz és tdpanyagok utdn kutatva nyomulnak be a szétesett paldba, ez adja a borok jellegzetes dsvanyi jegyeit.

Az éghajlatot illetGen a teriilet a tenger hatdsaitdl viszonylag elszigetelt, ugyanakkor a Sierra de Montsant megvédi a
hideg északi szelektdl, amelynek eredményeként az éves atlaghdmérséklet 14 és 12 fok kozott véltozik (a Sierra de
Montsant ldbdnal fekvé teriilet legalacsonyabb részén). A nappali és éjszakai h6mérsékletek ugyanakkor jelentds
eltérést mutatnak, kilonosen nydron, amikor az éjszakai legalacsonyabb hémérséklet akdr 12 fok, a nappali
legmagasabb hd&mérséklet csiicsértéke pedig akdr 40 fok is lehet. A koves talaj felszinén ennél magasabb
hémérsékletek is kialakulhatnak. E hémérséklet-ingadozdsok hozzdjarulnak a fokozatos éréshez és a szél6ben
taldlhaté fenolvegytiletek kivant alakuldsahoz.

A teriilet geoldgiai Gsszetételével és jellegzetes talajszerkezetével egyiitt az alacsony (400-500 liter/négyzetméter) éves
csapadékmennyiség és a felszini nedvesség gyors elpdrolgdsit okozé északnyugati szelek hozzdjarulnak a t6kék
termésének lasst és teljes beéréséhez, lehet6vé téve az optimdlis érettségiik idGpontjaban torténd sziiretelést. Ezzel
szemben a kemény talajok és a szdraz éghajlat altaldban gatoljdk a sz6l6 novekedését. Ugyanakkor ez azt is jelenti,
hogy ritkdn fordulnak el§ novénybetegségek, ami biztositja a sz616 j6 mindségét.

E természeti tényezdk és a sz6lGiiltetvények jellegzetességei adjdk a Priorat borok zamatdt, testességét és struktirdjat.

Emellett ahhoz is hozzdjarulnak, hogy az els§ sziiretekbdl szarmaz6 dttetszd és ragyogd (fehér-, rozé és voros-) borok
egyedi gyiimolcsos aromdkat és kifejezett dsvanyos jegyeket mutatnak, savassagukat tekintve pedig frissek,
lecsengésiik egyenletes.

A Priorat borok készitéséhez hasznélt egyes sz6l6fajtdk magas cukortartalma hatarozza meg a likérborok sajtos
jellemzdit. Az id6k sordn a Pirorat sz6lkre jellemzd magas cukortartalom 6sztondzte a magas maradékcukor-
tartalommal és/vagy alkoholtartalommal rendelkez8 borok nagy szdmban torténd elééllitasat. Egyes fajtdk, példdul a
Garnacha fokozatos érése a fajtdra jellemz6 komplexitdst és frissességet meg6rz6 erds borok elGallitdsat teszi lehetGvé.
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A rancio borok magas dsvanyianyag-tartalommal rendelkezs, maradékcukor nélkilli borok, amelyek oxidéacios
folyamattal késziilnek tolgyfahordékban vagy iivegtartdlyokban. Az oxiddcids folyamat sordn a borok jellegzetes
rubinvoros és terrakotta drnyalatd barna szinitk mellett harmadlagos — tobbek kozott szdritott gyiimolesre
emlékeztetS — aromdkat mutatnak.

Az édes lik6rborok el@allitdsa magas cukortartalmt sz6l6bdl torténik. Az elért 8 térfogatszdzalék természetes
alkoholtartalmat boreredetli alkohol hozzdaddsival novelik 15 térfogatszdzalékra. A borokat tiszta megjelenés,
széritott gyiimolcsre emlékeztetd aromdk, izleléskor jo struktiira és jol érzékelhetd édesség jellemzik.

A mistela borokat mustbol készitik, amelyhez a 15 térfogatszdzalék alkoholtartalom elérésig boreredetii alkoholt
adnak. Ennek folyamata szinelés atjan torténik hét napon keresztill, ily médon elkeriilhetS a természetes cukrok
erjedése. A borokat virdgos és friss gyiimolcsos aromak jellemzik, hatdrozott fliszeres felhangok mellett.

A természetesen édes borokat nagyon magas cukortartalmi mustokbdl készitik, amelyeket legfeljebb 7
térfogatszazalék természetes alkoholtartalomig részlegesen erjesztik, majd boreredetd alkohollal egészitik ki legalabb
15 térfogatszazalék eléréséig. A borokat gyiimolcsos és fiiszeres aromak jellemzik, szdritott gyiimolcsre emlékeztetd
felhangok mellett.

Az e terillet domboldalain és meredek lejtSin folytatott szélGtermesztés nehéz, koltséges, és alacsony hozamokat
eredményez. Pontosan ezek a koriilmények teszik azonban lehet6vé a kiemelked6 mindségti, koncentrdlt borok
elgdllitasat — e borokndl a magas alkoholtartalom adja a finom és Gsszetéveszthetetlen aromdkat. A tiilérett sz8l6bdl
késziilt borok esetében vagy szdritjak a sz6l6t, vagy hossza ideig a t6kén hagyjdk az érett termést, ezzel biztositva a
nedvesség elpdrolgdsat. Ezen technikdk nagyon magas természetescukor-koncentraci6ji sz6l6ket eredményeznek,
amely az ilyen borok elkészitésének alapja. A borok minimalis természetes alkoholtartalma 15 térfogatszazalék,

amelyet mesterségesen nem novelnek, valamint szdritott gyliimolcsre emlékeztet6 harmadlagos aromdk és izleléskor
jo struktdra jellemzik Gket.

9. Tovébbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)
Jogi keret:
A nemzeti jogszabalyokban
A tovabbi feltétel tipusa:
Csomagolds a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten beliil
A feltétel lefrasa:
Indokolds:
— Jobb nyomonkovethet6ség: a borok mozgatasanak korldtozdsa segiti az azonosithatdsaguk biztositasat.

- A minéség veszélyeztetésének elkeriilése. A teriilet palackozé létesitményei igazodnak a bor mindGségéhez és
mennyiségéhez. A szallitdsi id6 csokkentésével elkeriilhetSk a hé és fény miatti kdrosoddsok és a késések.

— A bor palackozdsit végz6 hely rendszerint a szdrmazds megallapitdsdra szolgdl. Ha a teriileten beliil és kiviil
egyarant torténne palackozds, az alddsnd a fogyasztok bizalmat, mivel 6k agy hiszik, hogy egy oltalom alatt allo
eredetmegjel6léssel elldtott bor valamennyi elddllitdsi szakaszat az oltalom jogosultjainak feliigyelete mellett
végzik.

A teriileten kiviili palackozds nem hasonlithatd a teriileten belil, de a bor el6éllitdisira haszndlttdl eltér
létesitményben torténd palackozashoz, mivel:

— a palackozatlan bor teriileten beliili minden széllitdsit engedélyezni kell;
- csakis a bizonyos mszaki kovetelményeknek megfeleld, engedélyezett pincészetek végezhetnek palackozdst;

- az engedélyezett pincészetek csakis az OEM-mel elldtott sz6l6ket, mustokat vagy borokat fogadhatjdk, és csak az
OEM hatalya ald tartoz6 borokat dllithatnak el6 és palackozhatnak;

— akoriilhatdrolt teriilet kicsi, ezért a szllitasi id6k minimalis szinten tarthatdk; valamint
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- a termék sajit mikroklimdjaban marad és nincs kitéve a hémérséklet és a tengerszint feletti magassdg
valtozdsainak, amelyek a termék id6 el6tti érését okozhatjdk.

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézéshez kapcsol6do tovabbi feltételek
A feltétel lefrdsa:

Minden csomagoldsi tipust a pincészetben felhelyezett egyszer hasznalatos plombéval vagy szdmozott cimkével kell
ellatni.

A palackozott borok cimkéjén jol lithatéan és a kotelez8 informdacidkéval azonos latdmezdben kell feltiintetni a
,Denominacién de Origen Calificada Priorat” (,Priorat” OEM) hagyomadnyos kifejezést és elnevezést. A ,Priorat” jelzéséhez
haszndlt karakterek magassiga nem haladhatja meg a 4 mm-t, mig a ,Denominacion de Origen Calificada” (OEM)
felirathoz hasznélt karakterek magassdga a 2 mm-t.

A cimkéken emellett a palackozé vagy szallitd telepiilésének nevét vagy irdnyitoszamat is fel kell tiintetni. A telepiilés
jelzéséhez haszndlt karakterek magassdga nem haladhatja meg a 3 mm-t, kivéve ha e jelzés egy kisebb foldrajzi egység
jogosan hasznalhatd nevét jelenti és tartalmazza.

A ,vino de finca” megnevezést adott esetben szerepeltetni kell a cimkén, az eredetmegjelolés nevével egyiitt.

A yino de vila de ...”, ,paraje ...", vifia clasificada .. és ,gran vifia clasificada ..” megnevezések, amelyeket egy kisebb
foldrajzi egység neve kovet, nem haszndlhatok az olyan termékek cimkéjén, amelyek nem teljesitik a kovetkezd
kovetelményeket:

— az Osszes sz6l6t a szoban forgd kisebb foldrajzi egységen termesztették,

- asz6l6 hektdronkénti hozama nem halad meg bizonyos hatdrértékeket,

- asz6l6t8kék meghaladnak egy bizonyos kort,

- a bor elééllitdséhoz felhasznélt sz8l6k legalabb 60 %-a (a ,gran vifia clasificada” megnevezéssel elldtott borok
esetében 90 %-a) a Mazuela, Garnacha Tinta, Garnacha Blanca vagy Garnacha Peluda fajtdbél valé.

A termékleirdshoz vezetd link

http://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/PC-Priorat-DOQ-nov-21-
control-de-canvis.pdf


http://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/PC-Priorat-DOQ-nov-21-control-de-canvis.pdf
http://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/PC-Priorat-DOQ-nov-21-control-de-canvis.pdf
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
min§ségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének b) pontja alapjin

(2022/C 341/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA
JIYKAHKA TPOSTHCKA | LUKANKA TROYANSKA | TPOSIHCKA JTYKAHKA | TROYANSKA LUKANKA”
EU-szdm: TSG-BG-02797 — 2021.8.16.
Tagillam vagy harmadik orszig: Bulgdria

1. Bejegyzendd elnevezés

,Jlykanka Tpostrcka | Lukanka Troyanska | Tpostrcka nykarka/ Troyanska lukanka”

2. A termék tipusa

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sozva, fiistolve stb.)

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék:

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz$ hagyomdnyos el@allitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy
hagyomaényos osszetétellel késziil;

O  ahagyomdnyosan haszndlt nyersanyagokbdl vagy 6sszetevkbdl késziil.

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” el@dllitisa a hagyomdnyos elddllitdsi mdédhoz kapcsolodik,
amelynek sordn a hus OsszetevSiben végbemend mikrobioldgiai, fizikai-kémiai és biokémiai folyamatok adjak a
késztermék stabil szinét, jo szerkezetét, kellemes aromdjat és {zét. A mikrobioldgiai érési folyamat, amely akkor
kezdddik, amikor a kolbdsz (lukanka) kiszdradt, és amely a gyartasi ciklus teljes hossza alatt és kiilonosen a
kezdeti pacoldsi szakaszokban folytatddik, kulcsfontossdgu szerepet jatszik a termék minéségében.

A sajatos érzékszervi jellemzdk, azaz a ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” zamata és dllaga elsGsorban
ezeknek az érés sordn végbemend mikrobioldgiai, biokémiai és fizikai folyamatoknak koszonhetd.

A sajatos iz és aroma bizonyos mértékben tovabbd a ,hideg fiistolési” eljardsnak koszonhetd.

3.2. Az elnevezés:
az adott termék lefrdsdra hagyomanyosan haszndlt elnevezés;
O  jelzi a termék hagyomdnyos jellegét vagy sajatossagat.

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” népszertisége miatt az elnevezés széles korben elterjedt az orszdg
valamennyi régidjaban, és a gydrtdsa ipari méreteket oltott, mikozben kovették a receptet és a termelési
technikdt. A szdritst elkezdték légkondiciondlt szdritokamrakban végezni, ami lehetGvé tette az egész évben
torténd eldallitast, amely nem fligg az évszakoktdl és a régioktdl. A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka”
elnevezés haszndlata tehdt dltaldnossd valt anélkiil, hogy a foldrajzi teriilet befolydsolnd a termék mindségét és
jellemzéit.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Maga a ,Troyanska” elnevezés Troyan varos nevébdl szarmazik, ahol a terméket el@szor Ilia Taslakov dllitotta el§
és tette népszertivé. O volt az egyik els6 kolbdszgyarté Bulgdridban. 1883-ban importalta Bulgdridba az elsé
hisdardlo gépeket. (Hristo Tsachev, Sofia Yoncheva és Magdalena Mladenova: A 21. szdzad forduldpontjdtdl: A bolgdr
hiisfeldolgozé dgazat miiltja, jelene és jovdje [From the cusp of the 21st century: Past, present and future of the meat
processing industry in Bulgaria] Szdfia, HVP Cooperative Publishing House, 1999, 65. 0.).

4.  Leiras
4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbdsz (hiitott vagy fagyasztott) dardlt marhahtsb6l vagy bivalyhasbél
és (hiitott vagy fagyasztott) sertéshiisbdl, adalékanyagok és természetes fliszerek hozzdaddsdval készitett préselt,
nyersen pacolt és nyersen fiistolt hiskészitmény, amelyet a toltelékhez szorosan hozzdtapadé természetes bélbe vagy
mitibélbe toltenek. A termék a héj eltavolitdsa utan kozvetlenill fogyaszthatd.

Fizikai jellemz6k — forma és méret

Egyenes vagy enyhén ivelt, 50-80 mm 4tmérdji préselt kolbdszok; amelyek mindkét végitkon zsineggel vannak
elkotve vagy szoritokapcesokkal vannak lezdrva; 20-60 cm hossztak, vagy, ha szeletelésre szanjak, legfeljebb 90 cm
hosszaak.

Kémiai tulajdonsdgok

- viztartalom: < az 6ssztémeg 40 %-a,
- Osszes fehérjetartalom: > 16,8 %,

- $6:<5%,

—  pH: legaldbb 5,2.

Erzékszervi jellemzSk

Kiilsé megjelenés és szin:

- Bél: tiszta, sima, foltoktdl, hibdktél vagy indokolatlan egyenetlenségtsl mentes, osszestirtisodott zsirszigetektdl és
bemélyedésektSl mentes és nincsenek alatta lyukak; sotétpirostdl barndsvordsig terjedd szind, a felszinén szdraz
fehér penész taldlhat6, amely nem hatol a termék belsejébe; a bél szorosan tapad a toltelékhez.

Vigasi feliilet: egyenletesen strukturalt és homogén a keresztmetszet belsejében.
Allag: tomor és rugalmas.

[z és illat: egyedi, kellemes, mérsékelten s6s; a felhasznalt fliszerek sajtos aroméja és jellegzetes fiistos aroma, amely
mentes a fliszerezéstdl eltérd {zektdl és szagoktol.

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbdsz egészben vagy szeletelve, celofinba vikuumcsomagolva vagy
véddgazas csomagoldsban hozhaté forgalomba.

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dital betartandd elddllitdsi modjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevdk jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének médjdt (e
rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” elGllitdisdhoz a kovetkez$ nyersanyagokat és adalékanyagokat
hasznéljék:

Hus 100 kg nyersanyagra (kolbdsztoltelék):

- (htitott vagy fagyasztott) marha-/bivalyhus legfeljebb 15 % zsirtartalommal: 60 kg,
- (hiitott vagy fagyasztott) sertéshus legfeljebb 10 % zsirtartalommal: 20 kg,

- (hiitott vagy fagyasztott) sertéshus legfeljebb 50 % zsirtartalommal: 20 kg.

A marhahust/bivaly- és sertéshiist a hasitott test egészébdl kell venni, a karaj és a vesepecsenye, azaz a tiszta hds
kivételével.
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Fiiszerezés (100 kg hashoz):

- természetes fekete- vagy fehérbors: 300 g,

- cukor: 300 g.

Egyéb:

- s6:2,3kg,

- kélium-nitrat (E252): 100 g vagy natrium-nitrat (E251): 85 g,

- antioxidans — aszkorbinsav (E300): 50 g.

A starterkultiirdk hasznélata 100 kg kolbdszhtsban 20-50 g ardnyban megengedett.

Ezek a kultirdk a Lactobacillus és Micrococcus szelektalt baktériumtorzsek, valamint a nem patogén koaguldz negativ
Staphylococcus és Pediococcus torzsek — az emlitett torzseket killonféle ardnyban tartalmaz6 — optimalis kombindciéi. A
starterkultirdk befolydsoljék az érlelési és szdradasi folyamatokat, mivel szerepet jitszanak a savasoddsban, valamint a
szin, az iz és az aroma kialakuldsdban. Megakadélyozzdk tovdbba a nemkivanatos mikrofléra kialakuldsat.

Bél: (s6zott marha vastagbélbdl vagy juh vakbélbdl késziilt) természetes bél vagy miibél, amelynek az dtmérgje:
50-80 mm.

Elelmiszerekben valé felhaszndldsra engedélyezett zsineg vagy szoritokapcsok és fiiggeszté kampok hasznilata
megengedett.

Az el@illitds mbdja

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” a fent meghatdrozottak szerint marhahtsbdl (bivalyhs) és sertéshisbol
késziil. Miutdn a csontokat és az inakat eltdvolitottak, a szétvalogatott hiist kézzel vagy géppel apritjak. A felapritott
hiist a recept szerint lemérik, majd elkészitik a kolbasztolteléket az aldbbi hdrom mddszer valamelyike szerint:

- dardlds dardlogéppel és keverés kutterrel,
- dardlds dardlogéppel és keverés keverGgéppel,
- dardlds és keverés kutterrel.

A dardlds és a keverés sordn az Osszes fliszerezéshez és sozdshoz szitkséges OsszetevSt és a starterkultirat
hozzdkeverik a hiishoz, a receptben el6irt mennyiségben. Az igy kapott kolbdszkeveréket gépi tton marha
vastagbélbe vagy juh vakbélbe vagy mibélbe toltik. A belet vagy miibelet ezutdn a két végén zsineggel elkotik vagy
szoritokapoccsal lezdrjdk. A toltést kovetSen a ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbdszt fa- vagy
fémrudakra vagy -gerenddkra fuggesztik, és ezeket gorg@s hustartd dllvanyokra helyezik. A kolbdszokat 2-3 napig
(starterkultirdk hasznédlata nélkiil) 8 °C (starterkultiirdk haszndlatdval) 24 °C kozotti h6mérsékleten és 65-90 %
relativ paratartalom mellett szaritjak és csepegtetik, majd a szaritokamréba helyezik.

A széritdst és a lecsepegtetést kovetSen a ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbaszt hidegen fiistolik. Ezt a
technikai miveletet specidlis hidegfiistol6 kamrdkban végzik 14 és 25 °C kozotti fist- és 1éghémérséklet mellett,
2-24 6rén keresztill, az tizemben taldlhato fiistol6kamraktol fiigg8en, majd ezutdn a kolbdszokat elhelyezik szdradni.
Természetes vagy légkondiciondlt kamrdkban legfeliebb 17 °C hémérsékleten és legfeljebb 85 %-os relativ
paratartalom mellett szdritjdk. A szdritds és érlelés sordn a kolbdszokat két vagy hiarom alkalommal egy lapos fa-,
manyag vagy fémprés segitségével préselik. A termelésfeliigyel§ szemrevételezéssel dllapitja meg, hogy a termék a
préseléshez megfelel§ dllapotban van-e. Az elsG préselésre akkor keriil sor, amikor tapintdssal megéllapithat6, hogy a
termék als6 része és felszine eléggé szdraz, és a szalonnadarabok enyhén kitiiremkednek a héj alatt. Az ezt kovetd
préselések esedékességét a termelésfeliigyeld hatdrozza meg. A kolbdsz minden egyes préselés alkalmaval 12-24
6rdig marad a prés alatt. A préseléshez kilonféle tipusti mechanikus vagy hidraulikus préseket haszndlnak. A
killonféle tipust prések éltal kifejtett nyomds a kolbasz szdrazsiganak fokatdl fiigg, amelyet a termelésfeliigyeld
allapit meg. A széritdsi folyamat kezdetén a nyomds kisebb, és a szaritasi folyamat vége felé novelik azt. A préselési
folyamat sordn a mechanikus nyomds enyhén megnoveli a termék h6mérsékletét. A lecsap6dd nedvességgel egyiitt
ennek hatdsara a felszinen fehér nemespenészréteg alakul ki.
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A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbasz elallitasi folyamata legalabb 20 napig tart, és akkor fejezédik be,
amikor a termék elérte jellegzetes szerkezetét és dllagat.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmasztd fGbb tényez6k leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” hagyomanyos el@illitdsi modszerekkel készill, és a bolgdr nép
torténelméhez és identitdsdhoz kapcsolodik. Része a Bulgaridban évtizedek ota elGéllitott, nyersen pacolt és nyersen
tustolt haskészitmények véltozatos vélasztékanak.

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kisiizemi elGéllitdsi modszerét mdr a XIX. szdzadban és a XX. szdzad
elején alkalmaztdk. Hagyomdnyosan szezonilisan, természetes szdritokamrdkban végezték olyan hegyvidéki
régidkban, ahol az id6jdrdsi viszonyok megfeleldek voltak, példdul Troyan vrosdban.

/////

A széritdsi és fustolési eljardssal fémjelzett hagyomanyos elGdllitasi modszer tette ezt a terméket egyediildllé bolgdr
termékké. A szdritdsi folyamat sordn bizonyos paramétereket (hémérséklet és paratartalom) szabdlyoznak. A termék
népszertiségének, valamint a természeti kornyezet szdritdsi paramétereit dllandésité légkondiciondlt szaritokamrak
megjelenésének koszonhetden a ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” el@dllitisa — a termék mindségi
jellemzdinek és receptjének mai napig véltozatlan megdrzése és kovetése mellett — elterjedt az orszdg valamennyi
modszer egy jol bevélt recepttel és eljdrdssal egyiitt torténd alkalmazdsdnak eredménye a kiilonleges alakii és eredeti
izl nyersen pécolt és fiistolt ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” hiiskészitmény.

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” el@allitisa a XIX. szdzad kozepére vezethetS vissza. A ,Lukanka
Troyanska | Troyanska lukanka” kolbdszt gyarté els6 mester a troyani Ilia Taslakov volt (1846-1942).

Késdbb, az 1909-ben kozzétett Nemzetkozi Kereskedelmi és Ipari Almanach szerint a pastarma és sujuk kolbdsznak
58, a lukanka kolbdsznak pedig — ideértve a ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” kolbdszt is — 56 Bulgdridban
hivatalosan bejegyzett termel6je miikodott. (Tsachev, H. et al.: A 20. szdzad fordulGpontjdtél: A bolgdr hisfeldolgozd
dgazat multja, jelene és jovdje [From the cusp of the 20th century: Past, present and future of the meat processing industry in
Bulgaria] 66. 0.).

A ,Lukanka Troyanska | Troyanska lukanka” Osszetételére és minGségére vonatkozd kovetelményeket elGszor
1958-ban szabvanyositottdk hivatalosan a lukanka kolbdszr6l sz6l6 2589-58 szdmii bolgdr dllami szabvanyban.
Megallapitottdk az e kivalé mindségii termék mogott meghizddd technikdra vonatkozé alapvetd szabalyokat és
szabvdnyokat.

A ,Lukanka Troyanska [ Troyanska lukanka” el&allitdsi médszerét az 196 3-ban kozzétett Huskészitmények elGallitdsa
és forgalmazdsa (Proizvodstvo i plasment na mesni produkti) cimd, valamint az 1980-ban megjelent Huskészitmények
gyartdsi utasitdsai (Sbornik tehnologichni instruktsii za proizvodstvo ma mesni proizvedeniya) cimdi publikacié is ismertette,
tovabba az 1983-ban kozzétett 34-83. szdmi ,Lukanka Troyanska” miszaki szabvany (National Agro-Industrial
Union, NAPS, Széfia, 1983) is ismertette, amelyben az Gsszetétel kisebb véltozdson ment keresztiil, amely nem
befolyasolta a termék érzékszervi tulajdonsdgait. Az elkészitési modszer az id6k sordn valtozatlan maradt.
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