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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszam M.10878 — CVC | LGP | GREEN VERACITY ACQUISITION HOLDINGS)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 397/01)

2022. oktéber 10-én a Bizottsdg tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak beldle. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10878
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu

C 3972 Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja 2022.10.17.

Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10816 - ADNOC | ADQ [ RIL [ JV)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 397/02)

2022. szeptember 23-dn a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.htmlrlocale=hu) a 32022M10816
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10866 — F2i | GVM | GENERATION AND SUPPLY BUSINESSES)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 397/03)

2022. szeptember 27-én a Bizottsdg agy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett 9sszefondddst, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.htmlrlocale=hu) a 32022M10866
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10833 —- FRANKLIN RESOURCES | BNY ALCENTRA GROUP HOLDINGS)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 397/04)

2022. szeptember 6-dn a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefondddst, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10833
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10820 —- BERKSHIRE | ALLEGHANY)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 397/05)

2022. szeptember 23-dn a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10820
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. oktéber 14.
(2022/C 397/06)
1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvaltasi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dolléar 0,9717 CAD  Kanadai dolldr 1,3426
JPY Japén yen 143,63 HKD  Hongkongi dolldr 7,6278
DKK Dén korona 74378 NZD Uj-zélandi dollar 1,7302
GBP Angol font 086823 | SGD  Szingapiri dolldr 1,3852
SEK Svéd korona 11,0035 KRW  Dél-Koreai won 1398,50
CHE Sviici frank 0.9757 ZAR  Dél-Afrikai rand 17,6932

CNY Kinai renminbi 6,9952
ISK Izlandi korona 140,50

HRK Horvét kuna 7,5266
NOK Norvég korona 10,3323

IDR Indonéz rdpia 15031,50
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,5689
CZK Cseh korona 24,587 . .

PHP  Filop-szigeteki peso 57,375
HUF Magyar forint 418,24 RUB Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 48328 | THR  Thaifoldi baht 37,109
RON Romén lej 49335 BRL Brazil real 51177
TRY Torok lira 18,0614 | MXN  Mexikéi peso 19,5032
AUD Ausztréal dollar 1,5493 INR Indiai ripia 79,9695

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém M.10916 — ALPHA | PENINSULA | PRIMA INDUSTRIE)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 397/07)

1. 2022. oktdber 5-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:

— az Alpha Private Equity Funds Management Company S.a r.l. irdnyitdsa ald tartoz6 Alpha Private Equity Funds 7 (SCA)
SICAR (a tovédbbiakban: Alpha, Luxemburg),

— aPeninsula Capital S.a r.l. irdnyitdsa ald tartoz6 Peninsula Investments S.C.A (a tovdbbiakban: Peninsula, Luxemburg),

— Prima Industrie S.p.A (a tovdbbiakban: Prima Industrie, Olaszorszag).

Az Alpha and Peninsula az 6sszefonddas-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kozos
irdnyitast fognak szerezni a Prima Industrie egésze felett.

Az osszefondddsra részesedés vésarlasa ttjan keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenysége a kovetkez6:

— az Alpha az eurbpai kozéppiaci kivasarldsok terén, elsGsorban az ipari gyartési, a fogyasztéi és szabadidds, a divat- és
formatervezési, a szolgéltatdsi és a forgalmazdsi dgazatokban mikodd magantGke-befektetési tirsasag,

— a Peninsula hosszt tavi befektetések realizaldsdval foglalkozd villalat, amely kilonb6z8 dgazatokban hajt végre
t6kebefektetéseket, killonosen az iparban, az egészségiigyben, a kiskereskedelemben, a technoldgia, az iizleti

szolgdltatdsok és a pénziigyi technoldgidk terén,

— a Prima Industrie 1ézergépeket és fémlemez-megmunkal6 gépeket, ipari 1ézerforrdsokat és additiv gyartorendszereket
elgallit6, a milandi Euronext-en jegyzett részvénytarsasag.

3. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett 6sszefonddds az dsszefonddds-ellenSrzési
rendelet hatalya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

(') HLL 24.,2004.1.29., 1. 0. (az dsszefonddés-ellendrzési rendelet).
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A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes Osszefondddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljarasrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszer(sitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az osszefonddds kapcsdn esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsak be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belill kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az alabbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.10916 — ALPHA | PENINSULA | PRIMA INDUSTRIE

Az észrevételeket faxon, e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetdségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postai cim:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() HLC 366. 2013.12.14., 5. 0.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleiris standard moédositdsinak jévahagydsarol
sz010 értesités kozzététele

(2022/C 397/08)

Ez az értesités a (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet (') 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
»Panciu”
PDO-RO-A1584-AMO02
Az értesités idGpontja: 2022. jalius 22.
A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEIRASA £S INDOKOLASA

Vilaszthat6 jel6lések

A termékleirds a borok cimkéjén szerepld, egyedi termelési mddszerekre utald vélaszthatd jelolésekre vonatkozé tovabbi
rendelkezésekkel egésziil ki (a borok egyedi érzékszervi tulajdonsdgait biztositd, vildgszerte alkalmazott borkészitési
gyakorlatokat jelols, és a fogyasztok szdmdra a mindséggel, érettséggel és érleléssel kapcsolatos relevans informdcidkat
biztosito kifejezések haszndlata).

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds V. fejezete és az egységes dokumentum 9. pontja.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. Elnevezés(ek)

Panciu

2. Afoldrajzi drujelzé tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés
3. A sz6l6bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor

4. Abor(ok) leirdsa

1. A fehér- és rozé borok fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzGi

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.
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ROVID SZOVEGES LEIRAS

A fehérborokra az aromék széles skaldja jellemzd; rozsaillat, élénkséget és frissességet add citrusos és gydgynovényes
felhangok (Sarba), kozepes savassag mellett markdns frissesség és édeskés tropusi vagy sz6lgvirdg-aromadk, finom
almaaromék és virdgos jegyek (Feteascd regald), vajaroma és trépusi aromdk optimdlis savassdg (Chardonnay) és
enyhe friss gytimolesos jegyek kiséretében.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) 15,00

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 9,00

Minimadlis 6sszes savtartalom 3,5 g/, borkGsavban kifejezve
Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 18

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 200

2. Fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdk — vorosborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A kozepesen testes vorosborok madlna, szilva és piros ribizli jegyeit mutatjak; aromapotencidljuk a zoldpaprika
aromditdl a talérett fekete ribizli jegyeiig terjed (Cabernet Sauvignon), illetve érett piros bogydsok aromdit foglalja
magdban mazsoldt és borsot idéz8 jegyek, éréssel egyiitt er6s6dS szinintenzitds és optimdlis alkoholtartalom
kiséretében; az elsGsorban szdraz és félszdraz borok fajtira jellemzd kifinomultsdgot és aromdt mutatnak (Feteascd

neagra).
Altaldnos analitikai jellemzGk
Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) 15,00
Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 9,00
Minimadlis 6sszes savtartalom 3,5 g/, borkGsavban kifejezve
Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 20
Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 150

5. Borkészitési eljirdsok

5.1. Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. Mfvelési gyakorlatok
Miivelési gyakorlat
- legaldbb 3 000 sz8l6tSke/hektdr,

— 0Ontozés: ha a talajviszonyok és éghajlati koriilmények miatt szitkséges, csepegtetd ont6zési rendszereket
haszndlnak és Gjabbak telepitését tervezik; e rendszerek haszndlata nem gyakorol kedvezétlen hatdst a sz6l§
mindségére.
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5.2. Maximdlis hozamok

1. Muscat Ottonel, Timaioasd roméneascd, Chardonnay, Pinot gris, Sauvignon, Traminer alb

15 000 kg sz8l6/hektar

2. Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Bibeasca gri, Sarba, Traminer roz

16 500 kg sz616/hektdr

3. Feteascd regald, Galbend de Odobesti, Cramposie, Crimposie selectionatd, Francusi,
Mustoasd de Mdderat, Furmint, Riesling italian

19 000 kg sz68l6/hektar

4. Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir, Merlot

16 500 kg sz8l6/hektar

5. Bibeascd neagrd, Burgund mare

17 500 kg sz6l6/hektar

6. Codand, Arcas, Negru Aromat, Portugais bleu, Cadarci, Plivaie

21 000 kg sz616/hektar

7. Muscat Ottonel, Timéioasd romaneascd, Chardonnay, Pinot gris, Sauvignon, Traminer alb

116 hektoliter hektdronként

8. Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Bdbeascd gri, Sarba, Traminer roz

127 hektoliter hektdronként

9. Feteascd regald, Galbend de Odobesti, Crimposie, Crimposie selectionatd, Francusd,
Mustoasd de Midderat, Furmint, Riesling italian

146 hektoliter hektdronként

10. Plavaie

162 hektoliter hektdronként

11. Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir, Merlot

127 hektoliter hektdronként

12. Bibeascd neagrd, Burgund mare

135 hektoliter hektdronként

13. Codand, Arcas, Negru Aromat, Portugais bleu, Cadarcd

162 hektoliter hektdronként

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet
Vrancea megye:
— Telepiilések: Panciu, Crucea de Sus, Dumbrava, Crucea de Jos, Satu Nou, Neicu
- Telepiilések: Movilita, Diocheti-Rediu, Movilita Trotusanu, Frecitei, Valeni

— Telepiilések: Straoane, Repedea, Muncelu, Vileni
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- Telepiilések: Fitionesti, Holbdnesti, Ghimicesti, Cioldnesti, Mindstioara
- Telepiilések: Mardsesti, Haret, Cilimanesti, Modruzeni, Siretu, Tisita, Pidureni
- Telepiilések: Tifesti, Sarbi, Olesesti, Vitanesti, Clipicesti, Bitinesti, Igesti, Patrdscani
- Teleptilések: Paunesti, Viisoara
- Telepiilések: Ruginesti, Copacesti, Vileni, Anghelesti
- Telepiilések: Pufesti, Domnesti-Targ, Ciorani, Domnesti-Sat
7.  Borszdldfajta (borszdldfajtik)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Arcag N

Burgund Mare N — Grosser burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kékfrankos, Frankovka, Limberger
Babeasca gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildirusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Cadarcd N — Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gamz4, Fekete budai

Chardonnay W — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie B

Cramposie selectionatd B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Mddchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Dindsand, Galbena de Ardeal
Francugi B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poama creatd

Furmint B — Furmin, Som szalai, Szegsz4l§

Galbend de Odobesti W — Galbend de Cipitanu, Galbend Uriasd, Galbend

Merlot N - Bigney rouge

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Mustoasd de Mdderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Fehér, Straftraube

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir

Pinot noir N — Spatburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling (fehér rizling)

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling (Olaszrizling), Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon verde

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer
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Traminer aromat alb B
Timaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains
Timaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka

Sarba B

8. A kapcsolat(ok) leirdsa
Kapcsolat a kortilhatarolt teriilettel

A fldrajzi teriiletre vonatkozo részletek

Kézettani aljzat: hegyaljai glacis a negyedid@szaki hordalékkipok egybefon6dé sorozatinak eredményeként, amelyek
a Kdrpdtokat és ElSkdrpdtokat dtvago folyok dltali lerakoddsuk sorrendje szerint kelet felé egyre alacsonyabbak és
fiatalabbak. Ezek a lerakdddsok felhalmozott kavicsbdl és homokbdl dllnak, negyedidGszaki agyagos losziiledékek
rétegével boritva, amely pliocén tengeri tiledékek (marga, agyag és homok) tetején fekszik.

Topogréfia: a kovetkezé két hegyaljai funkcionalis alegységre oszlik: magas hegyaljai sikvidék (alsé és kozépsd
pleisztocén) és alacsony hegyaljai stkvidék (kés6 pleisztocén — holocén), amely a jelenlegi Siret folyé arteréig nyulik. E
teriileteken nagy fejlédést mutat a sz6l6termesztés, killonosen a magassagkiilonbségeknek és a lejtSkitettségeknek
koszonhetden.

Eghajlat: a mérsékelt kontinentdlis éghajlat erdssztyeppeire jellemz8, hatdssal vannak rd az északrél érkezd
skandindv-balti 1égtomegek, amelyek a délr6l érkez8 meleg, mediterrdn, trépusi légtomegekkel egyesiilnek. Ez idedlis
feltételeket biztosit a j6 mindségli sz616 termesztéséhez, f6leg a napsiitési és hdmérsékleti eltérésnek és a kedvezd
csapadéknak koszonhetSen. Az éves dtlaghdmérséklet, az dtlagos éves csapadékmennyiség és killonosen a sugdrzdsi
dramlds és a napsugarak beesési szoge optimalis sz6l8termesztési feltételeket biztosit. Talajok: a szélGiiltetvény
talajszerkezete a legkedvezdbb fizikai-kémiai és hidrofizikai jellemzdket biztositja a sz6l6 termesztéséhez: porozitds,
leveg6ztetés, dielektromos édllandd, glomeruldris szerkezet és az esGviz jo vertikdlis elvezetése, mindezek pedig
korlatozzdk a kriptogram betegségeket és segitik a sz8l6iiltetvények viszonylag konnyl megmunkaéldsat. Tipus szerint
a (kambikus és agyagos-illuvidlis) molliszolok és az erddtalajok vannak tdlstlyban. A kambikus csernozjom az dsszes
kedvezd kémiai-bioldgiai és trofikus tulajdonsagot egyesiti magéban.

Termékadatok

A fehérborok esetében kiemelkedd extrakcios jelleget, kiegyenstilyozott struktiirdt és jo savassagot a délkeleti fekvésii
lankdk mellett a mérsékelt termésszinteket biztosit6 termesztési eljardsok adjak.

A vorosborok jellemzdi a kifinomultsdg, a konny( tanninok és az élénk szin.

A térségben feltirt régészeti emlékek arra utalnak, hogy a Romdnidnak ebben térségében él6 szabad dikok
foglalkoztak szSl6termesztéssel; ezt igazoljdk a szdl6fuzéres diszit6 motivumokat tartalmazd régészeti leletek is.
Georg von Reichersterffer, Habsburg Ferdindnd Petru Rares moldvai fejedelemhez kiildott megbizottja mdr az
1527-ben kelt ati beszdmoldjdban emlitést tesz a teriileten taldlhatd, akkoriban Podgoria Crucilor néven ismert
sz6l6iiltetvényrdl. A Codex Bandinus egy tovabbi hivatkozdst is tartalmaz, amikor azt rogziti, hogy ,Moldva teljes déli
részén olyan sok bort készitenek, hogy egy vadrd [csobor] borért a sziireti id6szak sordn négy paralt [centet], télen
pedig hat vagy hét centet kérnek”.

Meghatdrozo tényezék
A magassdgvaltozdsok és lejtSkitettségek miatt a magas hegyaljai sikvidék (alsé és kozéps6 pleisztocén) és az alacsony

hegyaljai sikvidék (kés@ pleisztocén — holocén), amely a jelenlegi Siret folyd arteréig nydlik, optimalis a sz6l6 és
kiilonosen a vorosbort adé fajtdk termesztéséhez.

9. Tovibbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)
Cimkézés és forgalmazds

Jogi keret:
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A nemzeti jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézéshez kapcsolddo tovabbi elSirdsok
A feltétel lefrdsa:

Nincsenek kiegészit$ rendelkezések
Teriileten kiviili termelés

Jogi keret:

Az unids jogszabdlyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

27

A koriilhatdrolt foldrajzi tertileten valé eldllitas tekintetében biztositott eltérés

A feltétel leirdsa:

Bizonyos éghajlati viszonyok kozott — amelyek egyes fajtdk potencidljdnak koszonhetSen kedvezden hatnak a
koriilhatarolt teriilet iltetvényein lesziiretelt sz616 hozamszintjeire — a koriilhatarolt teriileten kiviil is végezhetd
feldolgozas a szomszédos teriilet bordszati kozpontjaiban, ahol kival6 létesitmények biztositjak a gyors borkészitést,
az ellen6rzott hémérséklet melletti erjesztést, illetve a fajtdk aroma- és szinpotencidljdnak meg6rzését. E teriilet

Vrancea megye korzeteiben talalhaté:

— Odobesti, Jaristea,

- Cotesti, Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Campineanca.

Vilaszthato jelolések

Jogi keret:

Az uniés jogszabélyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézéshez kapcsolddo tovabbi elGirdsok

A feltétel lefrdsa:

Egyes termelési médszerekre utal6 jelolések is haszndlhatok onkéntes alapon a cimkén/kiszerelésen, az aldbbiak

szerint:

— afermentat in barrique” [hordéban erjesztett], a ,maturat in barrique” [horddban érlelt], a ,fermentat in prezenta
aschiilor de stejar” [tolgyfadarabok felhasznaldsdval erjesztett] és a ,maturat in prezenta aschiilor de stejar”
[tolgyfadarabok felhasznaldsdval érlelt] romdn nyelvli megjeloléseket fel lehet tiintetni a cimkén, vagy nemzetkozi
kommunikdciés nyelvl kifejezések haszndlhaték a fogyasztd tdjékoztatdsdra arrdl, hogy az emlitett eljdrdst

alkalmazzak, példéul az aldbbi megjelolések barmelyike:

- fume” vagy ,smoked” (fustolt) vagy ,toasted” (porkolt) kifejezés angol nyelven, amelyet a felhasznalt tolgyfa
hékezelésének intenzitdsat leird, azaz a light” (enyhe), ,medium” (kozepes) vagy ,heavy” (intenziv) kifejezések

egészithetnek ki,

- fumé” fumée” francia nyelven, amelyet a felhasznalt tolgyfa h6kezelésének intenzitdsat leird, azaz a ,légere”, a

,moyenne”, a forte” vagy a ,petite fumé”, a ,demi fumé”, az ,intense fumé” kifejezések egészithetnek ki.

Ezeket a megjeloléseket barmely mas nemzetk6zi kommunikaciés nyelven vagy — ha a bortermeld tgy dont — annak
az orszagnak a nyelvén is fel lehet tiintetni, amelyben a bordszati terméket forgalmazni kivanjdk, tdjékoztatva a
fogyaszt6t az egyedi érzékszervi jellemzdkkel rendelkez8 borok el@éllitdsdra vildgszerte alkalmazott gyakorlatok

alkalmazdsarol.

A borseprdn érlelt borok cimkéjén szerepelhetnek olyan kifejezések, mint a ,sur lie”, a ,batonnage” vagy az ,aged on

the lees” (seprdn érlelt).

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_panciu_modif_cf cererii_1424_14.06.2019_cf_cere

rii_485_02.03.2022_no_track_changes.pdf
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 397/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (!) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely az e kozzététel napjdtdl szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Goranski medun”
EU-szam: PDO-HR-02617 - 2020.7.7.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Goranski medun”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
HORVAT KOZTARSASAG

3. A mezd6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.4. osztély: Egyéb allati eredet(i termékek (tojas, méz, killonboz§ tejtermékek a vaj kivételével stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Goranski medun” olyan méz, amelyet az shonos méhfaj, a krajnai mézel6 méh (Apis mellifera carnica, Pollmann
1879) dllit el6 harmatmézbdl, egy édes folyadékbol, amely megfelel§ koriilmények kozott leggyakrabban ttileveld
(jegenye, luc) és lombhullaté fikon (t6lgy, biikk, juhar) taldlhaté meg.

A ,Goranski medun” osszetétele és mindsége révén magasan kiemelkedik a piacon megtalalhat6 legtobb méz kozil. A
,Goranski medun” tobb dsvanyi anyagot tartalmaz, ennek koszonhetSen nagyobb elektromos vezetGképességgel
rendelkezik, és sajatos érzékszervi tulajdonsagokkal bir (iz, illat, tapintds és vizudlis tulajdonsdgok).

A ,Goranski medun”-t pergetéssel extrahdljdk, folyékony és kristdlyos formédban jelenik meg, és sajitos érzékszervi,
fizikai-kémiai és pollenjellemzdkkel rendelkezik.

FIZIKAI-KEMIAI TULAJDONSAGOK

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok Erték
Viztartalom Max. 18,00 %
Elektromos vezetSképesség Min. 0,9 mS/cm
Hidroxi-metil-furfurol (HMF) Max. 15 mg/kg

A fizikai-kémiai tulajdonsdgokat olyan mindsitett laboratériumok allapitjdk meg, amelyek igazolni tudjik médszereik
akkreditdldsat minden egyes relevans paraméter tekintetében (ISO 17025); a megallapitdsokat ellendrzés céljabol
eljuttatjdk a Meduni TermelSk Szovetségéhez.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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Az egyéb fizikai-kémiai paraméterek, mint példdul a fruktdz- és glikkdztartalom (ezek Osszessége), a szachardz, a
vizben oldhatatlan anyagok, a szabad savak és a diasztdz-aktivitds értékeinek meg kell felelniitk a mézrél sz616, 2001.
december 20-i 2001/110/EK tandcsi irdnyelv II. mellékletében és a mézrdl sz6l6 2001/110/EK tandcsi irdnyelv
modositdsarol sz6lo, 2014. mdjus 15-i 2014/63/EU eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvben meghatdrozott

kritériumoknak.
VIRAGPOR-ANALIZIS
Jellemzd Leirds
Mézharmat-indikatorok A melisszopalinoldgiai szabdlyoknak megfelelGen meghatdrozott mézharmat-
indikdtorok (gombaspdrdk, fonal részek, zold algdk) erdteljes jelenléte.
A virdgpor Osszetétele A termékleirds 3. fejezetében leirt, a meghatdrozott teriiletre jellemzd leggyakoribb

n6vényfajok és -csalddok (nektdrtermeld és nektdrt nem termeld fajok) a

melisszopalinoldgiai szabalyok szerint keriilnek meghatdrozasra (szezondlis eltérések

el6fordulhatnak).

A legelterjedtebb nektdrtermeld csalddok és nemzetségek pollenspektruma:

— ErGs jelenlét: Apiaceae, Asteraceae

- Kisérd jelenlét: Rhamnaceae, Trifolium repens, Ranunculaceae, Asteraceae T, Rosaceae,
Acer spp., Fabaceae, Castanea sativa

A legelterjedtebb, nektart nem termeld csalddok és nemzetségek pollenspektruma:

—  Poaceae, Plantago spp., Filipendula spp., Quercus spp., Fagus n., Artemisia spp., Salix
spp., Helianthemum spp.

A virdgpor-analizist olyan laboratériumok végzik, amelyek igazolni tudjdk, hogy személyzetiik rendelkezik a méz
virdgpor-analizisének elvégzéséhez sziikséges képesitéssel; a megallapitdsokat ellendrzés céljabol eljuttatjak a Meduni
TermelSk Szovetségéhez.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK

Erzékszervi jellemzok Leirds
Vizuilis jellemzsk Halmazdllapot: kristdlyos vagy folyékony déllapot, enyhén opdlos ténusokkal; a
(halmazéllapot, szin) kristalyosodott mintdk valamivel viligosabb drnyalatiak, mint a kristilyosodott

mézbdl vett mintdk.

Szin: tobbnyire a sotét bézstdl a sotét borostyansargan at a vorosesbarndig terjed, a
szerkezetben esetleg gyongy hatdsti drnyalatokkal és a folyékony mézbdl vett mintdk
esetében zoldes szind feliileti tikkroz8déssel. Az évjdrattdl fiiggden a ,Goranski
medun” szine sotétebb drnyalatd is lehet, a barndtdl a sotétbarndig vagy majdnem
feketéig terjedhet, gyakran olajszert z6ldes sdvokkal.

Szaglasi jellemzdk Illat: kozepesen markdns, balzsamos, vaniliaszeri, karamellre, gyantdra, szdraz
levelekre és elszenesedett fara emlékeztetd jegyekkel.

[zlelési jellemzSk [z: viszonylag enyhe édesség jellemzi (a nektirmézekhez képest), amelyet a maldtdra
utal6, mérsékelten intenziv aroma kisér, és amely a fent emlitett szagldsi jellemz&ket
idézi.

Tapintdsi jellemzSk Tapintdsi jellemzdk: a folyékonytél a finoman kristdlyosodottig terjed, esetenként

ragados kristdlyok forméjaban.

Az érzékszervi jellemzGket egy olyan szakértdi testiilet dllapitja meg, amely tudja igazolni az érzékszervi elemzék
Horvét Mézkostold Szovetség képzési elGirdsainak megfeleld, specidlis képesitését; a megéllapitdsokat ellenSrzés
céljabdl eljuttatjdk a Meduni TermelSk Szovetségéhez.
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3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A méhek legelése sordan tilos a méhcsalddokat taplalni.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Goranski medun” el@dllitdisinak valamennyi mveletét a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell
elvégezni, a kovetkezék szerint:

1. méhlegeld;

2. a méhek begytjtik a mézharmatot, hozzaadjdk sajit anyagaikat, lerakjdk, vizet vonnak ki bel6le, és méhsejtekben
taroljak, amig harmatmézzé nem érik;

3. a,Goranski medun” extrahdldsa;

4. a ,Goranski medun” sztirése, f516zése és taroldsa.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

A méz extrahdldsat és a mézedények taroldsat olyan modon végzik, hogy meg6rizzék a ,Goranski medun” mingségét,
és megakadalyozzak a termék minGségét esetlegesen veszélyeztetd idegen szagok, szennyezSdések vagy potencidlis
adalékanyagok bekeriilését. Ezért a toltés a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten torténik, és a ,Goranski medun”-t,
amelyet omlesztett tartdlyokban tdrolnak (amelyeket a kristdlyosodds megakaddlyozdsa érdekében 40 °C-ig lehet
melegiteni), 720 ml-es, 370 ml-es vagy 210 ml-es, fémkupakkal lezdrt tivegekbe toltik.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Forgalomba hozatalkor a ,Goranski medun”-t az alkalmazandé szabélyozdsnak megfelelSen cimkézik. A ,Goranski
medun” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel egyiitt fel lehet tintetni a gazdasag nevét vagy a méhészet helyét, de
csak akkor, ha a végtermék a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten, egy prominens helyszinen taldlhat6
méhészet teriiletén begyjtott mézharmatbdl szarmazik.

A termék egyvirdga botanikai eredetének feltiintetése megengedett, ha ez az allitds dokumentumokkal és elemzéssel
aldtdmaszthatd. Ha a ,Goranski medun”-t a 3.5. pontban emlitett {ivegedények valamelyikében forgalomba hozzdk, a
,Goranski medun” eredetmegjelolésnek egyértelmden ki kell téinnie a felirat (tipogrfia) mérete, tipusa és szine
tekintetében az egyéb feliratok, a logd vagy a termelS pecsétje kozill. A termel6t megnevezd felirat nem lehet
nagyobb a ,Goranski medun” eredetmegjel6lés méretének 75 %-dndl. A cimkén az elGallitds évét is fel kell tiintetni.

Mindegyik csomagoldson fel kell tiintetni a ,Goranski medun” eredetmegjelolés logdjat. A termékleirdsnak megfeleld
terméket forgalmazd, az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolést hasznalé valamennyi szereplS azonos feltételekkel
jogosult a logd haszndlatira. A ,Goranski medun” eredetmegjelolés kor alaka logéja egy tobb killonbozd zold
szindrnyalati fives teriileten dllé sotétzold feny6 absztrakt dbrézoldsat tartalmazza, a hattérben tiszta halvanykék
égbolt, kontrasztos fehér hegyi alakzatokkal. A kor alakd forma alatt zold nagybettikkel a ,GORANSKI MEDUN”
felirat lathat6, a ,GORANSKI” sz6 kisebb méretl, mint a ,MEDUN”". A ,Goranski medun” eredetmegjelolés logdja
fekete-fehér valtozatban is hasznalhaté.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A ,Goranski medun” elgéllitasa a Primorje-Gorski Kotar megyéhez tartozé Gorski Kotar foldrajzi teriileten, valamint a
Karlovac megyéhez tartozé Ogulin-Plaski-alfold foldrajzi teriiletén torténik. A teriilet Cabar, Delnice, Vrbovsko, Novi
Vinodolski, Bakar és Ogulin, valamint Brod Moravice, Fuzine, Lokve, Mrkopalj, Ravna Gora, Skrad, Vinodolska
opcina, Klana, Jelenje, Cavle, Tounj, Josipdol, Plaski és Saborsko telepiilések kozigazgatdsi hatdrain beliil helyezkedik
el.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

Eltér§ foldrajzi tulajdonsdgaik miatt Gorski Kotar és az Ogulin-Plaski-alfold hatdrvidék jellegli, egymdst 4tfedd
jellemzdkkel rendelkezik. A két teriilet Horvatorszdg hegyvidéki teriiletének peremén fekszik az Adriai-tenger
irdnydban, s viszonylag rovid tdvolsigon beliil nagymértékben osszefiiggs részt alkot. A Primorje-Gorski Kotar
megye részét képezd Gorski Kotar hagyomdnyosan erdds, dombos és hegyvidéki teriilet. Bar a legmagasabb csticsok
nem érik el az 1500 méteres magassagot, a teriilet kifejezetten alpesi jellegli. Hatalmas erd6teriiletekbdl 4ll,
amelyeket kisebb karsztos tdjak szakitanak meg. Fiziognomidjat tekintve Gorski Kotar jelentGsen kilonbozik a
szomszédos teriiletektdl (Primorje, Notranjska Szlovénidban és a Lika-fennsik tobbi része), ahol a hegyvidéki
jellegzetességek kevésbé hangsulyosak.

A meghatdrozott foldrajzi tertilet éghajlatdt hiivs, friss és esGs tavasz, mérsékelten meleg és nedves nydr, csapadékos
és kodos Gsz és hideg tél jellemzi bdséges havazdssal, illetve a melegebb hémérsékletet és esét hozd déli szelek
hirtelen megjelenése, majd a Bora és az északi szél, amely kozepes vagy erds hideget és havazdst hoz. Az éghajlati
instabilitds, a bdséges csapadék és az alacsony atlagh6mérséklet olyan feltételeket teremt, amelyekben a helyi
névénykozosségek jol fejlédnek.

A harmatméz sajitossdga, hogy nem nektdrbdl, hanem mézharmatbdl készil. A mézharmat olyan édes folyadék,
amely a megfelel§ koriilmények kozott a tileveli fakon (jegenye, lucfenyd) és a lombhullaté fakon (tolgy, biikk, juhar)
egyarant megtalalhatd. Ezt rovarok (dltaldban levéltetek és pikkelyes rovarok) allitjdk el8, amelyek a novényi sejteket a
fullinkjukkal atsziirjdk, hogy hozzdjussanak a novényi nedvekhez, amelyekbdl nitrogéntartalmii anyagokat vonnak
ki, a tobbit pedig mézharmatként kivalasztjdk.

A ,Goranski medun” méz kiilonleges jellemz6i elsésorban a Gorski Kotar és az Ogulin-Plaski-alfold {6 n6vényallo-
ménydnak koncentracijatél fuiggenek: A jegenyefenyd (Abies alba Mill.) és a lucfenyS (Picea abies L.) bikkk (Fagus
sylvatica L.) és juhar (Acer spp.) dllomdnyokkal egyiitt fordul el§. Ezek a fdk adnak otthont a mézharmatot el6allit6
levéltetveknek és pikkelyes rovaroknak, a mézharmatot ezutin a méhek oOsszegydjtik, majd mézzé alakitjdk. A
mézharmat leggyakoribb forrdsa a jegenyefenyd hajtdsaihoz tapadé zo6ld csikos jegenyefenyd levéltetti, amely meleg
és nedves idGjdrds esetén egész nydron jelen lehet. A lucfenyd olyan tiileveld fa, amelyen jellemz&en nagy mennyiségt
mézharmat képzddik, ezt kilonféle levéltetvek és pikkelyes rovarok vélasztjdk ki. A jegenyefeny6tdl eltérGen a
lucfenyd sekély gyokerekkel rendelkezik, ami magyardzatot adhat arra, hogy a szaraz julius és augusztus hénapokban
miért nem termel6dik rajtuk mézharmat. A lucfeny6kon méjusban és jiniusban termelddik a legnagyobb mennyiségi
mézharmat, amikor is a mézharmat f6 forrdsainak szdmté nagy lucfenydorv pajzstetlinek és mds pikkelyes
rovaroknak adnak otthont. A méhészet szempontjabdl a tleveltiek kozill a jegenyefeny$ bir a legnagyobb
jelentGséggel. A jegenyefenySkon termel6d8 bdséges mézharmat a killonféle pikkelyes rovaroknak és a fent emlitett
z6ld csikos jegenyefenyd levéltettinek tudhaté be.

A pikkelyes rovarok és a levéltetvek jol fejlett szdjszervvel rendelkeznek, amely lehet6vé teszi szdmukra, hogy
athatoljanak a novényi sejteken, elérjék a novényi szllitdszovetet és kiszivjdk a nedveket. Mivel a fa nedvei jelentds
kapilldris nyomds alatt vannak, a levéltetvek/pikkelyesek szdmottevé mennyiségben szivjdk fel azokat; a felesleges
mennyiségli nedv athalad a rovarok emésztérendszerén, és a kivdlasztott mézharmat a szomszédos dgakon,
ttileveleken, a leveleken és a talajon cseppek formdjiban jelenik meg. Bar a jegenyefenySkon viszonylag ritkdn
(0t-hétévente) képzddik tetemes mennyiségli mézharmat, a szokdsos mézharmatmennyiség is hatdrozottan
jelentGsen tobb a jegenyefeny6kon, mint ami mds névényeken taldlhaté. A jegenyefenydk éltaldban minden évben
termelnek mézharmatot, a mennyiség azonban nagyban fiigg az éghajlati és talajviszonyokt6l. Azokon a teriileteken,
ahol domindns a jegenyefenyGk jelenléte, f6ként juliusban és augusztusban termelSdik a mézharmat, de ez
szeptemberben is folytatodhat.

Kémiai Gsszetétele miatt a mézharmat olyan kiilonleges tulajdonsagokkal rendelkezik, amelyek szdmos szempontbdl
megkiilonboztetik azt a virigmézektSl. A mézharmat magas dsvanyianyag-tartalommal rendelkezik, és hajlamos
gyorsabban kristalyosodni, mint néhany mas mézfajta. A ,Goranski medun” a harmatmézek kiilonleges kategéridjat
képezi, és Horvatorszag egyik leghiresebb mézfajtdja. Ez a méz jellegzetes tulajdonsdgai révén Gorski Kotar és az
Ogulin-Plaski-alf6ld egyik legnevezetesebb markdjava vdlt, és sajatos nevet vivott ki magdnak (,medun”).
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A ,Goranski medun” a harmatmézek kilonleges kategéridjat képezi, amely jellegzetes tulajdonsigainak koszonhetGen
(18,00 %-os maximalis nedvességtartalom, 15 mg/kg maximalis HMF-tartalom, 0,9 mS/cm minimdlis elektromos
vezetSképesség) kiilonbozik mds mézfajtaktdl. A ,Goranski medun” pollenspektruma magéban foglalja a mézben
taldlhat6 mézharmat-indikdtorokat (gombasp6rdk, fonal részek, zold algak) és az eldillitds idGpontjdban a teriileten
eléfordulé noévényfajok virdgpordt. Ez, valamint jellegzetes érzékszervi és fizikai-kémiai tulajdonsdgai jelentds
mértékben megkiilonboztetik mds mézfajtaktol.

A ,Goranski medun”-t semmilyen koriilmények kozott nem szabad intenziv héhatdsnak kitenni. A ,Goranski medun”
kristalytalanitasa legfeljebb 40 °C hdmérsékleten megengedett, ez még nem valtoztatja meg a meghatdrozott teriileten
beliil é16 novények mézharmata dltal a terméknek kolesonzott tulajdonsagokat.

A ,Goranski medun” elvélaszthatatlan kapcsolatot jelent az el6éllitasi teriilet foldrajzi jellemzdi és az éltala jelolt
termék kozott. A jegenyefenyS és lucfenyd, valamint a biikk és juhar névénytarsuldsai, azok entomofaundja és a
mézharmattermelés kozotti kapcsolat kozvetlenil fiigg a meghatdrozott terilet foldrajzi és topografiai jellemzgitdl,
ami kozvetleniil befolydsolja a ,Goranski medun” jellegzetességeit és kiilonlegességét.

A ,Goranski medun” olyan méz, amely altaldban mézharmatforrdsok (ezek dsvanyi anyagokban természetes médon
gazdag Osszetevdk) keverékébdl szdrmazik. Nagyrészt lucfenydrél és jegenyefenydrdl szarmazé mézharmatot
tartalmaz, amely a lombhullat biikkrdl és juharrdl szarmazé mézharmattal keveredik.

A mézharmat leggyakoribb forrdsdnak, a zold csikos jegenyefenyd levéltettinek koszonhet8en a mézharmat olykor
voroses arnyalatot kap. A mézharmat szdrmazhat levéltetvekbdl is, ilyenkor sotétebb, a barndtdl a sotétbarndig
terjedd, vagy majdnem fekete drnyalatot vesz fel, gyakran olajszerd zoldes savokkal. Ki kell emelni, hogy a juharallo-
manyokban a mézharmat legtermékenyebb elGillitdja a kozonséges platdn levéltetd. Ez kilondsen igaz a platinra
(Acer pseudoplatanus L.), a korai juharra (Acer platanoides L.) és a mezei juharra (Acer campestre L.), amelyek
viszonylag nagy mennyiségi mézharmatot és viragport adhatnak, kilonosen dprilis végén és mdjusban. A fent
emlitett tipikus novényfajok biztositjdk a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi terillet meghatdrozé jellemzdit. A
kiterjedt erdStakar6 és a zold tdj a meghatdrozott teriilet legfontosabb dltalinos novényzeti jellegzetességei kozé
tartozik. Az erdStakaré f6ként a kornyezS és magasabban fekvd teriiletekre terjed ki, amelyek a méhészek
szempontjdbol a legfontosabb.

A méhészet hosszt miiltra visszatekint§ torténete Gorski Kotarban azon helyi lakosok gyakorlati tuddsdnak és
készségeinek koszonhetd, akik évszdzadok 6ta tizik a mesterséget ezen a teriileten. Szakértelmiik és készségeik kozé
tartozik a hegyvidéki teriilet sajatos morfoldgidjanak egyediildllé ismerete, a helyi mézel§ novények, az uralkodé
éghajlati viszonyok és a megfelel6 méhészeti technol6gidk atfogd ismerete ezen a kiilonleges teriileten. A ,Goranski
medun” elddllitdsa tobb mint szdzéves hagyomdnyos méhészeti eljardsokkal torténik. Az egyik ilyen eljdrds a
mozgathat6 kaptdrkeretekkel rendelkezd kaptérok, leggyakrabban az Alberti-Znidarsi¢ (AZ) vagy a Langstroth-Root
(LR) kaptdrak hasznalata. Ez a két kaptdrtipus a legelterjedtebb Gorski Kotarban, és a gyakorlatban ezek bizonyultak a
leghatékonyabbnak. A méhészeti technikdk, mint példdul a kaptarok elhelyezése és a technoldgiai eljarasok, amelyek
célja a méhlegel§ hozamdnak maximalizaldsa, a méhek védelme a kdrtevdktdl, a rajzds megel6zése stb. a ,Goranski
medun” foldrajzi elGallitasi teriiletének éghajlati és idGjardsi viszonyait titkrozik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts|Specifikacija_
Goranski-Medun_izmjenal1082021.pdf


https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_Goranski-Medun_izmjena11082021.pdf
https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_Goranski-Medun_izmjena11082021.pdf
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovdhagydsara irdnyulé kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 397/10)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositési
kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel id6pontjatél szamitott harom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB ]ELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jovahagydsdra iranyuld
kérelem

,»Colline di Romagna”
EU-szdm: PDO-IT-0211-AMO02 - 2022.2.16.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Organizzazione di Produttori Associazione Regionale Produttori tra Olivicoli dellEmilia-Romagna [Emilia-Romagna
régié olajbogyo-termelSinek termelSi szervezete] — Societa Cooperativa Agricola [korldtozott felelGsségti
mez8gazdasagi termeldi szovetkezet], bejegyzett székhely: Via XXIII Settembre 1845 No 112/a — 47921 Rimini (RN);
Tel.: +39 0541/741762; E-mail: a.r.p.o@libero.it; Hitelesitett e-mail-cim: arporimini@legalmail.it

Az ,ARPO” termel6i szovetkezet jogosult modositdsi kérelmet benydjtani a Mezégazdasagi, Elelmezési és Erdészeti
Minisztérium 201 3. oktdber 14-i rendelete 13. cikkének alapjan.

2.  Tagillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal (médositisokkal) érintett rovata

O  Atermék elnevezése
A termék leirdsa

O  Foldrajzi teriilet

A szdrmazds igazoldsa
O Az eléillitis médja
Kapcsolat

O  Cimkézés

B

Egyéb: Ellendrzések

4. A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGségtinek nem tekinthetd mddositdsa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékidi) dokumentumot.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.


mailto:a.r.p.o@libero.it
mailto:arporimini@legalmail.it
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5. Moddositads(ok)

A termék leirdsa

— A modositds a termékleirds 6. cikkét és az egységes dokumentum 3.2. pontjdt érinti, amely az érzékszervi
jellemz8krél, konkrétabban az aromdrdl és az Gsszes savtartalomrol szol.

A jelenlegi szoveg:
»Aroma: kozepes vagy néha intenziv gyiimolcsosség, amelyet fiire vagy levelekre emlékeztetd jegyek kisérhetnek.

[z: gyiimolcsosség enyhén keserti ésfvagy csipGs érzettel, amelyhez manduldra, articsokdra vagy paradicsomra
emlékeztetd jegyek tarsulhatnak; kostoléi csoport teszt pontszdma: = 7.

Olajsavban kifejezett maximalis Gsszes savtartalom tomegre vetitve: legfeljebb 0,5 g/100 g olaj;”
a kovetkezképpen médosult:

~Aroma: kizepes vagy néha intenziv gyiimolcsdsség (medidn > 3-t6l < 7-ig), amelyhez fiire (vagy levelekre) és/vagy manduldra,
articsékdra vagy paradicsomra emlékeztetd jegyek tdrsulhatnak.

[z (illat és iz): az olajbogyé gyiimolcsossége jellemzi, amelyhez esetleg fiire ésfvagy manduldra, articsékira vagy
paradicsomra emlékeztetd jegyek tarsulhatnak, enyhén/kozepesen keserti és csipds érzettel (medidn > 1,5 < = 6).

Olajsavban kifejezett maximdlis dsszes savtartalom tomegre vetitve: legfeljebb 0,4 g/100 g olaj.”

Az érzékszervi jellemz6k tekintetében a termékleirdst hozzdigazitottdk a vonatkozd unids jogszabédlyokhoz azéltal,
hogy bevezették a 796/2002/EK rendeletben el6irt modszer jellemzé mutatdinak medidnértékeit. A kordbban
alkalmazott, immar értelmét vesztett érzékszervi elemzési mddszert, és a kdstoldi csoport tesztjén kapott > 7
pontszamot torolték.

Az olajsavban kifejezett maximadlis Gsszes savtartalom legfeljebb 0,4 %-ra csokkent. A csokkentés célja a mindség
javitdsa.

A szdrmazds igazoldsa

- A termékleirds jelenlegi véltozata nem tartalmaz a szdrmazdsi igazoldsr6l szolo cikket. A szoveget ezért a
kovetkez6 bekezdéssel egészitették ki:

8. cikk — Szdrmazds:

A termék szdrmazdsinak garantdldsa érdekében az el@allitdsi folyamat minden egyes szakaszit nyomon kell
kovetni, és az egyes szakaszokhoz tartozé inputokat és outputokat rogziteni kell. Ez a folyamat, amelynek
keretében az ellendrzd szerv nyilvantartdst vezet az olajbogyé termesztésére szolgdld kataszteri parcellakrol, az
engedéllyel rendelkez8 mez3gazdasdgi termelSkrél, az olajsajtolokrél és az akkreditdlt csomagolokrol, a
termesztett mennyiségeknek az ellendrzg szerv felé torténd rendszeres bejelentésével egyiitt biztositja a termék
nyomonkovethetGségét.”

Az elddllitds médja
— A mddositds a termékleirds 4. cikkét (Mdvelésmodok), konkrétan a betakaritdsi idGszakrol sz616 bekezdést érinti.
A jelenlegi szoveg:

A »Colline di Romagnac« oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolaj eldallitasira szant olajbogyd
betakaritasi id6szaka minden év oktéber 20-a és december 15-¢ kozé esik.”

a kovetkez8képpen mddosult:

27

»A »Colline di Romagna« oltalom alatt dllé eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolaj elddllitdsdra szdnt olajbogyd
betakaritdsi idGszaka minden évben az érés kezdetétdl december 15-ig tart.”

Ez a mddositds a sajitos idGjardsi viszonyoknak tudhaté be, amelyeket az 1961 és 2018 kozotti napi éghajlati
elemzésekbdl szdrmaz6 idGjardsi adatok dokumentélnak, amelyek szerint az elmult években a ,Colline di Romagna”
extrasziiz olivaolaj elGdllitdsi teriiletén egyértelmtien emelkedett a h6mérséklet.
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Ezek az éghajlati viszonyok hatdssal vannak az extrasz{iz olivaolaj elGdllitasdra, mivel befolydsoljdk az olajbogyé érési
idejét. A betakaritds idGpontjit ezért torolték, és azt a szezondlis tendencidkhoz, és igy az érés kezdetéhez kapcsoltdk,
amely idedlis a betakaritds megkezdése és az olivaolaj optimalis minGségének biztositdsa szempontjabol.

Kapcsolat

- A kornyezettel valé kapcsolat nem szerepel a jelenlegi termékleirdsban, hanem csak a kozzétett osszefoglaloban. A
termékleirds kiegészillt egy kilon cikkel, amely tartalmazza az Osszefoglaloban szereplS szoveget. Ez az
osszefoglald 4.4. pontjanak elsg bekezdésébdl és a kozzétett Osszefoglalé 4.6. pontjanak szovegébdl all. Ezeket a
részeket az egységes dokumentum 5. pontjaba is bevezették.

A termékleirds szovege ezért a kovetkezSképpen egésziil ki:

,10. cikk

Kapcsolat

A villanovai kortdl a kozépkorig és a 20. szdzad elejéig az egyhdzi és egyéb hivatalos feljegyzések szamos utaldst
tartalmaztak mind a Romagna régié dombsagain taldlhat6 olajfikra, mind az olivaolajnak a helyi vidéki gazdasdgban
betoltott jelentGségére.

A 20. szdzad elején az olajat — a tartomdny 22 telepiilésén — helyben termesztett olajbogyobdl nyerték ki. Az
olajbogyod-termesztés killonos érdeklGdésre tartott szdmot, amint azt az »Ulivo e olio« cimd, 1901-ben Riminiben
kiadott brostira is bizonyitja. A 20. szdzad els§ éveiben a »Rivista agraria romagnola« kiadvanyban is szerepelt egy
dllandé rovat, amely informdcidkat és tandcsokat adott az olajbogyd-termesztéssel kapcsolatban. A mikroklima a
megfelel§ termesztési mddszerekkel kombindlva kivdlé minGségd, rendkiviili kémiai és érzékszervi tulajdonsagokkal
rendelkez§ olajat eredményez.

A természeti tényezSk két jellemz6t foglalnak magukban, ezek: a talaj és mindenekelStt a mikroklima, amelyek
kozvetlen hatdssal vannak az olaj kémiai és érzékszervi jellemzdire, mivel az olajbogydkat a teljes érettség elérése
el6tt betakaritjak, biztositva ezdltal az elillitott olaj kivalé mindségét. A foldteriiletet dltaldnossigban kozepes,
agyagosba hajlé talajok alkotjdk. A talajok magas mésztartalommal rendelkeznek, és jol strukturiltak ahhoz, hogy
el6segitsék az olajfak novekedését. A mikroklima, kiilonosen a tavasszal és Gsszel esG csapadék nagy része, valamint
az alacsony éves dtlagh6mérséklet, amely az dprilist6l oktoberig tartd idGszakra korldtozza a névények novekedését,
az olajbogyok fokozatos és késéi érését eredményezi, és ennek eredményeként kivalé kémiai és érzékszervi mingségi
olivaolaj dllithat6 el8. Az emberi tényez6t legjobban a helyi termelSk altal hagyomdnyosan tantsitott, az olajbogyé-
termesztéshez valé kotSdés, valamint az utébbiak dltal e gyakorlatnak a teriileten valé meg6rzése érdekében
bevezetett technikdk szemléltetik.

Az olajbogyod-termesztés Rimini megye egész teriiletén elterjedt, mindenekel6tt Forli-Cesena megyében, a part menti
teriileten til taldlhat6 kis és kozepes dombokon. Ezeken a teriileteken az olajbogyd-termesztés — a bortermeléssel
egyiitt — az egyetlen lehetséges gazdilkoddsi méd, mivel a meredek, margindlis foldteriileteket nehéz megmdvelni.
Kovetkezésképpen ez a vidéki tdj egyik {6 jellegzetessége.

A Correggiola fajta a teriilet legelterjedtebb olajfafajtdja, és ez adja az olaj jellegzetes tulajdonsdgait. A fajta tovabbi
elénye, hogy ellendll6 a hideg idGjardssal szemben, jellemzden fokozatosan és késén érik, és ez a talaj és az éghajlat
jellemzéivel egyiitt hozzdjdrul egy jellegzetes és nagyra értékelt olaj elGéllitdsdhoz.”

A médositds nem valtoztatja meg a kapcsolatot.

Egyéb: Ellendrzések

- A termékleirds jelenlegi viltozata nem tartalmaz az ellendrzésekrdl sz616 cikket. Ezért a szoveg egy kiilon cikkel
egésziilt ki.

Az 4j cikk sz6vege a kovetkezs:
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9. cikk
Ellen8rzések:

Az 1151/2012/EU rendelet 36. és 37. cikkének rendelkezéseivel Gsszhangban a termék termékleirdsnak vald
megfelelését egy ellendrzé szervezet ellendrzi.

Ez az ellen6rz8 szerv a Kiwa Cermet Italia, cim: via Cadriano 23, 40057 Cadriano di Granarolo (BO) — Tel.
+390514593111; Fax +39 051 763382; E-mail: info@kiwacermet.it.”

EGYSEGES DOKUMENTUM
,»Colline di Romagna”
EU-szam: PDO-IT-0211-AMO02 - 2022.2.16.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés (OEM vagy OF))

,Colline di Romagna”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.5. osztdly — Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Colline di Romagna” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel elldtott extrasziiz olivaolaj forgalomba keriilésekor az
alabbi tulajdonsdgokkal irhaté le:

Szin: zoldt6l aranysargaig.

Aroma: kozepes vagy néha intenziv gyiimolesosség (medidn > 3-t0l < 7-ig), amelyhez ftire (vagy levelekre) és/vagy
manduldra és[vagy articsokdra ésfvagy paradicsomra emlékeztets jegyek tarsulhatnak.

fz: gyiimolcsosség jellemzi, amelyhez esetleg fire és/vagy manduldra ésfvagy articsokdra és/vagy paradicsomra
emlékeztets jegyek tarsulhatnak, enyhén/kézepesen kesert és csipds érzettel (medidn > 1,5 < 6).

Olajsavban kifejezett maximalis Gsszes savtartalom tomegre vetitve: legfeljebb 0,4 g/100 g olaj.
Peroxidszdm: < 12 mEq O,/kg

Olajsav: = 72 %

Tokoferolok: > 70 mg/kg

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A ,Colline di Romagna” OEM-et a kovetkezd olajfafajtakbdl dllitjak els: Correggiolo (olajfaiiltetvényenként legalabb
60 %), Leccino (olajfaiiltetvényenként legfeljebb 40 %) és kevésbé jelentSs fajtdk, példdul Pendolino, Moraiolo és
Rossina (olajfaiiltetvényenként legfeljebb 10 %).

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
Az el@allitds valamennyi mtveletét (olajbogyd termesztése és betakaritdsa, olaj-elGallitds) a meghatdrozott foldrajzi

teriileten kell végezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok
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A ,Colline di Romagna” olivaolaj sajitos jellemz8inek és mindségének megGrzése, valamint annak biztositdsa
érdekében, hogy a harmadik fél dltal végzett ellenérzéseket az érintett termelSk feliigyelete mellett végezzék el, a
,Colline di Romagna” extrasziiz olivaolajat a 4. pontban emlitett el§allitasi teriileten beliil kell csomagolni.

A ,Colline di Romagna” extraszliz olivaolajat el6recsomagolt, hermetikusan lezdrt, élelmiszer-ipari felhaszndldsra
alkalmas tdroléedényekben kell forgalomba hozni, a kovetkez6 méretekben: 0,10 liter, 0,25 liter, 0,50 liter, 0,75 liter,
1,00 liter, 3,00 liter és 5,00 liter.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Colline di Romagna” OEM elnevezését jol olvashatd, nem eltavolithaté bettikkel kell feltiintetni a cimkén, hogy
konnyen megkiilonboztethetd legyen a cimkén szerepl dsszes tobbi informdciotol. A cimkén fel kell tiintetni az olaj
eldllitasara felhaszndlt olajbogyd termesztésének évét. A termdteriileten beliili telepiilések, kozségek vagy teriiletek
foldrajzi vagy helységneveire valé tovabbi utaldsok nem megengedettek.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozisa

A ,Colline di Romagna” extrasz{iz olivaolaj el@dllitdsdra szdnt olajbogyé termesztésének és préselésének teriilete az
Emilia Romagna régidban taldlhaté Rimini és Forli-Cesena megyék egy részét foglalja magdban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A villanovai kortdl a kozépkorig és a 20. szdzad elejéig az egyhdzi és egyéb hivatalos feljegyzések szdmos utaldst
tartalmaztak mind a Romagna régié dombsdgain taldlhaté olajfdkra, mind az olivaolajnak a helyi vidéki gazdasigban
betoltott jelentségére.

A 20. szdzad elején az olajat — a tartomdny 22 telepiilésén — helyben termesztett olajbogydbdl nyerték ki. Az
olajbogyd-termesztés killonos érdeklGdésre tartott szdmot, amint azt az ,Ulivo e olio” cimti, 1901-ben Riminiben
kiadott brostira is bizonyitja.

A 20. szdzad elsG éveiben a ,Rivista agraria romagnola” kiadvanyban is szerepelt egy dllandé rovat, amely informdcidkat
és tandcsokat adott az olajbogyo-termesztéssel kapcsolatban.

A mikroklima a megfelel§ termesztési technikdkkal kombindlva kivdlé minGségti, rendkiviili kémiai és érzékszervi
tulajdonsdgokkal rendelkezd olajat eredményez.

A természeti tényezSk két jellemz6t foglalnak magukban, ezek: a talaj és mindenekel6tt a mikroklima, amelyek
kozvetlen hatdssal vannak az olaj kémiai és érzékszervi jellemzdire, mivel az olajbogyodkat a teljes érettség elérése
el6tt betakaritjak, biztositva ezaltal az elallitott olaj kivdlé mindségét.

A foldteriiletet altaldinossdgban kozepes, agyagosba hajlé talajok alkotjdk. A talajok magas mésztartalommal
rendelkeznek, és jol strukturdltak ahhoz, hogy el6segitsék az olajfik novekedését. A mikroklima, kiilondsen a
tavasszal és Gsszel es6 csapadék nagy része, valamint az alacsony éves dtlagh6mérséklet, amely az dprilistdl oktoberig
tarté idGszakra korldtozza a novények novekedését, az olajbogyok fokozatos és késéi érését eredményezi, és ennek
eredményeként kivald kémiai és érzékszervi mingségii olivaolaj dllithat6 el8. Az emberi tényezGt legjobban a helyi
termelSk dltal hagyomdnyosan tandsitott, az olajbogyd-termesztéshez valé kotédés, valamint az utdbbiak dltal e
gyakorlatnak a teriileten valé6 megGrzése érdekében bevezetett technikak szemléltetik.

Az olajbogy6-termesztés Rimini megye egész teriiletén elterjedt, mindenekeldtt Forli-Cesena megyében, a part menti
tertileten tdl taldlhat6 kis és kozepes dombokon. Ezeken a teriileteken az olajbogyé-termesztés — a bortermeléssel
egyiitt — az egyetlen lehetséges gazddlkodasi mod, mivel a meredek, marginalis foldteriileteket nehéz megmdivelni.
Kovetkezésképpen ez a vidéki tdj egyik {6 jellegzetessége.

A Correggiola fajta a teriilet legelterjedtebb olajfafajtdja, és ez adja az olaj jellegzetes tulajdonsdgait. A fajta tovabbi
elénye, hogy ellendllé a hideg idGjdrdssal szemben, jellemzden fokozatosan és késén érik, és ez a talaj és az éghajlat
jellemzéivel egyiitt hozzdjarul egy jellegzetes és nagyra értékelt olaj elGdllitasdhoz.
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Hivatkozds a termékleirds kézzétételére

A termékleirds teljes szovege megtekinthetd az aldbbi honlapon: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335

vagy:

kozvetleniil a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium (www.politicheagricole.it) honlapjan, (a képerny6 felsé
részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhatd) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE” (,Az unids vizsgélatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovihagydsara irdnyul6é kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 397/11)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a médositdsi
kérelem elleni felszolalasra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ j OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jovahagydsdra irinyuld
kérelem.

,Robiola di Roccaverano”
EU-szam: PDO-IT-0024-AMO03 - 2022.4.11.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Consorzio per la Tutela del Formaggio Robiola di Roccaverano (a ,Robiola di Roccaverano” sajt oltalméért felelgs
konzorcium), székhelye: Via Roma 8, 14050 Roccaverano (AT); Hitelesitett e-mail: robioladiroccaverano@pec.it

A ,Robiola di Roccaverano” sajt oltalmaért felelds konzorciumot a ,Robiola di Roccaverano” sajt termeldi alkotjak.
Ez a térsulds a Mezégazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013. oktéber 14-i 12511. szdmi rendelete
13. cikkének (1) bekezdése alapjan jogosult médositasra irdnyuld kérelem benyujtdsara.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal (médositisokkal) érintett rovata

B

A termék elnevezése

O A termék leirdsa
Foldrajzi teriilet
O A szdrmazds igazoldsa
Az elgdllitds modja
Kapcsolat
Cimkézés
O  Egyéb [részletezze]

4, A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent8ségtinek nem tekinthet6 médositésa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthet6 oly médon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékidi) dokumentumot.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5. Médositis(ok)

Elnevezés(ek)

— Ez a médositds a terméklefrds 1. cikke szerinti elnevezés tekintetében az egységes dokumentum 1. pontja
szerinti termékleirdst és egységes dokumentumot érinti, amely a ,Robiola di Roccaverano™rél ,Robiola di
Roccaverano” | ,Roccaverano”ra vdltozik, amelyek felcserélhet6k. Ezért a termékleirds és az egységes
dokumentum kiegésziil a ,Roccaverano” széval a ,Robiola di Roccaverano” mellett.

A jelenlegi szoveg:

,"Robiola di Roccaverano,”

a kovetkezdképpen modosult:

,»Robiola di Roccaverano« [ »Roccaverano«”

A ,Robiola di Roccaverano” vagy (alternativ névként javasolt) ,Roccaverano” termék annyira ismertté és elismertté
vélt a fogyasztok korében, hogy az 6nmagaban a ,Roccaverano” elnevezéssel azonosithaté; a ,robiola” elGtag ezért
mér nem sziikséges a termék és tulajdonsigai azonositdsahoz. El kell ismerni az agrar-élelmiszeripari gazdasagi
szerepl6k (termelSk, forgalmazdk, vendéglitdipar) és a fogyasztok dltali jelenlegi haszndlatot, mivel 6k mdr
megszokdsbol haszndljdk a Roccaverano elnevezést a termékre val hivatkozdskor. A ,Roccaverano” OEM
elnevezés hozzdaddsa egyértelmiibben bizonyitand a teriilettel valé szoros kapcsolatot. Ez a gyakorlat még
elterjedtebbé valt annak érdekében, hogy jobban meg lehessen kiilonboztetni a ,Robiola di Roccaverano” |
,Roccaverano” terméket a robiola néven értékesitett killonboz6 tejtermékektd], amelyek dltaldban egy paszt6rozott
tehéntejsajtra utalnak, amely nagyon kiilonbozik az OEM-mel elldtott terméktdl.

Foldrajzi teriilet

- A termékleirds 3. cikkének és az egységes dokumentum 4. pontjinak moédositdsa. Cartosio telepiilés egészét
felvették a foldrajzi teriiletet alkot6 telepiilések felsoroldsdba, amelyben a telepiilésnek jelenleg csak egy része
szerepel.

A jelenlegi szoveg:

LA foldrajzi teriilet a kovetkezd telepiilések kozigazgatdsi teriiletét foglalja magdban: Asti megye: Bubbio, Cessole,
Loazzolo, Mombaldone, Monastero Bormida, Olmo Gentile, Roccaverano, San Giorgio Scarampi, Serole és Vesime;
Alessandria megye: Castelletto d’Erro, Denice, Malvicino, Merana, Montechiaro d’Acqui, Pareto, Ponti, Spigno
Monferrato, tovabbé Cartosio telepiilésnek az Erro patak bal partjin elteriil§ része.”

a kovetkezdképpen mddosult:

A foldrajzi teriilet a kovetkezd telepiilések kozigazgatasi teriiletét foglalja magdban: Asti megye: Bubbio, Cessole,
Loazzolo, Mombaldone, Monastero Bormida, Olmo Gentile, Roccaverano, San Giorgio Scarampi, Serole és Vesime;
Alessandria megye: Cartosio, Castelletto d’Erro, Denice, Malvicino, Merana, Montechiaro d’Acqui, Pareto, Ponti és
Spigno Monferrato.”

Cartosio telepiilés teljes teriiletének hozzdaddsa korrigdlja az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés irdnti eredeti
kérelem benytjtdsakor elkovetett hibdt. Ami a domborzatot és a tdjat illeti, Cartosio telepiilésen az Erro patak két
partja nem tér el jelentGs mértékben egymastodl. Ezenkiviill agrondmiai szempontbdl, kiilonos tekintettel a legelSkre,
a takarmdnynovényekre és a mivelési gyakorlatokra, Cartosio egésze nem kiilonbozik a ,Robiola di Roccaverano” |
,Roccaverano” elallitdsi teriiletén taldlhatd tobbi telepiiléstsl.

Cartosio telepiilés Osszes mezdgazdasdgi hasznositdsi teriilete elsGsorban legel6kbdl all (38 % vegyes rét), ami
indokolja a kérelmet, tekintettel az ilyen céli tejtermelésre hasznélt kecsketenyészt6 gazdasdgok dllandd jellegére és
alacsony intenzitdsdra. Cartosio telepiilésen is van agrondmiai és termelési kapcsolat. Szdmos gazdasdg {6 telephelye
taldlhaté a ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” el6éllitdsi teriiletén, amelyek a foldteriileteket vegyes rétként
kezelik, azaz amelyeket a ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” elééllitdsahoz hasznalt takarmannyal azonos
jellemzdkkel rendelkezd takarmdny eldllitdsdra szdnnak, de Cartosio telepiilésnek a jelenlegi termékleirdsban nem
szerepld részén taldlhatok.
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Az elddllitds mddja

- A termékleirds 4. cikkének és az egységes dokumentum 3.3. pontjdnak a felhaszndlt nyersanyag tekintetében
torténd modositasa.

A jelenlegi szoveg:
4. cikk
Az eléillitis médja

A »Robiola di Roccaverano« eléillitasahoz kizdrélag az elGallitasi teriiletrd] szdrmazo, a Roccaverano és a Camosciata
Alpina fajtdkhoz, illetve ezek keresztezett véltozataihoz tartozd kecske teljes, nyers tejét, a Pecora delle Langhe fajtdji
juh teljes, nyers tejét és a Piemontese és Bruna Alpina fajtdkhoz, illetve ezek keresztezett valtozataihoz tartozd
tehenek teljes, nyers tejét hasznaljak fel, az aldbbi szdzalékos ardnyban: vagy kizardlag teljes, nyers kecsketej, vagy
kecsketej és legfeljebb 50 % teljes, nyers tehéntej és/vagy juhtej keveréke, amelyet 24—48 dra alatt, egymast kovetd
fejésekbdl nyernek. A cimkén kotelez8en fel kell tiintetni a sajt készitéséhez felhaszndlt kiilonb6z6 tejfajtdk
szazalékos ardnyét. A juhok és kecskék takarmanyozasa mdrcius 1. és november 30. kozott legeltetéssel, tovabba
friss és[vagy tartdsitott zoldtakarmdnnyal, szemes gabondval, gabondval, hiivelyes névényekkel, olajos magvakkal és
ezek feldolgozott termékeivel torténik.

Az ellen6rzé szerv dltal vezetett jegyzékbe be kell jegyezni a mezdket, legel6ket és erddket. A tehenek
takarmdnyozasa legeltetéssel, friss és/vagy tartésitott zoldtakarmdnnyal, szemes gabonéval, hitvelyes novényekkel,
olajos magvakbdl és ezek feldolgozott termékeivel torténik. Az dsszes allat takarmanydnak tobb mint 80 %-ban az
eldallitasi teriiletrdl kell szarmaznia. Silézott kukorica és zold silétakarmdny hasznélata tilos. Az allatok takarménya
semmiképpen nem tartalmazhat géntechnoldgidval médositott szervezeteket. Nagyiizemi dllattartdsbol szarmazo tej

hasznalata nem megengedett.”

a kovetkezdképpen médosult:
4. cikk
Az eléillitis médja

A »Robiola di Roccaverano« | »Roccaverano« eldéllitdsdhoz kizardlag az elGallitdsi teriiletr8l szdrmazd, a
Roccaverano és a Camosciata Alpina fajtdkhoz, illetve ezek keresztezett valtozataihoz tartozd kecske nyers tejét
hasznéljdk fel. A tejet 2448 ora alatt, egymast kovetS fejésekbdl nyerik. A kecskék takarmdnyozdsa mércius 1. és
november 30. kozott legeltetéssel, tovabba friss és/vagy tartdsitott zoldtakarmdnnyal, szemes gabonéval, gabonaval,
hiivelyes novényekkel, olajos magvakkal és ezek feldolgozott termékeivel torténik. Az ellendrzé szerv altal vezetett
jegyzékbe be kell jegyezni a mezdket, legelSket és erdSket. Az dllatok takarmdnydnak tobb mint 80 %-ban az
eldallitasi teriiletrdl kell szarmaznia. Silézott kukorica és zold silétakarmdny hasznélata tilos. Az allatok takarmdnya
semmiképpen nem tartalmazhat géntechnoldgidval médositott szervezeteket. Nagyiizemi dllattartdsbol szarmazo tej
hasznélata nem megengedett.”

Az egymast kovetS kordbbi tendencidk a félig extenziv kecsketenyésztés elterjedtségét mutatjdk a széban forgd
teriileten, az Gshonos fajtdk, példdul a Roccaverano kecske jelentds és novekvd jelenlétével. A termékleirds
szovegében a tiszta kecsketejre torténd modositas a valdsdgot titkrozi.

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” elééllitdsdhoz évtizedek 6ta nagyon kevés juhtejet és tehéntejet
hasznélnak fel, bar a felhaszndlt tej és az elddllitott sajt mennyisége nétt. A vegyes tejtermelés csaknem nulldra
csokkent. A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” elédllitasi teriiletén a tehenek jelenlétének csokkenése — még
a tejel§ teheneket és a szopds borjakat is figyelembe véve — és az anyajuhok rendkivilli ritkasdga miatt nincs
lehetdség jelentds vegyes tejtermelésre.

Ez a médositds azt is kiemeli, hogy a kecsketenyésztés pozitivan jarul hozzd az okoszisztémahoz: a legel6k és a
gyepterilletek j6 dllapotban tartdsa révén hozzdjirul a jellegzetes és torékeny dllattenyésztési kornyezet
fenntartasdhoz, valamint az erdzié és a bioldgiai sokféleség csokkenésének kockdzataival szembeni védelemhez.

Ez ravildgit a ritka Roccaverano kecskefajta fokozatos helyredllitdsira, amely a Camosciata mellett a terméklefrdsban
elismert két kecskefajta egyike.

Kapcsolat

- A termékleirds 7. cikkének és az egységes dokumentum 5. pontjdnak a kapcsolat tekintetében torténd
modositdsa. A modositds konkrétan a f6ldrajzi teriilet sajatossdgaira vonatkozé rész utolsé bekezdését érinti. Az
elnevezés megvaltoztatdsin kivill a modositds ezt a pontot hozzdigazitia a nyersanyagra vonatkozd
modositdshoz azdltal, hogy torli a juhokra és tehenekre val6 utaldsokat.
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A jelenlegi szoveg:

,[...] Ezek a takarmdnynovények, amelyekben a tdpanyagok — a szénhidratok, a fehérje és a vitamin — ardnya
természetes egyenstlyban van, j6 mingségii tdpldlékot nydjtanak a juh és a kecske, valamint a szarvasmarha
szdmdra. A novényzet sajitos jellemzdi, a killonféle illatok és aromdk dtmennek a tejbe is, ezért a »Robiola di
Roccaveranoc sajt olyan illatd, amely minden mds sajtt6l megkiilonbozteti.

A juhok és a kecskék az erdSkben is legelnek, ahol az llatok menedéket taldlnak a nydri hGség eldl, és ezaltal a talajt
is kimélik.”

a kovetkezdképpen médosult:

,[-..] Ezek a takarmdnyn6vények, amelyekben a tdpanyagok — a szénhidratok, a fehérje és a vitamin — ardnya
természetes egyensilyban van, j6 mingség( taplalékot nyujtanak a kecskék szdmdara. A novényzet sajatos jellemz6i,
a killonféle illatok és aromdk dtmennek a tejbe is, ezért a »Robiola di Roccaverano« [ »Roccaverano« sajt olyan illatd,
amely minden mds sajtt6l megkiilonbozteti.

A kecskék az erd6kben is legelnek, ahol az dllatok menedéket taldlnak a nydri héség eldl, és ezdltal a talajt is kimélik.”

Cimkézés

- A termékleirds 8. cikkének és az egységes dokumentum 3.7. pontjdnak moédositdsa. A médositds oly médon
véltoztatja meg a cimkézésre vonatkozd pontot, hogy azt hozzdigazitja a névvaltozashoz és a felhaszndlt
nyersanyagokkal kapcsolatos médositashoz.

A jelenlegi szoveg:
Termékleirds

,Forgalomba hozatalakor a sajt csomagoldsdra cimkét kell ragasztani, amely lezarja a csomagoldst, és tartalmazza az
eredetmegjel6lés stilizdlt »R« betlit dbrdzold logédjat. A gesztenyebarna, nagy »Re« bet(i grafikus dbrdjdban egy
csipkepdrkdnyos béstya lathatd, amelyet Roccaverano telepiilés kozismert tornya ihletett; az »Re bet( felsd lyuka a
»Robiola di Roccaverano« sajtot jelképezi, mig a betdi szdra alatt lathat6 zold és sargdszold diszités a mezéket és
Langa dombjainak jellegzetes, kanyargds vonulatait idézi. Mindezt kor alakd, sotétzold szind sdv veszi koril,
amelyben fehér szinnel, nagy bettikkel a ROBIOLA DI ROCCAVERANO felirat lithatd, alul kzépen pedig egy kis
fehér szind, stilizalt virdg szerepel. A logé hattere fehér szinti. Az eredetmegjelolés logdja alatt talalhaté az elddllito
gazdasdg azonositd kodja, valamint a cimke sorozatszdma, amelynek hattere a tisztan kecsketejbdl gyartott »Robiola
di Roccaverano« esetén okkersdrga, a kevert tejbdl késziilt sajtoknél pedig fehér. A cimkén kotelezSen fel kell tiintetni
a felhasznalt killonboz6 tejfajtdk szdzalékos ardnydt. A »Robiola di Roccaverano« oltalom alatt 4ll6 eredetmegje-
161éssel csak a pecsét elhelyezését kovetden lehet forgalomba hozni a terméket.

Minden egyes sajt egészben, csomagolva és pecséttel ellatva keriil forgalomba. Ha a »Robiola di Roccaverano« sajtot
csomagolatlanul szdllitjak az el6éllitdsi teriileten beliil miikodd érlelGiizemekbe az érlelés folytatdsa érdekében, a
sajtot olyan okmdnynak kell kisérnie, amely tartalmazza a kovetkezdket:

a) a kecsketejbdl késziilt sajtok és/vagy a kevert tejbdl késziilt sajtok mennyisége
b) a»Robiola di Roccaverano« szoveg

¢) amegfelel§ unids logék szdma és sorozatszama.”

Egységes dokumentum

,Forgalomba hozatalakor a sajt csomagoldsdra cimkét kell ragasztani, amely lezarja a csomagoldst, és tartalmazza az
eredetmegjel6lés stilizdlt »R« bettit dbrdzol6 logéjat. A gesztenyebarna, nagy »R« betli grafikus dbrdjiban egy
csipkeparkdnyos bastya lathat6, amelyet Roccaverano telepiilés kozismert tornya ihletett; az »R« betd felsé lyuka a
»Robiola di Roccaverano« sajtot jelképezi, mig a betdi szdra alatt lathat6 zold és sargdszold diszités a mez8ket és
Langa dombjainak jellegzetes, kanyargds vonulatait idézi. Mindezt kor alak, sotétzold szinti sdv veszi koriil,
amelyben fehér szinnel, nagy bettikkel a ROBIOLA DI ROCCAVERANO felirat lathatd, alul kzépen pedig egy kis
fehér szind, stilizalt virdg szerepel. A logé hattere fehér szint. Az eredetmegjel6lés logdja alatt taldlhaté az elgallitd
gazdasdg azonosit6 kodja, valamint a cimke sorozatszdma, amelynek hattere a tisztdn kecsketejbdl gydrtott »Robiola
di Roccaverano« esetén okkersarga, a kevert tejbdl késziilt sajtoknal pedig fehér. A cimkén kotelezGen fel kell tintetni
a felhaszndlt killonbo6zd tejfajtak szdzalékos ardnydt. Minden egyes sajt egészben, csomagolva és pecséttel elldtva
keriil forgalomba.”
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a kovetkez8képpen médosult:
Termékleirds és egységes dokumentum

,Forgalomba hozatalakor a sajt csomagoldsdra cimkét kell ragasztani, amely lezdrja a csomagoldst, és tartalmazza az
eredetmegjel6lés logdjat. Az eredetmegjel6lés logdja alatt taldlhaté az elddllité gazdasdg azonositd kddja, valamint a
cimke sorozatszdma. A »Robiola di Roccaverano« vagy »Roccaverano« oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel csak a
pecsét elhelyezését kovetSen lehet forgalomba hozni a terméket. A cimkén ezenkiviil fel kell tiintetni az érleld|
csomagold tdrsasdg nevét, vagy cégnevét és székhelyét; ezenkiviil minden tovébbi, nem kifejezetten el8irt mindsités
hasznélata tilos; haszndlhatok nevekre, cégnevekre vagy markanevekre utalé hivatkozasok, amennyiben azok nem
dicsér§ jellegtiek és nem alkalmasak a fogyasztok megtévesztésére. A hatélyos jogszabdlyok szerint engedélyezett
egyéb valods és ellendrizhetd hivatkozdsok is hasznalhat6k, amennyiben azok nem iitkoznek e termékleiras céljaival
és tartalmdval.

Minden egyes sajt egészben, csomagolva és pecséttel ellitva keriil forgalomba. Ha a »Robiola di Roccaverano« |
»Roccaverano« sajtot csomagolatlanul széllitjak az el@allitdsi teriileten beliil miikods érlelSiizemekbe az érlelés
folytatdsa érdekében, a sajtot olyan okmdnynak kell kisérnie, amely tartalmazza a kovetkezéket: a »Robiola di
Roccaverano« vagy »Roccaverano« szoveg, az elGallitott sajt mennyisége, a megfelel6 uniés logdk szdma és
sorozatszdma.

Az OEM logb egy stilizdlt »R« bet(ibdl 4ll: a gesztenyebarna »R« bet(i grafikus dbrdjiban egy csipkepérkdnyos béstya
lthat6, amelyet Roccaverano telepiilés kozismert tornya ihletett; az »R« bet( felsg lyuka a »Robiola di Roccaverano«
| »Roccaveranoc sajtot jelképezi, mig a betli szdra alatt lathat6 zold és sdrgdszold diszités a mezdket és Langa
dombjainak jellegzetes, kanyargds vonulatait idézi. Mindezt kor alakd, sotétzold szind sdv veszi koriil, amelyben
fehér szinnel, nagy bettikkel a ROCCAVERANO« felirat ldthaté, alul kozépen pedig egy kis fehér szind, stilizalt
virdg szerepel. A logé hattere fehér szind.”

EGYSEGES DOKUMENTUM

,Robiola di Roccaverano” | ,,Roccaverano’
EU-szam: PDO-IT-0024-AMO03 - 2022.4.11.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés(ek)

,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano”
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2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztaly — Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6léssel elldtott terméket egész évben
gyartjak. A sajtot tejalvadékbdl allitjdk el6, frissen, majd érlelésnek vetik ald.

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” OEM henger alakd, lapja sik feliilet(, enyhén recés, oldala kissé
dombort. Atmérje 10 és 14 cm kozotti, oldaldnak magassdga 2,5-4 cm. A sajt tomege 250 és 400 gramm
kozotti. Ezek a paraméterek a minimalis ideig érlelt termékre jellemzdk.

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” sajt zsir-, fehérje- és hamutartalomra vonatkozé paraméterei a
kovetkezdk:

zsiradék: a szdrazanyagban legalabb 40 %;
fehérjék: a szdrazanyagban legaldbb 34 %;
hamu: a szdrazanyagban legaldbb 3 %.

A ,Robiola di Roccaverano” [ ,Roccaverano” sajt érzékszervi jellemzdit az érlelési foktdl fiiggden az alabbiak szerint
killonboztetjik meg:

prodotto fresco (friss sajt): 4-10 napig érlelt termék: kéreg: természetes mdédon fejléds, alig észrevehetS penész
formdjdban jelenhet meg, vagy nincs; kiils6 megjelenés: tejfehér vagy szalmasirga; sajttészta: tejfehér szind;
szerkezet: krémes, lagy; iz és aroma: kellemes, izes és/vagy enyhén savanykas;

prodotto affinato (érlelt sajt): legaldbb 11 napig érlelt termék: kéreg: természetes modon fejl6d8 penész boritja; kiilsé
megjelenés: krémszint, szalmasdrga vagy enyhén voroses; sajttészta: tejfehér szind; szerkezet: ligy, az érlelés sordn
kissé tomorebbé valo, a kéreg alatt izes és krémes.

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” sajtban az aromak és izek az érlelés sordn er8sodnek és karakteressé
vélnak.

3.3.  Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.3.1. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” el8éllitdsdhoz kizdrdlag az elGallitdsi teriiletr§l szdrmazé, a
Roccaverano és a Camosciata Alpina fajtdkhoz, illetve ezek keresztezett valtozataihoz tartozé kecske nyers tejét
haszndljék fel. A tejet 2448 6ra alatt, egymast kovetd fejésekbdl nyerik.

3.3.2. Takarmdany (kizdr6lag dllati eredetli termékek esetében)

A kecskék takarmdnyozdsa mdrcius 1. és november 30. kozott legeltetéssel, tovabbd friss ésfvagy tartdsitott
zoldtakarmdnnyal, szemes gabondval, gabondval, hiivelyes novényekkel, olajos magvakkal és ezek feldolgozott
termékeivel torténik. Az ellenérzd szerv dltal vezetett jegyzékbe be kell jegyezni a mezdSket, legelSket és erdéket. Az
osszes dllat takarmadnydnak t6bb mint 80 %-ban az eldallitdsi teriiletrd] kell szdrmaznia. Silézott kukorica és zold
silotakarmédny hasznélata tilos. Az dllatok takarmdnya semmiképpen nem tartalmazhat géntechnolégidval

modositott szervezeteket. Nagyiizemi dllattartdsbol szarmaz6 tej haszndlata nem megengedett.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
Azon dllatok tartdsat, amelyek tejét a ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” sajt elGdllitdsa sordn felhaszndljak, a
meghatarozott foldrajzi teriileten kell végezni.

A tejtermelést, a sajtkészitést és a sajtérlelést a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni.
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3.5. A bejegyzett elnevezést visel§ termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok
A csomagolast az el6éllitasi teriileten kell végezni, mivel a sajttészta friss és lagy, tovabbd a kéreg hidnya miatt a sajt
dehidratalodhat, oxiddlodhat, valamint fenndll a lipidek és mds Osszetev8k megvaltozasanak veszélye. Tovabba —
mivel a sajtnak nincs kérge — a gydrtds sordn nem lehet a sajtot eltdvolithatatlan médon megjelolni.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Forgalomba hozatalakor a sajt csomagoldsara cimkét kell ragasztani, amely tartalmazza az eredetmegjel6lés logéjat.
Az eredetmegjelolés logdja alatt taldlhaté az el§éllité gazdasdg azonosité kddja, valamint a cimke sorozatszdma. A
,Robiola di Roccaverano” vagy ,Roccaverano” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel csak a pecsét elhelyezését
kovetSen lehet forgalomba hozni a terméket. A cimkén ezenkiviil fel kell tintetni az érlel6/csomagolé tdrsasig
nevét, vagy cégnevét és székhelyét; ezenkiviil minden tovdbbi, nem kifejezetten elGirt mindsités hasznalata tilos;
hasznalhatok nevekre, cégnevekre vagy mdrkanevekre utal6 hivatkozasok, amennyiben azok nem dicséré jellegtiek
és nem alkalmasak a fogyasztok megtévesztésére. A hatdlyos jogszabélyok szerint engedélyezett egyéb valds és

ellendrizhetd hivatkozdsok is haszndlhatok, amennyiben azok nem iitkoznek e termékleirds céljaival és tartalmaval.

Minden egyes sajt egészben, csomagolva és pecséttel elldtva keriil forgalomba. Ha a ,Robiola di Roccaverano” |
,Roccaverano” sajtot csomagolatlanul szallitjak az eldallitasi teriileten beliil mtikodd érlelGiizemekbe az érlelés
folytatdsa érdekében, a sajtot olyan okmdnynak kell kisérnie, amely tartalmazza a kovetkezGket: a ,Robiola di

Roccaverano” | ,Roccaverano” szavak, az el@allitott sajtok mennyisége, a vonatkozé unids logdk szdma és
sorozatszama.

Az OEM logb egy stilizdlt ,R” bettibdl dll: a gesztenyebarna, nagy ,R” betd grafikus dbrdjdban egy csipkepdrkdnyos
bastya ldthat6, amelyet Roccaverano telepiilés kozismert tornya ihletett; az ,R” betdi fels6 lyuka a ,Robiola di
Roccaverano” [ ,Roccaverano” sajtot jelképezi, mig a bet( szdra alatt lathat6 zold és sargdszold diszités a mezGket és
Langa dombjainak jellegzetes, kanyargds vonulatait idézi. Mindezt kor alak, sotétzold szind sdv veszi koril,
amelyben fehér szinnel, nagy bettikkel a ,Roccaverano” felirat lithat6, alul kozépen pedig egy kis fehér szind,
stilizalt virdg szerepel. A logd hattere fehér szind.

4. A f6ldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A foldrajzi teriilet a kovetkez§ telepiilések kozigazgatdsi teriiletét foglalja magdban: Asti megye: Bubbio, Cessole,
Loazzolo, Mombaldone, Monastero Bormida, Olmo Gentile, Roccaverano, San Giorgio Scarampi, Serole és Vesime;
Alessandria megye: Cartosio, Castelletto d’Erro, Denice, Malvicino, Merana, Montechiaro d’Acqui, Pareto, Ponti és
Spigno Monferrato.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtos jellemzGi

A talaj agyagos jellegti, mdrgds alapon, bizonyos térségekben a talajsiillyedési mozgdsoknak koszonhetGen a teriilet
jellegzetesen iiledékes, nagyon mély agyagos réteggel, magas viztartalommal és rendkiviil magas termdképességgel.
Az éghajlat jellegzetesen kontinentdlis, amelyre télen erds fagyok, béséges havazds, gyakori, egymast kovetd fagyos
és olvaddsos id@szakok jellemzd8k, mig nydron, junius végére, egy viharos dtmenetet kovetSen a hémérséklet igen
magas értékeket ér el. A 1égkori csapadék mennyisége alig valtozik: az évi dtlagos csapadékmennyiség 300 mm, a
tavaszi és nydri idészakban rendkiviil kevés, ezért eléfordulhatnak nagyon aszilyos évek. Ezek a talaj- és éghajlati
viszonyok a mez6kr6l és rétekrSl szarmazo, jellegzetes takarmdny elGéllitdsdt eredményezték. A rétek vegyes
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dllomdnytak, amelyeken tobbségben vannak a pdzsitftifélék (kortilbeliil 75 %) és a hiivelyesek (koriilbelil 25 %), és
ezekhez szdmos aromads és gy6gynovény tarsul. A {6 pézsitfiifélék a kovetkezdk: a perje (Lolium spp.), a csomés ebir
(Dactylis glomerata), a csenkesz (Festuca spp.), a Poa-fajok (Poa spp.) a borjipazsit stb. A {6 hiivelyesek a kovetkezdk: a
hegyi here (Trifolium montanumy), a szarvaskerep (Lotus corniculatus), a cickafark fajok (Achillea spp.) stb. Az aromds és
illatos n6vények kozott a borjupdzsiton kiviil szdmos ernyds virdgzatii novényt emlithetiink meg, ilyen a vadmurok
(Daucus carota carota), a mezei aszat (Cirsium arvense), az orvosi zslya (Salvia officinalis), a levendula (Lavandula
latifolia), szdmos kakukkfii faj (Thymus spp.), a kerti ruta (Ruta graveolens), a gyeptirzsa (Rosa canina canina) stb. Ezek
a takarmdnynovények, amelyekben a tdpanyagok — a szénhidrdtok, a fehérje és a vitamin — ardnya természetes
egyensulyban van, j6 mindség( tapldlékot nydjtanak a kecskék szdmdra. A kecskék az erd8kben is legelnek, ahol az
allatok menedéket taldlnak a nydri hdség el6l, és ezaltal a talajt is kimélik.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” kis méretd, lagy, kéreg nélkiili sajt. Jellegzetessége a fehér, lyukak nélkiili
tészta. Allaga a barsonyos, tésztaszerli és a tomor, siirtbb textira kozott viltozik, amely a szdjban elolvadva
kellemes zamatot, valamint dllagt6l fugglen a zold fuvet és gydgynovényeket idézd, vagy markdnsabb és
karakteresebb, porkolt mogyoréra és kecskesajtra emlékeztet§ utdizt hagy maga utdn.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozitti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” sajt jellegzetes érzékszervi tulajdonsdgait a felhasznalt nyerstej
mindsége hatdrozza meg. A tej mingsége az dllatok 4ltal fogyasztott kivalé minGségii takarmdnynak koszonhetd.

A novényzet sajatos jellemzdi, a kiilonféle illatok és aromak dtmennek a tejbe is, ezért a ,Robiola di Roccaverano” |
,Roccaverano” sajt olyan illatd, amely minden mds sajtt6l megkiilonbozteti.

Pistone atya egy 1899. évi irdsdban leirja a roccaveran6i pardkia és a hozzd tartozé telepiilések 960 és 1860 kozotti
torténetét. A politikai jellegli torténelmi adatok kozott gazdasdgi elemek is megtaldlhatok, amelyek hangstilyozzak a
,Robiola di Roccaverano” | ,Roccaverano” fontossdgat, mint példaul azt a tényt, hogy Roccaverano telepiilésen
évente Ot vasart is tartottak. Ilyen alkalmakkor exportra drusitottdk a ,kivalé Robiola sajtokat” és valdban
kifejezetten exportaldsrdl van sz6, mivel a Robiola mar azokban az id6kben nemcsak Olaszorszagban, hanem
Franciaorszagban is ismert sajt volt. Kovetkezésképpen a ,Robiola” sajtot mar akkor sem tartottdk 4tlagos sajtnak,
mivel az Osszes tobbi sajttdl eltérd jellemzdkkel rendelkezett. A kézmiives dton elddllitott ,Robiola di Roccaverano”
| ,Roccaverano” sajt iivegben, olajban, vagy a sajtot szalma kozé helyezve akdr hat honapig is eltarthato.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A termékleiras teljes szovege megtekinthetd az alabbi honlapon: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina 3335

vagy:

kozvetleniil a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium (www.politicheagricole.it) honlapjdn, (a képernyé fels6
részén jobbra) a ,Qualita” (,MinGség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhaté) ,Prodotti DOP, IGP e STG” (,OEM,
OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids vizsgalatnak aldvetett
termékleirdsok”) pontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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Az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 94. cikke (1) bekezdésének d) pontjiban
emlitett egységes dokumentumnak és egy bordgazati elnevezéshez tartoz6 termékleirds
kozzétételére valé hivatkozisnak a kozzététele

(2022/C 397/12)

Ez a kozzététel az 1308/2013EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 98. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szdmitott két honapon beliil tehets meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
Terras do Navia”
PGI-ES-02787
A kérelem benyiijtisanak idGpontja: 2021.7.23.
1. Bejegyzendd elnevezés

Terras do Navia

2. A Féldrajzi drujelz6 tipusa

OF] - oltalom alatt 116 f5ldrajzi jelzés

3. A SzG616bdl késziilt termékek kategoridi

1. Bor

4. A bor(ok) leirdsa
1. Fehérborok

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Ezek a borok dltaldban friss és selymes érzetet keltenek a szdjban, dttetsz8ek és csillogdak, hatdrozott aromdkkal
rendelkeznek, és jol érezhet§ bennitk a sz6l6 ize, amelybdl késziilnek. Mérsékelt alkoholtartalmd, virdgos és
gyiimolcsos aromdju és kiegyenstlyozott savtartalmi borok.

A fehérborok szine sdrga, zoldes drnyalatokkal. Virdgokra és érett friss gyiimolcsokre emlékeztetd intenziv aromdkkal
rendelkezd, jol strukturdlt, testes, iide borok, citrusos jegyekkel.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 11,5

Minimalis sszes savtartalom 5,0 g/l, bork@savban kifejezve
Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 17,9

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 200

() HLL 347.2013.12.20. 671. 0.
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2. Vérosborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Ezek a borok dltaldban friss és selymes érzetet keltenek a szdjban, attetsz8ek és csillogdak, hatdrozott aromdkkal
rendelkeznek, és jol érezhet§ bennitk a sz8l6 ize, amelybdl késziilnek. Mérsékelt alkoholtartalmd, virdgos és

gyiimolcsos aromdju és kiegyenstlyozott savtartalmi borok.

A vorosborok szine a kozepestl a mélyvorosig terjed, lilds drnyalatokkal. Erett gyiimolcsoket (szedret, cseresznyét, a
szamocafa gytimolesét és t6zegafonyat) idézé aromdkat hordoznak, izik elsGsorban piros gytimolcsokre emlékeztet,
enyhén tanninos lecsengéssel. Az alkoholtartalom és a savtartalom kozotti megfelel§ egyensily miatt ezek a borok

alkalmasak a fahorddban torténd érlelésre.

Altalédnos analitikai jellemzék

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

10

Minimélis 6sszes savtartalom

5,0 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

17,9

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

150

5. Borkészitési eljarasok
a) Alapvetd bordszati eljdrdsok

1.

Mitvelési gyakorlat

A sz8l6t sziiretelglddaba vagy az illetékes hatdsag altal engedélyezett mds tdrol6 alkalmatossagba kell gydjteni.

2.

Kiilonleges bordszati eljdrds

100 kilogramm sz8l6bd] legfeljebb 68 liter bor éllithat eld.

b) Maximdlis hozamok

1. FEHER FAJTAK

10 000 kilogramm sz616 hektdronként

2.

68 hektoliter hektdronként

3. VOROS FAJTAK
8 000 kilogramm sz616 hektdronként
4.

54,40 hektoliter hektdronként

6. Koriilhatdrolt f6ldrajzi teriilet

A borok készitéséhez felhaszndlt sz6l6 kizdrdlag a termd- és feldolgozdsi teriileten taldlhaté szélGiltetvényekrol
szarmazhat, amely magaban foglalja a sz6l6termesztésre alkalmas foldteriiletet is. A teriilet a kovetkez6kon hizdodik
keresztiil: A Fonsagrada telepiilésen Cereixido, Lamas de Moreira, Monteseiro, San Martifio de Suarna, Vilabol de
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Suarna és Vilar da Cuifla kozségeken; Navia de Suarna telepiilésen A Pobra de Navia, Barcia, Castafiedo, Muiiis, Mosteiro
és A Ribeira kozségeken; és Negueira de Muiiiz telepiilés egészén. A teriilet egésze Galicia autoném kozosség Lugo
tartomdanyéban fekszik.

Galicia autoném kozosség jogrendszerében a kozségek elismert teriileti egységek, amelyek a telepiilések alapvetd
alegységeit alkotjak. Térképi hatdraik pontosak és jol meghatdrozottak.

7. Fontosabb borszdldfajtak
ALBARIN BLANCO - BRANCO LEXITIMO
ALBARINO
BRANCELLAO
BRUNAL — ALBARIN TINTO
CAINO BLANCO
CAINO TINTO
GODELLO
LOUREIRA — LOUREIRO BLANCO
LOUREIRO TINTO
MENCIA
MERENZAO — MARIA ORDONA
TORRONTES

TREIXADURA

8. A kapcsolat(ok) leirdsa

Az e foldrajzi drujelz6 bejegyzése irdnti kérelem a borok egyedi mindségén alapul, amely az el6éllitds aldbbiakban
ismertetett foldrajzi kornyezetéhez kapcsolddik.

A koriilhatdrolt teriilet éghajlata a mediterrdn éghajlatba dtmend, alacsony éves dtlaghémérsékletdi tengeri éghajlat.
Julius és augusztus a legmelegebb hénapok, az dtlaghSmérséklet 21 °C, az éjszaka és a nappal kozotti jelentSs a
hémérséklet-ingadozds és a nyarak kiilondsen szdrazak, ami még inkdbb mediterrdn jellegli éghajlatot eredményez,
amint azt az olyan fajok széles korti jelenléte is bizonyitja, mint a foldieper és paratolgy. Janudr a leghidegebb hénap,
7,5 °C az dtlagh6mérséklet. A legkozelebbi meteorologiai dllomdsok szerint a 450 méteres tengerszint feletti
magassagban a becsiilt éves csapadékmennyiség 650 milliméter.

A koriilhatdrolt teriileten belul a szdlStermesztésre szant foldteriilet szinte teljes egészében 200-500 méterrel a
tengerszint felett helyezkedik el, és a teriilet tobb mint 1 000 méter tengerszint feletti magassdgig emelkedd hegyek
kozott hiizodik meg. A f6ként déli és délnyugati fekvési szdlGiiltetvényeket északon az Ancares, az Urfa és az Acebo
hegyek lejt6i védik, amelyek fontos gatat képeznek a tengeri légdramlatokkal szemben.

A talaj dltaldban mérsékelten savas és j6 vizdteresztd képességii, legfelsG rétegét alacsony vizmegtarté képesség és
korlatozott szervesanyag-tartalom jellemzi. Tdlnyomo részt olyan régi talaj, amely kell6en mély és elegendd napfényt
kap, ami alkalmassd teszi a sz8lGtermesztésre.

Geoldgiai szempontb6l a Navia-medencét az als6-paleozoikumi korbdl szdrmazd, metamorfézis sordn kialakult
tiledékes kézetek, talnyomorészt homokos szikldk és kristalyos paldk alkotjak. A litoldgiai szubsztritum dont6en a
herciniai korszakban képzsdott palakébdl, kvarcitbdl és grnitkibiivasokbdl, tovdbbd enyhén dtalakult iiledékes
kézetekbdl dll. A talaj mérsékelten szemcsés, ezéltal igen jO vizdtereszt§ képességii és konnyen miivelhetd.
Legjellemz8bb a konny( szerkezetd, jo vizelvezetS képességii és kell§ légatereszt8 képességii agyagos vagy homokos-
agyagos talaj.



2022.10.17. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 397/37

A borok dltaldban éttetszGek és csillogoak, friss és selymes érzetet keltenek, virdgos és gyiimolcsos aromakat hordoznak,
mérsékelt alkoholtartalommal és kiegyensulyozott savtartalommal rendelkeznek. A fehérborok szine sirga, zoldes
arnyalatokkal. Jellegzetes, virdgokra és érett friss gyiimolcsokre emlékeztet§ aromakkal rendelkezd, strukturalt, testes,
tide borok, citrusos lecsengéssel. A vorosborok szine a kozepestsl a mélyvorosig terjed, lilds drnyalatokkal. Erett
gyiimolcsoket idéz8 aromdkat hordoznak, izitk elsGsorban piros gyiimolesokre emlékeztet, enyhén tanninos
lecsengéssel.

Ezek a borok pontosan titkrozik a terillet h6mérsékletének, csapadékmennyiségének és termesztési feltételeinek hatasait.
Ezekhez hozzdad4dik az emberi tényezd is, amelyet a kovetkez6k hatdroznak meg:

- sz6l6telepités kedvezd tdjoldst teriileteken, ahol a talaj meleg, j6 a vizdtereszt§ képessége és alacsony a
szervesanyag-tartalma, ahogyan az erre a foldrajzi teriiletre jellemz8. A hagyomdnyos miivelési és metszési
modszerek sordn fejmivelésti t6kéket haszndltak. Ez — valamint a fatdmasz és a kozepes iiltetési tdvolsdg — lehet6vé
teszi a helyi kornyezethez valé jobb alkalmazkoddst, ami kiegyenstilyozott, harmonikus, kivdlé aromds
tulajdonsdgokkal és kedvezd eltarthat6sdggal rendelkezd borokat eredményez,

— a helyi viszonyokhoz alkalmazkodott &shonos fajtdk kivalasztdsa, amelyek nem nagyon taldlhaték meg mds
sz6l6termd teriileteken. A Branco Lexitimo kiilon emlitést érdemel, mivel ezen a teriileten teljes mértékben ki
tudnak bontakozni a benne rejl§ lehetSségek. Kiegyensulyozott savtartalma és alkoholtartalma, valamint a jelentds
mennyiségli terpén biztositja a fehérborok er@s intenzitdsit és aromds minGségét. A voros szélSfajtak koziil
kiemelkedik a Merenzao, bar nem ezzel a sz6l6fajtaval van betelepitve a legnagyobb teriilet. A helyszin lehetvé
teszi, hogy a lehetd legteljesebb mértékben ki tudjanak bontakozni az e sz6l6fajtdban rejls lehetdségek, igy magas
szinintenzitdst, ugyanakkor kifinomult borokat lehet termelni, amelyek nagyon stabil savtartalommal, az almasav
és a borkésav kozotti j6 egyensillyal, megfelel§ alkoholtartalommal rendelkeznek és nagy mennyiségti antocianint
tartalmaznak,

— sziiretel6ldda vagy az illetékes hat6sdg dltal engedélyezett mds tdrol6 alkalmatossdg hasznélata, ami elengedhetetlen
a sz6l6 mindségének megSrzéséhez a szdlGiltetvényrdl a bordszatba torténd szallitds sordn, ezaltal csokkentve a
borok érzékszervi tulajdonsagait befolydsold szabilyozatlan dztatds vagy erjesztés kockdzatat.

Ami a természetes termesztési kornyezet hatdsat illeti, érdemes megemliteni a térség mediterrdn éghajlatba dtmend
éghajlatdt, amelyet a kiilonosen szdraz nyarak, valamint az éjszaka és a nappal kozotti jelent6s hdmérséklet-ingadozds
jellemez. Ez kozvetlen hatdssal van a sz6l8szemek minéségét befolydsolé masodlagos metabolitok, példdul a fenolos és

illékony vegyiiletek felhalmozédasdra, amelyek hozzdjérulnak a sz8l6 és a bor szinének, aromdjanak és izének, és ezdltal
mindségének alakitisdhoz.

Ezenkiviil a vegetdcids idGszakban a kell§ napsiitésnek koszonhetGen viszonylag magas a hémérséklet ezen a teriileten,
és ez nagyon pozitiv hatdssal van a fotoszintézisre, ami viszont noveli a sz6l§ cukortartalmat. A teriiletre jelentds
hémérséklet-ingadozds is jellemz8, ami elGsegiti az antocianinok és terpének felhalmozddasit a sz6lészemekben.

A lejtSk fekvése és tajolasa dont6 tényezd, mivel lehetGvé teszi a sz6l6termesztést nehéz éghajlati viszonyok kozott is, és
javitja a termés mindségét. A foldrajzi teriileten a déli/délnyugati tdjolds idedlis a sz616 és a bor mindsége szempontjabol.
A hegyek is kedvezd hatast fejtenek ki, gatat képeznek a tengeri légaramlatokkal szemben.

Az is fontos, hogy milyen tengerszint feletti magassagon folyik a sz6l6termesztés, mivel a nagy tengerszint feletti
magassagon alacsony a leveg6 hdmérséklete, ami befolydsolja a sz6l8szemek fenolos érettségét.

A talaj szempontjabdl a sz8lStermesztés idedlis feltételeit a mély, j6 vizelvezetést, kozepes termGképességii és mérsékelt
vizmegtartd képességii talajok jelentik, amelyek megfelelnek a teriilet adottsdgainak. A talaj savas is, és a teriileten
termesztett sz6l6fajtak jol alkalmazkodnak ehhez a talajtipushoz.

Osszefoglalva, az e teriiletr6l szdrmazé borok kiilonleges tulajdonsdgai a helyi sz8l6termesztdk évszdzados
szakértelmének eredményeként alakultak ki, akik az évek sordn kivilasztottdk az adott természeti kornyezethez
leginkdbb alkalmazkodé szél6fajtakat, és kifejlesztették a legmegfelel6bb termesztési technikdkat. Az oltalom alatt 4ll6
foldrajzi jelzéssel elltott sz8l6fajtdk, amelyeket hagyomdnyosan a termdteriileten termesztenek, de mds sz8l6termd
teriileteken sokkal kevésbé elterjedtek, sajitos mindségi jellemzdket és egyedi tulajdonsdgokat kolesondznek az ezekb6l

elGillitott boroknak. A szdban forgé fajtakkal kapcsolatban végzett killonb6z8 tanulmdnyok azt mutattdk ki, hogy ezek
a sz8l6fajtak nagy aromapotencidllal rendelkeznek, amelyet a terpének jellemeznek, kiilonosen a fehér fajtak esetében.
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9. Tovébbi alapvetd feltételek
Jogi keret:
A nemzeti jogszabdlyokban
A tovabbi feltétel tipusa:
Csomagolds a koriilhatdrolt foldrajzi tertileten beliil
A feltétel lefrdsa:

A bor termesztése és palackozdsa a koriilhatdrolt foldrajzi terméteriileten torténik. A bornak a borkészitési teriileten
kiviilre torténd széllitdsa és ottani palackozdsa veszélyeztetné a minGséget, mert a bor oxiddcié és redukcié hatdsanak,
hémérséklet-valtozdsoknak és egyéb hatdsoknak lenne kitéve. Minél tdvolabbra széllitjdk a bort, anndl nagyobb a
kockézat. A szdrmazasi teriileten torténd palackozdssal biztosithat6, hogy a termék megdrizze jellegzetes karakterét és
mindségét. Az emlitettek, valamint a helyi termel6k altal az id6k sordn a borok kiilonleges jellemzdit illetGen
megszerzett tapasztalat és mélyrehaté tudds a szdrmazdsi teriileten valé palackozdst indokoljak, amelynek révén
megdrizhet a borok osszes fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzdije.

Jogi keret:

A nemzeti jogszabdlyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések
A feltétel lefrdsa:

A palackokat az illetékes hatdsdg altal biztositott szdimozott cimkével kell elldtni, és azt a pincészetben fel kell helyezni.
A cimkén fel kell tiintetni a foldrajzi jelzés logéjat.

A termékleirdshoz vezetd link

https://mediorural. xunta.gal/sites/default/files/produtos/en-tramitacion/Pliego-Condiciones-Terras-do-Navia-mayo_2022.pdf


https://mediorural.xunta.gal/sites/default/files/produtos/en-tramitacion/Pliego-Condiciones-Terras-do-Navia-mayo_2022.pdf
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovdhagydsara irdnyulé kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 397/13)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositasi
kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel id6pontjatél szamitott harom hénapon belill tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

»Estepa”
EU-szim: PDO-ES-0341-AMO02 - 2021.11.15.
OEM (X) OFJ ()

1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consejo Regulador de la Denominaciéon de Origen Protegida ,Estepa” [Az ,Estepa” Oltalom Alatt Allo
Eredetmegjelolés Termékszabdlyoz6 Tandcsal; cim: Poligono Industrial Sierra Sur, Avda. del Mantecado 7, 41560
Estepa (Seville), tel.: 955912630-607436353, e-mail-cim: secretaria@doestepa.es

Az ,Estepa” Oltalom Alatt All6 Eredetmegjelolés Termékszabalyozé Tandcsa Andalizia kormanyénak a haldszatrél és
az élelmiszerminG@ségrdl sz616, 2011. marcius 25-i 2/2011. sz. térvénye 13. cikke (2) bekezdésének a) pontjanak
megfelelGen jogképességgel rendelkezik arra és jogos érdeke fiiz6dik ahhoz, hogy benydjtsa ezt a médositds iranti
kérelmet.

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

3. A termékleirds médositdssal (médositdsokkal) érintett rovata

A termék elnevezése

O

A termék lefrdsa

B

=)

Foldrajzi teriilet

B

A szdrmazds igazoldsa

=

Az el@dllitds mébdja
Kapcsolat

Cimkézés

O o o

Egyéb

4. A médositds(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent6séglinek nem tekinthetd mddositdsa

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5. Moddositads(ok)
5.1. A termékleirds B. Az olajok fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsdgai szakasza és az egységes dokumentum 3.2. Az 1. pontban
szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa pontja a kovetkezdképpen mddosul
- Kiegészités a Ky¢ analitikai médszerrel.
K370 vagy Kyes: < 0,18
Indokolds:

A Kyes elemzési médszert a termékleirdsban jelenleg szerepl K,;o mddszerrel egyenértékiinek kell tekinteni, az
olivaolaj és az olivamaradék-olaj jellemzdirdl és az ezekre vonatkozé elemzési médszerekrdl sz616, 1991. julius 11-i
2568/91/EGK bizottsagi rendeletnek megfelelGen (2).

716,77, 7/8, 7/9 és 7/10 értékekkel.
Indokolds:

Ezen 1j értékek bevezetésével a termékleirds oly mddon keriil kiegészitésre, hogy kiterjedjen az 4j dltetvények és az
éghajlatvéltozas miatt jelenleg az ,Estepa” OEM foldrajzi teriiletén eldallitott extrasziiz olivaolajokra, amelyek kival6
mindségtiek, de jelenleg nem esnek a szintartomanyba, ezért nem hasznalhatjdk a megjelolést.

~  Uj mértékegységek a polifenolok és a tokoferolok esetében és az elemzési méodszerek pontos meghatarozasa.

Polifenolok: > 405 mg/kg mindegyik olajtipus esetében, kivéve az egyetlen fajtdju olajbogydbdl eléllitott Arbequinat,
amelynek esetében a kovetelmény > 250 mg/kg.

Tokoferolok: < 261,1 mg/kg.
Elemzési mddszerek.

Polifenolok: folyadékkromatografia ultraibolya diédasoros detektaldssal (mg/kg) vagy ultraibolya spektrofotometriat
alkalmaz6 kolorimetria mg/kg kdvésavban mérve.

Tokoferolok: folyadékkromatografia fluoreszcencids detektdldssal (mg/kg).
Indokolds:

A polifenolok és tokoferolok jelenlegi mértékegysége — azaz a ppm — helyébe az egyenértékd mg/kg mértékegység 1ép,
amely a jogszabélyokban és a tudomanyos szakirodalomban leggyakrabban hasznélt mértékegység.

- A Hojiblanca, Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin de Sevilla fajtak keverékébdl késziilt olajokban felhasznalt
olajbogydfajtak szdzalékos ardnydnak kiigazitasa.

A jelenlegi termékleirds szovege:
— Hojiblanca, Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin de Sevilla:
— Hojiblanca: legaldbb 35 %
- Arbequina: legaldbb 15 %
— atobbi fajta: legaldbb 5 %.
A termékleirds szovege a modositds utdn:
- Hojiblanca, Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin de Sevilla:
A Hojiblanca fajtdhoz tartozd, kizdrélag novemberben sziiretelt olajbogyonak legaldbb 35 %-ot kell kitennie.
Indokolds:

A médsodlagos fajtak (Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin) jelenlegi minimalis szdzalékos ardnydt torolni kell az
olaj érzékszervi jellemzGire gyakorolt korldtozott hatdsuk és a megfelelés ellendrzésének nehézsége miatt. A
Hojiblanca olajbogyéjanak a korai, novemberben torténd betakaritdsa, valamint az a tény, hogy ez a fajta teszi ki a
keverék tobb mint 35 %-dt, hatdrozza meg az olaj jellemzgit; a tobbi fajta csupdn aromds drnyalatokat ad hozza.

() HLL 248.1991.9.5. 1.o0.
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5.2. A termékleirds C. Foldrajzi teriilet szakasza és az egységes dokumentum 4. A foldrajzi teriilet t6mor meghatdrozdsa pontja a
kavetkezdképpen mddosul

A foldrajzi teriilet kiegésziil egy szomszédos telepiiléssel, Martin de la Jaréval, valamint Ecija telepiilés tobb (33., 34.,
35., 36., 37. és 38. szam) kataszteri poligonjaval és Osuna telepiilés tobb (17., 18., 19., 20., 21., 22., 23., 24., 25,
26.,27., 28,29, 30, 31,, 32,33, 96.,97.,102., 104. és 105. szamu1) kataszteri poligonjaval.

Indokolds:

Az Estepa” OEM foldrajzi teriiletét ki kell terjeszteni, mivel a széban forgd telepiiléseken termesztett olajfafajtdk,
valamint éghajlati, talajtani és termesztési feltételeik hasonldak a meglévé teriiletéhez, ami lehet6vé teszi az okozati
kapcsolatnak és az ,Estepa” OEM extrasz(iz olivaolajok jellemz8inek fenntartdsat.

5.3. A termékleirds D. A termék a teriiletr6l vald szdrmazdsdnak igazoldsa szakasza a kovetkez6képpen mddosul

Az 1. pont harmadik bekezdésében ,A gazdasagi év el6tt és folyamdn” szovegrész helyébe ,Az egész év folyamdn...”
szoveg 1ép.

A 4. pont negyedik bekezdésében ,a laboratérium dltal kiallitott jovahagyds” szovegrész helyébe ,a minSségért felelds
alkalmazottak vagy az olajmalom vezetGsége dltal kidllitott jovahagyds” szovegrész 1ép, amely helyesebb
megfogalmazas.

Az 6todik és a hatodik bekezdés helyébe tovabbd a kovetkezSk szerinti szoveg 1ép, mivel a jelenlegi sz6veg egy sor
olyan papiralapi feladatot magéban foglal6 folyamatot ismertet, amelyeket akkor haszndltak, amikor az IT-rendszer
és a nyomon kovethetSségi eszkozok kevésbé fejlettek és kevésbé digitalisak voltak:

A MinGségiigyi és Laboratoriumi Osztdly meghatdrozza a tétel Osszetételét, amelyben fel kell tiintetni a kilok szdmadt a
tételben szereplS valamennyi referencia esetében. Az egyes tételeknek az olajmalombdl a csomagoléiizembe torténd
tovabbitdsat szdmitogépesitett nyomonkovetési rendszerben kell rogziteni.

A nyomon kovethet6ség biztositasa érdekében a kombindlt olajmalom és csomagoldiizem raktdraiban az extrasziiz
olivaolaj helyét, azonositdsit, nyilvantartdsit és jelolését szamitGgépesitett nyomon kovethetSségi eljdrds
alkalmazdsdval kell rogziteni.”

»

Az 5. pontban ,A Termékszabdlyoz6 Tandcs dltal kidllitott tandsitd cimkék szdma...” szovegrész helyébe ,A
Termékszabélyoz6 Tandcs dltal kidllitott vagy allokélt tanusité cimkék szdma...” szovegrész 1ép.

5.4. A termékleirds E. Az elddllitds mddja, a.1) Sziiret szakaszdt a kovetkezd, szabdlyoktdl valg eltérésekkel kell kiegésziteni
A jelenlegi termékleirds szovege:
Az Arbequina olajbogydk esetében a sziiret december 30-ig, a tobbi fajta esetében pedig janudr 15-ig kiterjeszthetd.
A termékleirds szovege a modositds utdn:

A sziiret az Arbequina olajbogydk esetében december 30-ig, a tobbi fajta esetében pedig janudr 15-ig torténik. Ez az
idgszak janudr 31-ig meghosszabbithatd, amennyiben az id6jardsi feltételek megakaddlyozzdk a sziiretet, vagy
jelentés novekedés kovetkezik be a sziiret volumenében, amely miatt nem lehet betartani a megéllapitott hatdridSket.
A Termékszabalyoz6 Tandcs feladata az olajbogydsziiret idGtartama meghosszabbitdsanak jévahagydsa és az Osszes
gazdasagi szerepld tdjékoztatdsa.

Indokolds:

Az olajbogybsziiret idStartamdt janudr 31-ig meg kell hosszabbitani, mivel megallapitast nyert, hogy a janudr 31-ig
betakaritott olajbogydkkal lehetséges folytatni a termékleirdsban a fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzdSk
tekintetében el8irt mindségli extrasziiz olivaolajok eldallitdsat. A Termékszabalyozé Tandcs feladata a hatirid
meghosszabbitdsdnak jovdhagydsa abban az esetben, ha az id6jdrdsi feltételek megakaddlyozzdk a sziiretet vagy
jelentds novekedés kovetkezik be a sziiret volumenében, és valamennyi gazdasagi szerepl6t eldre tdjékoztatni kell.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
»Estepa”
EU-szam: PDO-ES-0341-AMO02 - 2021.11.15.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés (oem vagy ofj)

»Estepa”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

3. A mezdbgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.5. osztély: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
Az olajfa (Olea europaea, L.) aldbb felsorolt fajtdinak gyiimolcsébdl késziilt extrasziiz olivaolaj. Négy fajta olaj létezik:
— Hojiblanca, Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin de Sevilla
- Hojiblanca és Arbequina
- Hojiblanca
- Arbequina

Az extrasziiz olivaolajokat kivétel nélkiil kizardlag mechanikai és fizikai eljarasokkal nyerik, amelyek nem mdédositjak
a mindséget, igy az olajok megdrzik az iziiket, az aromdjukat és a készitésiikkhoz felhaszndlt gyiimolcs jellemzéit.

Az olivabogydk kozvetleniil a fardl szedett, a jellemzdik révén gyiimélesos olajok kinyerésére alkalmas érettségi foki,
engedélyezett fajtakbol szdrmaznak.

Az eredetmegjelolés kizarolag olyan extrasziiz olivaolajokhoz haszndlhaté fel, amelyek a pincében valé érlelés utin
megfelelnek az alibbi kovetelményeknek:

Gyiimolcsosségi kozépéreék: > 4,5;

Kesertiségi kozépérték: > 3 és < 6;

Csipdsségi kozépérték: = 3 és < 6;

Savassag (%): < 0,3;

Peroxidérték (mEq O,/kg): < 15;

Ibolyantuli sugarak elnyelése (K, vagy K,es): < 0,18 mEq aktiv oxigén/1 kilogramm olaj;

Természetes antioxiddnsok, polifenolok (kdvésav %): > 405 (mg/kg);

Természetes antioxiddnsok, polifenolok (kdvésav %) az Arbequina olajbogyok esetében: > 250 (mg/kg);

Oxiddcids stabilitds (Rancimat-rendszer): 6ra (100 °C-on vagy 120 °C-on 10 l/h légdramlat mellett torténd
feldolgozas): = 43,6 h 100 °C-on és = 7 h 120 °C-on;

Tokoferolok: < 261,1 mg/kg.

Az olaj szine az A.B.T. skéldn a kovetkezd értékek kozott véltozhat: 2/1, 2/2, 2/3, 2/4, 2[5, 2/6, 3/1, 3]
306, 4/1, 412, 4/3, 4/4, 4/5, 46, 4|7, 4[8, 4/9, 410, 5/1, 5[2, 5/3, 5/4, 5/5, 5/6, 5/7, 5/8. 59, 5/10, 6
6/5,6/6, 6/7, 6/8, 6/9, 6/10, 71, 7[2, 7[3, 7[4, 7/5, 7/6, 7|7, 7/8, 79 és 7/10.

A korai sziiretelésnek koszonhetSen ezeknek az olajoknak a gyiimolcsossége inkdbb a zold és nem az érett
olajbogyéra jellemzd, altaldban a zold és az érett olajbogyd kozott van.

Az olajok jellemzd6i a felhaszndlt olajbogydfajtak szerint kiillonbozGek:

— Hojiblanca, Arbequina, Manzanilla, Picual és Lechin de Sevilla
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A Hojiblanca fajtdhoz tartozo, kizdrélag novemberben sziiretelt olajbogydnak legaldbb 35 %-ot kell kitennie.

Erre az olajtipusra a z6ld olajbogydk gyiimolcsossége jellemzd, mely inkdbb emlékeztet a zoldebb, mint az érett
gyuimolesokre, kozepes intenzitdssal. A korai sziiret sordn nyert olajok szdjban kesernyés és csip6s ize jellemzi.

- Hojiblanca és Arbequina

Az olaj 20-80 %-ban a Hojiblanca olajbogy6bdl, 80-20 %-ban pedig az Arbequina olajbogyobdl szarmazé extrasziiz
olajbol késziil.

Erre az olajtipusra a z6ld olajbogyok gyiimolcsossége jellemzd, mely inkdbb emlékeztet a z6ldebb, mint az érett
gyiimolcsokre. A korai sziiret sordn nyert olajok szdjban kesernyés és csip8s ize jellemzi.

— Hojiblanca
100 % extrasz(iz Hojiblanca olivaolaj, azaz kizdrélag a Hojiblanca olajbogydbdl késziilt olaj.

Erre az olajtipusra a zold olajbogyodk gytimolesossége jellemzd, mely inkdbb emlékeztet a zoldebb, mint az érett
gyiimolesokre.

A korai sziiret sordn nyert olajok szdjban kesernyés és csip6s ize jellemzi.
— Arbequina
100 % extrasztiz Arbequina olivaolaj, azaz kizdrdlag az Arbequina olajbogy6bél késziilt olaj.

Az Estepa” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel rendelkezd Arbequina extrasz(iz olivaolajra a zold olajbogydk
gyiimolesossége jellemzs, mely inkdbb emlékeztet a zoldebb, mint az érett gyiimolcsokre, a szdjban egyenld
mértékben kesernyés és csip6s izzel.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

Nem alkalmazandé.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Termesztés és olajkészités.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

Nem alkalmazandé.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A cimkéken és a tanusit6 cimkéken kotelezd feltiintetni a Denominacion de Origen Protegida ,Estepa” [,Estepa” oltalom
alatt all6 eredetmegjel6lés] szoveget.

Az egyes bejegyzett vallalkozok kereskedelmi cimkéinek a Termékszabalyozo Tandcs dltal jovahagyottnak kell lenniiik.

Minden olyan csomagoldson, amelyben az olajat a fogyasztéi piacon forgalomba hozzdk, szerepelnie kell a Mindségi
és Eljdrasi Utmutatéban megadottak szerinti garanciajegynek és a Termékszabdlyozé Tandcs dltal kiadott szamozott
cimkének vagy tantsité cimkének, amelyet a raktdrban, a bejegyzett olajiit6ben vagy palackoz6 tizemben oly médon
ragasztanak fel, hogy ujra felhaszndldsa ne legyen lehetséges.

4. A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozisa

A teriilet Sevilla tartomdny 12 telepiilésének egész teriiletét foglalja magdban — Aguadulce, Badolatosa, Casariche,
Estepa, Gilena, Herrera, Lora de Estepa, Marinaleda, Pedrera, La Roda de Andalucia, El Rubio és Martin de Jara —,
valamint Ecija telepiilés 33-38. kataszteri poligonjt, Osuna telepiilés 17-33., 96., 97., 102., 104. és 105. poligonjat,
tovabba Cérdoba tartomdny egy telepiilésének, Puente Genil telepiilésnek egy foldteriiletét, nevezetesen a Miragenil
néven ismert teriiletét.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet egyedi jellemzdi

Estepa vidéke meszes talajokban gazdag, vizben szegény, éghajlata kontinentalis, vagyis a nyarak melegek, a telek
hidegek. Ezeknek a tényezSknek koszonhetSen az olajbogydk gyorsabban érnek.
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A rendelkezésre 4ll6 tanulmdnyok azt bizonyitjdk, hogy ez a fajta talaj elGsegiti egy, taplalkozasi szempontbol

cses

messze a {6 antioxiddns.

Ebben a foldrajzi kornyezetben, ahol hagyoményosan jelentds az ,asztali fogyasztdsra” szant olajbogy6 ardnya (Estepa
vidékén a teljes olajbogy6-termelés kb. 30 %-a a fogyasztisra szdnt olajbogydt feldolgozé ipardgnak megy), a
hagyomdnyos sziiretelés nagyon kordn indul. Ez elsGsorban a természeti tényez6k eredménye, mivel a
talajviszonyoknak és az éghajlati feltételeknek koszonhet8en a gyiimoles gyorsabban érik, mdsodsorban pedig a
Lfolyamatos szedésnek” nevezhetd gyakorlatnak az eredménye, mivel a szeptemberben az asztali fogyasztdsra szant
olajbogyé szedésével kezd6d§ sziiretelési folyamat dsszeér az olajnak szant olajbogy6 szedésével, és azzal folytatddik.

Ennek a gyakorlatnak az eredményeképpen kémiai és érzékszervi tulajdonsdgaira nézve is mds olajat kapunk.

5.2. A termék sajdtossdgai

- Az ,Estepa” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott olajokat kiilonleges kesertiség jellemzi, 3 és 6 kozotti
kozépértékkel.

- Gyiumolcsosségitk egyediildlld, meghaladja a 4,5-6s gyiimolcsosséget, amely az Eurdpai Unibban az egyik
legnagyobb kovetelmény.

- Mis fajtdkbdl, illetve a mds teriileteken termesztett azonos fajtdkbol nyert olajokhoz képest gazdagabbak fenolos
vegyiiletekben.

- Nagy oxidacios stabilitdssal rendelkeznek.

— Az olivaolaj pigment-, igy klorofill- és karotinkoncentrdci6ja is magasabb (A.B.T. skéla).

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék killinleges mindsége,
hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

Két ilyen tényezd létezik, egyrészt a termesztés okoszisztémajanak természeti tényezdi, mdsrészt az emberi tényezd.
Ezek azok az agroldgiai tényezSk, melyek szerepet jitszanak a nyert olajoknak a termékleirdsban leirt magasabb
polifenol- és tokoferoltartalmaban.

A teriilet talaja szerves anyagban szegény és a tdjat tilnyomorészt a mészkd jellemzi. Ez hatdrozza meg termesztendd
névényeket, ebben az esetben az olajfaiiltetvényt és néhdny ellendllé névényfajtit, amelyek mindennél jobban
alkalmazkodnak ezekhez a feltételekhez. Estepa vidékén a mez8gazdasagi teriiletek 95 %-a olajfaiiltetvény.

Ez a tény — vagyis az olajfaiiltetvények nagy mennyiségének a létezése, kiillondsen a Hojiblanca fajtdnak, de mds ismert
fajtdknak is, a mésztartalmu talajon — teszi lehet6vé, hogy a fajtik jellemzGinek adottsiga miatt érzékszervileg
egyértelmden eltérd, sokkal gyiimolcsosebb olajokat dllithassanak el6.

A rendelkezésre all6 tanulmanyok azt bizonyitjak, hogy ez a fajta meszes talaj el@segiti egy, taplalkozasi szempontbol

killonosen fontos antioxidéns, a tokoferol fokozottabb koncentréciojat.

Az olajainkat jellemz8 mdsik természetes és jellegzetes tényez§ a helyi éghajlat; az Estepa vidék vizhidnya az ezen a
vidéken termelt olajbogydkbdl kinyert olaj kesertiségét is befolydsolja, ami a mdshol termelt olajokhoz viszonyitva
fokozottabb, ideértve az azonos, de mas teriileten termesztett fajtabdl szarmazo olajokat is.

Ugyanigy a szomszédos teriiletekhez képest enyhébb nyarakkal jard éghajlati tényez6hoz kapesol6dd, a kontinentalis
éghajlatra jellemz§ kevés csapadék miatt az olajbogy6k gyorsabban érnek, ezért a sziiretelésiik is hamarabb torténik.

Végezetiil az emberi tényezd is dontS befolydssal bir. Amiatt a tény miatt, hogy Estepa vidékén hagyomdnyosan
jelentds az ,asztali fogyasztdsra” szdnt olajbogyé ardnya (a teljes olajbogyd-termelés kb. 30 %-a a fogyasztdsra szdnt
olajbogyét feldolgozé ipardgnak megy), a hagyomanyos sziiretelés kordbban indul, mint a vildig barmely mds
teriiletén. Ez elsGsorban a természeti tényezdk eredménye, mivel a talajviszonyoknak és az éghajlati feltételeknek
koszonhetden a gyiimolcs gyorsabban érik, mdsodsorban pedig a ,folyamatos szedésnek” nevezhetd gyakorlatnak az
eredménye, mivel a szeptemberben az asztali fogyasztsra szdnt olajbogyé szedésével kezd8d§ sziiretelési folyamat
osszeér az olajnak szdnt olajbogyd szedésével, és azzal folytatddik.

Ennek a gyakorlatnak az eredményeképpen kémiai és érzékszervi tulajdonsdgaira nézve is mds olajat kapunk.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PliegoEstepamodificado2.pdf

vagy elérhetd az alabbiak szerint navigdlva a Regionalis Mez8gazdasagi, Haldszati és Fenntarthatd Fejl6dési Minisztérium
honlapjan (https:/[www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html): Areas de
actividad [, Tevékenységi teriiletek”], majd Industrias y Cadena Agroalimentarias [,Agrar-élelmiszeripari dgazatok és lanc”],
majd Calidad [,Min6ség”], ezutin Denominaciones de Calidad [,Mindségi rendszerek”] és végiil Aceite de Oliva Virgen
Extra [,Extrasz(iz olivaolaj”].


https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PliegoEstepamodificado2.pdf
https://www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html
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A (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard médositisanak jévihagydsirél
sz010 értesités kozzététele

(2022/C 397/14)

Ez az értesités a (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsagi rendelet (') 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
,Odobesti”
PDO-RO-A1586-AM02
Az értesités idGpontja: 2022. jalius 21.

A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEIRASA ES INDOKOLASA
Vilaszthat6 cimkézési jel6lések hozzdaddsa

A termékleirds tovabbi rendelkezésekkel egésziil ki a borok cimkézésén szerepld, bizonyos termelési mddszerekre utald
vélaszthato jelolések tekintetében (vildgszerte alkalmazott olyan bordszati eljardsokra utal6 kifejezések hasznélata, amelyek
a fogyasztok szdmdra a mindség, az érettség és az érlelés szempontjdbdl fontos egyedi érzékszervi jellemzéket
kolcsonoznek bornak).

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds VI. fejezete és az egységes dokumentum 9. pontja.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1. Elnevezés

Odobesti

2. A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 116 eredetmegjelolés

3. A sz6lGbdl késziilt termékek kategoridi

1. Bor

4. A bor(ok) leirdsa
1. A fehér- és rozé borok analitikai és érzékszervi jellemzdi

ROVID SZOVEGES LE[RAS

A fehérborok virdgos, édes és egzotikus vagy citrusos jegyeken keresztiil hordozzdk magukon a teriilet egyediségét.
Egyes borok kozepes vagy magas savtartalmat, markdns frissességet és — a gydgynovényektSl az édes trépusi
gyiimolesokig terjedd — széles aromaskdldt mutatnak, amelyben gyakori a sz616virdg aroméja.

A finom és aromdk szempontjdbol semleges fehérborokban almaaroma és virdgos jegyek (Feteascd regald), az érés
sordn pézsmds, mazsolds és mézes jegyekkel tarsulé édes rézsaaroma (Tdmaioasd roméneascd), vagy a virdgos
aromdk és a friss gyiimolcsok diszkrét aromdja mellett élénkséget és frissességet add citrusos és gyogynovényes
felhangok érezhet8k (Cramposie).

() HLL9., 2019.1.11., 2. 0.



2022.10.17. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja

C 397/47

5.1.

5.2.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) 15,00

Minimalis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 9,00

Minimélis 6sszes savtartalom 3,5 g/l, borkdsavban kifejezve
Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 18

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 200

2. Analitikai és érzékszervi jellemz6k — vorisborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A szines tanninok és az aromakoncentracié megemelkedett szintjét mutaté vordsborokra gyiimolcsos felhangok és a

felhalmozddott cukrok miatt j6 egyenstily, hosszan megmaradé iz, finom jelleg és friss jegyek jellemzdk.

A vorosborok kezdetben vad, fis jegyeket, majd zoldpaprikat idézS aromapotencialja mellé az érés sordn tarsulé
aromdk napon aszalt szilvara (Feteascd neagrd), tulérett sz6l6re és fekete ribizlire (Cabernet Sauvignon), illetve — érett

cseresznyés és piros gyiimolcsos jelleg mellett — mazsoldra, dohdnyra vagy borsra emlékeztetnek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék) 15,00

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék) 9,00

Minimélis 6sszes savtartalom 3,5 g/l, bork@savban kifejezve
Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter) 20

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter) 150

Borkészitési eljardsok

Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. Termesztési jellemzGk és eljarasok
Termesztési gyakorlat
— minimum 3 300 novény/hektdr a meglév§ tiltetvényeken,

- miivelési mod: a fajtdtdl, talajtdl és éghajlati viszonyoktdl fiiggGen a termeld vélasztja meg.

Maximdlis hozamok

1. Sauvignon, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Traminer alb, Timaioasd romaneascd, Traminer roz
15 000 kilogramm sz3816/hektdr

2. Aligote, Sarba, Bibeascd Gri, Chardonnay, Feteascd albd, Frincusd, Riesling de Rhin, Donaris

16 500 kg sz6l6/hektar
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3. Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot
17 500 kg sz8l6/hektdr
4.  Feteascd Regald, Cramposie selectionatd, Mustoasd de Maderat, Riesling Italian, Galbend de Odobesti
19 000 kg sz616/hektar
5. Cramposie, Furmint, Muscadelle, Grasi de Cotnari, Semillon
19 000 kg sz68l6/hektar
6. Plivaie, Bibeascd Neagrd, Codand, Syrah, Sangiovese, Barbera, Nebbiolo, Zweigelt
21 500 kg sz616/hektar
7. Sauvignon, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Traminer alb, Timaioasd romaneascd, Traminer roz
115 hektoliter/hektdr
8. Aligote, Sarba, Babeascd Gri, Chardonnay, Feteascd alba, Frincusd, Riesling de Rhin, Donaris
127 hektoliter/hektdr
9. Fehérborok készitése a kovetkezd fajtdkbol: Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot
135 hektoliter/hektar
10. Feteascd Regald, Crimposie selectionatd, Mustoasd de Miderat, Riesling Italian, Galbend de Odobesti
146 hektoliter/hektdr
11. Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot
129 hektoliter/hektar
12. Cramposie, Furmint, Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon
146 hektoliter/hektar
13. Plivaie
165 hektoliter/hektdr
14. Bibeascd Neagrd, Codand, Syrah, Sangiovese, Barbera, Nebbiolo, Zweigelt
159 hektoliter/hektdr

6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet
Vrancea megye
— Odobesti telepiilés — Unirea kozség,
- Jaristea korzet — Jaristea, PAdureni, Scanteia és Virsitura kozségek,
— Bolotesti korzet — Bolotesti, Pietroasa, Vitinestii de sub Magura, Gigesti, Putna és Ivincesti kozségek,
— Brosteni korzet — Brosteni, Pitulusa és Arva kozségek.

7. Borszglofajta (borszdldfajedk)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Barbera N

Babeasca gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codani N
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Cramposie B

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Dandsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Furmint B — Furmin, Som szalai, Szegszolo

Galbend de Odobesti B — Galbend de Cdpitanu, Galbend Uriasd, Galbend

Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Gras3, Kovérszsls

Merlot N - Bigney rouge

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Mustoasd de Madderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Fehér, Straftraube

Nebbiolo N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder Roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling (fehér rizling)

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling (Olaszrizling), Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Sauvignon B — Green sauvignon

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Semillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Traminer aromat alb B

Tamaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruménische Weihrauchtraube, Tamianka

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

8. A kapcsolat(ok) leirdsa
Kapcsolat a kortilhatarolt teriilettel
A foldrajzi teriiletre vonatkoz6 részletek

Kézettani aljzat — proluvidlis-deluvidlis homok és kavics, 16szos iiledékkel boritva, amelyet pliocén tengeri maérga,
agyag és homok egymdssal viltakozé rétegein nyugvé toredékes pleisztocén kézetcsoport alkot.

Felszinrajz: a viszonylag egyenletes — nyugaton 300 méteres, keleten 100 méteres — d6lést deluvialis-proluvidlis glacis
és az Odobesti hegygerinc lejtGje aljdnak egységes szintje a Romdn-alfoldhoz csatlakozé domboldalon.
Geomorfoldgiai szempontb6l a teriiletet a nyugatif/keleti irdnnyal parhuzamos széles folyokozok jellemzik. A
magassag és a kitettség morfometrikus kiilonbségei miatt a sz6l6fajtdk széles skdldja termeszthet§ a szélGiiltet-
vényeken.
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Eghajlat: mérsékelt kontinentdlis, a kelet-eurépai légtomegek és a nyugatrol és észak-nyugatrél egész évben, de féleg az
dtmeneti évszakok sordn érkezd atlanti légtomegek miatti szélsGséges hatdsokkal. A teljes napsugdrzds értékei
120 keal/cm? feletti éves dtlagot mutatnak 110 (északi lejtdk) és 140 (déli lejtdk) kozotti szordsértékek mellett.

Az Odobesti Kutatédllomds adatai szerint az utobbi 40 évben az éghajlat melegedése észlelhetd a térségben.

Talajok: a teriilet és a nagyobb kiterjedések molliszol talajaira a bortermdéhely keleti és kozépsS részén uralkodé
iszapolt (kambikus és agyagos-illuvidlis) csernozjomok, a nyugati részen pedig a sziirke talajok jellemzdk. A kozepes
és konnyli szerkezetnek koszonhet§ dteresztd képesség, vizelvezetés, illetve értékes fizikai és technoldgiai
tulajdonsdgok, valamint a kedvezd kémiai Osszetétel és a jelentds humusz- és tdpanyagtartalom miatt
sz6l6termesztésre kiilonosen alkalmasak a talajok.

Termékadatok:

A fehérborok szine a bor tipusatdl és koratdl fiigg; jellegzetességiik a kivalé aroma (6regebb boroknal palackbuké) és
izjellemz8k, az izek és illatok harménidja és a simasdg. Jellemz$ tulajdonsdgaik, nevezetesen a magasabb
szinintenzitds a foldrajzi teriiletnek, pontosabban a b@séges napsugirzdsnak és a konnyd szerkezetii talajoknak
koszonhet6k. Mindezt az ElSkdrpatok labandl taldlhatd, dtlagosan 200 méteres tengerszint feletti magassigu
Odobesti teriilet elhelyezkedése segiti. E teriilet bioldgiai, talajtani és éghajlati szempontbdl a Roman-alfoldhoz,
genetikailag pedig az El6karpatokhoz tartozik, de egyébként a sz8lStermesztésnek kedvezd okoldgiai sajatossagokkal
rendelkezd, kiilondllé szomszédos térségnek szdmit.

E sz6lGiiltetvény a 17. szdzad 6ta egyre nagyobb hirnévnek 6rvend. Dimitrie Cantemir ,Descriptio Moldaviae” cim
munkdja mindség szempontjdbdl az orszdgos harmadik helyen emliti az Odobesti sz8lGiiltetvényeket. Nem véletlen
tehat, hogy Moldva fejedelmei, lasi metropolitdi, illetve Roman és Radduti plispokei birtokoltdk e térségben a
sz6lSultetvényeket.

Annyira j6 minéségii volt a térségi bor, hogy évekig szillitottak Lengyelorszdgba és Oroszorszdgba az ottani
uralkoddk kérésére (1456-ban Kdzmér lengyel kirdly azt kérte Petru Rares moldvai fejdelemtd], hogy errdl a teriiletr6l
kiildjon neki bort).

Ok-okozati osszefiiggés

Az éghajlati viszonyoknak és az erésen savas talajoknak koszonhet$ az elkésziilt borok sokak altal kedvelt friss és
gyumolesos jellege.

Az évente atlagosan mintegy 2 100 napsiitéses Ora optimdlis feltételeket biztosit a szél6ben 1év6 cukrok és

aromaanyagok éréséhez és koncentraciéjahoz, amelyeknek aztdn a borok els6dleges aromdikat koszonhetik. Az éves
atlagh6mérséklet 9-10 °C koriil alakul, a h6mérsékletingadozds (hmérsékleti amplitad6) mértéke dtlagos.

9. Tovibbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)
A forgalmazdsra vonatkozé feltételek
Jogi keret:
A nemzeti jogszabélyokban
A tovabbi feltétel tipusa:
A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit8 rendelkezések
A feltétel lefrdsa:
Nincsenek kiegészitd rendelkezések.
Vilaszthat6 cimkézési jelolések
Jogi keret:
Az uni6s jogszabélyokban
A tovabbi feltétel tipusa:
A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések

A feltétel lefrdsa:
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A bizonyos termelési mddszerekre utalé egyes jelolések onkéntes alapon is hasznalhatdk, az alabbiak szerint:

- a ,fermentat in barrique [horddban erjesztett]”, ,maturat in barrique [hordéban érlelt]”, , fermentat in prezenta aschiilor
de stejar [tolgyfaforgdcs jelenlétében erjesztett]” és ,maturat in prezenta aschiilor de stejar [tolgyfaforgdcs jelenlétében
érlelt]” jelolések romdn nyelven is feltiintethet6k a cimkén, vagy fogyasztok az emlitett eljards alkalmazdsarél a
nemzetkozileg haszndlt nyelveken meglévs kifejezések, példdul az aldbbi jelolések barmelyike utjan is
tdjékoztathatok,

— az angol ,fume” vagy ,smoked” vagy ,toasted” szavak attdl fuggetleniil, hogy ezeket kiegészitik-e a felhasznalt
tolgyfa esetében alkalmazott hékezelés intenzitdsat leird olyan kifejezéssel, mint példaul a ,light”, ,medium” vagy
,heavy”,

- a francia ,fumé” vagy ,fumée” szavak attdl figgetleniil, hogy ezeket kiegészitik-e a felhasznalt tolgyfa esetében
alkalmazott hékezelés intenzitdsat leir6 olyan kifejezéssel, mint példdul a ,légere”, ,moyenne”, ,forte” vagy ,petite
fumé”, ,demi fumé”, ,intense fumé”,

E jelolések barmely mas nemzetkozileg hasznalt nyelven vagy — ha a bortermeld gy dont — annak az orszdgnak a
nyelvén is feltiintethet8k, amelyben a bordszati terméket forgalmazni kivanjdk, ily médon tdjékoztatva a fogyasztét
azon vildgszerte ismert gyakorlatok alkalmazdsarél, amelyek célja a sajitos érzékszervi jellemzdSkkel rendelkezd
borok eléillitasa.

Az érlelt vagy seprén érlelt borok esetében a cimkén olyan kifejezések szerepelhetnek, mint a ,sur lie”, ,battonnage”
vagy ,aged on the lees”.

A termékleirdshoz vezetd link

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_odobesti_modif_cf_cererii_1426_14.06.2019_
si_484_02.03.2022_no_track_changes.pdf



https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_odobesti_modif_cf_cererii_1426_14.06.2019_si_484_02.03.2022_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_odobesti_modif_cf_cererii_1426_14.06.2019_si_484_02.03.2022_no_track_changes.pdf
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