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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugysz4dm M.10763 - NORDEA | TOPDANMARK LIV HOLDING)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 429/01)

2022. oktbber 18-dn a Bizottsig tigy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak beldle. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10763
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10911 —- PARTNERS GROUP | KOHLBERG | USIC)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 429/02)

2022. november 4-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Gsszefonddast, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10911
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

TANACS

Ertesités a (KKBP) 2022/2201 tanicsi hatirozattal médositott, a venezuelai helyzetre tekintettel
hozott korlitozo intézkedésekrél sz616 (KKBP) 20172074 tandcsi hatdrozatban, valamint az (EU)
2022/2194 tandcsi végrehajtdsi rendelettel végrehajtott, a venezuelai helyzetre tekintettel hozott
korlitozo intézkedésekr6l sz616 (EU) 20172063 rendeletben elGirt korlitozé intézkedések hatilya
ald tartoz6 személyek részére

(2022/C 429/03)

A Tandcs az aldbbi informdaciékat hozza azon személyek tudomdsdra, akik a (KKBP) 2022/2201 tandcsi hatdrozattal (!)
modositott, a venezuelai helyzetre tekintettel hozott korldtozé intézkedésekrsl szélé6 (KKBP) 2017/2074 tanacsi
hatdrozat (%) I. mellékletében, valamint az (EU) 2022/2194 tandcsi végrehajtasi rendelettel (*) végrehajtott, a venezuelai
helyzetre tekintettel hozott korldtozé intézkedésekrdl sz6l6 (EU) 20172063 rendelet () IV. mellékletében szerepelnek.

Az Eurdpai Uni6 Tandcsa — a korldtozd intézkedések hatdlya ald tartozd személyek jegyzékének feliilvizsgalatat kovetSen —
gy hatdrozott, hogy a fent emlitett mellékletekben szerepld személyeknek tovdbbra is szerepelniiik kell a venezuelai
helyzetre tekintettel hozott korlatozé intézkedésekrdl sz616 (KKBP) 2017/2074 tandcsi hatdrozatban és (EU) 2017/2063
tandcsi rendeletben el8irt korlatozé intézkedések hatdlya ald tartozé személyek jegyzékében. Az érintett személyek
jegyzékbe vételének indokoldsa az emlitett mellékletek vonatkozé rovataiban szerepel.

Felhivjuk az érintett személyek figyelmét arra a lehet8ségre, hogy az érintett tagdllamoknak a venezuelai helyzetre
tekintettel hozott korldtozé intézkedésekrdl sz6ld (EU) 2017/2063 tandcsi rendelet III. mellékletében szerepld
webhelyeken feltiintetett illetékes hat6sdgaindl kérvényezhetik a befagyasztott pénzeszkozok alapvetd sziikségletekre vagy
meghatdrozott kifizetésekre torténd felhasznaldsanak engedélyezését (vo. a rendelet 9. cikkével).

Az érintett személyek a Tandcsndl kérvényezhetik annak a hatdrozatnak a feliilvizsgalatdt, amellyel felkeriiltek az emlitett
jegyzékekre. A kérvényt az igazolé dokumentumokkal egyiitt 2023. jilius 3. el6tt, az aldbbi cimre kell kiildeni:

Council of the European Union
General Secretariat

RELEX.1

Rue de la Loi, 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

1

() HLL295.,2017.11.14,, 60. o.
() HLL292,2022.11.11,, 61. 0.
() HLL295.,2017.11.14,, 21. o.
() HLL292,2022.11.11,, 24. o.

2


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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A Tandcs a (KKBP) 2017/2074 hatdrozat 13. cikkével és az (EU) 2017/2063 rendelet 17. cikkének (4) bekezdésével
osszhangban elvégzett idGszakos feliilvizsgalat sordn figyelembe fogja venni a beérkezett észrevételeket.

Felhivjuk tovdbba az érintett személyek figyelmét arra a lehetGségre, hogy a Tandcs hatdrozata ellen az Eurdpai Uni6
miikodésérsl szolo szerz6dés 275. cikkének mdsodik bekezdésében, valamint 263. cikkének negyedik és hatodik
bekezdésében meghatdrozott feltételekkel 6sszhangban jogorvoslati kérelmet nyujthatnak be az Eurépai Unid
Torvényszékéhez.
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Ertesités a venezuelai helyzetre tekintettel hozott korlitozé intézkedésekrél sz616 (KKBP)
2017/2074 tanécsi hatdrozatban és (EU) 2017/2063 tandcsi rendeletben elGirt korlitozé intézkedések
hatdlya ald tartozo érintettek részére

(2022/C 429/04)

Az Eurdpai Uni6 Tandcsa az (EU) 2018/1725 eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet (') 16. cikkének megfelelGen az aldbbi
informaciét hozza az érintettek tudomdsdra:

Ezen adatkezelési mivelet jogalapja a (KKBP) 2022/2201 tandcsi hatdrozattal () médositott (KKBP) 2017/2074 hatarozat,
valamint az (EU) 2022/2194 tandcsi (*) végrehajtasi rendelettel () végrehajtott (EU) 2017/2063 rendelet (*).

Az adatkezelési miivelet viszonylatdban az adatkezel§ szerv az Eurépai Unié Tandcsdnak Fdtitkarsdgdn belil a
Kiilkapcsolati Féigazgatosdg (RELEX) RELEX.1.C osztdlya, melynek elérhetSsége a kovetkezd:

Council of the European Union
General Secretariat

RELEX.1

Rue de la Loi, 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.cu

A Fétitkdrsag adatvédelmi tisztviselGje az aldbbi e-mail-cimen érhetd el:
Adatvédelmi tisztvisel§

data.protection@consilium.europa.cu

Az adatkezelési miivelet célja a (KKBP) 20222201 tandcsi hatdrozattal médositott (KKBP) 2017/2074 hatdrozat, valamint
az (EU) 2022/2194 tandcsi végrehajtdsi rendelette]l végrehajtott (EU) 2017/2063 rendelet értelmében korldtozd
intézkedések hatdlya ald tartoz6 személyek jegyzékének a létrehozasa és aktualizdldsa.

Az érintettek azok a természetes személyek, akik teljesitik a jegyzékbe vételnek a (KKBP) 2017/2074 hatdrozatban és az
(EU) 2017/2063 rendeletben meghatdrozott kritériumait.

Az 6sszegyjtott személyes adatok magukban foglaljak az érintett személyek megfelel§ azonositdsihoz sziikséges adatokat,
az indokoldst, tovabbd valamennyi ezzel kapcsolatos adatot.

Az Gsszegyjtott személyes adatok szitkség esetén megoszthatok az Eurdpai Kiiliigyi Szolgdlattal és a Bizottsdggal.

Az (EU) 2018/1725 rendelet 25. cikke szerinti korldtozdsok sérelme nélkiil az érintettek jogainak — példaul a betekintési
jognak, valamint a helyesbitéshez valé jognak és a kifogdsoldsi jognak — a gyakorldsdra az (EU) 2018/1725 rendelet az
iranyado.

A személyes adatokat az érintettnek a korlatozé intézkedések hatdlya ald tartozé személyek jegyzékébdl vald torlésének,
illetve az intézkedés érvényessége lejartanak idGpontjatdl szamitott ot évig, illetve — amennyiben birdsagi eljaras indult — a
birésdgi eljards idStartama alatt taroljak.

() HLL295.,2018.11.21,, 39.
() HLL295.,2017.11.14,, 60.
() HLL292,2022.11.11,, 61.
() HLL 295.,2017.11.14,, 21.
() HLL292,2022.11.11., 24.
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mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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A birésagi, kozigazgatdsi vagy nem birésdgi jogorvoslatok sérelme nélkiil, az érintettek az (EU) 2018/1725 rendeletnek
megfelelGen panaszt tehetnek az eurdpai adatvédelmi biztosndl (edps@edps.europa.cu).



mailto:edps@edps.europa.eu
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EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltdsi drfolyamok (')

2022. november 10.

(2022/C 429/05)
1 euro =
pe Atvéltdsi P Atvéltdsi
enznem drfolyam enznem drfolyam
UsD USA dollar 0,9954 CAD Kanadai dollar 1,3467
JPY Japén yen 145,47 HKD  Hongkongi dollr 7,8128
DKK Din korona 74381 | NZD  Ujzélandi dollar 1,6984
GBP Angol font 087298 | SGD  Szingapiri dolldr 1,3963
SEK Svéd korona 10.8743 KRW  Dél-Koreai won 1373,96
CHE Sviici frank 0.9834 ZAR  Dél-Afrikai rand 17,6882
ISK Iolandi k 14750 CNY  Kinai renminbi 7,2184
zlandi korona ,
HRK  Horvét kuna 7,5427
NOK Norvég korona 10,3615
IDR Indonéz ripia 15 615,60
BGN Bulgér leva 1,9558
MYR  Maldj ringgit 4,6789
CZK Cseh korona 24,361 o )
PHP  Filop-szigeteki peso 57,793
HUF Magyar forint 400,95 RUB Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 47060 | THR  Thaifldi baht 36,700
RON  Romin lej 48913 | BRL  Brazil real 5,2860
TRY Torok lira 18,5100 | MXN  Mexikéi peso 19,4562
AUD Ausztral dollar 1,5525 INR Indiai rapia 81,3058

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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SZAMVEVOSZEK

Jelentés az Eurdpai Unié koltségvetésének teljesitményérdl — 2021. év végi dllapot
(2022/C 429/06)
Az Eurdpai SzamvevGszék 2022. november 14-én teszi kozzé az Eurdpai Uni6 koltségvetésének teljesitményérdl (2021. év
végi dllapot) sz616 jelentését, az intézmények vélaszaival egyiitt.
A jelentés 2022. november 14-6t6 lesz elolvashaté vagy letolthets a Szamvevdszék weboldaldn:
https:|fwww.eca.europa.eu/Lists/ECADocuments/annualreport-Performance-2021 [annualreport-Performance-2021_HU.pdf
Ezzel egyidejiileg valik aktivva a jelentés és a kapcsolddé dokumentumok attekintéséhez vezetd alabbi link:

https:/[www.eca.europa.cu/hu/Pages/Docltem.aspx?did=61258



https://www.eca.europa.eu/Lists/ECADocuments/annualreport-Performance-2021/annualreport-Performance-2021_HU.pdf
https://www.eca.europa.eu/hu/Pages/DocItem.aspx?did=61258

2022.11.11. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 429/9

A TAGALLAMOKTOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

A dén kormény kozleménye a szénhidrogének feltirdsdra és kitermelésére vonatkozé engedélyek
sorozatos odaitélése lehetGségének megsziintetésérdl Dania meghatirozott teriiletein

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 429/07)

A szénhidrogének kutatdsdra, feltardsira és kitermelésére vonatkozé engedélyek megaddsinak és felhasznaldsanak
feltételeirdl sz6l6, 1994. majus 30-i 94/22[EK eurbpai parlamenti és tandcsi irdnyelv 3. cikkének (3) bekezdésére
hivatkozva kozoljik, hogy a dan korménynak az Eur6pai Kozosségek Hivatalos Lapjdban 1997. februdr 19-én kozzétett
kozleménye () altal kezdeményezett, a szénhidrogének feltirdsira és kitermelésére vonatkozé 1j engedélyek Ddania
meghatdrozott teriiletein torténd sorozatos odaitélését érint6 eljards megsziinik.

A ddniai altalaj hasznélatdrdl sz6l6 torvény moédositdsarol szo16, 2021. december 14-i 2389. szdmu torvénnyel — amely
2022. janudr 1-jén lépett hatdlyba — a ddn parlament korldtozta Ddnidban azt a teriiletet, ahol a szénhidrogének feltdrdsira
és kitermelésére engedélyek adhatok. Ezért a déniai altalaj haszndlatardl szol6 torvény 5. szakaszdnak (1) bekezdésével
osszhangban (vo. a modositott, 2019. december 16-i 1533. szdmd, egységes szerkezetbe foglalt torvénnyel) a
szénhidrogének feltrdsdra és kitermelésére vonatkozé engedélyek kizarélag az Eszaki-tenger dén kontinentalis talapzatdn,
a keleti hossziisig 6° 15-t6] nyugatra fekvé teriileten (az Eszaki-tenger kozponti drka és annak kornyezete) adhatok ki.

Kovetkezésképpen a szénhidrogéneknek a Dénia teriiletén a keleti hossziisdg 6° 15-t6l keletre fekvé térségében torténd
feltarasara és kitermelésére vonatkozé engedélyek irdnti kérelmek elutasitdsra keriilnek.

Az alabbi intézményekhez fordulhat tovabbi felvilagositasért:

Din Klima- és Energiaiigyi, valamint K6ziizemi Szolgdltatdsokért Felel§s Minisztérium
Dan Energiaiigynokség

Carsten Niebuhrs Gade 43

1577 Koppenhdga V

DANIA

Tel. +45 33926700

E-mail: ens@ens.dk

Honlap: http:/[www.ens.dk

() HLC 49.1997.2.19., 23. 0.


mailto:ens@ens.dk
http://www.ens.dk
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v

(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Termékleirds nem kisebb jelent8ségii médositdsinak jovdhagydsira irdnyul6é kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 429/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a médositési
kérelem elleni felszolalasra, amely a kozzététel id6pontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK ]OVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jovahagydsira irinyuld
kérelem

»Prosciutto di Parma”
EU-szam: PDO-IT-0067-AMO05 - 2020.12.18.
OEM (X) OFJ ()
1.  Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Consorzio del Prosciutto di Parma
Largo Piero Calamandrei, 1/a
43121 Parma

Olaszorszdg

Tel. +39 0521246111
E-mail: ufficiolegale@prosciuttodiparma.com

A Consorzio del Prosciutto di Parma [A ,Prosciutto di Parma” oltalméért felelSs egyesiilet] jogosult mddositési
kérelmet benydjtani a Mezégazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2013. oktéber 14-i 12511. sz. rendelete
13. cikkének (1) bekezdése alapjan.

2. Tagéllam vagy harmadik orszdig

Olaszorszag

3. A Termékleiris médositissal (médositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.


mailto:ufficiolegale@prosciuttodiparma.com
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5.1.

B

Foldrajzi teriilet

B

A szdrmazds igazolasa

B

Az el@allitds médja

B

Kapcsolat

Cimkézés

B

B

Egyéb: ellenrzés

A Médositds(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 mddositasa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly mddon torténé mddositdsa, amelyre
vonatkozoan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot.

Médositds(ok)

Szivegezésbeli mddositds
A kovetkez6ket elhagytak/torolték:

— A szakaszokra valé felosztdst elhagytdk, mivel a termékleirds szerkezetét kiilon cimmel rendelkezd cikkekké
alakitottak at. Konkrétan:

- Az A. szakaszhoz kapcsol6do referenciadokumentumok jegyzékét torolték.

— A B. szakaszt (A termék leirdsa, amely a nyersanyagokat és a fobb fizikai, kémiai, mikrobiolGgiai és érzékszervi
jellemzéket tiinteti fel) torolték. A benne foglalt informdacidk innentdl az 1. cikkben (Elnevezés), a 2. cikkben (A
termék jellemzGi), a 3. cikkben (Elddllitdsi teriilet), az 5.3.b) bekezdésben (A friss sertéscombok jellemzdi), az 5.5.
cikkben (Kicsontozds), az 5.6. cikkben (Szeletelés és csomagolds) és a 8. cikkben (Elddllitds és cimkézés)

szerepelnek. Az egységes dokumentum 3.2., 3.3, 3.5, 3.6. és 4. pontja ennek megfelelen méddosult.
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— A C. szakaszt torolték, és az abban szerepl$ informdciok innentdl a 3. cikkben (Elddllitdsi teriilet), az 5.1.
cikkben (Engedélyezett genetikai tipusok), az 5.2. cikkben (A sertések tartdsa és takarmdnyozdsa), az 5.3. cikkben
(Levdgds és a friss sertéscombok jellemzdi) és az 5.4. cikkben (Elddllitdsi folyamat) szerepelnek. Az egységes
dokumentum 3.3. és 4. pontjit gy alakitottdk at, hogy azok titkrozzék az 4j termékleirds cikkeit, a

tényleges jelentés megvaltoztatdsa nélkiil.

— A D. é az F. szakaszt torolték, és az azokban foglalt informdcidk innentdl a 6. cikkben (Kapcsolat a
kornyezettel) taldlhatok. A kornyezettel valé kapesolatra és a termék meghatdrozott foldrajzi teriiletrsl valo
szdrmazasdnak igazoldsdra vonatkozé informaciokat egyértelmiibbé és naprakésszé tették. Valtoztatdsokra
kertilt sor annak érdekében is, hogy a széveg 6sszhangba keriiljon a vonatkozé hatilyos jogszabdlyokkal,
amelyek el8irjdk, hogy az el8allitast kiils§ ellendrzd szervnek kell ellendriznie. Az egységes dokumentum 5.
és 5.1. pontjat gy alakitottdk 4t, hogy azok titkrozzék az 1j termékleirds felépitését, a tényleges jelentés
megvaltoztatdsa nélkiil.
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— A termékleirds E. szakaszdban szerepld informdcidkat atszerkesztették az 5.4. cikkbe (Elddllitdsi folyamat), és a
kovetkezSképpen médosultak: Az egyértelmiiség érdekében a sonka szaritds céljabol torténd felakasztdsanak
szakaszdra utal kifejezés stagionatura-rol [,izesités” vagy ,érés”] maturazione-re [,érlelés”] médosult, mivel a
stagionatura kifejezés valdjdban a sonkakészitési folyamat kezdetétSl szdmitott teljes pdcoldsi id6szakra
vonatkozik. A maturazione ehelyett a pacolds egyik szakaszdra utal, nevezetesen arra a 1épésre, amelyre akkor
keriil sor, amikor a sonka elhagyta a hitSkamrdt és megszéritottak. A ,langyos” szét torolték a sonka
lemosési és megszaritdsi szakaszdnak lefrdsab6l, mivel az pontatlan és nem mérhetd. Helyébe az ,ivéviz”
kifejezés 1épett, mivel a sonkdkat az elosztohalézatbdl szarmazd ivévizzel kell lemosni. Ezek a terminoldgiai
véltoztatdsok az egységes dokumentum 3.4. pontjanak elsg bekezdésében is megtorténtek.

— AG. szakaszban szerepld informdcidkat atszerkesztették, és innentdl a 4. cikk (A szdrmazds igazoldsa) Gj cime
alatt taldlhat6k. Mivel a ,Prosciutto di Parma” nyomon kovetésének és nyomonkovethetdségének biztositdsa
érdekében az el6éllitdsi ldncban részt vevd és az el@allitdsi terileten miikodS killonbozs feleket
egyértelmdbben azonositani kellett, a ,daraboléiizemek” kifejezés helyébe a ,szeletels- és
csomagol6iizemek” 1épett. Egyértelmiivé tették, hogy a szeletelGiizemek a szeletelt ,Prosciutto di Parma”-t be
is csomagoljdk, mivel a csomagolds kozvetleniil a szeletelést kovetSen torténik, és mindkét eljdrdst

ugyanabban a helyiségben végzik. Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.
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— Aviagbhid altal a csontos és csont nélkiili ,Prosciutto di Parma” sonkdkon elhelyezett letorolhetetlen pecsétre
vonatkozd, kordbban a termékleirds H. szakaszdban taldlhaté informdcikat dtszerkesztették, és azok
innentdl az 5.3.b) bekezdésben, a 8.1. cikkben és a 8.2. cikkben taldlhatok. Az egységes dokumentum 3.6.
pontja ennek megfelelen médosult.
- A termékleirds el6z6 véltozatanak mellékleteit (az A/B/C/D/E/F/H. szakaszra vonatkozé mellékleteket/referenciadoku-
mentumokat) torolték, mivel azok mar nem hatélyos jogszabalyokra és szabédlyokra vonatkoznak.
— A Mddszertani preambulumot azért tor6lték, mert a termékleirds el6z6 véltozatdnak felépitését ismertette.
— A terminoldgidt 6sszhangba hoztdk a vonatkoz6 jogszabalyokkal.
— Az ellendrz§ szerv hatdskorébe tartozo tevékenységekre vonatkozo részeket torolték, mivel ezek az informaciok
megtaldlhatok az ellendrzési tervben.
— Torolték az azonos targyt Gjabb jogszabalyok altal hatdlyon kiviil helyezett nemzeti és eurdpai jogszabélyokra
val6 hivatkozdsokat is.
— A terminoldgidt 6sszhangba hoztdk a vonatkozd jogszabalyokkal.
5.2.  Kulcsfontossdgii elemet nem érint6 médositds
A 2. cikk (A termék jellemz6i), az 5. cikk (A ,Prosciutto di Parma” elddllitdsi médja) és a 8. cikk (Kiszerelés és cimkézés)
immadr utaldst tartalmaz arra a lehetSségre, hogy a jelol6kalapdccsal beiitott eredetmegjel6lés, a sonkdn elhelyezett
vagohidi bélyegzd, a pecsét és a ,hercegi korona” markajelz6 logd mellett vagy helyett olyan alternativ eszkozoket
lehet hasznélni, amelyek a sonka eredetére vonatkoz6 adatokat, valamint a nyomon kovetésre és a nyomonkovet-
het8ségre vonatkozd informdacidkat is tartalmaznak.
Az egységes dokumentum 3.2. és 3.6. pontja ennek megfelel6en méodosult.
5.3.  Kulcsfontossdgti elemet nem érintG modositds: A termék jellemzéi
A 2. cikk f) pontja immdr tartalmazza a tengeri s6 kémiai megnevezését, egyértelmiivé téve, hogy mds sofajtak nem
megengedettek.
Az egységes dokumentum 3.2. pontja ennek megfelelGen modosul.
5.4.  Szivegezésbeli mddositds: A termék jellemzdi

s

A termékleirds el6z6 véltozatdnak B. szakasza a kovetkez6képpen modosult:

- A B. szakasz a) pontjdban taldlhat6, a sonka dombort kiils6 formdjéra vonatkozd leirds dtkeriilt a 2. cikk a)
pontjaba, mig az a) pontban szerepld, a combcesont fején tilnytl6 csupasz izomrész maximdlis mennyiségére
vonatkoz6 informacié atkeriilt az 5.3.b) bekezdésbe. Az ugyanazon szakasz b) pontjaban szerepld, a késztermék
tomegére vonatkozé informdciok mostantél a 2. cikk b) pontjdban taldlhatok. A minimdlis pacoldsi id6 részletei
a 2. cikk ¢) pontjdban taldlhatok, mig a sonka felvagdskori szinének leirdsa a c) pontbdl dtkeriilt a d) pontba. Az
aromdra ¢és izre vonatkozd, a d) pontban szerepld informdciok mostantdl a 2. cikk e) pontjiban taldlhatok.

— A s6- és nedvességtartalom, valamint a proteolizis-index elfogadott értéktartomanyaira vonatkozé informéciok
moédosultak, és a ,gyartoiizem” kifejezés helyébe a ,pacoldtizem” kifejezés 1épett, amely az ellenSrzési
rendszerben nyilvéntartasba vett ,Prosciutto di Parma” gydrtéiizemre haszndlt egyedi kifejezés.

— A mintdban szerepld sonka dtlagértékeire valé hivatkozdst torolték a sé- és nedvességtartalom elfogadott
értéktartomdnyait és a proteolizis-indexet részletez§ szakaszbdl, mivel ez dltaldnos informdcié volt. A
nedvesség- és sotartalom elfogadott tartomdnyainak, valamint a proteolizis-indexnek valé megfelelés
ellenérzésére vonatkozé részben a ,meghatdrozott hatdridSig” szovegrészt egy pontosabb megfogalmazds
véltotta fel.

Az egységes dokumentum 3.2. pontja is médosult annak érdekében, hogy 6sszhangba keriiljon a termékleirds dj
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.
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5.5.  Kulcsfontossdgii elemet érintd mddositds: A termék jellemzéi

A kordbban a termékleirds B. szakaszaban szerepld, a termék tomegére, a minimdlis pacoldsi iddre és az analitikai
kovetelményekre vonatkozd informdcidkat dtszerkesztették, és most mér a 2. cikkben (A termék jellemzdi) taldlhatok.
Az alabbi médositasok torténtek:

— Moddosultak a b) pontban szerepld, stlyra vonatkozo informdacidk. Erre azért volt sziikség, mert a ,Prosciutto di
Parma” el@illitdsdhoz haszndlt sertések tomege, és igy a hasitott testek, a friss sertéscombok és maguk a sonkdk
tomege is nétt. Pontosabban, mivel meghatdroztdk, hogy a sonka el@allitdsdhoz felhaszndlt friss sertéscomb
tomege (minimum) 11,8 kg és (maximum) 18 kg kozott kell, hogy legyen, és mivel a pacoldsi folyamat sordn az
atlagos tomegveszteség 30 %, a végterméknek ezért (minimum) 8,2 kg és (maximum) 12,5 kg kozott kell lennie.

— A minimélis pacoldsi id6t 12 hénaprél 14 hénapra novelték, mivel a felhasznalt friss sertéscombok minimalis
stlydnak novekedése azzal jar, hogy a ,Prosciutto di Parma” érzékszervi jellemzGinek — példdul a felvagaskori
szin, aroma és {z — kialakuldsa hosszabb id6t vesz igénybe.

— Mbddosultak a nedvesség- és sotartalom, valamint a proteolizis-index elfogadott tartomdnyai, mivel a minimalis
pacoldsi id§ javasolt novelése a korabban megallapitottnal alacsonyabb nedvességtartalommal és magasabb
proteolizis-mutatéval jir. Ezenkivil a sotartalom fels6 hatdrértékét is csokkentették a ndtriumbevitel
csokkentését javaslo szervezetek — koztiik az Egészségiigyi Vildgszervezet — tapldlkozasi javaslatai alapjan.

A késztermék tomegére, a minimalis pdcoldsi id6re és az analitikai értékek elfogadott tartomdnyaira vonatkozd
informacidk szintén modosultak az egységes dokumentum 3.2. pontjiban.

5.6.  Kulcsfontossdgii elemet érintd mddositds: Elddllitdsi teriilet

A C. szakaszban a nyersanyag szdrmazdsi teriiletére vonatkozbéan megadott informdciok az 1151/2012/EU
rendelet 7. cikkének figyelembevételével modosultak és Gj cimet kaptak. Ez a médositds nem érinti az egységes
dokumentumot.

Friuli-Venezia Giulidt is felvették a régiok listdjaba, mivel az ott nevelt sertések genetikailag hasonlitanak a ,Prosciutto
di Parma” elGallitdsi teriiletének tobbi részérdl szdrmazé sertésekhez, és mind a takarmdnyozds, mind az egyéb
allattenyésztési modszerek tekintetében hasonlé médon tenyésztik Sket. Az e régidban nevelt sertések levigasibol
szarmaz6 hasitott testek és sertéscombok ugyanazokkal a jellemz&kkel rendelkeznek, mint a ,Prosciutto di Parma”

27

eldallitsi teriiletének részét képezd tobbi régidban.

Az egységes dokumentum 4. és 5. pontja ezért Gigy mddosult, hogy a termelési teriilet Friuli-Venezia Giulia régiéra is
kiterjedjen.
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5.7.  Szivegezésbeli mddositds: A ,Prosciutto di Parma” elGdllitdsi mddja — Engedélyezett genetikai tipusok

A kordbban a C. szakaszban szerepld informdcidk atkeriiltek az 5.1. cikkbe (Engedélyezett genetikai tipusok), az 5.2.
cikkbe (Sertések tartdsa és takarmdnyozdsa), valamint az 5.3.a) bekezdésbe (Levdgds).

Konkrétabban az aldbbi véltoztatdsokra keriilt sor:

— Az el@allitasi lanc alaposabb ellenérzésének megkonnyitése érdekében a szoveg innentdl ,az engedélyezett
genetikai tipusok jegyzékére” hivatkozik, amelyet a MezGgazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium tesz
kozzé és tart naprakészen.

— A ,nehéz sertés” fogalmanak pontositisa érdekében a szoveg kiegésziilt a ,H — nehéz sertés” kifejezéssel. A
szoveg tovdbbra is utal a hasitott testeknek az unids jogszabdlyok altal meghatdrozott skdla kozepén taldlhat6
hisossdgi osztdlyaira (,U”, ,R” és ,0”), mivel a ,Prosciutto di Parma” csak az emlitett osztdlyok valamelyikébe
tartozd hasitott testekbdl szarmazé friss sertéscombokbdl készithetS. A ,Prosciutto di Parma” készitésére
alkalmas, nehéz sertésekbdl szarmazé hasitott testek elGdllitdsdhoz szikséges genetikai tipus jelentGsége most
mar egyértelmten szerepel a sz6vegben, mivel a genetika a ,Prosciutto di Parma” elGallitdsinak kulcsfontossagi

jellemzéje.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy dsszhangba keriiljon a termékleirds 4j
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.
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5.8.  Kulcsfontossdgii elemet érintd mddositds: A ,Prosciutto di Parma” elddllitdsi mddja — Engedélyezett genetikai tipusok

2on L

A termékleirds el6z6 véltozatdnak C. szakasza a kovetkez6képpen médosult:

— Az engedélyezett genetikai tipusokra vonatkozé informéciokat technikai szempontbdl feliilvizsgéltdk, tisztdzva
az Osszes engedélyezett keresztezési kombindcidt. Ezenkivill az ,allatokra” valé dltaldnos hivatkozas helyébe a
himivara sertések esetében a ,kanok”, a ndivart sertések esetében pedig a ,kocak” kifejezés lépett. Az a dontés
sziiletett, hogy el6zetes megfelelGségi vizsgdlatra van szitkség a ,Prosciutto di Parma” eldéllitdsira alkalmas
genetikai tipusok azonositdsa érdekében, amely az egész dgazat javat szolgdlja. Az engedélyezett genetikai
kombinaciokat bemutaté tdbldzat azért keriilt bevezetésre, hogy még viligosabbd véljon, hogy mely
keresztezések engedélyezettek.

Az egységes dokumentum 3.3. pontjat ezért igy mddositottdk, hogy utaldst tartalmazzon az engedélyezett genetikai
kombindciokra.
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5.9.  Szovegezésbeli mddositds: A ,Prosciutto di Parma” elGdllitdsi mddja — A sertések tartdsa és takarmdnyozdsa
A C. szakasz szovegén a kovetkezd véltoztatdsokat hajtottak végre:

- A sertéstenyésztési gyakorlatokra vonatkozé mondatot médositottdk, hogy az kifejezetten utaljon az éllatj6létre.
A szoveg azt is meghatdrozza, hogy a malacokon akkor kell elhelyezni a jelol6kalapdccsal beiitott eredetmeg-
jelolést, amikor még a kocdval egyiitt a fiaztatd kutricaban tartjak Gket, ami tovabbi garanciat jelent a ,Prosciutto
di Parma” nyomon kovetése és nyomonkovethetdsége szempontjdbol.

- A ,80 kilogramm él8stilyig engedélyezett takarmdnyok” hivatkozdst torolték, mivel helyette az engedélyezett
takarmdny-alapanyagokat feltiintet§ egységes tabldzatot illesztették be a szovegbe.

- Az 5.2. cikkben szerepls, a sertések takarmdnyozdsira engedélyezett takarmdny-alapanyagokat felsorold
egységes tablazatot (2) megjegyzés formdjaban kiegészitették a ,szeszgyari szaritott gabonamoslék és oldhat6
anyagok” fogalmdnak meghatdrozasaval.

— A hizott sertés szakasz leirdsa innent6l a legaldbb kilenc honapos vagasi életkorra utal, amely korabban a C.
szakaszban szerepelt.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy dsszhangba keriiljon a termékleirds 4j
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.

s

5.10. Kulcsfontossdgii elemet érintd mddositds: A ,Prosciutto di Parma” elddllitdsi mddja — A sertések tartdsa és takarmdnyozdsa

A termékleirds el6z§ véltozatinak C. szakaszdban szerepld, a sertéstartds szakaszaira vonatkozé informaciok néhany
ponton médosultak, és objektivebb kritériumokat hatdroznak meg a nagyobb foku ellendrzés érdekében, lehet6vé
téve a megkozelitésnek a kiilonboz8 szakaszokhoz valé igazitdsat. Az életkorra és a stilyra vonatkozé kritériumokat
az uténevelt malac és a siild§ szakaszokra vonatkozdan is feltiintették annak érdekében, hogy idétartamuk
egyértelmiibbé valjon. A hizott sertés szakasz tekintetében torolték az éléstlyra valé hivatkozdst, mivel az 0j szoveg
szerint a sertésnek a termék el@allitdsara valé alkalmassiga mdr nem a tétel dtlagos élGstlydn, hanem az egyes
hasitott testek tomegén alapul.

Konkrétabban az aldbbi véltoztatdsokra keriilt sor az 5.2. cikkben:

— A szopés malac szakasz meghatdrozdsa most mar tartalmazza a ,legalabb” kifejezést, egyértelmiivé téve, hogy a
malacokat 28 nap elteltével lehet elvdlasztani. A szoveg kiegésziilt a 2008/120/EK tandcsi irdnyelvben el8irt és
a 122/2011. sz. torvényereji rendelet I. mellékletének II. részével az olasz jogba atiltetett, 21 napos korai
elvdlasztds lehetSségével is. A szoveg most mdr utal a koca dltal nevelt vagy mesterségesen tejjel tapldlt
malacokra, egyes engedélyezett takarmdny-alapanyagokkal val6 takarmdnyozdsuk lehetSségére, valamint
asvanyi anyagok, vitaminkiegészitSk és adalékanyagok hasznalatara.

— Az utbnevelt malac szakaszra vonatkoz6 informaciékat médositottdk annak érdekében, hogy azok titkrozzék a
modern el@allitdsi koriilményeket, és az életkorra és a tomegre vonatkozé kritériumokat is belefoglaltdk a
szovegbe e szakasz idGtartamdnak tisztdzdsa érdekében, illetve az ellendrzés kettSs céli elemeként. Az Gj szoveg
utal a sertések egyes engedélyezett takarmany-alapanyagokkal valé takarmdnyozasdnak lehetGségére, valamint
dsvanyi anyagok, vitaminkiegészit6k és adalékanyagok hasznalatdra.

- Ajelenlegi tenyésztési gyakorlatnak megfeleléen médosult az a sily, amelyet a sertéseknek a siild6 szakaszban el
kell érniiik. Az uténevelt malac szakaszhoz hasonléan az ellenérzés masodik elemeként korhatart is bevezettek.
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— Az 5.2. cikkben a megértés megkonnyitése érdekében a két tdblazatot (,80 kg-os él@silyig engedélyezett
takarmdnyok”, ,Engedélyezett takarmanyok hizott sertések szamadra”) egyetlen tabldzatba foglaltdk Gssze, amely
részletesen ismerteti mind a siild6k, mind a hizott sertések szdmadra alkalmas takarmdny-alapanyagokat.

— Bdr a sertések takarmdnyozdsdra szolgdld nyersanyagoknak a sertések tenyésztése szerinti foldrajzi teriiletrd] kell
szarmazniuk, bizonyos években el6fordulhat, hogy e nyersanyagok 100 %-ban helyi beszerzése éghajlati és
kereskedelmi okokbdl nem kivitelezhet8. Ebben az esetben a 664/2014/EU felhatalmazason alapul6 bizottsdgi
rendelet 1. cikkének megfelelGen a ,Prosciutto di Parma” mingségét és a helyi teriilettel val6 kapcsolatdt minden
esetben garantdlja annak biztositdsa, hogy a sertések éves szdrazanyag-bevitelének legaldbb 50 %-a a
sertéstenyésztési teriiletr6l szdrmazzon (Emilia-Romagna, Veneto, Friuli-Venezia Giulia, Lombardia, Piemont,
Molise, Umbria, Toszkdna, Marche, Abruzzo és Lazio).

— Egyes nyersanyagokat — sziikség esetén a szdrazanyag szdzalékos ardnyahoz igazitva — azért vettek fel a listdra,
mert azok a sertések szdrmazasi teriiletérdl szdrmaznak. Egyes nyersanyagok szdzalékos ardnydt példaul azért
novelték, mert azok mindig is alapvetd takarmdnyok voltak a sertések hagyomdnyos étrendjében, és azokat
dltaldban maguk a sertéstenyészt6k termelik a sertéstenyésztési teriileten sajat haszndlatra. Ezen anyagok
felhasznaldsa nem véltoztatja meg a ,Prosciutto di Parma” tulajdonségait, és erdsiti a ,jellegzetes teriilettel” val6
kapcsolatot.
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— A sertések szdrmazdsi teriletével valé kapcsolat megerdsitése érdekében egyes nyersanyagokat toroltek a
jegyz€kbdl, mivel nem errdl a teriiletrdl szarmaznak.

— Egyes nyersanyagok, amelyek nem a sertések szarmazdsi teriiletér6l szdrmaznak, azért szerepelnek a jegyzékben,
mert technikailag lehetetlen biztositani, hogy minden nyersanyagot errdl a teriiletrdl szerezzenek be, mivel nincs
kapacitds a szitkséges mennyiség(i nyersanyag széllitdsdra.

— A nyersanyagok jegyzékének e modositdsai sordn mindig figyelembe vették a takarmény-alapanyagok
rendelkezésre 4lldsit abban a 11 régiéban, ahonnan a sertések szdrmaznak, valamint a takarmdnyokkal
kapcsolatos tudomdnyos kutatdsok valamennyi eredményét.

—  Ezenkiviil az aldbbi konkrét véltoztatdsokra keriilt sor:

- A kukoricaglutén-takarmdny szdzalékos ardnydt névelték, és az (EU) 2017/1017 bizottsagi rendelet 1.2.9.
pontjdban haszndlt terminoldgidval 6sszhangban a ,kukoricaglutén-takarmany” olasz megfelelgje semola
glutinata di mais-rél farina glutinata di granturco-ra médosult. Ennek a takarmdny-alapanyagnak a megengedett
mennyiségét a szrazanyag 5 %-arol 10 %-ra novelték, mivel ez jo fehérjeforrds, amely hasznos az étrend
szempontjabol (nyersfehérje), és konnyen emészthetd.

— A kukorica” olasz megfelelGje mais-rdl granturco-ra médosult (az (EU) 2017/1017 bizottsdgi rendelet 1.2.1.
pontja), és az engedélyezett mennyiséget 55 %-rél 65 %-ra novelték a termékleirdsban eldirt
faggyaboritottsdg biztositdsa érdekében. A faggytboritottsig mindségét a tdbldzat alatti magyardzd
megjegyzésekben egy tovabbi kovetelmény — az étrendben szdrazanyagra vonatkoztatva legfeljebb 5 %
zsirtartalom — beillesztése is védi.

— A cirok megengedett szdzalékos ardnya a sertések étrendjében a szdrazanyag 40 %-dr6l 55 %-ra nétt a
termékleirdsban el8irt faggytboritottsagi szint biztositdsa érdekében.
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— A termékleirdsban el6irt faggyaboritottsdgi szint biztositdsa érdekében az drpa megengedett szdzalékos
ardnydt a szdrazanyag 40 %-ar6l 55 %-ra novelték.

— A termékleirdsban el6irt faggyuboritottsdgi szint biztositdsa érdekében a biiza megengedett szdzalékos
ardnyat a szdrazanyag 25 %-ar6l 55 %-ra novelték.

— A tritikdlé megengedett szdzalékos ardnya a sertések étrendjében a szdrazanyag 25 %-drél 55 %-ra nétt a
termékleirdsban elirt faggytboritottsagi szint biztositdsa érdekében.

- Ajegyzékbe felvették a kukoricaszildzst és a szeszgydri szdritott gabonamoslékot és oldhat6 anyagokat: ezek
az OsszetevGk ma madr a hizott sertések takarmanyozdsira is felhaszndlhatok, mivel kivdlé takarmdny-
alapanyagok, amelyek biztositjdk a termékleirdsban el6irt faggytboritottsdgi szintet, és mivel magas
rosttartalmuak, a kifejlett sertések szdmdara konnyebben emészthetdk, mint a fiatalabbak szdmadra.

— A kukoricacsutka-darat azért vették fel a takarmdny-alapanyagok jegyzékébe, mert rostban nagyon gazdag,
és rostforrdsként a korpa alternativdjaként haszndljdk.
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— A szemeskukorica-liszt szdzalékos ardnya nem valtozott, de az olasz megfelelGje a pontossdg érdekében
pannocchia-r6l pannocchia di granturco-ra véltozott, mivel a pannocchia nmagéban mds gabonafélékbdl késziilt
lisztre is utalhat.

A zabot torolték a jegyzékbdl, mivel az a ,kisebb gabonafélék” kategédridba tartozik, amelynek szdzalékos
ardnya nem valtozott.

- Mig a ,lenmagpogdcsa, lenmagpogdcsa-takarmdny, lenmagliszt, lenmagliszt-takarmdny” megengedett
szdzalékos ardnya viltozatlan maradt, a ,pogdcsa” kifejezés olasz megfelelje az angol ,expeller” sz6rdl az
olasz panello-ra médosult, hogy megfelelijen az (EU) 2017/1017 bizottsagi rendelet 2.8.2. pontjiban
haszndlt terminologidnak. A jegyzék kiegészillt a lenmagpogdcsa-takarmdnnyal (az (EU) 2017/1017
bizottsdgi rendelet 2.8.4. pontja), a lenmagliszttel (2.8.3. pont) és a lenmagliszt-takarmdnnyal (2.8.5. pont),
mivel a rendelet hatdlya ald tartozd, a lenmagpogdcsihoz hasonld takarmény-alapanyagokrél van sz.

A széritott cukorrépaszelet megengedett szdzalékos ardnya a szdrazanyag 4 %-ar6l 10 %-ra emelkedett, mivel
kivdl6, magas rosttartalmi takarmdnyrél van sz, amely a vastagbélben konnyen emésztddik, igy alkalmas a
kifejlett sertések szdmara.

A ,gyimolespép és paradicsompép elSkeverék hordozoéjaként” bejegyzésben haszndlt kifejezéseket
osszhangba hoztdk az (EU) 2017/1017 bizottsdgi rendeletben haszndlt terminoldgidval (5.22.2. és 5.35.1.
pont). E takarmény-alapanyag szdzalékos ardnya valtozatlan marad.

A ,szeszgyari szaritott gabonamoslék és oldhatd anyagok” bejegyzést osszhangba hoztdk az (EU) 2017/1017
bizottsdgi rendeletben haszndlt terminoldgidval (1.12.9. pont). E takarmdny-alapanyag szdzalékos ardnya
véltozatlan marad. Felhasznaldsa a hizott sertések étrendjében is megengedett, mivel B-vitaminban gazdag,
és a megengedett mennyiségben hozzdjarul a termékleirdsban el8irt faggytiboritottsdgi szint biztositdsahoz.

Az eléallitasi teriileten termesztett nyersanyagok — nevezetesen a lucerna (magas h6mérsékleten széritott), a
borsé és mas hivelyesek magjai — szdzalékos ardnya nétt.

— A lucerndra vonatkozd bejegyzés szovege mostantdl ,magas hémérsékleten szaritott lucerna”, az (EU)
2017/1017 bizottsagi rendelet 6.10.3. pontjdban haszndlt terminolégidnak valé megfelelés érdekében.
Tovabbd, mivel a lucerna az el8allitdsi teriileten megterem, az engedélyezett szazalékos ardny a szdrazanyag
2 %-ar6l 4 %-ra emelkedett.

A szdjabab extrahdldsa sordn nyert termékek esetében az 5.2. cikkben (Sertések tartdsa és takarmdnyozdsa) az
engedélyezett takarmdny-alapanyagok tdbldzatdhoz f(iz6tt magyardzé megjegyzések 1j szabélyt
tartalmaznak, amely az e termékekbd! nyert nyerszsir maximalis mennyiségét a teljes mennyiség 2,5 %-dban
hatdrozza meg. Ennek az az oka, hogy a takarmdny-alapanyagok nyerszsir-tartalma kulcsfontossdgi a
termékleirdsban el6irt faggyuboritottsdg biztositasdhoz. Ezekre a termékekre kordbban az 575/2011/EU
bizottsdgi rendeletben egyetlen bejegyzés — ,szdjaliszt” — vonatkozott, majd az (EU) 2017/1017 bizottsigi
rendelettel médositott 68/2013/EU bizottsagi rendelet két részre osztotta: ,szdjadardra” és ,széja(bab)dara-
takarmdnyra”. Az (EU) 1017/2017 bizottsdgi rendelet a szdjabab extrahdldsa sordn nyert szdmos kiilonboz
terméket sorol fel, és nem lehetséges valamennyit felsorolni a takarmanytabldzatban. A médositdsok az (EU)
1017/2017 bizottsigi rendelet naprakésszé tétele/mddositdsa esetén is valtozhatnak.

— A napraforgémag extrahdldsa sordn nyert termékek esetében az 5.2. cikkben (Sertések tartdsa és
takarmdnyozdsa) az engedélyezett takarmdny-alapanyagok tdblazatdhoz fiz6tt magyardzé megjegyzések dj
szabdlyt tartalmaznak, amely az e termékekbdl nyert nyerszsir maximdlis mennyiségét a teljes mennyiség
2,5 %-dban hatdrozza meg. Ennek az az oka, hogy a takarmdany-alapanyagok nyerszsir-tartalma
kulcsfontossdgii a termékleirdsban el6irt faggydboritottsdg biztositdsahoz. Ezekre a termékekre kordbban az
575/2011/EU bizottsdgi rendeletben egyetlen bejegyzés — ,napraforgédara” — vonatkozott, majd az (EU)
1017/2017 bizottsdgi rendelettel moédositott 68/2013/EU bizottsdgi rendelet két részre osztotta:
,napraforgddardra” és ,napraforgddara-takarmanyra”. Az (EU) 10172017 bizottsdgi rendelet szdmos
killonb6zd, napraforgémag extrahdldsa sordn nyert terméket sorol fel. Nem lehetséges valamennyit
felsorolni a takarmdnytébldzatban, és az (EU) 10172017 bizottsagi rendelet naprakésszé tétele/mddositdsa
esetén ezek véltozhatnak.
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- Ajegyzék egy Gj elemmel egésziilt ki: a repcemag extrahdldsa sordn nyert termékek. A repcemag felvétele azt
a tényt tikrozi, hogy a genetikai fejl6dés lehet6vé tette a glitkozinoldtoktdl és erukasavtdl (antinutritiv
faktorok) mentes j fajtdk kivédlasztdsit. A bejegyzést igy fogalmaztdk meg, hogy megfeleljen a széja- és
napraforgétermékek esetében haszndlt szerkezetnek. Ezekre a termékekre kordbban az 575/2011/EU
bizottsdgi rendeletben egyetlen bejegyzés — ,repcemagdara” — vonatkozott, majd az (EU) 1017/2017
bizottsdgi rendelette] modositott 68/2013/EU bizottsdgi rendelet két részre osztotta: ,repcemagdardra” és
Jrepcemagdara-takarmdnyra”. Az (EU) 1017/2017 bizottsdgi rendelet szdmos kiilonb6z8, repcemag
extrahdldsa sordn nyert terméket sorol fel. Nem lehetséges valamennyi takarmany-alapanyagot felsorolni, és
az (EU) 1017/2017 bizottsagi rendelet naprakésszé tétele esetén ezek vdltozhatnak. Mivel a takarmany-
alapanyag nyerszsir-tartalma kulcsfontossdga a termékleirasban el6irt faggyuboritottsdg biztositdsahoz, az
5.2. cikkben (Sertések tartdsa és takarmdnyozdsa) az engedélyezett takarmdny-alapanyagok tébldzatdhoz flizott
magyardz6 megjegyzések egy j szabdlyt tartalmaznak, amely az e termékekbdl nyert nyerszsir maximalis
mennyiségét a teljes mennyiség 2,5 %-dban hatdrozza meg.

- A ,kukoricacsira-liszt” bejegyzést Osszhangba hoztdk az (EU) 2017/1017 bizottsagi rendelet 1.2.12.
pontjdban haszndlt terminoldgidval.

— A ,borsé ésfvagy egyéb hiivelyesek magjai” kategéridt két bejegyzésre osztottdk: ,borséra” és ,egyéb
hiivelyesek magjaira”, és a mennyiségiiket a szdrazanyag 25 %-dra, illetve 10 %-dra novelték. A bors olyan
hiivelyes, amely biztositja a termékleirdsban el8irt faggytboritottsigot, még akkor is, ha a szdrazanyag
25 %-at teszi ki, és a tobbi hiivelyestdl, példdul a 16babtdl és a biikkkonytdl eltérSen az antinutritiv faktorok
koncentracidja alacsony.

— Az éleszt6kre vonatkozd bejegyzést Osszehangoltdk az (EU) 20171017 bizottsdgi rendelet 12.1.5.
pontjdban haszndlt terminoldgidval.

- A 36 °C-ndl magasabb olvaddsponti lipideket mostantél mind a siild6k, mind a hizott sertések
takarmdnyozdsihoz felhasznalhatjdk, mivel a takarmdny szdrazanyagdban a zsirtartalomra vonatkozd dj
5 %-os fels6 hatdr és a linolénsavra vonatkozé 2 %-os hatdrérték biztositja, hogy ha a hizott sertés
takarmdnya zsirt tartalmaz, az igy elért faggytboritottsig megfelel a termékleirds kovetelményeinek.

— A szbjababdardra vonatkoz6 bejegyzés ,porkolt egész szdjabab és/vagy szbjapogdcsira” moédosult. A szdja a
siilddk energiasziikségletének kielégitéséhez elengedhetetlen energiaforrés.

— Egyes takarmdny-alapanyagok torlésre keriiltek: magozott szentjanoskenyér-hiivelyek, manidka (kassava),
szdritott burgonya, kopraliszt és szezdmolaj-dara, mivel nem taldlhatok meg az el6dllitdsi teriileten; silozott
préselt cukorrépapép, mivel alig elérhetd a piacon, és f6ként tejeld tehenek takarmdnyozdsdra haszndljdk; és a
fehérje hidrolizdtumok, mivel a takarmany-alapanyagok piaci hozzaférhet6ségének alakuldsa a felhaszndlasuk
csokkenéséhez vezetett, és szem el6tt kell tartani, hogy a fehérje hidrolizaitumok megengedett ardnya (a
takarmdnyadag szdrazanyag-tartalmanak legfeljebb 1 %-a) szinte jelentéktelen volt a sertések étrendjében.

- Az 5.2. cikkben a sertések takarmdnyozdsira alkalmas takarmdny-alapanyagok egységes tdblizata egy 4j (4)
megjegyzéssel egészillt ki. Mivel egyes takarmdny-alapanyagok nyerszsir-tartalma vdltoz6, a megjegyzés
pontositja, hogy ezen anyagok maximalis nyerszsir-tartalma a termékleirdsban el8irt faggyaboritottsdgi szint
biztositdsa érdekében nem haladhatja meg a szdrazanyag 2,5 %-dt.

- Alinolsavra vonatkozo 2 %-os fels6 hatdr mellett a termékleirds immédr a szdrazanyag-bevitel 5 %-dban hatdrozza
meg a nyerszsir-tartalom fels6 hatdrdt annak érdekében, hogy biztositsa a termékleirdsban el6irt faggytibori-
tottsagi szintet. Ez a két kritérium alapvet fontossdgd, mivel szdémos olyan viltozds tortént, amelyek negativ
hatdssal lehetnek a sertés faggyaboritottsdgara: tobbek kozott nétt a kukorica szdzalékos ardnya, a 36 °C-ndl
magasabb olvaddsponti lipidek is engedélyezettek a hizott sertés szakaszban, és nétt egyes olyan takarmdny-
alapanyagok megengedett mennyisége, amelyek zsirforrasnak szdmitanak.

— A szoveg kiegésziilt az dsvanyi anyagok és adalékanyagok/vitaminok felhaszndldsanak lehet@ségével.
- Hizott sertés szakasz:

— Ennek a szakasznak a meghatdrozdsa médosult annak érdekében, hogy 6sszhangba keriiljon a hasitott test
tomegének alapul vételével kapcsolatos 1ij megkozelitéssel.
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— A sertés altal ebben a szakaszban elérendd tomegre val6 hivatkozast torolték, mivel a sertések egy tételének
atlagos él6sulya mdr nem kritérium, mivel azt az egyes hasitott testek tomege véltotta fel, amely egy
atlathat6bb, pontosabb és célzottabb, és dltaldban véve jobb mddszer.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja ennek megfeleléen mddosult, és roviden osszefoglalja az engedélyezett
takarmdny-alapanyagokat, mivel a termékleirds kritikus elemeinek mind a harminc médositdsit nem lehetne
felsorolni.
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5.11. Kulcsfontossdgti elemet nem érintG mddositds: A ,Prosciutto di Parma” elddllitdsi mddja — A sertések tartdsa és takarmdnyozdsa

A kordbban a C. szakaszban szerepld informacidk dtkeriiltek az 5.2. cikkbe (A sertések tartdsa és takarmdnyozdsa), és a
kovetkez6képpen médosultak:

— A tenyésztSk innent6l szabadon donthetnek a takarmdny adagoldsdnak médjirdl, mivel ez a valasztds nincs
hatdssal a ,Prosciutto di Parma” mindségére.

— A hagyomdnyosabb folyékony takarmany mellett a termékleirds kiegésziilt a szdritott takarmdnyra vald utaldssal,
amely tényleges lehet8ség a sertések takarmdnyozdsara, igy az dllattenyésztSk szabadon donthetnek arrél, hogy
melyik médszert alkalmazzak.

— A szoveg kiegésziilt egy olyan rendelkezéssel, amely tartalmazza a jelol6kalapaccsal beiitott eredetmegjelolés
technikai és vizudlis jellemzGinek leirdsat, annak képét, valamint egy tdbldzatot, amely bemutatja, hogy a
jelolésben melyik betiit kell feltiintetni a fialds honapjanak jelolésére.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja ennek megfelel6en médosult, és réviden Osszefoglalja a takarmanyozds
modjat, mivel a termékleirds kritikus elemeinek mind a harminc médositdsat nem lehetne felsorolni.

5.12. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté mddositds: Levdgds és a friss sertéscombok jellemzdi — Levdgds
Torlésre keriilt a ,15 6rds” koplaldsra valé hivatkozds (a termékleirds el6z8 véltozatdnak E. szakasza), mivel a
jogszabdlyok nem tartalmaznak egyértelmd szabdlyt arra vonatkozdan, hogy a sertéseknek mennyi ideig kell
koplalniuk a levagis elétt.

A C. szakaszban szerepl§ azon szabdlyokat, amelyek szerint a tenyészt6nek a malac mindkét hatsé laban el kell
helyeznie a jelol6kalapaccsal beiitott eredetmegjelolést, dtszerkesztették, és innentdl az 5.3.a) bekezdésben (Levdgds)
taldlhatok. A ,Prosciutto di Parma” nyomon kovetésének és nyomonkovethet@ségének tovabbi megkdnnyitése
érdekében azt az életkort, amikor ezt a miveletet el kell végezni, 30 naprol legaldbb 28 napra csokkentették, ami
nem érinti a malacok korai, 21 napos korban torténg elvalasztasanak lehetéségét, amennyiben a hatilyos unids
jogszabalyokban meghatarozott feltételek teljesiilnek.

Ez a véltozds nincs hatdssal az egységes dokumentumra.

5.13. Szovegezésbeli mddositds: Levdgds és a friss sertéscombok jellemzdi — Levdgds

A C. szakaszbdl a vagdsra vonatkozé szabalyok dtkeriiltek az 5.3.a) bekezdésbe (Levdgds), és a kovetkezSképpen
modosultak: A ,bélyegz8” kifejezés helyébe a ,jelol6kalapdccsal beiitott eredetmegjel6lés” 1ép, mivel pontosabb, és
lehet6vé teszi a malacok jelolSkalapaccsal végzett megjeloléséért felels személy egyértelm(ibb azonositdsdt, és a
szoveg most mdr kimondja, hogy a malacokon akkor kell a szdrmazdsra vonatkozé informdcidkat a
jelolGkalapdccsal elhelyezni, amikor még a kocédval egyiitt a fiaztaté kutricdban tartézkodnak. A kordbban a B.
szakaszban szerepl§ informdcidk dtkeriltek az 5.3.b) bekezdésbe (A friss sertéscombok jellemzdi), és a
kovetkezSképpen médosultak:

- A,7-9 kilogramm koz6tti stlyra” valé hivatkozdst torolték, mivel a termék mdr nem sorolhaté be a ,kis” 7 kg-os
sonkdk és a 9 kg-os ,nagy” sonkdk kozé.

— A ,rovidre vidgasra” val6 hivatkozds (amely a combcsont fején tilnydld csupasz izomrész mennyiségének
hatdrértékére vonatkozik) a késztermék jellemz8irl sz6l6 bekezdésbdl atkeriilt a friss sertéscomb jellemzdire
vonatkozé bekezdésbe, mivel a friss combokat a vagéhidrél s6zasra kész dllapotban a pacolétizembe szallitjdk.

Az egységes dokumentum 3.2. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy 6sszhangba keriiljon a termékleirds dj
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.
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5.14. Kulcsfontossdgii elemet érintG mddositds: Levdgds és a friss sertéscombok jellemzdi — A friss sertéscombok jellemzdi

A kordbban a B. szakaszban szerepld informdcidk atkertiltek az 5.3.b) bekezdésbe (A friss sertéscombok jellemzdi), és a
kovetkezSképpen médosultak:

— A ,Prosciutto di Parma” el@allitasdra alkalmasnak itélt hasitott sertések maximadlis tomegével Gsszhangban
maximalis stlyhatdrt vezettek be a friss sertéscombokra vonatkozoan.

— A friss sertéscombok minimdlis tomegére vonatkozé hatdrértéket modositottak annak biztositdsa érdekében,
hogy az alapanyag hosszu ideig pacolhat legyen — a pacoldsi id6t e médositdssal megemelték —, valamint annak
biztositdsa érdekében, hogy az igy kapott ,Prosciutto di Parma” megfeleljen a felvagdskori szinre, aromdra és izre
vonatkozé kovetelményeknek. A friss sertéscombokra vonatkozé minimalis és maximalis stlyhatdrokat a
sertések stilydnak novekedésével 6sszhangban médositottak.

— A friss sertéscombokon a faggyaréteg vastagsigdra vonatkozé szabdlyokat gy modositottdk, hogy azok
tikrozzék a sertések és a sertéscombok silydnak novekedését. A megfelel$ felitleti zsirvastagsdg a sertéscomb
mindségét jelzi, és elengedhetetlen ahhoz, hogy a comb ellendlljon a ,Prosciutto di Parma” hosszt pdcoldsi
idejének, és biztositsa az oltalom alatt all6 eredetmegjeldléssel elldtott sonkak sajdtos jellemz§it.

— A combcsont fején tilnytld csupasz izomrészre vonatkozé hatdrérték a friss combok sulydnak novekedésével
osszhangban 9 cm-re emelkedett.

Az egységes dokumentum 3.3. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy titkrozze a friss sertéscombok
tomegére, a faggyuréteg vastagsdgdra és a combcsont fején talnydlé csupasz izomrész mennyiségének hatdrértékére
vonatkoz6 informdci6kat.

5.15. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté médositds: Levdgds és a friss sertéscombok jellemzdi — A friss sertéscombok jellemzdi

A H. szakasz dtkeriilt az 5.3.b) bekezdésbe (A friss sertéscombok jellemzdi), amely most mdr tartalmazza a vagéhid éltal
elhelyezett letorolhetetlen bélyegz8 technikai és vizudlis jellemzdinek részleteit is, meghatdrozza annak méretét,
valamint szemlélteti és részletesen leirja a bélyegz6t annak érdekében, hogy a vdgdsi szakaszban nagyobb hangstilyt
kapjon a nyomon kovetés és a nyomonkovethet8ség ezen eleme.

Ez a véltozds nincs hatdssal az egységes dokumentumra.
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5.16. Kulcsfontossdgii elemet nem érintd modositds: ElGdllitdsi folyamat

7

A kordbban a termékleirds E. szakaszdban szerepl informdciok dtkeriiltek az 5.4. cikkbe (Elddllitdsi folyamat), és a
kovetkez6képpen méddosultak:

— A sertéscombok pihentetését, hiitését és tisztitdsdt magaban foglalé a) szakaszban:

— A pihentetést, a hiitést és a tisztitdst egyetlen szakaszba soroltdk, mivel ez logikusabb mddja az el@allitdsi
folyamat bemutatdsdnak: ezt a hdrom szakaszt ugyanis kozvetleniil a vagéhidon és/vagy a daraboléiizemben
hajtjak végre.

— A 40 °C-os testhdmérsékletti sertésekre val6 hivatkozds azért keriilt torlésre, mert nincs tudoményos alapja.
A szoveg innent6l a ,testh6mérsékletre” utal.

- A friss combok tomegveszteségére és a tomegveszteség szdzalékos ardnydra vonatkozé hivatkozdsokat
torolték, mivel ezek attdl fiigg8en valtozhatnak, hogy a sertéscombokat hogyan hiitik és tisztitjdk.

— A'b) szakasz lefrdsdban szerepld s6zdsi szakaszban:

— A szdveg a pontossag érdekében most mdr egyértelmien meghatdrozza, hogy mikor kezdédik a tényleges
pacolasi folyamat.

— A hémérsékleti tartomdny 1-4 °C-r6l 0—4 °C-ra béviilt, hogy megfeleljen a hiitési szakaszhoz sziikséges
hémérsékleti tartomdnynak, és megkonnyitse a hiitShelyiség kezelését anélkiil, hogy negativan befolydsolnd
a sozasi folyamatot vagy a termékbiztonsigot. Az ellen6rzés megkonnyitése érdekében moédositottdk a
nedvességtartalomra vonatkozé szabélyokat a fels§ hatdrérték helyett a minimalis érték meghatdrozdsaval.

— A picolt sonkak sétartalménak csokkentése érdekében az az idGtartam, ameddig a sertéscombokat a s6z6
helyiségben minden egyes sozdst kovetSen tdroljak, ,6-7 naprél” ,4-7 napra”, illetve ,15-18 naprol”
,10-21 napra” médosultak.
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— A ¢) szakasz leirdsaban szerepld pihentetési fazisban:

— A sonkdk pihentetd helyiségben torténd taroldsinak minimalis id6tartama (60-90 nap) helyett a szoveg az
elgdllitds ,htott” szakaszaira vonatkozé minimélis id6tartamot hatdroz meg (amely magdban foglalja a
sozast és a pihentetést is). Az Gj rendelkezés célja a ,Prosciutto di Parma” stabilitdsdnak biztositdsa mind az
érzékszervi jellemz8k, mind a termékbiztonsag tekintetében.

— A h8mérsékleti tartomanyt (1-5 °C-r6l 0-5 °C-ra) kiterjesztették a hitShelyiségek miikodésének titkrozése
érdekében, és a nedvességtartalomra vonatkozé szabdlyokat gy médositottdk, hogy a fels§ hatarérték
helyett az el8irt minimalis értéket hatdroztdk meg, hogy konnyebb legyen az ellendrzés.

— A mddositott szoveg ismerteti az dgynevezett ,tisztitdsi” eljardst, amelyet a pacol6iizemek dltaldban a
pihentetési szakaszban végeznek.

— Az Uj sz6vegben a lemosdst hagyomdnyosan megel6z8, a sonka hémérsékletének fokozatos emelésére
irdnyul6 folyamat leirdsa is szerepel.

- A d) szakasz leirdsdban, a sonkdk lemosdsdrdl és megszaritasardl szolo szovegrészbdl tordlték a kérget
lekaparjak” szovegrészt, mivel ez a mivelet nem befolydsolja az eldallitési folyamatot, és a pacoléiizemek a
tapasztalatuk alapjan dontik el, hogy elvégzik-e a lekapardst vagy sem.

— Az e) szakasz leirdsdban, amely a sonkdk szdritds céljabol torténd felakasztdsra valo elGkészitését, a tlizdelést,
majd a sonkdk felakasztdsat foglalja magaban:

— Az eldéllitasi folyamat logikai sorrendjének kovetése érdekében az 1j szoveg meghatdrozza, hogy a
combcesont csupasz feje koriili bemélyedés borsozdsa torténhet a sonkak felakasztva szdritdsra vald
el6készitése sordn vagy azt kovetGen.

— A szoveg mdr nem utal a sonka dombori formaba torténd ,beiitésére”, mivel ezt a format a friss sertéscomb
megtisztitdsaval érik el.

— Az Gj szoveg kimondja, hogy a tiizdelés tobbszor is elvégezhetd, mivel ez a folyamat elengedhetetlen a sonka
csupasz feliiletének védelméhez.

- Az Ujj szoveg megdllapitja, hogy a tlizdelési szakaszra az 6todik honapban keriil sor, mivel erre azért van
szitkség, hogy elkeriilhet§ legyen a felillet tdlzott kiszdraddsa és a tdlzott kéregképzddés, ami
megakadélyozhatja, hogy a sonka megfelelGen kiszdradjon, amikor felakasztjak.

Az 5.4. cikk immadr tartalmazza a ,,gydrté picoléiizeme” fogalommeghatirozisit annak érdekében, hogy
jobban azonosithaté legyen az a fél, aki elhelyezi a pecsétet, és felelGs az elGillitds elsG hat hénapjiban
elvégzendd legfontosabb 1épésekért. Amikor a sonkdt a pécolisi folyamat végén megjellik, a ,,gyirté
pécoloiizemét” a ,hercegi korona” logo alatt feltiintetett villalkozdsazonosité koddal kell azonositani. A
~gyarté pacoléiizemét” a szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” cimkéjén is feltiintetik, ami

nagyobb garancidt nydjt a nyomon kévetés és a nyomonkovethetGség tekintetében.

A szoveg most mar egyértelmden utal a terméknek az egyik pacoléiizembdl a mdasikba torténd atszallitdisanak
lehetGségére, feltéve, hogy erre csak a hatodik honap utdn keriil sor, és a fogadd tizemet is nyilvantartasba veszik az
ellenérzési rendszerben. A szoveg azt is kimondja, hogy a ,Prosciutto di Parma” az ellendrzési rendszerben
nyilvantartasba vett sonkaszarit6 raktarba szallithaté.

Annak érdekében, hogy hangstlyosabb legyen a ,Prosciutto di Parma” nyomon kovetése és nyomonkovethetGsége, a
pecsétet dbrazol6 kép és a pecsét részletes leirdsa is szerepel a szovegben.

A kordbban a termékleirds H. szakaszdban kordbban taldlhaté, a ,hercegi korona” logéra vonatkozé el6irdsokat
atszerkesztették, és innentdl az 5.4. cikkben taldlhatok.

A szoveg mostant6l a ,gyartd pacoloiizemének” azonosité kédjira is utal, amelyet a nyomon kovetés és a
nyomonkovethetSség céljabol fel kell tiintetni a logdban.

Az 5.4. cikk immdr tartalmazza a sonkan elhelyezett ,hercegi korona” markajelz8 logd képét, és részletesen ismerteti
a logdt annak érdekében, hogy nagyobb hangsilyt kapjon a ,Prosciutto di Parma” nyomon kovetése és
nyomonkovethetésége. Az is pontositisra keriilt, hogy egyedi azonositd jeloléseket lehet haszndlni annak
érdekében, hogy megkonnyitsék a megfelelés ellendrzéséért és az esetleges jogsértések szankciondldsdért felelGs
hat6sdgok dltali ellendrzéseket.

Az egységes dokumentum 3.6. pontja ennek megfeleléen modosult.
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5.17. Kulcsfontossdgti elemet érintd médositds: Elgdllitdsi folyamat

A kordbban a termékleirds E. szakaszdban szerepld, a minimélis pacoldsi id6re vonatkozé szabdlyokat médositottdk,
és most mdr az 5.4. cikkben (Elddllitdsi folyamat) taldlhatok. A friss sertéscombok minimalis tomegének megnovelését
kovetden a minimalis pacolasi id6 is meghosszabbodott, hogy a ,Prosciutto di Parma” sajitos jellemz8i — mint

példdul a felvagdskori szine, aromédja és {ze — valtozatlanok maradjanak.

A minimalis pacolasi id6t ezért az egységes dokumentum 3.2. pontjaban is méddositottak.

5.18. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté médositds: Csontozds

Az 5.5. cikk a kiillonboz8 miiveletek id6rendi sorrendjének és a ,Prosciutto di Parma” kiilonb6zs tipusainak
tikkrozése érdekében a szoveg dtszerkesztésének médjaval 6sszhangban kapott cimet (Csontozds).

Az egységes dokumentum 3.2. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy dsszhangba keriiljon a termékleirds 4j
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.

5.19. Kulcsfontossdgii elemet érintd mddositds: Szeletelés és csomagolds

A ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra vonatkozo szabdlyok torlésre keriiltek, mivel ez a szakasz nem
tartozik a termékleirdshoz, és az abban szerepld informdcidkat dtszerkesztették, és immadr az 5.6. cikkben (Szeletelés
csomagolds), valamint a 8.3. cikkben (A ,Prosciutto di Parma” cimkézése) talalhatok. Ez nem érinti azt a tényt, hogy a
Lszeletelési szabdlyok” 2008 6ta a termékleirds szerves részét képezik, és azokat az 1208/2013/EU bizottsagi
végrehajtasi rendelet kifejezetten emliti.

Az a kovetelmény, amely szerint a terméket az elddllitds helye szerinti ,jellegzetes teriileten” kell szeletelni és
csomagolni, a mindség biztositékaként szolgdl, mivel a ,szeletelési szabdlyokat” el8szor a ,Prosciutto di Parma”
oltalmi egyesiilete hagyta jovd (1996-ban). E kovetelmény célja a termék eredetének garantdldsa és az ellendrzés
biztositdsa, tobbek kozott a nyomonkovethetGség és az eredetiség fogyasztok szdmdra torténé garantdldsa
tekintetében. Meg kell jegyezni, hogy az druk szabad mozgdsdnak korldtozdsa ellenére ezt a kovetelményt maga az
Eurépai Uni6 Birdsidga is indokoltnak itélte meg, mivel a szakértSi ellen6roknek hatékony ellendrzéseket kell
végezniiik (a C-108/01. sz. Consorzio del Prosciutto di Parma kontra Asda Stores Ltd tigyben 2003. mdjus 20-dn
hozott itélet).

Az egységes dokumentum 3.5. és 3.6. pontja ennek megfelel6en médosult.

5.20. Szovegezésbeli mddositds: Szeletelés és csomagolds

Az 5.6. cikk a killonboz8 miiveletek idrendi sorrendjének és a ,Prosciutto di Parma” kiilonb6zé tipusainak
tikkrozése érdekében a szoveg atszerkesztésének médjaval 6sszhangban kapott cimet (Szeletelés és csomagolds).

A korabban a B. szakaszban szerepld informacidk atkeriiltek az 5.6. cikkbe, és a kovetkezSképpen modosultak:

— A termékleirds kordbbi véltozatdnak mellékletében szerepld, a ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra
vonatkozo szabdlyokban mér meghatarozott, ,klasszikus” és ,elvitelre készilt” néven ismert szeletelt, elSre
csomagolt ,Prosciutto di Parma” sonkdhoz haszndlt két csomagoldsi forma kozotti kiilonbségtételt pontositottak.

—  Egyértelmiivé tették, hogy az alkalmazott szeletelési médszerek nem befolydsolhatjdk a ,Prosciutto di Parma”
jellegzetes érzékszervi jellemzdit, és hogy ez a szabaly a szeletelt, el6re csomagolt sonkdara is vonatkozik.

A szoveg 1] felépitésével 6sszhangban a szoveg kiegészill az 5.6.a) bekezdéssel (A szeletelt, eldre csomagolt ,klasszikus”
JProsciutto di Parma” sonkdra vonatkozo egyedi szabdlyok), és az 5.6.a) bekezdés iii) pontjaban szerepld informdacidkat a
kovetkezSképpen mddositottik:

— A ,csomagoldsra” valé utaldst azért illesztették be a szovegbe, mert a szeletelt ,Prosciutto di Parma”-t csak maguk
a szeletel6lizemek csomagolhatjak, mivel a csomagolds kozvetleniil a szeletelést kovetSen torténik, és mindkét
eljrdst ugyanabban a helyiségben végzik. A sz6veg kiegésziilt a szeletelt, el6re csomagolt sonka vizaktivitdsdra
és tarolasi h6mérsékletére vonatkozé utaldsokkal is, mivel ez a mddositdsi kérelem két tdrolasi lehetSséget
hatdroz meg a szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” esetében, nevezetesen a 0-10 °C-on és 0-25 °
C-on torténd taroldst, a vonatkozd technikai jellemz8k megvaltoztatdsa nélkiil.
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— A minimdlis eltarthat6sagi idStartamokat részletezd tablazat egyértelmiibbé és konnyebben olvashatéva valt, és
az id6tartamok novekvd sorrendben szerepelnek benne. A masodik oszlopban a ,pdcolds” sz6 az egyértelmiség
érdekében ,minimalis pacoldsi id6re” mbdosult.

A termékleirds egyértelmiibbé tétele érdekében a szoveg kiegésziilt az 5.6.b) bekezdéssel (A szeletelt, eldre csomagolt
Lelvitelre késziilt” ,Prosciutto di Parma” sonkdra vonatkozd egyedi szabdlyok).

Az egységes dokumentum 3.5. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy 6sszhangba keriiljon a termékleirds dj
véltozataval anélkiil, hogy a tényleges tartalom médosulna.

5.21. Kulcsfontossdgii elemet érintd modositds: A szeletelt, eldre csomagolt ,Rlasszikus” ,Prosciutto di Parma” sonkdra vonatkozd
egyedi szabdlyok

A 12. cikk (A szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” tipusai) 3. pontjdban szerepld, eredetileg a szeletelésre és
csomagoldsra vonatkozd szabdlyokban taldlhaté tabldzatot médositottdk és dtalakitottdk. A tabldzat mostantdl az 5.6.a)
bekezdés iii) pontjdban taldlhaté, és a forgalmazhaté ,Prosciutto di Parma” termékek korének bévitése érdekében a
minGségmegdrzési idGszakokra utal.

Konkrétabban, a szeletelt, eldre csomagolt ,Prosciutto di Parma” (0-10 °C hémérsékleten torténd) tdroldsanak
hagyomdnyos médja mellett a szoveg kiegésziilt egy 4j, 10 °C feletti taroldsi méoddal is, mivel egyes nem unids
orszagok, példaul Svdjc, nem rendelkeznek a 0,93 alatti vizaktivitasi hdskészitmények tdroldsi hémérsékletére
vonatkozé jogszabalyokkal. Ezért a szoveg kiegésziilt egy j tabldzattal, amely tartalmazza a 0-25 °C tdroldsi
hémérsékletd, szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma”-ra vonatkozé szabalyokat.

Az egységes dokumentum 3.5. pontja ezért médosult annak érdekében, hogy tiikkrozze a 10 °C-on vagy az alatt
tarolt, szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” minimélis eltarthat6sagi idejét, és utaljon a szeletelt, elére
csomagolt ,klasszikus” ,Prosciutto di Parma” 0 °C és 25 °C kozott torténd taroldsara.

5.22. Kulcsfontossdgii elemet nem érint6 médositds: Ellendrzés
Az 1151/2012/EU rendelet 7. cikkével 6sszhangban a sz6veg kiegésziilt egy 7. cikkel (Ellendizés).

Ez a vdltozds nincs hatdssal az egységes dokumentumra.

5.23. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté mddositds: Egész, csontos ,Prosciutto di Parma” és csont nélkiili ,Prosciutto di Parma”

A kordbban a termékleirds H. szakaszdban taldlhat6, a ,Prosciutto di Parma” egész, csontos és csont nélkiili formdira
vonatkozé informéciok dtkeriiltek a 8.1. cikkbe (Egész, csontos ,Prosciutto di Parma”) és a 8.2. cikkbe (Csont nélkiili
LJProsciutto di Parma”), és a kovetkez6képpen modosultak:

— A 8.1.a) és a 8.2.a) bekezdés kimondja, hogy a ,Prosciutto di Parma” elnevezésnek a 6 ldtémezdben kell
szerepelnie, és el kell kiiloniilnie az Osszes tobbi informaciétdl annak érdekében, hogy megfelelGen lathat6
legyen. A vonatkoz6 unids jogszabélyokkal 6sszhangban meghatarozza az uniés OEM szimbdlum helyét is.

— A 8.1.b) és a 8.2.b) bekezdés elirja, hogy az dsszetevk felsoroldsa a fogyasztok javat szolgdlja, pontositva, hogy
a ,coscia” (sertéscomb) sz6 haszndlhat6, mivel pontosan azonositja a sertésnek a ,Prosciutto di Parma”
elgallitdsahoz haszndlt részét.

- A 8.1.) és a 8.2.c) bekezdés el6irja, hogy a fogyasztok érdekében fel kell tiintetni a ,Prosciutto di Parma”
cimkéken a ,gydrtd pdcoldiizemének” vagy a ,forgalmazé pacoldiizemének” adatait, amelyek mindegyikét
nyilvantartasba kell venni az ellenérzési rendszerben.

- A 8.2. cikk kiegésziilt a ,csont nélkiili” mindsitéssel annak egyértelmiivé tétele érdekében, hogy az adagokban
értékesitett termék csont nélkiili ,Prosciutto di Parma”.

- A 8.2.d) bekezdésbdl torolték az ,eléillitds napja” kifejezést annak egyértelmiivé tétele érdekében, hogy a csak
pacolds kezdetének napjdra val6 utaldsrél van szo.

Az egységes dokumentum 3.6. pontja ezért médosult, hogy titkrozze a csontos és csont nélkiili ,Prosciutto di
Parma” cimkézésében bekovetkezett véltozdsokat.
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5.24. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté mddositds: Szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” — Szeletelt, elére csomagolt
JRlasszikus” ,Prosciutto di Parma”

A kordbban a termékleirds H. szakaszdban taldlhat6 informdcidk dtkeriiltek a 8.3.a) bekezdésbe (Szeletelt, eldre
csomagolt ,klasszikus” ,Prosciutto di Parma”): A ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra vonatkozé szabdlyok 13.
cikkének (1), (2), (3) és (6) bekezdésében (A csomagolds kialakitdsa) szerepld informdacidk dtkeriiltek a 8.3.a)
bekezdésbe.

Ezenkiviil az aldbbi valtoztatisokra keriilt sor:

— A 8.3.a) bekezdés immdr az oltalom alatt 4ll6 elnevezés (,Prosciutto di Parma”) teljes hivatalos nevére utal, és a
szoveg kiegésziilt a szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,klasszikus” formdtumdnak jellemzGire
vonatkozé szabdlyokkal.

- A 8.3.a) bekezdés v) pontjaban szerepld, a csomagolét azonositd kédot tartalmazéd téglalapra vonatkozd
informacidkban a ,CXX” ,LXX"-re mddosult, mivel az ellendrzé szerv altal osszedllitott jegyzékben a szeletel5k/
csomagolok azonosit6 kédjai ,L” bettivel kezdGdnek.

A ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra vonatkozé szabdlyok 14. cikkét (A csomagoldiizem neve) torolték. A
benne foglalt informacidkat atszerkesztették, és innentdl a 8.3.a) bekezdés ix) pontjaban talalhatok.

Az egységes dokumentum 3.5. és 3.6. pontja ezért modosult, hogy tikkrozze a szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto
di Parma” ,klasszikus” formdjdnak cimkézésében bekovetkezett valtozdsokat.

5.25. Kulcsfontossdgii elemet nem érint6 mddositds: Szeletelt, eldre csomagolt ,Prosciutto di Parma” — Szeletelt, eldre csomagolt
Lselvitelre késziilt” ,Prosciutto di Parma”

A ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra vonatkozé szabdlyok 13. cikkének (4) és (5) bekezdésében (A
csomagolds kialakitdsa) szereplS informacidk atkeriiltek a 8.3.b) bekezdésbe (Szeletelt, eldre csomagolt ,elvitelre késziilt”
JProsciutto di Parma”).

A 8.3.b) bekezdés kiegésziilt az ,elvitelre késziilt” ,Prosciutto di Parma” csomagoldsinak képeivel és a
megfelel§ termékismertetd cimkével, hogy egyértelmiien bemutassa a szeletelt, eldre csomagolt
~Prosciutto di Parma” ,elvitelre késziilt” formdjinak jellemzdit.

Ezért az egységes dokumentum 3.6. pontjdban a szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,elvitelre késziilt”
formajanak cimkéjén szerepl informdcik modositdsra keriiltek, és Osszefoglaldt tartalmaznak, mivel nem
lehetséges a termékleirds valamennyi médositasanak teljes kord részletezése.

5.26. Kulcsfontossdgii elemet érintd médositds: Szeletelt, elre csomagolt ,Prosciutto di Parma” — Szeletelt, eldre csomagolt ,elvitelre
késziilt” ,Prosciutto di Parma”

Az 5.6.b) bekezdés iv) pontja (A szeletelt, eldre csomagolt ,Prosciutto di Parma” elvitelre késziilt” formdjdra vonatkozé egyedi
szabdlyok) a rendelkezésre dll6 csomagoldsi formatumok korének bévitése érdekében keriilt beillesztésre azzal a céllal,
hogy a villalatok szdmdra nagyobb rugalmassdgot biztositsanak az eldallitas tekintetében, és megkonnyitsék a
fogyasztoi igényeknek valé megfelelést, biztositva ugyanakkor, hogy a ,Prosciutto di Parma” érzékszervi jellemzdi

véltozatlanok maradjanak.

Az egységes dokumentum 3.6. pontja ennek megfelelGen médosult.

”

5.27. Kulcsfontossdgii elemet nem érinté médositds: A szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,Rlasszikus” és ,elvitelre késziilt
formdjdra egyardnt vonatkozd szabdlyok

A ,Prosciutto di Parma” szeletelésére és csomagoldsdra vonatkozo szabdlyok 15. cikkében (Cimkeézés) szerepld informdciok
atkertiltek a 8.3.c) bekezdésbe (A szeletelt, eldre csomagolt ,Prosciutto di Parma” Klasszikus” és ,elvitelre késziilt” formdjdra
egyardnt vonatkozd szabdlyok), és a kovetkez8képpen médosultak:

— A 8.3.c) bekezdés ii) pontjdban a terminoldgiai kovetkezetesség érdekében a ,gydartd” kifejezés helyébe a ,gydrt6
pacoldiizeme” kifejezés 1ép.

- A 8.3.c) bekezdésének iv) pontjabdl torolték az ,elGallitds napja” kifejezést annak egyértelmiivé tétele érdekében,
hogy a csak pacolds kezdetének napjara valé utaldsrél van szo.

- A 8.3.¢) bekezdés vi) pontjdban szerepl§, a szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,klasszikus” formdjéra
vonatkozé informaciékban mddositottdk a 0 és 10 °C kozotti tdroldsra vald hivatkozdst, és a szoveg kiegésziilt
a 0 és 25 °C kozotti tdroldsra valé utaldssal annak érdekében, hogy titkrozze azokat a killonboz6 hémérsékleti
tartomdnyokat, amelyeken a szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,klasszikus” formdja tdrolhato.
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— A 8.3.c) bekezdés vi) pontjdban a szeletelt, el6re csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,elvitelre késziilt” formatumara
vonatkozé informdciékban pontositésra kertilt, hogy — a ,klasszikus” formdtummal ellentétben, amely 0 °C
és 25 °C kozott tarolhaté — ebben a formaban 0 °C és 10 °C kozotti h6mérsékleten kell tdrolni a sonkdt, mivel a
szeletek csomagoldanyaggal vald elvélasztdsat nem alkalmazzdk az ,elvitelre késziilt” formdtum esetében, ami
osszeegyeztethetetlen a legfeljebb 25 °C-os taroldsi hmérséklettel.

- A 8.3.c) bekezdés viii) pontja el6irja, hogy a fogyasztok érdekében fel kell sorolni az osszetevSket, és
meghatdrozza, hogy a coscia sz6 (,sertéscomb”) haszndlhaté.

— A 8.3.c) bekezdés immadr tartalmazza a szeletelt ,Prosciutto di Parma” szabvdnyos tdlca formdatdl eltérd
csomagoldsainak képeit.

Ezért médosult az egységes dokumentum 3.5. és 3.6. pontja, amelyek Gsszefoglalot tartalmaznak, mivel nem
lehetséges a termékleirds valamennyi médositasanak teljes kord részletezése.

5.28. Kulcsfontossdgii elemet nem érintG médositds: A ,Prosciutto di Parma” kiszerelésére és cimkézésére vonatkozé tovdbbi eldirdsok

e

A ,Prosciutto di Parma” elnevezéssel Osszefliggésben hasznalt mindsitékre vonatkozd, kordbban a H. szakaszban
taldlhaté szabdlyokat atszerkesztették, és innentdl a 8.4. cikkben (A ,Prosciutto di Parma” kiszerelésére és cimkézésére

o

vonatkozé tovdbbi el6irdsok) taldlhatok.

Ezen tilmenden a 8.4.¢) bekezdés a piaci kovetelményeknek valé megfelelés érdekében immaér a ,Prosciutto di
Parma” tovabbi szegmentdldsiban és tandsitisaban bekovetkezd fejlemények esetén az oltalmi egyesiilet
szimbdlumai hasznélatdnak lehet8ségére utal.

Ez a véltozds nincs hatdssal az egységes dokumentumra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»Prosciutto di Parma”
EU-szim: PDO-IT-0067-AMO05 - 2020.12.18.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés(ek)

JProsciutto di Parma”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, s6zva, fiistolve stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jellt termék leirdsa

A termék egy legaldbb 14 hénapig szdrazon pacolt, dombor kiilsé formaja prosciutto crudo sonka, alsécomb (csiilok)
nélkiil, a termék kinézetet esetlegesen kdrosan befolydsolé kiils tokéletlenségek nélkiil. Témege 8,2 és 12,5 kg
kozotti. Szine vagdskor egységes, a rzsaszin és a voros kozott, a zsiros részek tiszta fehér szinével vegyitve. Aroma
és iz: kellemes és lagy izti, enyhén sos, jellegzetes aromdji has. Jellemzdje, hogy megfelel bizonyos elemzési
értékeknek, nevezetesen az 58,0-63,0 %-os nedvességtartalomnak, a 4,2-6,0 %-os tengerisd-tartalomnak és
a 25,0-32,0 %-os oldhaténitrogén-tartalomnak (proteolizis-index). Ezeket az értékeket csak a kétfejti combizombél
vett szinhdsmintdban lehet mérni, miel6tt azt a ,hercegi korona” logéval megjelolnék. A ,Prosciutto di Parma” a
logé elhelyezése utdn egész csontos vagy kicsontozott formdaban, véltozé sdlya és formdji csomagolt darabokban,
tobbek kozott fél sonka formdban, vagy megfelelSen csomagolt szeletelt sonkaként hozhat6 kereskedelmi
forgalomba. A logé mellett vagy ahelyett a ,Prosciutto di Parma” nyomon kovetését és nyomonkovethetSségét
biztositd, a logéval azonos mddon letorolhetetlen és nem eltdvolithat6 alternativ azonosité eszkozok is
hasznalhatok.

A megjelolést és kicsontozast kovetden a ,Prosciutto di Parma” szeletelt, el6re csomagolt sonkaként is forgalmazhaté
Jklasszikus” vagy ,elvitelre késziilt” formdban.
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3.3.  Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrGlag feldolgozott termékek esetében)

Takarmdny

Az engedélyezett takarmany-alapanyagokat, a mennyiségeket és a takarmanyozdsi médokat egyetlen tdblazat sorolja
fel. A folyékony takarmdnnyal torténd etetés — beleértve a takarmany tejsavoval és/vagy iréval torténd adagoldsinak
hagyomanyos gyakorlatdt — és a szdraz takarmdnnyal torténg etetés egyardnt alkalmazhaté médszer a sertések
takarmanyozdsara.

A siild6k esetében a gabondbdl szdrmazé szdrazanyag részaranya legalabb 45 %.

Az engedélyezett takarmdny-alapanyagok a kovetkez8k: kukoricaglutén-takarmdny, kukorica, cirok, arpa, biiza,
tritikalé, kukoricaszildzs, kukoricacsutka-dara, szemeskukorica-dara, kisebb gabonafélék, biizakorpa és a buizafeldol-
gozdsbdl szdrmazd egyéb melléktermékek, lenmagpogdcsa, lenmagpogdcsa-takarmany, lenmagliszt, lenmagliszt-
takarmdny, szdritott cukorrépaszelet, gyiimolcspép és paradicsompép el6keverék hordozdjaként, savd, ird,
szeszgyari szdritott gabonamoslék és oldhat6 anyagok, lucerna (magas hémérsékleten széritott), melasz, szojabab
extrahdldsa sordn nyert termékek, napraforgbmag extrahildsa sordn nyert termékek, repcemag extrahdldsa sordn
nyert termékek, kukoricacsira-dara, borsd, egyéb hiivelyesek, éleszt6k, 36 °C-nal magasabb olvaddspontu lipidek,
halliszt, valamint porkélt, egész széjabab ésfvagy széjapogacsa.

A gabonaféléknek a hizott sertéseknek adott takarmdny szdrazanyagdnak legaldbb 55 %-at kell kitennie, amelyek
étrendje a fent felsorolt takarmdny-alapanyagokbdl éll, kivéve a hallisztet és a porkolt, egész szdjababot és/vagy
szbjapogdcsat.

Bar a sertések takarmdnyozdsara szolgdlé nyersanyagoknak a sertések tenyésztése szerinti foldrajzi teriiletrdl kell
szarmazniuk, és megfelel6 mindségi jellemzdkkel kell rendelkezniiik ahhoz, hogy a sertések étrendje megfelels és
egészséges legyen, bizonyos években el6fordulhat, hogy e nyersanyagok 100 %-ban helyi beszerzése éghajlati és
kereskedelmi okokbdl nem kivitelezhetS. Ebben az esetben a 664/2014/EU felhatalmazdson alapuld bizottsigi
rendelet 1. cikkének megfelelGen a ,Prosciutto di Parma” mindségét és a helyi teriilettel vald kapcsolatdt minden
esetben garantdlja annak biztositdsa, hogy a sertések éves szdrazanyag-bevitelének legaldibb 50 %-a a
sertéstenyésztési teriiletr6l szdrmazzon (Emilia-Romagna, Veneto, Friuli-Venezia Giulia, Lombardia, Piemont,
Molise, Umbria, Toszkdna, Marche, Abruzzo és Lazio).

Friss sertéscombok

27

A ,Prosciutto di Parma” el6allitdsdhoz felhaszndlt friss sertéscomboknak az aldbbiak utddjaibdl kell szdrmazniuk:

a) az olasz torzskonyvbdl nemesitett olasz Large White, olasz Landrace és olasz Duroc fajtdkhoz tartozd, fajtatiszta
vagy keresztezett kanok, valamint az olasz Large White és az olasz Landrace hagyomdanyos fajtakhoz tartozé,
fajtatiszta vagy keresztezett kocak;

b) az a) pontban emlitett hagyomdnyos fajtdkhoz tartozé kanok és keresztezett kocdk vagy mds genetikai tipust
kocék, feltéve, hogy ezeket a ,Large White”, ,Landrace” vagy ,Duroc” fajtdkat bevoné szelekcids és/vagy
keresztezési rendszerek keretében tenyésztik, amelyek céljai 0sszeegyeztethetdk az olasz torzskonyv céljaival;

c) egyéb genetikai tipust kanok és kocdk, feltéve, hogy ezeket a ,Large White”, a Landrace vagy a Duroc fajtakat
bevond, zsirsertések tenyésztésére szolgdld szelekcids ésfvagy keresztezési rendszerek keretében tenyésztik,
amelyek céljai osszeegyeztethetSk az olasz torzskonyv céljaival;

d) a ¢) pontban emlitett egyéb genetikai tipusba tartozé kanok és az a) pontban emlitett hagyoményos fajtdkhoz
tartozé kocdk.

27

A termék elGéllitdsahoz felhaszndlt friss sertéscomb nem szdrmazhat az aldbbiakbol:
- kanok vagy kocik,
- afentia), b), ) vagy d) kategdridba nem tartozé kanok vagy kocdk utddai,

— kedvezétlen tulajdonsdgokkal rendelkezd, killonosen a stresszre val6 hajlamot hordozé sertések (Porcine Stress
Syndrome vagy PSS).

A ,Prosciutto di Parma” el8allitdsdhoz felhaszndlt friss sertéscombok csak ,H — nehéz” besoroldst hasitott testekbdl

szarmazhatnak, amelyek tomege 110,1 kg és 168 kg kozott van, a hasitott sertések unids osztilyozdsi rendszere

szerint pedig ,U”, ,R” vagy ,O” besorolassal rendelkeznek.
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22

A ,Prosciutto di Parma” el8allitdsdhoz felhaszndlt friss comb az aldbbi jellemzdkkel rendelkezik: A comb bér alatti
zsirhdrtydjanak bels6 és kiilsG zsirjabol vett minta alapjén a zsirkonzisztencia meghatdrozdsdra szolgdlé maximalis
jédmutaté nem haladja meg a 70-et és/vagy a linolsavtartalom legfeljebb 15 %. A megtisztitott friss comb kiilsG
részén a zsir vastagsaganak — a combcsont fejéhez képest vertikdlisan mérve — legaldbb 22 mm-nek kell lennie. A
pacoldiizembe torténd szallitaskor a sertéscomb tomege 11,8 és 18,0 kg kozott van a legaldbb 14 honapos pacolasi
id6 lehetévé tétele érdekében. A ,korona” elegendS zsirboritdssal kell, hogy rendelkezzen ahhoz, hogy
megakaddlyozza a vastag bdr elvdldsat az alatta elhelyezkedd izomtomegtdl. A combesont fején tilnytld csupasz
izomrész maximum 9 mm-re lathat6 (,rovidre vagds”).

3.4. Az eldllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Prosciutto di Parma” el6éllitdsdnak valamennyi szakaszdt — a friss sertéscombok s6zdsatdl a szdritdsi folyamat

befejezéséig — az Emilia-Romagna régidban taldlhaté Parma megyében taldlhaté ,jellegzetes elGallitdsi teriileten” kell
elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A ,Prosciutto di Parma” a logd és[vagy a 3.2. pontban emlitett alternativ azonositdsi eszkozok elhelyezése utdn egész
csontos vagy kicsontozott formdban, véltozé silyt és formdji csomagolt darabokban, tobbek kozott fél sonka
formdban, vagy megfelel6en csomagolt szeletelt sonkaként hozhaté kereskedelmi forgalomba.

A ,Prosciutto di Parma” min@ségének, nyomonkovethetSségének és eredetiségének meg6rzése érdekében a
JProsciutto di Parma” csak az aldbbi 4. pontban emlitett ,jellegzetes elGallitdsi teriileten” szeletelhetS és
csomagolhatd. Az OEM-et azonosité szimbolumot letérolhetetlen és eltdvolithatatlan mddon kell elhelyezni a
terméken az aldbbi 3.6. pontban el6irt médon. Ez a szabdly elengedhetetlen a ,Prosciutto di Parma” min@ségi
jellemzdinek megdrzéséhez, valamint a termékek teljes korti nyomon kovetésének és nyomonkovethetségének
biztositdsihoz.

A szeletelt, elére csomagolt ,Prosciutto di Parma” ,klasszikus” vagy ,elvitelre késziilt” formdban is kiszerelhetd. E két
formatumra eltér§ cimkézési kovetelmények és minimalis mingségmegdrzési idGtartamok vonatkoznak.

0 °C és 10 °C kozotti hémérsékleten torténd tarolds esetén a klasszikus” ,Prosciutto di Parma” vizaktivitasi értéke
nem haladhatja meg a 0,91-et és kevesebb mint 60 % nedvességtartalommal kell rendelkeznie, mindségmegGrzési
ideje pedig legfeljebb 180 nap.

0 °C és 25 °C kozotti hémérsékleten trolva a ,klasszikus” tipusd ,Prosciutto di Parma” vizaktivitdsi értéke nem
haladhatja meg a 0,90-et és legfeliebb 60 % nedvességtartalommal rendelkezhet, ezenkiviil legfeljebb 9,5 kg
tomeg(, legalabb 18 hénapig pacolt sonkabdl kell késziilnie. Csomagoldsa sordn a szeleteket csomagolbanyaggal
vélasztjak el, és legfeljebb 30 napos mingségmegdrzési idGvel rendelkezhet.

Az elvitelre késziilt” tipust ,Prosciutto di Parma”-t 0 °C és 10 °C kozotti h6mérsékleten kell tartani, a vizaktivitasi
értéke legfeljebb 0,91 és a nedvességtartalma legfeljebb 60 %. Minimadlis minGségmegdrzési ideje legfeljebb 25 nap.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Prosciutto di Parma” elsGdleges ismertet§ jegye, amely — bar nem képezi a cimke részét — a piacon
megkiilonbozteti a tobbi terméktdl, a ,hercegi korona” logé (a sonkdba égetett mdrkajelz6 logd, amely egy 6tagh
korondt dbrazol6 képbdl és a ,Parma” helyiségnévbdl dll). Olyan madrkajelzésrdl van sz6, amely azonositja és
mindsiti a ,Prosciutto di Parma’-t, és kettSs funkcidja van: egyrészt eredetiségét garantilva megkilonbozteti a
terméket a prosciutto crudo sonka tobbi fajtdjatdl, masrészt tandsitja, hogy a termék dtment az Osszes el6irt elGallitasi
szakaszon, valamint hogy az el6éllitdsban érintett szereplSk valamennyi szakaszt nyilvantartdsba vették.

Az eredetmegjel6lés haszndlata csak akkor jogszerd, ha ez a logd — és[vagy a 3.2. pontban emlitett alternativ vagy
kiegészit6 azonositd eszkoz — megtaldlhaté. Enélkiil a széban forgd megjelolés nem haszndlhat6 sem a cimkéken,
sem a csomagoldson, sem az értékesitési dokumentumokban, sem pedig a kereskedelmi tranzakcidk sordn (egész
csontos vagy kicsontozott sonkdk, kiilonbozg silyt és formdji csomagolt adagok, tobbek kozott fél sonkak, illetve
megfelel§ csomagoldssal elldtott szeletelt sonka értékesitése).
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A ,Prosciutto di Parma” cimkéjén a kovetkezd informdciokat kotelezd feltiintetni:
— Az egész, csontos ,Prosciutto di Parma” esetében:

a) a ,Prosciutto di Parma” elnevezést, az Eurdpai Unié OEM szimbdlumadval egyiitt, az elills6 cimkén a 8
latémezdben kell feltiintetni, a cimkén 1év6 sszes tobbi szovegtdl egyértelmtien megkiilonboztetve;

b) az Gsszetevdk felsoroldsa: sertéshis/sertés/sertéscomb és tengeri so;

) a,gyartd pacoldtizemének” vagy a ,forgalmazo pacoldiizemének” kereskedelmi neve — ésfvagy markaneve —
és cime.

— A csontozott és csomagolt ,Prosciutto di Parma” (egész sonka, fél sonka vagy adagok) esetében:

a) a ,Prosciutto di Parma” elnevezést, az Eurdpai Unié OEM szimbodlumadval egyiitt, az elils6 cimkén a {6
latémez6ben kell feltiintetni, a cimkén 1év8 Gsszes tobbi szovegtdl egyértelmtien megkilonboztetve;

b) az 6sszetevik felsoroldsa: sertéshis/sertés/sertéscomb és tengeri s6;
) acsomagol6iizem cime;

d) a pécolds kezdetének id6pontja, legaldbb a hénap és az év feltiintetésével, ha a pacolds kezdetén elhelyezett
pecsét ésfvagy az alkalmazott mds, letorolhetetlen és eltdvolithatatlan azonosité eszkoz mar nem lathato;

€) a,gyartd pacol6iizemének” vagy a ,forgalmazd pacol6iizemének” kereskedelmi neve — és/vagy mérkaneve —
és cime.

— A szeletelt ,Prosciutto di Parma” csomagoldsan — a , klasszikus”, és az ,elvitelre készilt” tipuson egyardnt — a bal

PARMA
felsG sarok egy szabvanyositott részén fel kell tiintetni a ,hercegi korona” logét: , valamint a

csomagold azonosit6 kodjat és a kovetkezd informaciokat:

a) a ,Prosciutto di Parma - denominazione di origine protetta ai sensi della legge 13 febbraio 1990, n. 26 e del Reg. (CE)
n. 1107/96” szoveg [,Prosciutto di Parma” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés a 26/90. sz. torvény és az
1107/96/EK bizottsagi rendelet értelmében];

b) a csomagolé- és szeletelGlizem cime;
¢) apicolds kezdetének a pecséten feltiintetett datuma.

Az olyan jelz6k, mint ,classico” (klasszikus), ,autentico” (eredeti), ,extra” (extra), ,super” (szuper) vagy barmely mds
kifejezés vagy jelz6 haszndlata tilos, kivéve a ,disossato” (csontozott) és ,affettato” (szeletelt) kifejezéseket.

4. A foldrajzi teriilet tom6r meghatdrozdsa

A ,Prosciutto di Parma” sonka készitése az Emilia-Romagna olaszorszagi tartomdnyban taldlhaté Pirma megye
Ljellegzetes teriiletén” torténik, amely magaban foglalja PArma megyének a Via Emila att6l minimum 5 km-re délre
fekvd teriiletét, déli irdnyban maximum 900 méteres magassigig, melyet kelet fel§l az Enza folyé vonala, nyugat
fel6l pedig a Stirone patak vonala hatdrol.

Az alapanyag beszerzése a ,jellegzetes teriiletnél” nagyobb foldrajzi teriiletrSl torténik, amely a kovetkezd
olaszorszagi tartomdnyok kozigazgatdsi teriileteit Oleli fel: Emilia-Romagna, Veneto, Friuli-Venezia Giulia,
Lombardia, Piemont, Molise, Umbria, Toszkdna, Marche, Abruzzo és Lazio.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Prosciutto di Parma” kiilonleges jellemz6i nagymértékben fiiggnek a foldrajzi teriilet kornyezeti, természeti és
emberi tényezditdl, amelyek a szigord mindségi, egészségiigyi és élelmiszer-biztonsdgi elSirdsok betartdsanak
biztositdsdban is alapvetd szerepet jitszanak. Az alapanyag mdr az etruszkok 6ta a Friuli-Venezia Giulia régiot is
magdban foglalé Kozép- és Eszak-Olaszorszdg foldrajzi makrotérségére jellemzd, teljesen egyedi jellemzokkel

rendelkezik. Az utdnozhatatlan egyedi kornyezeti feltételeknek és a helyi lakossdg kiilonleges tehetségének
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koszonhetSen — amint azt a mai napig mdkodd csalddi sonkagyart6 véllalkozdsok nagy szdma is bizonyitja — e
teriilet kis része a ,Prosciutto di Parma” ,jellegzetes elddllitdsi teriiletévé” fejlédott. Pairma a régi Gallia Alpok alatti
teriiletének szivében taldlhato, lakoi nagy sertéskondddkat tartottak, és nagy szakértelemmel rendelkeztek a sézott
sonka el6dllitdsa terén.

E ,jellegzetes teriilet” elhelyezkedése egyediildllo okoldgiai, éghajlati és kornyezeti feltételeket biztosit: a toszkan
partvidék Versilia térsége feldl érkezd tengeri leveg8, miutdn a Val di Magra volgy olajligetei és fenyvesei kozott
athaladva lecsendesedik, és az Appenninek csiicsain — miel6tt elérné az el@allitdsi teriiletet, és megszdritand a
LJProsciutti di Parma” sonkdt — megszabadul a benne 1év8 nedvességt6l, megtelik gesztenyeillattal, és igy egyediilll6
lagysagot kolcsonoz a terméknek.

Az érett korban levdgott hussertések tartdsdnak fejlédése jelzi a sertéstenyésztés szakaszait: a helyi, 6shonos fajtdk
hasznalatdval kezdédott, majd a kornyezeti, tirsadalmi és gazdasdgi tényezéknek megfelelGen, elsésorban a —
takarmdnyozdsi gyakorlatokat alakité — gabonatermeléssel és tejfeldolgozdssal parhuzamosan fejl6dott, majd
fokozatosan és természetes moédon vélt egy eredetmegjeloléssel rendelkezd termék elééllitdsdnak 6ndlld
tevékenységévé.

Az évszazadok sordn t6bb irdsos forrds is hivatkozik e sonkdra és annak elkészitési modjdra. Ilyenek tobbek kozott a
kereskedelmi kamara 1913. évi jegyzékei, amelyek megemlitik a jelenlegi elGallitdsi teriiletet. A kezdetben kizdrélag
kisipari jellegli tevékenység mdra nagyiizemi formadt 6ltott, amely ugyanakkor megdrizte a termék hagyomdnyos
jellegzetességeit.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A Minisztérium meginditotta a kifogdssal kapcsolatos nemzeti eljardst azzal, hogy a ,Prosciutto di Parma” OEM
modositdsdra irdnyuld javaslatot kozzétette az Olasz Koztarsasdg hivatalos kozlonyének (Gazzetta Ufficiale della
Repubblica Italiana) 2020. augusztus 5-i 195. szdimaban. A termékleirds teljes szovege megtekinthet az alabbi honlapon:
http:|[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy:

kozvetleniil a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (http:/[www.politicheagricole.it), (a képerny6

jobb felsé sarkdban) a ,Qualitd” (mindség) cimszéra, majd a ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE” (unids
vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok) meniipontra kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Kérelem kozzététele a szeszes italok meghatirozdsirdl, megnevezésérdl, kiszerelésérdl,
cimkézésér6l és foldrajzi drujelzGinek oltalmdrdl, valamint az 1576/89/EGK tandcsi rendelet hatilyon
kiviil helyezésérdl sz616, 110/2008/EK eurépai parlamenti és tandcsi
rendelet 17. cikkének (6) bekezdése alapjin

(2022/C 429/09)

Ez a kozzététel az (EU) 2019/787 eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 27. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem elleni
felszolaldsra ().

A MUSZAKI DOKUMENTACIO FO ELOIRASALI
,GRAPPA DELLA VALLE D’AOSTA | GRAPPA DE LA VALLEE D’AOSTE”
EU-szdm: PGI-IT-02479 - 2018. augusztus 30.

1. Elnevezés

,Grappa della Valle d'Aosta | Grappa de la Vallée d’Aoste”

2. A szeszes ital kategoridja

Tonkolyparlat (a 110/2008EK rendelet 6. kategéridja)

3. A szeszes ital leirdsa

Fizikai, kémiai és/vagy érzékszervi jellemzok

- Szintelen, kivéve novények vagy karamell hozzdaddsa vagy fa tirol6edényekben torténd érlelés esetén.

~ Atatsz6 és kristalyos, az aromajellemzék tekintetében a felhaszndlt nyersanyagtdl fiiggen a virdgostél a
gyimolcsosig terjedd illat- és retronazélis jegyekkel. Izleléskor meleg, lagy, az érlelt termékek esetében ftiszeres
jegyek érezhetdk.

— Nem izesitett, kivéve az olyan hagyomanyos médszerekkel késziilt termékeket, amelyek méz, aromds novények vagy
azok részei, valamint gyiimélcs vagy annak részei hozzdaddsit irjdk eld.

Egyedi tulajdonsdgok (Gsszehasonlitva az azonos kategéridhoz tartozé szeszes italokkal)

- A ,Grappa della Valle d'Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” alkoholtartalma legaldbb 38 térfogatszdzalék, és az etil-
és metil-alkoholtdl eltéré illéanyag-tartalma legaldbb 140 g/hl abszolit alkoholra vonatkoztatva.

— Ami a fehér grappat illeti, a leggyakoribb aromajegyek a (f6ként helyi) eredetli sz8l6fajtakra jellemz8ek, amelyek
virdgos/balzsamos/gytimolcsos jegyekben jelennek meg (mint példdul a jdzmin, a zsdlya, az Gszibarack, a
kajszibarack, az egzotikus gyiimolcsok). Az érlelt grappak esetében a fliszeres érzetek szdmos hagyomadnyos
sz6l6fajta fliszeres novényi jellegére, a hordokban haszndlt fis esszencidkra, valamint magdnak az érlelésnek az
id8tartamdra vezethetdk vissza.

— Invertcukorban kifejezett cukortartalma legfeljebb 20 g/l. Ez a hatdrérték magdban foglalja a méz {zesitési célokra
torténd lehetséges felhaszndldsat is. Amennyiben legaldbb 12 hénapig érlelték, karamellt tartalmazhat.

4. Erintett foldrajzi teriilet

Valle d’Aosta autoném régio teljes teriilete.

() HLL130.2019.5.17., 1. 0.
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5. A szeszes ital el@éllitdsinak médja

A ,Grappa della Valle d'Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” erjesztett vagy félig erjesztett szdlStorkoly kizdrdlag
szakaszos lepdrloval torténd leparlasdval késziil, kozvetlenil vizg6zzel vagy viz hozzdaddsdval (bain-marie rendszer). A
grappa eldallitdsdhoz természetes folyékony borseprs haszndlata engedélyezett 100 kg sz6l6torkolyre vetitve legfeljebb
25 kg mennyiségben. A nyersanyagokat kizarolag Valle d’Aosta teriiletén termesztésre engedélyezett fajtakbdl allitjak
el6. A nyersanyagoknak nagyon j6 mindségmegdrzési dllapotban kell lenniiik, és Valle d’Aosta autoném régié teriiletén
termelt és feldolgozott sz6l6bdl kell késziilniiik. A borseprébdl nyert alkohol mennyisége nem haladhatja meg a
végtermék teljes alkoholmennyiségének 35 %-dt. A természetes folyékony borseprét a lepdrlds el6tt adjék hozzd a
sz6l6torkolyhoz. Ezeket a miiveleteket ugyanabban a lepdrlétizemben kell elvégezni. Az erjesztett vagy félig erjedt
sz6lotorkoly lepdrlast, kizdrolag egy szakaszos lepdrlé hasznélataval, 86 térfogatszdzalékndl alacsonyabb
alkoholtartalmon kell elvégezni. Az eldéllitott termék e hatdrértéken beliil ismételten desztillalhaté. A hatdrértékek
betartdsdt olyan nyilvantartds vezetésével kell igazolni, amelyben minden nap nyilvantartjdk a leparldsra szant torkoly
és a természetes folyékony borsepré mennyiségét.

A ,Grappa della Valle d'Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” eldllitdsa sordn mézet, aromds novényeket vagy azok
részeit, valamint gyiimolcsoket vagy azok részeit lehet hozzdadni a hagyomdnyos termelési moédszereknek
megfelelGen. A ,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” izesitésére haszndlt aromds novények vagy
azok részei a kovetkezSk: Glycirrhiza glabra L., Ruta graveolens, Juniperus communis L., Juglans regia L., Artemisia
umbelliformis L., Artemisia genipi (Weber), Artemisia glacialis L., Rubus idaeus L., Vaccinium myrtillus L., Sambucus nigra L.,
Achillea millefolium, Achillea moschata (Wulfen), Rosa canina L., Prunus persica L., Vanilla planifoglia J. e A., Laurus nobilis L.,
Micium verum H., Pinus cembra L., Thymus L.

Invertcukorban kifejezve legfeljebb 20 gramm/liter cukor adhat hozza.

Az alkalmazandé unids és nemzeti jogszabalyokkal dsszhangban karamell haszndlhaté a legaldbb tizenkét hénapig
érlelt grappa szinezGanyagaként.

A ,Grappa della Valle d'Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” grappat a régidban taldlhatd, az ad6hatdsig éltal
ellendrzott 1étesitményekben, legaldbb 12 hoénapig érlelhetik nem lakkozott vagy bevont hordékban. A faanyagok
szokdsos tisztitdsa és tartositisa megengedett.

A ,Grappa della Valle d'Aosta” [ ,Grappa de la Vallée d’Aoste” leparlasat a régié teriiletén kell végezni.

6. Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel vagy szarmazassal

A nyersanyagok kizdr6lag Valle d’Aosta autoném régié teriiletén termelt és feldolgozott sz6l6bdl dllithatdk els. A
magasan fekvs sz6lGultetvényeken az éghajlati viszonyok (mint az egész alpesi régiéban, amelynek mindig is
emblematikus parlata volt a grappa) kedveznek a fajtaaroma szintézisének és felhalmozdddsinak a sz8l6héjban. A
sziiretet kovet§ kemény alpesi télre jellemz$ alacsony hémérséklet megakaddlyozza vagy csokkenti a tdrolt
sz616torkoly bakteridlis vagy gombds szennyezGdésének kockdzatdt. Végss soron a nyersanyag korldtozott mennyisége,
valamint a bortermel$ gazdasigok és a leparlétizemek kozotti kozelség lehetGvé teszi, hogy csak friss vagy csak
minimdlis ideig tdrolt sz616torkoly lepdrldsdra keriiljon sor. Bar ezek a tényezSk korldtozzdk a termelési mennyiséget,
javithatjidk a mindségi jellemzdket. A kis szakaszos leparloberendezések koriiltekintd haszndlata lehet6vé teszi a
,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” természetes aromdinak megfelel§ kivondsat, és
elengedhetetlen a tiszta fajtapdrlatok elGallitdsdhoz, ami folyamatos ipari leparlé berendezésekkel nem lenne lehetséges.

A ,Grappa della Valle d'Aosta” | ,Grappa de la Vallée d'Aoste” elééllitdsa, amelyet hagyomdnyosan a sz8l6torkoly kis
mérett], szakaszos kistizemi leparlokban torténd kozvetlen lepdrldsaval végeznek, szorosan kapcsolodik a szdrmazdsi
teriilethez. A ,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” el@illitdisa osszhangban 4l a régi6
sz6l6termesztés irdnti elkotelezettségével, valamint a kornyezeti feltételek és a termesztett fajtdk sokféleségével.

A leggyakoribb aromajegyek a (f6ként helyi) eredetti sz6l6fajtakra jellemzdek, amelyek virdgos/balzsamos/gyiimolcsos
jegyekben jelennek meg (mint példdul a jazmin, a zsdlya, az Gszibarack, a kajszibarack, az egzotikus gyiimolcsok). Az
érlelt grappdk esetében a fszeres érzetek szdmos hagyomdanyos sz6l6fajta fliszeres novényi jellegére, a hordékban
hasznalt fas esszencidkra, valamint magénak az érlelésnek az idGtartamdra vezethetdk vissza.



2022.11.11. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 429/31

A pincészetek, amelyekbdl a friss és erjesztett sz616torkoly szdrmazik, a leparloiizemek kozelében helyezkednek el;
ennek eredményeként a torkolyt gyorsan le lehet parolni, miel6tt megromlik, ami lehetévé teszi a sz616 érzékszervi
jellemzdinek meg6rzését. Ez elengedhetetlen a ,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” érzékszervi
jellemzdit kolcsonzé aromék és vegyiiletek kivondsdhoz. A zord alpesi tél is jelentdsen hozzdjarul ezen eredmény
eléréséhez.

A nyersanyagok kizarélag a Valle d’Aosta régidban termesztésre engedélyezett sz6l6fajtakbol késziilhetnek, a ,Valle
d’Aosta” DOC borok termékleirdsdban el8irtak szerint.

A nyersanyagok eredetének nyomon kovethetSnek kell lennie a kisér6okményokbdl és a leparlk nyilvantartdsabol.

Ezenkivill a sz6l6torkolyre vonatkozd (nemzeti jogszabdlyok altal meghatarozott) killonosen szigort kovetelmények
eredményeképpen a sz6l6torkoly, és ebbdl kovetkezden az extrakciébdl és a lepéarldsbdl szdrmazd termékek
vegyiiletekben gazdagabbak, és az aromajellemzdk tekintetében a felhasznalt nyersanyagtol fiigg8en virdgostol
gylimolcsosig terjed illat- és retronazilis jegyekkel rendelkeznek. [zleléskor meleg, ligy, az érlelt termékek esetében
ttiszeres jegyek érezhetdk.

A ,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” hirneve a kistizemi grappagyartds régi hagyomdnyadban
gyokerezik. A grappa Valle d’Aosta teriiletén torténd el@allitdsardl szol6 els6 torténelmi dokumentumok 1843-as
keltezéstiek, amikor is egy Arthur Thomas nevii angol utazé emlitést tesz arrdl, hogy Valle d’Aostdban grappdt
készitenek. (P. Malvezzi, 1972, ,Viaggiatori inglesi in Valle d’Aosta”). Szamos késébbi torténelmi forrds dokumentélja a
sz6l6torkoly leparlasit a régioban, amelyet eleinte f6ként kistizemi bortermel8i csoportok végeztek, késGbb
mindinkdbb az ebben az iddszakban létrehozott helyi leparloiizemekre biztak. Ebben az Osszefiiggésben meg kell
emliteni a mez8gazdasdgi osztaly dllapotdra vonatkozé 1878-as mezGgazdasagi felmérést (P. Careggio, 2004. ,Linchiesta
agraria sulle condizioni della classe agricola. 1885.” Ed. Le Chateau), egy 1887-es kéziratot Valle d’Aosta mez8gazdasdgarol
(L. Argentier, 2004. ,Lecons sur lagriculture valdotaine.” Ed. Le Chdteau), a ,Vini e distillati della Valle D’Aosta” cimii
konyvben (Vola e Sanguinetti, 1971, ed. Musumeci) szerepld, atfogd torténeti beszamolét, végiil pedig a valle d’aostai
bortermelSkkel készitett interjugydjteményt (,Vini, vigneti e vignerons della Valle D’Aosta”. P. Cossavella, 2012, Tipografia
Valdostana). Valle d’Aosta mezGgazdasdgi termelSinek évkonyveiben is szdmos, a 20. szdzad elejére visszanyulo,
népszertsits feljegyzés taldlhato (,Almanach de Uagriculteur valdotain”). 1911, Imprimerie Joseph Marguerettaz; ,Messager
valdotain” 1912. és 1931-es kiadds. Imprimerie Catholique).

7. Eurépai uniés vagy nemzetifregiondlis elGirdsok

A Mezégazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium 2008. november 27-i 5396. sz. rendelete, amely tobbek kozott
az unids szabalyozdsban elirtaknal szigoribb kévetelményeket ir el6 a torkolyre vonatkozdan.

Valle d’Aosta autoném régi6 kiilon szabdlyai.

8. Kérelmezd
Név: Istituto Tutela Grappa della Valle d’Aosta.

Cim: Zona Industriale 12, 11020 Saint-Marcel Aosta.

9. A foldrajzi drujelzé kiegészitése ill. a cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

Az olasz ,Grappa della Valle d’Aosta” elnevezés mellett a francia ,Grappa de la Vallée d’Aoste” elnevezést a Valle d’Aosta
autoném régi6 kiilon szabalyzatanak 38. cikke alapjan is lehet egyidejtileg vagy alternativaként haszndlni, amely a
francia és az olasz nyelvnek azonos stdtuszt biztosit.

A ,Grappa della Valle d’Aosta” [ ,Grappa de la Vallée d’Aoste” elnevezést ki lehet egésziteni a kovetkezdkre valé utaldssal:

a) egyetlen sz8l6fajta neve, ha a grappdt az adott sz8l6fajtabol készitett borbél szdrmazo nyersanyagokbél péroltdk le:
a Valle d’Aosta teriiletén termesztésre nem engedélyezett Osszes szélSfajta kivételével az egyéb szdl6fajtakra
vonatkozo ttiréshatdr legfeljebb 15 tomegszdzalék;
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b) legfeliebb két szélSfajta neve, ha a grappat teljes egészében e sz8l6fajtakbol készitett borbdl szdrmazé
nyersanyagokbdl péroltdk le. A sz8l6fajtdkat a tomeg szerinti csokkend sorrendben kell feltiintetni a cimkén. Azok
a sz6l6fajtak, amelyek 6sszsulydnak kevesebb mint 15 %-at teszik ki, nem tiintethet6k fel a cimkén;

¢) a borra vonatkoz6 jelenlegi termékleirdsban szerepld, a Valle d’Aosta oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzéssel elldtott
termék hét foldrajzi alteriiletének egyike, csak abban az esetben, ha a nyersanyagok a fent emlitett termékleirdsnak
megfelel sz6l6bdl eldllitott borbdl szdrmaznak, a fogyasztok tovabbi tdjékoztatdsa mellett;

d) akizdrdlag szakaszos leparldsi modszer, és a leparlé tipusa.

Azon grappdk esetében, amelyeken egyidejiileg a fenti a) és b) pontban felsorolt informdciok koziil egynél tobbet is
feltiintethetnek, az elnevezést mellett csak az egyik utalds szerepelhet.

A ,Grappa della Valle d'’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” elnevezést az e miszaki dokumentdcié d) pontjdban
meghatarozott hagyomdnyos termelési méodszereknek megfeleléen hozzdadott aromds novények vagy gyiimolcsok,
vagy azok részeinek nevével egyiitt kell feltiintetni.

Ha a grappat a ,Grappa della Valle d’Aosta” | ,Grappa de la Vallée d’Aoste” érlelésére szolgdld, az addhatdsagok éltal
ellendrzott érleld létesitményekben legaldbb 12 hénapig érlelik, a kiszerelésen és a promécids anyagokban a ,vecchia”
(régi) vagy ,invecchiata” (érlelt) szavak haszndlhatok. A legaldbb 18 hoénapig érlelt ,Grappa della Valle d’Aosta” |
,Grappa de la Vallée d'’Aoste” esetében a ,riserva” vagy ,stravecchia” (extra érlelt) szavak haszndlhatok. Az érlelési id8
feltiintethet években és honapokban, vagy csak honapokban.

Az érlelésre vonatkozé fenti rendelkezések sérelme nélkiil, a fogyasztok pontos tdjékoztatdsa érdekében csak akkor lehet
meghatarozni a haszndlt fa tiroloedény tipusdt (pl. ,barrique”, ,tonneau”, ,caratello” stb.), tobbek kozott a megfelels
jelz6k hasznalatdval, ha a grappat az osztdlyra elSirt minimélis érlelési id6 legaldbb feléig ebben a tipust tartdlyban
tarolték (,invecchiata”, ,riserva”).
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