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IV
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
EUROPAI BIZOTTSAG
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2023. janudr 16.
(2023/C 16/01)
1 euro =
Pénznem {Sltvéltési Pérznem {%tveiltési

arfolyam arfolyam
USD USA dollar 1,0812 CAD  Kanadai dollr 1,4486
JPY Japan yen 138,92 HKD  Hongkongi dolldr 8,4449
DKK Daén korona 7,4392 NZD  Uj-zélandi dolldr 1,6945
GBP Angol font 0,88758 | SGD  Szingapuri dolldr 1,4288
SEK Svéd korona 11,2725 KRW  Dél-Koreai won 1340,22
CHF Svéjci frank 1,0026 ZAR  Dél-Afrikai rand 18,4450
ISK Izlandi korona 154,50 CNY Kinai renminbi 7,2791
NOK Norvég korona 10,6945 IDR Indonéz ripia 16 335,03
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 4,6665
CZK Cseh korona 23,997 PHP  Filop-szigeteki peso 58,936
HUF Magyar forint 398,98 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,6935 THB  Thaifoldi baht 35,696
RON Romdn lej 49313 BRL Brazil real 5,5240
TRY Torok lira 20,3175 MXN  Mexikdi peso 20,3580
AUD Ausztral dollar 1,5537 INR Indiai rapia 88,2795

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

KOZIGAZGATASI ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Palyazati felhivds és kapcsolodoé tevékenységek a Tiszta Hidrogén kozos vallalkozds 2023. évi
munkaterve alapjin

(2023/C 16/02)

Eziton értesitjik az érdeklddSket a Tiszta Hidrogén kozos véllalkozds (CleanH2 JU) 2023. évi munkaterve keretében
kozzétett palyazati felhivasrol és kapcsolddé tevékenységekrdl.

A résztvevéi  portdlon  (https:/[ec.europa.eu/info/funding-tenders/opportunities/portal/screen/home)  elérhet
munkaprogram tartalmazza az egyes tevékenységekre vonatkozé hatdriddket és koltségvetési kereteket, ugyanitt elérhet6k
a felhivasok és a kapcsol6dd tevékenységek részletei, valamint a pélydzatok benydjtdsdval kapcsolatos tdjékoztatds.
Mindezeket az informdcidkat a Bizottsdg a résztvevéi portdlon naprakészen fogja tartani.
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek dgazatiban egy oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez
vagy egy oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéshez kapcsolodo termékleirds jovahagyott standard
modositisinak a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 6b. cikkének (2)
és (3) bekezdésében emlitett kozzététele

(2023/C 16/03)

Ez a kozlemény a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet () 6b. cikke (5) bekezdésének megfelelGen
keriil kozzétételre.

Tagéllambol szdrmazo oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léshez vagy oltalom alatt 4116 foldrajzi jelzéshez kapcsolédo
termékleirds standard médositisanak jovahagydsira vonatkozé kozlemény (az 1151/2012/EU rendelet alapjin)

»Aceite de Jaén”
EU-szdm: PGI-ES-2322-AMO01 - 2022.10.21.
OEM () OFJ (X)

1. A termék elnevezése

»Aceite de Jaén”

2. Az atagillam, amelyhez a f6ldrajzi teriilet tartozik

Spanyolorszdg

3. A standard médositist kozlG tagillami hatosig

Agrar-élelmiszeripari, Innovécios és Elldtdsi Lanc Fdigazgatosag (Direccion General de Industrias, Innovacién y Cadena
Agroalimentaria)

Andaliizia kormdnydnak Mezdégazdasdgi, Haldszati, Viziigyi és Vidékfejlesztési Regiondlis Minisztériuma (Consejeria de
Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia)

Calle Tabladilla, s/n, 41071 Sevilla. Tel. +34 955032278, Fax +34 955032112

E-mail: dgiica.cagpds@juntadeandalucia.es

4. Ajovihagyott modositis(ok) ismertetése

A termékleirds 2.2.1. pontjaban (Fizikai és kémiai jellemzdk) meghatdrozott zsirsav-hatarértékek modositdsra keriiltek
annak érdekében, hogy azokat hozzdigazitsuk az éghajlatvaltozds jelenlegi helyzetéhez, a korai betakaritds, a
zsirképzbdésre/gytimolesérésre gyakorolt hatdsok, valamint az OFJ hatdlya ald tartozé Gshonos fajtdk Gsszetétele
tekintetében. Az 1j hatdrértékek 6sszhangban vannak az olivaolaj és az olivamaradék-olaj jellemzgirl és az ezekre
vonatkozé elemzési moédszerekrdl szo6l6, 1991. julius 11-i 2568/91/EGK bizottsdgi rendelettel (?). Ezenkiviil a
termékleirdsban szerepld, a zsirsavakra vonatkozé Gj hatdrértékeket az emlitett rendeletben elGirtaknak megfelelGen
két tizedesjegy pontossaggal fejeztik ki.

() HLL179. 2014.6.19. 17. 0.
() HLL 248.1991.9.5. 1.0.
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3.1.

3.2.

A hatérértékek a kovetkezd értékekre médosultak:
Palmitinsav: 7,50-17,00 %; olajsav: > 70,00 % és linolsav: < 8,00 %.

Ezt standard mddositasnak kell tekinteni, mivel a zsirsavak hatdrértékeinek jévahagyott mddositdsai nem érintik az
oltalom alatt 4ll6 elnevezést vagy a kornyezettel vald kapcsolatot, és nem vezetnek a termék kereskedelmének
fokozott korldtozdsdhoz sem.

Az egységes dokumentum 3.2. ,Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa” cimd pontja ennek
megfeleléen médosult.

EGYSEGES DOKUMENTUM
~Aceite de Jaén”
EU-SZAM: PGI-ES-2322-AMO1 - 2022.10.21.
OEM () OF (X)
Elnevezés

»Aceite de Jaén”

Tagdllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

A termék tipusa

1.5. osztaly — Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Aceite de Jaén” kizdr6lag mechanikus dton és kozvetleniil a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten taldlhato
olajfaiiltetvényekhez tartozo olajfak (Olea europaea L.) termésébdl készitett extra sziiz olivaolaj, amely az alabbi fizikai-
kémiai és érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik csomagoldsakor:

Savassag maximum 0,5 %
Peroxidszdm maximum 15 mEq O,/kg
Ky70 maximum 0,18

K3 maximum 2,0
Viaszok maximum 120 mg/kg
Osszes polifenol minimum 300 mg/kg
Osszes tokoferol minimum 150 mg/kg
Zsirsavosszetétel

Palmitinsav 7,50-17,00 %
Olajsav >70,00 %

Linolsav < 8,00 %
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Erzékszervi jellemzdk

Gytimolcsosségi medidn 3-ndl nagyobb
Kesertiségi medidn 3,0-6,5
Csip6sségi medidn 3,0-6,5
Hibamedidn 0-val egyenld

— aroma: friss, egészséges olajbogydk érezhetS aromdja zoldségek vagy mds névényi részek, példdul zold levelek
vagy fii illata mellett, sajitosan gyiimolcsos, kozepesenferGsen markdns jegyekkel 6tvozve (gyiimolcsosségi
medidn a folyamatos, linedris skaldn 3,0-ndl nagyobb),

- {z: friss, egészséges olajbogyok tiszta, illatos ize az alabbi mértékd kesert, csipds jegyekkel:

- kesertiség: kozepesen vagy tisztan érezhet$ (medidn a folyamatos, linedris skaldn 3,0 és 6,5 kozott),

csipGsség: kozepesen vagy tisztdn érezhetd (medidn a folyamatos, linedris skdldn 3,0 és 6,5 kozott).

Az ,Aceite de Jaén” elnevezés hatélya ald tartozo olajok érzékszervi jellemzgit tehdt a december 31. el6tt, a nagyon
markdns keser(iség és csipGsség iddszakdban leszedett friss, tiszta és egészséges olajbogydk aromdi hatdrozzdk meg.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek
esetében)

Az ,Aceite de Jaén” el6éllitdsat a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten beliili olajfaiiltetvényeken egyedi vagy
Osszevont alapon termesztett aldbbi olajbogyéfajtakbol kell végezni.

F6 fajta: Picual, a foldrajzi teriileten taldlhato olajfak tobb mint 90 %-at kitevS Gshonos fajta.

Mésodlagos fajtak. Oshonos fajtak: Manzanilla de Jaén, Royal de Cazorla és Carrasquefio de Alcaudete. Nem Gshonos
fajtdk: Hojiblanca, Arbequina és Picudo.

Az ,Aceite de Jaén” a fent emlitett fajtdk december 31. el6tt leszedett olajbogydibdl nyert extra sziiz olivaolaj,
amennyiben az olaj legaldbb 85 %-a 8shonos fajtdkbdl szdrmazik.

Az olajoknak minden esetben a 3.2. pont szerinti fizikai-kémiai és érzékszervi jellemz8kkel kell rendelkezniiik.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az olajbogydk termesztését és az olaj elGallitdsat a 4. pontban leirt foldrajzi teriileten beliil kell végezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A cimkéken jol lathato, kitorolhetetlen bettikkel kell kotelezGen feltiintetni az ,Indicacion Geografica Protegida »Aceite
de Jaén« OFJ” (,az »Aceite de Jaén« oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés”) feliratot, valamint a kiilon OF] logét és az eurdpai
unids logdt a hatdlyos jogszabédlyokban el8irt részletekkel és informdciokkal egytitt.

Az ,Aceite de Jaén” olaj forgalmazdsdhoz haszndlt tiroldedényeken nem wjrahasznalhatd, szdmozott masodlagos
cimkét kell elhelyezni a megfelelés és szdrmazds garancidjaként. E mdsodlagos cimkék ellendrzését és kiaddsit a
szabalyozd tandcsnak, azaz az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés vezetd testiiletének kell végeznie. E mdsodlagos
cimkék haszndlatira vonatkozdan nem tehet olyan intézkedést, amely barmilyen megkiilonboztetést jelenthet a
termékleirdsnak megfelel§ gazdasdgi szereplSkkel szemben.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

A meghatdrozott foldrajzi teriilet az Ibériai-félsziget délkeleti részén fekvé Jaén tartomdny teljes egészét magdban
foglalja.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolat alapjat az , Aceite de Jaén” elnevezés jo hirneve jelenti, amely egyrészt
a termék anyagi értékének (a 3.2. pontban leirt fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdinek) a kovetkezménye, ez pedig
az olajbogyofajtik, a foldrajzi elhelyezkedés, valamint a talaj- és az éghajlati viszonyok egyiittesébdl szdrmazik. A j6
hirnév masrészt a szellemi érték eredménye, amely Jaén olajfaiiltetvényeinek és olajanak sok évszdzados torténelmén
alapul.

A 3.2. pontban leirt fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzSknek koszonhetSen az ,Aceite de Jaén” a nemzeti és
nemzetkozi piacokon egyarant nagyon jé hirnévnek orvend és sok helyen a konyhamtivészetnek is nélkiilozhetetlen
elemévé vélt. Az eredetmegjelolések andalaziai konferencidjdra a Global Investigacién & Marketing altal 6t spanyol
tartomanyi székhelyen (Madrid, Barcelona, Valencia, Sevilla és Zaragoza) 539 f6 bevonasdval és 95 %-os
konfidenciaszint mellett 2002-ben elvégzett felmérés szerint az deriilt ki a megkérdezettek arra a kérdésre adott
vélaszaibdl, hogy milyen eredetmegjeloléseket ismernek, hogy a fogyasztok korében az ,Aceite de Jaén” az 6todik
legismertebb spanyol és a legismertebb andaliiz eredetmegjel6lés annak ellenére, hogy egy hivatalosan nem elismert
mindségjelzésrdl van sz6. 2009-ben az olivatermeld telepiilések spanyol szovetsége dltal irdnyitott dllandé olivaolaj-
megfigyel6kozpont is végzett egy Spanyolorszdg minden tartomdnydra kiterjedS telefonos felmérést. Anndl a
kérdésnél, hogy ,Melyik spanyol tartomany allitja el6 a legjobb mingség(i olivaolajat?”, a megkérdezettek tobb mint
63 %-a Jaén” tartomdnyt jelolte meg.

Jaén tartomdnyban 582427 hektdron (a megmivelt terilet 89,75 %-dn) taldlhatok olajfatiltetvények. A
mez8gazdasdgi tizemek 76 %-a 5 hektdrndl kisebb teriiletdi, ami azt jelenti, hogy a Jaénben él8 csalddok tobbségénél
az olajbogy6-termesztés jovedelemforras és a tdrsadalmi-kulturdlis 6rokség része. A tartomdny 97 telepiilésén
folytatnak olajbogyé-termesztést és olivaolaj-elgallitast. Mindegyiken taldlhatok olajfdk és harom kivételével minden
teleptilésen legaldbb egy olajsajtolé iizem is miikodik. Ez bizonyitja Jaén tartomdny teljes teriiletének kozvetlen
kapcsolatat a termék eldallitdsaval, illetve az abban valé részvételét.

Jaén olajfdkkal szegélyezett tdjképe annak a kolcsonhatdsnak az eredménye, amely Gsid6k 6ta zajlik a tartomdny
geomorfoldgidja és lakosainak a teriilet hasznositdsdra irdnyuld, a fizikai kornyezet dltal segitett kisérletei kozott. A
tartomdny sajitos domborzata azt jelenti, hogy a mvelt teriilet Marmolejo (250 méteres tengerszint feletti magassag)
és Noalejo (1 000 méteres tengerszint feletti magassdg) kozott teriil el.

A Jaén tartomdnyban olajbogy6-termesztéshez haszndlt talajok egyértelmd hasonlésigot mutatnak az inceptisol
(USDA), illetve a cambisol és regosol (FAO) talajtipusokkal, amelyekre kivétel nélkiil kiilonosen magas kalcium-
karbondt-tartalom és emiatt magas, 6 és 8 kozotti pH-érték jellemzd. Emellett a teriilet — mivel a Foldkozi-tenger
térségének szivében taldlhat6 — az olajbogy6-termesztéshez tobbnyire idedlis éghajlati és hémérsékleti feltételeket és
csapadékeloszlast kindl (a Koppen-féle éghajlati osztalyozasban Csa besoroldst). Az éves dtlaghémérséklet 14,5 °C
és 17,0 °C kozott valtozik. A nyari maximum kozéphSmérséklet 30 °C felett (jaliusban és augusztusban 35 °C koriil),
mig a téli hénapok sordn a minimum kozéphSmérséklet kb. 2 °C vagy 3 °C koriil alakul. Az dtlagos hdmérséklet-
ingadozds mért értéke 13 °C. Az étlagos éves csapadékmennyiség 410 mm és 620 mm kozott mozog, bar a
mediterrdn éghajlatra jellemzd médon az egyes évek kozott jelentds eltérések lehetnek. Az elmdilt 20 évben alacsony
(évente mintegy 475 mm) volt a csapadékmennyiség; ezen beliil sszel tobb, télen és tavasszal kevesebb, a nydri
hénapokban pedig minimdlis (a teljes éves mennyiség alig 10 %-a) a csapadék. Roviden, a nagyon szdraz és
csapadékszegény nyarakat a maximumhdémérsékletek nagyon magas értéke, sok napsiités és 20 % alatti legkisebb
relativ pdratartalom jellemzi.

Az ,Aceite de Jaén” termdteriiletét jellemzd kornyezet, és killonosen a tengerszint feletti magassdg, a sok karbondtve-
gyiiletet tartalmazé mészkétalaj és az éghajlat (a magas hémérsékletértékek és az éves csapadékeloszlds a csaknem
csapadékmentes nyarakkal) biztositja a 3.2. pontban leirt jellemzdk kapcsolatdt a foldrajzi kornyezettel. E feltételek
azt jelentik, hogy az 6ntozés nélkiil termesztett olajbogydkat vizstressz sijtja, ennek kovetkeztében pedig megnd az
olajban taldlhaté polifenolok, tokoferolok és olajsav mennyisége, illetve nagyon markdnsan jelennek meg a kesertiség,
csipGsség és gytimolesosség érzékszervi jellemzdi. Az olajok még az ontozott, de az ontozés elégtelensége miatt
tovabbra is stresszel terhelt olajfaiiltetvények esetében is kozepes/magas polifenolszinteket, valamint nagyobb
stabilitdst és intenzitdst mutatnak a keser(iség, csipGsség és gylimolcsosség terén, mint a FAO-t6l vagy fokozott
ontozésbdl szarmazé olajok (Salas et al.: Influencia del riego sobre la composicion y caracteristicas organolépticas del aceite de
oliva [,Az 6ntdzés hatdsa az olivaolaj Gsszetételére és érzékszervi jellemzGire”], Grasas y Aceites, 48. kotet, 2. koteg,
1997.,74.és 82. 0.).
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A termés beérése nagy mértékben fiigg az éghajlati és domborzati viszonyoktdl, illetve attdl, hogy azok miként
befolyasoljdk a 3.3. pontban leirt fajtdkat. A {6 fajta és az egyéb fajtak betakaritdsi idészaka egyardnt oktoberben
kezd8dik a ,zold” vagy ,korai” sziiretelési olajokkal és december végén fejezGdik be a legérettebb olajok

,,,,,,,,,,,,

3.2. pontban meghatdrozott osszetételét és egyedi érzékszervi jellemzdit.

Az id6k sordn a ,Jaén” sz6t a piac és a fogyasztok is a jo olivaolaj szinonimdjdnak tekintették. A rémai kori torténelmi
és régészeti szakirodalom sokszor hivatkozik a Jaén tartomdnyban taldlhaté olajfak fontossdgara és olajara, valamint a
Jaén tartomdnyb6l szdrmazd olaj irdnti rémai keresletre. Ldsd példdul P. Berni Millet cikkét (2015): Viaje en el tiempo
por la produccion y el comercio del aceite bético con la iconografia romana [,IdSutazds az andaltiziai olaj elSdllitdsdnak és
kereskedelmének nyomaban a rémai kor ikonogréfidja segitségével”] a Sociedad de Estudios de la Cerdmica Antigua en
Hispania (SECAH) lapjaban, 49-62. o.; ez kifejezetten megemliti a Castulo térségbél (Linares, Jaén) szdrmazo olajat és
Marroquies Bajos hatalmas olajtermeld ipari komplexumadt Jaén varosdban, amely Augustus csdszdr idején nyilt meg
és egy ,monumentdlis” komplexumot jelentett hat, egymds mellett felépitett oridsi olajsajtold tizemmel. A lap
megemliti tovdbbd a Monte Testaccio mellett felfedezett amfordkat, amelyeken Céstulo kincstari korzetébdl szarmazé
délt bets feliratok lathaték (CIL XV 4137). Ebben a vdrosban egy kdbe vésett kiilonleges feliratot is talaltak a
,RESCRIPTUM SACRUM DE RE OLEARIA” szavakkal, amely egy olaj tirgykorében kiadott, Hadrianusnak
tulajdonitott csdszari valaszirat fejléceként szolgdlt.

1849-ben II. Izabella kirdlynd elrendelte a Kereskedelmi, Oktatdsi és Munkaiigyi Minisztériumndl egy korlevél
megjelentetését, amely jegyzékbe foglalja a spanyolorszdgi kereskedelemben leggyakrabban haszndlt sdly- és
hosszmértékeket, koztitk a ,MEDIA ARROBA DE ACEITE DE JAEN” és a ,MEDIA LIBRA DE ACEITE DE JAEN” nevd
két badog tdroléedényt (a spanyol mérésiigyi kozpont miizeuma, Tres Cantos-Madrid).

Jaén olajagazatban szerzett j6 hirnevét timogatja az a szdmos elismerés is, amelyeket a tartomdnyban el&allitott extra
sziiz olivaolaj kapott.

J6 hirnevének tovabbi bizonyitékat adja az a tény, hogy az olivaolajak forgalmazdsirdl sz616 uniés jogszabélyokban a
foldrajzi jelzésekre vonatkozdan el6irt korldtozds nem riasztott el egyes termeldket attdl, hogy véllaljak a ,Jaen”
helységnév védjegyiikben valé hasznalatdnak és regisztrdlasdnak kockdzatit. A Spanyol Szabadalmi és Védjegy
Hivatal (OEPM), az Eur6pai Uni6 Szellemi Tulajdoni Hivatala (EUIPO) és a Szellemi Tulajdon Vildgszervezete (WIPO)
archivumanak dttekintésébdl kideriilt, hogy e helységnév 6sszesen 68 megkiilonboztetd jelolésben szerepel. Lasd még
azokat a szankcids eljardsokat, amelyeket az andaltziai regionalis kormdny az unids jogszabélyoknak val6 meg nem
felelés cimén inditott az olivaolaj-csomagold cégek ellen, mert cimkéiken jogellenes médon tiintették fel a ,Jaén”
helységnevet.

Az aldbbi hivatkozdsok azt bizonyitjdk, hogy az elnevezés a hétkoznapi nyelvben és kereskedelmi célokra is
haszndlatos, és minden esetben egy rangos, j6 mindéségii termékhez kapcsolddik:

1. 1938. augusztus 9-én a La Vanguardia nevii barcelonai tjsdg egyik cikke arrdl szdmolt be, hogy a spanyol
polgarhabort koltségeinek fedezéséhez miként értékesitik a spanyol vagyont: ,...Az elsGszdmu valutdt a német
haborts anyag jelenti. A még nem szétosztott vagy eladott spanyol vagyontdrgyakbdl mindent beigértek: jaéni
olivaolajat, valenciai narancsot...”.

2. 1970. janius 14-én a La Vanguardia nevid barcelonai Gjsdg de Gaulle francia elnok Jaén érintésével lezajlott
spanyolorszdgi ldtogatdsardl kozolt egy tudositdst a 6. oldalon: ,...Percekkel induldsa el6tt felkeltette a francia
elnok érdeklddését az »Aceite de Jaéne, kisérete pedig a vidéki szovetkezetek teriileti szovetségéhez fordulva kérte
két doboz tiszta olivaolaj biztositdsat...”.

3. Az El Pais nevli Gjsdg 2014. november 5-i szdmdaban Lucio Bldzquez, a legrangosabb madridi éttermek egyik
meghatdrozé vendéglGjeként ismert ,Casa Lucio” alapitd tulajdonosa a vele késziilt interjiiban beszél a haz
emblematikus ,huevos rotos” (sz6 szerint ,megtort tojdsok”) egytlételének titkdrol: ,Szénen siités, j6 serpenyGk és
az alapanyag: a burgonya Galicidbdl, a tojdsok egy dvilai gazdasdgbdl, az olaj pedig Jaénbdl.”

4. A Prnoticias nev(i digitélis Gjsdg 2016. szeptember 14-én cikket k6zolt egy nemzetkozi kereskedelmi platformrol,
amelynek eurdpai alelnoke azt fejtegeti, hogy a kindlatban ,az ibériai sonkdtél a jaéni olajig tobb mint
500 termékreferencia szerepel”.
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5. Az ABC nev( Gjsag sevillai kiaddsanak 2007. november 30-i szimdban egy ismertet§ a kovetkezSket irja: ,Tegnap
este a sevillai »Casa de Jaéne fdklyavivGje lett a vildghird jaéni szdiz olivaolajnak, amelyet a jelenlévSk
megkostolhattak és megizlelhettek [...] A megerdsitéshez nincs szitkség felmérésekre. Ez maga a »folyékony
arany«. Nincs kétség afeldl, hogy a legjobb olajak vildgranglistajat a jaéni olaj vezeti...”

6. Camilo José Cela irodalmi Nobel-dijas La cruz de San Andrés [,Szent Andras keresztje”] cim(i konyvében emliti a
jaéni olajat. ,...Jaénb6l hordtdk az olajat, Palencidbdl és Valladolidbdl meg a buzdt, és & ezek vdsdrlok kozotti
elosztasabol kereste kenyerét...”

7. A Spanyol Nemzeti Regénydijjal jutalmazott Almudena Grandes az Inés y la alegria [,Inés és az 6rom”] cimd
konyvében emliti a jaéni olajat: ,...a Casa Inés éléskamrajdban kilencven litert taroltak a Jaéntdl délre fekvd
hegyekben készitett rendkiviili olivaolajbol.”

8. ,A jaéni olivaolaj Andalizia és egész Spanyolorszdg egyik legnevesebb terméke” (sic) cimdi cikk, amely
2016. december 12-én egy blogbejegyzésben keriilt fel a Ruralidays.com nyaral6bérl6 webportalra.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https://juntadeandalucia.es/sites/default/files/inline-files/2022/09/Pliego_Aceite_Jaen_consolidado_BOJA_1_0.pdf
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