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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.11019 - PREMERENI | SUAS CLEAN ENERGY | JVs)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2023/C 55/01)

2023. februdr 6-dn a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett dsszefonddést, és a belsd piaccal dsszeegyez-
tethet6ének nyilvanitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjan alapul. A
hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat tartalmazo
részeket eltavolitottdk bel6le. A szoveg megtaldlhato lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=hu) a 32023M11019
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
EUROPAI BIZOTTSAG
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2023. februdr 13.
(2023/C 55/02)
1 euro =
Pénznem {Sltvéltési Pérznem {%tveiltési
arfolyam arfolyam
UsD USA dollar 1,0686 CAD  Kanadai dolldr 1,4263
JPY Japan yen 141,65 HKD  Hongkongi dolldr 8,3885
DKK Daén korona 7,4485 NZD  Uj-zélandi dolldr 1,6846
GBP Angol font 0,88281 | SGD  Szingapuri dollar 1,4229
SEK Svéd korona 11,1550 KRW  Dél-Koreai won 1 364,06
CHF Svéjci frank 0,9849 ZAR  Dél-Afrikai rand 19,1664
ISK Izlandi korona 153,10 CNY Kinai renminbi 7,2930
NOK Norvég korona 10,8213 IDR Indonéz ripia 16 278,44
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 4,6618
CZK Cseh korona 23,739 PHP  Filop-szigeteki peso 58,581
HUF Magyar forint 385,48 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,7875 THB  Thaifoldi baht 36,177
RON Romén lej 4,9031 BRL  Brazil real 5,5576
TRY Torok lira 20,1377 MXN  Mexikdi peso 19,8946
AUD Ausztral dollar 1,5388 INR Indiai rapia 88,3950

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszdm M.11038 - ROTHSCHILD & CO | ANDERA PARTNERS | FINANCIERE CANELLA)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2023/C 55/03)

1. 2023. februdr 6-dn a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi villalkozdsokat érinti:

— a Rothschild & Co (Franciaorszdg) csoporthoz tartozé Five Arrows Sustainable Investments (a tovabbiakban: FASI,
Luxemburg),

— Andera Partners (Franciaorszag),

— az Andera Partners irdnyitdsa ald tartozo Financiére Canella (Franciaorszdg).

A FASI és az Andera Partners az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kozos
irdnyitdst fog szerezni a Financiere Canella egésze felett.

Az Osszefondddsra részesedés vasarldsa atjn keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenységei a kovetkezdk:

— a FASI a Five Arrows Managers éltal kezelt és annak tandcsaddsdban részesiil§ befektetési alapok, amelyek elsGdleges
befektetési célteriiletét a nyugat-eurdpai kozépvillalkozasok alkotjak,

— az Andera Partners magantGSkére szakosodott vagyonkezel§ vallalkozas,

— aFinanciére Canella a parizsi régioban (fle-de-France) taldlhaté kozosségi lakoépiiletek feltjitdsdval foglalkozik.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az Gsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljdrdsrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 366.,2013.12.14., 5.0.
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4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcsan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetd tiz napon beliil kell a Bizottsighoz beérkezniitk. Az alabbi hivatkozasi szamot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11038 — ROTHSCHILD & CO [ ANDERA PARTNERS | FINANCIERE CANELLA

Az észrevételeket e-mailben vagy postai Giton lehet a Bizottsaghoz eljuttatni. Az elérhetdségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja szerinti, nem kisebb jelentGségii
termékleirds-médositds jovahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele

(2023/C 55/04)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel napjat6l szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI ]ELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK ]OVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsdra irdnyulé
kérelem

»,Moutarde de Bourgogne”
EU-szam: PGI-FR-0503-AMO1 - 2021.9.24.
OEM () OFJ (X)
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

ASSOCIATION MOUTARDE DE BOURGOGNE
Maison de I'Agriculture

1 rue des Coulots

21121 BRETENIERE

FRANCE

Telefonszam: 03 80 68 66 77
E-mail: amb.moutarde@gmail.com

Az ,Association Moutarde de Bourgogne” (Burgundiai Mustarszovetség) az sszes burgundiai mustdrmag-termeldt, a
mustdrmag-tirolé szervezeteket és a burgundiai mustdrpép-gyartokat tomoriti. Ezért jogosult javaslatot tenni a
,Moutarde de Bourgogne” OF] termékleirdsanak modositdsara.

2. Tagéillam vagy harmadik orszig
FRANCIAORSZAG

3. A termékleirds mddositissal (médositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

@  Foldrajzi teriilet

A szdrmazds igazoldsa

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.


mailto:amb.moutarde@gmail.com
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Az el@allitds médja
Kapcsolat
Cimkézés

Egyéb: a tagdllami illetékes szerv, a kérelmezd csoportosulds és az ellen6rzé szervek elérhetGségei.

4. A médositis(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet§ médositasa

O  Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirasinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik

albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténé moédositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Mbodositéds(ok)

5.1. Lényeges elemeket érintd vdltozdsok

— A termék leirdsa

»A »Moutarde de Bourgogne« jellemzdi” cimii pontot atfogalmaztdk annak érdekében, hogy az eredeti rostilt forma
mellett lehet6vé tegye az tin. ,moutarde a I'ancienne” (mustdr klasszikus médra), rostdn dtsztirés nélkili formaban
torténd eldallitast, killonbséget téve a két forma leirdsdnak konkrét elemei kozott. A termék alapvets érzékszervi
jellemz6i mindkét formdban azonosak, és azokat egyértelmden meghataroztak:

- a fehérborral késziilt, erGs vagy nagyon erés mustdr” tagmondatot torolték, mivel az nem irja le megfelelGen a
termék érzékszervi jellemzdit, a ,fehérborral késziilt” kifejezés pedig az elddllitds modjat ismétli meg;

- asdrga szin ,vildgos” jelzGjét torolték, mivel az nem felel meg a burgundiai mustdrpép valds tulajdonsdganak;

— abor illat- és aromavildgdnak leirdsabdl torolték a ,Bourgogne” sz6t, mivel az eredet érzékszervi vizsgélattal nem
garantdlhato;

- acsip@sség intenzitdsit a ,tobbé-kevésbé” kifejezés drnyalja, mivel az az adott mustdrpéptdl fiiggSen véltozhat.

»A »Moutarde de Bourgogne« fizikai-kémiai jellemz8i” cimd pont — a médositdsi kérelemnek megfelelGen — kiegésziilt
a rostan atszlirés nélkiil nyert termék fizikai-kémiai jellemzd&ivel.

A szdrazanyag- és a lipidtartalom a rostdn dtsz{irés nélkiil nyert forma esetében — a nem vagy enyhén ziizott magvak
jelenléte miatt — alacsonyabb.

A termék leirdsanak ezen részleteit az egységes dokumentum 3.2. rovata tartalmazza.

5.2. Lényeges elemeket nem érinté médositdsok

— A termék f6ldrajzi teriiletr6l valé szdrmazdsat igazol6 elemek” cimii rovat

Az 4gazaton belilli kiilonbozd szereplék ellenérzésének lehetdvé tétele érdekében a szoveg a kovetkezd bevezets
bekezdéssel egésziil ki: ,Minden olyan gazdasdgi szerepld, amely teljes egészében vagy részben részt kivdn venni a »Moutarde de
Bourgogne« termékleirds szerinti termelésében, koteles a termelés megkezdése el6tt azonositani magdt a csoportosuldsndl, hogy a
termelésre engedélyt kapjon.”
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Egyes gazdasdgi szereplSk a kérelmezd csoportosuldstdl eltérd kozjogi szervezetben vald kotelezd tagsagat eltorolték.

Ezek a modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

— A termék el6allitdsi médjanak lefrdsa” cimi rovat

Az APGMB (Association des Producteurs de Graines de Moutarde de Bourgogne) altal kezelt termelési tervre
vonatkozé bekezdést torolték annak érdekében, hogy lehet6vé tegyék a mustdrmag-termesztést azon gazdasagi
szerepl6k szdmara, amelyek a kérelmez8 csoportosuldson kiviil esetlegesen nem tagjai e szovetségnek.

A fehér maghéji” Brassica juncea fajt torolték az engedélyezett mustarmagfajok jegyzékébdl. Kizarolag a Brassica nigra
és a ,barna maghéji” Brassica juncea fajok maradtak meg. A ,fehér maghéji” Brassica juncea faj nagyon csekély

mértékben fordul el6 a terméteriileten. Ez a faj a ,Moutarde de Bourgogne” el6éllitdsahoz haszndlt magvak
termesztése szempontjabdl nem tekinthetd kellGen jellemzdnek.

A fajték botanikai jellemzdinek (szin, szélesség, alak, feliilet) leirdsat torolték, mivel az a termékleirdsban nem
relevéns.

Torolték az eredetmegjeloléssel elldtott borok lefrdsat és killonosen azon sz8léfajtdk jegyzékét, amelyekbdl e borok
késziilnek, illetve torolték az érzékszervi jellemzdket, mivel olyan feleslegesnek itélt szovegrészrdl van szd, amely
egyébként szerepel az OEM-mel elldtott, kiillonb6z8 burgundiai fehérborok termékleirdsiban is. A burgundiai

borvidéken termelt, eredetmegjeloléssel ellatott fehérbor hasznélata a ,Moutarde de Bourgogne” elgallitasi modjanak
egyik jellegzetes eleme.

Az engedélyezett Osszetev6k kozé bekeriil az ecet. Kis mennyiségben torténd hozzdadasdval ellenstilyozhatd a
fehérborok savtartalmdnak a globdlis felmelegedés kovetkeztében megfigyelhet6 csokkenése. Az  ecetet
hagyoményosan mindig hasznaltdk a mustdrpép tartésitdsanak javitdsdra.

Az osszetevik felsoroldsdban pontositdsra keriil, hogy kizdrélag a szachardz engedélyezett cukorként.

A termék leirdsdban szerepld, a csoportosulds dltal meghatdrozott, engedélyezett fajtdkat tartalmazé listdra vonatkozo
bekezdést torolték, és azt a ,Mustdrmag-termesztés” cimii 5.2.1. pontban a kovetkezd szovegrésszel véltottdk fel: , A
mezdgazdasdgi termel6k kizdrdlag a francia fajtajegyzékben szerepld fajtdkat haszndljdk”. Az egyes fajtdkra vonatkozd
korlatozas kizdrolag a csoportosulds ilyen szandéka miatt ugyanis nem volt sem relevéns, sem jogilag indokolt.

A termékleirds a magvak tdroldsdnak szabdlyozdsa érdekében a kovetkezd bekezdéssel egésziil ki: , A tdrold szervezet a
tdrolokamrdiban csoportositja a termelési tervben feltiintetett kiilonbozd termeldk termését. Minden magot meg kell tisztitani
annak érdekében, hogy megfeleljenek a magok jellemzdi tekintetében teljesitendd megfelelési kritériumoknak. Tdroldshoz
alkalmazott rovarold szer haszndlata tilos. ”

Ezek a modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.
A mustdrmagok jellemzdi a gydrtokhoz torténd szdllitds el6tt” cimd 5.2.3. pontban

— az ezermagtomeget torolték. A jelenlegi termékleirds legalabb 2,35 grammot tartalmaz. Az ezermagtomeg az év
azon éghajlati viszonyaitdl fiigg, amelyekre a termelSk nem gyakorolnak befolydst. E kiiszobérték csokkentése
érdekében egy tovabbi bekezdés eltérést engedélyezd eljardsrol rendelkezik ,amennyiben az éghajlati viszonyok
veszélyeztették a betakaritdst”. Ez az eltérést engedélyez§ eljards tiil pontatlan ahhoz, hogy tovébbra is alkalmazandé6
legyen. Az ezermagtomeg megkonnyitheti a mustdrpéppé torténd dtalakitast, és meghatdrozza e feldolgozds
technoldgiai hozamat, de nem befolyasolja a mustdrpép izminGségét;

- az allil-izotiociandt-tartalom referenciaértéke helyébe az egyenértéki szinigrin-tartalom 1ép (a szinirgin az allil-
izotiociandt elGvegyiilete). Az allil-izotiociandt, ami a mustdr csipésségét adja, nem a magban, hanem csak a
mustdrban van jelen a z(zds és a szinigrin enzimes reakci6ja utdn;
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e

— a minimélis viz- és illbanyag-tartalmat azért torolték, mivel kizdrélag a magban 1év§ tilzott vizmennyiségnek
lehet kedvezdtlen hatdsa a minGségre;

- a fehérjetartalmat torolték. Ez a vet6magfajtak kivélasztdsa sordn hagyomdanyosan alkalmazott kritérium nincs
hatdssal a késztermék mindségére.

Ugyanezeket a modositdsokat az egységes dokumentum 3.3. pontjiban is elvégezték.
A ,Mustdrpép készitése” cimti 5.2.4. pontban

— ahigitésra szolgalé folyadék osszetételében kiilonbséget kell tenni a fehérbor és a viz, mint kotelezd osszetevek, és
az ecet, mint nem kotelezd 6sszetevd kozott. Az ecet hozzdaddsa ugyanis nem kotelezd;

— a fehérbor 25 %-os ardnydt a higitdsra szolgdl6 folyadékban kizdrélag a rostdn dtsziirt mustdr esetében kell
fenntartani. A termékleirds kiegésziil azzal, hogy az Gn. ,moutarde a l'ancienne” (mustar klasszikus mddra)
esetében ez az ardny 15 %;

— az ecet mennyiségét az ecet ecetsavtartalma korlatozza, amely nem haladhatja meg a higitdsra szolgal6 folyadék
4 %-at. Ez a korldtozds lehetGvé teszi, hogy amennyiben hasznilnak ecetet, a ,Moutarde de Bourgogne”
érzékszervi jellemzdinek és kiilonosen a fehérbor aromdinak meg6rzését. Az Osszehasonlité késtoldsok azt
mutattdk, hogy ebben a mennyiségben adagolva az ecet nem viltoztatja meg a termék alapvetd jellemzdit.

Ezek a mddositasok nem érintik az egységes dokumentumot.

— A ,Kapcsolat a foldrajzi eredettel” cimdi rovat:

A foldrajzi teriilettel valé kapcsolatot indokol6 elemek” cimti pont 6sszhangba keriilt a terméket leird résszel és a
rostan atszlirés nélkil nyert forma bevezetésével. A foldrajzi eredettel valéo kapcsolat mindkét forma esetében
relevins, fuggetleniil attdl, hogy rostdn dtsziirés nélkiil nyert-e vagy sem. A rostdn dtsztirt mustdr termékleirdsiban
szerepl§ szdrmazdssal valé kapcsolat a rostan dtsz(irés nélkiil nyert mustdrra is érvényes, amely egyébként
torténelmileg az elsg elGdllitott forma volt. A két format csak sziniik és dllaguk kiilonbozteti meg egymastol.

Az egységes dokumentum 5. fejezete hasonlé szellemben keriilt megszovegezésre.

— A cimke egyedi elemei

A mustar rostédlasanak elmaraddsa esetén a szoveg — a fogyasztok tdjékoztatdsa érdekében — pontositja, hogy , a
»Moutarde a Uancienne« (mustdr klasszikus mddra) eldirt elnevezést fel kell tiintetni, és az nem lehet nagyobb méretii, mint a
»Moutarde de Bourgogne« bejegyzett elnevezés.”

Ugyanezeket a modositdsokat az egységes dokumentum 3.6. pontjaban is elvégezték.

1.1. Szovegezési mddositasok

A termékleirds dltaldnos formdjat gy alakitottdk 4t, hogy az 6sszhangba keriiljon a kivant formdtummal.
- az Osszefoglalot torolték;

- aszoveg kiegésziilt a ,Tagallami illetékes szerv” cimi rovattal;

- ,Kérelmez§ csoportosulds” cim@ rovat: a csoportosulds cimét frissitették, az Osszetételét Osszefoglaltik, az
Osszetételére és a torténetére vonatkozd részleteket a csoportosulds osszetételének megvaltoztatdsa nélkiil
torolték;

— A termék lefrdsa” rovat

s

Az 6sszetevSk jellemz6i , Az élelmiszer leirdsa” cimi rovatbdl dtkeriiltek ,Az eldallitds mddja” cimd 5. rovatnak ,Az
dsszetevdk jellemz6i” cimd 5.1. pontjaba.

A fizikai-kémiai jellemz8k esetében pontositottdk, hogy a kordbbi termékleirdsban mér szerepld elemek csak a rostdn
atsz{irt mustdrra vonatkoznak, a rostdn atszdirés nélkiil nyert mustdrra vonatkozo el6irasok ettél eltéréek és meg
vannak hatdrozva (v6. e dokumentum 5.1. pontjdval). A rostdn dtszlirt mustdr esetében a szdrazanyag- és a
lipidtartalom esetében a [francia] ,contenu” (tartalom) sz6 helyébe a megfelel6bbnek itélt [francia] ,teneur” (tartalom)
kifejezés 1ép. A rostan atsziirt pépben visszamaradé maghéj mennyiségére vonatkozéan pontositdsra keriil, hogy ezt a

rostaldst és a zazdst kovetSen kell kiértékelni.
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Ugyanezeket a mddositasokat az egységes dokumentum 3.3. pontjéban is elvégezték.

— A foldrajzi teriilet meghatdrozasa” cimdi rovat
A Burgundia régi6ra valé hivatkozdst t6rolték, mivel a francia kozigazgatasi régiok neve megviltozott.

A mustdrmag-termesztésre alkalmas telepiilések jegyzéke frissiil, mivel szdmos telepiilés egyesiilt és/vagy nevet
véltoztatott.

A termékleirds Uj szerkezetének figyelembevétele érdekében a természeti tényez8k leirdsa torlésre keriilt ebbdl a
rovatbdl, és az a kés6bbiekben, a ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cim( rovatban keriilt osszegzésre.

A termékleirds a kovetkezSkkel egésziil ki: , A foldrajzi teriiletet dbrdzold térképdokumentumok megtekintheték az Institut
national de l'origine et de la qualité honlapjdn. ”

A térképeket torolték.
Ezek a mddositdsok nem érintik a foldrajzi teriilet kiterjedését.

Ezek a médositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

— A termék f6ldrajzi teriiletr6l valé szdrmazdsat igazol6 elemek” cimii rovat

A nyomonkovethet§ségi jellemzdket az elGallitds mddjaban és a gazdasagi szereplSk gyakorlatdban bekovetkezett
véltozdsok figyelembevétele érdekében frissitették. Ezek a mddositdsok a termék vagy a nyersanyagai forgalmazdsara
vonatkozdan tovabbi korldtozasokat nem vonnak maguk utan.

Ezek a modositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

A termék el6éllitdsi médjanak leirdsa” cimd rovat
A fejezetet dltaldnossdgban dtalakitottdk annak érdekében, hogy:
— belefoglaljak az 6sszetevdk jellemz6inek azon elemeit, amelyek kordbban a termék leirasdban szerepeltek,
— afejezetek és alfejezetek szdmozdsdnak és cimének aktualizaldsat elvégezzék,
— id6rendi sorrendben ismertessék az eléallitds modjat,
- atermékleirds mds rovataival valé dtfedéseket toroljék,
- toroljék a tandsito szerv ellendrzési hataskorébe tartozo informacidkat.

Az el@allitds médjanak édltalinos jellemzdit és az elGillitds sematikus miveletszakaszait ismertetd eredeti szoveget
torolték, amennyiben azok szitkségtelenek voltak, vagy azokat dthelyezték a megfelel alfejezetekbe, illetve
amennyiben azokat a megfelel§ alfejezetekben osszefoglaltdk.

Az engedélyezett OsszetevGknél az ,adalékokrdl sz6l6 1995. évi unids irdnyelv” hivatkozds helyébe az ,dltalinos
szabalyozds™-ra torténd hivatkozds 1ép, amely lehet6vé teszi annak aktualizaldsat. A kovetkez8 mondat: A nem
kellSen egyértelmtinek és az ellendrzések sordn is nehezen értelmezhetdnek itélt ,kivéve [...] a természetes vagy
mesterséges mustaresszencidkat, mustdrkivonatot vagy -illolajat.” szovegrész helyébe a kovetkezd szoveg 1ép: ,A
mustdr tartalmazhat {zesit§ készitményeket, természetes aromaanyagokat, a mustdrizdi aromék kivételével, killonos
tekintettel az allil-izotiociandtra.”, amelynek megszovegezése hasonlé a mustdrokra vonatkozé francia szabalyozas
szerintihez.

A mustdrmagok jellemzdi a gydrtékhoz torténd szdllitds eldtt” cimd 5.2.3. fejezetben
— atermékleirds mds rovataival dtfedést jelents elemeket torolték;

— az éretlen magvak és a szennyezddések, illetve az idegen anyag-tartalomrol sz616 pont szovegét egyszerdsitették
annak érdekében, hogy a referenciaértékek modositasa nélkiil lehet6vé véljon a hatékonyabb ellendrzés;

- afizikai-kémiai feltételekre vonatkozé tdblazatban torolték az olyan el8irdsokat, mint az dtlagos szint, valamint az
ellenSrzési alsé és felsé hatdrértékek, mivel nem magukra a kovetelményekre, hanem mutatészdmokra
vonatkoznak.
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Az egységes dokumentum szovegét osszhangba hoztak ezekkel a modositasokkal.

— A foldrajzi eredettel fenndll6 kapcsolatot igazolé elemek

Ezt a fejezetet teljesen dtdolgoztdk annak érdekében, hogy az az egységes dokumentumba dtvezethet§ legyen,
tiszteletben tartva a 668/2014/EU rendeletben el6irt legfeljebb 2 500 szot.

Az 1j szovegezés nem érinti tehdt a foldrajzi eredettel fennallé kapcsolat bizonyitdsat, amely a ,Moutarde de
Bourgogne” meghatdrozott mingségén alapul.

Burgundidban az dOkor Ota termesztettek mustdrmagot. Talajai és éghajlata mindig lehetévé tették a jo minGség
mustdrmagok termesztését, és killonosen az intenziv csipGsség, a szép szin és a pép stiri dllaganak kialakuldsat.

Burgundia mdsik el6nye, hogy hires szélGiiltetvénnyel rendelkezik. A fehérbor mustdrmaggal tdrsitva szokatlan
receptet eredményez, sajatos, ré jellemzd fzvildggal.

Ezek a médositdsok nem érintik az egységes dokumentumot.

— Az ellendrzd szervre valé hivatkozdsok

A szovegezést aktualizaltak.

— A cimke egyedi elemei

A szovegezést pontositottak.

—  Nemzeti el6irdsok:

A nemzeti kovetelmények a hatdlyos nemzeti jogszabilyoknak megfelelen kiegésziilnek a f6bb ellendrizendd
pontokkal.

—  Egyéb elemek
Az osszefoglaldst, a bibliografit és a mellékleteket torolték.

Egységes dokumentum: A 2009-ben kozzétett Osszefoglalét egységes dokumentumma dolgoztdk dt azdltal, hogy a
teljes dokumentumot az Gj szovegezési sablonnak megfelelGen étirtak.

EGYSEGES DOKUMENTUM
~Moutarde de Bourgogne”
EU-szam: PGI-FR-0503-AM01 — 2021.9.24.
OEM () OFJ (X)
1.  Elnevezés(ek)

,Moutarde de Bourgogne”

2. Tagéillam vagy harmadik orszig

Franciaorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa
2.8. osztaly: Mustarpép

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Moutarde de Bourgogne” rostdn torténd atszlrés esetén sdrga szind, strd, egynemd és krémes dllagi. Ha nem
sziirik 4t rostdn, akkor fel kell tiintetni rajta a ,moutarde a I'ancienne” (mustdr klasszikus maddra) el6irt kiegészits
elnevezést. Sdrgdsbarna szine és siiri llaga miatt killonboztethet meg, amelyben tobbé-kevésbé zizott szemek
vannak jelen.
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Akdr atsz(rik rostan, akdr nem, a mustart a fehérbor erdteljes és jellegzetes illata, tobbé-kevésbé intenziv csipGsség és
a fehérbor markdns ize jellemzi.

A ,Moutarde de Bourgogne” fizikai-kémiai jellemz&i:

Amennyiben a ,Moutarde de Bourgogne”-t rostdn atszdrik:

— amagokbdl szdrmaz6 szdrazanyagnak a késztermék tomegére vonatkoztatva legalabb 24 %-nak kell lennie;
- amustdrmag lipidtartalmédnak a késztermék tomegére vonatkoztatva legaldbb 9 %-nak kell lennie;

— rostan atsz{irés és zazds utdn a pépben visszamaradd maghéj az 6ssztomeg 2 %-anal kisebb mennyiségi.

Amennyiben a ,Moutarde de Bourgogne” nem esik 4t a rostdn 4tsziirés m{veletszakaszdn, akkor az aldbbi feltételek
mellett feltiintethetd rajta a ,moutarde a 'ancienne” (mustar klasszikus médra) eldirt kiegészits elnevezés:

— amagokbdl szdirmaz6 szdrazanyagnak a késztermék tomegére vonatkoztatva legalabb 20 %-nak kell lennie;

- amustdrmag lipidtartalmdnak a késztermék tomegére vonatkoztatva legaldbb 5 %-nak kell lennie.

3.3. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A nyersanyagok jellemzése:

Mustdrmag

— A kivélasztott fajok a kovetkez8k: Brassica juncea (kizérdlag a ,barna maghéju”) és Brassica nigra.

— A francia fajtajegyzékben szerepld fajtak.

- Jellemzd8k %-ban:
—  Eretlen magvak: szamuk a mustirmagvak szimanak legfeljebb 1,5 %-a lehet.
— SzennyezdGdések, idegen anyagok és egyéb novényi termékek: A mustdrmag ossztomegének legfeljebb 0,7 %-a.
— A magvakat nem szabad heviteni.

- llatés iz

— A nedvesitett mustdrmagpornak friss és csipGs izérzetet kell keltenie. Nem lehet idegen ize és illata, tobbek
kozott nem lehet avas vagy penészes.

— Léthatéan penész-és rovarmentes.

- Fizikai-kémiai kovetelmények

Vizsgélatok/egységek
- Viz és illéanyag-tartalom: tomegszazalék legfeljebb 9 tomegszazalék
- Zsirtartalom: tomegszazalék a szdrazanyagra vonatkoztatva >=28%
— Szinigrin-tartalom (a szinigrin az allil-izotiociandt el6vegyiilete) >= 84 umol/g a szdrazanyagra
vonatkoztatva

Fehérbor

A ,Moutarde de Bourgogne™-t a burgundiai borvidéken termelt, bejegyzett eredetmegjeloléssel elldtott fehérborral
allitjak el6.
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Egyéb engedélyezett nyersanyagok és adalékok

Az egyéb engedélyezett nyersanyagok és adalékok a kovetkezSk:

- a higitdsra szolgal¢ folyadékban: viz. Alkoholbdl késziilt ecet hasznalhatd.
- s6

— cukor (szacharéz)

- fliszerek és fiszernvények

- adalékok: az dltaldnos szabalyozds dltal megengedett adalékok, kivéve:

— mesterséges szinezékek

— barmely stabilizalé szer vagy éllagjavito.

A mustdr tartalmazhat aromakészitményeket, természetes aromaanyagokat, kivéve a mustarizesitGket, killonosen az
allil-izotiociandtot.

3.4, Azelddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A magok termesztését és a pép elddllitdsat a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

Nincsenek

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok
A cimkének ugyanabban a ldtomez8ben a kovetkezd elemeket kell tartalmaznia:

— a ,Moutarde de Bourgogne” bejegyzett elnevezést, és a rostan at nem szirt termékek esetében a ,Moutarde a
lancienne” (mustdr klasszikus moédra) el6irt elnevezést, amely nem lehet nagyobb méretd, mint a ,Moutarde de
Bourgogne” bejegyzett elnevezés.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

A ,Moutarde de Bourgogne” mustdrpép elddllitdsinak foldrajzi teriilete Cote-d’Or megye, Niévre megye, Sadne-et-
Loire megye és Yonne megye valamennyi telepiilését magdban foglalja.

Ezen a teriileten beliil kivélasztdsra kertilt az a teriilet, ahol megvalésithaté a mustdrmag termesztése. Ezt a teriiletet a
mustdrmagtermesztés szempontjabol kedvezd kozegek kivalasztdsat célzd geoldgiai és talajtani szempontok alapjin
hatdroztdk meg, azaz kizartdk a savas barna erdétalajii és a magaslati, kiltigozott talajii teriileteket. Az e talajokon
végzett termesztési kisérletek korldtozott lehet8ségeket mutattak ki, mivel a magvak hidnyos toltottsége és az
elégtelen szinigrin-tartalom (a szinigrin az allil-izotiociandt elGvegyiilete) tartalom nem teszi lehetévé a jellegzetes
mustdrpép elSallitdsat.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A rostdn atszlirt vagy rostdn datsz(irés nélkiil nyert ,Moutarde de Bourgogne” szdrmazdsaval fennallé6 ok-okozati
kapcsolat a meghatdrozott minéségén alapul.

Burgundia félkontinentdlis éghajlata és tdlnyomoérészt agyagos-meszes talajai lehetévé teszik a jo minGségi
mustdrmagok elddllitdsdt, kiilonosen a csipdsség, a szép szin és a pép megfelels dllaginak kialakuldsdt. E természeti
tényez8khoz a régid termelSinek az Okor Ota kialakult szaktuddsa tdrsul, illetve rendelkezésitkre 4ll egy hires
sz6lGiiltetvény is. A burgundiai borvidéken termelt, bejegyzett eredetmegjeloléssel elldtott fehérbor mustirmaggal
térsitva szokatlan receptet eredményez, sajitos, rd jellemzd izvilaggal.

Burgundia viszonylag egyontetiien félkontinentdlis éghajlatii régi6, amelyen beliil Nivernais tartomdny térségében
inkdbb 6cedni jellegd, keleten pedig szélsGségesebb. Télen az dtlagh6mérséklet Dijonban 1,4 °C, a Nevers-ben pedig
2,8 °C; nyéron Dijonban 19,5 °C, Nevers-ben pedig 18,4 °C. Az dtlagos csapadékmennyiség évi 650-900 mm. A
napsiitéses 6rak szdma évente koriilbeliil 1 830 6ra. A burgundiai éghajlat alkalmas a mustdrtermesztésre.
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A mustartermesztés nem igényel jelentés mennyiségii vizet, ugyanis a szarazsagot nagyon jol tir6 novényrdl van szo.
A magvak feltolt6désekor, méjus végén jelentkezd csapadékos idGszak azonban kedvezd szdmara.

A Cote d'Or megyei agrarkamara 1994 és 2000 vége kozott kilonbozé talajtipusokon végzett termesztési
kisérleteket. Kimutattdk, hogy bizonyos talajok nem teszik lehet6vé a megfelel mustarmagok termesztését, kiilonos
tekintettel azok minimdlis nagysdgdra és szinigrin-tartalmara (a szinigrin az allil-izotiocianat elGvegyiilete).

A burgundiai Morvan-hegység teljes kristalyos gerincén és a burgundiai Haut-Charolais vidékének tridsz id6szakbol
szarmazo kristélyos talapzatan, agyagpaldin és homokkd-lerakdddsain kialakult savas, barna erdétalajokon, valamint
Haut-Morvan vidékének kristdlyos talapzatdn kialakult magaslati, kiligozott talajokon nem termeszthet6 mustarmag.

Kijelolték azt a teriiletet, ahol mustdr termesztésére sor keriilhet, és Osszedllitottdk az érintett telepiilések jegyzékét.
Burgundia alapvet8en f6ldrajzi okokbdl fejlesztette a mustdripart.

A galloromin korszakban Dijon a fliszerit egyik allomdsa volt, és a burgundok korében szokdssd vilt a
fliszerfogyasztds. Amikor a flszerutat a barbar invazidk hatdsdra mdsfelé terelték, a burgundok, a helyi lakossdagba
beolvadva, a fliszerek helyettesitésére haszndltdk a mustart. Mivel a mustar vadon ¢él6 fajtdja természetes modon né a
régioban, a helybeliek elkezdték hdzilag a szdritott és durvdra tort mustarmagokat savas higit6folyadékkal keverni, igy
jott létre a napjainkban az un. ,a 'ancienne” (klasszikus mddra) néven ismert mustarpép.

Szoros torténelmi kotelékek vannak Burgundia és a mustdr kozott. Az egyik hipotézis szerint a mustdr sz6 eredete a
burgundiai hercegek ,Moult me tarde” jelmondatara utal, amelyet a mustdrkészit6k hiibéruruk irdnti tiszteletbdl
tettek rd az tivegre.

A bor és a mustdr szorosan kotddik egymashoz.

Pierre Jean-Baptiste Legrand d’Aussy a francidk magdnéletérd] sz6l6 miivében (1792) azt irta, hogy ,ezenfeliil
egyértelmd volt, hogy a tartomdny, amely a Kirdlysdg legjobb borainak jelentés részét adta, a boraival a legjobb
mustdrt allitotta elg. ”

A mustdrkészit6k a burgundiai savas fehérborokat hasznaljak, amelyek alkoholtartalma alacsony, és amelyek erdteljes
aromdja érzékszervileg markdnsabbd teszi a mustdrt. A gyengébb borok eredeti savtartalma tartdsitis és az
érzékszervi tulajdonsagok javitdsa céljabol ecet hozzdaddsaval megdrizhetd.

A mustdrkészit6k mdr nagyon kordn hasznaltdk a ,Moutarde de Bourgogne” elnevezést termékeik értékesitése
érdekében. Erre az elnevezésre vonatkozéan mdr a régi id6kbdl szarmazé feljegyzéseket is taldlunk, illetve olyanokat,
amelyekben Burgundidt emlitik. Példdul:

1891. jalius 7-én Léon és Ernest Méras dr, sens-i mustarkészit6k bejegyeztették a ,Moutarde de Bourgogne,
extrablanche supérieur” (kiilonlegesen fehér, minéségi burgundiai mustdr) markdt a Sens megyei kereskedelmi
bir6sdg hivatalandl.

s o ”

A ,Moutarde de Bourgogne” rostin torténd atszlirés esetén sdrga szind, strd, egynemd és krémes édllag. Ha a
terméket nem sz(rik 4t rostdn, a ,Moutarde de Bourgogne” elnevezést ki kell egésziteni a ,moutarde a l'ancienne”
(mustdr klasszikus médra) elSirt kiegészit elnevezéssel. Sdrgdsbarna szinti, dllaga siirti, amelyben tobbé-kevésbé
zuzott szemek vannak jelen.

Akdr dtszdrik rostdn, akdr nem, a ,Moutarde de Bourgogne™t a fehérbor erdteljes és jellegzetes illata, a fehérbor
markans ize és intenziv csipGsség jellemzi. A higitasra szolgdlé folyadéknak jelentds ardnyban kell tartalmaznia a
burgundiai borvidéken termelt, bejegyzett eredetmegjelléssel elldtott fehérbort, amely biztositja a ,Moutarde de
Bourgogne” kiilonleges mindségét. A higitasra szolgald folyadéknak a rostan atsztirés nélkiil nyert mustar esetén
legaldbb 15 %-ban kell fehérbort tartalmaznia, mig a rostdn atsztirt mustdr esetében legaldbb 25 %-ban.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-MoutardeDeBourgognev-propre.pdf
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
min§ségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 55/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Kullings kalvdans”
EU-szdm: PGI-SE-02511 - 2019.6.5.
OEM () OF) (X)

1. Elnevezés (OEM vagy OFJ)
,Kullings kalvdans”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Svédorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.4. osztély: Egyéb allati eredeti termékek (tojas, méz, killonboz§ tejtermékek a vaj kivételével stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Kullings kalvdans” szarvasmarha-kolosztrumbdl (focstejbdl) eldllitott, kemencében siitott termék. A ,Kullings
kalvdans™t {zesités nélkiil vagy fahéjjal vagy kardamommal izesitve hozzdk forgalomba.

A ,Kullings kalvdans” kizdrélag frissen keriil forgalomba.

A Kullings kalvdans” oltalom alatt dll6 megjeloléssel forgalomba hozott termékek megfelelnek a kovetkezd
kovetelményeknek:

Alak: A ,Kullings kalvdans” a méretétél fiiggGen kerek vagy szogletes kiszerelésben keriil forgalomba.
Tomeg: 0,1-2 kg.

Szin: A felsG réteg mély aranysdrga. A felszin alatt halvinyabb sarga szind.

Textdra: Lagy, krémes és telt.

Allag: A krémest6l a csaknem szilardig véltozik.

Aroma: A tej erds, koncentralt illata jellemzi, tejszines és vajas jegyekkel.

[z: Telt, er6teljes és intenziv, édes {zjegyekkel. Ovatosan felmelegitett tejre, sozatlan vajra és tejkaramelldra emlékeztetd

jegyekkel.

Ut6iz: Az egész szdjban érz8dd, hosszan tarto, kellemes utéiz.

A szdjban keltett érzet: Krémes és barsonyos, ligy és finoman szemcsés. Selymes és konnyed.
Zsirtartalom: 4—6 %.

Fehérje: 8-10 %.
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Szénhidrattartalom: 8-9 %, amelybdl a laktoztartalom: 4-5 %.

Sétartalom: 0,2-0,3 %.

A fahéjjal vagy kardamommal izesitett ,Kullings kalvdans” a kovetkezd tovabbi jellemzdkkel rendelkezik:
Szin: A fels@ réteg barna vagy mogyordszind pottyokkel tarkitott.

Aroma: Kardamommal izesitett ,Kullings kalvdans” A kardamom jellegzetes illata érezhet8, amely a frissen siitott
svéd kardamomos ropogés kenyérkére (Krisprolls) emlékeztet.

Fahéjjal izesitett ,Kullings kalvdans™ A fahéj jellegzetes illata érezhetd, amely a svéd fahéjas péksiiteményekre
emlékeztet.

[z: Kardamommal izesitett ,Kullings kalvdans”: A kardamom jellegzetes ize és markdnsabb édesség érezhetd. Uté6iz
egyértelmd kardamomos jegyekkel.

Fahéjjal izesitett ,Kullings kalvdans”: A fahéj jellegzetes ize érezhetd, enyhe kakads és karamellds jegyekkel. A fahéj ize
a termék felsd részén érzddik a legersebben, az alja felé egyre kevésbé. Ut6iz fahéjra emlékeztetd jegyekkel.

Egyéb osszetevk: Cukor, s6 (NaCl), fahéj vagy kardamom.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A tehenek takarmdnyozdsa elsGsorban takarmanybdl, kiillonbozé fG- és 16herefajtakbdl 4ll, amelyeket f6ként az adott
gazdasdgokban termesztenek. A nydr folyamdn a szabadban tartott tehenek fivet, l6herét és kilonbozd
tiszernovényeket legelnek. A takarmanyon kiviil dltaldban sziikség van valamilyen koncentralt takarmanyra, példaul
gabondra. A mezdgazdasdgi termeldk figyelmet forditanak a takarmdny tulajdonsdgaira és a tehenek tdplélkozdsi
igényeire annak érdekében, hogy optimalis feltételeket teremtsenek a sikeres elléshez és a szoptatdshoz.

Pasztorizalatlan friss vagy fagyasztott kolosztrum.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A teljes el@allitdsi folyamatnak — a nyersanyag atvételétdl a kolosztrum keveréséig, fiiszerezéséig és siitéséig — a 4.
pontban megjelolt foldrajzi teriileten kell torténnie.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa
A ,Kullings kalvdans” elallitasi teriiletét a kovetkezd titszakaszok hataroljdk (1):
Nossebro — Jonslund, 186-os t;
Jonslund — Vara Vickerds 1:3, 2506-os ut;
Vara Vickerds 1:3 — Eling, 2519-es t;
Eling — Larv, 2520-as {t;
Larv — Vara Malmene 8:1, 2650-es t;
Vara Malmene 8:1 - Floby, 2661-es 1t;
Floby — Floby, 2663-as tt;
Floby — Falkoping Floby-Asen, 2658-as tt;
Falkoping Floby-Asen — Falkoping Jila 8:3, 2649-¢s t;
Falkoping Jila 8:3 — Falkoping Jila 8:9, 1850-es 1t;
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Falk6ping Jala 8:9 — Herrljunga Brogardet 1:2, 2646-os 1t;
Herrljunga Brogirdet 1:2 — Herrljunga Duvered 1:2, az 1857-es 1t;
Herrljunga Duvered 1:2 — Dove, 1851-es ut;

Dove — Almestad, 1859-es ut;

Almestad — Murum, 182-es {t;

Murum - Ulricehamn Hallstads-Djupedal 1:1, 1827-es 1t;
Ulricehamn Hallstads-Djupedal 1:1 — Stommen, 1826-os 1t;
Stommen — Finneslunda, 1815-0s 1t;

Fanneslunda — Herrljunga Sannum 1:7, 1814-es ut;
Herrljunga Sannum 1:7 — Borgstena, 1807-es 1t;
Borgstena — Borgstena, 183-as t;

Borgstena — Bords Tamta 2:4, 182-es ut;

Boras Tamta 2:4 — Stommen, 42-es Ut;

Stommen — Asstorp, 1772-es t;

Asstorp — Vralen, 1773-as ut;

Vralen — Bredared, 1768-as it;

Bredared — Sandhult, 1766-os 1t;

Sandhult — Hedared, 180-as t;

Hedared — Tollsjo, 1682-es 1t;

Tollsjo — Bollebygd, 1758-as 1t;

Bollebygd — Hérryda Rya 3:3, 554-es ut;

Hirryda Rya 3:3 — Lerum, 523-as t;

Lerum — Lerum, 1938-as ut;

Lerum — Lerum, 1940-es tt;

Lerum — Grabo, 1939-es tt;

Grabo — Nossebro, 190-es t.

(1) Az Gtvonalak és a szdmok a 2022. janiusi dllapotra vonatkoznak.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A Kullings kalvdans” egyedi tulajdonsdgai és a foldrajzi tertilet kozotti kapesolat olyan termékjellemzdkon alapul,
amelyek a foldrajzi eredetnek és killonosen az adott teriileten domindns emberi tényez6knek koszonhetSek.

A termék sajdtossdgai

A Kullings kalvdans” kolosztrumbdl késziilt tiszta, természetes termék. A kolosztrum magas fehérjetartalma miatt a
tej melegitéskor megalvad. Ez adja a ,Kullings kalvdans” jellegzetes texturdjit (ligy és krémes), dllagit (amely a
krémestSl a csaknem szilirdig véltozik), szinét (halvinysidrga, a felilletén aranysdrga), izét (telt, erételjes, édes,
tejkaramellds izjegyekkel, vaj) és illatat (tej, tejszin és vaj).

Mivel a ,Kullings kalvdans” kizdrélag kolosztrumbél késziil, a kolosztrum krém a siités sordn a kalvdans tetején gytlik
ossze, ennek koszonhetd a Kullings kalvdans” jellegzetes ize és hogy a fels6 rétege aranyszind.

A Kullings kalvdans” jellemzdi tehdt eltérnek a svéd piacon elterjedtebb kalvdans jellemzé6it6l, amely hagyomdnyos
tehéntejbdl vagy a hagyomdnyos tej és a kolosztrum keverékébdl késziil, amelyhez a szildrd allag elérése érdekében
stiritGanyagokat, példaul tojast ésvagy lisztet adnak.
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Ok-okozati kapcsolat

A Kullings kalvdans” tejtermel§ gazdasdgok dltal eldallitott kézmdives termék. Az elGallitds a régi vistergotlandi
hagyomdnynak megfelel6 mddszerek alkalmazasdval torténik, azaz a kalvdans kizdrdlag kolosztrumbdl késziil.
2013-ban a Gastronomiska Akademin dijat adomdnyozott a termelSknek e hagyomany megGrzéséért.

Kordbban minden tehén tobbé-kevésbé az év ugyanazon idészakdban ellett. A kalvdans ezért szezondlis termék volt.
A ,Kullings kalvdans” elgdllitdsa azonban egész évben folyamatos. Ez azért lehetséges, mert a termel6k kifejlesztettek
egy olyan rendszert, amelyben a tejtermel§ gazdasdgok a fejéskor cimkével latjdk el a kolosztrumot, amelyen
feltiintetik a gazdasdg nevét, az allat egyedi azonosité szdmdt, a fejés ditumdt és a fehérjetartalmat, majd a
felhasznaldsig lefagyasztjdk a kolosztrumot. Ez a cimke a kolosztrum minden egyes tételét azonositja, és
irdnymutatdst nyijt a tejtermel§ gazdasignak a ,Kullings kalvdans” el@éllitdséhoz szitkséges megfelel§
kolosztrumkeverék elkészitése sordn.

Ahhoz, hogy a ,Kullings kalvdans” megfelel§ jellemzSkkel rendelkezzen, a felhasznalt kolosztrumot kizdrélag Viastra
Gotaland helyi gazdasdgaibdl szerzik be. Ezek a gazdasigok killonos figyelmet forditanak a takarmdny
tulajdonsdgaira és a tehenek taplalkozdsi igényeire annak érdekében, hogy optimalis feltételeket teremtsenek a sikeres
elléshez és a szoptatdshoz. A gazdasdgok a kolosztrum cimkézésére és fagyasztdsdra vonatkozd rendszerben is részt
vesznek a ,Kullings kalvdans” el64llitéi dltal meghatdrozott kritériumok szerint.

A ,Kullings kalvdans” az ellést kovetd els6 hdrom-négy fejésbél szarmazé kolosztrum felhasznaldsdval késziil. Ezen
idszakban a tehén koriilbeliil 6t literrel tobb kolosztrumot ad, mint amennyire a borjinak a tiiléléshez sziiksége van.

A kolosztrum mindsége, tobbek kozott fehérjetartalma és a tejszin mennyisége, fontos szerepet jatszik a ,Kullings
kalvdans” jellemzGinek kialakuldsdban. A kolosztrum fehérje- és zsirtartalma koriilbeliil kétszer akkora, mint a
normdl tejé, de ezeket a szinteket — akdrcsak a kolosztrum szinét, illatat és izét — olyan tényezdk befolydsoljdk, mint a
tehenek takarmadnya, fajtdja és a fejések szdma az ellést6l szamitva.

A ,Kullings kalvdans” textirdja, dllaga és ize szempontjabdl kulcsfontossagu, hogy a tejtermeld gazdasdgban dolgozdok
képesek legyenek megfeleléen Osszekeverni a kiilonboz§ fehérje- és tejszintartalmt kolosztrumot. A magas
fehérjetartalom eredményeképpen szildrd kalvdans jon létre, a tejszin mennyisége pedig befolydsolja a kalvdans izét,
textarajat, allagat, szinét és a szdjban keltett érzetet.

A killonboz8 gazdasigokbdl, tehenekbdl és fejésekbdl szdrmazoé kolosztrum keverésével a tejfeldolgozé gazdasdg a
helyi és hagyomadnyos preferencidkhoz is hozza tudja igazitani a texttrat és az allagot.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/ansokan_kullings_kalvdans_2022_08_29.pdf
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