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IV

(Tdjékoztatdsok)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

TANACS

A TANACS HATAROZATA
(2023. mdjus 30.)

a tagdllamok két képviselGjének az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hatésdg Igazgatétanicsa tagjavi,

illetve péttagjavd torténd kinevezésérdl

(2023/C 197/01)

AZ EUROPAI UNIO TANACSA,
tekintettel az Eurdpai Unié mtikodésérdl szo16 szerzGdésre,

tekintettel az élelmiszerjog dltalinos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg létrehozdsardl és
az élelmiszerbiztonsdgra vonatkozé eljdrdsok megdllapitdsardl sz616, 2002. janudr 28-i 178/2002/EK eurdpai parlamenti
és tandcsi rendeletre (') és killonosen annak 25. cikke (1) bekezdésére,

tekintettel a Ddnia és Svédorszdg dltal a Tandcsnak benydjtott jelolésekre,
mivel:

(1) Kiemelten fontos biztositani az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6sig (EFSA) fiiggetlenségét, atlathat6sagat,
hatékonysdgat és tevékenységének magas tudomanyos standardjait. Emellett elengedhetetleniil fontos biztositani az
EFSA tagdllamokkal val6 egyiittmiikodését is.

(2) A 178/2002/EK rendelet 25. cikkének (1) bekezdése értelmében minden tagllamnak egy tagot és egy pottagot kell
jelolnie az EFSA Igazgatétandcsdba. Az ekként jelolt tagokat és pottagokat négyéves idGtartamra a Tandcs nevezi ki,
amely idStartam megujithatd, tovabbd a tagok és pottagok szavazati joggal rendelkeznek.

(3) A Tandcs a 2022. dprilis 7-i hatdrozataval (%) kinevezte a tagdllamok képvisel6it az EFSA Igazgat6tanacsa tagjaiva és
péttagjaivd, a 2022. jalius 1-jét6l 2026. junius 30-ig terjed idszakra.

(4) Az EFSA 2023. februdr 13-dn levélben tdjékoztatast kapott Annelise FENGER dén tag nyugdijba vonuldsardl.
(5) Az EFSA 2023. mdrcius 23-dn levélben tdjékoztatast kapott Hanna DUFVA svéd pottag nyugdijba vonuldsarol.

(6)  Ezért két Gj képvisel6t kell kinevezni az emlitett személyek hivatali idejének fennmaradé részére.

() HLL31,2002.2.1,1.0.
() A Tandcs hatdrozata (2022. dprilis 7.) a tagdllamok képviselinek az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6sdg Igazgatdtandcsa tagjaiként
és pottagjaiként torténd kinevezésérdl (HL C 159., 2022.4.12., 6. 0.).
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(7) A Daénia és Svédorszag dltal jelolt képvisel6k relevans és kiterjedt tapasztalattal és szakértelemmel rendelkeznek az
élelmiszerlanccal kapcsolatos jog és politika — igy tobbek kozott a kockdzatértékelés —, valamint irdnyitasi,
adminisztrativ, pénziigyi és jogi kérdések terilletén. Kinevezésitk tehdt biztositja az EFSA Igazgatétandcsdban a
rendelkezésre 4116 legmagasabb szint(i hozzaértés és lehetd legszélesebb korti relevdns tapasztalat meglétét,

ELFOGADTA EZT A HATAROZATOT:

1. cikk

A Tandcs a 2026. jinius 30-ig tarté idGszakra az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésdg Igazgatétanacsanak tagjdva nevezi
ki a kovetkezd személyt:

— Tejs BINDERUP (Ddnia).

2. cikk

A Tandcs a 2026. jinius 30-ig tarté idGszakra az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatosdg Igazgatétandcsinak pottagjava
nevezi ki a kovetkezd személyt:

- Kristina GRANELLI (Svédorszag).

3. cikk

Ez a hatdrozat az elfogaddsdnak napjan 1ép hatalyba.

Kelt Briisszelben, 2023. mdjus 30.

a Tandcs részérdl
az elnok
P. KULLGREN
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EUROPAI BIZOTTSAG

Eurodtviltdsi drfolyamok (')

2023. janius 2.

(2023/C 197/02)

1 euro=

Pénznem Atviltési Pénznem Aviltisi

irfolyam irfolyam

USD USA dollar 1,0763 CAD  Kanadai dollar 1,4443
JPY Japan yen 149,46 HKD  Hongkongi dolldr 8,4346
DKK Dén korona 7,4488 NZD Uj-zélandi dollar 1,7652
GBP Angol font 0,85930 | SGD  Szingapuri dolldr 1,4474
SEK Svéd korona 11,5505 KRW  Dél-Koreai won 1401,66
CHF Svéjci frank 0,9758 ZAR  Dél-Afrikai rand 20,9461
ISK Izlandi korona 150,10 CNY Kinai renminbi 7,6065
NOK Norvég korona 11,8450 IDR Indonéz rapia 15975,82
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 4,9268
CZK Cseh korona 23,657 PHP  Filop-szigeteki peso 60,132
HUF Magyar forint 371,36 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,4975 THB  Thaifoldi baht 37,251
RON Romdn lej 4,9622 BRL Brazil real 5,3752
TRY Torok lira 22,4742 MXN  Mexikéi peso 18,8527
AUD Ausztral dollar 1,6248 INR Indiai ripia 88,6380

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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v

(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

A mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek dgazatdban egy oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léshez
vagy egy oltalom alatt dllé foldrajzi jelzéshez kapcsol6dé termékleirds jévahagyott standard
modositisinak a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 6b. cikkének (2)
és (3) bekezdésében emlitett kozzététele

(2023/C 197/03)

Ez a kozlemény a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet () 6b. cikke (5) bekezdésének megfelelGen
kertil kozzétételre.

Tagdllambél szirmazé oltalom alatt 4116 eredetmegjel6léshez vagy oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéshez
kapcsol6do6 termékleirds standard médositisdnak jovahagydsira vonatkozé kézlemény (az 1151/2012/EU
rendelet alapjin)

»,Maci de Alcobaga”
EU-szdm: PGI-PT-0261-AMO1 - 2023.3.15.
OEM () OFJ (X)

1. A termék elnevezése

,Maci de Alcobaca”

2. Az atagillam, amelyhez a f6ldrajzi teriilet tartozik

Portugalia

3. A standard médositist kozlG tagillami hat6sdg
Mez8gazdasagi és Vidékfejlesztési Fdigazgatdsag

4. Ajévihagyott modositis(ok) ismertetése

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjeldlésekhez/oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzésekhez kapcsolddd termékleirds nem kisebb jelentGségii
mddositdsainak jévahagydsdra irdnyuld kérelem

Ismertetés

Az OFJ elnevezéséhez kapcsoloédd konkrét cimkézési adatok. A ,Magi de Alcobaga” logét eltavolitottak avégett, hogy:
el lehessen keriilni, hogy a kép az évek sordn elavulttd, nem megfelel6vé vagy idejétmualtta valjon;

lehet6vé véljon, hogy az OFJ-t olyan szervezetek is hasznalhassdk, amelyek nem tartoznak az irdnyité csoporthoz;

csokkenteni lehessen a kiilonbozg értékesitési szemléletek és stratégidk kozotti ellentéteket.

() HLL179. 2014.6.19. 17. 0.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

E médositas az egységes dokumentumot érinti.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Maci de Alcobaga”
EU-szdm: PGI-PT-0261-AMO1 - 2022.3.15.
OEM () OF (X)
Elnevezés (OEM vagy OF))

,Maci de Alcobaca”

Tagdllam vagy harmadik orszig

Portugalia

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepl§ felsorolds alapjan]

1.6. osztély: Gyiimolcs, z0ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Casa Nova, Golden Delicious, Red Delicious, Gala, Fuji, Granny Smith, Jonagold, Reineta és Pink csoport gytimolcse,
amely — a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténd termesztés esetén — igen kemény és ropogds, és magas cukor- és
savtartalommal rendelkezik, amely egyedi édes-savanyti izt és erGteljes aromdt kolesonoz neki.

A ,Macd de Alcobaca” fajtdk tapértékének és funkcionalis adottsdgainak jellemzésérél sz6l6 tanulmény (1. tdblazat —
Almeida és Pintado, 2008) az Osszes savtartalom tekintetében magas atlagértékeket mutat. Ez alapvetd a cukor és a
sav kozotti egyensuly kialakuldsdhoz, amely a ,Mag¢d de Alcobaca’™nak olyan egyedi aromdt és édes-savanyi izt
kolesonoz, mely megkiilonbozteti azt a tobbi almatdl.

1. tdbldzat

A vizsgilt almafajtik 0ld6d6 szdrazanyag-tartalma és titrdlhat6 savtartalma

Az almafajtdk dtlagos értéktartomdnya 01d6do szdrazanyag- Titrdlhat6 savtartalom
tartalom (g/100 g) (g mal4t/100 g)
10,2-15,3 0,2-0,76

Forrds: Domingos Almeida & Manuela Pintado, 2008. Caracterizagio nutritiva e funcional de variedades de Magd de Alcobaga. Projecto Agro 937.

A ,Maga de Alcobaga” almak tovabba egyéb olyan mindségi és érzékszervi tulajdonsagokkal is rendelkeznek, amelyek
egyedinek tekinthet8k és a termelési teriilet sajatos kornyezeti feltételeinek tulajdonithatok. Ezek kozé tartozik az igen
kemény, ropogds gyiimoleshds, a piros és kétszind gytimoles mélypiros szine, az erételjes aroma, a jol kirajzol6do,
elszértan elhelyezkedd pottyok a héjon, valamint a kocsdnyiiregben tapasztalt zart héjparasodas.

A ,Mag¢i de Alcobaga” almét az alabbi formédban lehet értékesiteni:
a) hdmozatlan vagy hdmozott egész gyiimolcs; és

b) hdmozatlan vagy hdmozott szeletelt gyiimolcs.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az el@dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terileten kell elvégezni

A ,Magd de Alcobaca” eldallitdsanak valamennyi mfvelete, az ultetvények telepitésétl kezdve a gyiimolcs
betakaritdsdig, kizdr6lag a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.
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3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Az almdk betakaritdsa olyan érettségi allapot mellett torténik, amely lehetdvé teszi, hogy érésiik folytatddjon, és hogy
megfelel§ feltételek kozott hideg kornyezetben eltdroljak azokat; az almdk kozil nem mindet csomagoljak be a
betakaritdskor és a tarol6-/csomagolokézpontba széllitdskor; valamennyi mivelet és nyilvantartds ellenSrzéseken esik
at, ami lehet6vé teszi a termék nyomon kovetését, egészen vissza az eredetéig.

A tovabbi kereskedelmi kiszerelési formdk esetében a feldolgozatlan almdra vonatkozd valamennyi kotelezd
kovetelményt be kell tartani, a méretre és az osztalyra vonatkozé kovetelmények kivételével.

A mosds, a vdgds és a csomagolds nem valtoztathatjdk meg a feldolgozatlan ,Mag¢d de Alcobaga” tulajdonsagait, és
azon hdmozott vagy szeletelt almdk tételeit elutasitjdk, amelyek nem felelnek meg a termékre vonatkozdan
megallapitott jellegzetes tulajdonsagoknak. A gyiimolcs mosdsa szeletelés nélkiil, egészben végzendd, hogy az ne
véltoztassa meg a feldolgozatlan termék tulajdonsagait.

Az oxidéci6 csokkentésének eléréséhez a hdmozds, a szeletelés és a csomagolds miiveleteit hiitott kornyezetben kell
végrehajtani. Az almdkat a kiils6 kozeggel torténs gdzcserét megakadélyozd kiilonleges folidbol késziilt gdzzard
csomagoldsba kell csomagolni, amelybe azutdn a kornyezet atmoszférajatdl eltérd, azaz alacsony oxigéntartalmi
leveg6t vezetnek be. A terméket ezt kovetGen hiitott kornyezetben kell el6késziteni értékesitésre, tarolni és szallitani.

3.6. A Dejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Maca de Alcobaga” cimkéjén a termék nevét az ,Indicagdo Geogréfica Protegida” vagy ,IGP” roviditésnek kell
kovetnie.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A meghatdrozott foldrajzi teriilet kozigazgatdsi szempontbol Alcobaga, Batalha, Bombarral, Cadaval, Caldas da
Rainha, Leiria, Lourinhd, Marinha Grande, Nazaré, Obidos, Peniche, Porto de Mds, Rio Maior és Torres Vedras megyét
foglalja magdban.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

oz

A ,Maci de Alcobaga” termelési teriilete megkozelitSleg a Serra dos Candeeiros és a tenger kozott fekszik, ami egy
nagyon egyedi és jellegzetes mikroklimdt teremt. Ez a j6 mindségli termdtalajjal egyiitt idedlis koriilményeket teremt
az olyan sajatos jellemz8kkel bird, kivdlé érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkezd almdk termesztéséhez, amelyek
megkiilonboztetik azokat a mds régidkban termesztett almaktol.

A teriilet természeti foldrajza véltozatos, igy a sajitos mikroklima, amely eltér a kornyez§ teriletekétl, szolgdl
magyardzattal arra, hogy ezek az almafajtdk miért viselkednek eltéré méodon ott. Mivel a teriilet kozel van az Atlanti-
6cednhoz, a h6mérséklet egyenletes; a napi dtlagh6mérséklet 15 °C koriil mozog. A Serra dos Candeeiros kozelében
fekvé Alcobaga teriiletén az atlagos évi csapadékmennyiség 600 mm és 900 mm kozotti. A levegd nedvességtartalmat
a tenger kozelsége, valamint az uralkodo északi és északnyugati szelek befolydsoljdk, az éves értéke pedig 80 % koriili.
Noha a napsiitést enyhiti a mediterrdn hatds és befolydsolja a felhdboritottsdg, a napsiitéses 6rdk szdma dtlagosan
2400 és 2 500 ora kozott van.

A teriilet igen sajdtos mikroklimdja, amely eltér a kornyez§ tertiletekétl, szolgdl magyarazattal arra, hogy ezek az
almafajtak miért fejlédnek olyan jol és miért viselkednek eltéréen ott.

A meghatdrozott foldrajzi teriileten termesztett, ismertetett almafajtak igen kemények és ropogésak, és magas cukor-
és savtartalommal rendelkeznek, amely egyedi édes-savany izt és erGteljes aromdt kolcsonoz nekik.

Az Instituto Ricardo Jorge (2. tabldzat — INSA, 2006) dltal készitett tdbldzatokban szerepld, az almdkra vonatkozé
referenciaértékekkel Osszehasonlitva, a ,Macd de Alcobaca” fajtdk tdpértékének és funkciondlis adottsigdnak
jellemzésérdl sz6l6 tanulmédnyban (1. tibldzat — Almeida és Pintado, 2008) szerepld atlagértékek figyelemre méltd
killonbséget mutatnak az 9sszes savtartalom szintjében (gyakorlatilag a dupldja).
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2. tdbldzat
Az alma tipanyag-osszetétele
Energia Viz Elelmi Szénhi- Szerves Fehérje Zsir Hamu
(kcal/100g)  (g/100 g) rost drétok savak (g/100g) (g/100g) (g/100g)
Alma (g/100g)  (g/100g) (g/100¢g)
57 82,9 2,1 13,6 0,20 0,2 0,5 0,32

Forrds: INSA (2006)

A Caracterizagdo nutritiva e funcional de variedades de Magd de Alcobaga [A ,Maga de Alcobaga” fajték tapértékének és
funkciondlis adottsaganak jellemzése] cimi tanulmdny, tobbek kozott kimutatja a ,Magd de Alcobaga” tdpanyag-
osszetételét (3. tabldzat). A 3. tdbldzatban ldthaté értékek szerint a ,Magd de Alcobaga” fajtdk szénhidrat- és fehérjeér-
tékeinek dtlaga magasabb, mint a legtobb almaé, amint azt az Instituto Nacional de Saiide Dr Ricardo Jorge altal kozzétett
Tabela da Composigio de Alimentos [Tapanyag-osszetétel tdblazata] mutatja (2. tdblazat — INSA, 2006).

3. tdbldzat

Néhdny ,Maca de Alcobaca” fajta tipanyag-osszetétele. Az értékek a friss gyiimélcs ehetd részének (a héj és a hiis

5.3.

egyiittes) silydra vonatkoznak

Energia Viz Elelmi rost | Szénhidra- Fehérje Zsir Hamu
Afajtdkra | (kcal/100g) | (g/100g) | (g/100g) tok (g/100g) | (g/100g) (/100 g)
vonatkozd (g/100 g)
atlag
52,7 84,5 2,1 14,9 0,37 0,10 0,22

Forrds: Domingos Almeida & Manuela Pintado, 2008. Caracterizagio nutritiva e funcional de variedades de Maga de Alcobaga. Projecto Agro 937.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz8i kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat.

//////

(Iglesias et al. 2008; 2012) és okofizioldgiai (Gonzalez-Talice et al. 2013) tényezdk ellenére nem hagyhat6 figyelmen
kiviil a kornyezeti feltételek, kiilonosen a hdmérséklet és a paratartalom jelent8sége.

A tenger kozelsége, valamint a parttal parhuzamosan észak—déli irdinyban hiiz6dé Aire-Candeeiros-Montejunto
hegyvonulat dltal kialakitott egyedi pdratartalom és hémérsékleti viszonyok hatdrozzdk meg a ,Maci de Alcobaca”
tdpanyag-Osszetételét, ami harsogobbd és 1édiisabba teszi a terméket és megkiilonbozteti azt a tobbi almatdl.

Az almdk azonban nem csupdn sajitos mindségi tulajdonsagaiknak koszonhetden kaptak OFJ stitusz, hanem annak a
ténynek koszonhetden is, hogy a piacon évszdzadok 6ta tekintélyes hirnévnek 6rvendenek.

A ,Magi de Alcobaca” termelési teriilete megegyezik az évszazadok 6ta ,Coutos de Alcobaga” néven ismert teriilettel.
,Coutos de Alcobaca” teriiletét eredetileg a XII. és XIIL szdzadban hataroltdk el politikai okokbodl, és torténelmi adatok
igazoljak, hogy val6jdban a térség déli irdnyban tovabb terjedt.

A szerzetesek igy elfoglaltdk a mez8gazdilkodasra alkalmas teriileteket, amelyek megegyeznek a mai almatermd

vidékekkel.

A gyiimolcstermesztés, killonosen az almatermesztés kezdett fontos tevékenységgé valni. Abban az id@szakban,
amikor kevés édesség dllt rendelkezésre, a fenséges lakomdk végén az almdt fogyasztottdk desszertként. M. Vieira
Natividade szerint ,a gyiimolcsfak mindig a szerzetesek legodaadobb gondozésat élvezték”.
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Az Alcobaga régidban termesztett almak kezdtek ismertté vélni érzékszervi tulajdonsdgaiknak koszonhetGen:
,Megkiilonboztetd tulajdonsdgokkal rendelkezett, a kiilonféle fajtdk hosszi sora az édestdl a savanyuig nyult; finom
illata, szinének élénk vardzsa [...].” (Natividade, M. V.; 1912 — Frutas d’Alcobagca)

M. Vieira Natividade szerint: ,Olyan sok almaiiltetvény létezett akkor, hogy még a mai napig is Alcobaca vidékén a
»gytimoles« sz6 »almat« jelent, a »gyiimolcsos« pedig »almaiiltetvényt«.”

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/frescos/docs/CE_maca_alcoba%C3%A7a_2021.pdf
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Kisebb jelentGségii médositis jévahagydsa nyoman médositott egységes dokumentum kozzététele
az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének mdsodik albekezdésével 6sszhangban

(2023/C 197/04)

Az Eurdpai Bizottsdg a 664/2014/EU felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet (') 6. cikke (2) bekezdése harmadik
albekezdésének megfelelGen jovahagyta ezt a kisebb jelentGségli modositast.

A szdban forgd kisebb jelentSségli modositds jovdhagydsdra irdnyulé kérelem a Bizottsdg eAmbrosia adatbdzisiban
tekinthetS meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,HUILE D’OLIVE DE CORSE”|,HUILE D’OLIVE DE CORSE — OLIU DI CORSICA”
EU-szém: PDO-FR-0428-AM02 — 2021.11.29.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés

,Huile d’olive de Corse [ Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1-5. osztaly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

Az Huile d’olive de Corse”/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolajat mandulara, articsokdra, széndra,
szdraz gytimolcsokre vagy almdra emlékeztet§ zamatok jellemzik. Az olaj szalmaszin és halvdnysdrga kozotti
drnyalatd, néha zo6ld fényben jatszik.

Az els6 forgalomba hozatalkor a pikdnssdg (ezen egységes dokumentum szerint ,csipGsség”) és a fanyarsdg értéke a
Nemzetkozi Olivatandcs érzékszervi skdldja szerint legfeljebb 3.

Az olivaolaj olajsavban kifejezett szabad savtartalma 100 grammonként legfeljebb 1,5 gramm.

Az els6 forgalomba hozatal szakaszdban a peroxidszim 1 kg olivaolajra vetitve nem haladhatja meg
a 16 milliekvivalens oxigén értéket.

A ,Récolte a 'ancienne” (régi mddszer szerinti betakaritds) felirattal elldtott ,Huile d’olive de Corse”/,Huile d’olive de
Corse — Oliu di Corsica” olivaolaj a kovetkez§ kiegészitd tulajdonsdgokkal rendelkezik: kerek és tartalmas izérzetet
kelt, a benne megtaldlhat6 jellegzetes és domindns zamatok a kovetkezdk: fekete olajbogyd, szdraz széna, szdraz
gyiimolcsok (mandula, did, mogyord), bozétok virdgillata, gomba és avar.

() HLL179,19.6.2014, 17.0.
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Az els6 forgalomba hozatalkor a csipGsség és a fanyarsg értéke a Nemzetkozi Olivatandcs érzékszervi skdldjan
legfeljebb 1.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
Az olivaolajok tdlnyomoérészt a kovetkezd fajtakbol szarmaznak:
Sabine (mds néven Sabina, Aliva Bianca, Biancaghja), Ghjermana (mds néven Ghjermana di Balagna, di Casinca,

Nieladja), Capanace (mds néven Raspulada/Raspuluta), Zinzala (mds néven Pinzarole), Aliva Néra (mds néven
Ghjermana du Sud, d’Alta Rocca), Curtinese (mds néven Pendola).

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az alapanyag termelésével és az olivaolaj eldéllitasdval kapcsolatos valamennyi miiveletet a meghatdrozott foldrajzi
teriileten beliil kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd jogszabalyokban el6irt, kotelezGen feltiintetend§ feliratokon
kiviil az ,Huile d'olive de Corse”[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica” eredetmegjelolésii olajok cimkéjén a
kovetkez6 informacidkat kell feltiintetni:

az ,Huile d’olive de Corse”[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” eredetmegjelolést;

s

- a természetes lehullds kovetkeztében betakaritott olajbogyébdl eléillitott olajok esetében kozvetlenill az
eredetmegjel6lés neve utdn a ,Récolte a I'ancienne” feliratot;

az aldbbi szoveget: ,Appellation d’origine protégée”;

az Eurdpai Uni6 ,AOP” (,OEM”) szimbdlumat.
Ezeket az informdcidkat ugyanazon ldtémezében kell feltiintetni.

E jelzésekhez jol lathato, olvashato, eltdvolithatatlan és megfelelSen nagy méreti irdsjeleket kell haszndlni, oly médon,
hogy vildgosan kivaljanak a keretbdl, amelyre nyomtattdk ket, hogy igy egyértelmten elkiloniiljenek az 6sszes tobbi,
frott vagy rajzolt jelzéstél.

A ,Récolte a I'ancienne” felirattal elldtott olajok cimkézésének tartalmaznia kell azt pontosité informécidkat is, hogy
az olajok természetes lehullds kovetkeztében betakaritott olajbogydbdl szarmaznak.

4. A foldrajzi teriilet témor meghatdrozdsa

Az ,Huile d’olive de Corse”[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” eredetmegjelolés foldrajzi teriilete a kovetkezd
teleptilések kivételével Korzika egész terilletét magaban foglalja: Aiti, Albertacce, Alzi, Asco, Aulléne, Bastelica,
Bocognano, Bustanico, Calacuccia, Cambia, Campana, Carcheto-Brustico, Carpineto, Carticasi, Casamaccioli,
Casanova, Ciamanacce, Corscia, Cozzano, Cristinacce, Erone, Evisa, Felce, Ghisoni, Guagno, Guitera-les-Bains, Lano,
Lozzi, Mausoléo, Mazzola, Muracciole, Novale, Olmi-Cappella, Ortale, Orto, Palneca, Pastricciola, Perelli, Pianello,
Piazzali, Piedipartino, Pie-d’Orezza, Pietricaggio, Piobetta, Pioggiola, Poggiolo, Quasquara, Quenza, Renno, Rezza,
Rusio, Saliceto, Sampolo, San-Lorenzo, Soccia, Tarrano, Tasso, Tavera, Tolla, Valle-d’Alesani, Vallica, Vivario, Zicavo.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az északi szélesség 41° és 43° kozott, a provence-i partvidéktdl 160 km-re fekvd Korzika hosszikds formdj,
hegységekkel tarkitott, észak-dél irdnyban elnytld, dtlagosan 568 méter tengerszint feletti magassigban fekvd, és
rendkiviil szabdalt domborzattal rendelkez§ sziget.
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Geoldgiai szempontbdl az olajfaval betiltetett talajok alapvetSen két killonbozs f6 kdzet (granit és pala, illetve
kizdrolag a legdélebbi orszdgrészben foltokban mészkd) helyszini lemorzsoldddsibdl szdrmaznak. Az igy létrejott
talajtipusok a sekély termdréteg és az alacsony agyagtartalom miatt tdpanyagban szegények, ugyanakkor egytttal
siilevényesek és kevés viztartalékkal rendelkeznek. A fdk vizelldtdsa tehdt teljes mértékben a csapadékmennyiségtd]
fiigg, amely annak ellenére, hogy évektdl és mikrorégioktdl figgSen igen ingadozd, mégis mediterrdn éghajlat
szerinti, vagyis hosszi ideig, mintegy 6t honapig tart6 nydri szdrazsdg jellemzé ré.

E talajokat rdaddsul a lejt6k fokaval ardnyos mértékdi, erSteljes erdzios jelenségek jellemzik.

Az éghajlatot a nyari szdrazsdgon kiviil az olajfdnak kedvezd hémérséklet jellemzi: enyhe a tél, forrd a nyar, sok a
napsiités, de a tenger hatdsa is érezhet, amely magas légnedvességet biztosit.

Az olajfa fejlddését a hémérséklet is szabdlyozza: a magas domborzat fagyveszélyes koriilményekkel jr egy bizonyos
atlagos tengerszint feletti magassagon til; e magassaghatdr a hegyoldalak fekvésétdl fiiggGen valtozik.

Ahol a kérillmények fagyveszélyesek lehetnek, nem fejlédtek ki az olajfatermeszt§ teriiletek.

A {6 olajfatermeszt6 régi6 az északi hegyoldalakon a 0 és 400 méter kozotti vegetacids szinten, a déli hegyoldalakon
pedig akdr 600 méterig terjedd vegetdcios szinten fekszik, amelyeken jellemzden paratolgy és 6rokzold tolgy alkotta
sorok taldlhat6k, amelyek mellett mandulafenyd, hanga, szamdcafa, mirtusz, masztixfa, sepriibokor és keskenyleveli
olajfagyal fordul el6.

Az olajfa nagy muiltra tekint vissza a szigeten, Gsi jelenléte az olajfatermesztés kifejlédésének alapja. Jorészt a miltban
rejlik a telepitett fajtdk eredetének magyarazata is: igy a Korzikdn legelterjedtebb, de elsGsorban Balagne régidban
el6forduld ,Sabine” kizdrdlag vadolajfdbdl, helyileg nemesitett fajta. A Cap Corse régiéban domindns ,Capanace”
fajtit szintén helyileg nemesitették. Ugy tiinik, hogy ez a fajta alkalmazkodott a meglehetésen mostoha
koriilményekhez. lly médon a Cap Corse régidban el8forduld ,Capanace” fajtdja fak rendszeresen ki vannak téve
heves széllokéseknek és pards kodnek.

Kozelmultbeli szakmunkdk ramutattak, hogy egyes fajtdk Toszkdndbdl szdrmaznak (a ,Ghjermana” és a ,Ghjermana di
Balagna”), mig mdsok, mint a ,Zinzala”, a helyi eziistfdk és a betelepitett fajtdk keresztezésébdl szarmaznak.

Ezek a {8 fajtdk tehdt megtelepedtek, és azokat a szdmukra alkalmas talaj- és éghajlati viszonyokkal rendelkezd
vidékeken a leggyakrabban novénytdrsuldsban szaporitottdk. A fdk életkora napjainkban arrél tandskodik, hogy e
fajtadk Osszhangban vannak azzal a foldrajzi kornyezettel, ahovd betelepitették &ket, és hogy vitathatatlan a
kapcsolatuk a teriilettel.

Az Huile d'olive de Corse”[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolaj elGallitdsa a kornyezethez kiilondsen
alkalmazkodé régi szokdsokon alapul:

— A mivelési mdd szoros kapcsolatban volt és marad a kornyezettel: ritka az tiltetési stirtiség az iiltetvényeken és
kés6i a sziiretelés. Az, hogy az olajbogyokat késGig a fin hagyjik, tovabb fokozza az alternancia (szakaszos
terméshozds) jelenségét.

- Az olajbogydkat hagyomdanyosan leveréssel, a firdl torténd szedéssel vagy foldrél torténd felszedéssel végezték, a
korzettSl, a betakaritott mennyiségtél, az olajbogyéfajtaktdl és az adott szezon feltételeitSl fugglen. A foldrdl
torténd felszedés volt a leggyakrabban alkalmazott betakaritdsi méd. Napjainkra a termelSk felhagytak vele, a fa
alatt kifeszitett haloval vagy mas felfogbeszkozzel szedik 0ssze az olajbogydkat.

Az olajbogyok betakaritasi id§szaka — a killonboz6 fajtak virdgzasi id6pontjdhoz igazodva — idgben elhizodik.

— A sajtoldst sokkal rovidebb id6n beliil végzik, mint régen. Ez a sajtoldsi id8, amely nagymértékben felelSs volt az
olaj talzott savassagaért, a sajtolotizemek kapacitdsanak javuldsa és korszertisodése miatt napjainkra jelentGsen
lecsokkent. A sajtoldsi id6 az olajfaligetek tavolsiga és a termel6k szokdsai miatt azonban néha meghaladja a
kontinensen szokdsosat.

A betakaritdsi méd és a sajtolotizemek teljesitményének altalanos javuldsa lehet6vé tette az olivaolaj mingségének
javitasat.
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Az Huile d'olive de Corse”/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolajat mérsékelten csipds és pikdns iz
jellemzi. A zamatok tehdt kifinomultan kifejezésre juthatnak és kellSen Gsszetetté valhatnak.

Az olajfaiiltetvények mentén taldlhatd novények spontdn el6forduldsa lehetévé teszi, hogy a késztermékben is
fellelhetSek legyenek a manduldra és széndra emlékeztet§ zamatok, a ,Récolte a I'ancienne” felirattal elldtott ,Huile
d'olive de Corse”[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolajban pedig a bozétosra emlékeztet§ Osszetett
zamatok.

Az étkezési, dpolasi célra, illetve szamos vallasi és vildgi ritushoz felhaszndlt olivaolaj a szigetlakék életének szerves
részét képezi, és a minGsége elismert.

A korzikai olajfatermesztés eredeti jellege a régi és Gshonos fajtik valtozatossdgaban is rejlik.

A kis méretii olajbogydju, tehdt az étkezési olajbogydként torténd fogyasztdsra kevésbé alkalmas fajtdk hasznalata, az
olivaolaj, nem pedig az étkezési olajbogy?é el@allitasinak hagyomanya a magyardzata annak, hogy a foldrajzi teriilet
valamennyi mikrorégidjaban talalhato tiltetvényeket kizdrdlag olivaolaj el6allitdsdra hasznaljdk.

Az Huile d'olive de Corse”[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica” eredetmegjel6lésii olivaolaj jellegzetessége egy
bizonyos fokd hagyomdny6rzésnek, valamint a sajitos természeti kornyezettel 6tvoz6d6 termelési médszerek
alkalmazdsanak az eredménye.

Az olajfa spontdn médon nétt be killonféle teriileteket, ami a nemesitésbdl és a keresztezésbdl adéddan szamos fajtat
eredményezett egy elég szlk teriileten: ez eredeti jelleg mds mediterrdn olajfatermeszt8 vidékekkel szemben, ahol
inkdbb egyetlen fajtdt termesztenek, vagy tobb fajta mellett egy fajta domindns.

A fdkra a sajatossagaiktol fuggetlenil kozos mivelési modot alkalmaznak, és azokat ugyanazok az éghajlati viszonyok
érik, amelyek kovetkeztében az alapanyag lassan fejlédik egy sajatos kornyezetben.

Az, hogy az olajbogydkat — abbdl addddan, hogy az olajfa telepitési vidékén elg nem fordul el§ fagykar — késdig a fan
hagyjdk, kulcstényezé az ,Huile dolive de Corse”/,Huile dolive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolaj
jellegzetességében, mivel az olajbogyd igy édtveszi a kornyez8 noévényfajok, kilondsen a bozdét illatdt, amely
kovetkezésképp megtaldlhat6 a ,Récolte a I'ancienne” felirattal elldtott ,Huile d’olive de Corse”|,Huile d’olive de Corse
— Oliu di Corsica” olivaolaj sajatos zamataiban is.

Ily médon a helyi és sajatos természeti és emberi tényezSk Osszefiiggése hozzdjarul ahhoz, hogy a termékben
mérséklédjon a fajtanak, a talajnak vagy a fekvésnek betudhaté valtozékony jelleg, és az ,Huile d’olive de Corse”
,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” olivaolajnak az egész sziget olivaolaj-termelésében kozos, eredeti
tulajdonsagokat kolcsonoz.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-321d4041-7315-4b9a-b481-75a9f3b43222
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