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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszdm M.11205 — INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER
AUSTRALIA)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2023/C 303/01)

2023. augusztus 16-dn a Bizottsig tgy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefonddast, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet () 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak sszefondddsokra vonatkozé részében (https:/[competition-cases.ec.europa.
eufsearch). Ez az oldal kiilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi dsszefondddsokkal foglalkozé hatdrozatok

tarsasag, iigyszam, datum és dgazati tagolds szerint kereshetdk legyenek,

— elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.ecuropa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32023M11205
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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IV
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
EUROPAI BIZOTTSAG
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2023. augusztus 25.
(2023/C 303/02)
1 euro =
Pénznem {Sltvéltési Pérznem {%tveiltési
arfolyam arfolyam
UsD USA dollar 1,0808 CAD  Kanadai dolldr 1,4672
JPY Japan yen 157,75 HKD  Hongkongi dolldr 8,4770
DKK Daén korona 7,4537 NZD  Uj-zélandi dolldr 1,8248
GBP Angol font 0,85643 | SGD  Szingapuri dolldr 1,4641
SEK Svéd korona 11,8950 KRW  Dél-Koreai won 1 430,58
CHF Svéjci frank 0,9564 ZAR  Dél-Afrikai rand 20,1578
ISK Izlandi korona 143,10 CNY Kinai renminbi 7,8783
NOK Norvég korona 11,5180 IDR Indonéz ripia 16 521,11
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 5,0149
CZK Cseh korona 24,117 PHP  Filop-szigeteki peso 61,227
HUF Magyar forint 381,78 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,4690 THB  Thaifoldi baht 37,898
RON Romdn lej 4,9390 BRL Brazil real 5,2524
TRY Torok lira 28,6164 MXN  Mexikdi peso 18,1243
AUD Ausztrdl dollar 1,6809 INR Indiai rapia 89,3040

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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1.

v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonédds el6zetes bejelentése

(Ugyszém M.11193 —- BAOSTEEL | SAUDI ARAMCO | PIF | JV)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2023/C 303/03)

2023. augusztus 16-dn a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett

Osszefondddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozdsokat érinti:

Baoshan Iron & Steel Co., Ltd. (a tovdbbiakban: Baosteel, Kina), a Kinai Népkoztdrsasg jogszabdlyai szerint létesitett és
miikods, a Sanghaji Ertékt6zsdén jegyzett vallalat (600019),

Saudi Arabian Oil Company (a tovdbbiakban: Saudi Aramco, Szatid-Arédbia), a Szaid-ardbiai Kirdlysdg M/8. sz. kirdlyi
rendeletével létrehozott részvénytarsasig,

Public Investment Fund (a tovabbiakban: PIF, Rijid, Szaid-Ardbia), szatid-ardbiai dllami befektetési alap, amely
1971-ben jott 1étre, és amelyet a 12/08/1440H-i M[92. sz. kirdlyi rendelet alapjn kiadott, dllami befektetési alaprol
52016 torvény szabdlyoz,

egy Gjonnan létrehozott integralt acéllemezgydrtd kozos véllalkozds (a tovdbbiakban: kozos véllalkozds, Szatid-Arabia).

A Baosteel, a Saudi Aramco és a PIF az Gsszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3.
cikkének (4) bekezdése értelmében kozos irdnyitdst fog szerezni a kozos véllalkozds felett.

Az dsszefondddsra Gjonnan alapitott kozos vallalkozdsban szerzett részesedés ttjan keriil sor.

Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenységei a kovetkezdk:

a Baosteel elsGsorban a vas- és acélgyrtds, -feldolgozds és -forgalmazds és az informdacidtechnoldgia teriiletén, valamint
a széniparban és a pénziigyi tizletdgban tevékenykedik,

a Saudi Aramco elsGsorban szénhidrogének kutatdsdval, feltdrdsaval, fardsaval és kitermelésével, valamint ezen anyagok
feldolgozasaval, gyartasdval, finomitdsdval és forgalmazdsaval foglalkozik,

a PIF dllami befektetési alap, amely Szatd-Ardbidban és vilagszerte szdmos dgazatban — tobbek kozott az élelmisze-

riparban és a mez8gazdasdgban, az energetikai és a pénziigyi dgazatban, a gydriparban, az ingatlanpiacon, valamint a
logisztikai és a digitalis tizletdgban — kozvetlen és kozvetett befektetésekkel rendelkezik.

HL L 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonddds-ellendrzési rendelet).
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3. A kozos vallalkozas tizleti tevékenysége a kovetkezd lesz: kozvetlen redukalt vas (DRI) és nehézacél-lemezek gyartdsa
és széllitdsa hossza tava széllitdsi szerzGdések alapjan harmadik feleknek, Valgmint a Saudi Aramcénak, a PIF—nqk és
kapcsolt vallalkozasaiknak, els§sorban Szadd-Arabidba, masodsorban pedig az Obol-menti Egytittm@ikodési Tandcs (OET)

és a kozel-keleti és észak-afrikai régié (MENA) orszigaiba.

4. A Bizottsag elGzetes vizsgdlatdra alapozva megéllapitja, hogy a bejelentett osszefonddds az dsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatélya ald tartozhat, a végleges dontés jogat azonban fenntartja.

A Bizottsag a 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes osszefon6ddsok kezelésére vonatkozd egyszerdsitett eljrdsrol
sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

5. A Bizottsag felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az 6sszefonddds kapcesan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belill kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az alabbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11193 — BAOSTEEL | SAUDI ARAMCO | PIF | JV

Az észrevételeket e-mailben vagy postai titon lehet a Bizottsaghoz eljuttatni. Az elérhetségi adatok a kovetkezdk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() HLC 366. 2013.12.14., 5. 0.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének b) pontja alapjin

(2023/C 303/04)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjn jogot keletkeztet a médositds
irdnti kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel napjtdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetS meg.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA
»Sardelutd marinati”
EU-szdm: TSG-RO-02882 - 2022.12.21.
Tagéllam vagy harmadik orszig: Romdnia

1. Bejegyzendd elnevezés

,Sardelutd marinatd”

2. A termék tipusa:

1.7. osztaly: Friss hal, puhatesttiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

3. Abejegyzés indokoldsa

3.1. A termék

O az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos el@allitdsi vagy feldolgozdsi médszerrel vagy
hagyomadnyos 6sszetétellel késziil;

a hagyomdnyosan hasznalt nyersanyagokbdl vagy 6sszetevSkbdl késziil.

A nyersanyag a Sprattus sprattus Phalericus és a Sprattus spratt fajhoz tartozo spratt (sprotni). A spratt finom, nedvdds,
kis méretd nyilt tengeri hal, amelynek mérete dltalaban 65 és 90 mm kozott mozog, hossziikds teste a mediolaterdlis
tengelynél elvékonyodik; oldaldn és a hasi részén eziistds drnyalatd, a hdti részen pedig sotétkéktdl zoldig terjedd
arnyalatd.

A spratt egy kis méretl tengeri hal, amelyet évtizedek Ota haszndlnak pdcolt, féltartés vagy tartdsitott
készitményekben; ez a hal adja a ,Sardelutd marinatd” alapanyagat. A feldolgozott és pacolt halat a hiromféle
készterméktdl fiiggSen mds felontSlével készitik, amelyek iziikben és érzékszervi jellemz6ikben is killonboznek
egymastdl. Ezek a kovetkezdk: ,Sardelutd marinatd” (boros szdszban), ,Sardelutd marinati” (napraforgéolajban) és
,Sardelutd marinatd” (csipds napraforgdolajban).

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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A pacléhez és a felont6léhez hagyomdnyosan hasznélt dsszetevSk a kovetkez8k: nem jodozott kGso, borecet, fehérbor,
cukor, napraforgdolaj, paprika, csilipaprika jellegti er8s paprika, szemes feketebors, babérlevél, szemes szegftibors,
koriandermag.

3.2. Az elnevezés
O  azadott termék leirdsara hagyomdnyosan haszndlt elnevezés;
jelzi a termék hagyomadnyos jellegét vagy sajatossagat.

A termékek elnevezése egyrészt a termékek kiilonleges jellegére utal, amely a felhasznalt nyersanyagnak, vagyis a
sardelutdnak koszonhetd, mdsrészt egyértelmien megjeloli a vonatkozé elkészitési mddot, vagyis a pacoldst, és a
felhaszndlt felontSlevek szerint megkiilonbozteti a termékeket. Ezek az elnevezésben szerepld elemek segitenek
megkiilonboztetni a termékeket, amelyek sajatossdgdt az id6k sordn nemcsak a felhaszndlt nyersanyaggal, hanem a
termékek elnevezésével is egyértelmdien kifejezésre juttattdk.

1974-ben a ,Sardelutd marinatd” a Belkereskedelmi Minisztérium (Ministerul Comertului Interior, Institutul de
Cercetdri comerciale — Oficiul de Informare Documentard pentru Comert Interior) dltal kidolgozott N.LD.
2190-74. szama termelési és forgalmazdsi szabvany hatdlya ala keriilt (,féltartés hidegen pacolt hal boros szészban,
olajban és csipGs szbszban”). Erre a sajdtossagra vonatkozdan van egy mdsik hivatkozds is, amely 1988-bél, abbdl az
id6bél szarmazik, amikor az élelmiszeripar forgalomba hozta a ,Litoral — sprot in ulei Picant” (spratt csipGs olajban),
a ,Litoral — sprot in ulei cu pume” (zoldséges spratt olajban) és a ,Litoral — sprot in sos tomat cu ceapd”
(voroshagymds spratt paradicsomszdszban) elnevezésti termékeket, ahogyan az a kis méretd tengeri halakbdl késziilt
konzervek készitésére vonatkozé technikai utasitdsokban is szerepel (Centrala Pescuitului si Industrializarii Pestelui
[Haldszati és Halipari Kozpont], 1988).

Miutdn a sardelutd kifejezést (fajként pedig a spratt kifejezést) az élelmiszeripar technikai utasitdsokban, valamint a
romdniai élelmiszerfogyasztok korében is hasznaltdk, a két kifejezés az id6k folyamdn szinonimédvd vélt. A spratt
(sprot) és a sardelutd kifejezések rokonértelmiiségét olyan tudomdnyos szétdrak tandsitjdk, mint a ,Dictionarul de
sinonime al limbii romane” (Romén szinonimaszotdr, Seche Luiza és Seche Mircea, Editura Academiei RSR, Bukarest,
1982) vagy a ,Dictionarul de sinonime al limbii roméane” (Romédn szinonimaszétar, Seche Luiza, Seche Mircea és
Preda Irina, Editura Stiintifica si Enciclopedicd, Bukarest, 1989).

Roménia esetében a ,sardelutd” nevet az EEA (Eurépai Kornyezetvédelmi Ugynokség) 4ltal kezelt EUNIS (eurdpai
természetvédelmi informdcids rendszer) online adatbazisban is a spratt faj (Sprattus faj) szinonimdjaként tiintetik fel.

A mezbgazdasagi és vidékfejlesztési miniszternek a halfajok és mas vizi fajok Romanidban elfogadott kereskedelmi
neveinek jovahagydsarol szo6l6, 32/2023. sz. rendeletével 6sszhangban a Sprattus Phalericus és a Sprattus sprattus fajok
esetében a ,sprot [sprat]/sardelutd” elnevezést hasznaljik.

4. Leiras

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve f6bb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Sardelutd marinatd” olyan eljardssal késziil, amely sordn a nyersanyagot, a sprattot igy pacoljdk, hogy hdrom
kiillonb6z6 fajta terméket kapjanak attél figg6en, hogy milyen felont6lét toltenek a csomagold edényzetbe. A pécolt
spratthoz adott boros szdsznak, napraforgdolajnak vagy csip8s napraforgdolajnak, valamint az Gsszetevék altal
biztositott jellegzetes aromdnak koszonhetSen a termékek kilonleges egyedi {zviligra és kivételes érzékszervi
tulajdonsdgokra tesznek szert.

Attdl fuggben, hogy milyen felont8lét hasznéltak a termékhez, a cimkén feltiintetett terméknevet az aldbbiakban
ismertetett egyedi informacidkkal kell kiegésziteni: ,Sardelutd marinatd STG” (in vin) [borban], ,Sardelutd marinatd
STG” (in ulei de floarea-soarelui) [napraforgdolajban] és ,Sardelutd marinatd STG” (in ulei de floarea-soarelui picant)
[csip6s napraforgbolajbany].
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Fizikai-kémiai jellemz6k:

1. Haltartalom: legaldbb 65 %
2. Sétartalom (natrium-klorid): legfeljebb 7 %
3. Savassag: ecetsav (legalabb 0,5 %)

Erzékszervi jellemzék

A termékek {6 jellemzdit a kiilsé megjelenésiik, az dllaguk, a sziniik, a zamatuk, valamint az iziik és az illatuk jelentik.
A termékek fej nélkiili, kibelezett, tomor édllagi halakat tartalmaznak, amelyek hasin nem lehetnek repedések, a
béritkkon pedig nem lehetnek horzsoldsok. A ,Sardelutd” puha, nedvdis, és az egyes terméktipusokra jellemzd
felontdlével késziil. A termék megdrzi a friss hal szineit; a test felsé részén sziirkés-zoldes szinezetdi, mig az oldalsé
részeken és a hasrészen szivarvnyos fényben jatsz6 eziistos szindi. A ,Sardelutd marinatd” (in vin) és a ,Sardelutd
marinatd” (in ulei de floarea-soarelui) termékek esetében a felont6lé éttetszS és eziistosen csillogd. A ,Sardelutd
marinatd” (in ulei picant) esetében a felont6lé attetsz8 és voroses drnyalatokban jitszoé eziistos fényti. A termékek
zamatdt meghatdrozzak a felhasznalt 6sszetevSk: a szegfiibors, a koriander, a feketebors és a babérlevél. A ,Sardelutd

X9

marinatd” (in ulei picant) esetében az er@s paprika (csili) és az édes paprika biztositja a termék zamatat.

A ,Sardelutd marinatd” (in vin) termék tengeri hal {zd, savanykds, fehérborral és borecettel izesitett. A ,Sardelutd
marinatd” (in ulei de floarea-soarelui) terméket tengeri hal iz jellemzi, amelyhez a napraforgdolaj semleges ize tarsul.
A ,Sardelutd marinatd” (in ulei picant) terméket pedig tengeri hal iz jellemzi, amit az erés paprika csip&ssége még
jobban kiemel.

2

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dltal betartandd elddllitdsi médjdnak leirdsa, beleértve adott esetben a
felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevok jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének médjdt (e
rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A pécolt termékekhez haszndlt nyersanyag a hiitott vagy fagyasztott spratt (Sprattus sprattus Phalericus, Sprattus
sprattus). A sprattot a tengeri halakra jellemzd puha és nedvdus dllag és iz jellemzi.

Az el@illitdsi folyamat sordn felhasznalt 6sszetevék a napraforgbolaj, a borecet, az élelmiszeripari felhaszndldsra szant,
nem jodozott késo, a cukor, a fehérbor és a feldolgozatlan fliszerek (szegftbors, koriander, feketebors, babérlevél). A
,Sardelutd marinatd” (in ulei picant) termék esetében ezenfeliil még erds paprikat (csili) és paprikat is haszndlnak.

A termék elddllitasi eljdrdsa a kovetkezd 1épésekbdl 4ll: a fagyasztott hal dtvétele, tdroldsa, kiolvasztdsa, el6készitése és

hiitve tartdsa, a fiiszerfGzet elkészitése, a paclé elkészitése, a felontSlé elkészitése, pacolds, egyedi csomagold
edényzetbe helyezés és a felontslé hozzdadasa.

a) A hal dtvétele

A halak atvétele és ellendrzése, tdroldsa (a csomagolds eltdvolitdsa utdn), adott esetben a nyersanyag megfelel§
helyiségekben torténd kiolvasztdsa, majd minGség-ellenérzése.

b) A hal els6 feldolgozasa

A fej eltdvolitdsa és a hal kibelezése utdn a sprattot megmossdk; innentSl mér ,sardelutd”-nak nevezik. A halat
jégpehellyel fedik be és hiitve taroljdk.

c) A fdszerfGzet elkészitése

A vizet és az OsszetevSket (feketebors, szegfiibors, koriander, babérlevél) a receptnek megfelelGen adagoljak. A vizet
tistben felforraljak, és egy keverSiistben hozzdadjdk a tobbi Osszetev6hoz. Felforrds utdn a f(iszerfGzetet hagyjak
lehdlni, majd kanndkba toltik, amelyekben legfeljebb 25 °C-os hdmérsékleten 48 6ran 4t dllni hagyjak.
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20 liter fiiszerf6zethez a kovetkezd recept hasznalandé:

Sz4m Osszetevék Meértékegység Mennyiség
1. viz liter 20
2. szemes bors kg 0,2
3. szemes szegftibors kg 0,1
4. koriandermag kg 0,1
5. babérlevél kg 0,1

d) A paclé elkészitése

A fej nélkiili és kibelezett spratthoz haszndlt H-1:1 paclé vizet, borecetet, nem jédozott késot, specidlis fliszerfGzetet,
fehérbort és cukrot tartalmaz. Az sszetevék feltiintetett mennyiségei 100 liter paclére vonatkoznak.

A péclé receptje a kovetkezd:

Szdm Osszetevék Mértékegység Mennyiség
1. viz liter 41
2. 9°-0s borecet liter 25
3. nem jédozott késé kg 12
4. fszerf6zet liter 10
5. fehérbor liter 8
6. cukor kg 4

e) A felontdlé elkészitése
A felontélevek kiilonboznek egymast6l, és mindegyikiik az érintett termékvéltozatra jellemzd.

A ,Sardelutd marinatd” (in vin) termékhez haszndlt felontG6lé osszetétele a kovetkezd:

Szdm Osszetevék Mértékegység Mennyiség
1. viz liter 54
2. 9°-0s borecet liter 20,5
3. fliszerf6zet liter 10
4. fehérbor liter 8
5. cukor kg 4
6. nem jodozott k6sé kg 3,5

A ,Sardelutd marinatd” (in ulei de floarea-soarelui) esetében a napraforgdolaj képezi a felontSlevet.

A Sardelutd marinatd (in ulei de floarea-soarelui picant) esetében a felontslé elkészitéséhez az 6rolt erds paprikat
(csilit) és a paprikat napraforgdolajban {6zik fel. A forralds kb. 60 percig tart, amig az olaj dtveszi a fiiszerek voroses
szinét. A felont8lét ezutdn szobahémérsékletiire htik. Miutdn lehdlt, a felontslét leszdrik, igy kitisztul, de marad
benne némi paprikailedék; szine piros; ize jellegzetes erds paprika iz(i, nem taldlhatok benne kesernyés vagy avas
felhangok, a csipGs paprikdra jellemzd, kellemes illatot draszt. Ezt kovetSen legfeljebb 25 °C-os hémérsékleten
48 6réan 4t 4llni hagyjak.
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A ,Sardelutd marinatd” (in ulei de floarea-soarelui picant) esetében 10 liter felontSléhez a kovetkezd mennyiségek

sziikségesek:
Szdm Osszetevék Mértékegység Mennyiség
1. napraforgdolaj liter 10
2. paprika kg 0,1
3. csilipaprika jellegti, 6rolt csip8s kg 0,1
paprika

f)  Pécolds

A fej nélkiili és kibelezett sprattot lemérik és 24 %-os vizes sdoldatban dtmossak, majd legaldbb 16 6rdn 4t vagy annyi
ideig pdcoljak, amig a pH-értéke el nem éri az el6irt 4,9-es értéket. A pacolds utdn a sprattot kiveszik a paclébdl és
lecsepegtetik, miel6tt a csomagold edényzetbe helyezik. A felontéleveket eldre készitik el, hogy a csomagolds idejére
mar lehdljenek.

g) A termék druva készitése

A termékleirds szerinti termékek az egyedi csomagolé edényzetbe helyezés és a felont6lé feltoltése utdn késziilnek el.
A nyersanyagnak, vagyis a sprattnak a felontgléhez viszonyitott ardnya a csomagolds tipusatdl fiigg; a hal ardnya
azonban nem lehet kevesebb 65 %-ndl.

A ,Sardelutd marinatd” (in vin) termék egyedi csomagol6 edényzetbe csomagolt, pacolt sprattot jelent, amelyet az
ossztomeg legfeljebb 35 %-at kitevd specidlis felontSlével (boros szésszal) ontenek fel. A csomagold edényzet
tirtartalmatdl fiigg6en 2-10 gramm napraforgbolajat és (2-3 szem, Osszesen legfeljebb 4 grammnyi) koriandert adnak
hozza.

A ,Sardelutd marinatd” (in ulei de floarea-soarelui) termék egyedi csomagold edényzetbe csomagolt, pacolt sprattot
jelent, amelyet az ossztomeg legfeliebb 35 %-at kitevs specidlis felont6lével (napraforgéolajjal) ontenek fel. A
csomagolé edényzet (rtartalmatdl fiiggden babérlevelet (legaldbb 1 levelet, Osszesen legfeliebb 1 grammnyi
mennyiséget) és (2-3 szem, Osszesen legfeljebb 4 grammnyi) feketeborsot adnak hozzd.

A ,Sardelutd marinatd” (in ulei de floarea-soarelui picant) termék egyedi csomagolé edényzetbe csomagolt, pacolt
sprattot jelent, amelyet az Ossztomeg legfeljebb 35 %-at kitevd specidlis felontSlével (csipds napraforgbolajjal)
ontenek fel. A csomagol6 edényzet Girtartalmatdl fuggSen (2-3 szem, Osszesen legfeljebb 4 grammnyi) rézsaborsot
adnak hozza.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszto f6bb tényezdk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

Amint az a Huis-, Hal- és Tejipari Minisztérium (Ministerul Industriei Cirnii, Pestelui, Laptelui) altal kiadott
halfeldolgozé-ipari Gtmutatébél (Indreptar pentru industria de prelucrare a pestelui) (Editura Tehnica, Bukarest,
Romdnia, 1953., 135. o.) kideriil, 1953-ban technikai szempontbdl a tartésitott és féltartés termékekhez hasznélt
nyersanyagnak mindsilt a ,sardelutd”. Az is szerepelt az Utmutatéban, hogy a névényi olajjal készilt féltartos
haltermékek nyersanyaga a spratt.

1957-ben, a Dr. V. Gheorghe dltal jegyzett, ,A halak és delfinek élelmiszeripari és ipari felhaszndldsa” (Pestii si delfinii
in alimentatie si industrie) cimd, élelmiszeripari szabvanyokrol sz616, irinymutatdsokat tartalmazé mdben is emlitést
tettek a ,sardelutd” nyersanyagként val6 felhasznédldsirdl (Fogyasztbipari Minisztérium, Haldszati Ipari és Haldszati
Szabalyozési Féigazgatésdg [Ministerul Industriei Bunurilor de Consum, Directia Generald a Industriei Pestelui si
Reglementdrii Pescuitului], Bukarest, Romdnia, 1957). A szerzd, Dr. V. Gheorghe szerint ,[...] a hires balti-tengeri
sprattal azonos csalddba tartozé (annal valamivel kisebb) sardelutd kivaloan alkalmasnak ttinik az »olajos« sprotni
konzerv gyartdsara [...]".

A fej és belsGségek nélkiil feldolgozott, kozepes méret( tengeri halat, a szardinidt 1960-ban alapanyagként hasznéltak
az Ecaterina Teisanu 4ltal jegyzett, ,Olajos szardinia” (Sardele in ulei) receptben (ldsd ,A hiis és a hal hdzi tartdsitdsa”
[Conservarea cirnurilor si pestelui in gospodarie], Editura Tehnicd, Bukarest, 1960.).
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1988-ban az Elelmiszeripari és Mezdgazdasdgi Termékbeszerzési Minisztérium (MIAAPA) al4 tartozd Haldszati és
Halipari Kézpont (Centrala Pescuitului si Industrializarii Pestelui) az élelmiszeripari 1étesitményeknek szdnt technikai
utmutat6t fogadott el a tengeri halakbdl hideg pacoldssal készitett termékek elGallitasahoz (Instructiunea tehnologicd
pentru fabricarea marinatelor reci din peste marin), amelyben alapanyagként emlitették meg a kovetkezd fajokat: ,[...]
fekete- és azovi-tengeri tyulka, szardella, kaszpi-tengeri fattyhering és sardelutd, az NTR 1484-83 »Sézott Sshonos
halak« (Peste Sarat indigen) romdn szabvany szerint [...]".

A termékekben felhaszndlt Osszetev6k megegyeznek az élelmiszeripar termelési szabvanyokban 1953 6ta
meghatarozott Osszetevékkel. Példdul a Hus-, Hal- és Tejipari Minisztérium (Ministerul Industriei Crnii, Pestelui,
Laptelui) 4ltal kiadott halfeldolgozé-ipari Gtmutatéban (indreptar pentru industria de prelucrare a pestelui)
megemlitik a babérlevelet, a borsot, a paprikat, az erés paprikdt, a mustdirmagot, a koriandert, a szegftiborsot stb.
(Editura Tehnicd, Bukarest, Roménia, 1953., 93-99. 0.).

Az Osszeteviket illetden van egy mésik hivatkozds is, nevezetesen ,,A boros szészban, olajban és csipGs sz6szban eltett
féltart6s tengeri halkonzervekre vonatkozé N.LD. 2190-74. szdmt minisztériumi belsé szabvany” (Norma internd
departamentald N.LD. 2190-74 pentru semi-conserve de peste marin in sos de vin si ulei si in sos picant). A szabvany
a kovetkezGképpen dllapitotta meg az osszetevék listdjat: ,[...] napraforgé-étolaj, erjesztett ecet, fliszerek (bors,
babérlevél, szegfiibors) [...]", 6sszhangban a halra és a haldszati termékekre vonatkozé nemzeti szabvanyok és belsd
miiszaki mingségi szabvanyok gytjteményével (Standarde de stat si norme interne tehnice de calitate pentru peste si
produse din peste) (Belkereskedelmi Minisztérium [Ministerul Comertului Interior], Bukarest, Roménia, 1975.).

Ezenkivill 1988-ban az Elelmiszeripari és Mezdgazdasigi Termékbeszerzési Minisztérium (MIAAPA) ald tartozo
Haldszati és Halipari Kozpont (Centrala Pescuitului si Industrializirii Pestelui) jovihagyta az ,Etvigygerjesztd olajos
spratt boros szdszban” nevii termékre vonatkozd technikai Gtmutatét (Instructiunea tehnologicd pentru fabricarea
produsului ,Aperitiv sprot in sos de vin si ulei”), amelynek alapanyaga a spratt, egyéb Osszetevdit pedig ,[..] a
napraforg6-étolaj, a 80°-os ételecet, a megfeleld minGségi fehérbor és a fliszerek (bors, babérlevél, szegfiibors) [...]"”
alkotjak.
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Elnevezés bejegyzése iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2023/C 303/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely a kozzététel napjdtél szdmitott hirom hénapon beliil tehet6 meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Formatge Garrotxa [ Queso Garrotxa”
EU-szam: PGI-ES-02876 — 2020.11.14.
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés (OEM vagy OF]J)

,Formatge Garrotxa [ Queso Garrotxa”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” OF] egy kizdrolag teljes kecsketejbdl vegyes alvasztassal késziilt sajt szdmdra
biztosit oltalmat, amelynek penésszel boritott kérge egy kékes-sziirke gombdnak koszonheti hamvas és bolyhos
kiillemét.

Az OF] oltalma alatt 116 sajt a kovetkezd jellemzdkkel bir:

— Morfoldgiai jellemzdk: Szabalyos henger alak lekerekitett élekkel. A magassdg nem haladhatja meg az atmérét.
Kétféle méretben késziil, az egyik 1 kg-os, a mdsik 0,5 kg-os, a megengedett eltérés = 100 g, illetve * 50 g lehet. A
kisebb méret( sajt d&tmérdje 10,5 cm £ 1 cm, a nagyobbé 14,5 cm £ 1 cm.

- Kémiai jellemzdk:

Fehérjetartalom (a szdrazanyagban): legalabb 30 %
Zsirtartalom (a szdrazanyagban): legaldbb 45 %
Szdrazanyag-tartalom: legfeljebb 70 %.

- Erzékszervi jellemzdk:
— A sajttészta tortfehér szind, tomor szerkezet( és jo szilardsagu.

— A szaga kOzepesen intenziv, a sajt kozepén a friss kecsketejes és vajas illatok dominalnak, mig a kéregnél a
pince nyirkos htivosségére emlékeztetd illatjegyek érezhetSk. Izében a tejcsalddra jellemz6 jegyek domindlnak.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

Kecsketej, tejsavbaktériumok, kalcium-klorid (nem kotelezd), tejoltd és s6.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
A sajtok eléallitasanak valamennyi maveletét a meghatarozott foldrajzi teriileten kell végezni.

Ezek a szakaszok a kovetkezdk: a tej atvétele és tdroldsa, pasztérozése, erjesztése, alvasztds, darabolds, sajtforméba
ontés, préselés, s6zds, szdritds és érlelés.

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” készitésének meghatdrozé szakaszai az érlelési folyamat és a gombafejlédés,
amelyek a sajt kiilonleges jellemzdit biztositjak. A sajtokat tobbszor atforgatjdk, amig egyenletesen ki nem alakul a
sziirke szint, hamvas és bolyhos kéreg, ami a sajt feliiletén novekedd gombdanak koszonhetd, amelyet soha nem lehet
mesterségesen beoltani. Az érlelési szakasz legaldbb 21 napig tart.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

sz

A termék csomagoldsa fontos és kényes mivelet, amelyet a sajtkészitének kell elvégeznie annak érdekében, hogy a sajt
jellegzetes kérge ne sériiljon. Ezért fontos, hogy ezt a miiveletet a meghatdrozott teriileten a termel6k végezzék, hogy
megdrizzék az oltalom alatt 4ll6 sajt egyik legfontosabb jellegzetességének mingségét.

Az egyes sajtdarabokat kornyezetbardt anyagokba, példdul papirba vagy kartondobozokba csomagoljék, hogy a sajt
kérge ne sériiljon.

A vékuumtechnoldgidt vagy hasonlé technoldgiat haszndlé csomagoldsi eljardsok, amelyek nem 6vjdk meg a sajt
penészes kérgét, nem engedélyezettek.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

A sajtdarabok cimkéjén kotelezGen fel kell tiintetni a ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” elnevezést, az ,Indicacién
Geogrifica Protegida” (oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés) feliratot (vagy az OF]J roviditést), valamint az OFJ sajat logdjat.

Az OF sajat logdja a kovetkez6:

1ap
ramMaTOE

garrotxa

CONSELL REGULADOR

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés hatdlya ald tartozd foldrajzi teriilet
Katal6onia autoném kozosség teljes teriiletére kiterjed.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” sajt és az elGallitdsi teriilet kozotti kapcsolat tobbek kozott a sajt hirnevén és
a sajtnak a kiilonleges elddllitdsi modbol ered6 mindségi jellemzdin alapul, amelyek tekintetében a sajtkészitsk
,szakértelme” kiemelkedGen fontos szerepet jatszik.
A sajt el6allitdsi teriilete nagy multra visszatekint6 kecsketej- és kecskesajttermeld vidék. Ezt bizonyitja, hogy az egész
teriileten tovabbra is sokféle kecskesajtot készitenek.

Az 1980-as évek elején, miutdn a kecsketejtermelés latvainyosan megndtt (az 1973-as 156 000 literrsl 1983-ra
1300000 literre emelkedett), a Garrotxa régidban tevékenykedd tenyésztSk sajtspecialistakat biztak meg egy olyan
érlelt sajt kifejlesztésével, amely lehet6vé teszi a rendelkezésiikre dllé kecsketejtobblet felhasznéldsat. A szakemberek
atvették a térségben mdr kordbban is készitett egyik érlelt kecskesajt receptjét, azt az 1980-as években létezd
technoldgiai ismeretek beépitésével atalakitottak, és igy indult el a hirnév Gtjdn a ,Formatge Garrotxa | Queso
Garrotxa” (amely arrdl a térségrél kapta a nevét, ahol megsziiletett).
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Abban az idészakban, amikor ez a fajta sajt visszatért Garrotxa térségébe, az 1980-as évektdl vette kezdetét az a
jelenség, hogy a fiatalok a varosokbdl vidékre, kiilondsen a hegyvidéki régidkba koltoztek. Az Gjonnan vidékre
koltozott fiatalok kozill néhdnyan elvégezték az akkoriban az egyik ismert mezdégazdasdgi szakiskola (a Torre
Marimon) éltal tartott kézmtives sajtkészitési tanfolyamokat, ahol a ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” sajt
készitésének technologidjat és szakértelmét tanitottdk, amelyet aztdn Katalonia-szerte a sajit sajtiizemeikben
alkalmaztak a gyakorlatban.

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” mindsége a sajtkészitSk jartassaganak és tapasztalatdnak eredménye, akik
nagyon fontos szerepet jatszanak e sajt minGségében és tulajdonsdgaiban. Ismeretes, hogy az el@allitdsi technika
nehézségei és az ahhoz sziikséges gondossdg miatt, hogy az érlelés sordn kellGen vastag és j6 mindségli penészes
kéreg alakuljon ki, eleinte kevés sajtkészitG készitett ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” sajtot. A sajtkésziték
elsajatitottdk a sajt Gvatos kezeléséhez sziikséges szakértelmet, amely sordn mell§zik a mechanikai eljdrdsokat és az
olyan eszkozok haszndlatdt, amelyek kdrosithatjdk a ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” kérgét borit6
gombaréteget.

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” elGéllitdsinak meghatdrozé szakaszai az érlelési folyamat és a gomba
fejlédése. Ebben a szakaszban alapvetd fontossdgii a sajtkészit§ szerepe, mivel az érlelés sordn nem alkalmazhatok
mechanikai eljardsok, és nem szabad olyan eszkozoket haszndlni, amelyek kdrosithatjdk a gombaréteget. Az
érleléshez a sajtkészit§ kéziigyességére, tuddsdra, szakértelmére és tapasztalatdra van szitkség. A sajtkészit6 a gomba
novekedésekor kézzel atkeféli a kérget, tigyelve arra, hogy ne tdvolitsa el a gombdt, hanem éppen ellenkezéleg,
el@segitse fejlédését, mivel ez a mivelet hozzdjarul ahhoz, hogy a gomba egyenletesen novekedjen a sajt feliiletén és

elterjedjen az érlel6helyiségben.

22

Ezért az emberi tényez6 alapvetd fontossdgli a mindségi ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” elGallitast lehetGvé
tevd technikai feltételek javitdsahoz.

A ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” kiilonlegessége a sziirkés vagy kékes szinti, bolyhos tapintdsi penészes
kéreg. Ez a penészes kéreg kiilonbozteti meg a Spanyolorszagban és Eurdpa mds részein forgalmazott tobbi sajttol.
Ugyanis ez az egyetlen olyan, vegyes alvasztdssal készitett kecskesajt, amelyet gy készitenek és érlelnek, hogy
hagyjak, hogy a sajt feliiletén gombak fejlédjenek. Ett6] més lesz a kiilleme, és a kéreg a forgalmazds sordn és egészen
a fogyasztdsig megvédi a sajtot.

Ezt a sajtot a gomba dltal biztositott kiilleme miatt ,penészes kérg(i sajtnak” is nevezik.

A ,Formatge Garrotxa [ Queso Garrotxa” sajt a fogyasztok dltal nagyra értékelt termék, amely Katalonia teriiletéhez
kotédik, és elvdlaszthatatlanul hozzdtartozik annak kultirdjahoz. A tdrsadalommal, valamint a tdrsadalomban
végbement tarsadalmi és gazdasigi valtozdsokkal valé kapcsolata miatt e sajt a kataldn kulturdlis orokség
szimbdluma. A termék hirneve fokozatosan az el@allitdsi teriilet hatdrain tdl is elterjedt, és ma mér szdmos eurdpai
orszagban, tobbek kozott Svédorszdgban, Portugilidban, Andorrdban, Gordgorszdagban, Ddénidban és
Németorszdgban, valamint a vildg tobbi részén, Mexikdban, az Egyesiilt Allamokban, Kanad4ban, Japanban és

Oroszorszdgban is forgalmazzak.

Népszertisége és hirneve vitathatatlan, amit a szakkonyvekben és hivatalos katalégusokban, valamint az interneten
taldlhaté szamos hivatkozds és az is bizonyit, hogy ez a sajt tagadhatatlanul sikert arat a vasirokon és versenyeken.

s

A Queso Garrotxa sajtot kezdetben az eldallitdsi teriilet kozelében tartott helyi vasdrokon értékesitették. Ez a sajtfajta
1985-ben mdr szerepelt a barcelonai vdsdron, a kataloniai élelmiszeripari kézmdveseket tomorit§ pavilonban. Ezt
kovetSen az orszdg killonbozs részein megrendezett kézmtives vasdrokon is megtaldlhat6 volt, és néhdny éven beliil
kilfoldon is ismertté valt. 1993-ban mdr elsd dijat nyert a londoni nemzetkozi sajtvasdron, és ezt kovetGen kezdték
exportalni.

Az 1980-as évektd] szamtalan szakkiadvanyban tettek emlitést errél a sajtrél (1988., Arroyo y Canut, Quesos de Espafia
(Spanyolorszagi sajtok), Ed. Espasa-Calpe; 1996., Varios autores, Espafia, el pais de los 100 quesos (Spanyolorszdg, a 100
sajt hazdja), Ed. CCI Consultores Alimentarios, S.L.; 1997., Descobrir Cuina (A konyha felfedezése), 1. szdm, 53. oldal;
2002., Canut és Wiesenthal, Los mejores vinos y quesos espafioles (A legjobb spanyol borok és sajtok), 83. o.
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A terméket megemlitik a kormany dltal 1990-t6l kiadott hivatalos katalégusokban is: pl. a Catdlogo de quesos de Espafia-
ban (A spanyol sajtok katalogusa) (1990) és a Mez6gazdasagi, Haldszati és Elelmezési Minisztérium 4ltal kiadott
Inventario Espafiol de Productos Tradicionales-ben (A hagyomadnyos spanyol termékek jegyzéke) (1996). Szerepel tovdbba
a Katal6nia kormdnya éltal kiadott Libro de Productes de la Terra (Tdjtermékek konyve) cimd kiadvanyban (2007),
valamint az Unié de Pagesos dltal kiadott Pastors cimii folyiratban megjelent ,Produccié actual del formatge de PELL
florida o Garrotxa” (A penészes kérg( sajt, mas néven a Garrotxa éves termelése) cimd cikkben (Romero del Castillo és
Pratginestds, 1998.), és szdmos szakdolgozat késziilt réla a Kataloniai Miiszaki Egyetem Mez8gazdasdgi Féiskolai
Karén (Abril, C., 1993., Pratginestos, F., 1998., Rafel, C., 2006., Canals, G., 2011.).

Szabélyozdsi szempontbdl nézve a Queso Garrotxa sajt megtaldlhaté a Katalonia kormdnya dltal vezetett tdjtermékek
jegyzékében, amely a jellegzetes és hagyomdnyos kataldn élelmiszereket tartalmazza. 1996-ban a Queso Garrotxa mar
hagyoményos jellemzékkel rendelkezd tejalapti termékként szerepelt az Eurdpai Bizottsdg 96/536/EK hatdrozatdban
is.

Az interneten tobb weboldalon is olvashatunk réla, példdul az Associacié Catalana de Ramaders i Elaboradors de
Formatge Artesa (a kataldn dllattenyésztSk és kézmiives sajttermelSk szovetségének) honlapjan, vagy a Gastroteca de
PRODECA - Promotora dels Aliments Catalans de la Generalitat de Catalunya portdl (a kataldn élelmiszerek
promdécidjival foglalkoz6 gasztroportdl) honlapjan. Ezeken az oldalakon a jellegzetes penészes kérgérdl jol
felismerhetS hagyomanyos sajtfajtaként mutatjak be a ,Formatge Garrotxa [ Queso Garrotxa” sajtot.

A sajt szamos dfjat nyert a killonb6zg versenyeken, amelyeken sajtszakért6kbdl allo kostold zstirik biraljak a
termékeket. Ezek a dijak a ,Formatge Garrotxa | Queso Garrotxa” kivalé hirnevét és a termék magas minGségét
igazoljak. A kovetkez§ dijakat emeljitk ki:

—  World Cheese Award: nemzetkozi verseny, félig érlelt sajtok kategéridja: szuper aranyérem 2016-ban, aranyérem
2009-ben, 2010-ben, 2018-ban, 2019-ben, 2022-ben; eziistérem 2011-ben, 2014-ben, 2015-ben, 2016-ban,
2017-ben, 2018-ban, 2019-ben; bronzérem 201 3-ban, 201 5-ben, 2017-ben, 2018-ban, 2019-ben, 2022-ben;

—  Gourmet Quesos: a Spanyolorszdgban megrendezett versenyen a ,pasztérozott tejbl késziilt »fiatal« kecskesajt”
kategéridban: aranyérem 202 3-ban;

— Pireneusi kézmiives sajtok versenye: a spanyol és a francia Pireneusok versenyén az enzimes alvasztdssal késziilt
kecskesajtok kategéridjaban: eziistérem 2011-ben és bronzérem 2009-ben;

— Lactium: a Katalonidban megrendezett versenyen a Garrotxa sajt kiilon kategéridban: a kategéria legjobb sajtjanak
jard egyedili érem elnyerése 2018-ban, 2019-ben, 2021-ben, 2022-ben.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
A termékleirds teljes szovege megtekinthet a kovetkezs honlapon:
A kérelem feldolgozdsa alatt az aktualizdlt termékleirds a kovetkez§ linken érhetd el:

http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentaciofal02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-tramit/
pliego-condiciones-igp-formatge-garrotxa-solicitud-esp.pdf

Jovahagydsat kovetden pedig a kovetkezd linken lesz elérhetd:

http:/[agricultura.gencat.cat/cajambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-
igp/plecs-condicions/en-vigor/
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