Az Eur6pai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat
C[2023/265 2023.10.18.
Allami timogatésok engedélyezése az Eurépai Unié mitkodésérdl sz616 szerzGdés 107. és 108. cikke
értelmében
Olyan esetek, amelyekkel kapcsolatban a Bizottsig nem emel kifogast
SA.104336
(EGT-vonatkozdsi szoveg)
(C[2023/265)
A hatdrozat elfogaddsanak id6pontja 2023.9.29
Tdmogatds szdma SA.104336
Tagéllam Belgium
Régio
Megnevezés (és[vagy a kedvezményezett | SA.104336 — Amendments to the capacity remuneration mechanism in Belgium
neve)
Jogalap Electricity Act of 29 April 1999 on the organisation of the Belgian electricity
market, modified by laws published on 16 May 2019, 19 March 2021,
16 February 2022, 4 March 2022, 7 June 2023 and 14 June 2023 in the Belgian
Official Gazette. Implementing provisions for the CRM are laid down in Royal
Decrees, Ministerial Decrees and regulatory approved market rules and
contracts.
Az intézkedés tipusa Program
Célkittizés Energia
Témogatds forméja Vissza nem téritendd tdmogatds
Koltségvetés Teljes koltségvetés: 3 910 000 000 EUR
Eves koltségvetés: 245 000 000 EUR
Tdmogatds intenzitdsa
Id6tartam 2021.10.15 - 2031.10.15
Gazdasdgi dgazat Villamosenergia-termelés, -elldtds
A tdmogatdst nywjté hatésdg neve és | Federal government — Ministry of Energy
cime Kruidtuinlaan 50-156 | Boulevard du Jardin Botanique 50-156, 1000
Brussel/Bruxelles
Egyéb informaci6
A hatdrozat bizalmas adatokat mdr nem tartalmazo, hiteles nyelvi valtozata az aldbbi internetcimen taldlhaté meg:
https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caselnstrument=SA
ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/265/0j 11


https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caseInstrument=SA

Az Eur6pai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat
C/2023/268 2023.10.18.
Allami timogatésok engedélyezése az Eurépai Unié mitkodésérdl sz616 szerzGdés 107. és 108. cikke
értelmében
Olyan esetek, amelyekkel kapcsolatban a Bizottsig nem emel kifogast
SA.101109
(EGT-vonatkozdsi szoveg)
(C[2023/268)
A hatdrozat elfogaddsanak id6pontja 2023.7.24
Tdmogatds szdma SA.101109
Tagéllam Franciaorszdg
Régio
Megnevezés (és/vagy a kedvezményezett | Régime d’aides aux porteurs de projets de géothermie profonde
neve)
Jogalap Articles L131-3 a L131-7 et R131-1 a R131-26-4 du code de I'environnement
Az intézkedés tipusa Program
Célkittizés Megdjuld energia, Kornyezetvédelem
Tédmogatds forméja
Koltségvetés Teljes koltségvetés: 195 600 000 EUR
Tdmogatds intenzitdsa
Id6tartam
Gazdasdgi dgazat VILLAMOSENERGIA-, GAZ-, GOZELLATAS, LEGKONDICIONALAS
A tdmogatdst nyujté hatésdg neve és | ADEME
cime 20 avenue du Grésillé — BP 90406 — 49004 ANGERS CEDEX 01
Egyéb informdcié
A hatdrozat bizalmas adatokat mdr nem tartalmazd, hiteles nyelvi véltozata az aldbbi internetcimen taldlhat6 meg:
https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caselnstrument=SA
ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/268/oj 11


https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caseInstrument=SA

Az Eurépai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/293 2023.10.18.

Euroétvaltdsi drfolyamok (')

2023. oktéber 17.

(C/2023/293)

1 euro =

Pénznem {Sltvéltési Pénznem {%tvéltési

arfolyam arfolyam

usSD USA dollér 1,0569 CAD  Kanadai dollar 1,4411
JPY Japan yen 158,03 HKD  Hongkongi dollr 8,2681
DKK Dén korona 7,4610 | NZD  Uj-zélandi dolldr 1,7929
GBP Angol font 0,86820 | SGD  Szingapdri dolldr 1,4471
SEK Svéd korona 11,5300 KRW  Dél-Koreai won 1429,58
CHF Svéjci frank 0,9517 ZAR  Dél-Afrikai rand 19,9138
ISK Izlandi korona 146,50 CNY  Kinai renminbi 7,7288
NOK Norvég korona 11,5760 IDR Indonéz rtpia 16 609,18
BGN Bulgér leva 1,9558 MYR  Maldj ringgit 5,0055
CZK Cseh korona 24,603 PHP  Filop-szigeteki peso 59,974
HUF Magyar forint 384,98 RUB  Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 4,4273 THB  Thaifoldi baht 38,482
RON Romdn lej 49685 BRL  Brazil real 5,3305
TRY Torok lira 29,5084 MXN  Mexikdi peso 18,9577
AUD Ausztrél dollar 1,6622 INR Indiai ripia 87,9585

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/293oj 11
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Bizottsdgi kozlemény az dllami timogatdsok visszafizettetése esetén 2023. november 1.-jétd] alkalmazand6 kamatldbakrol és referencia-[leszamitoldsi
kamatldbakrol

(Kozzétéve az 794/2004/EK bizottsdgi rendelet (') 10. cikkének megfelelden.)

(C/2023/302)

Az alapkamatldbak kiszdmitdsa a referencia-kamatlab és a leszamitoldsi kamatldb megéllapitdsi médjanak modositdsdrodl sz6l6 bizottsagi kozleménynek (HL C 14., 2008.1.19., 6. o.)
megfelelGen tortént. A referencia-kamatldb alkalmazdsatdl fiiggden az e kozleményben meghatdrozott megfelel§ kamatfelarakat még hozza kell adni az alapkamatlabhoz. A leszdmitoldsi
kamatlab esetében ez azt jelenti, hogy 100 bézispontos kamatfeldrral kell novelni az alapkamatldbat. A 794/2004/EK rendeletet médosité 2008. janudr 30-i 271/2008/EK bizottsagi
rendelet szerint — amennyiben kiilon hatdrozat masként nem rendelkezik — a visszafizetési kamatlab kiszdmitdsa esetében is 100 bazisponttal kell novelni az alapkamatlabat.

A médositott kamatldbak félkovéren szedve szerepelnek.

A kordbban kozzétett tablazat megtaldlhatd itt: HL C 295., 2023.8.21., 6. o.

-6l -ig: AT BE BG cYy CZ DE DK EE EL ES FI FR HR HU IE IT LT LU Lv MT NL PL PT RO SE SI SK UK
2023.11.1 3,64 | 3,64 | 3,31 3,64 | 7,43 | 3,64 | 417 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 1279 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 6,35 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 509
2023.9.1 |2023.10.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,73 | 3,64 | 7,43 | 3,64 | 417 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 509
2023.8.1 | 2023.8.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,73 | 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 1510 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.7.1 | 2023.7.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,15| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.6.1 | 2023.6.30 | 3,64 | 3,64 | 2,15| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,21 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.5.1 | 2023.5.31 | 3,06 | 3,06 [ 1,80 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 |3,06|1510| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 424
2023.4.1 | 2023.4.30 | 3,06 | 3,06 (1,51 3,06 | 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 [ 1510 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 [ 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 [ 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 3,52
2023.3.1 | 2023.3.31 | 3,06 | 3,06 | 1,10 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 2,92 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 |1510| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 2,96 | 3,06 | 3,06 | 3,52
2023.2.1 | 2023.2.28 | 2,56 | 2,56 [ 0,79 | 2,56 | 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,10 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 8,31 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77
2023.1.1 | 2023.1.31 | 2,56 | 2,56 | 0,36 | 2,56 | 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,10 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 831 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77

() HLL 140. 2004.4.30., 1. 0.
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Bizottsdgi kozlemény az dllami timogatdsok visszafizettetése esetén 2023. november 1.-jétd] alkalmazand6 kamatldbakrol és referencia-[leszamitoldsi
kamatldbakrol

(Kozzétéve az 794/2004/EK bizottsdgi rendelet (') 10. cikkének megfelelden.)

(C/2023/302)

Az alapkamatldbak kiszdmitdsa a referencia-kamatlab és a leszamitoldsi kamatldb megéllapitdsi médjanak modositdsdrodl sz6l6 bizottsagi kozleménynek (HL C 14., 2008.1.19., 6. o.)
megfelelGen tortént. A referencia-kamatldb alkalmazdsatdl fiiggden az e kozleményben meghatdrozott megfelel§ kamatfelarakat még hozza kell adni az alapkamatlabhoz. A leszdmitoldsi
kamatlab esetében ez azt jelenti, hogy 100 bézispontos kamatfeldrral kell novelni az alapkamatldbat. A 794/2004/EK rendeletet médosité 2008. janudr 30-i 271/2008/EK bizottsagi
rendelet szerint — amennyiben kiilon hatdrozat masként nem rendelkezik — a visszafizetési kamatlab kiszdmitdsa esetében is 100 bazisponttal kell novelni az alapkamatlabat.

A médositott kamatldbak félkovéren szedve szerepelnek.

A kordbban kozzétett tablazat megtaldlhatd itt: HL C 295., 2023.8.21., 6. o.

-6l -ig: AT BE BG cYy CZ DE DK EE EL ES FI FR HR HU IE IT LT LU Lv MT NL PL PT RO SE SI SK UK
2023.11.1 3,64 | 3,64 | 3,31 3,64 | 7,43 | 3,64 | 417 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 1279 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 6,35 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 509
2023.9.1 |2023.10.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,73 | 3,64 | 7,43 | 3,64 | 417 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 509
2023.8.1 | 2023.8.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,73 | 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 1510 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 7,05 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.7.1 | 2023.7.31 | 3,64 | 3,64 [ 2,15| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,82 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.6.1 | 2023.6.30 | 3,64 | 3,64 | 2,15| 3,64 | 7,43 | 3,64 | 3,54 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 |1510| 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 3,64 | 7,62 | 3,64 | 831 | 3,21 | 3,64 | 3,64 | 424
2023.5.1 | 2023.5.31 | 3,06 | 3,06 [ 1,80 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 |3,06|1510| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 424
2023.4.1 | 2023.4.30 | 3,06 | 3,06 (1,51 3,06 | 7,43 | 3,06 | 3,54 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 [ 1510 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 [ 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 [ 831 | 3,21 | 3,06 | 3,06 | 3,52
2023.3.1 | 2023.3.31 | 3,06 | 3,06 | 1,10 | 3,06 | 7,43 | 3,06 | 2,92 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 |1510| 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 3,06 | 7,62 | 3,06 | 831 | 2,96 | 3,06 | 3,06 | 3,52
2023.2.1 | 2023.2.28 | 2,56 | 2,56 [ 0,79 | 2,56 | 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,10 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 8,31 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77
2023.1.1 | 2023.1.31 | 2,56 | 2,56 | 0,36 | 2,56 | 7,43 | 2,56 | 2,92 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 15,10 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 2,56 | 7,62 | 2,56 | 831 | 2,44 | 2,56 | 2,56 | 2,77

() HLL 140. 2004.4.30., 1. 0.
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Az Eurépai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/300 2023.10.18.

Osszefonddis elGzetes bejelentése

(Ugyszdm M.11167 - ALIMENTATION COUCHE-TARD | TOTALENERGIES (BELGIUM -
LUXEMBOURG - GERMANY)

s

Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozdsii szoveg)

(C/2023/300)

1. 2023. oktdber 9-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefonoddsrol.

E bejelentés az aldbbi villalkozdsokat érinti:
— Alimentation Couche-Tard Inc. (a tovabbiakban: Couche-Tard, Kanada),

— TotalEnergies SE (a tovdbbiakban: TotalEnergies, Franciaorszag).

A Couche-Tard az osszefonddés-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében kizdrélagos irdnyitast
fog szerezni a TotalEnergies Belgiumban, Németorszagban, Luxemburgban és Hollandidban iizemeltetett kiskereskedelmi
toltGallomdsai (a tovdbbiakban: célvéllalkozas) felett.

Az Osszefondddsra részesedés vésarlasa tjan keriil sor.

2. Az érintett vallalkozdsok iizleti tevékenységei a kovetkezSk:

— a CoucheTard kiskereskedelmi toltGdllomdsokat iizemeltet, aminek keretében iizemanyagkartydkat is kibocsit.
Els6sorban Kanadaban és az Egyesiilt Allamokban, kisebb mértékben pedig az EGT-ben tevékenykedik,

— a célvéllalkozds belgiumi, luxemburgi, németorszdgi és hollandiai to6ltGallomdsokat, valamint a kapcsolddd,
tizemanyagkdrtydkkal kapcsolatos tevékenységet foglalja magdban.

3. A Bizottsag elGzetes vizsgalatdra alapozva megillapitja, hogy a bejelentett Osszefonddds az Gsszefonddas-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a vallalkozdsok kozotti osszefondddsok ellendrzésérsl szolo 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes
osszefondddsok egyszertsitett kezelésérdl sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszerdsitett eljardsra utalhatja.

4. A Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az dsszefonddds kapcsan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovet tiz napon belil kell a Bizottsighoz beérkezniiik. Az alabbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11167 — ALIMENTATION COUCHE-TARD | TOTALENERGIES (BELGIUM — LUXEMBOURG — GERMANY)
Az észrevételeket e-mailben vagy postai tGton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetéségi adatok a kovetkezsk:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 160, 2023.5.5. 1. 0.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/300/oj 1/2


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

HU

HL C, 2023.10.18.

Postai cim:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/300/oj



SN Az Eurdpai Uni6 HU
- Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/304 2023.10.18.

Osszefonddis elGzetes bejelentése
(Ugyszdm: M.11277 - TPG | KKR | A-GAS)

Egyszeriisitett eljards ald vont iigy

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(C[2023/304)

1. 2023. oktbber 11-én a Bizottsdg a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést kapott egy tervezett
osszefon6ddsrol.

E bejelentés az aldbbi vallalkozasokat érinti:
— TPG, Inc (a tovdbbiakban: TPG, Egyesiilt Allamok),
- KKR & Co. Inc (a tovabbiakban: KKR, Egyesiilt Allamok),

- aKKR irdnyitdsa ald tartoz6 Clean TopCo Limited (a tovdbbiakban: A-Gas, Kajmén-szigetek | Egyesiilt Kirdlysdg).

A TPG és a KKR az osszefonddds-ellendrzési rendelet 3. cikke (1) bekezdésének b) pontja és 3. cikke (4) bekezdése
értelmében kozos irdnyitdst fognak szerezni az A-Gas felett.

Az sszefonddésra részesedés vésarlasa titjdn keriil sor.

2. Az érintett véllalkozdsok tizleti tevékenységei a kovetkezSk:

a TPG globdlis alternativ eszkozkezeld tdrsasdg,

— aKKR alternativ eszkozkezelést, valamint t6kepiaci és biztositdsi megoldasokat kinal6 globalis befektetési vallalkozas.
3. Az A-Gas vallalkozds tizleti tevékenységei a kovetkezdk: killonleges gazok szdllitasa és életciklus-kezelése vildgszerte.

4. A Bizottsdg el6zetes vizsgdlatdra alapozva megéllapitja, hogy a bejelentett 6sszefonddds az dsszefonddds-ellendrzési
rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja.

A Bizottsdg a vallalkozdsok kozotti osszefondddsok ellendrzésérdl szolé 139/2004/EK tandcsi rendelet szerinti egyes
osszefonodasok egyszertsitett kezelésérdl sz616 kozleménye () szerint az iigyet egyszer(sitett eljdrdsra utalhatja.

5. A Bizottsag felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az 6sszefonddds kapcesan esetlegesen felmeriil§ észrevételeiket
nyujtsdk be a Bizottsdgnak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovet tiz napon belill kell a Bizottsdghoz beérkezniiik. Az aldbbi hivatkozdsi szdmot
minden esetben fel kell tiintetni:

M.11277 - TPG | KKR | A-GAS

Az észrevételeket e-mailben vagy postai tton lehet a Bizottsdghoz eljuttatni. Az elérhetéségi adatok a kovetkezsk:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postai cim:

European Commission

() HLL 24.,2004.1.29., 1. o. (az 6sszefonidds-ellenSrzési rendelet).
() HLC 160, 2023.5.5. 1. 0.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/304/oj 1/2
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HL C, 2023.10.18.

Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/304/oj



Az Eurépai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/288 2023.10.18.

A mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek dgazatiban egy oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez
vagy egy oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéshez kapcsol6do termékleirds jovahagyott standard
modositisinak a 664/2014/EU felhatalmazason alapul6 bizottsigi
rendelet 6b. cikkének (2) és (3) bekezdésében emlitett kozzététele

(C/2023/288)

Ez a kozlemény a 664/2014/EU felhatalmazdson alapulé bizottsdgi rendelet () 6b. cikke (5) bekezdésének megfelelGen
kertil kozzétételre

TAGALLAMBOL SZARMAZO OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESHEZ VAGY OLTALOM ALATT ALLO
FOLDRAJZI JELZESHEZ KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS STANDARD MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA
VONATKOZO KOZLEMENY

(1151/2012/EU rendelet)
,Chorizo de Cantimpalos”
EU-szam: PGI-ES-0632-AMO01 - 2023.7.18.
OEM () OFJ (X)

1. A termék elnevezése

,Chorizo de Cantimpalos”

2. Az atagdllam, amelyhez a f6ldrajzi teriilet tartozik

Spanyolorszag

3. A standard médositist kozlG tagillami hatosig

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon (Kasztilia és Leon Agrartechnoldgiai Intézete)

4. Ajoévihagyott modositis(ok) ismertetése

1. Termékleirds médositdsa

A szdveg kiegésziilt a torpedo” elnevezést, kizdrolag szeletelés céljdra alkalmazott 4j formdval. A hatélyos (még nem
modositott) termékleirds megemliti, hogy a termék elérhetd darabokban vagy szeletekben, amelyeket a ,sarta”,
,achorizado” és ,cular” formaji termékbdl vignak. Az @j forma 35 mm-nél szélesebb, kollagén alapi miibél
felhasznaldsaval késziilt, 50 cm-t meghalad6 hosszisdgt szabédlyos hengeres forma. E forma elkészitésének eljdrdsat
az ,ElGallitds moédja” cimii szakasz ismerteti. A dardldst ugyanolyan lyukméret(i dardlétarcsa hasznalataval végzik,
mint a ,sarta” és az ,achorizado” formdk esetében: 6 mm és 16 mm kozott. Az érlelési id6 megegyezik a ,cular”
forma esetében alkalmazott id§tartammal: 40 nap.

A torpedo” formdt a termékleirdsban meghatirozott elgéllitdsi modszer alkalmazdsdval vizsgdltdk. Az eredmények
azt mutatjdk, hogy ez a forma szeletekben torténd kiszerelés esetén megfelel a termékleirdsban meghatdrozott fizikai,
kémiai és érzékszervi jellemzSknek.

A terméket jelenleg a termékleirdsban engedélyezett formdkbél — ,sarta”, ,achorizado” és ,cular” — vdgott szeletekben
értékesitik. Ez a kovetkezd problémakhoz vezet.

ElGszor is, a ,sarta” és az ,achorizado” formdk nagyon kis 4tmér6jii karikdkat eredményeznek. Szendvicsek és toltott
tekercsek készitéséhez ez nem praktikus. Tovabbd, mivel a ,cular” alakot természetes bélbe toltik, vastagsiga
szabélytalan. Ennek eredményeként ugyanabban a csomagoldsban kiilonboz8 méreti szeletek taldlhatok, egyazon
darabbdl vagva. Ez értékesitésre nem idedlis.

() HLL179. 2014.6.19. 17. 0.
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Miésrészt a jelenleg elérhet§ formakndl az ,achorizado” forma esetében minden darab végét, azaz 10-15 cm
hossziisdgl kolbdszt el kell dobni. Az U alakd ,sarta” esetében a legalul 1év6 gorbe részt kell kidobni. Ez nagyon
jelent8s mennyiségt hulladékot jelent, amely a formdtdl fiiggden 15-25 % kozott mozoghat.

A ,torpedo” alak koriilbelill 4 cm dtmérdjdi szeleteket ad ki. A szeletek mind egyformdk, mivel a kolbaszt kollagén
alapti mibélbe toltik. Ez nagyon kényelmes a toltott tekercsek készitéséhez. Ezenkiviil szeletelés elStt a kollagén
mibél konnyen lehdzhaté. A hulladék akdr 3—4 %-ra is csokkenthetd, mivel minden egyes darab hossza meghaladja
az 50 cm-t, dltaldban elérve a 70 cm-t.

A véltozds az egységes dokumentum 3.2. szakaszat érinti.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

A szdrmazds igazoldsdnak médositdsa

A szovegbdl torolték az ellendrzd szervre” torténd valamennyi hivatkozdst, mivel azt kiilonbségtétel nélkiil
haszndltak egyrészt a hatdsagi ellenérzéseket végzs szervre (Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Le6n), amely
az illetékes hatdsdg, mdsrészt a Szabdlyozd Testillet irdnyitdsi szabélyaiban meghatdrozott feladataira. A szoveget
ezért dtfogalmaztdk, kizdrva azokat a kérdéseket, amelyeknek a Szabalyozé Testiilet mtikodésére vonatkozd kiilonos
szabdlyok hatélya ald kell tartozniuk, mint példdul a nyilvantartdsok kezelése és a cimkézés.

A szdveg 6sszhangba keriilt a 668/2014/EU bizottsagi végrehajtdsi rendelet 4. cikkének (2) bekezdésével, és a szakaszt
a konnyebb érthetGség érdekében dtszerkesztették.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

A médositds az egységes dokumentumot nem érinti.

Az elddllitdsi mddszer modositdsa — Vdgdsi kor
Ez a viltozds az egységes dokumentum 3.3. szakaszdt érinti.

A levagisra szant édllatok minimélis életkordt 7 honaprél 6,5 hénapra csokkentették. A vagdsi kor a jelenlegi
terméklefrasban szerepld 7-10 hénaprél 6,5-10 honapra véltozott.

Vizsgalatot végeztek a 6,5 honapos sertések hasitott testébdl és a levagdskor 7 honaposndl idésebb sertések hasitott
testébdl szarmazé hison. A hiis mindkét esetben megfelelt a jelenlegi termékleirdsban meghatdrozott fizikai és
kémiai paramétereknek. Hasonloképpen az ilyen huasbdl késziilt termékek mindkét esetben megfelelnek a
termékleirdsban meghatdrozott fizikai és kémiai paramétereknek. Az érzékszervi jellemzdket hdromszogeléses
vizsgalattal elemezték. A két termékcsoport kozott nem taldltak jelentds killonbséget.

Az dllatok levdgaskori alsé korhatdrat a tenyésztési technikdk — tobbek kozott a kezelés, a takarmdnyozds, az egészség
és az allatjolét — javuldsa miatt csokkentették. Ezek lehet6vé teszik, hogy a fiatalabb éllatok elérjék a termékleirdsban
meghatdrozott minimdlis hasitott salyt. A vdgdsi kor tehdt csokkenthetd a jelenlegi termékleirdsban szerepld
minimum 7 hénaphoz képest.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

Az el@dllitdsi modszer mddositdsa — A sertések él6tomege
Ez a viltozds az egységes dokumentum 3.3. szakaszdt érinti.
A sertések vagds el6tti stlytartomanydt — 115 kg és 175 kg kozott — torolték.

E kovetelmény teljesitéséhez a gazdasdgban minden éllatot le kellene mérni. Ez nehéz lenne, és stresszt is okozna, ami
arthat az dllatok jolétének és a hiis minéségének.

A hatilyos termékleirds tovabbd megéllapitotta, hogy a hasitott test tomege 90 kg és 140 kg kozott mozoghat. Ez az
igazan hasznos tomeg ahhoz, hogy a hasitott testeket ellendrizzék a vagéhidon, ahol minden hasitott testet meg lehet
mérni, és a sulyt nyilvdntartasba lehet venni.

A modositds az egységes dokumentumot érinti.
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Az elddllitdsi mddszer modositdsa — A zsirban 1év6 androsztenon és szkatol elemzése
Ez a viltozds az egységes dokumentum 3.3. szakaszdt érinti.

A sertéshis zsiradékdn beliili androsztenon és szkatol maximaélis mennyiségét torolték. Mindazonaltal tovabbra is
fennéll az a kovetelmény, hogy a him sertéseknek ivartalanitottnak kell lenniiik.

Az androsztenon és a szkatol természetes médon halmozddik fel a him sertések zsirjdban, amikor elérik az
ivarérettséget. IdGvel, ha ezek a természetes vegyiiletek felhalmozddnak, a hiis f6zésekor észlelhetSk. E vegyiiletek
felhalmozdddsanak megel6zése érdekében a malacokat nagyon fiatal korban ivartalanitjdk. Ennek célja, hogy
megakadalyozzdk a nemi fejlédést, amelynek sordn megkezdhetnék e két anyag termelését.

Ez a médositds azért lehetséges, mert a lanc killonboz8 szerepldi megfelel§ szemrevételezéssel ellendrzik, hogy a
himivara sertések ivartalanitottak. Ezek az ellen6rzések sokkal hatékonyabbak és gyorsabbak, mint a sertészsi-
radékban taldlhaté fent emlitett anyagok elemzése. Az els§ ellendrzést és a nem ivartalanitott himek els§ elkiilonitését
a mezlgazdasigi termel6k végzik el, mivel konnyen azonosithaték azok a himek, amelyeket esetleg nem
ivartalanitottak. Amennyiben a mez8gazdasigi termel6 nem végezné el ezt az elsG elkiilonitést, és egy nem
ivartalanitott him érkezne a vdgohidra, a kirakodds sordn konnyen azonosithatok és elkiilonithet6k a nem
ivartalanitott vagy részben ivartalanitott himek. Végezetiil, ha egy mezGgazdasdgi termel§ nem kiilonitett volna el
egy nem ivartalanitott himet, és a vagohid sem taldlta volna azt a Chorizo de Cantimpalos elGallitdsira
alkalmatlannak, e kovetelmény be nem tartdsa a darabol6iizemben elfogadhatatlan lenne, mivel amennyiben
beérkezne egy nem ivartalanitott him hasitott teste, a heréket a vdgasi folyamat részeként el kellene tévolitani. Ezért
minden ilyen hasitott testet elkiilonitenének és a Chorizo de Cantimpalos elGdllitdsdra alkalmatlannak mindsitenének.

Ez az ellendrzési sorrend az dllatok és a hasitott testek 100 %-dra kiterjed, szavatolva a kovetelmény betartdsat.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

Az elddllitdsi médszer mddositdsa — A hasitott testek pH-értékének ellenérzése
Ez a véltozas az egységes dokumentum 3.3. szakaszat érinti.

Torolték azt a kovetelményt, amelynek értelmében daraboléiizemben ellendrizni kell a hasitott testek pH-értékét. A
vagds sordn végzett ellendrzés megmarad.

A hasitott test pH-értékének a vdgds utdn 45 perccel van jelentGsége. Ezért elGszor a vagéhidon mérik. A
daraboldiizemben végzett mésodik mérés azonban elhagyhatd, tekintve, hogy a vdgohidon mar végeztek elGzetes
ellendrzéseket. Még ha ezek nem is lennének hatékonyak, a PSE és DFD hust a daraboldskor vizualisan észlelni
lehetne és el lehetne dobni.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

Az el6dllitdsi modszer mddositdsa — A tejfehérje sertésbdl szdrmazo hilsfehérjével valg helyettesitése
Ez a véltozds az egységes dokumentum 3.3. szakaszat érinti.

A jelenlegi termékleirdsban a tejfehérje valamennyi termékforma esetében engedélyezett. Kizardlag a ,cular” és a
storpedo” formak esetében ezt sertésbdl szarmazé husfehérjékkel helyettesitik.

A tejfehérje szerepel a fogyasztdk élelmiszerekkel kapcsolatos tdjékoztatdsdrdl szolé 2011. oktdber 25-i
1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II. mellékletének (Allergidt vagy intolerancidt okozé anyagok
és termékek) 7. pontjaban. Az azonos funkcidji, nem allergén alternativdk rendelkezésre alldsa nyomdn az a dontés
sziiletett, hogy a tejfehérjét mds tipusti fehérjével helyettesitik.

A modositott termékleirdsban a ,sarta” vagy az ,achorizado” forma esetében a sertésb6l szdrmazé husfehérje
hozzdaddsa nem engedélyezett. A ,cular” és a ,torpedo” formdji termékek készitése sordn azonban opciondlisan
alkalmazhat6. Ez utdbbi esetben csak akkor hasznalhaté, ha a terméket szeletekben fogjdk kiszerelni. E vastagabb
formak esetében a sertésbdl szdrmazé fehérje hozzdaddsa segit megkotni a masszat, és egységesebb szeleteket
eredményez.

Végeztek egy vizsgédlatot, amely megerGsitette, hogy a ,Chorizo de Cantimpalos” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés
termékleirdsdban szerepld eldallitasi modszer alkalmazdsaval, sertésbdl szarmazé husfehérjével késziilt késztermék
megfelel az el§irt minGségi jellemzéknek.
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A médositds az egységes dokumentumot érinti.

Az elédllitdsi médszer mddositdsa — 6 milliméteres dardldtdresdk

Ez a viltozds az egységes dokumentum 3.3. szakaszdt érinti. A terméklefrdsban engedélyezett dardldtdrcsak
kiegésziilnek a 6 mm-es tdrcsaval. A hatalyos termékleirasban a ,sarta” és az ,achorizado” formakhoz haszndlt trcsa
dtmérGje 8 mm és 16 mm kozotti. A ,cular” forma esetében az dtméré 18 mm és 26 mm kozétt mozog. A
moédositott termékleirdsban a ,sarta” és az ,achorizado” forma esetében az dtmérStartomdnyt megnovelték, a
,torpedo” forma beillesztésével egyiitt, igy ez a tartomdny immadr 6—16 mm.

A vizsgdlat sordn osszehasonlitottdk a termékleirasban szerepld elGéllitdsi modszernek megfelelGen készitett, azonos
formaju kolbaszok két csoportjat. Az egyik csoport esetében 6 mm-es tircsaval dardlt szinhdst hasznéltak, a masik
esetében pedig 8 mm-es tdrcsdval dardltat. A kovetkeztetés az volt, hogy a Chorizo de Cantimpalos mingségét nem
befolyasolja, ha a szinhiis dardldséhoz 8 mm-es tdrcsa helyett 6 mm-es tarcsat haszndlnak. A két termékcsoport
osszehasonlit6 érzékszervi elemzése sordn nem taldltak statisztikailag szignifikdns kilonbségeket.

Néhdny évtizeddel kordbban a hdst durvabbra dardltdk. Nagyobb lyukakkal rendelkezd tarcsdkat hasznaltak annak
megakadélyozdsa érdekében, hogy a gép a dardlds sordn felmelegitse a hist, ami a késébbi érlelési folyamatok sordn
mindségi problémédkhoz vezethetett.

A maltbéli problémat mdra a his hidegebb, dltaldban 0 °C-os hémérsékleten torténd feldolgozdsaval sikeriilt
megoldani. Emellett jobbak a dardloberendezések is, amelyek e miiveletszakasz folyamdn alig novelik a hds
hémérsékletét, a feldolgozoiizemek pedig 8 °C és 12 °C kozotti hdmérsékletre vannak hitve.

A kisebb dtmérdj tarcsa haszndlatdnak el6nye, hogy lehetdvé teszi az 6sszetevSk hatékonyabb elegyitését, és javitja az
izeket és az aromadkat.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

Az ellen6vz6 szervben bekivetkezett vdltozds

Az ellendrz8 szervre vonatkozd szakasz mddosult. Jelenleg az Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn az
illetékes hatdsag.

Ez a médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

A modositds az egységes dokumentumot nem érinti.

A ,Cimkézés” médositdsa
Ez a viltozds az egységes dokumentum 3.6. szakaszdt érinti.
A cimkén el8irt megszovegezés kiegésziilt azzal a kovetelménnyel, hogy fel kell tiintetni az OFJ unids szimbolumat.

Ezenkiviil torolték az OFJ-vel elldtott termékeket osszetevként felhaszndlé termékek cimkézésére vonatkozd
hivatkozdsokat. Ezeket nem sziikséges feltiintetni a termékleirds cimkézésre vonatkozé szakaszaban, mivel léteznek
bizottsdgi irinymutatasok, és az OFJ-re vonatkozd irdnyitdsi szabdlyok mar kiterjednek rajuk.

A tobbi szakaszhoz hasonl6an az ellendrzg szervre valé valamennyi hivatkozast torolték.
A szakasz vége kiegésziilt az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés log6javal.

A mbdositds az egységes dokumentumot érinti.

Az elrendezést/megjelenitést érintd mddositdsok

A termékleirds egyes szakaszainak cimeit mddositottdk és bettjelekkel egészitették ki, hogy jobb legyen a szoveg
felépitése.

A hatdlyos termékleirasban: Leirds, Foldrajzi teriilet, A szdrmazds igazoldsa, ElGéllitdsi modszer, Ellenérzd szerv,
Cimkézés

A modositott termékleirdsban: A. Elnevezés (ez a szakasz nem szerepel a hatdlyos termékleirdsban), B. Termékleirs,
C. Koriilhatarolt foldrajzi teriilet, D. A termék szdrmazdsat igazolo jellemzdk, E. ElGallitasi médszer, F. Kapcsolat a
kornyezettel, G. Ellendrzé szerv, H. Cimkézés.

A modositds az egységes dokumentumot nem érinti.
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12. Redunddns, sziikségtelen vagy felesleges részeket eltdvolité médositdsok

Az alkalmazand$ jogszabilyokra vonatkozd részeket torolték, mivel azokra a termékleirdsnak mar nem kell
hivatkoznia.

Ez a mddositds nem érinti az egységes dokumentumot.

A modositds az egységes dokumentumot nem érinti.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Chorizo de Cantimpalos”
EU-szam: PGI-ES-0632-AMO1 - 2023.7.18.

OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés (OEM vagy OF))

,Chorizo de Cantimpalos”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.2. osztély: Husipari termékek (f6zve, s6zva, fustolve stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Chorizo de Cantimpalos” zsirsertés friss hisab6l s6 és bors mint alapvetd Osszetevd és esetleg fokhagyma és

/////

természetes koriilmények kozott, szaritohelyiségekben torténik. Kiszerelhetd egészben, darabolva vagy szeletelve.

A kolbész kiszerelésének kiilonb6zd formadi a kovetkezsk:

ysarta”: 25 mm és 35 mm kozotti atmérdjd, egyetlen darabbdl 4ll6 chorizo kolbasz;

,achorizado” 30 mm és 50 mm kozotti atmérdjti, tobb, egymastdl kotozéssel vagy kapcesok felhelyezésével

//////

scular”: 35 mm-nél nagyobb atmérdjd, sertésbélbe toltott, a bél alakjat kovets, szabalytalan hengeres alakd chorizo
kolbész;

szeletelt: szeletekre vagott ,torpedo” formdju kolbdsz, 35 mm-nél nagyobb dtmérGjd, kollagén mtibélbe toltott,
szabalyos hengeres alakil, 50 cm-nél hosszabb kolbaszbél.

,Chorizo de Cantimpalos” jellemz6i a kovetkezsk:

Alaki tulajdonsdgok, formétdl fuggGen:

- ,sarta”: a kolbdsz feliilete s6tétvoros szind, sima vagy enyhén redds tapintdsd, kiviilrdl zsirfoltok nem ldthatok
rajta,

— ,achorizado”: a kolbasz feliilete sotétvoros szindi, sima vagy enyhén redds tapintdsd, kiviilrdl zsirfoltok nem
lathatok rajta. A kolbdsz kiils6 feliiletén lisztes megjelenésd, fehéres szint penész taldlhato,

- ,cular” a kolbész kiils§ feliletén a teljes feliiletet vagy csak annak egy részét beboritd, lisztes megjelenésd,
fehéres szind penész taldlhatd. A penész alatt zoldes drnyalat lathat6, amelyet a bél oxiddci6ja okoz.

Fizikai és kémiai tulajdonsdgok:
— nedvességtartalom: 20 % és 40 % kozott;
— zsirtartalom a szdrazanyagban: legfeljebb 57 %;

— fehérjetartalom a szdrazanyagban: legaldbb 30 %;
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- hidroxiprolin-tartalom a szdrazanyagban: legfeljebb 0,5 %;

— Osszes szénhidrattartalom glikézban kifejezve, a szdrazanyag-tartalom szdzalékdban: a ,sarta” és az
,achorizado” forma esetében legfeljebb 1,5 %, a ,cular” és a ,torpedo” tipus esetében legfeljebb 3 %;

- kloridtartalom ndtrium-kloridban kifejezve, a szdrazanyag-tartalom szdzalékdban: legfeljebb 6 %;
— pH 5,0 és 6,0 kozott.
—  Erzékszervi jellemzdk

— dllag: tapintdsra a hossza mentén mindeniitt egyformdn tomoér, ugyanakkor se tdlsigosan kemény, se
tulsigosan puha.

- metszéslap: élénkvoros, a szinanyagot tartalmazé zsiradékdarabkdk miatt vorosesfehér foltokat tartalmaz. A
massza egyenletesen elkevert, azaz homogén és kompakt, 0,5 cm-nél nagyobb dtmérdjti zsiradékdarabkdt
nem tartalmaz.

— aroma: a bels§ aromadt a hus érlelési folyamata sordn keletkez§ kiilonboz8 — enyhén savanyd, kellemes és
kozepes intenzitdst — OsszetevSk, valamint az engedélyezett fiiszerek aromdinak kombindci6ja adja. Egyetlen
aroma sem lehet domindns.

— Fogyasztaskor 1édis, tomor érzetet kelt, konnyen raghatd, kevéssé szdlkds, nem tartalmaz kellemetlen
darabokat (hdrtya, csontszilinkok, mdcsing, inak). Osszességében kellemesen izletes, enyhe {zd.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A hus fehér fajtdju zsirsertésekbdl szdrmazik. A sertéseket életiik utols6 hdrom hoénapjiban legaldbb 75 %-ban
arpabdl, bazabdl és rozsbdl dll6 szdraz takarmdnnyal kell etetni.

A his szdrmazhat barmelyik nemd, fehér fajtdju zsirsertésbél, a him egyedeknek azonban ivartalanitottaknak kell
lenniitk. A sertéseket életitk utolsé harom honapjaban legaldbb 75 %-ban drpabdl, bazabdl és rozsbdl dllé szdraz
takarmdannyal kell etetni. Az dllatokat 6,5 és 10 honapos koruk kozott vagjak le.

A hasitott test stilya 90 kg és 140 kg kozotti. Vagaskor a hasitott test pH-értékének 5,4 és 6,2 kozott kell lennie.
A chorizo el@illitdsdhoz csak a kovetkezd alapvet 6sszetevSk hasznalhaték fel.

a) Nyilvantartdsba vett sertéstartd gazdasdgokbdl szdrmazd zsirsertések hisa 70 % és 80 % kozotti szinhstar-
talommal és 20-30 % kozotti zsirtartalommal, az aldbbi meghatdrozott hiisrészekbdl: oldalas és dagadd, tarja, a
lapockdrdl és a combsonkérdl valé nyesedék, kicsontozott comb és lapocka, amelybdl eltdvolitottdk a rostos, inas
és kotGszovetes részeket. Bor alatti zsiradék nem haszndlhatd fel. A zsirok egyenletesek, szilirdak és
nagymértékben ellendllnak a nyomdsnak. Kordbban lefagyasztott hiis nem engedélyezett, sem olyan hus, amelyet
tobb mint 6 napig tdroltak, még akkor sem, ha hitotték. A hds maximdlis hidroxiprolin-tartalma 0,4 % lehet. A
zsir sztearinsav-tartalmédnak legaldbb 13 %-nak kell lennie.

b) Paprika: a Capsicum annuum L. és a Capsicum longum D.C. paprikafajok érett, egészséges és hibatlan terméseinek
Grlésével készilt szdritott termék, a hus kilogrammjdra vetitve 18-25 g mennyiségben. A felhaszndlt paprika
legaldbb 50 %-a ,Pimentdn de La Vera” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel rendelkezik.

¢) Finomitott tengeri s6 (ndtrium-klorid), 2 mm-nél kisebb szemcsemérettel, a his kilogrammjdra vetitve 15 g és 22 g
kozotti mennyiségben.

Opciondlisan hozzdadhat6é dardlt fokhagyma, a hus kilogrammjdra vetitve legfeliebb 4 g mennyiségben.
Hasonl6képpen oregdnd is hozzdadhatd, a his kilogrammyjara vetitve legfeljebb 0,2 ¢ mennyiségben.

Cukrok és sertésbdl szarmazd husfehérje hozzdaddsa a ,cular” és ,torpedo” formdja ,Chorizo de Cantimpalos”
esetében engedélyezett.

Foszfatok, aszkorbinsav és citromsav vagy ezek so6i haszndlhatok. Tartésitoszerek hozzdaddsa nem megengedett.
A felhasznélt paprika legaldbb 50 %-dnak rendelkeznie kell a ,Pimentén de La Vera” oltalom alatt dll6 eredetmegje-
16léssel. Ez azt jelenti, hogy az emlitett OEM termékleirdsdban szereplé koriilhatdrolt foldrajzi teriiletrdl kell

szdrmaznia.

A zsirsertést nyilvntartdsba vett sertéstarté gazdasdgokban kell elgallitani.
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

3.5.

3.6.

A kolbasz készitését, érlelését és szdritdsit a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil kell elvégezni.

Magédnak az eléillitdsi modszernek a sajitossdgai mellett a kijelolt foldrajzi teriilethez kapcsolédd legfontosabb
szakasz a természetes szdritds annak érdekében, hogy a ,Termék lefrdsa” cimd szakaszban meghatarozott
jellemzdkkel rendelkezd kolbdsz jojjon 1étre.

A folyamat sordn az eljdrds az aldbbi sorrendben zajlik.

Elgszor a hust az el6készits teriileten, 12 °C alatti kornyezeti hémérsékleten, legfeljebb 2 6ra alatt elSkészitik. A
felesleges zsiradékot az indarabokkal egyiitt eltdvolitjak. A hiis h6mérsékletének a daralds id6pontjdban 0 °C és 2 °C
kozott kell lennie. A dardlok tdrcsdi véltozd dtmérdjh lyukakkal rendelkeznek. A ,sarta”, az ,achorizado” és a
storpedo” kolbaszformédk esetében az dtmérének 6 mm és 16 mm kozott, a ,cular” forma esetében pedig 18 mm
és 26 mm kozott kell lennie.

Dardlds utdn a hust 6sszekeverik a tobbi engedélyezett Osszetevdvel és adalékkal, hogy azok homogén masszit
képezzenek. Ezutdn htit6kamrdkban, 2 °C és 7 °C kozotti hémérsékleten 12-36 6rdn 4t pihentetik. A massza
pH-értéke 5,5 és 6,5 kozotti.

Pihentetés utdn a masszat bélbe toltik, amelyet kapoccsal dsszetliznek vagy fonéllal 6sszekotnek. Hiromféle szindi
fonal létezik: piros, fekete és fehér, a formatdl fiiggden. Ezt kovetden a terméket érlelik.

Az érlelési eljdras minimalis idGtartama a ,sarta” chorizo esetében 21 nap, az ,achorizado” esetében 24 nap, a ,cular”
és a torpedo” esetében pedig 40 nap. A kész chorizo eredeti méretéhez képest legalabb 25 %-kal 6sszezsugorodik. Az
eljarasnak két szakasza van: az érlelés és a szdritds. Az érlelés érlel6kamrakban, 6 °C és 16 °C kozotti h6mérsékleten,
60 % és 85 % kozotti relativ paratartalom mellett torténik. A szdritds természetes korilmények kozott, szdrit6helyi-
ségekben torténik. A szdritds az érlelés teljes idGtartamanak tobb mint 40 %-dt teszi ki.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A kolbdszt foldrajzi korldtozds nélkiil a nyilvantartdsba vett gazdasigi szereplSk darabolhatjék, szeletelhetik vagy
csomagolhatjék.

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A forgalomba hozott, oltalom alatt dll6 terméken valamennyi forma esetében fel kell tiintetni egy alfanumerikus
azonositd cimkét, amelyen szerepelnie kell az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés kotelez8 unids szimbdlumanak, a
,Chorizo de Cantimpalos” elnevezésnek és a kolbdszforma megjelolésének: ,sarta”, ,achorizado” vagy ,cular”. A
cimkéken magdnak az OFJ-nek a logéjat is fel kell tintetni.

A cimkéket az elddllitasért vagy a feldolgozdsért (daraboldsért és/vagy szeletelésért) felelds bejegyzett gazdasdgi
szerepl6k helyezik fel. A cimkéket tgy kell elhelyezni, hogy ne lehessen ket tjra felhaszndlni.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa
A chorizo el@illitdsdnak foldrajzi teriiletét Segovia tartomdny kovetkezd telepiiléseinek kozigazgatasi teriilete alkotja:

Abades, Adrada de Pir6én, Aldealengua de Pedraza, Arahuetes, Arcones, Armufia (a Carbonero de Ahusin rész
kivételével), Basardilla, Bercial, Bernardos, Bernuy de Porreros, Brieva, Caballar, Cabafias de Polendos, Cantimpalos,
Carbonero el Mayor, Casla, Collado Hermoso, Cubillo, Encinillas, El Espinar, Escobar de Polendos, Espirido, Gallegos,
Garcilldn, Ttuero y Lama, Juarros de Riomoros, La Lastrilla, La Losa, La Matilla, Labajos, Lastras del Pozo, Marazoleja,
Marazuela, Martin Miguel, Marugan, Matabuena, Monterrubio, Mufiopedro, Navafria, Navas de Riofrio, Navas de San
Antonio, Orejana, Ortigosa del Monte, Otero de Herreros, Palazuelos de Eresma, Pedraza, Pelayos del Arroyo,
Pradena, Rebollo, Roda de Eresma, Sangarcia, San Ildefonso o La Granja, Santa Maria la Real de Nieva, Santiuste de
Pedraza, Santo Domingo de Pirén, Segovia, Sotosalbos, Tabanera la Luenga, Torrecaballeros, Torreiglesias, Torre Val
de San Pedro, Trescasas, Turégano, Valdeprados, Valleruela de Pedraza, Valleruela de Septilveda, Valseca, Valverde del
Majano, Vegas de Matute, Ventosilla y Tejadilla, Villacastin és Zarzuela del Monte.
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Ez a 72 telepiilés 40 km szélességti, 2 574 km? teriiletd savot alkot a Sierra de Guadarrama hegyldnc északi oldalan.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Az el@illitas foldrajzi teriiletének felszinrajza és éghajlata kedvezd éghajlati koriilményeket kindl a kolbdsz természetes
széritdsahoz. Ezeket a koriilményeket alapvetGen a 900 métert meghaladé tengerszint feletti magassdg, az alacsony
hémérséklet, a mérsékelt relativ paratartalom és a kozeli teriiletekhez képest nagyon kevés kodos nap biztositja.

Ezek a jellemz8k a kornyezd teriileteken nem talalhaték meg. Délen a Sierra de Guadarrama hizédik, amely magasabb
tengerszint feletti magassdgt, hidegebb és nedvesebb hegyvidéki teriilet. Az észak felé taldlhaté siksdgok
alacsonyabban fekszenek és kddosebbek, és arrafelé nincs hagyomdnya a kolbdszkészitésnek.

A termék sajdtossdgai

A termék sajdtos tulajdonsdgait a kovetkezd koriilmények adjak:

— meghatdrozott hisrészek haszndlata: oldalas és dagadd, tarja, a lapockardl és a combsonkdrdl valé nyesedék,
kicsontozott comb és lapocka, amelybdl eltdvolitottdk a rostos, inas és kotSszovetes részeket, olyan sertésbdl,
amelyet legaldbb 75 %-ban gabonafélékkel (arpaval, bizdval és rozzsal) takarmdnyoztak;

- adardldshoz haszndlt tarcsdk kis dtmérdje;

— a hdsmasszat pihentetik, miel6tt bélbe toltik, ami lehet6vé teszi, hogy a hds aromdi elvegyiiljenek a tobbi
osszetevével, koztitk a séval, a paprikdval és a fokhagymaval. Egyuttal kialakul egy olyan baktériumflora, amely
csokkenti a pH-értéket és megkonnyiti a késébbi szdritdst;

- afelhaszndlt paprika legaldbb fele Pimentén de La Vera OEM.

Mindezek adjdk a kolbdsz sajitossdgait: az inak hidnyét, az élénkvoros szint, a kis méretti, szinanyagot tartalmazé
zsirdarabkak jelenlétét, a kolbdsz szildrd allagat és lagy izét.

A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék minGsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF) esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzéje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Chorizo de Cantimpalos” mindsége a kovetkezd tényezdk eredménye: az elkészitéséhez felhaszndlt hisok gondos
kivélasztdsa; a hismassza pihentetése a bélbe toltés elStt; valamint a kiilonleges érlelési és szaritdsi koriilmények egy
olyan foldrajzi teriileten, ahol a tengerszint feletti magassdgnak és a kod relativ hidnydnak koészonhetSen egy
természetes koriilmények kozott megfelelGen érlelt késztermék jon létre.

MinGsége folytdn a késztermék hirnévre tett szert, amelyrél a XX. szdzad eleje, vagyis a chorizo e teriileten torténd
ipari elGallitasanak kezdete 6ta szdmos torténeti és irodalmi forrds tantiskodik.

Az 1928. és az 1933. évbdl szdrmazd, a ,Chorizo de Cantimpalos” Mexikéba irdnyulé exportjdra vonatkozd
kereskedelmi okmanyok arra figyelmeztetnek, hogy a kolbdszt hamisitjak.

A kolbészdrdl hires” Cantimpalosrél még Camilo José Cela irodalmi Nobel-dijas iré is emlitést tesz ,Judios, moros y
cristianos” cim, 1956-ban irt mivében.

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja, HL C 265., 2010.9.30., 26. o.

Ez a hirnév mindhdrom hagyomdnyos kolbdszformdra kiterjed, hiszen fogyasztiskor mindegyik ugyanolyan
érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[www.itacyl.es|calidad-diferenciada/dop-e-igp listado-dop-agroalimentarias
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Az Eurépai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat

C[2023/380 2023.10.18.

Termékleirds nem kisebb jelentGségii médositisinak jovahagydsira irdanyuld kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek mindségrendszereir6l sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(C[2023/380)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszolaldsra, amely a kozzététel idGpontjatdl szamitott hdrom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI ]ELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK ]OVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti médositds jovahagydsdra irinyuld
kérelem

~Queijo de Azeitio”
EU-szam: PDO-PT-0217-AMO01 - 2019.4.9.
OFJ () OEM (X)

1. A kérelmez§ csoportosulds és jogos érdeke

ARCOLSA - Associagdo Regional dos Criadores de Ovinos Leiteiros da Serra da Arrdbida (A Serra da Arrdbida
hegység teriiletén tenyésztett tejeld juhokért felelSs regiondlis egyesiilet)

A ,Queijo de Azeitdo” eldillitdsival foglalkozd véllalkozdk (termelSk és feldolgozdk) dltal alkotott termeldi
csoportnak jogos érdeke fiiz6dik e mddositdsi kérelem benydjtidséhoz. Az ARCOLSA — Associagio Regional dos
Criadores de Ovinos Leiteiros da Serra da Arrdbida — az eredeti bejegyzési kérelemért felel8s termeldi csoport.

Cim: Quinta de S. Gongalo — Cabanas 2950-615 Palmela
Orszag: Portugalia
Telefonszdm: +351 212888144

E-mail-cim(ek): queijodeazeitao@arcolsa.pt

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Portugélia

3. A termékleirds médositdssal érintett szakaszcime(i)

A termék elnevezése

B

B

A termék lefrdsa

Foldrajzi teriilet

o O

A szdrmazds igazolasa

B

Az el6éllitds modja

B

Kapcsolat

Cimkézés

B

B

Egyéb (a termékleirds mellékleteinek torlése)

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5.1.

5.2.

A médositds tipusa

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthet6 mddositasa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentséglinek nem tekinthet6 oly moédon torténd modositisa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

Médositis(ok)
A termék elnevezése

Médositds
Queijo de Azeitdo

A termék elnevezése nem viltozott. A platform azonban el6irta e szakaszcim kitoltését.

A termék leirdsa

Mdédositds

Médositds — a termékleirds 1.1. pontja (Organoleptikus — fizikai és érzékszervi — jellemzsk) és az egységes
dokumentum 3.2. pontja (Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa).

Eredeti szoveg

A ,Queijo de Azeitdo” megengedett méretei a kovetkezdk:
Normél méret:

- hozzévet6leges suly: 250 g,

—  84és 11 cm kozotti atmérd,

- 3és 5 cm kozotti magassag.

Kis méret:

— hozzavetéleges stly: 100 g,

- 5¢és 7 cm kozotti atmérd,

- 3 és 5 cm kozotti magassag.

Uj szoveg

A ,Queijo de Azeitdo” megengedett méretei a kovetkezdk:
Normal méret:

— hozzdvetéleges stly: 250 g,

- 6és11 cm kozotti 4tmérd,

- 3 és 5 cm kozotti magassag.

Kis méret:

- hozzévet6leges suly: 100 g,

— 5és 7 cm kozotti dtmérd,

— 2 és 4 cm kozotti magassag.

A sajt méretének e modositdsa az Gj piaci igények kielégitésére szolgdl, és nem jir a termék sajdtos jellemzdSinek

megvaltoztatasaval. Ennek az az oka, hogy a fogyasztoi szokdsok valtoznak, és a fogyasztok a kisebb méretd sajtokat
részesitik el6nyben.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/380/oj
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5.3. Az elddllitds mddja
Médositas

1. médositds — a termékleirds 4.1. pontja (TermelSegység — tejgazdasdg) és az egységes dokumentum 3.3. pontja
(Takarmény):

Eredeti szoveg:
Az eredeti terméklefrdsban nincs erre val6 utalds.
Uj szoveg:

»A juhokat kizdrdlag a koriilhatdrolt f6ldrajzi teriileten legeltetik, illetve az onnan szdrmazé széndval és szildzzsal
takarmdnyozzak.

Az éllatoknak szant valamennyi takarmdnynak a foldrajzi teriiletrdl kell szdrmaznia. Csak sztikos idGszakokban
(rendkiviili meteoroldgiai koriilmények, fert6z8 betegségek kitorése, mérgezd anyagokkal valé szennyezddés vagy
tlizeset miatt) megengedett mds régiokbol szarmazé takarmdnyt felhasznalni, amennyiben annak ardnya éves szinten
nem haladja meg a szdrazanyag 50 %-at. Ennek a takarmdnynak ugyanolyannak kell lennie, mint amilyen a foldrajzi
teriiletrdl szdrmazé takarmany, és azzal azonos Gsszetételtinek kell lennie, igy a termék jellemzdi nem sériilnek.”

2. médositds — a termékleirds 4.2. pontja (TermelSegység — sajtkészitd létesitmény) és az egységes dokumentum 3.3.
pontja (Takarmény):

Eredeti szoveg:
Az eredeti terméklefrdsban nincs erre vald utalds.
Uj szoveg:

»A »Queijo de Azeitdo« a korilhatdrolt régidban tenyésztett és takarmdnyozott juhok nyers tejébdl és egy
kérdikészitménybdl késziil, és soval izesitik.”

3. médositds — a termékleirds 4.1. pontja (TermelSegység — tejgazdasdg) és 4.2. pontja (TermelGegység — sajtkészitd
létesitmény), valamint az egységes dokumentum 5. pontja (Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel).

Eredeti szoveg:

»A »Queijo de Azeitdo« elGallitasanak feltételei”

1.- A tej termelése

a) A »Queijo de Azeitdo« elGdllitdisdhoz felhaszndlt tejet az 1986. oktber 2-i 49/86. sz. kirdlyi rendeletben
meghatarozott foldrajzi teriileten tenyésztett juhokbdl kell elgallitani.

b) Azoknak a juhoknak, amelyekbdl a »Queijo de Azeitdo« készitéséhez felhasznalt tejet nyerték, tokéletes egészségi
allapotban kell lenniiik (kiilonosen a brucell6zis és a fert6z8 elapasztds tekintetében), és rendelkezniiik kell a
megfeleld hivatalos dllategészségiigyi bizonyitvannyal.

¢) Az aldbbi tejek nem engedélyezettek:

Rossz egészségi édllapotban 1évS anyajuhok teje (dltaldnos egészségi dllapot vagy az emlémirigyre jellemzd
betegségek).

Olyan anyajuhok teje, amelyeket tGgygyulladdssal kezelnek, amelynek esetében nem tartottdk be a sziikséges
kezelési id6t.

Kevesebb mint 48 6raval kordbban beoltott anyajuhok teje.

2.- Tejhigiénia és a tej tartdsitasa

a) A juhokat alaposan meg kell fejni a terméshozam fenntartdsa és a tej felhalmozdddsanak elkeriilése érdekében,
ami tégygyulladds kialakuldsdhoz vezethet.

b) A fejést megfelels, tiszta helyen kell végezni annak elkeriilése érdekében, hogy a tej agyaggal, porral vagy
tormelékkel szennyezédjon.

¢) Amennyiben lehetséges, a tégyeket le kell mosni.

d) A tejet a fejés utdn azonnal at kell sziirni kopil6kbe vagy mds tdroléedényekbe, és tigyelni kell arra, hogy a
folyamat sordn ne keriiljon tormelék az iistbe.
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e) Szigoruan tilos barmilyen anyag hozzdaddsa vagy eltavolitdsa; ez torvény éltal biintetendd csaldsnak mindsiil.

f) A fejéshez és sajtkészitéshez hasznalt eszkozoknek lehetSleg rozsdamentes acélbdl vagy hasonlé anyagbdl kell
késziilniiik, lekerekitett szélekkel és lapos aljjal.

g) A felhaszndlt anyagok kizarolag juhtej begytjtésére és széllitdsara haszndlhatok. A rossz dllapotd taroléedényeket
le kell selejtezni.

h) Minden sajtkészitési anyagot minden haszndlat utdn meg kell tisztitani, lehet6leg a kovetkezdk szerint:
1. Minden felhasznlt anyagot hideg vizzel le kell &bliteni.
2. Minden felhaszndlt anyagot forrd vizzel, mosdszerrel és kefével kell lemosni.
3. Minden anyagot tiszta vizzel le kell 6bliteni.

Minden anyagot fert6tleniteni kell tigy, hogy fehéritdszeres vizes oldatba meritik (5 liter vizbe egy evSkandlnyit
kell tenni).

Az Osszes anyagot hagyni kell megszdradni.

A sziir6ként vagy a tejsavonak a sajttésztdbol valo lecsepegtetéséhez haszndlt formdkat és szoveteket a mosds utdn
ki kell vasalni.

i) A fej6gépet hasznalé gyartoknak minden fejési mivelet utin meg kell tisztitaniuk (le kell mosniuk és
fertStleniteniiik kell) a gépeket, és gondoskodniuk kell arrdl, hogy minden gépet rendszeresen ellendrizzenek.

j)  Megfelelg hit6berendezések hidnydban a tejet a sajtkészitS helyiség kozvetlen kozelében tartott, hideg vizzel
toltott kopiildkbe kell meriteni.

) A tejet a fejés utdn a lehets leghamarabb el kell széllitani a sajtkészitS helyiségbe, naponta legaldbb egyszer.

m) Ha a termel6 nem rendelkezik a tej tartositdsahoz sziikséges eszkozokkel, azt kozvetlenil a fejés utdn fel kell
haszndlni. A termék semmilyen koriilmények kozott nem térolhato tizenkét 6rdndl tovabb.”

Tjj szoveg:
,TermelGegység — tejgazdasig

- A >»Queijo de Azeitdo« el8allitdsahoz hasznélt gazdasigokbdl szdrmazé juhtejet semmilyen hékezelésnek nem
vetik ald (a tej jellemzdinek a sajtkészitési szakaszig torténS meg6rzésére hideg tartdsitdsi modszert kell
alkalmazni).

— Szigortan tilos barmilyen anyag hozzdaddsa vagy eltdvolitdsa; a »Queijo de Azeitdo« elGallitdsdhoz csak tiszta tejet
lehet felhasznalni, és ahhoz csak sot és kérdikészitményt lehet hozzdadni.

- Azoknak a juhoknak, amelyekbdl a »Queijo de Azeitdo« elGéllitdsdhoz felhasznalt tejet nyerték, egészségesnek kell
lenniiik, és rendelkezniiik kell az illetékes szerv dltal kiallitott dllomdnyttlevéllel, amely igazolja, hogy hivatalosan
brucellézistol mentesek (B4).

— Azokat a juhokat, amelyek az dltaldnos rossz egészségi allapot barmely lathat6 jelét mutatjdk, vagy amelyek
barmely mds, a tejen keresztil az emberre 4tvihetd fert6z6 betegségben szenvednek, kilon-kiilon, megfeleld
helyen kell tartani, és tejiiket le kell selejtezni (példdul t8gygyulladds kimutatdsa esetén stb.).

— A tejen keresztiil dtvihet§ és az emberi egészségre kdros anyagok (gydgyszerek, vakcindk, parazita elleni szerek)
haszndlata tilos, kivéve, ha betartjdk a biztonsagi id6kozoket, és azok nem rontjdk a »Queijo de Azeitdo«
elééllitdsahoz felhaszndlt tej minGségét.”
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JTermelGegység — sajtkészitd létesitmény

A »Queijo de Azeitdo« a koriilhatdrolt régiéban tenyésztett és takarmdnyozott juhok nyers tejébdl és egy
kérdikészitménybdl késziil, és soval izesitik.

- Atejet 4 °C alatt kell tarolni, és a tarolds idGtartama semmilyen esetben sem haladhatja meg a fejés utdni 48 6rat.
Ha a tejet a sajtkészits létesitménybe valé megérkezéskor nem lehet hiiteni, haladéktalanul fel kell dolgozni.

— A tejet nem szabad semmilyen hkezelésnek aldvetni, kivéve, ha a tejet 30-32 °C kozotti h6mérsékletre melegitik.
A kérdit csak akkor lehet hozzdadni, ha a tej elérte ezt a h6mérsékletet.

— Az alvadék daraboldsa utdn a sajttésztat rovid ideig hagyjak leiilepedni, hogy a savo lecsepeghessen.

- A sajttésztat lassan kell lecsepegtetni és formdzni, aminek azonban nem szabad hossza ideig tartania, hogy
elkeriilhetd legyen a lehilés és a savd helytelen lecsepegtetése.

- A sajtkészitést kovetGen a sajtokat lehetGség szerint a feltiintetett kornyezeti koriilmények kozott kell tartani.”
4. médositds — a termékleirds 4.2. pontja (TermelGegység — sajtkészits létesitmény) és az egységes dokumentum 5.

(Kapcsolat a foldrajzi teriilettel) és 3.2. pontja (Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa). Az 1j szoveg
csak a termékleirds régi szovegének helyébe 1ép.

Eredeti szoveg:

»3.- Sajtkészités
a) A »Queijo de Azeitdo« félkemény, vajas, fehér vagy sdrgds szinti, kézzel készitett érlelt sajt, néhdny lyukkal vagy
anélkiil. A tejsavd lassii lecsepegtetésével nyerik a tiszta nyers juhtejbdl, amelyet kdrdikészitmény segitségével

alvasztanak. Jellemz&it az 1986. oktéber 2-i 49/86. rendelet hatdrozza meg (1. melléklet).

b) A régiéban mindig is alkalmazott hagyomdnyos eljardsoknak megfeleléen a sajtot a fejés utdn a lehets
leghamarabb el kell késziteni.”

4. - Pécolds vagy érlelés

a) A pdcoldast vagy érlelést természetes pacolotizemben vagy ellendrzott kornyezettel rendelkezd 1étesitményben kell
végezni, a kovetkezd kornyezeti feltételek mellett:

Hémérséklet: 10-15 °C
Pératartalom: 85-95 %
b) Az érlelés legalabb 20 napig tart. Az érlelési egytitthatonak legaldbb 3 5-nek kell lennie.

¢) A pacolasi id§ alatt a sajtokat meg kell forgatni és le kell mosni. E miiveletek gyakorisdga a kéreg megjelenésétsl
fugg, amelynek simdnak és tisztanak kell maradnia.”

Uj szoveg:

»A »Queijo de Azeitdo« elGallitdsanak folyamata a kovetkez8képpen foglalhatd ossze:

A sajtkészitd beldtdsa szerint elzetesen sét ad a tejhez, legfeljebb 25 gfliter mennyiségben.

Az egyetlen felhasznalt koaguldloszer a kardibol (Cynara cardunculus L.) nyert készitmény, amelyet néhany 6raval a
sajtkészités el6tt dllitanak el6. A hozzdadott mennyiségek szintén sajtkészitdnként viltoznak. A tej ebben a
szakaszban nem esik 4t hdékezelésen, kivéve a 30-32 °C-ra torténd hevitést. A kdrdit csak azt kovetSen lehet
hozzéadni, hogy a tej elérte ezt a h6mérsékletet.

A hémérsékletet a kddba helyezett h6mérdk segitségével szabdlyozzak, de a sajttészta dllagat kézzel ellenérzik (a

sajttészta akkor kész, mikor mdr nem tapad a kad falaira). Az alvasztds 30-40 °C kozotti allandé hémérsékleten
torténik. Az alvasztds idGtartama 45-60 perc.
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Az alvadékot ontSformaba vagy egy pordzus szovetbe helyezik at, amely lehet6vé teszi a savo lasst lecsepegését (a
sajttésztat a folyamat sordn megkeverik, amit tovabbra is kézzel végeznek). A formdk megtoltése utdn az alvadékot
egyes esetekben pneumatikus préssel préselik le (a kézzel torténd préselés helyett). Az alvadékot dvatosan dthelyezik
egy sajtkészit asztalon (»mesa francela) elhelyezett nagy méretdi 6ntéforméba vagy »trincho«-ba, amelyben lassan
kézzel megmunkaljdk, amig a sajttésztdbol megfelel6 mennyiség( savot (»almece«) ki nem préselnek.

Ezt a sajttésztat ezutdn (a kivant sajtnagysdgnak megfelel§ méretd) kis formédkba toltik, és kézzel keményen lepréselik
mindaddig, amig a megfelel§ mennyiségli savd lecsepeg, ami lehet6vé teszi a sajt késébbi erjesztését és megfelel§
érését.

Miutdn elkésziiltek, a sajtokat 12-24 6ran keresztiil a formdkban taroljak. Ezutdn a sajtokat lecsepegtetd polcokra
helyezik, amelyek altaldban magdban a sajtkészitd helyiségben vagy egy lecsepegtet§ kamraban helyezkednek el. Ezek
a polcok kissé lejtenek, hogy a sajt belsejében maradt savé lecsepeghessen.

Ezutan a sajtokat egy szikkasztd helyiségbe szallitjdk, ahol 8—12 napig taroljak Sket minimalis leveg6ztetés, 8-14 °C
kozotti hémérséklet és 65-99 % kozotti relativ paratartalom mellett. Ebben a szakaszban a sajtokbdl egy »reimac
néven ismert vastag, ragadds anyag valik ki, amely gyakran intenziv, kellemetlen szagd, és amelyet lekapardssal vagy
mosdssal tavolitanak el.

Ezutdn a sajtokat egy mdsik »érlelG« vagy »szdrité« helyiségbe helyezik dt, ahol egy Gjabb 8-12 napos szakasz
kovetkezik, amelynek sordn enyhe leveg@ztetés, 10-20 °C kozotti hémérséklet és 55-88 % kozotti relativ
paratartalom mellett tdroljdk Gket.

Minimalis érlelési id6: 16 nap

Ami az érlelési egyiitthatot illeti, a sajt 100 grammyjara szamitott minimalis nitrogéntartalom 35 gramm.

Ajanlott kornyezeti koriilmények:

A »Queijo de Azeitdo« érlelési feltételei:

1. szakasz (8—12 nap) — H6mérséklet: 8—14 °C; Relativ pdratartalom: 65-99 %

2. szakasz (8—12 nap) — H6mérséklet: 10-20 °C; Relativ pdratartalom: 55-88 %

A sajtokat a pdcoldsi id@szak alatt naponta megforgatjdk annak biztositdsa érdekében, hogy a sajt a lehetd
leghomogénebb legyen.”

5. modositds — a termékleirdsra alkalmazandé mddositas

Eredeti szoveg:

»5.- Mindségmeg0rzés

Az el6allitést és tandsitast kovetSen a sajtot az értékesitésig az alabbi mindségmeg6rzési feltételek mellett kell tarolni:
- Térolds: 0-5 °C kozott

- Szallitds: 0-10 °C kozott

- Kiskereskedelmi értékesités: 0-5 °C kozott”

Uj szoveg:

Torolve

1. médositds — Erre a modositdsra azért van sziikség, mert a leirt kivételes korillmények kozott a spontdn vegetdcid
nem mindig elegendd a juhok sziikségleteinek kielégitéséhez, és a modositds célja az allatok étrendjére vonatkoz6
informdciok kiegészitése.

~o»

2. médositds — A termékleirds a ,Queijo de Azeitdo” el6dllitasdhoz felhasznalt Osszes alapanyag azonositisa és a
termékre vonatkoz6 informdciok kiegészitése érdekében pontositja, hogy izesitéshez st haszndlnak.
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3. médositds — E modositdsra azért van szitkség, hogy egyértelmiivé tegye a termel8 és feldolgozd egységekben
betartandé feltételeket azéltal, hogy részletesebb leirdst ad a termék eldallitasdnak feltételeirSl, konkrétabban a tej
elddllitdsanak és feldolgozdsdnak médjrdl annak biztositdsa érdekében, hogy a végtermék rendelkezzen a kivint
jellemzdkkel. A szoveg meghatdrozza, hogy a tejet 4 °C alatt kell tdrolni, és a tdrolds idGtartama semmilyen esetben
sem haladhatja meg a fejés utdni 48 6rat. Az els§ szakaszban meghatdrozésra keriilt, hogy a kdrdit csak akkor lehet
hozzdadni, ha a tej elérte a 30 °C és 32 °C kozotti hdmérsékletet.

Hasonloképpen, a sajtkészités masodik szakaszdban feltiintetik a tej alvasztdsi hémérsékletét (30 °C és 40 °C kozott),
valamint azt, hogy az alvasztds 45-60 percig tart. A kardib6l (Cynara cardunculus L.) készitett forrdzatnak az eredeti
termékleirdsban a tej koaguldloszereként vald emlitését kizdrdlag a sajtkészités technoldgiai valtozdsai miatt egy
kardibol (Cynara cardunculus L.) elGéllitott készitményre vald utalds viltja fel. Ez nem befolydsolja a végtermék
mindségét. A kdrdikészitményre vonatkozdan nem hatdroztak meg mennyiségeket, mivel a mennyiségrél a helyi
sajtkészitGk dontenek szakértelmiik alapjdn.

4. médositds — E modositdsok célja, hogy részletesen meghatdrozzdk a tej tartositdsanak és feldolgozdsdnak feltételeit

annak garantaldsa érdekében, hogy a sajt rendelkezzen a ,Queijo de Azeitdo” jellemzdivel, kiilonosen a felhaszndlt s6
mennyiségével és a tej alvasztdsinak hdmérsékletével kapcsolatos informacidk tekintetében.

A ,Queijo de Azeitdo” érlelési feltételeit modositottdk annak érdekében, hogy jobban titkrozzék a kivant jellemzdkkel
és valtoz6 méretekkel rendelkezd sajt eldallitdsahoz szitkséges feltételeket.

5. mddositds — A sajt készitését kovetS mindségmeglrzés feltételeire vald hivatkozast torolték, hogy ne befolydsoljak a
termék sajatos jellemzdit.

Kapcsolat

Mdédositds

1. médositds — a termékleirds 6. pontja (Kapcsolat a foldrajzi teriilettel) és az egységes dokumentum 5. pontja
(Kapcsolat a foldrajzi teriilettel).

Eredeti szoveg:

LA teriilet talaj- és éghajlati viszonyai nagyon gazdag novényvildgi legelSket biztositanak a juhoknak, ami hatdssal van
a sajt érzékszervi tulajdonsdgaira, amelyeket ilyen nagyra értékelnek.”

Uj szoveg:
,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A »Queijo de Azeitdo« mindsége kizarolag a meghatdrozott foldrajzi teriilethez kapcsolédd természeti és emberi
tényezSknek koszonhets.”

,Torténelmi kapcsolat

Rovid torténelmi bevezetGjében Fernando Soares Franco (1985) megemliti, hogy a letelepedés Portugdlia déli részén
kezdddott, miutdn orszdgunk e részét visszakovetelték a moroktdl. Az els§ telepiiléseket az almadai var mellett
hoztdk 1étre, majd a folydpartok mentén, Caparicatdl Alcochete-ig. Ett8l a teriilettSl délre egy nagy, nem mdivelt
siksdg teriilt el, és telepiilések csak Palmela és Sesimbra kastélyai kozotti, északi fekvésii lankdkon helyezkedtek el.

Settibal és Sesimbra ekkor még csak apré haldszfalu volt.

Bizonyos, hogy a telepesek a Tajo folyon dthaladva magukkal vitték a juhokat. Ez az oka annak, hogy a »Lisszabon
teleptilésenc beliil talalhat6 juhdllomdnyok a mai napig hasonléak a Setuibal-félszigeten taldlhat juhdllomanyokhoz,
még akkor is, ha bizonyos mértékben keresztezték Gket a korabban Alentejo-bdl Lisszabonba levagds céljdbol
gyalogosan atvitt dllatokkal.

Azeitdo térségét illetden azt irja, hogy a Kirdlysdg megalapitdsa 6ta a Serra da Arrdbida és az e hegyvidéktdl északra
elteriilg volgyek vaddszati teriilletnek mindsiiltek, ezért ott nem volt engedélyezett juhok tartdsa. Azeitdo a XV. és a
XVIIL. szazad kozott szdmos olyan nemesi csaldd szdmadra volt kedvenc nydri ati cél, akik ott palotdkat és hdzakat
épitettek fel. A nemesi karidkban dolgoz6 helyi lakosok szdmadra tehdt virdgzé hely volt.
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A XIX. szdzadban, amikor megsziintették a vaddszati teriileteket, és a régiot a nemesi csaladok elhagytdk, sok palota és
vidéki karia ment tonkre. Ezenkiviil a filoxérajarvany a szélGiltetvények nagy részét elpusztitotta, amelyeket az
északabbra taldlhat6 a homokos teriileten telepitettek djra.

Tobb nagy birtokot felosztottak, masok pedig tulajdonost cseréltek. Ez a mez8gazdasdg jelents dtalakuldsdhoz és a
gabonanovények fejldéséhez vezetett. Ezt kovetSen a juhok étrendje is javult, ami novelte a szdmukat.

Az eredetileg Belmonte-bél szdrmazé Gaspar Henriques de Paiva 1830-ban érkezett Azeitio-ba a beirai
tartomdnyokbol. A sajtkészité minden évben eljott ide Castelo Branco-bdl, taldn a honvdgya miatt, hogy olyan
sajtokat készitsen, mint a Serra da Estrela régioban sajit fogyasztdsra készitett sajtok. Ez a sajtkészité az egyik
pasztornak megtanitotta szakmdjdnak titkait, és ezt a tuddst dtadtdk a kisiizemi sajtkészit6k Gj generdcibinak, igy jott
létre Azeitdo hires juhsajtja.

Frederico Franco de Paiva, Gaspar Henriques de Paiva fia jobban értett az iizlethez, mint apja. Megvdltoztatta a
sajtkészitési folyamatot, és csokkentette a sajtok méretét, amivel az volt a célja, hogy a sajtot konnyeben forgalomba
tudjak hozni.

A sajtok mérete tovabb csokkent, amig elérték a jelenlegi 250 g-os és 100 g-os sulyt.

Ez a sajt nagyon népszer( volt az Azeitdo-ban él6 fogyasztok korében, ezért Frederico Franco de Paiva tgy dontott,
hogy bemutatja azt a lisszaboni nagyk6zonségnek az 1880-as portugdl ipari kidllitdson, valamint a Portugdl Kiralyi
MezGgazdasdgi Szovetség altal 1905-ben szervezett, a tej-, oliva- és olajiparrdl sz616 kongresszuson és kiallitdson,
ahol a sajt elismerést, valamint medalokat és kitiintetéseket szerzett. Igy kezd6dott a »Queijo de Azeitdo« néven ismert
juhsajt elgallitdsa.

A XX. szdzad elejére Azeitdo-ban mdr mdsok is készitettek ilyen tipusa sajtot, és az 1930-as és 1940-es években olyan
magas volt a kereslet, hogy nemcsak az éllatdllomanyok szdma nétt, hanem a méretiik is. A termelés innentdl mar
nem korldtozddott Azeitdo-ra; elterjedt Setdbal, Palmela és Sesimbra teriiletén is, és a Quinta do Anjo térségében
megjelent egy sajtkészit6ket tomoritd csoport is. A régidban tobb pésztor és sajtkészitd is tevékenykedett. A vidéki
karidkat agy alakitottdk dt, hogy alkalmasak legyenek a sajt készitésére és érlelésére. A régioban ekkor tobb mint 20
nagy jelent8ség( sajtkészitd volt. Ez volt a »Queijo de Azeitdo« virdgkora.”

Fortuna A. (1988) azt irta, hogy »[...] a sajtkészités miivészetét a tejjel szivtdk magukba (hogy egyértelmi legyen: itt
nem a juhok tejének megivasar6l, hanem arrél van szd, hogy a sajtkészit6k generdciordl generdciora adtdk at a
tuddst).« Mds szoval, a sajtkészitéshez sziikséges tudomdnyos ismereteket, készségeket, szakértelmet és intuiciot
(vknack«) mar nagyon kordn, szinte minden esetben mdr gyerekkorban elsajatitjak, vagy az is lehet, hogy a vériikben
van. A sajtkészit6k nem maguktdl tanulnak, hanem a csalddjuktdl sajatitjak el a mesterséget, és tovabbviszik a
hagyomaényos sajtkészit§ »dinasztidkat«. Nyilvinvaléan ez a helyzet a Quinta do Anjo kozségbdl szdrmazd termel6i
csoportok esetében.”

,Talaj- és éghajlati viszonyok

A »Queijo de Azeitdo« eldallitdsdnak koriilhatdrolt foldrajzi teriilete killonbozd talaj- és éghajlati viszonyokkal
rendelkezik, a Serra da Arrdbida hegység meszes talajaitdl a mandulafenyGvel, paratolggyel és vegyes fafajtdkkal
boritott homokos teriiletekig, valamint az alacsony fastirtiség(i mezégazdasdgi teriiletekig.

A teriilet talaj- és éghajlati viszonyai nagyon gazdag novényvilaga legelSket biztositanak a juhoknak, ami hatdssal van
a sajt érzékszervi tulajdonsdgaira, amelyeket ilyen nagyra értékelnek.

A régi6 legelGin sokféle foldkozi-tengeri faj taldlhat6, ahol az Ornithophus, Trifolium, Medicago és Biserrula
nemzetséghez tartoz6 réti pillangdsvirdgtiak, valamint a Dactylis, a Festuca, a Lolium, a Phalaris nemzetséghez és mds
fajokhoz tartozé réti pillangdsviragiak is nagy szdmban jelen vannak. Tekintettel arra, hogy a juhok ezeket a
novényeket legelik, meghatdrozzak a »Queijo de Azeitdo« jellemzdit.

A »Queijo de Azeitdo« régidjat kordbban trépusi éghajlati teriiletként soroltdk be (még a harmadidészakban is), de ez
mérsékelt éghajlatra véltozott, ahol két évszak kiilonill el: a meleg, szdraz évszak és a hidegebb, esds évszak (bar ho
nélkiil).

Ez az éghajlati valtozds olyan fajok szelekciéjdhoz vezetett, amelyek jobban alkalmazkodtak a szdrazabb él6helyekhez
és jobban ellendllnak a szdraz nyaraknak, valamint egy ujfajta novényzet — a kis, vastag, dllandé lombozattal
rendelkezd kozepes méretii fakbol 4ll6 erddk — kialakuldsdnak.
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Ezek az dltaldnos szempontok, valamint a régié sajdtos elhelyezkedése és az Atlanti-6cedn hatdsdnak vald kitettsége,
geologiai Osszetétele, domborzata és gyér populdciéja mind hozzdjarultak az Arrdbida régié és a kornyezd teriilet
jelenlegi jellemz&ihez.

Eghajlat

Az Azeitdo régié viszonylag kis kiterjedése ellenére meglehetSsen Gsszetett éghajlati, és a »Queijo de Azeitdoc
el6allitasi teriiletét alkoté hdrom keriilet jelents éghajlati eltéréseket mutat.

Soares Franco (1945) foglalkozott ezzel az dsszetettséggel, kijelentve, hogy a régi6 dcedni elhelyezkedése miatt a régi6
éghajlatat tengeri és mediterrdn jelleginek kell tekinteni, de ezek hatdsait nagymértékben ellenstilyozza a Serra da
Arréabida hegyvidéke (a déli fekvést lejtdk kivételével). Figyelembe kell azonban venni az északi és északkeleti hatdrok
kitettségét, valamint a fent emlitett régioban uralkodd, ebbdl az irdnybdl érkezd széleket is, amelyek jelentésen
befolyasoljdk a hémérsékletet, kiilonosen az altaluk okozott paratartalom és a téli hideg szelek miatt. A kontinentalis
éghajlat, a nagyon magas hémérséklettel és kevés nydri csapadékmennyiséggel egyiitt az év bizonyos idészakaiban
szintén hatdst gyakorol, kiilonosen a keleti térségben. Ezeket a hatdsokat ellensilyozzdk a Tajo és a Sado folyd
vizgytjt6i, valamint a kiterjedt fenyGerdSk, amelyek hozzdjrulnak az éghajlat szabalyozdsdhoz, a hémérséklet
jelent6s ingadozdsinak megakadilyozdsdhoz és a novényzet szdmdra annyira nélkiilozhetetlen pdratartalom
biztositdsahoz.

27

A régié éghajlatat mérsékeltnek (4tlagos éves leveg6hémérséklet 10-20 °C kozott), nedvesnek (a levegd relativ
paratartalma reggel 9-kor és 75-90 % kozott véltozik) és mérsékelten esGsnek (500-1 000 mm kozotti dtlagos éves
csapadékmennyiség) soroltdk be. A hdmérséklet a leghidegebb hénapban 0 °C és 18 °C kozott valtozik. A szdraz
évszak egybeesik az év meleg évszakaval, és a legszdrazabb honapban a csapadékmennyiség a legcsapadékosabb
hénapban mért mennyiség kevesebb mint egyharmada. A nyarak melegek, a legmelegebb hénapokban 22 °C feletti
atlagh6mérséklettel. A vizhidny ebben az évszakban a mérsékelt vagy magas.

Az éghajlat jellemzdinek éves valtozdsa (csapadék, hdmérséklet és a hémérséklettel Osszefiiggd fagyveszély) olyan
kulcsfontossdgti tényezSk, amelyek hatdssal vannak a novények novekedésére. Lejegyezték, hogy a novények fejlédése
szempontjibol a két legkedvezébb idGszak a tavasz és az Gsz. Mindkét id6szakra jellemz6, hogy a talaj nedvesség-
tartalma megfeleld, és a h6mérséklet meghaladja a 10 °C-ot.

Ezek azok a hdmérsékletek, amelyek idedlisnak tekinthet6k mind a tejitkért tenyésztett juhok takarmanyozdsa, mind a
»Queijo de Azeitdo« érlelésének elsd szakasza szempontjabdl. A termelési id6szak azonban kordbban novembertdl
méjusig tartott. A legmelegebb hénapokban mért hdmérsékletek miatt a sajt nem rendelkezett a »Queijo de Azeitdo«
jellemzéivel.

A »Queijo de Azeitdo« szezondlis termék volt, de napjainkban az dgazat technoldgiai fejlédésének koszonhetSen egész
évben eldallithat6, ami tovdbbi hozzdadott értéket jelent e termék és a régid szdmara.

Talaj

Az Arrdbida és Sdo Luis hegylancok geoldgiai Osszetétele és domborzata hatdrozza meg a juhtartds tipusdt és az
allatok étrendjét, ami a »Queijo de Azeitdo« jellemzGire is hatdssal van.”

Soares Franco (1945) megemliti, hogy Choffat (1908) leirta, hogy a kozépidében vagy mezozoikumban kialakult
talajok alkotjak a hegyek és az azokat korilvevd volgyek szinte teljes teriiletét, valtozatos meszes, agyagpala és
homokkd iiledékekkel. A harmadid@szak vagy kainozoikum talajai a kovetkez6képpen alakultak ki: az oligocén és a
miocén korbdl szdrmazé meszes talajok és maradékanyagok alkotjak a Sant’Ana és Palmela kozotti dombok lankdit
(az el6bbi a déli fekvésii lejt6kon, az utdbbi pedig az északi fekvésii lejt6kon); a pliocén korbdl szarmazd agyagos
kavicsok és homokok az utébbitdl északra és keletre fekvd tertiletek talajéra jellemzGek.

Ezért az Azeitdo régid talajainak tobbsége nagy mennyiségii kalciumot tartalmaz, és ez a hatds érezhetd a tej
osszetételében, az alvasztds mddjaban és ezdltal a jellemzdiben is.

Ezek az éghajlati és talajviszonyok teszik a »Queijo de Azeitdo« sajtot olyan egyedivé, hogy »az évek sordn minden
olyan kisérlet, amelyet e kivélasztott régiot6l néhdny kilométerre fekvd ingatlanokon tettek e sajt el@dllitdsdra — ahol a
legeld teljes egészében a pliocén korban 1étrejott homokos talajokbdl llt — teljes kudarcot vallott, még akkor is, ha a
régi6 nagyon tapasztalt sajtkészit6it alkalmaztak« (Franco, 1981).”
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Annak ellenére, hogy ez gyakorlatilag kimaradt az eredeti termékleirdsbol, részletes informaciékkal szolgaltak a
termék és a koriilhatdrolt foldrajzi teriilet kozotti kapcesolatrél, beleértve a torténelmi bizonyitékokat, valamint a talaj-

PR

és éghajlati viszonyokat, tovdbbd az emberi tényezdk és a ,Queijo de Azeitdo” jellemz6i kozotti kapesolatot.

Ezért szitkséges volt jelezni, hogy az adott termék mindsége vagy jellemz6i alapveten a foldrajzi teriilet természeti
tényez8inek tudhatdk be, igy részletesebb tdjékoztatdst nydjtottak a termék és a koriilhatdrolt foldrajzi teriilet kozotti
kapcsolatrdl azltal, hogy a szoveg kiegésziilt a torténelem, a talaj és az éghajlat, valamint az emberi tényez8k és a
,Queijo de Azeitdo” jellemz6i kozotti kapcesolat szempontjaival, az 1151/2012EU rendelet rendelkezéseinek,
killonosen a termékleirdsrdl sz6l6 7. cikknek és a 7. cikk f) pontja i. alpontjinak val6 megfelelés érdekében, amely az
emlitett rendelet 5. cikkének (1) bekezdésében emlitett, a termék minGsége vagy jellemzéi és a foldrajzi kornyezet
kozotti kapesolatrdl szol.

5.5. Cimkézés

Mdédositds

1. médositds — a termékleirds 8. pontja (Egyedi cimkézés) és az egységes dokumentum 3.6. pontja: (A bejegyzett
elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabalyok)

Eredeti szoveg:

A termék cimkéjén fel kell tiintetni az alabbiakat:

- Kereskedelmi megnevezés: ,Queijo de Azeitdo — Denominacdo de origem controlada”.
- Osszetevdk: nyers juhtej, kardi és s6.

- Zsirtartalom szerinti besorolds: zsirdds.

- MinGségmegdrzési id6: MinGségét meg6rzi: ... [hénap/nap.

— A gydrt6 neve és cime.

Uj szoveg:

A cimkén szerepelnie kell a kovetkezd szovegnek: ,Queijo de Azeitdo — Denominagdo de Origem Protegida” vagy
,Queijo de Azeitio DOP”.

E médositds célja a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos tdjékoztatdsdrdl sz616 1169/2011/EU rendeletben el6irt

PR

azon informdci6k torlése, amelyek nem kifejezetten a ,Queijo de Azeitio” OEM termékre vonatkoznak.

E médositds célja tovabbd, hogy az 1151/2012/EU rendelet 12. cikkének (3) bekezdésében emlitett ,oltalom alatt all6
eredetmegjelolés” kifejezés vagy az annak megfelel6 ,,OEM” rovidités hasznélata csak onkéntes legyen, a fogyasztokkal
folytatott kommunikdci6 javitdsa és a fogyasztok elvdrdsainak valé megfelelés érdekében. Portugdlidban bevett

gyakorlat, hogy a termeldi csoportok el6irjik e kifejezések haszndlatdt a cimkéken, ami nagymértékben hozzdjarult e
mindségrendszerek egységesitéséhez és megerdsitéséhez a nemzeti piacon.

5.6. Egyéb

Mdédositds
A terméklefras mellékleteinek torlése.
Modositds — a termékleirdsra alkalmazandé mddositas

Eredeti szoveg

3. melléklet: A ,Queijo de Azeitdo” gydrtoi adatlap;

4. melléklet: Minta a ,Queijo de Azeitdo” eredetmegjeloléssel egyiitt haszndlandé tandsit6 védjegyhez;
5. melléklet: Erzékszervi értékelési tablazat.

Uj szoveg:

Torolve
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3.1.

3.2.

E modositds célja, hogy torolje azokat az informdcidkat, amelyek nem szerepelhetnek a termékleirdsban
az 1151/2012[EU rendelet 7. cikke értelmében, valamint hogy a termékleirdsnak valé megfelelés ellendrzéséért
felel6s hatdsagra val hivatkozds szerepeljen a szovegben.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Queijo de Azeitio”
EU-szim: PDO-PT-0217-AMO1 - 2019.4.9.
OFJ () OEM (X)

Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Queijo de Azeitio”

Tagdllam vagy harmadik orszdig

Portugdlia

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

A termék tipusa

1.3. osztély: Sajtok

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Queijo de Azeitdo” egy érlelt sajt, amely a kovetkezd fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik:
Alak:

— Az oldalain és a fels6 részén megvastagodott rovid (lapos), szabalyos henger, hatdrozott perem nélkiil.
Kéreg:

- dllag: képlékeny, meglehetGsen puha,

- kiils6 megjelenés: egész, jol formalt, sima és finom,

— szin: sdrga, egységes.

Sajttészta:

- éllag: tomor, vajas, konnyen deformalodé és néha morzsol6dé vagdsi feliilettel,

- kiils6 megjelenés: krémes, olajos, elszért lyukakkal vagy anélkiil,

- szin: fehér vagy enyhén sirga, egységes,

— illat és iz: enyhén pikéns, a csipGs és a sos 1z keveréke, enyhe, finom aromdval.

”

A ,Queijo de Azeitdo” megengedett méretei a kovetkezSk:
Normdl méret:

- hozzavetSleges sily: 250 g,

—  66s 11 cm kozotti atmérd,

- 3és 5 cm kozotti magassag.

Kis méret:

hozzavetdleges stly: 100 g,

5 és 7 cm kozotti dtmérd,

2 és 4 cm kozotti magassag.

”

A ,Queijo de Azeitdo” nedvességtartalma 63-69 % kozott véltozik a zsirmentes szdrazanyagban, zsirtartalma pedig a
szdrazanyagban 45-60 %.
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Ami az érlelési egyiitthatot illeti, a sajt 100 grammjdra szamitott minimalis nitrogéntartalom 35 gramm.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetil termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

A juhokat kizdrdlag a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten legeltetik, illetve az onnan szdrmazd széndval és szildzzsal
takarmdanyozzak.

Az dllatoknak szdnt valamennyi takarmdnynak a foldrajzi teriiletrdl kell szdrmaznia. Csak sztikos id@szakokban
(rendkiviili meteoroldgiai koriilmények, fert6z6 betegségek kitorése, mérgezd anyagokkal vald szennyez8dés vagy
tlizeset miatt) megengedett mds régiokbol szdrmazoé takarmanyt felhaszndlni, amennyiben annak ardnya éves szinten
nem haladja meg a szdrazanyag 50 %-at. Ennek a takarmanynak ugyanolyannak kell lennie, mint a foldrajzi teriiletrdl
szarmazé takarmdnynak, és azzal azonos 6sszetételtinek kell lennie, igy a termék jellemzdi nem sériilnek.

A ,Queijo de Azeitdo” a koriilhatdrolt régidban tenyésztett és takarmdnyozott juhok nyers tejébdl és egy
kérdikészitménybdl késziil, és sdval izesitik.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej és a ,Queijo de Azeitdo” elddllitdsa, beleértve az érlelést és a pacoldst is, a kortilhatdrolt foldrajzi teriileten
torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

A cimkén szerepelnie kell a kovetkezd szovegnek: ,Queijo de Azeitdo — Denominagdo de Origem Protegida” vagy
,Queijo de Azeitdo DOP”.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A foldrajzi el@allitasi teriilet a Palmela, Settibal és Sesimbra keriiletekre korlatozodik.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

A ,Queijo de Azeitio” mindsége kizdrdlag a meghatarozott foldrajzi teriilethez kapcsol6dd természeti és emberi
tényezSknek koszonhetd.

Az Arrébida és Sdo Luis hegylancok geoldgiai Osszetétele hatdrozza meg a juhtartds tipusat és az dllatok étrendjét. A
,Queijo de Azeitdo” elGdllitdisinak koriilhatdrolt foldrajzi teriilete killonbozd talaj- és éghajlati viszonyokkal
rendelkezik, a Serra da Arrdbida hegység meszes talajait6l a mandulafenyGvel, paratolggyel és vegyes fafajtakkal
boritott homokos teriiletekig, valamint az alacsony fastirtiség(i mezGgazdasagi teriiletekig.

Soares Franco (1945) megemliti, hogy Choffat (1908) leirta, hogy a kozépidében vagy mezozoikumban kialakult
talajok alkotjak a hegyek és az azokat koriilvevs volgyek szinte teljes teriiletét, véltozatos meszes, agyagpala és
homokkd iiledékekkel. A harmadid@szak vagy kainozoikum talajai a kovetkezSképpen alakultak ki: az oligocén és a
miocén korbdl szdrmazé meszes talajok és maradékanyagok alkotjak a Sant’Ana és Palmela k6zotti dombok lankdit
(az elébbi a déli fekvésti lejt6kon, az utdbbi pedig az északi fekvési lejtdkon); a pliocén korbdl szdrmazé agyagos
kavicsok és homokok az utébbitdl északra és keletre fekvd teriiletek talajdra jellemzdek, és az Azeitdo régio talajainak
tobbségére ezek az anyagok jellemzdk.

Ez a talajtipus (mészkd, amely alacsony pH-értékd, valamint a part menti teriiletekhez kozeli fekvésre jellemzd
s6osszetevek), a régid éghajlati viszonyai és tengerszint feletti magassaga mind hatdssal vannak a régi6 legelGinek
osszetételére.

A régié legel6in sokféle foldkozi-tengeri faj taldlhat6, ahol az Ornithophus, Trifolium, Medicago és Biserrula
nemzetséghez tartozo réti pillangésvirdgaak, valamint a Dactylis, a Festuca, a Lolium, a Phalaris nemzetséghez és
més fajokhoz tartozé réti pillangésvirdgiak is nagy szdmban jelen vannak. Tekintettel arra, hogy a juhok ezeket a
novényeket legelik, az emlitett névények meghatdrozzdk a tej jellemzdit, ami a helyi lakossdg Gsi technikdjdval és
szakértelmével torténd feldolgozas esetén (kiilonosen mivel a felhaszndlt tej nyers) egy nagyon jellegzetes sajtot
eredményez, amely olyan, nagyra értékelt érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkezik, amelyek sok generdcién
keresztiil fennmaradtak. A sajt ize enyhén pikdns, a savas és savanyt keveréke.
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Az éghajlat jellemz8inek éves véltozasai (csapadék, hémérséklet és a hdmérséklettel Osszefiiggs fagyveszély) olyan
kulesfontossdgu tényez8k, amelyek hatdssal vannak a névények novekedésére. A novények fejlédése szempontjabél a
két legkedvezdbb id8szak a tavasz és az Gsz. Mindkét id6szakra jellemz6, hogy a talaj nedvességtartalma megfeleld, és
a hémérsékleti értékek meghaladjék a 10 °C-ot. Ezek azok a hémérsékleti értékek, amelyek idedlisnak tekinthet8k
mind a tejilkért tenyésztett juhok takarmdnyozdsa, mind a ,Queijo de Azeitdo” érlelésének elsG szakasza
szempontjdbdl. Az dgazat technoldgiai fejl6dése azt eredményezte, hogy az egykor szezondlis terméknek szdmitd
,Queijo de Azeitdo” mér egész évben el@illithatd, ami tovabbi hozzdadott értéket jelent e termék és a régié szdmadra.

A ,Queijo de Azeitdo” eldllitdsidhoz a tejet 4 °C alatt kell tdrolni, és a tdrolds id6tartama semmilyen esetben sem
haladhatja meg a fejés utdni 48 ordt. Ha a tejet a sajtkészits létesitménybe valé megérkezéskor nem lehet hiiteni,
haladéktalanul fel kell dolgozni. A ,Queijo de Azeitdo” sajtot a régidban tenyésztett dllatoktdl szarmazd tiszta nyers
juhtej alvasztasaval, kdrdibol (Cynara cardunculus L. nyert készitmény hozzdaddsival, majd az alvadék lassi
lecsepegtetésével dllitjdk el6. A tejhez el6zetesen sét adnak hozzd a sajtkészitd dltal meghatdrozott viltozo

mennyiségben, amely azonban nem haladhatja meg a literenkénti 25 grammot.

A felhasznélt koaguldloszer a kardibdl (Cynara cardunculus L.) nyert készitmény, amelyet néhdny 6rdval a sajtkészités
el6tt dllitanak eld. A hozzdadott mennyiségek szintén sajtkésziténként valtoznak.

A sajtkészitési folyamatnak két szakasza van: a kezdeti fdzis, amelynek sordn a tejet nem vetik ald semmilyen
hékezelésnek, kivéve, ha a tejet 30-32 °C kozotti h6mérsékletre melegitik, amelyet kévetden a kdrdi hozzdadhatd.

A sajtkészitési folyamat kovetkezd szakasza a tej alvasztdsa. Ez a folyamat a régi6 lakossdgdnak a tejhémérséklet
30-40 °C kozotti allandé értéken torténd szabalyozasaval kapcsolatos szakértelmén alapul. Ugyanez vonatkozik az
alvasztdsi id6re, amely 45-60 perc kozott valtozik, és amelyet a helyi sajtkészit6k hatdroznak meg, akik figyelemmel
kisérik, hogy a sajttészta mikor valik el az ist faldtol. Az alvadékot ontéformdba vagy egy pordzus szovetbe helyezik
at, amely lehet8vé teszi a savé lassti lecsepegését (a sajttésztat a folyamat sordn megkeverik, amit tovébbra is kézzel
végeznek). Az alvadékot Ovatosan dthelyezik egy sajtkészitG asztalon (,mesa francela”) elhelyezett nagy méretd
ontSforméba vagy ,trincho”™ba, amelyben lassan kézzel megmunkdljdk, amig a sajttésztdbol megfelel6 mennyiség
savot ki nem préselnek. Ezt a sajttésztdt ezutdn (az elérni kivdnt sajtnagysdgnak megfelel méreti) kis formdkba
toltik, és kézzel keményen lepréselik mindaddig, amig a megfelel6 mennyiségii savo lecsepeg, ami lehetdvé teszi a sajt
késdbbi erjesztését és megfeleld érését. A folyamat eredményeként tomor, vajas textirdji, és krémes, olajos tésztdji
sajt jon létre, elszért lyukakkal vagy anélkiil. Ezek azok a jellemz8k, amelyek a ,Queijo de Azeitdo™t ilyen egyedivé
teszik.

A sajt érlelési és pacoldsi koriilményeinek fenntartdsa érdekében tett ovintézkedések a helyi ismereteken is alapulnak,
és dontd fontossagtiak annak biztositdsdhoz, hogy az igy eldallitott sajt sima, finom, jol formalt és meglehetésen lagy
és képlékeny legyen, valamint sirga kéreggel és a ,Queijo de Azeitdo” sajtra jellemz§ allaggal, szinnel és kiilsG

megjelenéssel rendelkezzen.

A sajtkészitd létesitmények mikroflérdjanak szintén fontos szerepe van. Ezt befolydsolja a Serra da Arrdbida
medencéjének mikroklimdja, amelyre a tenger hatdsa miatt enyhe hémérséklet és magas relativ pdratartalom
jellemzd, ami megfelel§ érlelési feltételeket teremt:

A ,Queijo de Azeitdo” érlelési feltételei:
— 1. szakasz (8-12 nap) — H6mérséklet: 8—14 °C; Relativ paratartalom: 65-99 %
— 2. szakasz (8—12 nap) — H6mérséklet: 10-20 °C; Relativ paratartalom: 55-88 %

A ,Queijo de Azeitdo” pacoldsi vagy érlelési ideje valtozo, de legaldbb 16 napig tart.

A ,Queijo de Azeitdo” készitéséhez haszndlt sajtkészitési eljarasok és technikdk a mai napig nemzedékrél nemzedékre
szdllnak at. A sajt fontos helyet foglal el a helyi lakosok étrendjében, bizonyitva az emberek, a termék és a szdrmazadsi
régi6 kozotti egyértelmi kapcsolatot.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/380/0j 13/14
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/queijos/docs/CE_QAZEITAO_maio_2021.pdf
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Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(C[2023/384)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (*) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely az e kozzététel napjatdl szamitott hirom hénapon beliil tehet§ meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
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»Aydin Memecik Zeytinyagi
EU-szam: PDO-TR-02802 - 2021.9.24.
OEM (X) OF) ()

1. Elnevezés (OEM vagy OF))

»Aydin Memecik Zeytinyag”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Torok Koztarsasag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa [a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn]

1.5. osztaly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az ,Aydin Memecik Zeytinyad1” természetes extrasziiz olivaolaj, amelyet az Aydin tartomdnyban termesztett
Memecik fajtdjii olajbogy6bdl allitanak el6. Szine a zoldtdl az aranysargdig terjed, illatdt intenziv gyiimolcsosség, izét
markdns kesertiség és csipGsség jellemzi. A markdns kesertiség és csipGsség a meghatdrozott foldrajzi teriileten széles
korben termesztett Memecik fajtdbdl nyert ,Aydin Memecik Zeytinyag1” érzékszervi tulajdonsdgai. A gyiimolcsosség
tekintetében a zo6ld mandula, a zold alma és a frissen kaszdlt fG aromdja érezhetd. A széban forgd termék a
késtoldbizottsdg tagjai dltal adott pontszdmok alapjan szintén a magasabb kesertiségi és csipGsségi tartomédnyokba
tartozik. Az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” olajsavban kifejezett szabadzsirsav-tartalma <0,8 %. A peroxid mennyisége
<18 meq aktiv oxigén/kg olaj, a teljes fenoltartalom pedig 100 mg/kg. Az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” luteolin- és
szterintartalma magas. A luteolin — egy fontos fenolvegyiilet — mennyisége legaldbb 45 mg/kg. A szterin teljes
mennyisége >1 000 mg/kg.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

Az ,Aydin Memecik Zeytinyag1™-t kizdrélag a meghatdrozott foldrajzi teriileten termesztett Memecik olivabogyé-
fajtabol allitjdk el6. A Memecik fajta, amely szerepel a Mez8gazdasagi és Erdészeti Minisztérium nyilvantartdsi és

,,,,,

olajbogyofajta. A legjobb mindségli Memecik olivaolajat azonban Aydin tartoményban éllitjak el. A Memecik
olajbogy6 az Aydin teriiletén termesztett olajbogy6 75 %-dt teszi ki.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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3.4.

3.5.

3.6.

Az el@dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A nyersanyag elallitdsaval és feldolgozdsdval kapcsolatos miveleteket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell
elvégezni. A nyersanyag eldllitdsdval és feldolgozdsaval kapcsolatos folyamat e teriileten beliil végzett 1épései a
kovetkezdk:

1. Az olajbogydk betakaritdsa.

2. Az olajbogyok tisztitdsa és mosdsa.

3. Az olajbogy6k ziizésa.

4. Az olajbogydk keverése és malaxaldsa.
5. Olaj kinyerése az olivapépbdl.

6. Az olajsajtolé tizemek szennyvizének az olivaolajtdl vald elkiilonitése.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésérél és kiszerelésérdl szol6 jogszaballyal 6sszhangban el8irt kotelez informécidkon feliil a
cimkén a kovetkezdket kell feltiintetni:

~

- az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” elnevezés és megjelolés,
- agyarté kereskedelmi neve és cime, vagy réviditett neve és cime, vagy bejegyzett védjegye,

- az eur6pai uniés OEM logd.

A f6ldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

S

Az ,Aydin Memecik Zeytinyad1” elGéllitdsa Aydin tartomdny hatdrain beliil torténik. Aydin a foldrajzi elhelyezkedése
miatt Gsi id6k Gta fontos tartomany. Eszak fel6l izmir és Manisa, dél fel61 Mugla, kelet felgl pedig Denizli hatdrolja. A
nyugati régié az Egei-tenger partvidékét foglalja magdban. Aydin tartomdny 17 korzetbél all: Efeler, Bozdogan,
Buharkent, Cine, Germencik, Incirliova, Karacasu, Karpuzlu, Kogarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi, Nazilli, Soke,
Sultanhisar, Didim és Yenipazar.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Az olajfdk az enyhe és esGs telekkel, szdraz nyarakkal, valamint a részben hiivos és esGs tavaszokkal jellemezhetd
régiokban nének. Aydin tartomanyban a mediterrdn éghajlat az uralkodé. A nyarak melegek és szdrazak, a telek
pedig csapadékosak. A hdesés nagyon ritka. Aydin éghajlata a legmegfelelsbb feltételeket biztositja az olajbogyd-
termesztéshez, 17,6 °C-os éves atlagh6mérséklettel és 580-1 000 mm csapadékkal. Az esGs napok dtlagos szdma
80,6, mig az dtlagos csapadékmennyiség 677,5 mm/év.

Aydimban kiilon6sen a nyugati légdramlatok fejtik ki hatdsukat. A szélirdny tobbnyire kelet-délkeleti, a délnyugati és
nyugati szelek ritkdbbak. Ami az éghajlati viszonyokat és a domborzati szerkezetet illeti, Aydin tartomanyban két
killonb6z6 novénytdrsulds, nevezetesen a magas novésti bozétos novényzet (maquis) és erdSk taldlhatok. A
tartomdny {6 mez8gazdasigi termékei kozé tartoznak az olajbogyd, a fiige, a gesztenye és a citrusfélék. A vidéki
teriileteken feny6 és hasonl6 fajok talalhatok.

Aydin tartomdny teriilete 8 007 km?. A tartomdny kozépsd és nyugati részén termékeny siksdgok taldlhatok, és a
Biiyiik Menderes medencéjében helyezkedik el, amelyet északon és délen hegyek vesznek koriil. Mivel a Bityitk
Menderes foly6 volgye a tenger felé nyitott, a felmelegité hatdsi szelek és a tenger feldl érkezd csapadék konnyen el
tud jutni a teriilet belsé részébe. Ezek a szelek biztositjak az ,Aydin Memecik Zeytinyad1” egyedi érzékszervi
tulajdonsagait, példdul a kesertiséget és csipdsséget, és az érési idGszakban megvédik olajbogyét az olajbogyd-
fardlégytdl. Az olajbogyo-firdlégy dltal okozott kdrok alacsony mértéke biztositja, hogy az olivaolaj szabadsav-
tartalma és peroxid-tartalma alacsony legyen. A Menderes folyé kozelsége miatt az olajbogyd-termesztéshez nem
szitkséges ontozés. A fentiekben ismertetett koriilmények kozott elGallitott ,Aydin Memecik Zeytinyagi” nagyon
gyiimolcsos aromds tulajdonsdgokkal rendelkezik.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/384/oj
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Emberi tényez6k

Adrin tartomdnyban mdr a foniciaiak, a g6rogok, a rémaiak, a bizdnciak, az Aydmoglu-dinasztia és a torokok is
termesztettek olajbogy6t annak gazdasagi jelentésége miatt. Ez is azt bizonyitja, hogy Aydin tartomadnyban mdr tobb
mint 2000 éve folyik olajbogyo-tenyésztés és -kereskedelem. Az olajbogyd-termesztést killonosen a torokok,
valamint a vadon ¢l6 fajtak kereskedelmi forgalomba hozataldra vonatkozé torvények és rendeletek 6sztonozték. Az
olajbogy6-termesztés az Aydin-izmir vastitvonal megépitésével valt onallé dgazattd a szovetkezetek létrehozdsa utdn.
Az ,dllamositasi politika” eredményeként, valamint az egyesiilés és haladds bizottsaganak tdmogatadsdval 1914-ben
létrehoztdk a Nemzeti Aydin Bankot, és tdimogaté intézkedéseket hoztak.

A termék sajdtossdgai

~ 9

Az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” elgéllitisa az Aydin tartomanyban hagyomanyosan termesztett Memecik olajbogyd
felhaszndldsaval torténik. A markdns kesertiség és csiplsség, amelyek az ,Aydin Memecik Zeytinyad1” érzékszervi
tulajdonsdgai, nagyon fontos megkiilonboztetd jegyek. A hivatdsos kostolobizottsdg tagjai dltal végzett érzékszervi

vizsgélatok sordn az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” magas pontszdmot ért el, killonosen a kesertiség és a csipGsség,
azaz a termék pozitiv jellemz6i tekintetében.

)

A Memecik olajbogydfajta az olivaolaj fenoltartalmdt is erGsen befolydsolja. Az ,Aydin Memecik Zeytinyad1” teljes
fenoltartalmanak legaldbb 100 mg/kg-nak kell lennie. Az Aydinban termesztett Memecik olajbogyobdl elgdllitott
extrasziiz olivaolajok luteolinban gazdagok. A luteolin az olivaolaj egyik f6 fenolvegyiilete. A Memecik olivaolajok
biokémiai jellemzéit vizsgdlé tanulményok azt dllapitottdk meg, hogy az Aydin tartomdnyban a Memecik olajbogyé
felhasznalaséval el6llitott extrasziz olivaolajok dsszes fenoltartalma joval magasabb, mint az izmir tartomanyban
elddllitott extrasziiz olivaolajoké. Az Aydin tartomdnyban elgéllitott Memecik olivaolajok szterintartalma magasabb
volt, mint az azonos feltételek mellett Izmir és Mugla tartomanyban el6allitott olajoké. A Memecik olajbogy6 magas
fenoltartalmat az magyardzza, hogy nagyon jol alkalmazkodott Aydin éghajlatdnak forré nyaraihoz. Ezt a fajtat
hagyoményosan ebben a tartomanyban termesztik az aszalyokkal szembeni ellendllé képessége miatt.

Ok-okozati dsszefiiggés

Aydinban kiillonosen a nyugati légaramlatok fejtik ki hatdsukat. A szélirdny tobbnyire kelet-délkeleti, a délnyugati és
nyugati szelek ritkdbbak. Aydin tartomdny a Bilyitk Menderes folyé medencéjében helyezkedik el. Mivel a Biiyiik
Menderes foly6 volgye a tenger felé nyitott, a felmelegit§ hatdsti szelek és a tenger feldl érkezd csapadék konnyen el
tudnak jutni a teriilet bels6 részébe. Az emlitett szelek biztositjék az ,Aydin Memecik Zeytinyag1” egyedi érzékszervi
tulajdonsdgait, példdul a kesertiséget és csipdsséget, és az érési idGszakban megvédik olajbogydt az olajbogyd-
furdlégytsl. Az olajbogyé-firdlégy éltal okozott karok alacsony mértéke biztositja, hogy az olivaolaj szabadsav-
tartalma és peroxid-tartalma alacsony legyen. Aydin tartomdnyban, ahol a foldek vizzel valé elldtottsdgat a Menderes
foly6 biztositja, az olajbogyd-termesztéshez nincs szitkség ontozésre. A fentiekben ismertetett koriilmények kozott

~

elgallitott , Aydin Memecik Zeytinyag1” nagyon gyimélcsos aromds tulajdonsdgokkal rendelkezik.

A Memecik olajbogydfajtabél nyert olivaolajok {8 jellemzdje az intenziv kesernyésség és csiplsség, amint azt az
érzékszervi vizsgdlatok igazoltdk. A fenolos vegyiletek adjik az olajok jellegzetes kesertiségét. Az olajok
fenoltartalma azonban az érlelési id6td] és kovetkezésképpen a betakaritds id6pontjatdl fiiggen véltozik.

A tartomdny termeldi a tapasztalatuknak koszonhet6en meg tudjék hatdrozni a megfelel§ érettségi idGszakokat, mivel
az olajbogyok feldolgozas el6tti érzékszervi tulajdonsagai, valamint az olajja torténd feldolgozast kovetd érzékszervi
tulajdonsdgai megmutatjdk az olivaolaj érzékszervi jellegét.

Annak megértésével, hogy az olivaolaj keserti ize kozvetleniil kapcsolodik a fenolos vegyiiletekhez, és hogy ez a
kesernyésség az olaj elddllitdisdhoz hasznalt olajbogyd érettségével fiigg Ossze, a termel6k meghatirozzdk a
betakaritds id6pontjat. Ily médon az ,Aydin Memecik Zeytinyagl” érzékszervi tulajdonsdgai az emberi
tevékenységeknek (példdul a termesztési folyamatok termelSk dltali, id6ben torténd/megfeleld alkalmazdsa és a
megfelel§ betakaritdsi idpont meghatdrozdsa) és a természeti koriilményeknek is koszonhet6k.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére
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