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A BIZOTTSAG 1362/2007EK RENDELETE
(2007. november 22.)

egy elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és f6ldrajzi jelzések nyilvantartisdba valo
bejegyzésérdl (Salame Cremona (OF)))

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,

tekintettel az Eurépai Kozosséget létrehozd szerzédésre,

tekintettel a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6, 2006.
madrcius 20-i 510/2006/EK tandcsi rendeletre (') és killondsen
annak 7. cikke (5) bekezdésének harmadik és negyedik albekez-
désére,

mivel:

(1) Az 510/2006/EK rendelet 6. cikke (2) bekezdésével Ossz-
hangban és a rendelet 17. cikke (2) bekezdése alapjin
Olaszorszdgnak a ,Salame Cremona” elnevezés bejegyzése
iranti kérelmét kozzétették az Eurdpai Unié Hivatalos
Lapjdban (2).

(2)  Németorszdg és Hollandia az 510/2006/EK rendelet 7.
cikke (1) bekezdése szerinti kifogasi nyilatkozatot nyuj-
tott be a bejegyzés ellen. Németorszdg és Hollandia kifo-
gasi nyilatkozatukban jelezte, hogy nem teljesiilnek az
510/2006/EK rendelet 2. cikkében el8irt feltételek.
Németorszdg szerint nincs kimutatva a termék és a
régi6 kozotti kapcsolat. Hollandia szerint egyrészrél
nincs kelléen kimutatva a megjelolt foldrajzi (elGallitdsi)
teriilet é a ,Salame Cremona” elnevezés kozotti
kapcsolat, masrészrél az a tény, hogy a ,sertéshis” alap-
anyag szdrmazdsi teriiletét — tovabbi megkotés nélkiil —
Olaszorszdg északi és kozépsG részére (vagy akdr a 4.3.
pontban meghatdrozott foldrajzi teriiletre) korlatozzak,
pusztdn a szabad kereskedelmet korldtozé intézkedésnek
tekinthetd; végezetiil pedig a 4.5. pontban nincs kimu-
tatva, hogyan jarul hozzd az ellen6rzéshez és nyomon-
kovethetSséghez, valamint a termék mindségi tulajdonsa-
gaihoz az a kotelezettség, hogy a ,Salame Cremona”
eldallitasi, csomagoldsi és szeletelési miveleteit kizardlag
a megjelolt foldrajzi teriileten beliil lehet elvégezni.

(3) A Bizottsdg 2006. mércius 2-dn levélben felhivta a tagal-
lamokat, hogy bels§ eljardsaikkal osszhangban toreked-
jenek egymds kozott a megegyezésre.

4 Mivel a megjelolt hatdrid6n beliil nem sziiletett mege-
gyezés Olaszorszag, Hollandia és Németorszdg kozott, a

() HL L 93, 2006.3.31., 12. o. Az 1791/2006/EK rendelettel (HL
L 363., 2006.12.20., 1. 0.) mddositott rendelet.
() HL C 126., 2005.5.25., 14. o.

©)

Bizottsagnak dontést kell hoznia az 510/2006/EK ren-
delet 15. cikke (2) bekezdésében megallapitott eljardssal
Osszhangban.

Az Olaszorszag, Hollandia és Németorszdg kozott lezaj-
lott konzultdcidkat kovetden a szoban forgd elnevezés
terméklefrdsit szdmos pontositdssal egészitették ki.
Németorszdg és Hollandia kritikdi nyomdn, amelyek
szerint nincs kimutatva a termék és a régié kozotti
kapcsolat, a kapcsolatot a termék hirnevére alapozott
érveléssel vildgosan azonositottdk. Hollandia madsodik
kritikdja nyomdn megsziintették az alapanyag szdrmazasi
teriiletére vonatkozé korldtozast, és pontositdsokat
eszkozoltek a termékleirdsban a sertések tenyésztési
koriilményeinek, illetve takarmdnyozdsinak sajitossdga-
ival, valamint ezen elemeknek a kész termék tulajdonsa-
gaira tett hatdsaval kapcsolatban. Végezetiil az olasz hatd-
sagok a foldrajzi teriileten belil torténé szeletelés és
csomagolds  kovetelményét  ellendrzési  indokokkal
igazoltdk. Az olasz hat6sigok azzal is érveltek, hogy
amennyiben a terméknek ,az idébeli és térbeli tivolsdg
miatt” a szdllitds, illetve szeletelés el6tt hékezelésen
kellene atesnie, e kezelés megvéltoztatnd érzékszervi
tulajdonsdgait. A holland hatdsagok jelezték, hogy elfo-
gadjak az indokldst, azzal a feltétellel, hogy azok beke-
riilnek a bejegyzés irdnti kérelembe, aminek az olasz
hatésdgok eleget tettek.

A Bizottsdg véleménye szerint a termékleirds 4j valtozata
teljes mértékben megfelel az 510/2006/EK rendelet kove-
telményeinek.

Kovetkezésképpen a fenti elemekre figyelemmel az elne-
vezést be kell jegyezni az ,Oltalom alatt 4ll6 eredetmeg-
jelolések és foldrajzi jelzések nyilvantartdsiba”.

Az e rendelkezésben foglalt intézkedések ©sszhangban
vannak az oltalom alatt all6 eredetmegjelolések és fold-
rajzi jelzések dllandé bizottsdgdnak véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

Az e rendelet 1. mellékletében szerepld megnevezés bejegyzésre

keriil.
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2. cikk

A termékleirds f6bb elemeit tartalmazd, egységes szerkezetbe foglalt osszefoglalét e rendelet II. melléklete
tartalmazza.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovetS huszadik napon 1ép hatalyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2007. november 22-én.

a Bizottsdg részérdl
Mariann FISCHER BOEL
a Bizottsdg tagja

I. MELLEKLET

A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt, emberi fogyasztdsra szdnt mezdgazdasdgi termékek:
1.2. osztély Husalapt termékek (f6tt, sézott, fistolt stb.)
OLASZORSZAG

Salame Cremona (OF))
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II. MELLEKLET

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE a mezdgazdasdgi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjelo-
léseinek oltalmardl

,SALAME CREMONA”
EK-sz4m: IT[PGI/005/0265/27.12.2002
OEM (...) OF (X)

Ezen 6sszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége

Név: Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Cim: Via XX Settembre, 20 — 1-00187 ROMA

Tel.: (39) 064 81 99 68/06 46 65 51 04

Fax:  (39) 06 4201 31 26

E-mail:  gpa3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds

Név: Consorzio Salame Cremona

Cim: Piazza Cadorna, 6 — [-26100 CREMONA
Tel.: (39) 03724171

Fax: (39) 03 72 41 73 40

E-mail: info@salamecremona.it

Osszetétel:  Termeldk/feldolgozdk (X) Egyéb (...)

3. A termék tipusa

1.2. osztdly — Husalapt termékek

4.  Termékleiras

(kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

4.1. Elnevezés

,Salame Cremona”
4.2. Leirds
A ,Salame Cremona” bélbe toltétt és szdritott, nyers histermék, amely fogyasztiskor a kovetkezd tulajdonsdgokkal
rendelkezik:
Fizikai és morfoldgiai jellemzdk
— az érlelési fazis végén a stlya minimum 500 g
— az cl6készitéskor dtmérdje minimum 65 mm
— az el6készitéskor hossza minimum 150 mm
Kémiai és fiziko-kémiai jellemzdk
— teljes fehérjetartalom: min. 20,0 %

— kollagén/fehérje ardny: max. 0,10

— viz/fehérje ardny: max. 2,00
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— zsir/fehérje ardny: max. 2,00

— PH-érték: min. 5,20

Mikrobioldgiai tulajdonsdgok

— mezofil baktériumtoltet > 1 x 107 telepképzé egységfg, tilnyomorészt laktobacillusok és kokkuszok
Erzékszervi tulajdonsdgok

— kiils6 megjelenés: henger alakd, néha szabélytalan forma

— dllag: a terméknek tomornek és puha dllagtinak kell lennie

— szeletek megjelenése: a szeletek kompakt és homogén megjelenéstiek és az izmok és hdjszovetek jellegzetes
egybeforrottsdga jellemzi Gket, a konttirok nem kiilniilnek el viligosan (in. ,smelmato” megjelenés). Nincsenek
lathat6 hértyds részek

— szin: élénkvoros
— szag: jellegzetes, fliszeres illat.

4.3. Foldrajzi teriilet

A ,Salame Cremona” el6éllitdsnak foldrajzi teriilete a kovetkezd régidk teriiletét foglalja magdban: Lombardia, Emilia
Romagna, Piemonte és Veneto.

4.4, A szdrmazds igazoldsa

Az OF termék szdrmazdsdnak igazoldsa a kovetkezdképpen torténik: a ,Salame Cremona” termékeknek a kijel6lt
foldrajzi teriiletrdl valé szdrmazdsit a 7. pontban leirt ellendrzési szerv tandsitja szdmos adminisztrativ elSirds
alapjan, amelyeknek a termelSk az elGdllitdsi ciklus minden szakaszdban aldvetik magukat. A termék nyomonko-
vethetSségét az eldillitasi ciklus egyes szakaszaiban a kovetkezd f6bb, minden termelSre nézve kotelezd formalitdsok
biztositjak:

— feliratkozds az aldbbi, 7. pontban megjelolt ellen6rzg szerv dltal vezetett ad hoc termel6i jegyzékre,
— az éves szinten el&dllitott ,Salame Cremona” mennyiségek bejelentése az ellenérzg szervnek,
— megfelel§ termelési nyilvintartds vezetése a ,Salame Cremona” megtermelt mennyiségeirdl.

4.5. Az eldallitds médja

Az elddllitési folyamat sszefoglalva a kovetkezd: az OF eldillitdsihoz sziikséges alapanyagnak olyan sertésekbdl kell
szarmaznia, amelyeket egy sor, a sertéstakarmdny Osszetételére és adagoldsi modjdra vonatkozé el6irds szerint
tartottak. Az OFf eldillitdsdhoz felhaszndlhaté sertések: Large White Italiana és Landrace Italiana hagyomdnyos
fajtdkbol szarmazod, az olasz torzskonyvbdl (Libro Genealogico Italiano) nemesitett sertések, vagy ugyanezen fajtak
kansertéseinek leszdrmazottai; a Duroc Italiana fajtdbdl szdrmazd, az olasz torzskonyvbdl (Libro Genealogico
Italiano) nemesitett kansertéseinek leszdrmazottai; valamint mds fajtdji vagy hibrid sertések, feltéve hogy azok
olyan kivélasztisi vagy keresztezési programokbol szdrmaznak, amelyek feltételei osszeegyeztethetSk az olasz torzs-
konyvben a zsirsertések tenyésztésérdl leirtakkal.

A sertéseket a sziiletésiiket kovetd kilencedik hénap vége utdn, legkés6bb tizenot hénapos korukban vdgjék le. A
vagohidra kiildott sertések 4tlagos vagosiilydnak 144 kg és 176 kg kozott kell lennie.

A huskészitmény el6dllitdséhoz felhaszndlt sertéshis a hasitott test izomzatdb6l, valamint a hardntcsikolt és zsiros
izomrészekbdl szdrmazik.

Osszetevok: s6, fliszerek, egész vagy durvdra 6rélt bors, mozsdrban tort fokhagyma a téltelékbe dolgozva.

Esetleges tovabbi 0sszetevk: nem habzé fehér- vagy vorosbor, cukor ésfvagy dextroz ésfvagy fruktdz és|vagy laktdz,
erjeszt8baktériumok, nétrium- ésfvagy kdlium-nitrit, aszkorbinsav és ndtriumsé.
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Géppel darabolt hasok felhasznaldsa tilos.

Elkészités modja: az izmos, illetve hdjas részeket gondosan felszeletelik és megtisztitjdk a nagyobb méretd kotd-
szovetdarabokt6l, valamint a ldgy hdjszovettdl, a nyirokcsomoktdl és nagyobb idegtorzsektdl. A hiis ledardldsa 6
mm-es lyukakkal rendelkezd rdccsal felszerelt hiisdardloval torténik. Dardldskor a hiis hdmérsékletének 0 °C felett
kell lennie; a sozdst a vagdskor végzik el; a tobbi hozzdvaldt és izesitGszereket a dardldst kovetSen adjék a tolte-
lékhez. A keverés vikuumos gépekben vagy atmoszférikus nyomds mellett, hosszabb ideig torténik. A ,Salame
Cremondt” valddi sertés-, marha-, 16- vagy juhbélbe toltik, amelynek kezdeti 4tmérdje nem lehet 65 mm-nél kisebb.
A kotozés kézzel vagy géppel, spargaval torténik. A termék hiit6hdzban maximum egy napig tdrolhato, 2 és 10 °C
kozotti hémérsékleten. A szdritds meleg levegdn, 15 és 25 °C kozotti hémérsékleten torténik.

Az érlelés megfelelGen szell6z6 helységekben, 11 és 16 °C kozotti hémérsékleten, legalibb ot héten keresztiil
torténik. Az érlelés idStartama a tolt6bél kezdeti dtmérdjének fiiggvényében valtozik.

Az OF) kilondllo darabonként, vikuumos vagy véddgdzas csomagoldsban, egészben, darabokban vagy szeletben
keriil forgalomba.

A ,Salame Cremona” OF] termel6inek lelkiismeretesen be kell tartaniuk az EU-ban bejegyzett termékleirdst.

Az eldillitds, a csomagolds, illetve a szeletelés miiveleteit a termékleirds 7. pontjdban megjelolt ellenérzé szerv
feliigyelete alatt kell elvégezni; kizdrélag a termékleirds 3. pontjdban meghatdrozott foldrajzi teriileten belill, az
ellendrzés és nyomonkovethetGség biztositdsa, valamint a termék mindségi jellemz8inek megévasa érdekében.

Amennyiben a csomagoldst a termékleirdsban meghatdrozott foldrajzi teriileten kiviil végeznék el, lehetetlen volna
garantdlni az Osszes termeld véllalkozds folyamatos ellendrzését, ami sulyos hidnyossdgokat okozna az OF mind-
ségtandsitdsi rendszerében. E hidnyossigok miatt lehetetlenné vélna az elnevezés pontos haszndlatdnak garantaldsa,
ami a termelSknek és a fogyasztoknak is a kdrdra védlna. Mdsként fogalmazva a csomagoldsi miiveletek kivondsa az
ellendrzés aldl kozvetlen kovetkezményként egytittal két masik alapvetd elem eltdinését vonnd magdval: a védett, az
ellendrzés valamennyi fazisaban igazolt mindség garancidjat; valamint a termék eredetére vonatkozd garancidt, azaz a
feldolgozds valamennyi fézisdban biztositott tokéletes nyomonkovethetSséget, beleértve a csomagoldst is.

Ezen tdlmenden a jellegzetes foldrajzi teriileten kiviill torténd csomagolds engedélyezése kdrosan befolydsolnd a
,Salame Cremona” minGségét abbol a szempontbdl is, hogy amennyiben a terméknek ,az iddbeli és térbeli tavolsdg
miatt” a szdllitds, illetve szeletelés el6tt hikezelésen kellene dtesnie, e kezelés megvaltoztatnd a kolbdsz érzékszervi
tulajdonsagait.

Kapcsolat

A ,Salame Cremona” hirneve és ismertsége bizonyitott: errdl tantiskodik a P6-siksdg hagyomédnyos mezdégazdasagi
vésdrain valé6 hagyomdnyos részvétele, valamint a jelentsebb orszdgos, illetve nemzetkozi vasdrokon vald erételjes
jelenléte is, ami igazolja az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzésként vald elismertetése irdnti kérelem létjogosultsdgat.
Ugyancsak igazolja ezt a tényt a ,Salame Cremona” jelenléte a f6bb eredetmegjeloléssel elldtott olasz mezdgazdasigi
és élelmiszer-ipari termékek azon jegyzékén, amelyet az egyéb eurdpai orszdgokkal (Németorszdg, Franciaorszag,
Ausztria, Spanyolorszdg) az 1950-1970-es években a foldrajzi eredetmegjeldlések védelmérdl kotott kétoldala
egyezmények keretében éllitottak ossze.

A kolbdszkészités szorosan kapcsolddik a sertéstenyésztés helyi hagyomdnyaihoz, amelyek a rémai korig nydlnak
vissza. A termék erds gyokerekkel kotSdik e kornyezethez, ahol — kezdetben Cremona térségében, majd az egész P6-
siksdgon — a sajtkészitéshez és a kukoricatermesztéshez kapcsolddva fokozatosan meghonosodott a sertéstenyésztés.

A jellegzetes elddllitisi mod és a — pards és kevés légmozgdsnak kitett — foldrajzi teriilet kozotti tokéletes osszhang
adja a ,Salame Cremona” egyediildllé és éppen ezért jol felismerhetd, enyhe, lagy dllagh és erdsen fiszeres jellegét.

A ,Salame Cremona” el6illitdsinak foldrajzi teriiletét, amely az alluvidlis eredetdi teriiletek tipikus talajtani jellegze-
tességeit mutatja, évszdzadok Ota haszndljak sertéstenyésztésre, kezdetben dn. ,hdztdji” rendszerben, amely késébb
professzionalis tenyésztési modszerekké alakult dt. A foldrajzi teriileten belill a Po-siksdg rendkiviil egységes tdjképet
mutat: a vidék teljesen sik, folyok és csatorndk szelik 4t, a novénytakarét elsGsorban rét és kukoricaiiltetvény alkotja.
Az éghajlatot az egész f6ldrajzi teriileten viszonylag zord, rendkiviil nedves és kodos Gsz és tél, enyhe és esés tavasz
jellemzi, mig nydron a hémérséklet meglehetdsen magas, és gyakoriak a rovid ideig tartd, igen sokszor rendkiviil
heves zdporok.
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4.7.

4.8.

Mindezen kritériumok egyiittese sem lett volna azonban elég ahhoz, hogy a ,Salame Cremona” jellegzetes minGségi
jegyeire szert tegyen, ha a foldrajzi teriileten nem 4ll rendelkezésre az emberi tényezd, amely az id6k sordn lehet6vé
tette a kolbdszfeldolgozds és -érlelés kiilonleges technikdinak kifejlesztését.

A ,Salame Cremona” mindmdig olyan eljardsokkal késziil, amelyek teljes mértékben megfelelnek a hagyoménynak, az
4j termelési technoldgidk felhaszndldsa mellett.

Az éghajlati, valamint a ,Salame Cremona” elddllitdsi folyamatdban részt vevs kiilonboz8 szakmék képviselSinek
figyelemre mélté technikai hozzdértésében megnyilvanulé emberi tényezdk alkotjdk még ma is azokat az alapvets és
helyettesithetetlen alkotéelemeket, amelyek a termék egyediségét és hirnevét biztositjdk.

A legfontosabb torténelmi dokumentumok, amelyek vildgosan és pontosan tanusitjdk a termék eredetét és kapcso-
latdt a régi6val, 1231-bél szdrmaznak, és a cremonai dllami levéltirban taldlhatok. E dokumentumok megerdsitik,
hogy a korszakban kereskedelem zajlott a sertésekkel és a hiiskészitményekkel a cremonai teriilet és a szomszédos
llamok kozott. A reneszdnszkori ,Litterarum”, illetve ,Fragmentorum” gytjteményekben taldlhaté dokumentumok
céfolhatatlanul igazoljdk a ,szaldmi” jelenlétét és foként jelentSségét a termékleirdsban meghatdrozott foldrajzi
teriileten. A Cesare Speciano (1599-1606) piispoknek a régié néi monostoraiban tett litogatdsa alkalmdbdl sziiletett
beszdmolokbdl kideriil, hogy ,a mindennapi életmdd része volt”, hogy ,a nem bojti napokon” bizonyos mennyiségt
szaldmit is kiosztottak az apdcdk kozott.

A ,Salame Cremona” még ma is egyre novekvs fontossigti helyet foglal el a f6bb lombardiai és Po-siksdgi mez6-
gazdasagi és élelmiszer-ipari vdsdrokon. A tdrsadalmi-gazdasagi statisztikdk szerint szdmos husfeldolgozasra szako-
sodott helyi termel§ tevékenykedik a Po-siksdg teljes teriiletén annak koszonhetSen, hogy a tevékenység a tej- és
sajtipar, valamint a gabona-, azaz elsGsorban kukoricatermesztés tokéletesen kiegészitGje.

Ellen6rzd szerv

Név: Istituto Nord Est Qualita

Cim: Via Rodeano, 71 — 1-33038 SAN DANIELE DEL FRIULI (UD)
Tel:  (39) 04329403 49

Fax:  (39) 0432943357

E-mail:  info@ineq.it

Cimkézés

A cimkén jol olvashato, eltdvolithatatlan és minden mds megjel6lésnél nagyobb méretd irdsjelekkel fel kell tiintetni a
,Salame Cremona” megjelolést, valamint az ,Indicazione Geografica Protetta” megjelolést és/vagy az ,IGP” roviditést.
Az utébbi megjelolést le kell forditani a termék forgalmazdsi helyének nyelvére.

A megjeloléshez tilos barmilyen, az engedélyezett megjel6lésektdl eltérd mindsités hozzdadésa.

Ugyanakkor a nevekre, véllalkozdsok tipusdra, illetve magédntulajdonban 1év6 mdrkanevekre utalé megjelolések
hasznélata engedélyezett, azzal a feltétellel, hogy nem dicséré jellegtick és nem alkalmasak a fogyaszték megtévesz-
tésére.

A cimkén szerepelnie kell az 1726/98[EK bizottsagi rendelet (') 1. cikkében emlitett kozosségi szimbdlumnak is.

() HL L 224., 1998.8.11,, 1. o.



