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vezetését is 1938. november 1-ig. Ekkor
atment dolgozni férje, Madrtonfi LaszIo
Diana gyogyszertaraba, mint alkalmazott,
beosztott gyogyszerész, ahol a gyodgyszertar
allamositasaig (1949. aprilis 2.) dolgozott.
Miutan férje, Martonfi LaszIlo kinevezést
kapott Marosvasarhelyre, 6 is ide kolto-
z6tt kislanyaval egytitt. Marosvasarhelyen
1950. aug. 1-t6l 1957. dec. 1-ig az 1. sz.
poliklinikai gyogyszertarba kapott kineve-
zést, majd a 101. sz. klinikai gyogyszertar
steril oldatokat készitd laboratériumanak
lett a vezetdje nyugdijazasaig (1965. jan. 1.).
Dr. Martonfi LaszIlo professzor 1973.
oktober 20-an hunyt el Marosvasarhelyen.
Sirja Kolozsvaron a Hézsongardi temetd
lutheranus részébe az egykori Oseinek
kriptajaban van. Felesége férje haldla utan
visszakoltozott Kolozsvarra. Kilencvenot
éves koraban, 2003. marcius 27-én hunyt
el. Ot is ugyanabba a kriptaba temették el.
Sajnos ma a kripta kissé elhanyagolt alla-
potban van, de jol olvashato6 a tetd alatti
sziirke tablan Merza Izsakné sirboltja.

Dr. Martonfi LaszIlo professzor a sze-
rénység mintaképe volt és maradt egy-
kori tanitvanyai és munkatdrsai szamara.
Pontossaga, lelkiismeretessége példamu-
tatd volt kollégai €s tanitvanyai részére.
Igazsagszeretd és igényes tanar volt és
ebben mindenkor kovetkezetes is maradt.
Szerette szakmajat és a szakma szeretetét
atiiltette tanitvanyaiba és munkatarsaiba
egyarant. Emlékét kegyelettel apoljuk va-
lamennyien, és nekiink, akik egykor tanit-
vanyai vagy munkatarsai voltunk, mega-
datott, hogy kozelebbrdol megismerhettiik,
tisztelhettiik, megszerethettiik és értékel-
tiik, mint a gyogyszerészeti kémia kivalo
eldadojat. Ezt ne felejtsiik el, gondoljunk
rea tisztelettel szeretettel és halaval. Nyu-
godjon békében.

Koszonetet mondok Martonfi professzor
leanyanak, Felméri Zsofianak, dr Széman
Péter f6orvosnak, a csaladi adatok kozlésé-
ért és dr. Gaal Gydrgynek, kolozsvari hely-
torténésznek, a Hazsongardi Alapitvany
vezetOségi tagjanak a temetdi adatokért.

Megjelent az e-nepujsag.ro oldalon

ramokrol, cikkekrol.

Ertesiiljon programjainkrol hirleveliinkbol
Tisztelt Erdélyi Ormény Gyokerek Fiizetek Olvaso!

Remélhetden az év masodik felében ujraindul a kdzosségi élet és tjra tarthatunk
rendezvényeket, k6zosségi talalkozokat, barangolasokat, kézmiives és gasztrono-
miai mithelyeket. Tekintettel arra, hogy a Fiizetek csak kéthavonta jelenik meg,
nem tudjuk naprakészen Ont értesiteni az Gjsagon keresztiil. Program ajanlatainkat
megjelentetjiik majd a www.eokk.hu honlapon, illetve a honlapon fel tud iratkozni
hirleveliinkre is, hogy mindig frissen kapja meg az értesitéseket a hirekrdl, prog-

Amennyiben Onnek nincs kdzvetlen internet elérési lehetdsége és mégis szeret-
ne idében értesiilni az eseményekrdl, Ggy javasoljuk nézzen korbe a csaladban, a
szomszédsagban. Ha talal valakit, aki felvéllalja, hogy segit Onnek kozvetiteni
ezeket a programértesitoket, akkor javasoljuk beszéljen vele és kérje meg, hogy 6
iratkozzon fel hirleveliinkre, és értesitse Ont a programokrol.

Szerkesztoség
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Fabok David

Megkostoltuk

Noyan Tapan Rozé, az 6rmény bor

November o6ta éljiikk zarkézottabban éle-
tiinket, minimalisan talalkozva rokona-
inkkal, baratainkkal. Mostanra éppen elég
volt beldle, ezért egy szigoruan tiz 6 alatti,
nyomokban maszkot is viseld, beszélgetds,
borozgatds, tarsasjatékozos estét tartot-
tunk az elmult pénteken.

Amikor baratainkkal talalkozunk, min-
dig eldkeriil valami érdekes finomsag, va-
laki olyant siit-f6z, amit még nem ettiink,
de eléfordul, hogy egyikiink csak meglat
valami izgalmas finomsagot jartaban-kel-
tében €s elhozza, megosztja a tobbiekkel.

Valahogy igy alakult most is. Novem-
berben nyitott az “Armenian Food” iizlet,
mondhatni mini szakiizlet az Akacfa ut-
caban. Néhany négyzetméter az egész,
viszont szintiszta rmény. Ormény ételek,
kompotok, lekvarok, gyiimolcslevek és
még megannyi mas finomsag all a pol-
cokon, és természetesen borok, valamint
a mindent vivé Ararat Brandy. Amiota
megnyitottak és egy ismer6som felhivta
rajuk a figyelmemet, terveztem, hogy ko-
rilnézek naluk. Ezidaig ez nem sikeriilt.
Most is majdnem feladtam, mivel végtelen
ciklusban kellett parkolot keresnem a kor-
nyéken, hogy megkozelithessem az iizletet,
de a tiirelem parkolot terem.

Az iizlet kicsiny kirakatdban a szokasos
termékbemutatén kiviil lavash van kifig-
gesztve, mint valami asztalteritd, vagy
textilnemii, mosas utani szaradasi céllal.
Ha a cégér alapjan nem keriilnénk képbe
a bolt 1ényegével kapcsolatban, a lavash
helyére teszi a dolgokat. A piciny iizletbe
lépve drmény holgyek drményiil koszon-

tenek és azonnal segitenének — immar
magyarul —, ahogy a jo kereskedd teszi,
hiadba a vér nem valik vizz¢é. Elmondom,
hogy el6szor vagyok itt, ismerkedem a
hellyel, és ennek nagyon oriilnek, hiszen
ez is a jo kereskedd ismérve. Késztetést
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érzek, hogy megvalljam nekik, csak félig
vagyok érmény, anyai agon, €s a nyelvet
sajnos nem ismerem. A baratsagos keres-
keddi valasz nem késik, “félig? Az éppen
tokéletes, pont egy féllel tobb, mint a
semmi”. Csak pozitivan!

Néhany dolgot nem tudtam otthagyni,
mivel brandy tartalékaim éppen fel van-
nak toltve, az Orok slager termékbol
nem hoztam, de tobbek kozo6tt a cimben
is szereplé Noyan Tapan rozéval lettem
gazdagabb. Idobe telt, mig szaraz bort
talaltam a polcokon, ez igaz. Edesapam
egyik alapvetd fontossagu utravaldja volt
szamomra kamaszkorom idején, hogy
“fiam, a bor az szaraz”. [gy alakult, hogy
addig kutattam, mig megtaldltam ezt
a rozét. A cimkérél Noé barkaja koszon
rank, ahogy halad célja, az Ararat felé.
A bor nevének jelentése ugyanis ‘“Noé
barkaja”. Izgalmas, visszafogott, mégis
hatdsos €s szép cimke, azoknak is sziv-
bdl ajanlhato ez a rozé, akik els6 korben a
cimke szépsége alapjan valasztanak bort.

Megkapé volt az ital szine is, nem az
altalanos, pirosas, hanem a szamomra
kiilonosen tetszo, hagymahéj szinli nedii
mosolygott hivogatéan az iivegben.

Vartam az estét, hogy a baratokkal, a
hosszas elzartsag utan végre egyiitt koc-
cintva, ezt a bort kostoljuk. Nem vagyok
sommelier, nem vagyok borszakértd,
igyekszem eltanulni hozzaérté barataimtol
a borhoz valo hozzaallast, a bor tiszteletét
¢és izlelését, hogy “illatolunk” és kosto-
lunk, nem pedig csak bedontjiik a pohar
bort és kész. Szoval szakszerlien semmi-
képp nem tudom megfogalmazni, hogy
milyen gyiimélcsdsség és milyen tanni-
nok, stb. Annyit tudok elmondani, hogy
picit fanyar és ezzel egyiitt mintha kissé
késbi sziiretii sz616 volna e bor Iényege,
de mindenképpen harmonikus és egysé-
ges izzel volt dolgom. Nagyon megsze-
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rethetd bor, ugy tinik, hogy egy jo barati
beszélgetés elmaradhatatlan kelléke lesz,
hosszi, vagy hosszinak tiiné estéken.
Konnyt lesz azza valjon, mivel egyontetii
volt a tarsasdgban is ez a vélemény.

A cimke szerint ez a bor “Wine of Ar-
menia” és ha mar Orményorszig bora,
lassuk mit is ittunk pontosan. Az inter-
netet segitségiil hivva megtudhato, hogy
Areni, korabban Arpa falu, ahova ez a bor
valo, Vajoc Dzor tartomanyban fekszik
és kifejezetten bortermelésér6l ismert.
Emellett azonban arrdl is, hogy a kétezres
évek elején egy itteni asatason keriilt el6
a legdsibb borcipd és a legdsibb boraszat
lelet egylittese.

Az idészamitasunk el6tt 4000 évvel
miikddo “boraszatbol” sz610prés, fermen-
tacios tartalyok, edények és kupak keriil-
tek eld, valamint a bortermo sz010, a Vitis
Vinifera faj toveit és sz6lémagvakat is ta-
laltak a régészek. Mindez arra utal, hogy
mar kiforrott mesterséget tiztek Oseink a
megtalalt helyen, tehat a sz616 és borkul-
tura eredete még korabbra nyulik vissza.
Nem elhanyagolhato, hogy Areni 1321-ben
éptlt ormény templomat az a Momik
mester tervezte, aki leginkabb a nem tul
tavol fekvé Noravank kolostoranak dom-
bormiiveinek faragojaként ismert.

Bér arra természetesen sehol sincs hivat-
kozas, hogy a Noyan Tapan borai neviik-
hoz hiien Noé barkajanak faibol késziilt
hordoban érlelédnének, remek betekintést
nyujtanak az 6rmény borok vilagaba. Ez a
kostold, ez a pohar bor valadi kiilonlegesség
volt barati asztalunkon, és csakugy, mint a
cimkén szerepld olajaggal repiild galamb,
a kozosségi 1ét, a barati egyiittlétek remé-
nyét hozta el ezen az estén szamunkra, a
hosszu bezarkdzas vége felé kozeledve.

Noyan Tapan - Rosé. Megkostoltuk, ér-
demes volt!
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Nagy Kornél

Ormény keresked6k Tokaj-Hegyaljan, 1. rész

Az 6rmény kereskedok tokaj-hegyaljai jelenlétérol igen kevés adat all a kutatok
rendelkezésére. Ennek oka egyrészt abban gyokerezik, hogy kereskedelmi tevé-
kenységiiket e régioban nem igazin kutattik. Masrészt a hegyaljai zsidésaggal
és a gorogséggel ellentétben nem alkottak kozosségeket a borvidéken, azaz nem
telepedtek le. Ugyanakkor a jelenlétiilk a forrasokban és borkereskedelemben

megkérddjelezhetetlen.

Az 6rménység szamara sohasem volt is-
meretlen a sz6lémiivelés és a borkészités
tudomanya. A torténeti Orményorszag te-
riilete a kaukdzusi Gruziaval egyiitt a bo-
raszat bolcséje volt, igy az 6rmények mar
az idészamitasunk eldtti évszazadokban
is borral kereskedtek.

A mai Tokaj-Hegyaljan az 6rmények a
15. szazad végén jelentek meg kereskedo-
ként, mint a lengyel uralkodok alattvaloi.
Tudniillik a 15-17. szazadban a Hegyaljan
a lengyel borkereskedd tulajdonképpen
gyljtéfogalom, ugyanis a borkereskedés-
sel foglalkozok tekintélyes hanyada német
vagy Ormény szarmazasu volt. Az 6rmé-
nyek lengyelorszagi jelenlétének oka pe-

dig torténelmiik vérzivataros évszazadai-
ban keresendd.

A kézépkori Orményorszag valojaban
mar 11. szazad kozepére megsziint, mint
politikai entitas. Az 1045. évi bizanci hodi-
tas, amelyet kozvetleniil a szeldzsuk-torok
uralom, majd az 1204. évi griz annexio,
valamint a mongolok, tiirkmének és osz-
man-torokok invazidja kovetett, jelentos
hatast gyakorolt az 6rménység sorsara. A
folyamatos invaziok, vallasi tildoztetések
az 6ormények tomeges, biblikus méretii ki-
vandorlasat eredményezték a kelet-europai
(a krimi, halicsi és moldvai), valamint
kilikiai, kis-azsiai és kozel-keleti di-
aszporakba.
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