Magyar néphagyomanyok a masodik vilaghaboru
katonainak tudataban

- _ III. Téaplalkozas

A gy(ijtés koriilményeit és egyéb szilkséges megjegyzé-
seket az elsé kozlés (VMMK 9, 1970, 247--273)
bevezetésében elmondhattam mar, erre felesleges lenne
ajbdl visszatérnem.

Gyfijtésem masodik része ugyancsak évkonyviinkben
jelent meg (VMMK 10, 1971, 441—455), a szerelem,
hazassag, sziiletés és halal anyagaval foglalkozik. Har-
madik résznek a falu életének anyagat szantam, a ren-
delkezésiinkre allé terjedelem azonban kisebb rész
kozlését tette most lehet6vé, ezért valasztottam a tap-
lalkozassal kapcsolatos gy(ijtés kozreadasat.

Az ételek készitésével foglalkozo adatok sok esetben
pontatlanok, ennek ellenére sziikségesnek latom koz-
Ksiiket. Az étel neve és jellege megéllapithato, igy az
anyag bizonyos kovetkeztetéseket tesz majd lehetévé
népiink taplalkozasaval kapcsolatban.

A vonatkozo anyagrészeknél ismétlés helyett hivat-
kozom csak a megfeleld rész sorszimara.

A falu élete anyaganak bemutatasaval szeretném
folytatni gy{ijtésem ismertetését, évkonyviink egyik ko-
vetkezd szamaban.

NEPUNK ETELEIBOL

Vo.: I/251, 253—255, 257, 259260, 263—265, 267—
269, 293, 303, 312, 398, 400, 509510, 512, 519, 534
és II/4, 8, 16, 27, 30, 66, 70, 97, 201, 290, 302.

1. ,,Karimé kenyér” egy szelet kenyér. — Sallé Da-
vid, rk. fm. 1923, Csikszentmarton.

2. A kenyeret ,,sulytjadk” a kemencébe, vagyis ,,be-
vetik”. — Kovacs Jézsef, rk. iparos, 1923, Szurdok-
plispoki.

3. A ,,verthaj(i kenyér” Erdélyben altalanos. A jol
megkelt kenyér két-harom oraig ,,iil”” a kemencében,
kozben a héja megég. Ezt az égett részt ,,kés fokaval”
leverik. A csikiak rozskenyeret esznek, amibe még
,,pityokat” is siitnek (krumplit), hogy ,,Jagy maradjon
a kenyér”. Elbeszél6 szerint esznek ,,arpas rozskenyeret”
is. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergydcsoma-
falva.

4. Kenyérsiitéskor kenyeret, ,,cipot” és ,,langost”
szoktak siitni. — Szabo Laszld, rk. fm. 1923, Tiszaors.

5. A ,lepény”’ kis kerek, kb. masfél kilé salya ke-
nyér. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergydcsoma-
falva.

6. Ugyanigy ismeri a lepényt Szilveszter Antal, rk.
fm. 1923, Gyergydalfalu.

7. ,,Vakarék™ a cip6 neve. — Katona Ferenc, rk.
fm. 1923, Andrasfalva, Romania.
8. ,,Vakarcs”, vagy ,kotorcs” a cipd neve. — L6-

rincz Gyorgy, rk. fm. 1923, Babosddbréte, Zala m.

9.,,Vakar6é” a kenyérsiitéskor megmaradt tészta
neve. Ebbdl ,,perecet” szoktak késziteni. A ,,perec”
goémboly(, lapos, tenyérnyi tészta aminek a kozepét a
haziasszony az ujjaval at szokta furni. A tetejét kés-
sel mintdzzak. — Rokay Alajos, rk. fm. Gyergydcso-
mafalva.

10. ,,Galambos”." A ,,vakar6bol” madar alakot for-
malnak, aminek konkolybol még szemet is ragaszta-
nak. A kenyérrel siitik meg a gyerekeknek. — Rokay
Alajos, rk. fm, 1923, Gyergyocsomafalva.

11. ,,Laska” a vakardbol késziilt lapos, tenyérnyi
pogacsa. — Horvath Jozsef, rk. fm. 1910, Karmacs,
Veszprém m.

12. ,,Szemeteskenyér”. Az aszalt gylimolcsot le-
daraljak és a kelésben levs kenyér tésztajaba gyarjak,
majd megsiitik. — Kovacs Karoly, rk. fm. 1923, Dids-
kal, Zala m.

13. A ,,szemeteskenyeret” ismeri Szathmdary Karoly,
gépkocsivezetd, Miskolc.

14. ,,Didkkenyér”, mint az elé6z6. — Body Janos,
Szabolcsveresmart.

15. ,,Kobaszos kenyér”. A kiszaggatott kenyér tész-
tajaba egész szal fiistolt kolbaszokat nyomnak és igy
siitik ki. — Body Sandor, Szabolcsveresmart, Sza-
bolcs m.

16. Szegény ember reggelije: “Fott krumpli, szelet
kenyér és egy fej vereshagyma”. — Szabdé Sandor,
Kunhegyes.

17. Reggelire ,,turdspuliszkat” szoktak enni. Ez gy
késziil, hogy egy réteg ,,eresztett puliszkat” a tepsiben
elnyljtanak, rd egy réteg juhturd kerill, foléje ismét
puliszka. Igy siitik meg. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923,
Gyergyocsomafalva.

18. ,,Eresztett puliszka”. Forro, sos vizbe alland6 ka-
varas mellett kézzel ,,eresztik a malét”, vagyis a kuko-
ricalisztet és addig kavarjak, amig olyan nyilds lesz,
mint a ,,kikolt tészta”. Tejjel eszik. A tanyér egyik fe-
lébe ,,eresztett puliszka™ keriil, a masikba tej. — Fiilop
Gyula, ref. cipész, Zabolapava, Haromszék m.

19. ,,Laska™ vékonyra nydjtott és ,,platnin’ megsii-
tott levestészta, amit tejhez, kavéhoz esznek. — Juhdsz
Mihaly, rk. fm. 1923, Zalatarnok.

447



20. ,,Laska” a gyurt tészta neve Haromszékben. PI.
,otardslaska”, vagy ,,makoslaska”. A gyurodeszkat is
,,laskasirittdnek” nevezik. — Pall Istvan, rk. fm. 1910,
Szentkatolna, Haromszék m.

21.,,0lajos laposka”, nagypénteki étel. Kenyérlisz-
tet vizzel Osszekevernek, Osszegyurjak, kisodorjak.
A felvagdalt tésztat kif6zik és len-, vagy kenderolajjal
ontik le. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergydcsoma-
falva.

22. Gocsejben minden metélt-tészia, vagy kocka-
tészta ,,macsik”. Pl. ,,turésmacsik, makosmacsik’ stb.
— Kustan Istvan, Zalaegerszeg.

23. ,,Kepehordaskor” reggelire ,,hokkonsiitt perecet”,
vagy mds néven ,kettperecet” adnak. A perec olyan
nagy, hogy fel szoktak akasztani a I&csre. Rendesen
kenyérsiitéskor késziil a ,,hokkonsiitt perec”. Szaraz
helyen sokaig elall. — Kustan Istvan, Zalaegerszeg.

24. A , kettperecet’ ismeri, ezt nalunk *’vizbekett”
néven is nevezik. A “hokkonsiitt perec” elnevezést
nem hallotta még. — Toéth Istvan, rk. fm. 1923, Zala-
szentivan.

25. A ,,vizbekett” név hasznalatos az elébbi perecre.
Onnét van a neve, hogy a tészta kigyUrdsa utdn vizbe
keriilt, amiben vagy egy 6rat all. — Tamads Janos, rk.
fm, 1923, Gelse, Zala m.

26. ,,Vizenkullogd”. Tejet, lisztet, élesztét, vanilids
cukrot gyGrnak Ossze és ruhaba kotve gy akasztanak
hideg viz folé, hogy éppen beleérjen. Igy kelesztik,
Buktat készitenek belble, amit tepsiben, zsirban siit-
nek meg. — Tamas Pal, Goromboly.

27. A ,,juhsajt” készitése. Megfejik a juhokat, a te-
jet ,,béviszik az esztenaba”, ahol ,,cseberbe sziirik”,
tesznek bele ,,6tt6t”, amit6l megalszik a tej. Amikor a
juhtej megaludt, akkor ,,feltorkoloznek™ és ,,0ssze-
vacskoljak”. A cseberbe ,,sajtruhat” tesznek, amit
,,takaréruhdnak” is neveznek. Ezzel kiveszik az Ossze-
tort aludt juhtejet és ,kilintaba™ teszik. ,,Kilinta” a
juhsajt készitésénél hasznalt fatekn6 neve. A ,,takard-
ruhat” jol oOsszecsavarjak, forré savoval ledntik és
,,k6vel még nyomassak s délig rajt tartjdk a kovet”.
Akkor kiveszik a sajtot és felteszik a ,,sajtpécra” és
kész is a juhsajt. — Marti Gaspar, rk. fm. 1923, Kézdi-
szentlélek, Hiromszék m.

28. ,,Kerenta” a juhsajt készitésénél hasznalt fa-
tekné neve. — Majlat Samu, rk. fm. 1923, Torja.

29. Az ,,6tt6” Ggy késziil, hogy a ,,kicsiny baranyt”
levagjak. ,,Annak vagyon holygja, melybe a tej megyen”’.
Ezt kiveszik, gerendara akasztjak szaradni és ez lesz az
,,0ttd”, — Marti Géspar, rk. fm. 1923, Kézdiszent-
lélek, Haromszék m.

30. Az ,,orda” készitése. A juhsavoit felteszik egy
tstben f6ni és ,fakalanval” addig keverik, mig az
sorda” feljon a tetejére. ,,Fakalanval belérakjak az
ordasacskoba és felakasztjak™. Kész az ,,orda”. —
Marti Gaspéar, rk. fm. 1923, Kézdiszentlé¢lek, Harom-
szék m.

31. ,,Fiistolt turd”. Tehéntarot tejfellel, paprikaval,
sOval Osszegy(rjak mint a tésztat. Pogacsaszaggatdval
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kiszaggatjak, aztidn deszkara téve , fiistre teszik.” Tész-
ta helyett eszik. — Sagi Jend, rk. fm. 1923, Vickond
Zala m.

32.,,Lebbencs™”. A levestészta megszaritott ,levele-
it” kézzel osszetorik. fgy soka elall. Levesbe, vagy ki-
fott tésztahoz hasznaljak fel. Torok Joézsef, rk. fm.
1923, Sarud, Heves m.

33, ,Laska”. A gyGrt és kisodort levestésztat tep-
siben megsiitik. Ezeket a kisiilt ,,leveleket” soka el
tudjak tartani. Felhasznalas el6tt kézzel Osszetordelik.
Levestésztanak, vagy kif6tt tésztanak hasznaljak. —
Pungor Gyula, Szombathely.

34. A ,szaraztészta laskabol késziil”. A ,laska”
sOval, vizzel gyart tészta, amit laposra nydjtanak és
kemencében megsiitnek. ,,Télen mindig szokott zacskoé-
ban lenni!” A laskat ,1lyukastalban” leforrazzak, to-
portylizsirral jol meglocsoljak és kész a ,,szaraztészta”,
ami ,,gyors ebéd”, — Szabo Laszld, rk. fm. 1923, Tisza-
Ors.

35. ,,Kruconyika™ féleg nyaron, kenyérsiitéskor ké-
sziil. Buzakenyér tésztajat ,,sepr(inyél”’ vastagsagura
nyajtjak, harmonikaszerlien hajtogatjak ¢és kemencé-
ben megsiitik. Par napig hiivos helyen szdradni hagy-
jak, majd kézzel aprora tordelik és ,,bobajkat” készi-
tenek beldle. Amikor a gazdaasszonynak kevés az ideje,
gyors ebédet készit belSle. — Balazs Imre, ref. fm.
1923, Ungtarnéc, Ung m.

36. ,,Poékaleves”. Berantott, erGsen zoldséges ma; &
hahusleves, amibe zsirban piritott apré kenyérdarabkén
kat szornak., — Rokay Alajos rk. fm. 1923, Gyergy¢-
csomafalva.

37. ,,Cibereleves”, kaposztalében megf6zott hurka €4
kolbasz. — Skovran Aladar, rk. tisztviseld, 1924, Csil.-
szentsimon.

38. ,,Cibereleves”. Forrd vizbe lisztet habarnak és
,tarkanyt” is vagnak bele. Ecettel izesitik és szaraz ke-
nyeret tordelnek bele. Ezt az egyszer(i levest ,,ecetes
burrantasnak”is nevezik. — Rokay Alajos, rk. fm.
1923, Gyergydcsomafalva.

39. A ,cibereleves” follé vizbe habart liszt, ecettel
izesitve. — Matyas Janos, rk. fm. 1923, Mond, Szi-
lagy m.

40. ,,Ciberelevesnek™ a meggylevest nevezik, — Szépe
Antal, rk. tisztviseld, 1919, Viss, Szabolcs m.

41. ,,Cibereleves”. Buzakorpabdl , korpaciberét” ké-
szitenek 0gy, hogy egy kb. 8 literes fazékba negyedig
korpat tesznek és langyos vizzel feléntve, par napig
allni hagyjak. Ezutan leszlirik a savanyi levet és iive-
gekbe oOntve elteszik. Amikor ,,ciberelevest” akarnak
késziteni, ebbe a 1ébe kukoricakdsat f6znek bele, egy-
két tojast ltnek hozza, majd tejf6los habarassal fel-
engedik. — Lukacs Mihaly, rk. fm. 1923, Székelyvécske.

42, . Turoleves”. Forro, sés vizbe juhturdt morzsol-
nak. Kenyeret szelnek bele és gy eszik. — Fiilop Gyula,
ref, cipész, Zabolapava, Haromszé¥% m.

43. ,,Danika” az el6z6hoz hasonld leves, csak rantas-
sal késziil és galuskat is f6znek bele. — Bernath Jozsef,
rk. fm. 1923, GyergyotekerSpatak.



44. ,Lederc” a tojasos foghagymaleves neve. —
Pall Tstvan rk. fm. 1910, Szentkatolna, Hiromszék m.

45. ,,Zambori” a krumplileves neve. A krumplit
,,pityoka” néven ismerik. — Pall Tstvan, rk. fm. 1910,
Szentkatolna, Haromszék m.

46. A vékonyra vagott levestésztanak, a metélttész-
tanak ,,csik” a neve. Ha kockara vagjak, akkor ,,koc-
kastészta” a neve. A ,lebbencs” szaritott levestészta,
amit kézzel tordelnek Ossze. A ,,csipetkét” késsel
,,5zaggatjak™ a levesbe. — Szabd Laszld, rk. fm. 1923,
Tiszaors.

47. ,,Gabonahantolas” hazilag Ggy torténik, hogy
vizben felforraljak a koptatando gabonat, majd for-
ras utan fahamus laggal ontik le, aztan leh{ilésig keve-
rik. Lehiilés utan ,rostan” atdorzsolve, a gabona
,,haja” lejon. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyo-
csomafalva.

48. ,,Almaleves”. Kockara vagott almat féznek és
réntassal feleresztik. — Skovran Aladar, rk. tisztviseld,
1924, Csikszentsimon.

49. ,,Robbantott leves”. Karikara vagott ,,pityokat
iistben felteszik féni. Mikor féni kezd, ,,szaraztésztat”
tesznek hozza. A szaraztészta lehet ,reszelt”, vagy
,laska”. Szalonnat vagy juhturdt és vereshagymat is
tesznek még a levesbe. ,,Kintvald gyors étel ez!” A csa-
14dtdl tavol, kint az erdén dolgozo munkas délre ,,rob-
bantott levest’ {6z maganak, reggel még otthon ,,tards-
puliszkat” evett, este ,,tejespuliszka’ szokasos. — Rokay
Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyocsomafalva.

50. A bablevest paradicsommal szoktak késziteni.
— Juhasz Janos, Ottomany, Szilagy m.

51.,,Tejeslaska™. A levestésztat tejben fozik meg.
— Sz6c¢s Janos, rk. cipész, Torja, Haromszék m.

52.,,Répaleves”. A legyalult tarlorépat rétegesen
tivegekbe rakjak. A rétegek kozé sot, borsot és kevés fa-
hajat tesznek. Két-harom nap utan ugy fézik meg,
mint a bablevest. SGrin elkészitve f6zeléknek is eszik.
— Sagi Jend, rk. fm. 1923, Vockond, Zala m.

53. ”Makosgombdc leves”. A tejlevesbe makkal tol-
tott gombdcokat féznek. — Sagi Jend, rk. fm. 1923,
Vockond, Zala m.

54. ,,Pergelt leves”. Hagymas zsirt piritanak, fel-
eresztik,, reszelttészta” jon hozza és berantjak. —
Szathmary Karoly, gépkocsivezetd, Miskolc.

55. ,,Latyuska leves”. Mint az el6z8, csak ,,reszelt-
tészta” helyett krumpli és ,,szaritott tészta” jon hozza.
— Szathmary Karoly, gépkocsivezets, Miskolc.

56. ,,Aszattszilva leves”. Az aszaltszilvat megfézik,
tejfollel vagy tejjel behabarjak, még felforralas eldtt
tesznek bele kevés fahajat és babérlevelet is. — Lorincz
Gyorgy, rk. fm. 1923, Babosdobréte, Zala m.

57. A kisebb paraszti gazdasagokban tizendt-hisz
juh szokott lenni. A felesleges ,,berbécseket”, azaz kos
baranyokat hathetes koruk utdn levagjak és megeszik.
— Demeter Albert, rk. fm. 1923, Zagon, Haromszék m.

58. ,,Karos has” a kényszervagott allat hasa. —
Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyocsomafalva.

59. ,,Ludaskasa” a libaaprolékos rizs neve. — Hor-
vath Jozsef, rk. fm. 1910, Karmacs, Veszprém m.
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60. ,,Kolesgarnirung™. A kolest abban a vizben f6-
zik meg, amelyikben a szalonnat , kovesztették”. A ko-
les fontos taplalék, legalabb haromszor hetente esznek
kolest valamilyen formaban. Disznohizlalasra is kolest
hasznalnak. —— Vargha Pal, rk. fm. 1923, Rédics,
Zala m.

61. ,,Tepsiben siitt koles”. Héjatol megtisztitott koles
ujjnyi vastagon tepsibe keriil. Erre annyi tejet Ontenek,
hogy ugy egy ujjnyival magasabban alljon, mint a ko-
les. Addig siitik, mig a koles teljesen elissza a tejet.
-— Vargha Pal, rk. fm. 1923, Rédics, Zala m.

62. ,,Tejben f6tt koles’’. Tejben megfézott ,koles-
kasa’. A, kasat” toportylzsirral 6ntik le. — Vargha Pal,
rk. fm. 1923, Rédics, Zala m.

63. ,,Ontott salata”. Ugy késziil, hogy ,,follé vizbe
savanyutejet ontenek’, majd mikor ujra ,,f6”, beledob-
jak a salatat és kis ecetet adnak bele izesitSiil, majd
liszttel behabarjak. Ha van, egy-két tojast is iitnek hoz-
z4. ,, Tetejére szalonnat pergelnek”. fgy késziil az ,,6n-
tott salata”, ami mellé tiikkortojast szoktak enni. ,,Leg-
el6szor vasarnap szoktak nalunk Ontott salatat készi-
teni turdspuliszkaval”. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923,
Gyergyocsomafalva.

64. ,,Savanyu tej” az aludttej neve, de igy is nevezik
az ,,ir6t” is. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyo-
csomafalva.

65. ,,Piritott torma”. A tormat lereszelik, tepsiben
megslitik, kihfitik és akkor s6zzak meg. Eszik tejjel,
tejfollel, de ,,husszafttal is j6”. — Biiki Janos, rk. fm.
1915., Zalaudvard, Zala m.

66. ,,Tejf6los torma” ismert. — Samu Jozsef, Salom-
varad, Zala m.

67. A, savanyitott almat” a szegediek Ugy teszik el,
mint az uborkat, vagy paprikat szokas. Imreh Andrés,
rk. tanito, 1919, Szeged.

68. ,,A hegye dinnye savanyittani j6’, vagyis a szar
végén novo aprobb dinnye jé a savanylsag elkészités-
hez. — Darabos Jozsef, Hort.

69. A ,,rozmaringszosz” teljesen ugy késziil, mint a
soskamartas, csak rozmaringbol. — Samu Jozsef, rk.
fm. 1923, Salomvarad, Zala m.

70. J61 ismeri a ,,rozmaringszdszt” Toth Jozsef,
rk. fm. 1923, Zalaszentivan, Zala m.

71. ,,Fuszulyka” a bab neve Haromszékben. — Pall
Istvan, rk. fm. 1910, Szentkatolna, Haromszék m.

72. ,,Baboskaposzta”. Babot és savanyuakaposztat
féznek Ossze ,,biirkével” és ezt tejfollel jol meglocsol-
jak. — Simon Sandor, rk. fm. 1923, Salomvarad, Za-
la m.

73. ,,Babkasa” a teljesen szétfGtt babfézelék neve.
— Micské Janos, Kisbér.

74. ,,Nyuklos borsd” a galuskaval f6z6tt borsd neve.
— Farkas Jozsef, rk. fm. 1923, Szentpéterur, Zala m.

75. ,,Hagymatokany” forro zsirban dinsztel6d6 hagy-
maban megfézott, apréravagott hus. — Fiilop Gyula
ref. cipész, 1923, Zabolapava, Haromszék m.

76. ,,Rantott hagymatokany”. Apréora vagott hagy-
mat zsirban piritanak, kis vizet is adnak hozza. Ha
van paradicsom ¢€s paprika, az is keriil bele. — Fiilop
Gyula, ref. cipész, 1923, Zabolapiava, Haromszék m.
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77. ,,Puliszka” ugy késziil, hogy a forré vizbe egy-
szerre teszik a puliszkalisztet, vagyis a kukoricalisztet
és foni hagyjak. Ha megf6tt, ,,puliszkadeszkara” bo-
ritjak ki. Tejjel, taréval, vagy htssal eszik, — Fiilop
Gyula, ref. cipész, 1923, Zabolapava, Hairomszék m.

78. A ,,puliszka akkor jé, ha ércedényben f6zik”.
— Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyocsomafalva.

79. ,,Torokbhza” a kukorica, vagy tengeri neve
Haromszékben. Ismerik ugyan ezeket a szavakat is, de
nem hasznaljak Jket. — Pall Istvan, rk. fm. 1910,
Szentkatolna, Hiromszék m.

80. ,,Kukoricakasa” vizben megf6tt kukoricadara,
amit tanyérra szedve hagymas zsirral locsolnak meg.
— Kiss Istvan, rk. vincellér, 1923, Hegyesd.

81. A ,,toportyiis kukoricakasa” vacsoraétel. Vargha
Istvan rk. gazdasagi alkalmazott, 1923, Badacsonyto-
maj.

82. ,,Kukoricakdsat™ ritkan, csak kedvtelésbdl esz-
nek. — Micské Janos, Kisbér.,

83. ,,Kelt kukoricaprosza” tgy késziil, hogy kukorica-
lisztbdl, édestejbdl, cukorbdl masszat gyurnak, éleszt6t
adnak hozza és kelesztik. A tésztat tepsiben kisiitik és
cukros tojashab, vagy lekvar keriil ra. — Kustan Istvan,
Zalaegerszeg.

84. ,,Kevert kukoricaprésza” aludttejben elkevert
kukoricalisztbdl késziil, amit tepsiben kisiitnek. Rende-
sen szilvalekvar keriil r4, amit megcukroznak. — Kustan
Istvan, Zalaegerszeg.

85. A ,kukoricaprésza” kukoricalisztb6l késziilt
tészta. — Scheck Antal, rk. fm. 1910, Bakonykoppany,
Veszprém m.

86. Ha van mar édes sz816, akkor a ,,kukoricaprésza”
tésztajaba szdl6szemeket kevernek és igy siitik meg.
A prosza tetejét cukros tejfollel kenik be. — Biki
Janos, rk. fm. 1910, Zalaudvard, Zala m.

87. A , kukoricapogacsa’ gy késziil, mint a rendes
pogacsa, csak kukoricalisztbdl. ,,Nem nagy baratja a
zsirosvéndolnek™, vagyis sok zsirt igényel. — Lukécs
Gyula, rk. fm. 1923, Budafa, Zala m.

88. A ,,gorhony”, vagy ,.kukoricapogacsa” toporty(-
zsirral Osszegyrt kukoricalisztb6l készil. Kézzel , ki-
tapsoljak™, , kiszaggatjak” és megsiitik. — Kiss Istvan
rk. vincellér, Hegyesd, Veszprém m.

89. A ,,gorhe” kukoricalisztb6l késziil. Keményre
gyuart tésztajat pogacsa alakura ,,szaggatjak’. — Szabd
Laszlo, rk. fm. 1923, Tiszaors.

90. A ,kukoricagérhét” ismeri Toth Jézsef, rk. fm.
1923, Zalaszentivan, Zala m.

91. A ,,malé” tejjel forralt kukoricaliszt, fahéjas
cukorral izesitve. Ugyanez keményebbre készitve és
pogacsa alakira szaggatva a ,,gérhe”. — Sinka Andras,
ref. tisztviselS, 1919, Nyirbogdany.

92. ,,Kukoricamdlé” cukros tejben elkevert kukorica-
liszt, amibe tojast is iitnek és zsiros tepsiben siitnek meg.
— Skovran Aladdr, rk. tisztviseld, 1924, Csikszentsimon,

93. ,,Kukoricamalé® néven a kukoricaprdszat is-
meri. — Szabd Laszlo, rk, fm. 1923, Tiszaors.

93. A ,,cukrosvizben megf6zott kukoricat” a téli
estéken sz6ni, vagy fonni Osszegylilt fiatalsignak szok-
tak adni. — Torok Jozsef, Sarud, Heves m.
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95. Téli estéken egyszer-kétszer szoktak ,,t6rokbazat”
fézni. A kukoricidt addig melegitik vizben, mig a viz
forrni kezd. Ekkor egy-két marék hamut dobnak a
vizbe és engedik ,,egyet-kettét rottyanni”. Ezutan le-
veszik a tlizrél és a kukoricat tiszta vizben megmossak.
A kukorica ,,haja” mosas kozben lejon. Az igy meg-
tisztitott kukoricat j vizben megfézik. Ha megf6tt,
mindenki izlése szerint cukrozza. — Gedeon Zoltan,
Szentegyhazasfalu.

96. Ugyanigy ismeri Kelemen Béla, bapt. asztalos,
1923, Kisgalambfalva, Haromszék m.

97. ,,Fé6tt kukorica makkal és cukorral”. — Kiss
Istvan, rk. vincellér, 1923, Hegyesd, Veszprém m.

98. Pattogatott kukoricanal a jol kipattogott szeme-
ket ,,kakasnak”, a kevésbé szép szemeket ,,cipénak”
nevezik. — Szépe Antal, rk. tisztviseld, 1919, Viss,
Szabolcs m.

99. ,,Kakas” a pattogatott kukorica neve. — Szegedi
Andras, Hermanyszeg.

100. ,,Kakas”, vagy ,,pattogatott kukorica” egyarant
hasznalt. — Juhasz Pal, rk. fm. 1923, Nagyiratos.

101. ,,Kdkis” a pattogatott kukorica neve. — Ro-
kay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyocsomafalva.

102. A torkolyhoz palinkafézéskor kevés kukoricat
is tesznek, hogy édes legyen a palinka. Lakatos Laszlo,
Bolcske.

103. ,,Hajdinasrétes” cukrostejben f6tt hajdindval
van toltve. — Kustan Istvan, Zalaegerszeg.

104. A ,kiszi” zabdarabdl siilt ,,malé”. — Rokay
Alajos, rk. fm. 1923, Gyergydcsomafalva.

105. ,,Somogyigaluska”. Soés vizben aproravagott
,,pityokat” f6znek. Hairomszékben ,,pityoka’ a krumpli
altalanosan ismert neve. A megfétt ,,pityokat” Ossze-
torik és fehér liszttel addig kavarjak, még kemény lesz.
Egy ,.kaszloban”, vagyis labosban hagymas-paprikas
zsirt készitenek és az el6bbi masszat ebbe szaggatjak
bele. Siit6ben megpiritjidk — Filop Gyula, ref. cipész,
1923, Zabolapava, Haromszék m.

106. Ugyanez az étel ,,krumplisdodolle” néven is-
mert. — Kiss Istvan, rk. vincellér, 1923, Hegyesd.

107. A ,krumplisdodollét” ismeri Dobi Géza, rk.
fm. 1923, Atkar, Heves m.

108. ,,Krumpliganca” vagy ,krumplikdsa” Ggy ké-
sziil, hogy a kockara vagott krumplit sos vizben jol
megf6zik, Ggy, hogy teljesen szétf6. Fakanallal még
apréra is torik, majd liszt hozzaadasaval behabarjak.
Fazékbol tanyérra rakjak, kanal ,,fejével” szétnyom-
kodjak és kiilon elkészitett hagymas, toportylis zsirral
meglocsoljak. — Micsko Janos, Kisbér.

109. ,,Krumpliganica tortkrumpli,
zsirral”. — Pungor Gyula, Szombathely.

110. Szegedi parasztétel a tarhonyas paprikaskrumpli.
— Imreh Andras, rk. tanito, 1919, Szeged.

111. ,,Zsirban siilt krumpligombo6c”. Krumplistész-
tabdl jo testes gombodcokat készitenek és azokat zsi-
ros, hagymas lében Kkisiitik. — Micské Janos, Kisbér.

112. ,,Krumplislingos. Hajaban, vagy tisztitva fétt
krumplit liszttel Osszegyarnak, evOtanyér nagysagara
nyljtjak ki és ezeket ,,meleg vason megpiritjak”, az-
tan vagy ,,piritott vajjal, vagy zsirral kenik be mindkét
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oldalat”. Mint a ,,palacsintat, egymasra rakva talal-
jak”. — Beor Balint, rk. fm. 1923, Hangacs, Borsod m.

113. ,,Krumplismalé” reszelt burgonyabol késziil.
Egy tepsinyi anyaghoz kb. két kanalnyi liszt, kevés
aludttej, so, vordshagyma, foghagyma, zsir keriil. Ebb&l
kb. 1 cm vastagnyi réteget helyeznek a tepsibe és Ggy
siitik meg. — Lukacs Gyula, rk. fm. 1923, Budafa,
Zala m.

114. A, krumplisprésza, azonos az el6z3vel. — Scheck
Antal, rk. fm. 1910, Bakonykoppany, Veszprém m.

115. Fenti ételnek ,,lepcsak”™ a neve. — Szépe Antal,
rk. tisztviseld, Viss, Szabolcs m.

116. ,,Krumplispalacsinta”.  Ko6zonséges palacsin-
tatésztat burgonyanyomoén dtnyomott, cukrozott krump-
lival tolteneck meg. — Kiss Istvan, rk. vincellér, 1923,
Hegyesd.

117. ,,Krumplisrétes” az el6z8 toltelékkel toltott ré-
tes, amit tejféllel jol meg szoktak locsolni. — Kiss
Istvan, rk. vincellér, 1923, Hegyesd.

118. ,,Ird fo6tt pitydkaval”, a forré f6tt krumplit
hideg iréval eszik. — Skovran Aladar, rk. tisztvisel,
1924, Csikszentsimon.

119. ,,A csiramalé alfoldi étel”. Egy-masfél cm vas-
tagsagl buza-, vagy rozsréteget deszkara teritve csi-
raztatnak. Ez abban all, hogy idonként meleg vizzel
locsoljak. Amikor a csira Ugy egy cm-nyire megng,
késsel levagjak és eldobjak., Vasznon at kinyomjak a
gabona levét és liszttel keverik. Magat gabonat a
vagy késsel vagjak aprora, vagy ledaraljak. Az igy fel-
apritott gabonat aztan zsiros tepsiben teszik fel siilni,
mikozben a lisztes lével locsoljak. — Telek Ferenc,
Kunszentmarton.

120. A ,,csiramalé” altalanosan ismert étel a faluban.
Nagyanyja is ismerte készitési modjat. — Molnar Jend,
ref. tanitd, 1919, S6mjénmihalyfa, Vas m.

121. ,,Kukuri” egy langosfajta neve. — Nagy Emil
tanito, Etéd.

122. ,,Kelt buzaprésza”. Bazalisztbél, tejb6l, cukor-
bol gyart tészta, amihez éleszt6t adnak és kelesztik.
Tepsiben kisiitik és tetejét valami izesitd lekvarral ke-
nik be. — Kustan Istvin, Zalaegerszeg.

123. ,,Kevert buzaprédsza” aludttejben elkevert ba-
zalisztb6l késziil, amit tepsiben siitnek ki. — Kustan
Istvan, Zalaegerszeg.
© 124.,Lisztes prosza” lisztbdl, tejbsl, sobol gyurt
tészta, amit zsiros tepsiben siitnek ki, Tetejére lekvar,
tard stb. keriil izesitének. — Szathmary Karoly, gép-
‘kocsivezets, Miskolc.

125. ,,Bobajka”. Ujjnyi vastag kelt tésztat tepsiben
egy-két cm széles szalagokra vagjak és megsiitik. Siités
~utan kézzel apr6 darabokra tordelik. Forro vizben meg-
fézve, vajjal és turoval izesitve eszik. Nyaron ,,nagy do-
logid6ben” gyors ebéd. — Szuhodi Miklés, rk. fm.
1923, Vivitany, Zemplén m.

126. ,,A bobajka szentesi vacsoraétel”. — Balazs
Imre, ref. fm. 1923, Ungtarnéc.

127. ,,Makosguba”. Kenyértésztabdl sodort, hosz-
szq, vékony rudakat siitnek kemencében. Ezt leforraz-
zak, esetleg tejben is és igy makozzak meg. — Vaskti
Jézsef, rk. tisztviseld, 1922, Palin, Zala m.

128. ,,A tokosrétes linnepi étel Zalaban., Hordjak a
tokot, bucsu lesz”” mondjak. Rendes ,,ev6tokot” hasz-
nalnak erre a célra. — Dombi Mihaly, Simeg.

129. A ,,tokosrétes™ Szegeden is ismert, de itt siito-
tokot haszndlnak hozzd. Ez azonban csak akkor jo,
ha a dér megcsipte mar. — Szarka Janos, Szeged.

130. A ,,tokosturds- és tokosmakosrétes” ismert.
— Pungor Gyula, Szombathely.

131. ,,Tokosbéles™. Kelttészta, tokkel kevert mak,
vagy taro toltelékkel. — Kustan Istvan, Zalaegerszeg.

132. ,,Ké6relepcs” forrd kére ontott és igy megsiitott
lepény neve. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyo-
csomafalva.

133. ,,Pampuska” a fank ncve. A ,fank elnevezés”
ismeretlen. — dr. Varady Lajos, Ozd.

134. ,,Pankdé” a fank neve. — Ambrus Istvan, rk.
szabd, 1923, Gyergyocsomafalva.
135. ,,Kiirtosfank™ a kiirtoskaldcs neve. — Szegedi

Andrés, Hermanyszeg.

136. ,,CsOrefank™ a forgacsfank neve. — Csiky San-
dor, ref. fm. 1923, Lorincfalva.

137. ,,Kokonyakenyér” buazalisztbél siilt iireskalacs
neve. ,,Hasvétkor a szegények javara is siitik”. — Rokay
Alajos, rk. fm. 1923, Gyergy6csomafalva.

138. ,,Kulcsoskalacs”. Lancszerilen font, karika-alak
kaldcs neve. — Macsay Janos, Uszdd.

139. ,,Molnarlaska”, vagy ,,vasbakalacs ostyaszeril
étel, amit édestésztabdl, ,,ostyasiitd’’ kozott siitnek meg.
— Csépe Sandor, rk. fm. 1923, Hasznos, Heves m.

140. ,,Foncsalék” a maradék a kalacsbol, tarobol stb.,
amit a gyerekek kapnak meg. — Nagy Emil tanito,
Etéd.

141. ,,Noha sz6l6bd1” szoktak lekvart fézni. —
Lukacs Gyula, rk. fm. 1923, Budafa, Zala m.

142. Lekvart altalaban ,nova sz6llI6b6l” szokott
fézni az édesanyja, de egyéb sz616bol, barackbol, szil-
vabol is fé6z. — Bulak Gyula, fm. 1923, Héderfaja, Kis-
kiikiillé m.

143. Igen j6 a ,,piros delavari szoll6” lekvarja. —
Ekler Karoly, Zalaegerszeg.

144. ,,Siit6tok lekvar” érett, atpasszirozott tokbél
késziil. — Biiki Janos, rk. fm. 1915, Zalaudvard,
Zala m. '

145. ,, Toklekvar” kozonséges evotokbol készill, —
Biiki Janos, rk. fm. 1915, Zalaudvard, Zala m.

146. ,, Toklekvar mustban”. A tokot mustban f6zik
¢és édesitésre szO16t is passziroznak hozza. — Gubanyi
Imre, Kerekegyhaza. .

147. A ,,dinnyelekvar” cukordinnyébdl és egyharmad
rész sargabarackbodl késziil. — Cukor nem keriil bele.
A cserépedénybe tett lekvart kenyérsiitéskor be szok-
tak tenni a forré kemencébe, ,,ott forrik”és nem pené-
szedik meg. — Darabos Jozsef, Hort.

148. ,,Nova sz6116t szoktak szemezett allapotban na-

'pon aszani gyékényre teritve”. — Bulak Gyula, rk.

fm. 1923, Héderfaja, Kiskiikiillé m.

149. A ,,noha”, ,,delavari” és izabella” sz6l6t lesze-
mezik és a sz6l6szemeket tepsiben, kemencében szok-
tdk megaszalni. — Nagy Lajos, rk. fm. 1923, Nemes-
apati.
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150. Ha rovidebb ideig akarjak a szolSfiirtoket el-
tenni, akkor papirra fektetik le. Ha hosszabb idGre
akarjak, akkor felkotozik a fiirtoket. Vigyaznak arra,
hogy egyik fiirt ne érje a masikat. — Biiki Janos, rk.
fm. 1915, Zalaudvard, Zala m.

151. ,,Az etett sz6li6t az es6 szobaban szoktak fel-
aggatni. A fehér delavari majd ujjig elall”. — Bulak
Gyula, rk. fm. 1923, Héderfaja, Kiskiikiillé m.

152. Almat ugy tesznek el télire, hogy a foldet le-
tisztitjak. Ezt a letisztitott helyet jol behintik fahamuval,
erre szalmat szornak. A valogatott, féregmentes alma-
bol egy sort raknak a szalmara és (jbol szalmat hin-
tenek ra. Erre jabb sor alma keriil. Amikor igy elké-
sziil a megfelelé nagysdgh kupac, az egészet buza-,
vagy rozspelyvaval hintik be, majd szalmaval fedik.
Az egészet elfoldelik. — Ldérincz Gyorgy, rk. fm. 1923,
Babosdobréte, Zala m.

153. A kaposztat ,,fejesen” teszik el télire. A torzsa-
jat késsel kivagjak, soval toltik ki a helyét. Kadakba
téve, sos vizzel Ontik le és ,,csomborral” is izesitik, —
Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyocsomafalva.

154. , A szelid gesztenye magatol terem. Az erddben
az szedi, aki akarja”. A faluban minden hazndl ,,zsdk-
szam” all. Az adatkozld csak a ,,siitt és fott gesztenyét”
ismeri. — Vargha Pal, rk. fm. 1923, Rédics, Zala m,

DISZNOOLES

155. Diszn6olésrdl almodni, ,,halottat jelent”. —
Péter Tibor, rk. erd66r, 1923, Barot, Haromszék m.

156. ,, Agybavizell6s betegsége megsziinik, ha emse-
disznd pucajat megsiitve megeszi”. — Rokay Alajos,
rk. fm. 1923, Gyergydcsomafalva.

157. A diszndt egy csd kukoricaval csalogatjak ki az
Olbdl lesziras elstt. Leetetik a kukoricat a disznoval,
aztan az allatot levagjak. A kukorica ,,csutkat” a vér
kifolyasa utan a sebbe nyomjak és ott is hagyjak egész
a sertés szétfejtéséig. Akinek ilyen ,,csutka” van a zse-
bében, meg tudja igézni a legjobb lovakat is, hogy azok
nem tudjak megmozditani a kocsit. Csupan a ,,csutka”
kis darabjat kell a kocsiba dobni. — Szuhodi Miklds,
rk. fm. 1923, Vivitany, Zemplén m.

158. Disznovagaskor a koca ,,csocseit” perzselés
utan levagjak és kis gyerekekkel bedobatjak a diszno-
6lba. Kozben ezt kell neki mondani: , Fele artany,
fele kan!” — Dénes Ferenc, rk. fm. 1923, Erddszent-
gyorgy, Zala m.

159. Disznovagaskor a ,,koca csOcseit” perzselés
utdn levagjak és kis gyerekkel a diszndolba dobatjak.
Kozben mondja: ,,Fele gobe, fele kan!” — Lérinc
Gyorgy, rk. fm. 1923. Babosdobréte, Zala m.

160. Elbeszéld nagyapja hires diszn6616 volt, ha va-
lahol disznét akartak olni, ,,Nagy Bodit” szoktak hivni.
Az elbeszélé tobb ,,vagasnal” segitett az oregnek. Fel-
tint neki a kovetkezd szokas. Amikor kivitték a disz-
not a ,,porzsiilére”, mielsit a disznd alatt meggyujtot-
tdk volna a szalmat, az Greg csinalt egy ,,szalmacsuta-
kot”, azt meggyujtotta és a diszn6 orratdl elindulva
haromszor megkeriilte a ,,langallo csutakkal” a disz-
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nét. Csak ezutan gyujtotta meg a diszno alatt a por-
zsOlésre szdnt szalmat. A szokds magyardzatit meg-
kérdezte nagyapjatol. ,,Tudod azér fiam, hogy ugy fol-
lon ebbdl a disznobul a zsir, ahogy ezen a csutakon fo-
lik a lang”! — Nagy Lajos, rk. fm. 1923, Nemesapati,
Zala m.

161. Disznooléskor a ,,bontdfara™ feltett disznd ha-
tan kereszt alakban megnézik a szalonna vastagsagit,
aztan egy kis gyermekkel megsozatjak, mikdzben a
,»bontdkéssel” jot huznak a kormére. — Dénes Ferenc,
rk. fm. 1923, Erd6szentgyorgy, Zala m.

162. A leszlrt disznot a hatara fektetik és egy kis
kereszt alaku vagast csindlnak a mellkasin. Ezt egy
kis gyerekkel megsézatjak és kozben jot koppintanak
a kdrmére, hogy ,,vastagabb legyen a diszné szalonna-
ja”. — Németh Sandor rk. gazdasagi alkalmazott, 1915,
Keszthely.

163. A diszno felbontasa elStt kis gyereket nevettet-
nek meg, hogy ,,a disznonak vastag szalonnaja legyen”.
— Gubdnyi Imre, Kerekegyhaza.

164. ,,Hogy a megpergelt diszné bére ki ne palljék,
pergelés utdn a pernyét dsszekeverik vizzel és ezzel be-
kenik”. — Bedr Balint, ref. fm. 1923, Hangacs, Bor-
sod m.

165. A ledlt, megtisztitott disznot tiszta szalman,
vagy ajton a hatara fektetik. Hogy el ne tudjon fordulni,
faékkel biztositjak. Elsének kikanyaritjak a négy son-
kat. Az els6 sonkahoz hozzavagjak a lapockat is, igy
azok nagyok lesznek. Ezutan hasara forditjak a disz-
noét és levagjak a fejét ugy, hogy a fiilek is rajt marad-
nak. ,,Ekkor hijjak a gyerekeket nevetni, hogy vastag
szalonnaja legyen”. Majd végighasitjak a disznd hatat
és kiveszik a gerincét, aminek ,,orja” a neve. Kibontjak
a disznot ,,seggét”, de nem vagjak le, hanem a b&ron
marad, csak kiforditjak. Ekkor jon csak ki a bél. A le-
vagott fejbdl a nyelvet a nyeldcsdvel egyiitt veszik ki és
az ,,meén be a konyhaba”, a tiidével egyiitt. Lefejtik az
oldalast és a hosszupecsenyéket”, valamint Kiveszik
a ,keresztcsontokat™ is. Lefejtik a hdajat és levagjak
a szalonnat. Van ,hasalj” és ,oldalszalonna”. Szét-
bontjak a fejét, lekanyaritjak az also &llkapcsot. Fél
tiz felé jar mar ilyenkor az id6. Bent kész mar a friss
pecsenye, amely ,,szalkashiisbol” és ,,sovanyhisbol™
siilt. Pecsenye mellé bort kapnak a dolgozd férfiak.
Evés utdn a férfiak és a ,,bollér” nekilatnak a ,hust
csinositani”, Ez azt jelenti, hogy a szalonnardl, zsirnak
valorol, sonkakrol levagdaljak az aprobb husokat.
Ezek a ,,csinositott husok™ egy halomba keriilnek és
ez a kolbaszba megy majd. Disznodléskor majleves és
toltottkaposzta szokott az ebéd lenni, amihez természe-
tesen bGven bor is. A férfiak ebéd utan a sozasban se-
gédkeznek. A ,hasaszalonnat” beteszik az ,,abaléba”
de csak gyengén abaroljak meg, aztdn a bdrkét lefejtik
rola és hidegre teszik. EbbSl masnap zsirt siitnek majd,
de igy jobb a toportylije. A tobbi szalonna is bekeriilt
mar az ,,abaléba”, igy a férfiak nekilathatnak a kol-
basztoltésnek. Az ,,abaléban’ kozben kifézik a kasat,
tudét, ,,fehérmajat™, szivet. Ezek ledaralt allapotban
a hurkdba keriilnek majd. Fele ,,fehérhurkat”, vagyis
kasashurkat és fele ,,véreshurkat” szoktak késziteni.



A hurkat is a férfiak toltik. Ha elkésziiltek ezzel is,
lemossak az asztalokat és ezzel munkdajuk véget is ért.
,,Polongyaspoharbdl”, vagyis borospoharbol iszogat-
jak a jo bort, két vizben ,,abarolt” véreshurkat eszeget-
nek hozza. Jon a vacsora, ami hurka, kolbasz, ,,.k6dus-
hurka és siilt diszn6ész” szokott lenni. ,,Koédushurka”
az a toltelék, ami nem fért bele a bélbe. Vacsorara ha-
jaspogacsa is szokott lenni. — Gubanyi Imre, Kerek-
egyhaza,

166. A ,,disznof6sajtot” holyagba toltik. A holyagot
kimossak, majd felfajva a padlason megszaritjak.
Ismételt kimosds utan toltik meg. — Csiky Sandor,
ref. fm, 1923, Lérincfalva, Marostorda m.

167. A disznosajtot ,,pucorba és a ,kispalanyjaba”™
toltik. Az elébbi a disznd gyomra, az utdbbi egy bél
neve. — Gubanyi Imre, Kerekegyhaza.

168. A ,,gomboc” ugy késziil, hogy a diszné gyom-
rat kiforditjak, kimossak és késsel levakargatjak. Ebbe
a kitisztitott gyomorba f6tt kasa, vér, meg kovér hus-
darabok keriilnek. A hast nem daraljak, csak késsel
aprora vagjak. A ,,gomboc” nem keriil fistre, csupan
kifézik. fgy egy-két hétig eltarthats. A ,,gombocot”
karikara szelve, zsirban palacsintasiitében megsiitik
fogyasztas elétt. Abbol a 1€b6l, amiben a gombocot
kifézték, jo leves készill. — Csiky Sandor, ref. fm.
1923, Lérincfalva, Marostorda m.

169. A ,,hajszélyes” egy hurkafajta neve. A diszno
majanal tolcséres bél van, ebbe toltik a kb. 60 cm hosszi
,,héajszélyest”. Elbeszélés alapjan a disznd vakbelérdl le-
het szd! Kovér has, maj, tiid6 és kasa a tolteléke. Fel-
flstolik. — Csiky Sandor, ref. fm. 1923, Ldrincfalva,
Marostorda m.

170. ,,Rizst és vért” ugy készitik el, mint a véreshur-
kat szoktak, de tobb vért vesznek hozza, mint a hur-
kahoz szoktak. A vérbe belsérészt, tiidét, majat stb.
is belevagnak. Mikor mar minden elfogyott a ,,friss
disznooléses ételek koziil”, tepsiben, sok zsirral meg-
siitik. — Tagai Mihaly, Nagytarcsa, Pest m.

171. Disznb6lés utan azt, aki a disznot leszurta, va-
lamint annak csaladjat, a jo baratokat szomszédokat és
rokonokat meghivjik disznétorra. Etrend husleves,
f6tt his martassal, pecsenye, hurka, kolbasz, ,,diszno-
husos kaposzta” és hajaspogacsa, amihez bort isznak.
,,K6stolét” annak kiildenek, aki nem tudott a ,,toron”
részt venni. — Kiss Istvan, rk. vincellér, 1923, Hegyesd,
Veszprém m.

172. Disznétorra a szomszédokat és rokonokat hiv-
jak meg. Aznap este van a disznotor, mikor a disznd-
Olés tortént. ,,Husleves, f6tthus savanyhuborkaval,
stllthas zsirral ledntott tortkrumplival, toltottkaposzta,
siilt hurka, egyszoval kartold” az étrend, amit hajas-
pogacsa egészit ki. — Be6r Balint, ref. fm. 1923, Han-
gacs, Borsod megye. (A csalddnak 30 kat. hold foldje
van, harom testvére van.)

173. Akaliban a jé ismer8soknek, rokonoknak szok-
tak kiildeni ,,késtollot”. Porcelan tanyéron jé piposan
all a silt hus, hurka, kolbdsz. Ezt aztan viszonozni
illik hasonlé visszakiildésével, amikor ott Olnek disz-
nét. — Horvath Imre, rk. vasutas, 1909, Akali, Veszp-
rém m.

174. Hasonlé a ,késtolé” Hangicson is. — Bedr
Balint.

175. Diszndolés napjan kétféle leves van ebédre,
,.kaposztaleves” és ,,majleves”. Ezekb6l, valamint a déli
ételekbdl is killdenek ,,kostollot”. A kész ételek utan-
a kovetkez6 nap is kiildenek ,kostolldt”, ekkor to-
portyit, kis , karika’ hurkat és nyers disznéhist szok-
tak csomagolni. — Horvath Jozsef, rk. fm. 1910, Kat-
macs, Veszprém m.

176. Diszn6oléskor szokasos az ugynevezett ,,nyars-
dugas”. Este, amikor az 6léssel mar végeztek és a va-
csorat siitik mar, a fiatalabb fiok egy hosszi, hegyes
fanyarssal iparkodnak lopni a disznodlés sordn ké-
sziilt ételekbdl. Ha ez sikeriil, a gyerekek csofoljak a
gazdaasszonyt, hogy nem tudott vigydzni az ételekre.
Ha a gazdaasszony elcsipi a gyerekeket ,,nyarsdugis”
kozben, seprével jol elfenekeli 6ket, majd utdna meg-
hivija a gyerekeket az esti ,,disznotorra”. Lengyeltoti-
ban az elbeszélé 10—12 éves koraban maga is csindlta
az elmondottakat. — Lakos Istvan, rk. tisztviselS, 1922.
Sziilei jomoda foldmiivesek.

177. Disznosléskor szokasos a ,,nyarsiras”. Tobbaga
bot egyik agara papirra irt verset tliznek és ezt az ab-
lakhoz kocogtatjak, vagy az ajtéhoz tamasztjak. Lé-
nyeg az, hogy a haziaknak nem szabad meglatni, hogy
ki a ,,nyars” gazdaja. A haziak beveszik a ,nyarsat”,
elolvassak a verset és a ,,nyars” minden agara tliznek
valamit. Hurkat, kolbaszt, pogacsat stb. Az igy ella-
tott ,,nyarsat” Kkiteszik az ablakba, honnét a gazdaija
elviheti. Kisberki magyar és svab népességli kozség.
Amikor Pozsony kornyékérdl Gj lako érkezett a faluba,
nem ismerve a szokast, igen megsértddott a ,,nyarsra
irt vers” miatt. A kovetkezd évben maga kérte mar,
hogy neki is ,,irjanak nyarsat”. A ,,nyarsra irt versek
igy szoktak kezd8dni: ,,Jé estét kivanok disznodld
urak!

Mikor reggel arra jartam,

Janos bacsit diszn6 hatan lattam.
A diszn6 elszaladt Csomaba,
Jancsi fogta a farkat,

Joska bokte a valagat...”

Csoma Kisberkivel szomszédos falu. A lényeg az,
hogy mindenki meg legyen emlitve a versben. — Nyari
Gyorgy, rk. fm. 1923, Kisberki, Somogy m.

178. Az emlitett ,,nyarsirasnak’ Taszaron, Kisberki-
tél kb. 10 km-re, a Kapos volgyében fekvé faluban
»hyarsalds” a neve. Kiilondsen a kozségi kanasz csi-
nalja, kinek csalddja minden disznotornal ,,nyarsal”.
— Fonai Gabor, rk. fm. 1923, Taszar, Somogy m.

179. Disznooléskor fel szoktak oltdzni ,,cigdnynak™.
Van aki diszn6t arul, van aki borjut. Ez abban all,
hogy az egyik legény allatbért hiiz magara, a masik meg
arulja. Elmondanak egy csomd monokat. Vagy meg-
vendégelik 8ket, vagy adnak nekik valamit. — Fiileky
Benedek, rk. fm. 1923, Gyongydssolymos, Heves m.

180. A gyerekek disznooléskor el szoktak menni
»ciganynak™. A fik lanynak, a lanyok filnak o6lt6z-
nek. Aki lanynak olt6zott, az fejszét, csipbvasat, ami
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meg fianak, az ,,melencét” visz. ,,Nem beszélnek, csak
tancolnak”. Ajandékot kapnak. — Gelencsér Lajos,
rk. fm. 1914, Rezi, Veszprém m.

181. Disznooléskor a szegények alarcot kotnek és
elmennek hust kérni. — Urban Jozsef, ref. fm. 1923,
Abara.

182. , Druzsbanak” nevezik, aki ,,maskuranak”
Oltézve megy el a diszndtorba. Tréfaskedvii emberek
szoktak ezt csindlni. Vigyaznak, hogy fel ne ismerjék
Oket. Szorakoztatjdk a vendégeket, majd ajandékkal
jol megrakdodva tdvoznak. — Csikés Gabor, rk. fm.
1923, Vamosmikola.

183. Ugyanigy tudja Morva Istvan rk. fm. 1923,
Csomor, Pest m.

ETELEKKEL KAPCSOLATOS SZOKASOK
ES BABONAK

Vo.: 1/18, 19, 21, 119, 248, 266, 273—275, 277, 291—
297, 299303, 305, 306, 309, 311, 315, 317, 365,
406, 410, 415, 421, 422, 463, 465, 502, 504—509, 511,
513, 515—518, 520, 524, 525, 532, 561, 562, 570, 610,
11/3—S5, 16, 54, 55, 59, 66.

184. Sot nem szokas kolcsonadni, mert ,,szerencsét-
lenséget hoz!” — Miklossy Istvan, rk. tisztvisel6, 1919,
Brasso.

185. Sotarto felddntése szerencsétlenséget, vagy port
jelent. — Altalanos.

186. A tejbe csipetnyi sot szoktak tenni, hogy ,,meg
ne rontsak a tehenet”. — Petrinyec Istvdn, Domoszlo,
Heves m.

187. Ha elfogy az asztalra tett étel, sz&p id6 lesz
— Altalanos.

188. Pénteken nem jé kenyeret siitni és borotvalkozni
Kiilonosen 4ll ez nagypéntekre. — Németh Sandor, rk.
gazdasagi alkalmazott, 1915, Keszthely.

189. Pénteken nem siitnek és nem kezdenek fontos
munkaba. — Lukacs Mihaly, rk. fm. 1923, Székely-
vécke, Marostorda m.

190, Hénap elsG péntekjén nem jo kenyeret siitni.
— Ivan Kalman, rk. fm. 1923, Vockond, Zala m.

191. Elbeszél6 nagyanyja szerint buzavetés napjan
nem jo siitni, mert ,,iszk0s lesz a gabona”. — Matyas
Janos rk. fm. 1923, Mond, Szilagy m.

192. Szent Flérian napjan nem szabad kenyeret siitni.
— Dénes Ferenc, Erd6szentgyorgy, Zala m.

193. Amikor a tehénnek ,,suly” van a testén, kara-
csony hetében siitott és eltett kenyér ,,vakarékaval”
haromszor korilhtzzak. — Horvath Jozsef, rk. fm.
1923, Karmacs, Veszprém m.

194. Edesanyja a kenyér ,bevetése” utin mindig
keresztet rajzolt a siitlapattal. — Nagy Lajos, rk.
fm. 1923, Nemesapati, Zala m.

195. Elbeszélé édesanyja kenyérsiitéskor, a kenyér
bevetése utdn mindig ,keresztet vet” a siitGlapattal a
kemenceajtora. — Dobra Jozsef, Kiskunhalas.

196. Addig nem szabad a ,,cipdt” késsel vagni,
amig a kenyereket ki nem szedték a kemencébdl, mert
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,»a kenyér elvalik az aljatol!” — Tamas P4l, rk. fm.
1923, Goromboly.

197. Kemencébdl kivett kis ,,cipot” addig nem szabad
késsel vagni, amig a kenyereket ki nem vették a kemen-
cébdl. — Fiileky Benedek, rk. fm. 1923, Gyongyos-
solymos.

198. Kenyérsiitéskor az elbeszélé édesanyja mindig
szokott siitni ,,lepényt” is. Ezekb6l mindig félre szokott
tenni és mindig figyelmeztette is 6ket, hogy azt ,,ne toi-
jék meg”’, mert a szegényeknek akarja adni. — Szilvesz-
ter Antal, rk. fm. 1923, Gyergydalfalu.

199. Minden kenyérsiitéskor siitnek egy-két ,,lepényt
a szegényeknek, hogy azok imadkozzanak a csalad
halottaiért. A halal évfordulojan két-harom darabot is
szoktak siitni. A ,lepényeket nem az imadsagoskodu-
sok™ kapjak, hanem a falu arra igazan raszoruld sze-
gény csaladjai. — Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergyd-
csomafalva.

200. A protestansok ugyan nem vetnek keresztet,
de a kenyér megszegése elStt 6k is keresztet karcolnak
késsel a kenyér aljara. — Agardi Jozsef ev. tanito, 1915,
Nyiregyhaza.

201. A kenyérbe soha nem szurjak bele a kést, hanem
egy vagassal metszik azt. — Agardi Jozsef ev. tanito,
1915, Nyiregyhaza.

202. Miel6tt szegnek a kenyérb6l, keresztet vetnek
arra. — Suldk Istvan rk. fm. 1923, Sur, Veszprém m.

203. Nagyapja és édesapja szerint a kenyeret nem sza-
bad ,,szegésével” az ajtd felé forditani, hogy ,,a gazda-
sag is kifelé ne alljon!” — Nagy Lajos, rk. fm. 1923,
Nemesapati, Zala m.

204. Kenyeret ,,szegésével” nem szabad az ajto felé
forditani. — Urban Jézsef, ref. fm. 1923, Abara.

205. Kenyeret nem szabad ,,szegésével” az ajtéd felé
forditani, mert ,,szerencsétlenséget jelent!” — Katona
Ferenc, rk. fm. 1923, Andrasfalva, Romania.

206. Kenyeret nem szabad ,,szegésével” az ajtd felé
forditani. — Rokay Alajos rk. fm. 1923, Gyergydcsoma-
falva.

207. Kenyeret nem szabad ,,szegésével” az ajtod felé
forditva letenni. — Sulak Istvan, rk. fm. 1923, Sur,
Veszprém m.

208. Kenyeret nem szabad ,,szegésével” az ajtd felé
forditani. — Flileky Benedek, rk. fm. 1923, Gyongyos-
solymos.

209. Ha tejet esznek, nem vagdaljak bele késsel a ke-
nyeret, hanem Ugy tordelik, mert kiilonben ,,megre-
pedezik a tehén tégye”. — Haviar Mihaly, rk. fm.
1923, Erdékirt, Nograd m.

210. Evés kozben nem szabad a kést az asztalhoz
,pengetni”, mert ,szegénységet jelent”. — Gedeon
Zoltan, Szentegyhazasfalu.

211. Elbeszélé a batyjaval ment és egy keresztuton
kockacukrot talaltak. A batyja felvette és megette.
Erre aztan a kezén és laban tele lett szemolccsel. Egy
Oregasszony azt ajanlotta ncki, hogy egy olyan buza-
szallal, amelyen kilenc csomo6 van, mérjen kilenc {itést
a szemOlcsOkre. Aztan assa el a blizaszélat olyan helyen,
ahol senki sem jar. Mire az a buzaszal a foldben elrot-



had, elmulnak a személesdk is. ,,Igy is lett!” — Guti
Ferenc, Nagyut.

212. Ha a lany ¢l akarja magat vetetni valakivel, egy
hajszalat pogacsaba siiti és azt megeteti a kiszemelt
legénnyel. Elbeszél6 ségoratol hallotta, hogy az édes-
anyja figyelmeztetni szokta, ahova nem akar ben6Gsiilni,
ott ne egyék pogacsat. — Csizmadia Ferenc, rk. tanit6,
1920, Nagykanizsa (csaladja gazdalkodd).

213. Ha a lany pogacsaba siiti a hajat és a pogacsat
megeteti a legénnyel, az elveszi. — Vaskuti Jozsef, rk,
tisztviseld, 1922, Palin, Zala m.

214. Ha a lanynak kételyei vannak, hogy melyik le-
gény udvarol neki komolyan, meghivja az érdekelt
legényeket és pogacsat siit erre az alkalomra. Aki a
legények koziil els6bnek vesz a pogacsabol, az lesz az
igazi. — Benkd Béla, rk. tanitd, Apc, Nograd m,

215. Ha a lany férjhez akart menni és valakit kisze-
melt mar maganak, akkor szokta a boszorkany hirében
allo ,,Sara néni” (Jakabfi Sara) ajanlani, hogy ,,valami-
lyen halottnak tordlje meg vizes ruhdval a szajat és a
ruhat csavarja kivalasztottjAnak boraba”. — Vaskuti
Jbzsef, rk. tisztviseld, 1922, Palin, Zala m.

216. ,,Jakabfi Sara néni teeményt szokott csinalni’’ és
ezt siittette bele a lannyal a pogacsaba, hogy a ,,legény
szeme megakadjon rajta”. Ez a ,teemény” szaritott
flivekbdl és virdgokbol allott. — Vaskati Jozsef, rk.
tisztviseld, 1922, Palin, Zala m.

217. A fajo, lyukas fogba fokhagymat szoktak tenni.
— Moré Mihaly, rk. fm. 1923, Nemespécsely.

218. Szilveszter este ,,malét”, vagy ,,g0rhét” szoktak
enni a faluban, — Sinka Andras, ref. tisztviselS, 1920,
Nyirbogdany.

219. ,,Bobajka szentesti vacsoratészta”. — Balazs
Imre, Ungtarnoc.

220. Ujév napjan nem szabad gombolyiit enni”.
— Dr. Dlusztus Jozsef, Németboly, Baranya m.

221. ,,Ujév napjan nem szabad gdmbdlyiit enni”. —
Rokay Alajos, rk. fm. 1923, Gyergydcsomafalva.

222. ,,Nagypénteken nem szabad babot enni”’. —
Csizmadia Ferenc rk. tanitd, 1920, Nagykanizsa.

223, ,,A csiramalé bojti étel”. — Pungor Gyula,
Szombathely.

224. ,,A csiramalé bojti étel”. — Hegediis Antal,
k. tisztvisel6, 1920, Markota.

225. ,,Mindenszentek masnapjan” a hazaknal Kki-
osztjak a szegényeknek az iinneprél megmaradt ,,siite-
ményeket”. — Sz6cs Janos, rk. cipész, 1923, Torja,
Hiromszék m. :

226. A vért megenni biinnek tartotta az elbeszéld
Oreganyja. ,, A vért el szoktak ereszteni”. — Csiky
Sandor, ref. fm. 1923, Lérincfalva.

227. Nonek baromfit vagni bilin az erdélyi gorogkato-
likus olahok szerint. — Miklossy Istvan, rk. tisztviseld,
1919, Brasso.

228. Az olahoknal n6 soha nem vag le baromfit.
Tyukot, libat stb. a férfi baltaval fejezi le. — Sata Mi-
haly, rk. villanyszerel8, 1923, Pécska, Arad m.

229. Egy beszélgetés soran jegyezhettem fel: A haran-
got tejben kif6zték, hogy ne legyen olyan erés a hangja,
mesélte Matyas Janos, rk. fm. 1923, Mondo, Szilagy m.

230. Sziiletésnapi vendégségben az els6 és utolsd pohar
bort az iinnepelt poharabol sorra isszak. — Nagy Daniel,
Trizs, GOmMOr m.

231. Ha ,,erd6t jaré ember” pasztorral talalkozik,
feltétleniil megkinalja: ,,Faljon a tarisnyabdl”. — Sandi
Tibor, rk. fm. 1923, Futasfalva, Haromszék m.

232. Ha étkezik a csalad és idGsebb székely lép be,
az igy szokta koszonteni a haziakat: , Isten aldja meg
a reggelijoket (ebédjoket, vagy vacsorajokat), jo ét-
vagyat az elfogyasztasahoz!” — Rokay Alajos rk. fm.
1923, Gyergydcsomafalva.

233. Ha reggeliz6 csaladhoz 1ép be oregebb székely,
igy koszon: ,,Alddja meg az Isten, adjon segedelmet s
aldast munkdajok utan s alddja mega j6 Isten reggelijo-
ket es!” A haziak erre felelik : ,,K6szonjik, jojjon s hasz-
naljon veliink!”” Feleli az érkezett: ,,K&szonom, miénk
es megvolt Isten jovoltabol!” — Kelemen Béla, bap-
tista asztalos, 1923, Kisgalambfalva, Hiromszék m.

Sdagi Karoly
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Ungarische Volkstraditionen im Bewuftsein der Soldaten des zweiten
Weltkrieges

1II. ERNAHRUNG

Die Abhandlung umfaBt den dritten Teil des auf Ungarn
beziiglichen ethnographischen Materials, das im zweiten
Weltkrieg und wihrend der diesem folgenden Kriegsgefan-
genschaft gesammelt wurde. Die Umstidnde der Sammlung
und andere notwendige Bemerkungen wurden schon in
der Einleitung zum ersten Teil der Verdffentlichungen zu-
sammengefaBt. Die ersten zwei Publikationen aus dem Thema

erschienen in den vorigen Bénden der Mitteilungen. Vor-
liegende Studie behandelt die Volksspeisen, die Gebriuche
des Schweineschlachtens und die mit Speisen zusammen-
hiangenden Gebriuche und Aberglauben. Die Besprechung
der Sammlung wird fortgesetzt, im folgenden Band unseres
Jahrbuches besprechen wir das von uns gesammelte Material
iiber das Dorf und das Dorfleben

Kdroly Sdgi

Conscience des traditions populaires chez les soldats de la deuxiéme
guerre mondiale

III. ALIMENTATION

L’étude constitue la 3 partie des matériaux folklorique hong-
rois recueillis au cours de la deuxiéme guerre mondiale et
de la captivité consécutive. Nous avons déja résumé dans
lintroduction de la premiére partie les circonstances du ras-
semblement de matériaux en donnant les autres indications
nécessaires. Les deux premicres publications ont paru dans

les numéros précédents de notre bulletin. Notre présente
étude s’occupe de mets rustiques, de coutumes et de supers-
titions en connexion avec les mets et avec la saignée du co-
chon. Nous continuerons la publication de notre cueillette:
le numéro prochain présentera les matériaux se rapportant
au village et a la vie du village.

Kdroly Sdgi

Benrepckue Hapoasbie 06bIyaM B COSHAHUH COJAAT BTOPOY MHUPOBOM BOWHBI

III. TMTAHUWUE

DTO TPebTsi 4aCTh MMyOIMKALMU STHOTpaduyeckoro MaTepu-
ana, COOpPaHHOrO0 MHOKO BO BPEMSI BTOPOIL MHPOBOIL BOIHBL
M ITOCIICAYFOLIMX JIET HAXOXICHWS B IIeHy. OOCTOSTENBCTRA,
TIpA KOTOPBIX COCUPANBECS 3TOT MATEPHAIT, U BCE HEOOXOAU-
Mble 06 3TOM CBEHECHUS OMHCAHBI MHOKY TIPY MOMELICHHU
MEPBO 4aCTH MyOIIMKaLMH.

Ilepebie aBe YacTH MaTepualioB ONyOJMXOBAaHBI B JBYX
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NpelpIaylIuX exeromauukax. B 31oil vactu nyonuyiorcs
MAaTEepUanbl O XH3HM HAapoaa, 0O OOBIYHASX M NOBEPHSX,
CBSI3AHHBIX C yOOEeM CBUHEH, O MPUTOTOBISAEMbBIX ONIOIAX.

Ilybnukauusi marepuaioB OymeT IPOJOIKATBHCS B TOC-
nenyrowux exeronnukax. CoaepxaHueM CllieNyronIei 4acTu
OyIeT onmucanue AepEeBEHCKOM XKU3HH.

Kapoii Hlazu



Egry Jozsef két levele Oltvanyr Imréhez

A két levél kozlésével Egry Jozsef szinte meghdkkent6en
hidnyos életrajzahoz szeretnénk néhany adalékot szol-
galtatni. A m(ivész az oka elsésorban annak, hogy oly
kevés allomasat ismerjiik életének. Hallgatag, maganak
valé ember volt, orakig tudott szétlankodni még tarsa-
sagban is. Masokat és magat figyelte ilyenkor szinte
gerinctorésig kegyetlen Oszinteséggel. Zalaujlaki gye-
rekkorarol, fiatalkori hanyddasairdl, a mar érettebb
férfikor kiiszkodéseir6l még baratainak is vajmi keve-
set beszélt. Ezért van nagy jelentdsége a budapesti mi-
terem langjaibol megmentett naploknak és a lassan-
lassan el6keriils levelek kozlésének.! »

Oltvanyi Imrével mar régebben ismerték egymast.
Még valamikor a 20-as évek végén talalkozhattak, ha
ugyan nem joval el6bb.2 Megismerkedésiik koriilmé-
nyeir6l semmit sem tudunk, 4m azt igen, hogy 1932-ben
§ irt elséként — akkor még Artinger néven — mono-
grafiat Egry miivészetérsl.® Oltvanyi ez idGben a Magyar
Jelzalog Hitelbank tisztvisel6je volt és komolyan fog-
lalkozott mivészeti kérdésekkel. 1945 utan a Nemzeti
Bank elndke, majd 1947—48-ban berni kovetiink lett.
1950-t81 nyugdijazdsaig — tehat a levelek irdsidnak ide-
jén — a Szépmfivészeti Mlzeum fGigazgatoi tisztét tol-
totte bet Levélvaltasukbodl ez ideig csak az alabbi két
levél keriilt el6.

Kedves Imrém,

szives soraid mint a névnapi jokivansigokat Srommel
és koszonettel vettiik.

Kiilonosen nagy orommel vettik a Szépmiivészeti
Mizeum igazgatoéi kinevezésed, amihez §szinte szivvel
gratuldlunk és kivanjuk, hogy ebben a szép megbizata-
sodban munkad, torekvésedhez minél tobb eredmény
fiiz6djon. Tudom, nem kis dolog var Rad ebben a meg-
bizatasban a mai egyoldalu kovetelmények kozt. Azon-
ban azt is tudom, a kovetelmények s vildg sem all meg
a manal. ..

Sajnalattal vesszilk a szemeidre valé panaszod és
Lillidn nem kifogastalan egészségére vonatkozokat.®
Na de reméljiik, ezek csak dtmenetiek €s miel6bb meg-
gyogyultok, amit Gszintén kivanunk. Annal Srvendete-
sebb a gyerekekr6l szOl6 hired, Ambrusrél — Noémi-

rél. Kiilondsen Ambri érettsége, nagyosoddsa tekinte-
tében. Istenem, de elrohan az id5... En bizony még
ma is csak a kis Ambrit latom magam el6tt a pici Noémi-
vel egyiitt. Talan mar meg sem ismerném Oket. Az el-
mult évek alatt sokszor gondoltunk Ratok és szerettiink
volna latni Benneteket, de a koriilmények, sajnos, ezt
a vagyunkat is athuztak tobb massal egyiitt.

Majus felé szeretnénk 1—2 napra folnézni Pestre, de
nem tudom meg e tudom ezt is valdsitani. Ma mar ez is
a nehezebb eseteim kozé tartozik. Foglalkozom gon-
dolatban valami esetleges kollektiv kiallitisommal is.
Nem tudom erre nézve milyenek a lehetGségek és bir-
name az ilyesmivel jard strapat és koltségeket.b Kiilon-
ben a képem sem valami sok. Sajnos, amiket kinosan
gyiijtogettem, el kellett adogatnom és potolni nem igen
tudtam.

Télen a dolgozdhelyem Kkifiithetetlen, nem dolgozha-
tom. A téli tiizel6t alig tudom beszerezni egyébként is,
az 500 frt életjaradékom a puszta életre is alig elég.
A keszthelyi mizeumba elvitt 11 képem, nem tudom
miokbdl, még mindég nem kaptam vissza s ezek is igen
hidnyoznak. Fonyinak, aki elvitte, mar tobbszor irtam,
eredményteleniil. (1-et kozilik az Osszel megvettek.)
Azt sem tudom mi van Foényival és kihez forduljak
ebben az ligyben.” Az egészségem sem olyan, hogy sze-
mélyesen utdna jarhatnék a dolognak. Na de nem ter-
hellek tovabb bajaink sorozataval. S végiil, akar hogyis
van, bizom a jobbakban. Bizom a kozelgé melegebb
tavaszi napokban, munkalehet8ségben és az egészségem
javuldsaban a kegyetlen csunya teliink utan.

Es hogy el ne felejtsem; azt is Srommel vettiik sora-
idbol, hogy Pali és Csorba Kossuth-dijat kapott.®
Szegény Csorba; gondolom, kuléndsen oriil a Kkitiin-
tetésnek. Kiilonosen jol esik az a tudat, hogy a barata-
ink alljak a sarat és értékelve vannak ma is. Nagyon
oriilok neki. Annak is igen oriilok, hogy Berény,?
Fruchter,'® és Csehszombathyék™ jol vannak és egyiitt
lehettek. Most csak ennyivel terhellek k. Imrém.

Még egyszer koszonve minden szives figyelmed és
LilliAnnak kézcsokom jelentve kivanunk Juliskdvall?
miel§bbi jo egészséget és Gromteljes napokat mindany-
nyitoknak

sok Oleléssel

Egry Jozsef
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