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IDEALIS AJANDEK AZ EGESZ CSALADNAK:
HUNGARY CARD 2022

BKK vonaljegy vasarlasa soran érvenyesitheto a
Hungary Card kedvezmény?

A: IGEN
B: NEM

Megfejtéseiteket kiildjétek el,
az info@oldalasmagazin.hu cimre.

HAVI NYEREMENYUNK: A HUNGARY CARD PLus, A HUNGARY CARD KIADOJA, AZAZ HOTELINFO KFT. FELAJANLASA.

A JATEKBAN, CSAK 18 EVEN FELULIEK VEHETNEK RESZT! A NYERTEST E-MAILEN ERTESITJUK!
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Hozzdvalok:
4 személyre

20 dkg
parolt
édesburgonya,
2 tojas,

1 tedskanal
utifitmaghéj,
kokuszolaj

a stitéshez
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BATATAS PALACSINTA

Azt hiszem ez a palacsinta a dié-
tas palacsintak kiralynéje. Nincs
benne cukor, mégis édes, nincs
benne liszt mégis jé allaga van,
tejtermék sem keriilt bele, mégis

krémes...

Parol6 betétbe tettem a meghamozott, felkockazott édesburgo-
nyat és 15 perc alatt puhdara paroltam. Kevésbé lesz vizes, mintha
f6zném, ezért ez a modszer nekem nagyon bevalt. Robotgéppel
felvertem a tojasokat, hozzdadtam az édesburgonyat, végiil az uti-
flimaghéjat és jol kikevertem.

Tapadasmentes tepsibe egy késhegynyi kdkuszolajat tettem és
és kis halmokat csurgattam bele a masszabol. Mindkét oldalat
aranybarnara siitottem.

Magaban is finom, de lekvarral, fahéjas édesitével, mézzel vagy

épp almapiirével is meg lehet bolonditani.

Jo étvagyat kivanok hozza!

A RECEPT SASS ERIKA TOLLABOL SZARMAZIK ES ELERHETO A WWW.TEPSZI.HU HONLAPON IS.

© 2023 www.oldalasmagazin.hu
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Gasztronauta:

Ocoo - Az intelligens f6z6rendszer

“Azj kulindris forradalom a sous-vide konyha
utdn”

Ha 100°C feletti f6zési programot hasznalunk,
akkor a kiilsé edényben keletkezé nyomas ha-
tasara az edényben 1év6 folyadék vagy az étel-
ben 1év6 viz soha nem forr fel . Mivel a forralds
soran sem buborékok, sem a folyadék klasszi-
kus mozgdsa nem keletkezik, a termék a hosz-
szan tarto f6zés ellenére sem vesziti el formdjat,
és a g6zoléshez hasonléan nem is torik.
Példaul egy kockara vagott burgonya 3 éra £6-
zés utan tokéletesen megtartja eredeti forma-
jat, vagy olyan allagura f6zhetjiilk meg a man-

duldt, mintha vaj lenne.

Ezzel a finom f6zési rendszerrel olyan textu-
rakkal készithet, amelyeket mas technikaval
nem lehet elérni, fantasztikus eredményeket
érhet el hiivelyesekkel, rosttartalmu zoldsé-
gekkel, példaul spargaval, gumoval stb.

Az OCOO kettés nyomast hasznal, hogy
szuperfinom texturat kapjon anélkiil, hogy
meg kellene kevernie vagy aggddnia kellene
az étel torése miatt.

A magas hémérséklet ellenére az étel nem ég
meg, mivel mindig paras kornyezetben, pa-
rolgas nélkiil késziil. Ez a rendszer lehetévé
teszi a f6zést anélkiil, hogy On jelen lenne.

Erjesztések, savanyusagok és bef6ttek

6.oldal
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Az OCOO lehetové teszi a gyors pacolast,
a konzervkészités és az erjesztés technikait.
Az elérni kivant végeredménytdl fiiggéen az
OCOQO kiiléonb6zé programokat javasol min-
den célra.

Masfél ora alatt készithet gyors savanyusagot,
fermentalt fekete fokhagymat, erjeszthet jog-
hurtot vagy krémeket, mindossze 4 dra alatt
tésztakat, zoldségeket és gytimolcsoket. A ha-
gyomanyos, hosszan erjesztett pasztakat, pél-
daul a koreai Gochujang-ot, Kimchit, vagy a
sz6jababkrémet hénapok helyett 6rak alatt ké-
szitse el . Az erjedés ellenérzott kdrnyezetben
kezdddik a preciz, szabalyos és rendkiviil biz-
tonsagos élelmiszer-eredmény érdekében.

Az OCOO-t edények és tégelyek pasztérozé-
sére is hasznalhatja , mivel miikodése, tobbek
kozott, hasonlé egy kis autoklav siit6hoz .

Az OCOO szabdlyozza Maillard reakciot, és
vilagos, aranyszini vagy sotét alaplevet {6z

Az OCOO nyomasu dupla kazan belsejében
elért magas hdmérséklet az id6hoz hozzaadva
lehet6vé teszi, hogy az étel elszinezédjon, és
még folyadékba meritve is elnyerje a piritott
barna ténusat.

Ezzel a technikaval az ételt hosszu ideig, példa-
ul 5 6ran at f6zziik , és még a termék belsejé-

ben is elérhetd az étel részleges megfeketedése.

Az eljaras azt is lehet6vé teszi, hogy az étel-
ben 1év6 cukrot (fruktéz, méz, laktéz stb.)
karamellizaljak, hogy intenziv szint adjon az

ételnek anélkiil, hogy megégne.

Iz folyékony alapon: macerdciok, infizidk,
fozetek, kivonatok.

Tegye folyadékba vagy zsiradékba, és készitsen
savanyusagot és befotteket.

Porkolt és parolt, hagyomanyos konyhai foga-
sokra is kivaldan alkalmazhato.

Kelesztett tésztdkat vagy joghurtokat, zoldsé-
geket, gyiimolcsoket, alkoholt.

F6zz6n folyékony vagy nehéz tésztat, és készit-
sen el hiivelyeseket elézetes aztatas nélkil.
Fézziik nyomas alatt, folyadékban vagy gézzel
szabalyozott hémérsékleten és idén beliil.

A pérolt bain-marie tokéletesen elkésziti a fé-
slit, a royales-t, a pastétomokat és a tolteléke-

ket forralds nélkiil.

Készitsen lekvdrokat, zseléket és szirupokat.
Tisztitott husleveseket és consommékat
készitiink . A befétteket és készitményeket
tivegekbe vagy zacskokba pasztorizalja. Ké-
szitse el6 a fekete fokhagymat és mas zoldsé-
gek, szintén mézben kandirozva.

nélkiil

A gyumolcsleveket  redukalas

karamellizdlja .

© 2023 www.oldalasmagazin.hu
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Azért hoztdk létre, hogy élvezze a f6zést.
F6zzo6n hust, zoldséget, desszerteket, por-
kolteket, ugy hogy kozben hodoljon a legfej-

lettebb kulindris technikdknak.

Hagyja, hogy az OCOO inspirdlja Ont!
Kettds hatdasmechanizmus: kiilsé szintje egy
nagynyomdsu kukta, amelynek belsejében
egy germanium keramiaedényben torténik a
t6zés. Végtelen lehetdségek a kifinomult étel-
készitésre. Dél-koreai ételkészitési tradicid-
kon alapul6 csicstechnolégia.

Koredban elsésorban a gydgyaszatban hasz-
naljak, Eurépaban és az USA-ban pedig a

csucsgasztronomidban. Felhasznalasi lehet6-

ségei rendkiviil szélesek: levesek, raguk, esz-
szenciak, szaznapos tojas, fekete fokhagyma,
pasztak (rakpaszta, babpaszta, stb.), redukci-
6k nagy valtozatossaggal készithet6k benne.

Miair Dbeszerezhetd a sousvide.hu

webaruhazban. www.sousvide.hu

Csidei Tamds

Az 4j konyhatechnolégiak
szakoktatoja
www.gasztronautakft.hu
info@gasztronautakft.hu

Nagyker: www.vakumtasak.hu
Megrendelés:

Webéruhdazakban 0-24

Emailben 0-24 rendeles@vakumtasak.hu
Telefonon H-Cs 8:00-16:00 +3630 8857535

8.oldal
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(GARANTALT MAGAS SZINVONALU SZORAKOZAS
ZENES SZINHAZ ES EGY TOBB FOGASOS VACSORA

A magyar szépirodalom szamtalan
alkotdsban ir a magyar gasztrondmi-
arol. Jokai, Krudy, Pet6fi és még na-
gyon sokan masok. Ezeket 6sszegezve
ebbdl egy szinmdu sziiletett, amit ki-
fejezetten VACSORASZINHAZBAN
lattunk érdemesnek megvaldsitani.
Brestyanszki Rozi irta, Kéll6 Béla Ja-
szai Mari-dijas szinmiivész rendezte,
melynek februarban lesz az 6sbemu-

tatoja.

A m tajolhato, elvihetd, bemutatha-
t6. VACSORASZINHAZ - gazdag va-
csoraval, ciganyzenével és egy harom
felvondsos szinmiivel a fogasok kozott
A vacsora mellé Lakatos Miklos pri-
mas és a Kurinaék huzzak a jokedvhez

a magyar notat.

Ezzel kapcsolatos informacid, a VA-
CSORASZINHAZ producere Paskéd
Csaba (Pasko atya konyhédja)

Minden vendéglatassal foglalkozo,
vendéglé tulajdonos, vendéglé Mana-

ger és ujdonsagokra nyitott embernek

ajanljuk az el6adast, aki tematikus va-

csora esteket szervez!

A VACSORASZINHAZAT ajanljuk,
tematikus vacsoraest, borvacsora ke-
retében is. Megbeszélés szerint a Kar-
pat-medence barmely pontjara athe-

lyezhetd/elvihetd!

A VACSORASZINHAZHOZ elsé és
alapcsomagban 4 szinész tartozik, ha-
rom zenész.

Paské atya konyhdja meniisor, de
ez megbeszélés szerint kihagyhato,
a helyi séf munkdja kivalthatja, de a
meniit, annak tematikus beillesztését
megbeszélés szerint az est tematikdja-
hoz, iitemezéséhez a vacsoraszinhaz
producerével egyeztetve lehet beil-
leszteni.

A vacsoraszinhdz kamara jellegénél

fogva 50 — 60 személyre van kitalalva.

Paské Csaba
paskocs75@gmail.com
00381600975425

24000 Szabadka, Szent Teréz tér 3.

10.oldal

© 2023 www.oldalasmagazin.hu



© 2023 www.oldalasmagazin.hu 11.oldal



Hosszu volt az ut az otve-
nes évek sziirkeségétol a
rendszervaltds utani évtize-
dek kissé eklektikus, de ta-
gadhatatlanul érzékelheto,
szines fejlédéséig. A tore-
dékes emlékekbdl azonban
meghuzhaté az iv a torté-
nelmi korszakok kozott. A
Nagy Jatszma, ahol a part-
vonalon innen-t egy hajszal
valasztotta el a partvonalon
tal-tol.

2016. SZEPTEMBER 23-TOL

RENDELD MEG A KONYVET A:

WWW.OLDALASMAGAZIN.HU/SHOP

CIMEN!

KONYv ciME: LUKACS ISTVAN: SEF
ISBN 978-963-12-5826-4
Kiap0O: KORTARS GASZTRONOMIAI ES KULTURALIS EGYESULET
SZERZO: LUKACS ISTVAN, TARSSZERZO: KOLBE GABOR

12.o0ldal © 2023 www.oldalasmagazin.hu
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EHHEZ KOVETKEZETESSEGRE LENNE SZUKSEG

A minap keriilt megrendezésre a Buda-
pesti Kereskedelmi és Iparkamaraban az
»Agazati kerekasztal” cim{i rendezvény,
melyre meghivast kaptak a kiilonboz6
iparagak szerepl6i, valamint az Agazati
Készségtandcsok vezetdi.

A rendezvény a szokdsos megnyitdbe-
szédekkel kezd6dott, majd teriiletekre

bontott munkacsoportokra osztédva

iparagi szinten tematikus beszélgetések
kezdédtek.

A tagsagot illetéen volt ott tobb iizletet
tulajdonlé nagyvallalkozd, oktato, szak-
mai szervezeti vezetd, valamint szakmai
igazgatohelyettes is.

Abban nagyjabdl konszenzus alakult ki,
hogy a jelenlegi képzés nem hozta meg

azt az eredményt, melyet a bevezetése-

14.oldal
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kor elvértak téle. Az els6 didkok, akik ki-
keriilnek ebbdl a mddszerbdl, nagyjabol
most végeznek, igy madr lathatd/tapasz-
talhatd, hogy a didkok tuddsa hidnyos,
hozzaillasa nem megfelel6 és komoly
energidt igényel az is, hogy valamilyen
modon mégis atverjék oket a vizsgazta-
tas folyamatan. Nem jo dolog ez, de saj-
nos ez van, ezt hozta az 4j modell...

A megbeszélésen abban is nagyjabol
egyetértés alakult ki, hogy a turizmust és
a vendéglatast kiilon-kiilon iparagként
kellene kezelni, mivel vannak komoly
érdekkiilonbségek, melyek megakada-
lyozzdk azt, hogy teljes konszenzus és
hatékony gondolkodas alakulhasson ki.

De az oktatashoz visszatérve ujra megfo-

galmazodott az, immadron sokadszorra,

hogy az agazati alapoz6 képzésnek nincs
létjogosultsaga, hiszen az csak rabolja a
gyerekek — és a felnottképzésben részt
vevok- idejét. Valamint értékes idot éget
el, amit a szakmai fejlesztésre is lehetne
forditani. Ezzel szemben pedig egy éven
keresztiil négy szakmat er6ltetiink rajuk,
hogy majd eldonthessék melyik szakma
lesz szamukra a megfeleld. ..

A legtobb didk és a feln6ttképzésben
részt vevok féleg tudjak, hogy melyik
szakmat szeretnék a jovoben moiivel-
ni, ami miatt arra kellene koncentralni,
hogy abban teljesedhessenek ki.

Az is felmerilt, hogy a didkok nem a
megfelel6 tudas birtokaban jonnek ki az
iskolakbol, a tuddsuk legtobbszér mar

akkor elavult, igy a szakoktatok felkészi-

© 2023 www.oldalasmagazin.hu
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tése és a munkaerdpiacra valo bekapcsolasa elengedhetetlen. Aztan volt olyan is,
aki azt a véleményt osztotta, hogy az iskolaknak nem dolga a Michelin csillagos
tudds elérése, éppen elég, ha olyan alapokat (alapanyag és technoldgiai ismeretet)
ad a didkoknak, ami alapjan 6k majd a szakmajukba kiteljesedve elérhetik azt a
szintet.

Bevallom nagyon oriiltem annak, hogy ez a forum a Budapesti kamara gondo-

zasaban megvalosulhatott, de azt viszont latnunk kell, hogy néhany évvel ezel6tt

4

™ , — Y C T -y vy {
FEJLODJ EGYUTT A SZAKXNMAVAL!

a Magyar Kereskedelmi és Iparka-
marédn beliill mikodtetett Agazati
Készségtanacsbdl mi az Etrend Ma-
gyar Konyhafénokok Egyestiletének
tagjai azért alltunk fel, mert egyediil
maradtunk a nézetiinkkel, hiszen mi
mar akkor megmondtuk, hogy ez a
modell nem lehet mds, mint probal-
kozas, azaz zsakutca.

Az akkori tobbség épp ugyanazok-
bdl allt, akik most a jelenlegi modell
ellen kardoskodnak. Mondhatnank,
hogy nincs Uj a nap alatt, hiszen meg-

szokhattuk mdr, hogy sajnos nalunkj

a rossz dontéseknek nem igazan van
olyan kovetkezménye, ami miatt va-
lakit elmozditandnak a poziciéjabol,
nehogy mégegyszer valami galibat

okozzon.

Ehhez kovetkezetességre lenne
sziikség...

Asztalos Istvan
Etrend Magyar Konyhafénokok
Egyesiilete, EInok

16.0ldal
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MIERT VAN SZUKSEG A KITERJESZTETT
GYARTOI FELELOSSEG BEVEZETESERE?

Korunk egyik legnagyobb problémadja a nem
megfelelden kezelt hulladék kérdése. Az elmult
évtizedekben ugyanis megsokszorozédott a haz-
tartdsok, intézmények és az ipar altal egyiitte-
sen termelt hulladék mennyisége. Mind az ipari,
mind pedig a haztartasi hulladék jelentés része
azonban sajnos még mindig nem Kkeriil vissza az
anyag korforgasba, tjrahasznalat vagy jrafeldol-
gozas, esetleg energetikai hasznositas hidnydban
viszont jelentSs terhelést jelent a természetnek,
ezzel veszélyeztetve mindannyiunk jovéjét.

Az Eurépai Unié szigoru iranyelvekben hatéroz-
ta meg, hogy a tagallamokban keletkezett hulla-
déknak minél nagyobb részét hasznositsak ujra,
hogy igy keriiljon be a korforgasos gazdasagba. A
MOHU ennek a folyamatnak a megvalésitasdban
vesz részt, ujragondolva a hulladék szerepét - ko-

zosen azokkal, akik termelik, illetve kezelik vagy
hasznositjak azt.

A korforgasos gazdasagi modellben minden nem
megujulé anyag zart korben kering. A korforga-
sos gazdasdgban idealis esetben a keletkez6 hul-
ladék tobb mint a fele hasznosul, masodlagos
nyersanyagként visszakeriil az ipari termelésbe.

Mi a gyartok felel6ssége a korforgasos gazdasag-
ban?

Az eurdpai unidés hulladékgazdalkodasi irany-
elveknek megfeleléen 2023 jaliusatdl Magyar-
orszagon is egyes termékek korforgasos hulla-
dékkezelésének koltségeiért a gyartok, termeldk
lesznek felel6sek. Ezt hivjuk kiterjesztett gyartoi
felelésségnek (EPR, azaz extended producers
responsibility).

18.oldal
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Az EPR alapvetése, hogy a termékek életcik-
lusa végén sziikséges hulladékkezelés — tehat a
gyljtés, a kezelés, az Gjrahasznositas és az artal-
matlanitds — mind a gyartok, vagy els6 belfoldi
forgalomba hozok feleldssége és fizetési kotele-
zettségiik kell, hogy legyen. Alapelv szinten a
gyarto felelés a hulladék kezelésének megszer-
vezéséért és finanszirozasaért, melybdl az elsd
tevékenységet kollektiv médon mas is teljesitheti
helyette. Ennek megfeleléen Magyarorszagon a
MOHU szervezi meg az EPR ald tartozo6 gyartoi
kotelezettségeket a gyartok finanszirozasabol.
2023 julius 1-t6l a kovetkezd korforgasos termé-
kek gyartoira vonatkozik regisztracios és dijfize-
tési kotelezettség:

« csomagoldanyagok,

« egyes egyszer hasznalatos mianyag termé-
kek,

o elektromos és elektronikus berendezések,

e elemek és akkumuldatorok,

o gépjarmiivek és alkatrészeik,

e gumiabroncs,

o reklamhordozé és irodai papir,

« hasznilt siitéolaj,

o textil termékek,

« fabdl késziilt butorok.

Mi a teenddje az EPR gyartoknak?

A gyartonak dprilis 1-tél regisztralnia kell a
MOHU Partner Portdljan abbdl a célbdl, hogy
létrejojjon a kozvetlen kapcsolattartasi feliile-
tet a gyartdi kotelezettségeket a gyartd nevében
teljesitd koncesszids tarsasaggal. Egyéni teljesi-
tok — a megengedett termékorokben - itt tudjak
kezdeményezni az egyéni teljesitésre vonatkozo
egyedi szerz6dések megkdotését is.

Fontos azonban, hogy a gyarté - vagy a megha-
talmazott képviselé - a korforgasos termékkel
végzett tevékenységének megkezdését megeld-
z8en, kérelmezni koteles az orszagos hulladék-
gazdalkodasi hatésagnal a nyilvantartasba vé-
telét. Egyéni teljesité esetén ehhez sziikség lesz
a MOHU-val kotott egyéni teljesitési szerz6dés
bemutatasara is.

A késébbiek soran a hatosag felé kell megtenni az
el6z6 negyedéves kibocsatasra vonatkoz6 meny-
nyiségi adatszolgéltatast a jogszabadly(tervezet)
ben megadott korforgasos termékkéd logika
szerint, mely mennyiségi adatokat a koncesszi-
s tarsasag a hatdsagtol kapja meg (tehat nem a
MOHU felé lesz negyedéves jelentési kotelezett-
sége). Az els6 adatszolgdltatas 2023 3. negyed-
évére 2023. oktober 15-ig esedékes a jogsza-
balytervezet szerint, majd minden negyedévet
kovetd 20. napig.

A hatosag felé megadott mennyiségi adatszol-
galtatdst a MOHU a hato6sagtol kapja meg. Fi-
gyelembe véve a miniszteri rendeletben az adott
évre kihirdetett EPR dijakat, a MOHU kiallitja
az adott gyartd részére az altala forgalomba ho-
zott korforgasos termék kategoridkra és meny-
nyiségekre vonatkozodan a szamldt a negyedéves
gyartoi felel6sségi dijrdl, melynek osszegét a
gyarto a szamla kézhezvételétdl szamitott 15 na-
pon belill fizeti meg a koncesszids tarsasag ré-
szére. A gyartotdl a kiterjesztett gyartoi felelds-
ségi dijat tehat a koncesszios tarsasag szedi be,
és kezeli a kiterjesztett gyartoi feleldsségi dijjal
kapcsolatban felmeriil6 kintléviségeket.

A gyartd a Partner Portalon keresztiil tudja nyo-
mon kovetni a koncesszids tarsasaggal szemben
fennallo kotelezettségeit, egyenlegeit és egyéb
folyamatban 1év6 tigyeit.

A MOHU Partner Portalon torténdé partner
regisztracioval tobbféle szerepkorben is el tud
jarni egy gazdasagi szerepld, a meglévé partner
regisztracidja alatt tobbféle szerepkort is felve-
het. (pl: Kiterjesztett gyartoi felel6sség rendszer
(EPR), hulladékbirtokos gazdalkod¢ szervezet)

Regisztracio:

https://mohu.hu/
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OBJEKTIV
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Ebben a honapban egy olyan személyt szeretnék bemutatni, aki a vaddszat és
a biciklizés szeretete mellett a legnagyobb magankézben 1év6 vadfeldolgozo
{izem ligyvezetSjeként tevékenykedik. O nem mas, mint Pechtol Patrik, aki ko-
zel maradt a csalddjukban generacids hagyomdnyokra épiilé vadészathoz. Ime,
a vele késziilt beszélgetésem:

B ROLAD MIT SZABAD MEGTUDNUNK?

Székestehérvaron sziilettem, a Velen-
cei té déli részén fekvd Agardon nétem fel,
igy a tavi életérzés, a sportok és a haldszlé-
f6zés mar egészen kiskoromtdl része volt
az életemnek. Az iskoldimat is itt kezdtem,
valamint a nyarakat is rendszerint itt dol-
goztam végig. Szemben veliink volt egy
kis domb, ott kezdtiik a bringasportot is.
Egyszoval fantasztikus kornyéke ez a to-
nak, nagyon sok szép emléket adott ré-
szemre. Kiegyensulyozott és jo vilag volt

az, szeretettel gondolok vissza ra.

Képiinkon: Pechtol Patrik

B Az ISKOLAK TORTEK KERESZTBE MINDEZT?

Igen. En is agrarmérnok szerettem volna lenni, mint csaladban mindenki, de mondta
Edesanyédm, hogy tbb ,,diplomés paraszt” nem kell ebbe a csaladba, igy megkért ra, hogy
valami mas palyat valasszak. Az élelmiszermérnoki palya talalt meg, igy keriiltem egy évre
Ausztridba egyetemre, ahol élelmiszer és biotechnologiat tanultam 6sztondijjal, majd a ma-

radék idét mar Pesten fejeztem be, mint élelmiszermérnok.
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B Az EGYETEM UTAN MERRE?
A kiils6 konzulensem mellé keriiltem Karcagra egy allattelepre. Ott volt egy husiizem,
amiért szintén 6 volt felel6s, mint élelmiszer higiénikus. Sok mindent lattam ott, de a kdrnye-

zet szamomra tul iires volt, hianyoztak ugyanis a hegyek, volgyek, igy kis idé mulva valtottam,

mégpedig Edesapam vadgazdalko-
dassal foglalkozé csalddi cégére. De
innen is tovabb léptem, mégpedig a
Lidl-hoz, ahol az asszisztensi pozici-
6tol indulva két év alatt jutottam el a
junior beszerzdi posztig. Ezt nagyon
élveztem, nagyon jé munka volt. So-
kat dolgoztunk ugyan, a tizen érak
porogtek, de valahogy nem tiint fel,
és sosem éltem meg nyomasként,
kizsakmanyoldsként, egyszertien €l-
veztlik, amit csindlunk. A Lidl ak-
koriban 600 -most 1200- millidardos
éves bevételt produkalt és biiszke-
séggel toltott el, hogy ebben a bo-
diiletesen nagy eredményben részes
vagyok. Ezt a vezetékkel sikerként
éltiik meg, akiktél mindemellett na-
gyon sok mindent lehetett tanulni.
Legtobbjiikkel a mai napig jé a kap-

csolatunk.

B AzTAN MEGIS VALTOTTAL.

o cl) ITOS IR IS 7T KITT AL
Wﬁm A7)
EOVITTaSTTaKS DEALot
l.l’l OlyanEdomanyos
Mwﬁ:]dmm
ZeSujoKIevel el etmudij’
bma .;I.’!,ah.!"u‘ ‘ !\l!
CSTKIN IS 7CT YV EZELEKETT)
K1Vt e €3O €l i1l i SYS7eTs
TUZaSUCTea MenyczZaeg

Képiinkon: Pechtol Patrik
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Igy van, mert az egyik vadaszat alkalmaval megtalalt a német tulajdonos, hogy szeretné
fiatalitani a vezetdséget a cégén beliil, ezért pedig felkért iigyvezetonek. Ez mar csak azért
is csiklandozta az egomat, mert csaladi agon is dllandé kapcsolatban voltam a vadhussal,

sOt, az egyetemen is ebbdl irtam a szakdolgozatomat, valamint TDK kutatast is folytattam,

ami nagyon sok tapasztalatot adott és
6sztonzd volt, ugyanis a sajat magunk
altal 16tt vadat vizsgaltuk, és sz6 szerint
a szantofoldtol az asztalig mindent meg
tudtunk igy vizsgalni vele kapcsolat-
ban.
A Fiwi-Ht Kft. 1994-ben alakult és az
én sziileim cégének partnere 1995 éta,
a vadfeldogozo tizem ataddja 2013-ban
volt, amin mar ott voltam a sziilemmel,
igy mondhatjuk mar korabban is bele-
lattam a cég mikodésébe, ezért is oriil-
tem neki, mikor a tulajdonos felkért az
tigyvezetésre. Egyik kozos vadaszatunk
alkalméaval elmondta, hogy szeretne
oo - - TN AU TG Y gROGRAS AV RS egy ambicidzus fiatalt, aki moderni-
KPS JGS TNV ATV TIRE DN IV N AR GVITN S
DIGIVEGIESZRVAEREDMEN Y iy

zdlja a folyamatokat és hosszutavon
is lehet épiteni ra, ezért ram gondolt.
Elelmiszergyartas és a kereskedelmi ol-

dalrél nézve is komoly ralatasom volt,
amit a ,,multis” 1ét biztositott, igy ezt az ajanlatot 2019-ben elfogadtam.

B MIVEL KEZDTED A MUNKAT?

Nagyon nehéz lenne felsorolni mindent. Ma mdr nagyon komoly eredményekkel a
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hatunk mogott latjuk, hogy micsoda infrastrukturdlis és szervezeti valtozdsokat hajtottunk
végre. A kereskedelmi politikdnkat jol jellemzi, mikor idekeriiltem akkor az itthoni forga-
lom nem érte el a 10%-ot sem, ma pedig aranyaiban olyan 45% koriil mozog. Igy a kapaci-
tdsunk viszonylag le van terhelve, ezért nehezen szolgalunk ki a meglévé tigyfeleinken kiviil

masokat.

B A CEGEN BELULI ATSZERVEZES MENNYIRE MENT NEHEZEN?

Az idésebbekkel nem volt egyszer(i, de nagyon sok mindenben szerencsém volt. Pél-

daul az els6 héten, amikor letettem egy
14 oldalas prezentaciot, hogy ezekrél kell
beszélniink a cég miikodésével kapcsolat-
ban, akkor az mindenkit lesokkolt. Ilyet
szerintem 6k még korabban nem lattak.
Ezzel szemben én annak vagyok a hive,
ha valamit csinalunk, akkor azt csinaljuk
teljes gozzel.

Szerencsére szinte mindent dat tudtam
vinni és nem kellett a felesleges koroket
futnunk. Ma mar az idé minket igazol,
olyannyira, hogy szinte teljes szabad ke-
zem van. A tulajdonos szinte alig szél

bele az operativ mikodésbe.

B TERMEKEKRE VONATKOZOAN MIKET
ALLITOTOK ELO?

A Vadkonyha az én szerelem gyerme-
kem, igazabdl az arra kellett, hogy a ne-

hezen megjegyezhetd Fiwi-Hut Kft. nevet
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(ami a Fisch und Wild-bdl lett megalkotva) emészthetdbbé tegyem a fogyasztoknak. Ezek a
vadbol késziilo ételek elsdsorban a lakossagi kiskereskedelmi piacra késziilnek.

Ezen feltl van még a Fiwi-Hut Kft.-s el6httott vadhusok, azon beliil is a hazai és nemzetkozi
piacra is értékesitlink, utébbiaknak kizarélag megrendelésre. Valamint a nagy ellatélancokon
keresztiil is megtalalhatdk a termékeink, mint példaul a Matusz Vad, vagy a Bahamas-on ke-
resztiil. Tapasztalatunk, hogy a Fiwi-Ht Kft.-s zacskokat jobban keresik a magas mindségiik

miatt.

B MILYEN EGY EKKORA FORGALMAT BONYOL{TO CEGET VEZETNI?
Amikor 28 évesen megkaptam ennek a cégnek az iigyvezetését, az azért huzos volt. De,
amikor felocsudsz, hogy az ego simogatasan tul itt felel6sséggel is tartozol masokért, akkor

azért az nagy nyomast tud okozni. Nem is a pénziigyi felel6sség a rémisztd, hiszen a Lidl-nél
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sokszor egy telefonhivassal nagyobb szamokrol egyeztiink meg, mint itt a teljes arbevétel.

Inkabb a 45 foglalkoztatott ember megélhetésének biztositasa ad némi nyomast.

B MENNYIRE FOGYASZTJAK SZERINTED SZIVESEN A VADHUST AZ EMBEREK?

Régebben ugy tartottak, hogy a magyarok egy tanyér vadat esznek meg évente. Ez azon-
ban ma mar nem igaz. Nekiink ma mar olyan értékesitési szdamadataink vannak, ami ezt
meg is cafolja. Ma mar egyre népszer(ibb a vadhus. Ma mar korabban luxusnak tekintett
alapanyagot tudunk széles korben terjeszteni. Ehhez persze kellett féleg a Lidl, de a munka
eredménye ma mar egyértelmtien meglatszik. Gondoljunk csak a millié és milli6 receptu-
rara, a bor-, vagy fiiszerajanlokra, amelyek elengedhetetleniil fontosak ahhoz, hogy a kivalo
alapanyagokbol, valami élvezhet6t készithessen egy atlagos felhasznald is, akar még komo-

lyabb szaktudas nélkiil is.
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B MEKKORA A PIACI VERSENY A VADFELDOLGOZASBAN?

Komolyabb feldolgozé tizem jelenleg az orszagban harom olyan van, ami méretébdl
adodoan is képes lehet el6hutott termék értékesitésére nagy frekvenciaval. Ebbél a harom-
bdl kettd allami, és vagyunk mi. Ezaltal a lehetdségeink is sokkal rugalmasabbak, ha példaul
sziikségiink van egy 0j csomagologépre, akkor ezt par ora alatt eldontjiik és johet a kovetke-
z6 kérdés. Ehhez per-
sze kell a fiatalos len-
dilletd  csapat, akik
nélkill nem tudnank
mindezt megalkotni.

Nagyon oriilok, hogy
az operativ csapat ma
mar olyan lehetdséget
biztosit, amire tdmasz-
kodva lehet innovati-

van mukodni.

B EGY UJ TERMEKET
MEGALKOTNI MENNYI-
RE NEHEZ FELADAT?

Uj terméket megal-
kotni a vilag legegysze-
riibb dolga. Az viszont
mar, hogy egy terméket
megalkotni és azt a so-
rozatgyartasban is elér-
hetdvé tenni, rdaddasul

alland6  mindségben
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tomegeknek, na az mar nem egyszeri feladat. Az elmult harom évben nagyon sokat dolgoz-
tunk, rengeteg Uj terméket alkottunk meg a maga biirokratikus részét is beleértve, igy most
a tervezett lassuldsi folyamatban vagyunk. Jelenleg megnézziik, hogy jol dolgoztunk-e az
el6z6 években. Nem jo, ha nem vizsgaljuk meg mi az amin dolgoztunk. A termék értékét az

organikus elérés mutatja ki leginkabb.

B VALAMI  HOBBI
BELEFER?

A biciklizés fo-
lyamatosan jelen van
az életemben. Korab-
ban versenyeken is
indultam, de ma mar
elég az, ha jo bicajjal,
szép tdjakon, esetleg
jo tarsasaggal teker-
hetek. Nekem gyer- L gEeTTeKeT) wggaliind o ylkly
mekkorom ota ez a ICEETYSZET 11D DI O1 ST 7 3] SZOTIL
természetkozeliséget uile, Lugy g3y Leadial agsal
IS IRC1 CTITCLO VC R CTTTTI AR U a ST g1 3
technikai sport is, ami Bl J.!.!J.LL‘}:Q;.'H.L\ Binaaslin
nagy alléképességet TR Z AT CTITIEDYSZCT 11 €110 Tt

ad, igy nem volt kér-

adja. Emellett persze

dés, hogy ezt valasztom. Imddom a biciklimet takaritani, szerelni, egyszéval maximalisan
kikapcsol.
A masik hobbi, ami részben munka is, az a vadaszat. Ez csaladi 4gon jott az életembe, hiszen

mar dédnagypapam az Esterhdzy-aknal és nagypapam pedig a csakvari Eszterhazy-aknal
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volt févadész. Ugye 6k egy csaldd, de tobb felé voltak birtokaik. Edesapdm pedig a Fejér var-

megyei f6vadasz, valamint tizemeltet egy vadaszteriilete is, nagybatyam pedig az Orszagos

vadaszati védegylet ligyvezetdje, valamint korabban husz éven at volt a Vadaszkamaranak a

fétitkara, ugyhogy lattunk mar ezt-azt, igy mi is ebbe nétiink bele.

B MIT SZERETSZ A VADASZATBAN?

Az elejétdl a végéig mindent. Sze-
retem a késziilddést, a becserkészést, a
természetkozeliséget, valamint a kam-
raba beakasztast és a kizsigerelést is.
Talan utobbi adja szamomra a legtob-
bet, amikor megadom a végtisztességet
a teritékre hozott allatnak. A vadaszat
szamomra inkabb szo6l a természettel
val6 harmonidrol.

Korabban, mikor a teritékre hozott va-
dat kezeltiik és vakuum csomagoltuk,
nekem a tudomanyos munka valahol
itt kezd6dott, ugyanis megfigyeltem,
miként viselkedik a hus, hogy marad a

legfrissebb, vagy hogy lehet az eltartha-

tosagat novelni? Ezért is gondolom azt, hogy az élelmiszeripar inkabb a hivatasom, ami a

vadaszathoz kapcsolédik, de ez nem munka szdmomra. En amolyan mellékaga vagyok a

vaddszatnak, ami a term6£6ldtdl az asztalig tart.
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B MIKENT LEHET A VADHUS FO-

GYASZTASAT NEPSZERUSITENI?

Nyitottsaggal. Sokan azt mond-
jak, hogy a vadhus draga, nem elér-
het6 és nem tudjuk jol elkésziteni.
Ezt mindhdrmat cdfolom, mert nem
draga, hiszen olcsdbb, mint a mar-
hahus, elérhetd, mert a fogyasztdkig
vissziik és el tudjuk késziteni, mert
receptek ezrei elérhet6k az interne-
ten. Innent6l mar csak a nyitottsa-
gunkon mulik, hogy fogyasztjuk-e
ezeket a kivdlo mindségli terméke-
ket.

Népszer(sités? Papiron az Agrar-
kamardhoz tartozunk, de az is igaz,
hogy az Agrarkamara olyan iratla-

nul athelyezi a vadhusok népszeri-

wetlSgsinan Guay tarigitdle, fouy
IO YATOREDVRATTVEI QU TUES72
TCKYTICOREVETTLCEZ E 701D TR T
[TTATQICTIT D7 M CRUTTR T W T
olyan Sridieyiidyl yaducickaeainie
VATITTRRETTTTCZLRTTCO Y SIEAT O] W

sitését a Vadaszkamarahoz, amit pedig lekot a napi munkdja, igy ez a téma szinte mindig a

senki foldjén ragad. Sok emberrel beszélgettem mar én is err6l, mindenki imadja a vadat,

egyet is ért annak népszertsitésével, de az érdemi lépések szinte mindig elmaradnak.

B Mi A KULONBSEG AZ AGRAR- ES A VADASZ KAMARA KOZOTT?

Az Vadaszkamara alapjaba véve a vadaszattal foglalkozd érdeképviseleti szerv, amely a

hivatdsos és a sport vaddszokat tomériti. Ok a vizsgaztatast, a vaddszjegy kiaddst, szakmai

képzéseket, programokat csinaljak.

Mi pedig feldolgozé iizemként jogszabdly szerint az Agrarkamardhoz tartozunk.
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Hogy ez miért van igy azt nem tu-
dom, de valodszintileg az, hogy mi
tizemként épp vadat dolgozunk fel,

az csak részletkérdés, itt a hangsuly
az lizemszeri mikodésen van.

B MENNYRE NEPSZERU SPORT A
VADASZAT MAGYARORSZAGON?
Azt szoktdk mondani, hogy ,a
vad az életét adja, a mi szérakoza-
sunkért’, ezt pedig meg lehet élni
emberként is, a legnagyobb tiszte-
letet megadva a vadnak.
Sokan Uzik ezt, van, aki életforma-
ként, mint mondjuk én, és vannak,
akik sportként tekintenek a va-
ddszatra. Taldn ma madr sajnos 6k

vannak tobben, ezért sem jo fel-

tétlentil mindig a vadaszok megitélése. A tarsadalmi megfelelés kényszere miatt sokan
fognak puskat, ami még nem is lenne baj, hiszen mondjuk ki a vadasz az 6l. Ezzel semmi
baj szerintem, mert ugyan elvessziik az allat életét, de lehet, hogy ezzel a fajfenntartasra
gyakorolnunk hatast.

Hajlamosak is vagyunk a nagy magyar irékat, mint Szécsényi Zsigmondot, vagy Kitten-
berger Kdlmant az egekig magasztalni, akik épp ugy a vaddszok hései, mint mondjuk a
gyermekeké Amerika kapitdny. Ok is 16ttek mindent, ami mozgott, csak éppen mindezt
szép szavakkal, olvasmanyosan, élvezhet6 modon leirtak konyvekben. Ez az 6 Istenadta

tehetségiik, hogy a vadaszatot el tudtak fogadtatni.
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B Mi voLT AZ ELSO ALLAT, AMIT ELEJTETTEL?

Egy 6zbak volt. Az, hogy hany éves voltam, azt nem szabadna megmondanom, de tizen-
kett6 voltam. Az, hogy milyen érzés el6szor elvenni egy allat életét, az egy nagyon jo kérdés
még akkor is, ha te nem azért 6lsz, mert mindenképpen 6lni akarsz, hanem mert mondjuk
koveted a sziileid életformaként valasztott példajat. A természet szeretete az allat tisztelete
és a vadaszat, ha azt komolyan veszik belenevelddik az emberbe, és részévé valik a minden-
napoknak.

Amikor Edesapam 16tt, akkor gyerekként ott voltam mellette, amikor pedig kés6bb én 16t-
tem, akkor 6 volt mellettem, igy én is szeretném majd a gyermekeimet magammal vinni a

vadaszatokra, mert ez a személyiséget formalja, tartast ad és jellemet.
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B MiT UZENSZ A JOVOBE?

A Lidl-ben eltoltott két évem az felér egy harmas szorzéval. Amit ott megéltem, amit ott
teljesitettiink, vagy amiket ott atéltiink, az mdsutt hat év alatt torténik csak meg és ott volt a
mondasunk, hogy ,le kell iilni egy kockas papirral és csindlni kell. Annak mindig meg lesz
az eredménye”. Ha lébecolunk annak nem lesz eredménye, de ha valamit csinalunk és szor-
galommal, kitartassal tessziik azt, akkor annak mindig meg lesz az eredménye.

Mindenki élje a sajat életét és probdlja megvalositani az almait. De taldlja meg a vagyai és a

valosag kozotti egyensulyt és mindenki azzal foglalkozzon, amit szeret.

B MiT KIVANNAL MAGADNAK?
Nyugalmat. Valamint azt, hogy a kovetkezé harminc évem ugyanolyan sikereket tarto-

gasson, mint amit az elmult 6t évben
felvonultattunk. Nem kivanok nagy
gazdagsagot vagy dijakat, csupan azt,
hogy a munkank aranydban kapjuk
meg az elismerést. Ezért is vagyok na-
gyon biiszke, hogy az Erték és min8ség
nagydijat mar masodik évben kapjuk

meg a Parlamentben. Ez nagyon jé ér-

zés, hogy elismerik a munkankat.

A magam nevében koszoném a kivdlo be-
szélgetést és kivanom, maradj meg mindig
ilyen dszinte, egyenes vezetonek, hiszen az
élelmiszeriparban ez rendkiviil ritka. Jo bi-
ciklizést és sok-sok sikeres vaddszatot, vala-

mint a vdgyott nyugalmat kivanom neked.

Al
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Szallas.hu: a belfoldi utazok f6ként az akcids arakat és
a SZEP-krtyas fizetési lehetdséget keresik

A belfoldi utazdk elsdsorban az akcids
arakat, csomagajanlatokat, az el6leg fizetése
nélkiili foglaldst és a SZEP-kartyés fizetési le-
hetdséget keresik - kozolte legfrissebb felmé-
rése alapjdn a Szallas.hu kedden az MTI-vel.

Mint irtadk, mindezek mellett komoly elényt
jelent, ha a szdllaskozvetitd oldal rendelkezik
mindennap hivhat6, magyar nyelvi tgyfél-
szolgdlattal is. Hozzatették: az utazast tervezok
elsddlegesen az online szdllaskozvetitd plat-
formokon tervezik meg nyaraldsukat, mert

ezeken a feliileteken a szallastipusok mellett az
arak terén is szélesebb meritésbol tudnak va-
logatni.

A Szallas.hu idén majusban, 970 ember be-
vonasaval végzett online felmérést a hirlevél-
feliratkozoi korében. A mintavétel nem repre-
zentativ Magyarorszag lakossagara nézve, de
a valaszok alkalmasak a belfoldi utazék fobb
utazasi trendjeinek és attittidjeinek szemlél-
tetésére - irta a szallasfoglal6 portal kozlemé-
nyében.

A Szallas.hu és a BLS-CEE iigyvédi iroda
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szakért6i szerint az elmult években szdmos
olyan jogszabadly (példaul GDPR, fogyasztové-
delmi torvény mddositasa) sziiletett, amelyek
még biztonsdgosabba teszik az online vasar-
last és szolgdltatasigénylést, valamint az ebbol
eredd esetleges vitdk rendezését. Az 1j ren-
delkezéseknek hala a hatdsagok és a kozvetito
platformok a szolgaltatdkat tobb eszkozzel és
hatékonyabban tudjék ellenérizni - fejtette ki
a szallasfoglald portal kozleményében Surinya
Balazs, a BLS-CEE szakértdje.

A Szallas.hu felmérésébdl az is kideriilt,
hogy a vendégeknél kiemelten fontos az online
fizetési lehet6ség, amely noveli a foglaldk bi-
zalmat, az utazasi kedvet. A vendégek az azon-
nali, online fizetési lehet6ségeket részesitik
elonyben: a 2023-as adatok alapjan az online
fizetések csaknem 45 szdzaléka bankkdrtydval,
34 szdzaléka SZEP-kdrtyaval és 21 szdzaléka
atutaldssal tortént.

A Szallas.hu szerint a szallas online lefogla-
lasanal fontos a korabbi vendégek tapasztalata
is, nagy jelentdséggel bir a pozitiv értékelés.
Jelezték, széllasfoglalaskor annak is érdemes
utdnajarni, milyen feltételek mellett és med-
dig lehet lemondani a tervezett utazdst, illetve
kell-e eléleget fizetni és van-e kotbér.

Hozzatették, hogy a szallasfoglalé platformo-
kon egyértelmiien lathatdk a foglalds feltételei,
amelyet a szerzodéses feltételek segitségével
be is tartatnak a partnereikkel.

A kezdetektdl 2019-ig Szallas.hu Kft.-ként
muikodo cég 2019 marciusatdl Zrt.-ként foly-
tatja tevékenységét, 6 leanyvallalatat dsszefog-
va. Szallas Group markanév alatt 16 terméket
mukodtet 5 orszdgban, 6 iroddban. Tavaly
0sszel bejelentették a Szallas Group eladasat,
a tranzakcio zdrultdval a lengyel Wirtualna

Polska lett a cégcsoport tulajdonosa.
MTI/Pixabay
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Erték és teljesitmény

- Danyi Gabor irasa -

Volt egy iddszaka a vendéglatasnak,
amikor a kimeriilt dolgozdkat, egy-
szertien elkiildték, és vettek fel he-
lyette ujakat. Az elkiildott szakem-

berek ugy érezhették, hogy értékiik
nem lehet megoldani.

Jelenleg szakemberhidnnyal kiizd a
vendéglatéipar, igy Gj munkavalla-
lokkal valo pétlasara nincs sok lehe-
téség. Vajon valtozott-e a szakem-
berek megbecsiilése? Mit tehet egy

addig van, ameddig teljesitenek. Pe-
dig a munkateljesitmény csokkenés
mogott sokszor nem a fizikai farad-
sag, hanem a mentalis kimerilés all

a hattérben, amit passziv pihenéssel
vallalkozas, ha a dolgozéjanak csok-

ken a munkdjanak a teljesitménye?
Vajon a vendéglaté szakemberek
akkor értékesek, ha jol teljesitenek,
vagy akkor teljesitenek jol, ha értéke-
ik 6ket?
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Kezdetben a vendéglatas csupan az
alapvetd sziikségleteket elégitette ki,
késébb az id6 mulasaval a vendégla-
tds gazdasagilag egyre meghatarozobb
szektorra valt, kialakult a vendéglato-
ipar és ennek kovetkeztében megjelent
a vallalkozdi szemlélet is.

Mint minden vallalkozas f6 célja a pro-
fit maximalizalasa, és a koltségek mini-
malizdldsa.

A folyamatosan boviil6 keresletet irdn-
ti igény kielégitése magaval hozta a
termelés, teljesitmény fogalmat is. A
teljesitmény: egy egységnyi id6 alatt
megtett munka. Ezért a vendéglatasra
jellemzéek lettek a hosszti munkaodrak.
Korabban jellemzé volt, hogy a kolt-
séghatékonysag miatt a vallalkozasok

a bérjellegti koltségeket igyekeztek ala-
csony szinten tartani és kevesebb szak-
embert alkalmazni, igy tobb munkate-
her harult a dolgozokra.

A monoton munkavégzés, folyamatos
fizikai terhelés, a folyamatos inger és
stresszfaktorok azok, amelyek megvi-
selik a dolgozdt, el6szor fizikailag, ké-
sObb mentalisan. Kezdetben csokken a
teherbirdsa, a munkdjanak mindsége,
motivaltalan lesz, csokken a lelkesedé-
se, ezért nem lesz sikerélménye.
Ilyenkor jon a bizonyitasi vagy, megje-
lenik a munkamania, 6nfeldldozé élet-
mod, onértékelési problémak, kozom-
bosség, stressz érzékenység, cinizmus,
végiil kiég. Aki idaig értékesnek tartot-
ta magat, mert jOl teljesitett, azt ezek
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utan torz onértékelés fogja tildozni.
Minden szakmadra és munkdra igaz ez
az ok-okozati 6sszefiiggés, nem csak a
vendéglatasra.

Azonban a vendéglatasban ez annyira
természetessé valt, hogy a mai napig
egyiitt emlegetik a vendéglatoi szakmat
olyan mentdlis problémakkal, mint ki-
égés, stressz okozta ingerlékenység,
dithrohamok, alvdszavar.

Ez a szakmadval jaré megalkuvas, elri-
asztotta a fiatalabb munkaer6t és las-
san tomeges palyaelhagyast eredmé-
nyezett.

Mara mar tobb vendéglato vallalkozas
kénytelen volt bezarni vagy csokken-
teni tevékenységét, mert nem tudtak

megbizhaté és tapasztalt szakembere-
ket taldlni.

Bar sokat javult a vallalkozdi attitiid és
egyre tobben keresik a kialakult prob-
léma orvossagat, azonban a vallalkoza-
soknak még mindig van tobb vakfolt-
ja, amelyek negativan befolyasoljak a
munkavallaléi 1égkort.

Az egyik ilyen dolog az, hogy a val-
lalkozdsok még mindig csak termeld
eszkozként tekint az alkalmazottakra
és nem, mint a vallalkozds értékeire. A
teljesitmény emberi oldalat figyelmen
kiviil hagyjak, vagy nincs kapacitas ev-
vel foglalkozni.
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A mindennapi munka soran nem
csak a vendégekkel alakitunk ki kap-
csolatot, hanem a személyzettel is és a
munkatarsak egymas kozott is.

Ezek az emberi kapcsolatok és viszo-
nyok hatdarozzak meg a kolcsonds bi-
zalmat, lojalitast, teljesitményt.

A vendéglatasban a hosszimunkaéra
miatt kilakul egy belsé6 életvitel is.

Az tzlet miikodésének alapjat a dol-
gozok élete és munkdja adja. Az egyén
hangulata, munkatarsak kozti viszony
és a vallalkozas vezet6ihez kapcsolodod
gondolatok és érzések befolydsoljak a
munka eredményét.

Ezért nagyon fontos, hogy a
vendéglatdipari vallalkozasok vezet6i
néha befelé is figyeljenek, és értsék

meg, hogy mi torténik az alkalmazot-
tak életében és munkajaban.
Raadasul a napi gyakorlaton alapulé
tapasztalatok és megoldasok értékes
megolddsok lehetnek problémadkra, és
fontos adatok a fejlédéshez.

A dolgozdék motivaciéjat nem csak
anyagi javakkal lehet eldsegiteni.
Minden emberben megvan az 6ssze-
tartozas igénye, €s szeretne mindségi
emberi kapcsolatokat kialakitani, még
a munkahelyén is. Fontos szamara az
elismerés, ahol igyekszik elfogadtatni
magat, elismertetni egyéniségét, ké-
pességét és ratermettségét. Emellett
az dnmegvalositas iranti sziikséglet is
létezik, amelynek sordn az emberek
erds késztetést éreznek arra, hogy ma-
ximalisan kihasznaljak képességeiket
és tehetségiiket.

Ahogy az autonkba j olajat tesziink,
ahogy a késiinket megkdoszoriiltetjiik,
ahogy az elromlott hiitéhoz szerel6t
hivunk, a személyzetre is oda kell fi-
gyelni és karban kell tartani.

Ha olyan kornyezetet alakitunk ki,
amelyben a munkavallalék ugy érzik,
hogy latjak és meghallgatjak Oket, tud-
jak, hogy szamit a hangjuk, és hogy
sajat sikeriitkben van résziik, akkor
lehetéségiik nyilik arra, hogy reflek-
taljanak erdsségeikre és a fejlesztendd
teriiletekre, mikozben elérhetd célo-
kat tliznek ki, amelyek jobb munkdra
osztonzik oket.
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A személyzetre valé odafigyelés, be-
fektetés pedig tobb problémat is meg-
oldhat, ami hosszutavon kifizet6dé
lehet:

Csokkenti a fluktudciot: Amikor a dol-
gozok elégedettek a munkahelyiikkel
és az ottani koriilményekkel, kevésbé
valészint, hogy elhagyjak a vallalko-
zast. Az odafigyelés és az igények ki-
elégitése segit megtartani a tehetséges
munkaerdt, és csokkenti a cserélédést,
amely jelentds koltségeket és idévesz-
teséget okozhat a vallalkozasnak.

o Noveli a munkavégzés hatékony-
sagat: Amikor a dolgozék érzik, hogy
tamogatjak Oket, és figyelembe veszik
az igényeiket, magasabb motivacidval
és elkotelezettséggel dolgoznak. Ezal-
tal n6 a termelékenység és hatékony-
sag, amely pozitiv hatast gyakorol a
vallalkozas eredményességére.

o Javitja a munkahelyi légkort: Az
odafigyelés és az igények kielégitése
erdsiti a munkahelyi kapcsolatokat
és csOkkenti a konfliktusokat. Ami-
kor a dolgozdk érzik, hogy a vélemé-
nyik szamit, és figyelembe veszik az
igényeiket, pozitiv munkakdrnyezet
alakul ki, amelyben kénnyebb és haté-
konyabb a kommunikacié, valamint a
csapatszellem kialakitasa.

o Vonzza a tehetséges munkaer6t: A

vallalkozas hirneve és jo hire terjed,

ha odafigyel a dolgozokra és értékeli
az igényeiket. Ez vonzo6va teszi a te-
hetséges munkavallalok szamara, akik
szeretnének olyan helyen dolgozni,
ahol torédnek veliik és lehetdségiik
van szakmai fejlédésre. A tehetséges
munkaerd megszerzése versenyképes-
sé teszi a vallalkozast a piacon.

o Csokkenti a stresszt és a kiégést:
Az odafigyelés és az igények kielé-
gitése segit csokkenteni a stresszt és
a kiégést a munkahelyen. Amikor a
dolgozdk érzik, hogy szamitanak, és
megfeleld tamogatast kapnak, kevésbé
vannak kiélezett helyzetben, és job-
ban tudnak kezelni a munkaval jaré

nyomast.

Az értékes munkahely, ahol odafigyel-
nek a dolgozok igényeire, tehat sok
problémat képes kikiiszobolni és el6-
segiti a vallalkozas sikeres mtikodését.
Az elégedett és motivalt munkatdrsak
hozzajarulnak a hatékony munkavég-
zéshez, a jobb munkahelyi légkorhoz
és a tehetséges munkaerd megtartasa-
hoz. Ezaltal a vallalkozas versenyké-
pesebbé valik és hosszu tavon sikeres

lehet a piacon.

Danyi Gébor
Coach
+36205392570
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U}, MENETREND SZERINTI MAGANHAJOJARAT A BALATONON

Uj, menetrend szerinti, hétvégéken kozlekedd
maganhajojarat indult Balatonfenyves és Szigliget ko-
zott szombaton.

A jaratindit6 sajtétajékoztaton Lombar Gébor, Bala-
tonfenyves (fiiggetlen) polgdrmestere felidézte, 1997-
ben sziiletett meg a terv, hogy legyen a telepiilésnek
kikotdje a helyi vitorldsegyestilet és menetrend szerin-
ti hajojarat szdmdra is helyet biztositva, ami mdra va-
16sult meg teljes kortien. Az tj jérattal igazza valt az is,
hogy a Balaton nem elvalaszt, hanem 0sszekot - tette
hozza. Kitért arra is, hogy a fenyvesi kisvasut, a Nagy-
berek és a csisztai termalfiirdd miatt is érdemes lesz az
északi partrdl Balatonfenyvesre hajozni.

Moring Jozsef Attila, a Dél-Dunantul régio fejlédé-
séért felelos kormdanybiztos arrol beszélt, hogy egyre
tobbszor hangzik el kormdnyzati szinten is, a Bala-
tonndal mdr nem a turistak szamat kell novelni, hiszen
nincs hova, hanem az attrakciokét. Méltatta, hogy az
allami tobbségi tulajdonu Balatoni Hajézasi Zrt.-n ki-
viil egy maganvallalkozds is mentrend szerinti hajéja-
ratot inditott.

Szabo Tibor Andras, Szigliget 6nkormanyzati kép-
visel6je kozolte: az uj jarat turisztikai és kozlekedési
szempontbol is jelentds. Két olyan telepiilés valt szom-
szédossa altala, uj lehetségeket teremtve, amelyeknek
egyedi balatoni attrakcioi vannak - tette hozzd, Szigli-
get kindlatabol a varat, a strandot és a torténelmi em-

lékeket megemlitve.

Dedk Gabor, a fenyvesi kikotot tizemelteté Balaton
Dock Kft. tulajdonos-vezetdje az MTI kérdéseire véla-
szolva elmondta, cége egy kozel 40 éves hajot vasarolt
meg, és hozott rendbe két év alatt, amely mostantol
Szent Benedek néven kozlekedik a két part kozott.
Az Uj jaratot a tdrsasag szervezte és finanszirozza, és
lehetdségei szerint a két érintett telepiilés is tdmogat
- mondta. Az idei kisérleti év lesz, a folytatds ennek
eredményességtol fiigg majd - jegyezte meg.

A 45 személyes sétahajo szombaton és vasarnap
naponta kétszer kozlekedik oda-vissza a két telepiilés
kozott. Akad helyi turisztikai vallalkozds, amely az j

jaratokhoz igazodé programokat is kinal.

MTI
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Hozzavalok:
4 személyre

Teészta: receptje itt taldalhato
Toltelék: 15 dkg daralt mdk,
4 dkg 4édes, 1,5 dl viz, egy
marék fagyasztott meggy
Talalashoz: 2 evékanal
porXukor, 1 evékanal fahéjjal

osszekeverve

it

WMIY3 SSVS

BJeAol

MEGGYES MAKOS
PAPUCSOK

Ha valami gyors és egyszer(i ma-

kosra vagyom akkor gyakran ké-

szitem az ilyen tipusu édességeket,

gyorsak, egyszertiek és a végered-

mény mindig finom. En kiil6no-

sen szeretem, amikor a maktolte-
lék megsiil. ..

Glutén-, tej-, cukormentes recept, a tészta a jol bevalt paleo Keltes
élmény lisztkeverékbol késziilt, ez volt tésztaja a a szilvas batyum-
nak is

A toltelék hozzavaldit Gsszekevertem és alacsony héfokon 6sszef6z-
tem. Erdemes a forrastol szdmitva érdemes folyamatosan keverget-
ni még 2 percig.

Az elkésziilt tésztat 2-3 mm vékonyra nyujtottam, négyzet alaku-
ra vagtam a kozepére halmoztam egy-egy adag makot, 3-3 szem
meggyet és két szemben 1év6 csiicskot egymasra hajtottam.
Elémelegitett 180 fokos siitdben, légkeveréssel 15 perc alatt megstilt.

Jo étvagyat kivanok hozza!

A RECEPT SASS ERIKA TOLLABOL SZARMAZIK ES ELERHETO A WWW.TEPSZI.HU HONLAPON IS.
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TURISZTIKAI UGYNOKSEG: A STRANDOK KETHARMADA MEGUJULVA
VARJA A VENDEGEKET

A szinte egész évben tizemeld fiird6k mellett a vakacié kezdetére
orszagszerte fokozatosan megnyitnak a strandok is, az elmult évek
fejlesztéseinek koszonhetden ezek kétharmada kindl mindségibb
vendégélményt a pihenéshez - kozolte a Magyar Turisztikai Ugy-
nokség (MTU) csiitortokon.

A kozleményben felhivtak a figyelmet arra, hogy mindez azért
is fontos, mert a févaros utan azokon a hazai telepiiléseken valésul
meg a legtobb vendégéjszaka, amelyek vizi élményeket kindlnak.

Az elmult években jelentdsen megszépiiltek, csalddbarat- és
akadalymentes szolgaltatasokkal, valtozatos sport- és szabadidds
lehetdségekkel gazdagodtak a strandok. A kozlemény szerint or-
szagszerte Osszesen 73 teleptilés 140 szabadvizi fiirdShelyének meg-
yjulasat tette lehetévé a kormany hazai forrasbdl. Csak a Balatonnal
tobb mint 100 strand koziil valaszthatnak a fiird6z6k, ezek kozel
kétharmada - partszakaszhossz szerint vizsgalva - teljesen ingyenes
szabadstrand.

A fiird6k turisztikai fontossagat jol mutatja, hogy Magyarorszag
vidéki szallashelyi vendégforgalmanak kozel egyharmada a jelen-
t6s fiirdévarosokban valosul meg. A vendégéjszakak szdma szerint
a 10 legnépszertibb vidéki teleptilésbél 8 fiirdévaros, a fennmaradé
kett6 pedig Balaton-parti. A majustél szeptemberig tart6 strandsze-
zonban a legmagasabb vendégéjszakaszamot mutaté fiirdévaros-
ok mellé felzarkdzik Balatonlelle, Zamardi és Zanka is - kozolte az
MTU.

Juhdsz Szabolcs, az MTU turizmusszakmai igazgatéja jelezte: az
tigynokség szolgaltatoi ajanlatokat is kindlo, nyéri forgalomdszton-
z6 kampannyal tdmogatja, hogy a vizparti telepiilések és fiirdéva-
rosok idén is erds fészezont zarhassanak. Magyarorszagon és a leg-
igéretesebb kiildd orszagokban nyari vizparti feltoltddésre buzditjak
a turistakat, a Balatonon tdl a Biik-Sarvar, Debrecen és kornyéke,
Tokaj és Nyiregyhdza, Gyér-Pannonhalma, Gyula és térsége, illetve
a Matra-Biikk térségekre irdnyitva a figyelmet.

Az MTU éltal mikodtetett Nemzeti Turisztikai Adatszolgaltato
Kozpont (NTAK) szallashelyi adatai szerint a vendégéjszakakban
mért kereslet 70 szazaléka tavaly olyan telepiilésekhez volt kothetd
a févaroson kiviil, ahol valamilyen népszert fiirdé6 mikodik. Nem
csak a belfoldi turizmusban szdmit kiemelkedé mozgatérugénak a
fird6élmény. Az NTAK adatokbdl az is jol latszik, hogy 10-bél 8
kiilfoldi vendég szintén olyan vidéki telepiilésre latogat, amely fiir-
dével is rendelkezik - kozolte az MTU.




LEHET-E A FINE DINING-TOL ELHATAROLODNI?

Manapsag egyre tobb cikk jelenik meg olyan feliitéssel, melyben az éttermek igyekez-
nek magukroél lemosni a ,,fine dining” kifejezést. Ez annak ismeretében egészen megle-
p6, hogy ugyanezen jol beazonosithaté éttermek nem is olyan régen még az ellenkezd-
jét szerették volna, azaz arrél cikkeztek, 6k bizony magas mindségi fine dining helyek.
Mar alapbdl a kifejezés sem teljesen vilagos, hogy mit szerettek volna ezzel iizenni, de
most, hogy jol lathatéan ett6l elhatarolédnak érde-

mes erre némi figyelmet forditani.
A fine dining éttermekrdl az atlagember azt
gondolja, hogy a gazdag elit helyei. Talan ez
lehetett az eredeti cél, mégpedig az ezzel
elérhetd tékeerds célkozonség megszoli-

tdsa.

Ilyen helyekre jarni, kell egy
jovedelmi szint, még akkor is, ha egy-
egy kozéposztaly béli mar meg tudja en-
gedni maganak. Mégis, a folyamat meg-

kérddjelezhetetleniil tart és egyre tobben
igyekeznek ezt lekommunikalni, hogy 6k
nem fine dining helyek.
Ez pedig felveti annak a kérdését, vajon mi
valtoztatta meg a kommunikdciét? Talan csak
nem lerdgtak arrél a csontrél mindent és a tobbség szamadra egy uri
huncutsagga valt, mely ar/értékben nem biztos, hogy hozta azt, amit az ember a szam-
la végosszegét meglatva ezt elvarta volna?
Ami biztos, a fogyasztd vendégek szeretik, ha nem csak elvarazsoljak ¢ket, hanem ar/
érték ardnyosan is jo éttermet vdlaszthatnak. Rdaddsul a vardzsldsra sincs sziiksége/
igénye az embernek a mindennapokban, az béven elég kivételes alkalmakkor.
Akarmi is az ok, a kommunikdacié észrevehet6en megvaltozott, igy ebben a hénapban
arra kerestiik a vdlaszt, hogy szakértéink ebbdl mit vesznek észre? Mit gondolnak, mi-
ért valik egyre kevésbé hasznalatos kifejezéssé a fine dining sz6?
Egyaltalan lehet-e ily médon a latogatas el6tt izenni a fogyaszté kozonségnek, mely-
bél kiolvashatjak: mit, vagy milyen stilust képviseliink?
Eppen ezért ebben a honapban azt kérdeztiik a szakértéinktél, hogy:

Mi okozza az egyre gyakoribb, fine-dining-tdl valo elhatdrolodast?
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Kiss Krisztian
Gyakorl6 szakember. Szamos versenyen megmérettette mdr magdt. Nyitott az tjra, szivesen alkalmaz
modern technologidkat. Segit6kész a hazai termékek piacdnak javitdsaban.

Tobb oka is lehet. Magas rezsi arak, a kifordul6 csendestarsak, vagy
épp lehet, hogy kevesebb az ilyen iranyu fogyasztoi kereslet. De azt
be kell latni, hogy sziikséges az ilyen vendéglato hely. Nem kell elha-

tarolodni az ilyen helyektdl, mert fontos részét képezi a gasztrondmi-
ai palettanak. De tegylk azt is hozz4, hogy nem lehet magasabban pozicionalni, mert a sarki

langosos is ugyanolyan fontos!

Déryné Ly. Zsusza

Mesterszakacs, A Larus Etterem konyhafénéke. Fontosnak érzi a tradicionélis gasztronémia megtartasat,
ugyanakkor nem zarkozik el az tjtol.

Lehet nekem kicsit eltér a véleményem a témaval kapcsolatban.
Szerintem a fine-diningnak ugyanolyan helye van a vendéglatas
palettajan, mint a bisztronak vagy a gyors biifének. Mindegyik-

nek megvan a sajat vendégkore, mindegyikre van kereslet, €s na-

gyon jol megférnek egymas mellett. Egy fine dining étterem nem
a mindennapi fogyasztdsra van kitalalva, ha megnézziik, a legtobb ilyen étterem nem
is tart nyitva a hét minden napjan. Nem igazan tapasztaltam a fine diningtol val¢ el-
hatarolodast, féleg, hogy ennyi 0j csillagos hely lett most Magyarorszagon, nalam az

abszolut etalon a tatai Platdn, fel is jegyeztem bakancslistara.

XXV. SEFBAL

2023. NOVEMBER 25. 18:00 - BUDAPEST BENCZUR HOTEL
JEGYVASARLAS HAMAROSAN!
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Domok Zsolt

Kreativ séf, Specialitdsa a modern konyhamiivészet. Szereti az étel készitése és a tdlaldsa soran alkalmaz-

ni a mai modern technolégidkat.

Uj seprti jol seper, szoktak mondani... Azt gondolom az iizletek mind-
egyike folyton azon dolgozik, hogy a lehetd legjobbat nyujtsa a ven-
dég szamara, legyen az konyha vagy felszolgalas...

Mindenki szeretné megmutatni, hogy ,,mit tudunk™?! ,,Mi jobbak va-

gyunk”... Ez viszont nagyon sokba keriil, mind marketing ligyileg, mind 4lland6 kimagasléan

J6 mindségli alapanyagok terén... Ezt viszont a jelenlegi arak, €s gazdasagi helyzet mellett

tartani borzaszté nehéz, hogy rentabilis tudjon maradni egy tizlet...

Szerintem az elhatarolddas egyik f6 oka ez lehet,” ink4bb lesziink szegényebbek, de ,,életben

maradunk™.

Simon Gabor

Gyakorl6 konyhaténok. Tapasztalatait tobb évnyi kiilfoldi munkéval szerezte. Els6dleges szamadra a szakma
szeretete. A hagyomanyos ételek, 1ij technolégiakkal valo pérositasat, modernizalasat kedveli.

Valbdban az adott étterem besorolasat jelzi a kiilonbozd jelz6k haszna-
lata. A fine dining is ilyen. A vendég ezen a szinten esetlegesen mast
varhat el, mint amivel a tdnyéron szembesiil. Oka lehet a csalddottsa-
ganak, ha az étel koszondviszonyban sincs kiillemét, vagy izét tekint-
ve az elvarttol. Szoktdk mondani, hogy a papir -azaz jelen esetben az
¢tlap- mindent elbir. A mindenkori piacot a kereslet-kinalat hatarozza

meg, ezért kell vigyazni, milyen besoroldst adunk az éttermiinknek, hogy aztan az ne okozzon

csalodast a vendégek oldalarol.

Endrédi Zsolt

Az art’Otel Budapest konyhafénoke, az Etrend Magyar Konyhafénokok Egyesiiletének alelnoke

Ahogy eddig is és ezek utan is a vendéglatas széles palettajan helye van,
hogy személy szerint szeretem e, vagy sem, az most mellékes. Ahhoz,
hogy valaki egy fine dining vagy Michelin csillagos helyet nyitva tartson,
bevezessen, megtartson a piacon, rettentd sok pénz, pénz és pénz, na meg
kitartas sziikséges, az e mogott 1évd dolgokat senki sem irigyli, csak a
mindig lathat6 csillogést...

© 2023 www.oldalasmagazin.hu

47.0ldal



Szappanyos Viktor

Kortars konyhafénék, aki figyelemmel kiséri a szakma valtozasait. Igyekszik mindig maximalis odaadas-
sal végezni munkdjdt. Az 6sszszakmai Osszefogds hive.

Ugy gondolom, aki a fine dining -ra épitette fel a konyhajat és most
visszatancol az kénytelen volt rdjonni, hogy ahhoz olyan csapat is
kell. Hangzatos stilus jegyek nélkiil is lehet mindséget adni és fo-
lyamataban eljutni egy magasabb szintre, de ehhez érteni és ismerni

kell a vendéglatas csinjat-binjat. Sokan csak a csillogast latjak az
odavezetd utat kevésbé! Tehat nem a csillagokban kell elképzelni a kezdést, oda aldzattal

¢s kitartassal kell eljutni! Szerintem!

Kbz d Te is szabirliinket!

Amennyiben kérdést tennél fel,
vagy valamilyen témdt dobndl a Rozbeszédbe,
akRor nincs mds dolgod, mint elkiildeni résziinKre,
a javaslatodat, melyet pozitiv elbirdlds esetén
tovdbitunk a szakértGink fele.

Cimiink;
info@oldalasmagazin. hu
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Récz Tuarkevei Lajos

Szakdcs szakoktatd, a Teleki Blanka Gimnadzium és Szakkézépiskola tandra. Hétvégente gyakran jar zst-

rizni kiilonbéz6 fézéversenyekre. Gyakran feltiint, igy ismerds lehet az M5Tv f6z6miisorabdl is.

Vissza a gyokerekhez... Ha kiakarok tinni a tomegbdl, akkor ne-
kem kell lenni az egyetlennek!

Most pedig mar, mindenki egyforma. Pedig azt hittem, hogy ,,én”

vagyok az egyetlen...

Lehetséges, a megfizethetdsége, vagy az izek nem megfelelden
alakultak, netdn ennek a kombinaciodja, de, azt vettem észre, egyre
tobben keresik a régi izeket.
Ahol belilhetsz egy kis vendégld kockas asztalteritds asztalahoz €s azt rendelsz, amit
szeretnél, ott nincs olyan etikett - protokoll, mint a fine-dining stilust éttermekben.
Lazabb lehet a vendég €s ennek még valamivel olcsdébbak az arai is. Megfizethetdbb, és
ebben a bolond vildgban ez is egy szempont!
Régi torténet, valamikor régen koriilbeliil 30 éve volt egy, egyszerili parasztember, nyi-
tott egy éttermet, az volt a neve az étteremnek, hogy: Todos 200, vagyis minden 200...
200 volt a kavé, 200 volt steak, a stilt krumpli, a szelet kenyér.... Szoval minden 200-ba
keriilt!
Mivel analfabéta volt az o6reg tulaj, kinevette mindenki!
Csak, hogy mindenki hozz4 jart enni, az adagok rendesek voltak, mindig tudtad, hogy
mennyit kell fizetned érte. Kérdezte mindenki, hogy miként tud visszaadni, ha szdmo-
kat nem ismeri?
Erre az. volt a valasz: Tudom melyik szinli, vagy form4ja pénzhez melyiket kell visz-
szaadni.
Szoval lehet az emberek, vissza szeretnének térni a ,,kalyhdhoz” Megtaldlni a régi, jol

bevalt izeket. Mert sok ember nem biztos hogy még tudja fizetni, a fine-dining arait!

MAGYARORSZAG

ETELE 2023.

WWW.MAGYARORSZAGETELE.HU
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Utazz Hollokoére, és

barangold be a kornyé-

ket, ugy, hogy kozben

sporolsz. Latogass el a
térségbe, nézd meg az
ott taldlhaté ftirdéket,
és a térség templomait,

muzeumait se hagyd ki.

Akik inkabb a vidék természeti adottsagait szeretnék felfedezni, j6 hirtink van a szamuk-
ra is, mivel Hollokén két tandsvény is mikodik, melyek kivalo lehetdségeket kindlnak.
Az Ofalu bejératatél 800 méterre talalhato Var-alja tandsvény a kornyék élévilagaba en-
ged bepillantast, a tdjékoztatotablakkal az informacidszerzést szeretnék megkonnyiteni,
az erdei jatsz6-és tornaeszkozok segitségével pedig a gyermekek szamara is érdekesebbé
valik a tura. A Kertek-alja tanosvény ezenfeliil a falu gazdalkodasat és a kenderfeldolgo-
zas hagyomadnyait szemlélteti kedves vendégeinkkel. B6vebb informacidt tandsvények-
r6l Holloké weboldaldn taldl. www.holloko.hu

Tovabbi érdekesség még, hogy az Orszagos kéktura ttvonal Holl6két az Ofalu iranyabol
a Kossuth utcan keresztiil érinti, igy a turdzds kozben egy kis kulturalis kikapcsolddas-
ban is lehet résziink. A Kéktara bélyegzé a Szabd Kocsmaban (Kossuth ut 48.), illetve a

Holl6koves Kavézoban (Kossuth ut 50.) érhetd el.
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VI, Szakacs- ¢s Cukraszfelvonulas:
Feherbe borult Budapest belvarosa

A MH Budapest Hely6rség zenekar részvé-
telével a tegnapi napon hatodik alkalommal
is sikerrel valosult meg a Szakacs- és Cuk-
raszfelvonulds, melyet az Etrend Magyar

Konyhafénokok Egyesiilete szervezett.

A menet célja volt az 6t orszag részvételé-
vel megrendezett és hatalmas sikerrel zarult

Magyarorszag étele 2023. szakacsverseny és

a Szamos Tanyérdesszert verseny dontdjé-
ben sziiletett uj magyar receptura diszfelvo-
nulds keretében torténd eljuttatdsa a Parla-
mentbe. A kulturalis célzatu diszfelvonulas
célja pedig a szakma népszertsitése mel-
lett, a két 4j magyar receptira sziiletésének
mélté megiinneplése, annak mélté atadasa,
melyet a magyar gasztronomia folyamatos

fejlodése és jovoje érdekében alkottak meg.

52.oldal
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A diszfelvonulds élén a szokdsoknak
megfelelden a versenyek gydztesei sé-
taltak Magyarorszag étele 2023 szakacs-
verseny, a flilopszallasi Kigyosi csarda-
bdl érkezd gydztesei: Balog Martin és
Pottondi Ndndor, a Kiskunsagi Préselt
malacarc nevl ételikkkel, valamint a
Castellum Hotel Hollok6bol érkezd és
a Szamos Tanyérdesszert verseny gyoz-
tesének szamité: Kubinyi Déniel, Pilvax
nevi tanyérdesszertjével keziikben az j
magyar recepturakkal.

Az oromet fokozta, hogy a menet hi-

vatalosan is magyar rekord lett, a tobb,

mint szaztiz {6 koziil az els6 1épéstdl az
utolsdig, végiil hatvanharom f6 teljesi-

tette sikerrel a teljes utvonalat.

A Kossuth téri beszédekben elhangzott:
A Magyarorszag étele program ma madr
egy olyan kezdeményezés, melyet a hat-
éves torténete ellenére a nemzetkozi £6-
sodor hivei még mind a mai napig nem
tekintenek legitimnek.

A patriéta Program ennek ellenére év-
rél-évre ,ad” az orszagnak, ,,ad” a sza-
kacsok, cukraszoknak, ,,ad” a vendégla-

tohelyeknek, ,,ad” a helyi termel6knek,
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valamint bekapcsolja a hatdron tuli ma-
gyarsagot a nemzeti identitas apolasaba/
fenntartdsdba, ennek pedig csak egy oka
lehet: ezt a versenyt nem valaki, hanem
egy szakmai kozosség szervezi, apolja,
gondozza. Ezért sem szamit az, ha valaki
ma nem ért vele egyet. Hiszen ennek a
munkdnak a jelentdsége 10-20-50 évek-
ben keresendd. A magyar gasztronomia
jovojét felépiteni ugyanis csak nagyon
erds alapokra és onzetlen gondolkodas-
sal lehet. Ehhez kivdld tdmasz a Magyar-
orszag étele program, melynek mddsze-
rén keresztiil a ma szakemberei alkotjak

meg a jové magyar konyhajat.

Asztalos Istvan elnok elmondta:

az elmult hat évben a programunk sok
mindent megélt mar. Szamos alkalom-
mal figyelmeztettek minket arra, hogy
bizonyos érdekkorok a nemzetkozi f6so-
dor hiveiként nem szeretnék, ha valaki
Magyarorszagon patriota gondolkodast
folytatna. De mi ezzel sosem torédtiink,
mert el6deink kival6 példaval jartak eld,
melybdl megismerhettiik, aldzatos szak-

mai munkdval barmi elérhetd. Azt ma

mar latjuk, hogy ehhez a hosszutavu
gondolkoddsra is sziiksége van annak,
aki szeretne valami emlékezetest, mara-
dandét alkotni. A mi munkdnk épp erre
épil. Mi ezt a filozofiat épp ugy 6szton-
bdl tessziik, ahogy példaul Kassai La-
josbdl elétort a lovasijaszat, mely miatt
Ot lehet, hogy kezdetben kissé bolond-
nak tartottak, mert ,hdtrafele nyilaz”, de
modszerét ma mar szamos orszag isko-
laként jegyzi. Ugy érzem a mi utunk a
gasztrondémia és az abban felvonultatott
sikerek, melyek ma mar 6t orszag

allampolgaraira, de egy nemzetre hatnak.
Nincs olyan orszdg a vildgon, amelyik
fenntarthatta volna a nemzeti gasztro-
noémidjat anélkiil, hogy dpolnd, gondoz-
na, megujitand azt. Amelyik pedig fel-
cserélte sajat kulturajat egy masikra, az
idével mindig a mdsikkal valt azonossa.
Ezért is hisziink benne, hogy a jové ma
kezdddik. Ha pedig a ma ismert tudast
megfeleléen hasznaljuk fel, akkor azzal
mindannyiunk kozos 6romére megtart-
hatjuk, vagy, ha ugy tetszik jovot épit-
hetiink a konyhakulturanknak. Ez pedig

,Gasztrohonvédelem”.
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NTAK MODOSITAS 4.0

Elfogadta a korméany a Magyar
Turisztikai Ugynokség (MTU) javas-
latat, igy a vendéglaté tizletek és jegy-
gyel latogathat6 turisztikai attrakciok
adatszolgaltatdsi kotelezettsége szaka-
szosan indul el a Nemzeti Turisztikai
Adatszolgaltaté Kozpont (NTAK) felé
- kozolte az MTU hétfén az MTI-vel.

A turisztikai térségek fejlesztésé-
nek dllami feladatair6l szélé 2016.
évi CLVI. torvény veszélyhelyzet
ideje alatti eltéré szabalyairdl szolo
255/2023. (VI. 26.) kormanyrendelet
értelmében a 100 millié forint nettd
arbevétel felett teljesit6 vendéglaté iiz-
letek és turisztikai attrakciok szdmara
lesz kotelez6 az NTAK adatszolgalta-
tas 2023. julius 1-t6l, a 12 milli6 forint
nett6 arbevételt el nem éré szolgalta-
tok pedig mentesiilnek a kotelezettség
alol - olvashaté az MTU kozleményé-
ben.

Mint irjak, jalius 1-jétél az NTAK-
ba kizarélag azok a torvényben jelzett
vendéglatd tzletek és turisztikai att-
rakciok tizemeltetdi kotelesek a forgal-
mi statisztikai adatok tovabbitdsara,
amelyek vendéglatasbol, illetve jegy-
eladasbol szarmazoé 2022. évi nettod
arbevétele meghaladta a 100 millio fo-
rintot. Fontos, hogy az drbevétel meg-
allapitasakor az azonos szolgaltatéhoz
tartozd tlizletek bevételeit nem kell
egybeszamitani. A kotelezettségnek a
turisztikai vallalkozdsok sajat, NTAK
adatszolgaltatasra hitelesitett vendég-
laté vagy jegykezeld szoftveritkon ke-
resztiil tehetnek eleget.

»Ezek a véllalkozasok tobbségiik-
ben ma is haszndlnak az értékesités-
hez vendéglatd vagy jegykezeld szoft-
vereket. Szdmukra tehat a julius 1-jén
indulo kotelezd adatszolgaltatds nem

jelent valtozast a napi tizletmenetben.
Az NTAK adatszolgaltatasi folyamat
automatikusan zajlik, igy a szolgalta-
tok szamdra nem okoz tobbletmunkat.
A halasztasnak koszonhetéen tobb
tizezer turisztikai vallalkozas szama-
ra tovabbi fél év all rendelkezésre a
megfeleld felkésziilésre. A szakaszos
bevezetés korabban a szallashelyek
esetében is eredményesnek bizonyult”
- idézi a kozlemény Suhajda-Molnar
Anikét, az MTU turizmus stratégiai
megvalositasért felelds vezérigazgatd-
helyettesét.

A rendelet értelmében a 12 milli6
forintot elérd, viszont a 100 millié fo-
rintot meg nem haladé6 2022. évi net-
to arbevétellel rendelkez6é vendéglato
tzletek és turisztikai attrakciok tize-
meltetdi az eredetinél késébbi ido-
pontban, 2024. januar 1-jétdl lesznek
kotelesek az NTAK adatszolgaltatasra
- teszik hozza a kozleményben.

Hangsulyozzak, hogy azoknak a
vendéglatd iizleteknek és turisztikai
attrakcioknak, amelyeknek vendégla-
tasbol, illetve jegyeladasbol szarmazo
nett6 arbevételitk 2022-ben nem érte
el a 12 milli6 forintot, nem kell adatot
szolgaltatniuk az NTAK-ba a rendelet
szerint.

Nem modosulnak viszont az NTAK
regisztraciéra vonatkozd szabdlyok,
igy tovabbra is minden vendéglato
tzlet és turisztikai attrakcié szama-
ra kotelez6 a regisztracié - mutatnak
ra, megjegyezve, hogy az MTU ada-
tai szerint iddig mar t6bb mint 25 000
adatszolgaltatd regisztralt az NTAK-
ba.

MTI
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ROVID AZ ELET:

AGARD]

Korte palinka

Friss, gytimélesos, tobbségében
Vilmos kortébdl allo kortepa-
linka Cuvée. Illataban és izében
magaban hordozza a nyar és a
lédus, érett korték zamatat.

www.agardihu

BKIK: A PIACI SZEREPLOK FEJLESZTENEK A DUALIS
SZAKKEPZEST

A piaci szerepl6k fejlesztenék

a dudlis szakképzést, elengedhetet-
lennek tartjdk a szorosabb egyiitt-
mukodést az iskolak és a képzohe-
lyet miikodtetd vallalatok kozott
- kozolte a Budapesti Kereskedelmi
és Iparkamara (BKIK) kedden az
MTI-vel, miutan a kamara szerve-
zésében Ot agazat képvisel6i vitattak
meg tapasztalataikat a dudlis szak-
képzésrol.

A tajékoztatas szerint az
elektronika és elektrotechnika, épi-
téipar, kereskedelem, specialis gép-
és jarmiigyartas, valamint a turiz-
mus-vendéglatas szamadra szervezett
szakmai féorumon jelen voltak a Ma-
gyar Kereskedelmi és Iparkamara
altal koordindlt agazati készségta-
nacsok képvisel6i, a budapesti du-
alis képzohelyek vezet6i, a relevans
szakmai szervezetek, szakképz6 is-
kolak vezet6i, valamint a téma irant
érdekl6d6 budapesti vallalatok.

A kozleményben részletezik, a
konzultativ forumon felmertilt az is-
kolak és a dualis képzbhelyek kozot-
ti szorosabb egytittmikodés igénye
annak érdekében, hogy a képzési
gyakorlat minél inkabb megfeleljen
a vallalatok igényeinek.

A piaci szereplék felvetették, hogy

a szakmatanulds még mindig nem
elég népszerti a fiatalok korében,
ezen segithetne az életpalya modell
bemutatdsa, az interaktiv, élmény-
alapu foglalkozasok szamanak no-
velése - tajékoztatott a kamara.

A BKIK a Szakmazz! Egyesiilet-
tel nemrégiben megkotott stratégiai
egyittmtikodése is a szakmatanu-
las népszertsitését, a palyavalasztas
el6tt allok megnyerését célozza. El-
engedhetetlen emellett az oktatasi
infrastruktara fejlesztése, a tanulok
bemeneti  kompetenciaszintjének
emelése, vagy a tanuléi mobilitds
novelése, de felmeriilt az oktatok
szakmai fejlesztése is - irjak a kozle-
ményben.

A férumon résztvevok fontosnak
tartottak a dudlis képzohelyek sza-
manak novelését is a képzés jelenlegi
mindségének fenntartdsa, illetve fej-
lesztése mellett - kozolte a kamara.

Csokay Akos, a BKIK fétitkdra a
kozleményben ramutatott arra, hogy
a kamara kiemelten fontosnak tartja
a szakmatanulds népszerisitését, a
dudlis képzés mindségének tovabbi
javitasat. A kamara vallalta, hogy a
rendezvényen megfogalmazott ja-
vaslatokat tovabbitja a jogalkotdk-

hoz.
MTI
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MINEK AZ UJ?

HA A REGI MEGBIZHATOBB!

-~ RENDEKNE OLGA ROVATA -

SAJAT ERJESZTESU ECETTEL KESZULT UBORKA

Sajat uborkabol, sajat er-
jesztésli ecettel késziilt uborkat
szeret a csalddom ¢és a bardtaink.
Erdemes dolgozni vele, mert ettdl
az ecetes uborkatol nem f4j senki-
nek a gyomra és a feje, mivel tel-
jesen vegyszermentes, tiszta alap-

anyagok vannak benne.

Az uborkat mindig frissen leszed-
ve, jol megmosva teszem az {iveg-
be. Kozé helyezek kaprot, voros-
hagymat, fokhagymat vagy éppen
ami van még a kertben. Teljesen
kreativan lehet eltenni és minden
tiveg is lehet mds, mivel folyama-

tosan érik, s mas-mas kiegészitok-

kel diszithetjiik. Az 1ényeges, hogy
a kicsit sds, cukros, fliszeres lével,
amit raontiink, ne legyen dugig
azaz teljesen tele csak a nyakdig az

tivegnek. J6l zarjuk le az tiveget.

Ha mindennel készen vagyunk
akkor kezdjiik a dunsztolast, ami
azt jelent, hogy 80 Celsius fokon
tartsuk 30 percig, majd tegyiik
szarazdunsztba. Masnap mar te-
hetjiik a végleges helyére egész té-
len elall. NEM KELL BELE SEM-
MI TARTOSITOSZER!

Ri1GMUSOK:

Nyari versek,

rigmusok:

Drégely Laszlo:
Nyari tanc

Tarka réten,
Fak alatt,
Fiuk- lanyok
Jatszanak.
Korbe allva,
Tdncot jarva,
Mindenkinek
Vig a parja-
Veliik mulat
Tiindeér lanya,
Napsugar a
Korondja.

skoksk

Kanyadi Sandor:
Zivatar

Hat ez a szél
mit akar?
Mindent kifod,
kitakar.
Ajajaj,
hajajaj,
nyakunkon a
zivatar.
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(Csatlakozz, es epits...

www.jovonek.hu
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- Hogy van az any6sod?
- AA4... Megmarta egy kigyo.
- Es? Belehalt?
- Igen. A KIGYO!!!

A tanit6 néni megkérdezi
Morickat:
- Méricka, mi a hajlékony
ellentéte?
- Hajléktalan.

- Kivel beszélgetsz?
- Csak magamban beszéltem.
- Mondtam madr, hogy ne allj
szoba minden hiilyével!

Az Gj terem0r elsé
munkanapja utdn
N eve SS Et I rovid jelentést tesz a
- galéria
igazgatdjanak:
- A mai napon

RUCIR L RUEERCGEINTD A férfi felvételre jelentkezik a hadi- sikeriilt eladnom
mint 6tven szazaléka szex flottdhoz, hat megkérdezik téle: egy Chagallt meg

utan egybdl elaludni? - Uszni tud?

222 - Uszni? Azt minek? Hajo nincs? egy Rembrandtot.

- Mert még eldtte haza kell

menniiik. - Jean, mit tarcsaz a telefonon?

- Semmit uram, csak a figyelmét
akarom felhivni.

Nem értettem mint

mondott a doktor ur,

elmehetek, vagy elmebeteg?

- Renddr bécsi, tessék gyor-

san jonni! A papa mega
z0ldséges mar fél draja

verekszik! Két autd osszetitkozik. A tlizoltok hamarosan a helyszinre ér-
- Fél 6réja? Es miért csak keznek, és megkezdik az autdkba szorultak mentését.
most sz6lsz? - Uram, sulyos a sériilése? - kérdi az egyik ttizolt6 a sofértol.

- AT, ETE GHS G 2 e - Nem tudom, még nem beszéltem az tigyvédemmel - valaszolja

volt folényben!
a sofor.
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IN VINO VERITAS

Ki képviseli hazdnkat a Bocuse d’Or kovetkezo
eurdpai vilogatdjdin

Patzay

@?@?ﬁ//ﬁn
20785

Ki képviseli hazdnkat a Bocuse d'Or kévetkez6 eurdpai valogatéjan a nor-
végiai Trondheimben? Ime 8 név, akik tovabbjutottak a Magyar Bocuse
d’Or Akadémia pdlydzatdn, és részt vesznek a magyar selejtez6n szeptem-
ber elsé felében.

o Adamek Baldzs
« Balog Szabolcs

e Hack Barnabds

e Kasuba Lészlo

o Kelemen Roland
o Kocsis Patrik

e Molnar Bence

e Varnai Péter

Gratuldlunk a résztvevéknek, sikeres felkésziilést kivanunk, taldlkozunk
szeptemberben a Bocuse d'Or Akadémia tankonyhdjan!

Magyar Bocuse d'Or Akadémia

Kristalytisza halvany rézsa szine és
magas viszkozitdsa eleganciat és nagy
beltartalmat sejtet. Kostolva a szédraz
korty, malnaval és eperrel nyit, mely-
hez friss barack és virdgossag tarsul.

www.villapatzayhotel.com

ELKOTELEZETTEK VAGYUNK A KULTURALT KOVETKEZO MEGJELENES VARHATO IDOPONT]JA, 2023.08. 01.

ALKOHOLFOGYASZTAS IRANT. KERJUK KERULD A LAPZARTA: 2023. 07. 15.

MERTEKTELEN ALKOHOLFOGYASZTAST TE IS!
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NYARHO — ALDAS HAVA

JUL1Ius 1.
EPITESZETI VILAGNAP

JUL1US 2.
A SPORTUISAGIROK NAPJA

JULIus 4.
A POZSONYI CSATABAN AZ ARPAD FEJEDELEM VEZETTE MAGYAR SEREG MEGSEMMISITETTE A KELETI
FRANK KIRALYSAG HADAIT. TORTENESZEK A HONFOGLALAS VEGENEK TEKINTIK AZ ESEMENYT.
NAPJAINKBAN ARPAD-NAPKENT TARTIAK SZAMON E NAPOT.- 907

JUL1Ius 11.
NEPESEDESI VILAGNAP

JUL1us 15.
A MAGYAR-AMERIKAI OLAJIPARI RESZVENYTARSASAG (MAORT) MEGALAPITASA - 1938

JUL1IusS 22.
A NANDORFEHERVARI DIADAL EMLEKNAPJA - 1456

JUL1us 31.
A SEGESVARI UTKOZET NAPJA, PETOFI SANDOR HALALA - 1849

Havi szalldige:

,,Minden orszag sorsa sajat erejében rejlik.”
(Helmuth Karl Bernhard von Moltke)

Az Oldalas magazin eddigi, és az ezen tul megjelend

digitalis valtozatat, az Orszagos Széchényi Konyvtarban megérzik. Az Oldalas  magazin

idGszakonként az MTI

hireit és fotot hasznalja.

Keresd az Oldalas magazint a Facebook-on is!

www.fb.com/oldalasmagazin I www.fb.com/oldalasemagazin
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www.hungarycard.hu
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