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,Almodtam
egy vilagot magamnak”™
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s mindekozben felépitette a Happy Box ajandék
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Latsz6 szerkezetek - HEA-gerendak és csavarok - és a ridegségiiket oldé tolgyfa burkolatok (Foté: Batar Zsolt)

Kézel harom évtizede meghatérozo szerepldje Budapest étteremi életének Laszlo Arpad,

zlet-halozatat.

Ettermei (pld. Columbus pub, Fusion, Cucina, Spoon, Robinson) sikerének hatterében komplex
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Farsang Barbara: Mesélnél arrél, miként formdlodott, majd lett végle-
ges a Robinson 1ijabb enteridrje?

A mostani allapot egy hosszu, tobb atépitést, designt megélt idészak
kikristalyosodott eredménye. Mivel még fiatalon két, szamomra nagyon
vonzonak tiné szakma kozott kellett valasztanom — az épitészet és

a vendéglatas -, igy az életemet a mai napig meghatarozza ezek parhu-
zama. Az épitészet formavildga szdmomra 0sztonos, érzem a teret és
latom a végeredményt a falon logo képekkel vagy az esti fények hangula-
taival. 1988-ban az akkor kiszaradt tomederbe dlmodtam bele a szigetet,
rajta a Robinsont. Természetes volt, hogy beliil is az lesz, amit én
szeretnék majd a vendégeimmel lattatni. A mai allapot az emeletraépi-
téssel persze mar komoly tervezést igényelt, olyat, ami varosképi
szempontbdl is kiforrott; az épitészeti részt Anthony Gall vitte. Az
enteriérhoz bevontam Bara Akost, aki modern formavilagot vizionalt,
ellentétben az én romantikusabb elképzeléseimmel. Ebbél nem enged-
tem: a végeredmény magaért beszél, fantasztikus hangulatu hely lett.
Egyébként érdekes az élet, mert azon tul, hogy a vendéglatasban
teljesedtem ki, minden, amit kitalaltam eddig, az alapvetden az épitészet-
bél fakadt. Ilyen volt, amikor 1986-ban - Klosz Gydrgy régi ligeti fotoi
alapjan - pavilont épittettem az Allatkert fébejarataval szemben.

Ez akkor egy kis kavézo, fagylaltozé volt terasszal - ma mar egy vagany
street food hely, a BRGR. A masik felfedezésem a Duna volt. Az alapkérdés

az volt, hogy miért nincs a Dunan egy hajo, azon egy szép étterem?
Vettem egy 75 méter hosszu, 300 tonndas hajétestet és megépittettem

a Columbus pubot 1995-ben, majd par méterrel feljebb, 2002-ben,

a Spoont. Az ide tervezett férfi WC-m mai napig beszédtéma, mert egyik
fala plafonig livegtabla: a piszoarok el6tt allva épp a kiralyi varra latni.

Ezeket hallgatva, adott a kérdés, hogy ha meg kellene fogalmaznod,
akkor kinek/minek tartod magad?

Egy dlmodozdnak, aki ha felébred, meg is valdsitja az almait. Nem
szeretem a négy fal kozé szoritani magam, ott a tagas tér, bele lehet
képzelni azt, ami még nincs. Nagyon sokat utazom, szivom magamba az
élményeket az Uj épitészeti/bels6épitészeti otleteket, majd adott helyen
és pillanatban, egy megoldand¢ feladatnal 6sszeall a kép és megcsina-
lom. A Happy Box is igy sziiletett 1990-ben. Hianygazdasagunk ezernyi
kiaknazatlan lehet6ségébdl nekem az ajandékkultira érintetlensége
szurt szemet. Kint létezik és miikodik, nalunk még mindig a hamutalca
és a zokni az ajandék. Ebbdl a felismerésbél sziiletett a Happy Box 45
lzlete az orszagban. Az étterem nekem elsésorban nem azt a helyet
jelenti, ahol jol lehet lakni. Hiszem, hogy ma mar nem elég jél fézni,
élményt is kell adni, ami arra inspiralja a vendéget, hogy ujra akarja élni
a séf vardzsolta iz vilagot és azt a hangulatot, amit én nyujtok abban

a térben, amiben egyébként én is jol érzem magam. Ez iddig bejott.
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Es nem akartdl soha bels6épitész lenni?

Egy ideig el sem tudtam képzelni, hogy ez hivatadsszer(ien menne
nekem, ma mar masként ldtom, de alapvetden oriilok, hogy megma-
radt ,hobbinak”. Nincs hidnyérzetem, mert annyi mindent épitettem,
hogy szinte nem volt 25 éve egy .lres évem”, vagyis amikor nem
terveztem valamit. Szeretek rajzolni, jo a térlatasom, igy konnyd
atadni papiron a gondolataimat annak, akinek jogositvanya van ahhoz,
hogy az otletbél remekmd sziilessen. Persze nem diadalmenet az
egész élet. Ott van a 2007-ben megnyitott csodalatos, azsiai stilusu
Fusion éttermem, amit a gazdasdagi valsag 2008 év végére elsodort.
Pedig talan ez volt a legszebb és legatgondoltabb éttermem. Az
Ujraértelmezett Utolsé vacsora 12 méter széles képe alatt lehetett
étkezni. Valtani kellett, de gyorsan. Hat hédnappal késébb Gjranyitot-
tam ugyanott a Cucina éttermemet, ami villdmvalasz volt az atalakult
fogyasztoi igényekre. Konnyed, laza, olaszos-csaladias hangulattal.
De az élet Ugy hozta, hogy terveztem mar szallodaépiiletet is, a Clark
Adam térre. 2008-ban tarsammal megvettiik az 50 éve iiresen &llé
telket. Sajnos az idékozben 6sszeroppant turizmus, a mélybe zuhané
szobadrak ellehetetlenitették az épitkezést. Eladtam.

Mi volt az alapja a Robinson 1ijabb enteriérkoncepcidjinak?

Nincs aranyszabaly arra, hogy mikor kell megujulni. Vannak tulajdo-
nosok, kiknek meggy6zd6désiik, hogy elég jél fé6zni. Szerintem

a hatdrozott arculatvaltds, egy grafikailag ujragondolt étlap, egy
megtervezett munkaruha, mind fenntartjak az érdeklédést. Persze
mindenhol vannak hullamvdlgyek, hiszen ma olyan sebességgel

nyitnak-zarnak éttermek, hogy az a kevés étterembe jaré magyar
azért kozben mdast is kiprobal, majd visszatér. A Robinson 25 éve all! |
Talan kijelenthetem, hogy fénylé allécsillag a budapesti gasztroné-
mia egén, de mint épilet id6kdzben elavult, lelakott lett. Kellett

a valtas, és nem volt elég a batorcsere. Fekvése miatt mar az
alapgondolat is az volt, hogy ez egy ,kiforditott” étterem legyen.

Ott a td, azt lattatni kell, nehézkes falaknak nincs helye. Szeretem az
indusztridlis stilust, igy megegyeztiink Anthonyval, hogy latszé
HEA-gerenddkkal és csavarokkal, a ridegségiiket oldva, sok tolgy-
faval alakitjuk ki a helyet. Az épiilet vonala lekoveti a té vonalat és
szabad ralatast nyujt, minden szintjérél, a szokékutra. Gyonyori lett.
Ezek alapjan, lényegében az enteriért mar el is dontottiik, hiszen
minden lveg, de ott a lehetdség a latvanykonyhara, a nagy belma-
gassdag miatt pedig a korbefuté mezzaninra. Utébbira keriltek azok
a targyak és a fliggeszték-lampdak, amikt6l otthonos és romantikus
maradt a hely. A konyhai hisbeszallitonk, egy nagyon hires olasz
hentes, Dario Cecchini mester, beleszeretve az épiiletbe és

a helyszinbe, csak nekiink szallit a minéségi marhahlsabdél: igy

egy utanozhatatlan steak house sziiletett az emeleten.

A belséépitészetet érintd kreativitdsodat most hogy ,,éled ki”?

Nem unatkozom: egy csaladi hazat tervezek, de egy uj étterem korvona-
lai is kezdenek kirajzolédni. Van egy Uj hajétervem is, amit Bara Akossal
almodtunk meg, és itt a Liget Projekt muzeumokkal, szinvonalas
vendéglatas-igénnyel. Vannak dtleteim. Hogy mi fog megvaldsulni, még
nem tudom, de barhol nyitunk, arrél mindenki fog tudni.

Az épiilet vonala lekdveti a té vonalat és szabad ralatast nydjt, minden szintjérél, a szokékutra (Fotd: Batar Zsolt)
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Szemlélédésre invitald belsdtéri részletek (Fotd: Batar Zsolt)





