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Miért nem

Kolloidkémiai oknyomozas

Elészé6

A kolloidkémidt a legtjabb beosztds szerint a ldgyanyag-fizika
részének tekintik [1]. E szaktertileten beliil figyelmiink most bi-
zonyos emulzidkra és stabilizdldsukra, valamint a stabilizdlds fel-
fedezésére irdnyul. Oknyomozdst folytatunk a felfedezésrdl, be-
leértve a prioritdst, a megkésett elismerést (delayed recognition)
és az eponimikus elnevezést.

Emulzidk (diéhéjban)

Emulziénak nevezziik az olyan diszperz rendszert, ami két vagy
tobb nem keveredd folyadékra vonatkozik. Mds szavakkal az
emulzid kiilonleges tipusu keverék, ami legaldbb két, egyébként
molekuldrisan nem elegyedd folyadékbdl 4ll. Az emulzid sz6 a la-
tin nyelvbdl ered (New Latin emulsio, from Latin emulsus milked
out from emulgere to milk out, drain out, from mulgere to milk)
[2], az angol magyardzat a tej, illetve tejelés szora utal, ugyanis a
tej példa zsir és viz emulzidjéra. Emulzifikdldsnak tekinthetjiik
egy nem diszperz tipusu rendszer emulziévd alakitdsdt. Bér a
kolloid és emulzid fogalmakat néha felcserélik, az emulzid, mint
emlitettiik, arra utal, hogy mindkét fdzis folyadék, egyik a disz-
pergdlt, mésik a folyamatos. Emulzidkat killonb6z8 kritériumok
szerint csoportosithatunk. Példdul a diszpergdlt fdzis cseppmé-
rete szerint megkiilonboztethetiink makro- (0,2-50 pm), mini-
(0,1-0,4 pm) és mikroemulzidt (10-100 nm)* (1. 4bra) [4]. Vala-
mely emulzi6 1étrehozdsdndl tekintetbe kell venniink annak sta-
bilitdsdt a cseppek Gsszefolydsdval, koaleszcencidjdval és mak-
roszkopikus fézisszétvildsdval szemben (2. dbra). Az Ostwald-
érlelés az a folyamat, amiben a nagy cseppek a kisebbek rovédsa-
ra nének és ez az emulzi6 instabilitdsdnak fébb okozdja. Az Ost-
wald-érlelés hajtéereje a nagy és a kis cseppek kapilldris nyomd-
sdnak a kiilonbsége. Ez a folyamat a diszpergdlt fézis véges old-
hatdsdgdt igényli a folyamatos fézisban gy, hogy a diffiizié a kis
cseppektdl a nagy cseppekhez megvaldsulhasson. A jelenség ad-
dig folytatédhat, amig egyetlen nagy csepp marad, és a folyamat
megdll. A (fent emlitett) koaleszcencia-folyamatok elkeriilésére
dltaldban amfifilikus molekuldkat, legtobbszor feliiletaktiv ve-
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1. abra. Ledfeliil a diszpergalt fazis dimenzioi mikrométerben
folyadék/folyadék diszperziok esetében. Alul a tipikus diszperzié
megjelenik az emulziéban [4]. K6zépen stabilizalt emulzios olaj-
cseppek vizben

gyiileteket adnak az emulziékhoz a folyadék hatdrfeliileti fe-
sziiltségének csokkentésére. Ezekkel az un. tenzidvegyiiletekkel
jelen dolgozatban nem foglalkozunk. Részletes adatok taldlhaték
réluk a [3] hivatkozdsban. Azt, hogy a fdzisfeliileten adszorbedlt
aprd, szildrd részecskék is stabilizdlhatjdk az emulzidkat, a fenn-
all6 szakirodalom szerint az angol Walter Ramsden (1903) [6] és
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2. abra. Mechanizmusok az emulziék makroszkoépos faziselvala-
sahoz [5]. a) Eredetileg szabadon diszpergalt emulziécseppek
flokulalhatnak, azt kovetden koaleszkalhatnak, és ez folytatodik,
amig két kiilon fazis nem képzédik. b) Az emulziok egyrészt
szedimentalodnak vagy krémesednek a diszpergalt és folyamatos
fazis siirliségétdl fliggden, majd koaleszkalnak. c) Masik mecha-
nizmus, ami nem igényel koaleszcenciat a faziselvalasztashoz,
az Ostwald-érlelés

a szintén angol Spencer Umfreville Pickering (1907) [7] fedezte fel,
és ezeket jelenleg Pickering-emulzidknak nevezik. Addig, amig a
Pickering-emulzié elnevezés helyességérél meggy6z6 bizonyité-
kot nem taldlunk, a tovdbbiakban veliik kapcsolatban a stabili-
zdlt emulzidk elnevezést haszndljuk.

Emulzidk stabilizdldsa

Stabilizdlt emulzidk elgéllitdsdra kiilonbdzd finomra poritott szer-
vetlen és szerves részecskéket haszndlnak. Példaként emlithetjitk
a szervetlen szilicium-dioxidot [8], a kalcium-karbondtot [9], az
agyagokat [10], az aranyat [11], a szénrészecskéket [12], a szerves
latexet [13], az élesztt [14], a hidrogéleket [15], a kopolimer ré-
szecskéket [16], a fehérjéket [17], a baktériumokat [18] és a sp6-
rédkat [19]. Ezek az utdbbi id6ben névekvd érdeklédést véltottak
ki a koaleszcencidval szembeni jelentGs stabilitdsuk miatt [20-21].
Stabilizdlt emulzidkat szdmos ipardgban, példdul a kozmetikai,
gyégyszeripari, olajfeldolgozdsi, kerdmiai és élelmiszeripariak-
ban haszndlnak [22]. Az apr6 szildrd részecskék hatékonysdga az
emulzidk stabilizdldsdra szdmos tényez§tdl fligg, ilyen példdul
nedvesedés [23], a részecskekoncentrdci6 [24], az alak [25] és a
szemcseméret [23]. Koziiliik az emulzié tipusdt (olaj-vizben vagy

3. abra. a) Szilard részecske helyzete sikbeli olaj-viz hatarfeliileten
90°-nal kisebb érintkezési szognél (a vizes fazison keresztiil
mérve). b) Azonos részecskék megfelel6 helyezkedése egy csepp
hatarfeliiletén szilard részecske - stabilizalt olaj-viz emulziét
eredményezve [29]
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viz-olajban) meghatdrozé legfontosabb jellemz§ a részecskék
nedvesedése, amit a szildrd részecske és a folyadék hatdrfeliileti
érintkezési szoge (0) [23, 26-27] fejez ki (3. dbra) [28]. Azok a
szildrd részecskék, amelyek érintkezési szoge 90°-ndl kisebb, hidro-
filek (kedvez8bben nedvesednek vizzel és hajlanak olaj-viz emul-
ziok stabilizdldsdra), mig a 90°-ndl nagyobb érintkezési szog ré-
szecskék hidrofébak (kedvez&bben nedvesednek olajjal) és viz-
olaj emulzidk stabilizdldsdra hajlamosak (4. dbra) [29]. Ha a ré-
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4. abra. Kis gombolyi hidrofob részecske helyzete olaj-viz
hatarfeliileten [30]

szecskéket teljesen nedvesiti az olaj (B = 180°) vagy a vizes fdzis
(6 =0°), azok teljesen diszpergdlédnak a mdsik fdzisban [25]. Az
optimdlis érintkezési szog olaj-viz és viz-olaj emulzidk stabilizd-
ldsdra 70°< 6 > 86° és 94° < 0 >110° kell legyen [30].

Oknyomozds

Az emulzidk elnevezésére vonatkozdé oknyomozdsunkat azzal
kezdjiik, hogy megkérddjelezziik a szakirodalombdl dtvett dllitds
helyességét, ami szerint Pickering-emulziéknak nevezik a szildrd
részecskékkel stabilizédlt emulzidkat. Ugyanis, tudomdsunk sze-
rint, a stabilizdlt emulziékrdl az angol Ramsden publikdlt el§szor
1903-ban [6], az angol Pickering hasonlé eredményekrdl beszd-
moldt csak 4 évvel késébb, 1907-ben jelentetett meg [7]. Ez felve-
ti a felfedezés prioritdsdnak kérdését [31, 32].

Tudomanyos elsGbbség

A tudomdnyban az elsGség annak az egyénnek vagy csoportosu-
ldsnak jdr, aki vagy akik a felfedezést tette vagy tették. A hirne-
vet és tiszteletet dltaldban az a személy vagy csoport kapja, aki
vagy akik uj, eredeti megallapitdst tettek, és ez érvényes arra az
esetre is, amikor kiilonboz§ kutaték egymadstdl fiiggetleniil, de
egy id6ben ugyanarra a kovetkeztetésre jutnak. Ennek értelmé-
ben két vagy tobb fiiggetlen felfedezd koziil a torvényes nyerd az,
aki el@szor publikdlt hivatalosan a felfedezésrél. Erre a hagyo-
madnyra gyakran mint els§bbségi vagy prioritdsi szabdlyra hivat-
koznak. Az éltalunk vizsgdlt esetben, tgy ttinik, nem kell a fen-
tiek értelmében tul részletes érvelés annak eldontésére, hogy,
mint emlitettik, ,,szildrd részecske-stabilizdlt emulzidkrél” Wal-
ter Ramsden publikdlt els6ként [6]. A tudomdnyos publikdldsban
teljesen szokatlan médon Spencer Umfreville Pickering ugyanar-
rél a témdrdl, mint szintén emlitettiik, csak négy évvel késGbb,
1907-ben publikdlt. Cikke elszavdban a kovetkezdket irta: ,,Ezt a
kérdést Ramsden [1903-ban] mdr vizsgdlta, de az § eredményei,
sajnos, nem keriiltek jelen szerz§ figyelmébe addig, amig az itt
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leirtakat nem fejezte be. Azonban nagyon megnyugtatd, hogy
Ramsden mds vizsgdlati vonalat kovetve az emulzifikdlds ma-
gyardzatdra egy olyan megolddshoz jutott, ami lényegében ugyan-
az, mint amit itt megadtunk” [6]. A mdr fentebb vdzolt prioritdsi
kérdést szem el6tt tartva enyhén szdlva is furcsa és szokatlan ez
a kijelentés Pickering részérdl. Ugyanis ezek szerint Pickering el-
ismerte, hogy Ramsden évekkel megel§zte 6t a stabilizdlt emul-
zidk felfedezésében.

Walter Ramsden kutatdsainak és alapcikkének
rovid osszefoglaldja

Ramsden a selyemhernydk fehérjéit és a folyadékok feliileti jelen-
ségeit vizsgdlta. Kollégdi a feliiletkémia teriiletén is brilidns elmé-
nek és kivéld kisérletez8nek tartottdk, de csalddottan dllapitottdk
meg, hogy kutatdsi eredményeit ez utébbiakrdl nem irta le. Bér el-
ismerten kiting vitapartner volt, és szivesen beszélgetett bardta-
ival munkdjdrdl és otleteirdl, az Gvatossdg és a vagy a még tobb
tudds elérésére meggdtolta eredményei publikédldséban.

A cikkben Ramsden dsszefoglalja szdmos kisérletét a fehérje-
oldatok szabad feliiletén (leveg§-viz) rdzdssal spontdn képzddott
szildrd vagy er8sen viszkézus bevonatokrdl (valészintleg denatu-
rdléddsrdl) ezeken a hatdrfeliileteken és bizonyitja tovdbbd, hogy
hasonlé szildrd anyag képzddik fehérjét nem tartalmazé kolloid
diszperzidk feliiletén is, ezdltal lehet6vé téve tartds emulzidk kép-
zG8dését. A fentiek szerint Ramsden 1903-ban publikdlt cikkében
els6ként mutatta ki emulzidk stabilizéldsdnak lehetGségét szildrd
részecskékkel. Tobbek kozott részletesen leirta a benzol-viz és a
parafin-viz feliiletén tobbféle szildrd részecske csatlakozdsi szogé-
nek meghatdrozdsdt és annak elméleti bizonyitdsdt is.

Percival Spencer Umfreville Pickering kutatdsainak
és alapcikkének rovid osszefoglaléja

1905-ben Pickering részletes vizsgalatokat végzett a rovar- és
gombairtdk teriiletén, kiilonos figyelmet szentelve azok dsszeté-
telére és haszndlatdra. Ez vezetett az emulzifikdlds tanulmdnyo-
zdsdhoz, ami sordn sikertilt félszildrd emulziok elgallitdsa 99%-
os diszpergdlt paraffinolajat tartalmazé 1%-os szappanoldatban.
Kimutatta, hogy olyan oldhatatlan csapadékok, mint a bdzikus
vas- és réz-szulfétok helyettesithetik az dltaldban emulzifikdlo-
ként haszndlt szappant, rendkiviil stabil emulziékhoz vezetve,
amik kitinden hasznalhatdk rovar- és gombairtdsra. 1907-ben
Emulsions cim{ dolgozata kettds céllal késziilt: hogy olyan emul-
zifikdlé anyagot eredményezzen, amely a szappanndl jobb és
hogy fényt deritsen az emulzifikdlds természetére. Kimutatta,
hogy ha réz-szulfdt- (egy rovarirt6) és mész- (CaO) részecskék ke-
verékét viz és paraffinolaj emulzidjdhoz adnak, az emulzié kony-
nyebben képzddik és a szappanmolekuldkkal stabilizdlt csep-
pekkel szemben még kisebb cseppekbdl dll. A mész hatdsdra a
réz-szulfdttal képzgdott ligos réz-szulfit-csapadék szildrd emul-
zifikdloként mikodott. Az emlitett emulzit rovarirtéként és gom-
bairtéként haszndlta. Arra is rdjétt, hogy az nem krémesedett és
koaleszcencidt sem mutatott [36].

Ramsden és Pickering stabilizdlt emulzékkal
kapcsolatos cikkeinek utéhatdsa

A kovetkez6kben arra a kérdésre keresiink vélaszt, hogy emlitett
szerzGk stabilizdlt emulzidkkal foglalkozé cikkeinek volt-e hatd-
sa szakmai kornyezetiikre, kutatdsaikat kortdrsaik és az utédok
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kiegészitették-e vagy tovdbbfejlesztették-e. Itt meg kell jegyezziik,
hogy Ramsden és Pickering életiikben mds kutatdsokkal is fog-
lalkoztak, emulzidk stabilizdldsdrdl fejenként csak egyetlen koz-
leményt jelentettek meg. Meglepetésként szolgdl a tény, hogy az
1980-as évekig, mint az 5. d4bran ldthatd, a stabilizdlt emulzick
kutatdsa csaknem 100 éves id§szakra nagyjébdl feledésbe meriilt,
az 1920-as években Ramsden és Pickering nyomdn csak néhdny
dolgozatot publikdltak az emulzidk stabilizdldsdrdl. Ilyen példdul
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5. abra. Pickering-emulziok vagy részecske-stabilizalt emulziék
kifejezéseket hasznalé cikkek és szabadalmak szamanak
a novekedése [39]

Briggs ,Emulsions with finely divided solids” cim{ cikke [37],
amiben a részecskék flokkuldldsdt vizsgdlta. Nagyon érdekes itt
megjegyezni, hogy Briggs, bar Ramsden 1903-beli cikkére is hi-
vatkozik, tévesen emliti, hogy Pickering volt az, aki a stabilizalt
emulzidkat felfedezte. Ugyancsak megemlithetd Fincke és mun-
katdrsai 1923-ban publikdlt dolgozata, ,, The theory of emulsifi-
cation”, ami a szildrd feliiletek nedvesedésével foglalkozott. Er-
dekes, hogy ebben a szerz8k, Ramsdent negligdlva, csak Picke-
ringre hivatkoztak [38]. Emlitésre érdemes még Schulman és Leja
1954-ben publikdlt ,,Control of contact angles at the oil-water-
solid interfaces. Emulsions stabilized by solid particles (BaSO,)”
cim{ cikke [26], amiben egyardnt hivatkoznak Ramsdenre és Pi-
ckeringre. E néhdny cikken kiviil az 1903 és 1987 kozotti perid-
dusban a stabilizdlt emulzick kutatdsa csaknem teljesen sziine-
telt. A stabilizdlt emulziék kutatdsa csak az 1980-as években ka-
pott Uj erdre, amit megkésett elismerésként (delayed recognation)
is nevezhetnénk, és az errdl publikalt cikkek szdma exponencid-
lis novekedésben nyilvdnult meg. Valamikor ugyanabban az id§-
ben kezdték a stabilizdlt emulzidkat Pickering-emulziéknak ne-
vezni. Nem tudtuk megéllapitani, melyik szerz§ és dolgozat ve-
zette be a Pickering-emulzidk elnevezést, de szerz8rdl szerzdre
jart, és az 1990-es évektdl az eponimikus Pickering-emulzidk el-
nevezés csaknem dltaldnossd vdlt.

Az eponima kifejezés a gorog epi (jelentése: -rél, -rél) és ony-
ma (jelentése: név) szavakbdl szarmazik. Az eponimia az a szo-
kds, hogy a kutaté nevét odaillesztik az elnevezéshez vagy annak
egy részéhez, példdul Arrhenius-torvény, Lambert-Beer-torvény,
Gay-Lussac-torvény, Le Chatelet-elv, Van der Waals-egyenlet. Sza-
bélyként kimondhatd, hogy a nevet a tudomdnyos felfedezéshez
nem a tudomdnytorténész vagy a felfedezd kapcsolja hozzd, ha-
nem a gyakorld kutaték kozossége. Az eponimdt nemcsak a tu-
domédnyos érdemek vagy eredetiség alapjdn itélik meg, hanem a
kutatcék kozosségének el kell ismernie, hogy az valédi érdemen
alapszik, nem pedig személyes bardtsdg, nemzeti hovatartozds
vagy tudomadnyos iskoldk politikai nyomdsdnak hatdsdra jott 1ét-
re [40-43].
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Stabilizalt emulzidk szabadalmaztatdsa

Mint az emulzidk stabilizdldsdndl emlitettiik, ilyen emulziékat az
1970-es évek Gta gyakran haszndlnak a kozmetikai iparban, ag-
rokémiai termékek elGdllitdsdra, gydgyszeripari termékekben és
mds ipardgakban. Ezen gydrtmdnyok kialakitdsdra és védettsé-
gére, mint az 5. dbran ldthatd, az emulzidk kutatdsdt nemcsak
tudomdnyos cikkekben irtdk le, hanem azok tulajdonjogét sza-
badalmakban is védték. Ezek szdma - a tudomdnyos cikkekhez
hasonléan - az 1970-es évektdl kezd§dGen szintén exponencidli-
san novekedett.

Tovabbi oknyomozis

Ezek utdn megkisérelhetjitk megvélaszolni a ,,Miért nem Rams-
den-emulzidknak nevezik a Pickering-emulzidkat?” kérdést.

Mint az elgbbiekbdl vildgosan kittint, prioritdsi szempontbdl
az 1903-ban publikdlt cikkben Ramsden els6ként fedezte fel az
emulzidk szildrd részecskékkel vald stabilizdldsdt.

Az, hogy Pickering csak 4 évvel késGbb, 1907-ben publikdlt cik-
két idézték a késdbbi dolgozatokban, adédhat példdul abbdl a
ténybdl is, hogy az emlitett cikkeket két kiilonboz§ folydiratban
kozolték. Valdszintinek tlinik, hogy a Pickering-cikket publikalé
Journal of the Chemical Society cimd angol folyéirat sokkal ol-
vasottabb volt a Ramsden-cikket publikdlé Proceedings of the
Royal Society of London-ndl. Ezt a folyéiratot 1832-ben létesitet-
ték Phylosophical Transactions cimmel, és 1854-ig miikodott ezen
a néven, amikor Proceedings of the Royal Society of London lett
bel6le. 1905-ben ez utdbbit két kiilon folydiratra osztottdk: a Pro-
ceedings of the Royal Society A a matematikdra és a fizikai tu-
domdnyokra, a Proceedings of the Royal Society B az élettudo-
ményokra szakosodott. Megjegyzendd, hogy az eredeti, osztat-
lan Proceedings of the Royal Society of London folydiratban a
Ramsden-cikk a folydirat kettévdldsa el8tt jelent meg, és ez, vé-
leményiink szerint, dokumentdldsi zavarokat kelthetett azokban,
akik késébb hivatkoztak volna rd. A fentiek miatt az 1849 éta
1980-ig eredeti cimmel folyamatosan megjelend Journal of the
Chemical Society-t valdszintileg sokkal tébben olvastdk. Ennek
megfelelGen az 1907-ben megjelend Pickering-cikkhez a szerz6k
konnyebben hozzéférhettek és idézhették, mint az 1903-ban meg-
jelend Ramsden-cikket. Valdszintileg érdemes itt megemliteni
Ramsden és Pickering publikdldsi szokdsait és eredményeit is.
Mint az el6bbiekbdl ldthattuk, Ramsden ardnylag keveset és na-
gyon visszafogottan publikdlt. Ezzel szemben Pickering publikd-
l4si termelékenysége szokatlanul nagy volt, teljes publikdcids lis-
tdja 162 cikket tartalmaz [36]. Nagyon valészintinek ldtszik, hogy
a jelent@sebb, nagyobb publikdldsi tevékenység jelentdsen hozza-
jarulhatott Pickering szélesebb korokben valg ismertségéhez az
emulzidkat kutaték korében.

Erdemes megemliteni az 1980-ban publikalt Stigler-eponfmia-
torvényt [44-45]. Stigler szellemesen kérdésessé teszi azt a sza-
bélyt, amely felfedezéseket a fentebb leirt eponimia [40-43] ese-
tében az azokat megalkotd kutaték nevével kapcsolja Gssze. A
torvény legegyszertibb alakjdban igy hangzik: ,,Egyik tudom4-
nyos felfedezést sem eredeti felfedez§jérél neveztek el.” Stigler
megdllapitja, hogy egy tudomdnyos felfedezést szdmos felfede-
z8je koziil néha a legilletéktelenebbnek tulajdonitottdk. Mate-
matikai statisztikus 1évén, torvénye igazoldsdra sajdt szaktertile-
térél valasztott példdkat. Allitdsa szerint: Laplace leirta a Fourier-
transzformdciét, még mieltt azt Fourier kozélte volna; Lagrange
mdr azel§tt bemutatott transzformdldsokat, hogy Laplace tudo-
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mdnyos palyafutdsdt megkezdte volna; Poisson a Cauchy-elosz-
lést 1824-ben publikdlta, 29 évvel azel6tt, hogy Cauchy véletleniil
felismerte, és Bienaymé egy évtizeddel el§bb éllapitotta meg és
bizonyitotta be, éspedig nagyobb dltaldnossdgban a Csebisev-
egyenl8tlenséget, mint ahogy Csebisev els6 munkdja megjelent.
Stigler szdmos érdekes példdt emlit a ,,térvénye” igazoldsdra,
azonban a dolgok helyes megvildgitdsa érdekében azt is hozz4-
teszi, hogy ,.ritkdn fordul el8, hogy egy eponimdt olyan valakinek
adomdnyozndnak, aki semmit sem tett, még érintélegesen sem,
a felfedezés érdekében, és még ritkdbban olyannak, aki nem j4-
rult volna hozzd fontos kutatémunkéval az dltaldnos tudomdnyos
fejlédéshez”. Hadd emlitstink a kémia teriiletérdl is néhény, a
fentiekhez hasonlé Stigler-eponimdt [46]. Az Arrhenius-egyenle-
tet els6nek a holland vegyész, | H. van’t Hoff javasolta 1884-ben,
ot évvel késébb, 1889-ben a svéd Svante Arrhenius adta meg fi-
zikai értelmezését. A valédi Avogadro-édllandét Jean Baptiste Per-
rin fedezte fel koriilbeliil 50 évvel Avogadro haldla utdn. A Besse-
mer-eljérdst William Kelly fedezte fel 1851-ben. A Lambert—Beer-
torvény felfedez8je Pierre Bouguer volt. A Justus von Liebig éltal
népszertsitett Liebig-htit8t Liebig Gortlingnek tulajdonitotta,
de tulajdonképpen egymadstdl fiiggetlentil Poissonnier, Weigel és
Gadolin alkotta meg.

A kolloidkémidban haszndlt Pickering-emulziék eponima tel-
jes mértékben eleget tesz Stigler eponimiatorvényének, azaz a
Ramsden-emulzidkat illetékteleniil nevezték el Pickering-emul-
zidknak.

Utészo

Oknyomozdsunk kimutatta, hogy a stabilizalt emulzidkat a szak-
irodalomban Pickeringrél nevezték el és Pickering-emulziékként
emlitik Gket tobb ezer cikkben. Ennek okdt tobb ténynek tulaj-
donitottuk: 1. Ramsden prioritdsdnak el nem ismerése a kortar-
sak és az utékor részérdl. 2. A stabilizalt emulzidkat leiré cikk
egy kevésbé elérhet§ folydiratban valé megjelenése. 3. Ramsden
publikdldsi visszafogottsdga Pickering publikdldsi tevékenységé-
vel szemben, ami jelent§sen novelhette Pickering kézismertségét.
4. A Pickering-emulzid elnevezés eddig a szakirodalomban nem
ismert, de 4j példdja Stigler eponimiatorvényének. 5. 1907-ben
publikdlt cikkében Pickering, de a témdban dolgozé kutatdk sem
vették tudomdsul, hogy nem 6, hanem Ramsden a stabilizdlt
emulzidk valds felfedezGje.

Jelen dolgozattal példdt szerettiink volna bemutatni a tudo-
mdnyos kutatds és publikdlds miikodési mechanizmusdnak egy
érdekes aspektusdra. Természetesen tudatdban vagyunk annak,
hogy a természettudoményok esetében a tudomdnyos kutatdsok
tobbsége az elfogadott mechanizmus szerint mtikédik. Nyilvén-
valé azonban, hogy az itt korbejdrt esetben homokszemek kertil-
hettek az elfogadott mechanizmus fogaskerekei kozé. Ez azonban
semmiben sem befolydsolja a kolloidkémidban elért tudds fejls-
dését és haladdsdt, ugyanis dllithatndnk, hogy nagyjébdl teljesen
mindegy, hogy a stabilizdlt emulzidk felfedezése kinek a nevéhez
kotddik. A stabilizdlt emulzidk léteznek, miikddnek és szdmos
ipari alkalmazdsukon keresztiil szolgdljdk a fejlédést. Merjiik re-
mélni, hogy a leirt kolloidkémiai eponima torténelmi hdtterének
ismertetése — még akkor is, ha az id6k végéig Pickering-emulzi-
6k néven maradnak fenn, és teljesen reménytelen, hogy fenti ér-
vek alapjan Ramsden-emulzidkként emlitsék Gket — hozzdjdrult
a tények még jobb megismeréséhez és ezdltal az ismeretek valés
fejldéséhez, valamint a szokatlan részletek jobb 4tldtdsdhoz is.
Azért, hogy a jelen munka ,,happy end”-del végzddjon, jelen szer-
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z8k édthidalé megolddsként a Ramsden—Pickering-emulzid elne-
vezést javasoljak.
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Nyitottan az (j tuddsra,
elméletekre és képességekre

Beszélgetés Onno De Jong professzorral

Mdsodik rész

Az interjuban a svédorszdgi Karlstadi Egyetem Kémiai és Orvosbioldgiai Intézetének professzor emeritusdt kérdez-

titk életérdl és tapasztalatairdl, a kémia és a kémiaoktatds jelenlegi helyzetérdl.

Mit tapasztalt a természettudomdnyok (kiilondsen a kémia) ta-
nitdsdval kapcsolatban a kozépiskoldban és a tandrképzés te-
rén?

Kutatdsom els§ fele a didkok nehézségeit vizsgélta a bonyolult
témdk terén, kiilondsen a mél fogalmdnal és a sztdchiometrikus
szamoldsokndl [11].
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Kutatdsom mdsodik fele a kémiatandr-jeloltekre koncentrdlt, kii-
lonosen a tandrjeldlteknek a pedagdgiai tartalmakrol szerzett tu-
ddsdra. Néhdny példa: a) tandrjeloltek pedagdgiai tartalmakrol
szerzett tuddsa (reakcichd [12], égés [13]); b) a tapasztalt tandr
pedagdgiai tartalmakrdl szerzett tuddsa (kémiai egyensuly [14],
redoxireakcidk [15]).
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