VEGYIPAR ES KEMIATUDOMANY

Tomoskozi Sdndor — Ldsztity Radomir|— Salgé Andrds — Vértessy G. Bedta

100 +10 év a fels6foku
élelmiszertudomdnyi oktatds
és a kutatds szolgdlatdban

A muilt ismerete nélkiil nehéz a jelen torténéseit, kihivdsait megérteni, adottsdgait kihaszndlni, lehetdségeivel élni
és a jovdre kacsintani, azt tervezni. Mi adhatna erre kivdlobb alkalmat, mint egy alkotd kozosség kerek jubileuma?
Ezt iinnepelve, elddeink és jelenlegi munkatdrsaink teljesitménye, alkotdsai eldtt fejet hajtva tesziink kisérletet az
dsszegzésre, a jelen bemutatdsdra és a jovibeli elképzelések felvdzoldsdra. Az eredmények az egyének, oktatdk, ku-
tatdk, technikus €s adminisztrativ munkatdrsak és természetesen az egyiittmiikodd partnereink munkdjdbdl addd-
nak dssze. Mégis, ha egy szervezeti egység évszdzados torténetét szeretnénk dttekinteni, rendezni kell az informdcio-
kat. Ehhez a leginkdbb elfogadott megolddst a tanszékvezetdk személyéhez kotddd kronoldgia nyijtja, akik mindig
meghatdrozd irdnyitdssal és/vagy tdmogatd hozzddlldssal terelgetik a tanszéken folyd szakmai munkdt. Mi is ezt a
tdrgyaldsmddot vdlasztva mutatjuk be torténetiinket, a milegyetemi élelmiszertudomdnyi oktatds és kutatds egy év-
szdzaddt. Hidnypdtld irdsnak tartjuk €s szdnjuk ezt az dsszedllitdst, mely vélhetden tartalmaz pontatlansdgokat,
hidnyossdgokat is. De a szdndék tiszta, fogadjdk olyan lelkiilettel, ahogy mi készitettiik. Ime a multunk, az droksé-

glink és a jelentink, amely mdr onmagdban is folytatdsra kitelez benniinket.

20. szdzad elejéig orszdgszerte kevés hely jutott az élelmi-
szertudomdnyi ismeretek oktatdsdnak. A mezGgazdasdgi
kémia, az élelmiszer-kémia és az dltaldnos vegytan tébb gazda-
sdgi és kereskedelmi akadémidn, valamint az Allatorvosi F&isko-
ldn is fontos tdrgy volt. A legnagyobb hatdsu tandrok a Megye-
temen mukodtek (Szabadvéry, 1998). Mdr az 1908-ban alapitott
Mezbgazdasagi Kémiai Technoldgiai Tanszék programjdban sze-
repelt nem drarendi, fakultativ térgyként az ,,Elelmicikkek vizs-
gdlata”, a ,,Bordszati kémia” és a ,,Szesz, sor, ecetgydrtds”. Eppen
110 éve, 1911 §szén 1j, magdntandri tdrgyként keriilt a vegyész-
mérnoki tanrendbe Vuk Mihdly ,,Hamisitott élelmi és élvezeti sze-
rek ellendérzése” c. eldaddsa. VélhetGen, de nem bizonyitottan ez
tekinthetd a hazai felsGfoku élelmiszertudoményi oktatds elsg hi-
vatalos el6adds-sorozatdnak. 1912-t61 ’Sigmond Elek bevezette az
élelmiszerek vizsgalati mddszereinek tantdrgydt.
1919-ben jelent meg a Kozoktatdsiigyi Népbiztossdg utasitdsa,
mely az oktatdsi reform keretében j tanszékek létesitését java-
solta. Ezek kozott volt a Kémiai Analizis Tanszék, melynek veze-
tgjéiil Vuk Mihdlyt jelolték. A javaslat 1919-ben még nem valdsult
meg. 1920-ban a Vegyészmérnoki Osztdly fontos tantervbgvitésre
szénta el magdt az Allattani Tanszék megiiresedése kapcsdn. Az
elterjesztés célja az volt, hogy az dllamhdztartds Gjabb terhelé-
se nélkiil az Allattan Tanszéket Elelmiszerkémiai Tanszékké ala-
kitsdk dt. Ezt az egyetemi fejlesztést 1921-ben az akkori kultusz-
miniszter, Vass Jézsef jévdhagyta, és az djonnan létesiilt Elelmi-
szerkémiai Tanszék els6 nyilvdnos, rendes tandrdvd 1921. szep-
tember 22-én Vuk Mihdlyt nevezte ki.
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Az Elelmiszerkémiai Tanszéket a Mez6gazdasdgi Kémiai Tech-
noldgiai Tanszéktdl kapott helyiségekben, a Miiegyetem Ch épii-
letében helyezték el, és csak 11 évvel késgbb koltozott dt a koz-
ponti épiiletbe, a megszlint Ipari Novénytan Tanszék helyére.
1944/45 telén a Megyetemen sulyos kdrok keletkeztek, az Elel-
miszerkémiai Tanszéket is romokban taldlta a hdboru befejezé-
sekor visszatérd személyzet. 1949 Gszét6l kezdve folytatédott is-
mét normdlis keretek kozott az oktatds. Ebben az idGszakban a
bevezetett tdrgyak a kovetkez8k voltak: Elelmiszer-kémia, Elel-
miszerek kémiai technoldgidja, Elelmiszerek vizsgédlata, Bordsza-
ti kémia, Tdpldlkozdstan. A tanszékvezetd dltal irdnyitott kutatd-
sok két teriiletre terjedtek ki. Foglalkoztak a bordszati kémia és
technoldgia kiilonb6z§ problémdival (borkezelés, dsszetétel), lisz-
tek kémiai osszetételével és lisztjavitdsi eljdrdst is szabadalmaz-
tattak. Ebben az id§szakban szdmos szakkonyv is megjelent: A
magyar buizaliszt dsszetétele (1929), Az élelmiszerek chemiai tech-
noldgidja (1927), Elelmiszerchemia (1934), Elelmiszerkémia
(1943). Ez utdébbihoz Vuk professzor az aldbbi el§szdt irta:

,»1911 6ta adom el6 a Miiegyetem vegyészmérnok-hallgatéinak az
élelmiszerkémidt. Miutdn a magyar kémiai irodalomban nem
volt olyan munka, mely az élelmiszerek technoldgidjét osszefog-
laléan térgyalta volna, hallgatéim ¢hajdnak engedve, konyvalak-
ban adtam ki el§addsaimat 1926-ban, majd 1934-ben Dr. Sindor
Zoltdn miegy. magdntandr adjunktusommal egyiitt a téplalko-
zéstant és a fontosabb élelmi- és élvezetiszerek vizsgdlatdt tdr-
gyal6 »Elelmiszerchemid«-t. Mind a két konyv hamar elfogyott s
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Vuk Mihaly (1876-1952), a BME Vegyészmérnoki Osztalyan 1921-ben alapitott Elelmiszerkémia Tanszék elsé vezetdje
és a ,Hazai mezégazdasagi terményeknek és termékeknek, mint élelmiszereknek és azok hamisitasanak ismertetése”

c. kéziratanak tartalomjegyzéke még 1913-bol

ezért orommel értesiiltem arrdl, hogy a Hungdria Magyar Tech-
nikusok Egyesiilete »Molekula« csoportja, melyben az ifjd ve-
gyészmérnokjeloltek, leend§ kartdrsak tomoriilnek, a mai igen
nehéz viszonyok ellenére, vdllalkozott arra, hogy fdradsdgot nem
ismerve, tijbdl sajté ald rendezze és 1943-ban kiadja az »Elelmi-
szerkémid«-t. Az 4j kiadds szitkségességét, hézagpatlé hasznos
voltdt és ifjisdgunk e buzgé tevékenységének jelentdségét nem
kell kiilon kiemelnem, csak arra szeretnék ramutatni, hogy e
munkdban nemcsak a tanulni vigyé hallgatéim, hanem a mezg-
gazdasagi vegyiipar szdmos dgdban dolgoz6 kémikusok is nél-
kilozhetetlen kézikonyvhoz jutnak. A »Molekula« csoport ezen
elsé nyomtatott konyve a jovére nézve sok igéretet és biztatdst je-
lent; kivdnom és remélem, hogy aki e konyvet kezébe veszi, meg-
taldlja benne azt, amit ¢hajt.”

A politikai helyzetbdl ad6dé rovid dtmeneti iddszak utdn Te-
legdy Kovdts Ldszlot 1950. november 1-t6l bizta meg a kormdny
az Elelmiszerkémia Tanszék vezetésével. BGviilt és részben meg-
Gjult az oktatott tdrgyak kore is. A legjelentGsebb ujitds az 1968-
tél kotelez§ jelleggel bevezetett biokémia-el6adds volt, de ebben
az id8szakban dolgoztdk ki a tartésité iparok, az élelmiszer-reo-
légia, a biokémiai hatéanyagok és az élelmiszerek csomagoldsa
tananyagokat is, melyeket a hallgaték érdeklGdési koriikt6l fiig-
gden, fakultativ tdrgyként vehettek fel. 1950-t61 a kutatémunka
szervezése is tervszer(ibben folyt. Uj, dinamikusabb szemlélet ki-
alakitdsdt szolgdltdk azok a technoldgiai és analitikai kutatdsok,
amelyek az élelmiszergydrtds sordn fellépd hatdsokat és a kovet-
keztiikben a szerkezetben, illetve a tapértékben bekovetkez§ val-
tozdsokat tanulmdnyoztdk. Emellett folytatédtak azok az élelmi-

A miiegyetem Ch épiilete (1904, forras: Szabadvary, 1998) és az Elelmiszerkémia Tanszék egyik laboratoriumarol késziilt foto

1945-bo6l (forras: Torley Dezs6)

LXXVI. EVFOLYAM 10. SZAM « 2021. OKTOBER « DOTI: 10.24364/MKL.2021.10 287



//

,»,‘ ¥ /
SNy
% - S

J) VEGYIPAR ES KEMIATUDOMANY

szer-analitikai fejlesztések, melyek a kiilonboz§ élelmiszerek, il-
let6leg nyersanyagaik mingségének mind korszertibb mddsze-
rekkel torténd megdllapitdsdt, jellemzését céloztdk. A kromato-
grafids és érzékszervi mddszerek fejlesztése, az élelmiszerekben
zajlé barnuldsos reakcidk vizsgdlata, a vitaminanalitikai kutatd-
sok mellett ebben az id§szakban er§sodott meg és vdlt megha-
tdrozo képzési és tudomanyos teriiletté a gabonakutatds. Az ez-
zel foglalkozé munkatdrsak (Vas Kéroly, Ldsztity Radomir, Tor-
ley Dezs6, Kovécs Jozsef, Berndorferné Kraszner Eva, Nedelko-
vits Jdnos, Zukdl Endre, Szilas Elemérné, Kelemen Magda) nem-
zetkozi szinten is jegyzett eredményeket értek el. Az oktatdsban
és a kutatdsokban is mindig jelen volt az az erds vegyészmér-
noki alapképzésnek megfelel§ kémiai, analitikai és technoldgiai
orientdci6 és szemlélet, amely a mai napig meghatdrozza a tan-
szék tevékenységének profiljat és amely megalapozta a tanszék
élelmiszertudomdnyban, képzésben, szakember-utdnpétldsban
betoltstt szakmai és tdrsadalmi szerepét. Ekkorra a személyi 4l-
lomédny is megerésodott. A BME Evkonyv 1967-68-as kiaddsanak
tandsdga szerint az aldbbi oktatd és kutat6 kollégék alkottak az
Elelmiszerkémia Tanszéken: Dr. Telegdy Kovdts Ldszl6 okl. ve-
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Telegdy Kovats Laszlo (1902-1984) 80. sziiletésnapjan feleségével
és néhany miiegyetemi kiadvany az élelmiszertudomanyi
teriiletekrdl az 1960-as évekbdl

gyészmérnok, tanszékvezet§ egyetemi tandr, a kémiai tudoma-
nyok doktora; Dr. Ldsztity Radomir okl. vegyészmérnok, egyete-
mi docens, a kémiai tudomédnyok doktora; Dr. Berndorfer Alfréd-
né okl. vegyészmérnok, egyetemi adjunktus, a kémiai tudomd-
nyok kandiddtusa; Major Jézsef okl. vegyészmérnok, egyetemi
adjunktus; Dr. Monori Séndor okl. vegyészmérnok, egyetemi ad-
junktus, miszaki doktor; Dr. Orsi Ferenc okl. vegyészmérndok,
egyetemi adjunktus, miszaki doktor; Dr. Szilas Elemérné okl. ve-

288

gyészmérnok, egyetemi adjunktus, mdszaki doktor; Dr. Térley
DezsG okl. vegyészmérnok, egyetemi adjunktus, a kémiai tudo-
mdnyok kandiddtusa; Dr. Rékasi Tibor okl. vegyészmérndok, egye-
temi tandrsegéd, miszaki doktor; Dr. Nedelkovits Jénos okl. ve-
gyészmérnok, tudomédnyos fémunkatdrs, a kémiai tudomdnyok
kandiddtusa; Dr. Varga Jdnos okl. vegyészmérnok, tudomdnyos
munkatdrs, mdszaki doktor.

Lésztity Radomir 1972-ben kapott megbizdst a Tanszék veze-
tésére. Irdnyitdsdval és munkatdrsai aktiv kozremiikodésével
mind a tanszéken, mind a karon, s6t az egész BME-n is jelentds
oktatds-korszerdsitési munka indult meg. A *70-es évek mdsodik
felében vdlt kotelezGvé a szdmitdstechnikai oktatds tandrok és
hallgatdk részére egyardnt, korszerd szdmitégépkozpont létesiilt
minden karon. Kidolgoztdk a szervez§mérnok-kurzust, amely a
mai menedzserképzés elddjének tekinthetd. A Vegyészmérnoki
Karon megindult a biotechnoldgiai és kérnyezetvédelmi orientd-
ciéju biolégusmérnoki, majd késdbb biomérnoki képzés 1974-t4l.
Béviilt a biokémiai és molekuldris bioldgiai tananyag, 1j vdlaszt-
hat6 kotelez§ tdrgyak keriiltek a tantervbe. Jelent§s moderniza-
ldson esett 4t az élelmiszer-kémiai, analitikai és élelmiszer-tech-
noldgiai oktatds. Uj feladatot jelentett a tanszék csatlakozdsa az
angol nyelvii mérnokképzéshez. Jegyzetek sora jelent meg, to-
vabbd olyan hidnyp6tld, az oktatdst segit§ konyvek, mint az Elel-
miszerbiokémia alapjai vagy a kétkotetes Elelmiszeranalitika,
mely kozel Gtvenéves sziinet utdn adott kézbe magyar nyelvi
korszer( élelmiszer-vizsgélati miivet.

Az oktatdsi profil dtalakuldsdnak megfelelSen 1973-tdl a szer-
vezeti egység neve is Biokémiai és Elelmiszertechnoldgiai Tan-
székre vdltozott. Szintén merész yjitdsnak szdmitott a BME Ve-
gyészmérnoki Kardn az 1972-ben orszdgosan elsGként bevezetett
un. kétlépcs@s oktatds tantervének kidolgozdsa, amely a jelenle-
gi BSc-MSc képzés elgdjének, elgszelének tekinthetd. Ekkorra te-
het§ az ipari szakemberek tovabbképzését célzé szakmérnoki ok-
tatds, valamint az oktatdi-kutatéi utdnpétlds nevelését biztosité
doktori képzés megerdsitése is. (Megjegyzendd, hogy ebben az
idében az egyetemek csak miszaki doktori (,,kisdoktori”) okle-
velet adhattak ki, a tudomdnyos el6rehaladds kovetkez§ 1épcsdit
jelent§ kandidédtusi, illetve tudomdny doktora (,,nagydoktori”) fo-
kozatok odaitélése az MTA hatédskorébe tartozott.)

A kutatémunkdban — a hagyomdnyokra épitve — tovébbra is a
gabonatudomadnyi és élelmiszer-analitikai teriiletek ergsodtek.
Ezek eredményességét és szinvonaldt jelzi tobbek kozott Lasztity
Radomir meghivédsa vendégprofesszornak a gabonakutatds fel-
legvdrainak szdmité minnesotai és kansasi egyetemekre, mun-
katdrsai kanadai, ausztrdliai és svdjci (Békés Ferenc, Salgé And-
rds) vendégkutat6i mikodése, valamint angol nyelvl konyvek
megjelenése neves nyugati kiadék révén. Uj, korszer( analitikai
eljdrdsokat adaptdltak és fejlesztettek tovébb a tanszék oktatéi és
kutatéi. Csak néhdny, nemzetkozi jelent§ség, vagy akkor hazai
vjdonsdgnak szdmité és igy a szakteriileten a tanszék szdmdra
meghatdrozé szerepet és feladatot jelent§ tudomdnyos tevékeny-
ség és eredmény — természetesen a teljesség igényével, de annak
lehetetlenségével egyiitt: sikérmodell megalkotdsa (L4sztity Ra-
domir); 4j tipusud gabonavizsgdld berendezések fejlesztése, La-
borMIM-egyiittmtikodés (Valorigrdf, NIR) (Varga Jdnos, Lésztity
Radomir); élelmiszerek reoldgidja (Major Jézsef, Salgé Andrds,
Ldsztity Radomir); buzafehérje-kutatds (Ldsztity Radomir, Orsi
Ferenc, Varga Jdnos, Békés Ferenc, Szigeti Géza); buizalipidek sze-
repének tanulmdnyozdsa (Békés Ferenc, Schmidt Istvdn, Kdrpdti
Mdria), n6vényi protedzok vizsgdlata (Salgé Andrds); dramlé ol-
datos automatikus analizis (Varga Janos, Orsi Ferenc, Témdoskozi
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Lasztity Radomir (1929-2018) 85. sziiletésnapjan és néhany 1970 utan megjelent szakkonyv és jegyzet

Sadndor); gélelektroforézises bizafajta-azonositds (Varga Jénos,
Kdrpéti Mdria, Gyoreyné Vadon Erika); szdmitdgépes fajtaazo-
nositds (Békés Ferenc, Merész Péter, Kemény Sdndorné); mikro-
hulldmd feltérds, minta-el6készités (Ganzler Katalin, Salgé And-
rds); szénhidrétok és vitaminok kromatografids vizsgélata (Ben-
dorferné Kraszner Eva, Hrubi Istvdnné, Juhdsz Agnes, Abrahdm
Gyorgyné, Orsi Ferenc, Merész Péter); ehet§ gombdk tanulmd-
nyozdsa (Térley Dezs6, Vadon Erika); hdsmingsités (Juhdsz Ag-
nes); fehérjék ultracentrifugds és gélkromatogréfids vizsgélata
(Gaugecz Janka); automatikus oszlop- és vékonyréteg-kromato-
gréfids aminosav-analizis (Nedelkovits Jdnos, Woller LdszI6, Zsig-
mond Attila, Simonné Sarkadi Livia, Ungér Erika); élelmiszer-
csomagoldssal kapcsolatos kutatdsok (Szilas Elemérné Kelemen
Magda, Orsi Ferenc); takarmdnyreceptira-optimalds és élelmi-
szerosszetétel-komplettdlds (Békés Ferenc, Hidvégi Mété, Tomas-
kozi Sdndor); novényi fehérjék izoldldsa, dsszetételi és funkcio-
ndlis tulajdonsdgainak jellemzése (Békés Ferenc, Tomoskozi Sdn-
dor); mikotoxinok, gdzkromatografids vizsgdlatok (Bata Arpdd);
élelmiszerek beltartalmi jellemzése (Schmidt Istvdn, Témdoskozi
Sédndor); modern IR-spektroszkdpiai médszerek alkalmazdsa az
élelmiszer-analitikdban (Salgé Andrds).

A vdzolt intenziv kutatdsi és oktatdsi periédusban jelentGsen
béviilt a Tanszék hazai és nemzetkozi kapcsolatrendszere. Ipar-
véllalatokkal hosszu tdvua kutatdsi egyiittmtikodések valdsultak
meg, a hazai szakmai szervezetekben (MTA, OTKA, OMFB, FTTE,
minisztériumok, szabvdnyositds stb.) a munkatdrsak aktivan koz-
remtikodtek. A tanszékiink és karunk tevékenységének térsadal-
mi és szakpolitikai hatdsdt mutatja példdul, hogy egy 1993-ban
megjelent tanulmdny (Gonczy, 1993) tantsdga szerint a hazai ha-
tdsdgi ellendrzésben 1970-1993 kozott részt vevs szakemberek je-
lentds része a BME-n végzett. Szintén beszédes tény, hogy az eb-
ben az id6ben jelent§sen dtrendezddd élelmiszertudomdnyi okta-
tds és kutatds megalakuld vagy béviil6 felsGoktatdsi (pl. Elelmi-
szeripari Féiskola, Szeged; Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem,
Budapest) és kutatdsi (pl. ipardgi kutatéintézetek, Kozponti Elel-
miszeripari Kutaté Intézet, KEKI) intézményeiben a BME-n vég-
zett, vagy palydjukat is ott kezd§ kollégdk toltsttek be meghatd-
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rozd szakmai és vezetdi szerepeket (mint példdul Vas Kéroly, Far-
kas J6zsef, Hoschke Agoston, Biacs Péter, Kérmendy Ldsz16, G4-
bor Miklésné). Az els§ Orszdgos METE TDK megrendezését is a
tanszék villalta fel. Az akkori politikai viszonyokbdl ered§ nehéz-
ségek ellenére is sikeriilt a nemzetkozi korforgdsba is bekapcso-
16dni. A tanszék munkatdrsai részt vettek t6bb szervezet (pl. Ga-
bonakémikusok Nemzetkozi Egyesiilete (ICC); Eurépai Kémikus
Egyesiilet (EuChemS, kordbban FECS) Elelmiszerkémiai Divizidja,
FAO/WHO Codex Alimentarius, 1SO, ICNIRS) munkdjdban, veze-
tésében, illetve nemzeti képviseletében. Ez id6ben mdr szdmos eu-
répai vagy nemzetkozi jelent§ségii szakmai konferencidt is sike-
rillt Magyarorszdgra hozni a tanszék szervezésében. Ezek koziil
taldn a legjelent§sebb a Nemzetkozi Sikér Munkaértekezlet (In-
ternational Gluten Workshop) megszervezése 1987-ben, ahol a vi-
ldg szinte valamennyi gabona- és buzakémidval foglalkozé elis-
mert szakemberét sikeriilt Budapestre csébitani.

A Biokémiai és Elelmiszertechnoldgiai Tanszék vezetését 1993-
ban Salgé Andrés vette dt. Ebben az idGszakban az oktatést a fo-
lyamatos tananyagvaltozds és tematikai bGviilés, korszerdsités jel-
lemezte. A véltozdsok és véltoztatdsok sziikségességét részben a
kreditrendszer bevezetése, annak mddositdsai, majd a bolognai
folyamat (BSc- és MSc-képzés bevezetése) indokolta. Mdsrészt a
tudomdnyteriilet gyors vdltozdsa szinte folyamatos tananyag-mo-
dositdst igényelt és igényel ma is. A biomérnoki, vegyészmérnoki
és kornyezetmérnoki teriiletek tradiciondlisan oktatott tdrgyai
mellett nagy szédmban jelentek meg dj tantdrgyak, mint a biore-
guldci6, mikrokomponensek analizise, érzékszervi vizsgélatok, mi-
ndségbiztositds, élelmiszer-biztonsdg, Uj analitikai mddszerek
(FIA, NIR), mtiveleti alapu élelmiszer-technoldgia, tépldlkozds-bio-
kémia, funkciondlis élelmiszerek, élelmiszerjog és élelmiszertor-
vény. Az egyes tdrgyakhoz tartozd laboratériumi gyakorlatok kor-
szer(sitésével (biokémia, komplex labor, élelmiszertechnoldgia-
labor) kialakult a mddositott gyakorlati képzés gerince is. A gra-
dudlis képzés tematikdi mellett a most mdr az egyetemi hatds-
korbe tartozé PhD-képzés uj tdrgyait (élelmiszer-biokémia, mole-
kuldris kolcsonhatdsok, molekuldris bioldgiai és bioanalitikai
mddszerek, korszerd élelmiszer-vizsgalati médszerek) is kidolgoz-
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tdk a munkatdrsak. A szakirdnyu tovdbbképzés dtalakult, négy
féléves Elelmiszermingsité szakmérnok képzés indult, tartalma
megujult a fent emlitett tuddsanyag beillesztésével. Az oktatds ne-
gyedik pilléreként és 4j elemeként rovid ciklusu (1-3 napos), konk-
rét ipari igényeket kielégitd tovdbbképz§ tanfolyamok is megje-
lentek, pl. a laboratériumi irdnyitdsi médszerek, gyors mikrobio-
l6giai mddszerek, érzékszervi vizsgélatok, molekuldris bioldgiai
technikdk, kozeli infravoros spektroszkdpiai médszerek teriilete-
in, melyek lebonyolitdsdban tdrsintézmények, szervezetek (pl.
Campden, minisztériumi szakértdk, NAT stb.) is kozremtikodtek.

Az oktatdsi feladatok elldtdsdban részt vevd oktatdk, kutatdk,
doktordnsok munkdja szempontjdbdl jelentds valtozas a 2005-t6l,
felmend rendszerben megval6suld, linedris, kétfokozatu képzés
bevezetése. A munkatdrsak létszdma szerencsésen tovébb béviilt.
2002-2006-0s ,,pillanatfelvételek’ (BME Evkonyvek) alapjén a
tanszék oktaté-kutatd kozossége: egyetemi tandrok: Dr. Salgé
Andrds okl. vegyészmérnok, a kémia tudomdny doktora, tan-
székvezetS; Dr. Orsi Ferenc okl. vegyészmérnék, a kémia tudo-
mény doktora; Dr. Lésztity Radomir okl. vegyészmérnok, a ké-
mia tudomdny doktora; docensek: Dr. Hidvégi Mdté a kémiai tu-
domdny kandidétusa (féldlldsu); Simonné Dr. Sarkadi Livia okl.
vegyészmérnok, a kémia tudomdny kandiddtusa; Dr. Tomoskozi
Séndor okl. vegyészmérnok, a kémia tudomdny kandiddtusa, PhD;
Dr. Varga Jdnos okl. vegyészmérnok (nyug. részfogl.), a kémia tu-
domdny kandiddtusa; adjunktusok: Dr. Baticz Orsolya, okl. biomér-
nok, PhD; Dr. Gergely Szilveszter okl. biomérnok, PhD; Dr. Major
J6zsef, okl. vegyészmérnok, miszaki doktor; Dr. Merész Péter
okl. vegyészmérnok, miszaki doktor; Dr. Mészdros Tamds okl.
biolégus, PhD; Dr. Scholz Eva okl. vegyész, PhD; Dr. Szarka And-
rds okl biomérndk, PhD; meghivott el6adé: Dr. Boross Ldszl6 okl.
vegyész, a bioldgia tudomdny doktora; doktoranduszhallgaték:
Abonyi Tibor, Barddczy Viola, Gelencsér Timea, Haraszi Réka, Ju-
hédsz Réka, Nddosi Mdrta, Révay Tamds okleveles biomérnokok.

A politikai dtmenet az oktatds, kutatds és infrastruktira-fej-
lesztés finanszirozdsdnak teriiletén el§szor 6ridsi bizonytalansd-
got, majd jelentds valtozdsokat hozott. A kordbbi id§szakban az
akkor is csekély koltségvetési forrdsok mellett jorészt az OTKA,
az MTA, az Orszdgos Miiszaki Fejlesztési Bizottsdg (OMFB) pa-
lyédzati forrdsai, valamint az ipari megbizdsok (in. KK-munkdk)
adtak némi esélyt a tudomdny miivelésére, a miszaki feltételek
(mszerek, vegyszerek, laborok stb.) valamilyen szint{ fenntartd-
sdra, beszerzésre. A 90-es évek kozepétdl a forrdshoz jutds lehe-
tdsége és az ahhoz sziikséges szemlélet is lényegesen megvdlto-
zott. A folyamatosan dtalakuld intézményi hdtterd és szerkezetd,
de - ha megtorpandsokkal tarkitva is — lassan b6viil§ hazai K+F
forrdsok mellett megjelentek a PHARE-tipusti, majd az eurépai
unids csatlakozdst megel§zGen és kovetGen az EU V, VI, VII Ke-
retprogramok részvételi lehet§ségei is. Ezt a miifajt is el kellett
sajdtitani, ideértve a szakmai tartalom formdldsdt, a projektme-
nedzsment kialakitdsdt vagy éppen a bonyolult adminisztrativ
tigyek kezelését. Az alapkutatdst tovdbbra is elsGsorban a kolt-
ségvetési forrdsok, az OTKA és az MTA sztiks, de kiszdmitha-
téan palydzhato keretei igyekeztek tdémogatni. Ugyanakkor a ko-
rdbbindl 1ényegesen tobb jutott alkalmazott kutatds-fejlesztési
programok inditdsdra. Ezek tobbsége iparvéllalatokkal, gazdasa-
gi szereplGkkel, mds szakmai szervezetekkel térténg konzorciu-
mi egytittmiikodést kivant, mely szintén djdonsdg volt. A tanu-
16pénz megfizetése utdn a tanszék sikeresen pdlydzott, meghatd-
roz6 hazai és kiilfoldi cégekkel, szervezetekkel sikeriilt kialakita-
ni hosszud tévy, sokszor mdig tarté szakmai egyiittmiikodéseket,
emberi kapcsolatokat. Elssorban Tomoskozi Sdndor és Salgé

290

Andrds vezetésével szdmos nagy értékd hazai és nemzetkozi pro-
jekt valésult meg, mely az alap- és alkalmazott kutatds megerd-
sitése és folyamatossdgdnak biztositdsa mellett tobbletforrdst
nyujtott az oktatdsfejlesztésre, fiatal kollégdk tanulmdnyuitjaira,
tananyagok kialakitdsdra, jegyzetsorozat elkésztésére is. Egyre
tébb gradudlis, majd PhD-hallgatét sikeriilt bevonni a kutatdsba,
és jarulékos hatdsként dltaldnosan elfogadottd vélt a tanszék pro-
jektszemléletdi miikodése. Szintén ezek a forrdsok és egyéb sajdt
bevételek tették lehet§vé, hogy 1993 és 2005 kozott a Tanszék la-
boratériumi infrastruktuirdja megujuljon, és jelentds miszerbe-
ruhdzdsok is megvaldsulhassanak. Tébbek kozott aminosav-ana-
lizdtorok, NIR/NIT spektrométerek, HPLC-berendezések, kapilld-
ris- és gélelektroforézis-berendezések, GC- és GC-MS rendszerek,
gabonakémiai és reoldgiai célmiiszerek, nedves kémiai és FIA-
analizdtorok, molekuldris biolégiai vizsgdléberendezések teljes
arzendlja, szdmitdgépes és informatikai eszkozpark és hdlgzat
fejlesztése valsult meg. Mindez egyes teriileteken (NIR, FIA,
HPLC-GC, beltartalmi és gabonalabor) bemutaté vagy referen-
cialaborok kialakitdsdt is lehet6vé tette.

A BME Biokémiai és Elelmiszertechnoldgiai Tanszékének
munkatarsai 1996-ban, az alapitas 75. évforduléjan

Ez a humdn és infrastrukturdlis feltételrendszer mdr biztosi-
totta a hagyomdnyos teriiletek (gabonakémia, élelmiszer-anali-
tika és méréstechnika, technoldgia, reolégia, automatikus ana-
lizis) tovébbfejl6dését, tjabb teriiletek (molekuldris bioldgia, élel-
miszer-biztonsdg, fehérjeanalitika, élelmiszer-allergének kutatd-
sa, szénhidrdt- és rostvizsgdlatok stb.) inditdsat, illetve megerd-
sitését. Partnereinkkel nemzetkozi szinten is jegyzett eredmé-
nyeket sikeriilt elérni pl. gabonavizsgdlé mikromddszerek és mii-
szerek fejlesztésében (Tomoskozi Sdndor, Varga Jdnos, Salgé
Andrds, Békés Ferenc); a gabondk egészségtdmogatd dsszetevs-
inek spektroszkdpiai vizsgdlatdban és a NIR/NIT technoldgia
élelmiszer-vizsgdlati, anyagtudomadnyi, biotechnoldgiai teriilete-
ken torténd alkalmazdsdban (Salgé Andrds, Gergely Szilveszter);
biogén aminok vizsgdlatdban (Simonné Sarkadi Livia); j, emelt
tdpértékd gabonadrlési frakcidk eldllitdsdban és mindsitésében,
cirok komplex hasznositdsdban (Témoskozi Sdndor és munka-
tdrsai); nyerstejanalitidkban, elvélasztdstechnikai mdédszerfej-
lesztésekben (Baticz Orsolya, Baldzs Gédbor és munkatdrsai);
szénhidrdt- és C-vitamin-anyagcsere tisztdzdsban (Szarka Andrds).
Emellett analitikai mérési és mddszerfejlesztési szolgdltatdsokat
is nyujt a tanszék, amit évente 40-60 partner vesz igénybe. A
nemzetkozi kapcsolatok, mind a kiilénféle intézmények és szer-
vezetek (ISO, ICC, AACC, FECS, Codex Alimentarius, ICNIRS),
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mind a kiilf6ldi kutatéhelyek esetében, intenziven béviilnek eb-
ben az id§szakban is. Emellett tobb jelentds nemzetkozi szakmai
konferencidnak a Mdegyetem adott otthont ezekben az években:
Euro Food Chem (1999), ICC (2002), European Young Cereal Scien-
tist Workshop (2010), MoniQA Conference (2013), Cereals and
Europe Spring Meeting (2015).

A 2000-es évek els§ évtizede két jelentds vdltozdst is hoz a tan-
szék életében. 2006-ban a Vegyészmérnoki Kar gazddlkoddsdnak
és szakmai miikodésének racionalizdldsa érdekében a szervezeti
egységek Osszevondsdt kezdeményezte. Igy a kordbbi 10-bél 5
tanszék jott létre. A kezdetekt6l szorosan egyiittmiikodd Bioké-
miai és Elelmiszertechnoldgiai, valamint a Mez&gazdasdgi Ké-
miai Technolégia Tanszékek (utébbi tanszékvezet§je 2006-ig Se-
vella Béla) egyesitésével 1étrejon az Alkalmazott Biotechnoldgia
és Elelmiszertudomdnyi Tanszék (ABET), melynek vezetGje 2015-
ig Salgé Andrds. Ezzel egy id6ben, részben a biomérnoki oktatds
novekvd jelentGségének és silydnak elismeréseként és hangsu-
lyozdsaként, a kar neve is megvdltozik, Vegyészmérnoki és Bio-
mérnoki Karként miikodik tovdbb. A mdsik — részben vératlan és
nem minden szempontbdl magyardzhat6 — kényszer esemény
az 1920-as évektdl a BME kozponti épiiletben elhelyezked§ és az
akkor alig néhdny éve szinte teljesen feldjitott élelmiszeres tan-
széki egységek, laborok kényszerd felszdmoldsa és a Ch épiiletbe,
lényegesen kisebb teriiletre koltoztetése 2010-11-ben.

A tanszékosszevonds a biotechnoldgiai, egészségvédd, élelmi-
szer-mindsitd és kornyezetvédelmi szakirdnyokat magdban fog-
lalé biomérnoki képzés és kutatds szempontjdbdl Gj helyzetet te-
remtett. Egyrészt lehet§séget kindlt a laboratériumok funkcié-
juknak jobban megfelel§ feldjitdsdra, az egymdshoz kozel 4116
szaktertiletek (biotechnoldgia, fermentdcids technolégidk, bio-
analitika, molekuldris biolégia, mikrobioldgia, melléktermék-
hasznositds stb.) szorosabb egyiittmiikodésére, a vizsgdlati tech-
nikdk, analitikai és kisérleti arzendljuk hatékonyabb kihaszndld-
sdra. Ennek eredményeként a BME biomérnokképzése és néhdny
kapcsol6dd kutatdsi teriilete hosszti id§ 6ta vezetd szerepet tud
betolteni az orszdgban. Ugyanakkor tény, hogy részben a szak-

mai, tudoményos teriiletek {6 irdnyvonaldnak véltozdsa, a hall-
gaték, munkatdrsak szdmdnak csokkenése, részben pedig a kiil-
s6 koriilmények, példdul az élelmiszermérnok-képzés szervezett
kialakitdsa mds felsGoktatdsi intézményekben, az élelmiszer-ok-
tatds ardnydnak és jelentGségének vitathatatlan csokkenését ered-
ményezték a BME-n.

Elérkeztiink a kozelmult és a jelen torténéseihez. A tanszék ve-
zetGje 2015-t61 Vértessy G. Bedta. Az ABET-en kilenc kutatéceso-
port miiksdik, munkatdrsaik igencsak sokféle szakteriileten al-
kotnak, oktatnak és kutatnak. Kornyezetvédelmi technolégidk,
élelmiszer-kémia, élelmiszer-analitika, spektroszképia, gabona-
tudomadnyi kutatdsok, szennyvizkezelés, iszapkezelés, talajjavitds,
fermentdciés technoldgidk, bioreaktorok, enzimkutatdsok, mel-
léktermék-feldolgozds, molekuldris bioldgia, szerkezeti bioldgia,
mitokondridlis anyagcsere, sejtciklus, genomi integritds, emlds-
sejt-fermentdciés technolégidk — mind-mind szerepelnek a jelen-
legi oktatdsi és K+F+I tevékenységek kozott. A tanszék éltal gon-
dozott, kordbban mdr emlitett négy specializdciét (szakirdnyt)
tartalmazé biomérnokképzésnek alapszakon, mesterszakon, a
doktori és a szakember-tovdbbképzésekben is kiemelt szerep jut
Magyarorszdgon. Az utdébbi években elindult az ELTE-vel kozos
elit biotechnolégus-képzés is, melyhez kapcsoléddan édllami cél-
tdmogatds és pdlydzati forrdsok segitségével uj biotechnoldgia-
laborok kialakitdsa és felszerelése vélt lehetgvé.

Kozvetlen élelmiszertudomdnyi kutatdsok jelenleg két kutaté-
csoportban (Gabonatudomdnyi és Elelmiszermingség, valamint
NIR Spektroszkdpiai Csoportok) folynak. Jellemz§ teriiletek ko-
z6tt emlithetd a buza és alternativ gabondk, valamint dlgabondk
értéknovelt élelmiszercéld hasznositdsa, dsszetételi és technold-
giai mingsitése, mddszer-, technolégia- és termékfejlesztés; no-
vényi fehérjék, keményit§ és nem keményit§ szénhidrétok ossze-
tételi és szerkezetei jellemzése elvdlasztdstechnikai mddszerekkel;
colidkidért felelgs gabonafehérjék meghatdrozdsdt segitd referen-
ciaanyagok fejlesztése; zabfehérjék toxicitdsdnak vizsgdlata (Kor-
mosné Bugyi Zsuzsanna, Németh Rendta, Schall Eszter, Torok
Kitti, Tomoskozi Sdndor); NIR-spektroszkdpia (roncsoldsmentes
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vizsgélati médszerek fejlesztése osszetételi, mingség-ellendrzési
és technoldgiai céld élelmiszer- és biotechnoldgiai ipari alkalma-
zédsok teriiletén; képalkot6 eljdrdsok fejlesztése és alkalmazdsaik
(Salgé Andrds, Gergely Szilveszter, Slezsdk Jdnos). Természetesen
mds kutatécsoportok is végeznek élelmiszer-kutatdshoz kapcso-
16d6 tevékenységet. Ilyen példdul a mezGgazdasdgi és élelmiszer-
ipari melléktermékek értéknovelt hasznositdsa, a biofinomité és
korforgdsos gazdasdg koncepcidjdnak kidolgozdsa és szakmai
megolddsainak kutatdsa (Fehér Csaba, Németh Aron). A tanszék
munkatdrsait és tevékenységét a honlapon ismerhetjik meg
(http://kutatok.org/abettt/tanszek/).

Az elmult évtizedek eredményeinek elérését emberi és szak-
mai egyiittmikodések sokasdga tette lehet6vé. ElGre is elnézést
kériink, de valamennyi multbéli és jelenlegi partneriink emlitése
szinte lehetetlen — mdr csak a mifaji, terjedelmi és a memdri-
dnkban jelentkez§ korldtok miatt is. Az aldbbi, messze nem teljes
felsoroldsban a kozelmult és a jelen élelmiszertudomdnyi teriile-
ten meghatdrozé hazai és kiilfoldi partneriink feltiintetésével tet-
tiink kisérletet a kialakult szakmai hdlé bemutatdsdra: Agrdrtu-
domdnyi Kutatékozpont (ELKH) Martonvdsdr, BOKU (A); Camp-
den BRI Magyarorszdg Kft., Cereals and Europe (ma AACCI, B),
CSIRO (AUS), Els¢ Pesti Malom és Siitdipari Zrt., ELTE TTK,
Elelmiszertudomdnyi Kutatdintézet (ma MATE), Eszaki Kemé-
nyitd Kft., ETH, Ziirich (CH), Fitorex Kft., Gabonakutatd (Sze-
ged), Gyermelyi Zrt., Hacettepe University (TR), Institute of Ag-
rochemistry and Food Technology (E), International Association
for Cereal Science and Technology (A), Karlsruhe Institute of
Technology (D), Leibniz Institute for Food Systems Biology TUM
(D), Lab-Intern Kft., Lipdti Pékség Kft., MoniQA Association (A),
Newport Scientific PTY Ltd. (AUS, ma Perten), Rothamsted Re-
search Centre (UK), University of Bologna (ITA), University of
Cordoba (E), VIT Research Center (FIN), Wessling Hungary Kft.

Nagyon koszonjiik valamennyi, itt emlitett és nem emlitett
partneriinknek, mindenkinek, akik segitették munkdnkat, otle-
teket adtak, részt vettek az oktatdsban és a kutatds-fejlesztés-
ben, ezek formdldsdban, hasznositottdk kozos eredményeinket.
Folytatjuk...

Ennyi minden tortént az elmult széz plusz tiz évben a BME-n
az élelmiszertudomdnyi oktatds és kutatds teriiletén. Ez bizony
er@s és értékes alap a folytatdshoz. Szeretnénk hinni, hogy tobb-
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szOr adtunk, adunk j6 vdlaszokat a szakmai kihivdsokra, mint
nem. Reméljiik, hogy a jelenlegi biomérnoki- és biotechnoldgia-
kozpontd oktatds- és kutatdsszervezés és az ezt kiszolgdld szer-
vezeti felépités erdsiti a diszciplindk kozotti egyiittmiikodést, an-
nak eredményességét. Kétségtelen, hogy a mai élelmiszertudo-
mdnyi kihivdsok (tobbek kozott a fehérje- és élelmiszer-elldtds
biztositdsa, az élelmiszer-biztonsdg garantdldsa, a hatékonyabb
élelmiszer-elGéllitdsi technolégidk, az egészségtdmogatd termé-
kek fejlesztése, az ipar 4.0, a korforgdsos gazdasdg kialakitdsa
stb.) szakteriiletek kozotti dtjardst, djféle, integrdlt tuddst, szem-
léletet, mindezt befogadni képes miivelt emberféket kivdn. Eh-
hez kitling lehet§séget kindl a BME, hiszen a sziikséges kémiai,
biokémiai, molekuldris bioldgiai, analitikai, technoldgiai és bio-
technoldgiai, anyagtudomdnyi, gépészmérnoki, informatikai, lo-
gisztikai és sok mds tudds és tapasztalat a tanszéken, karon vagy
mds karokon rendelkezésre dll, vagy partnerek egyiittmtikodésé-
vel hozzéférhetS. Ugyanakkor az élelmiszeripar rendkiviil hagyo-
mdnytisztel§ dgazat, nem mindig képes és nem is mindig indo-
kolt a legtjabb molekuldris szint(i eredményt befogadni és alkal-
mazni. A kihivdsok és a lehetségek adottak, kérdés, hogy jol ért-
jiik-e, illetve jol haszndljuk-e ezeket. A folytatdsban meglatjuk. ..

u

A fotdk archiv forrdsbdl szdrmaznak, ahol tudtuk, a forrdst ne-
vesitettiik. A csoport- és laboratdriumi képeket Philip Jdnos ké-
szitette. Az dbrdk szerkesztésében Tomdskoziné Dr. Farkas Rita
miikodott kozre. Kdszonet valamennyi munkatdrsunknak, akik
emlékeikkel, véleményiikkel, javitdsaikkal hozzdjdrultak az irds
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