Lipidek, mikrobak, Kulttirdk

VEGYIPAR ES KEMIATUDOMANY

Beszélgetés Biacs Péter professor emeritussal L2

Biacs Péter professzor, aki hosz-
szi ideig igazgatta a Kozponti
Elelmiszertudomdnyi Kutatd-
intézetet (a KEKI-t) és fontos
projekteket irdnyftott, mosta-
ndban tobb jubileumot is iin-
nepel, 6vé példdul a 12/1963.
szdmul vegyészmérnoki okle-
vél

Igen, majdnem 60 éve diplo-
mdztam. Jovére mdr a gyé-
mdntdiplomdt kérvényezhe-
tem a Megyetemtdl. 1972-ben
pedig Szekeres Gébor, a Ma-
gyar Kémikusok Lapja fGszer-
kesztdje hivott meg a lap szerkesztGbizottsdgdba, és azéta, 50 éve
vagyok tagja a kémikus egyestiletnek.

Nemrégiben jelent meg a Lexica Kiadondl ,,mérnoki memodrja”
— Eletpdlydm az élelmiszer- és biotechnolégia vonzdsdban —, és
ebbdl gy tiinik, sok mindenben eltér a pdlydja a szokdsostdl. A
kutatdknak, kiilondsen a kortdrsainak, gyakran egy, de hdromndl
semmiképpen sem tobb munkahelye volt, Professzor tirnak azon-
ban joval tobb.

Sajnos ez igy adédott. Hétévente jon a vonat, és ha az ember {ol-
szdll rd, akkor rendben van, de ha lent marad, akkor is jon egy
mdsodik vonat, és arra mdr fol kell szallni. Igazdn komoly elsd
munkahelyemnek a Miiegyetemet tekintettem, 14 évig voltam
ott, és nem szakitottam meg a kapcsolatot, s6t, még erdsodott
is, mert a feleségem a konyvtdraban dolgozott, a nagyobbik fiam
a vegyészmérnoki karon diplomdzott.

Az elsé mégis a Ganz volt.

Abban az id6ben nagyon sok hallgatétdrsamat levitték vidékre.
Akkoriban folytak a nagy vegyipari fejlesztések: Kazincbarcika,
Beremend - katelezd volt ott dolgozni, legaldbbis az els§ évek-
ben. A nydri gyakorlatot én is ott toltottem, és a szigetelGanya-
gok, a mfanyagok irdnydba mozdultam el. Hérom évig dszton-
dfjasa voltam a Ganz Villamossdgi Gydrnak; a villamosgépgydr-
tds uj szigetelGanyagokkal dolgozott, példdul akkor kertilt forga-
lomba a poliészter lakk, akkor kezdtek epoxigyantdkat haszndlni
a szigeteléshez. Tehdt érdekes tertilet volt, mégis amikor hivtak
vissza az egyetemre, habozds nélkiil mentem.

Pedig szakmdt kellett vdltani.

Szakmadt nem, csak szakirdnyt. Az, hogy a mdanyag szakon vé-
geztem, egydltaldn nem volt rossz, mert az élelmiszereket zom-
mel mifanyag csomagoldsban kiildik a piacra, és én értek ehhez
- tudtam kamatoztatni a csomagoldsi ismereteimet.
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Milyen témdi voltak a Miiegyetemen? - .
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A MezGgazdasdgi, Kémiai Technolégia Tanszéken Hollg Jénos, a
tanszékvezetd szénhidrdtok kutatdsaval foglalkozott, ezeket cik-
lodextrin polimerekbe kapszuldztdk, és a felhaszndldsdt vizsgal-
tak. A szomszédos Elelmiszerkémiai Tanszéken a fehérjéket ta-
nulmdnyoztdk — nekem csak a lipidek (zsirok és olajok) maradtak.
Ezzel teljesen egyediil dlltam akkor a tanszéken.

Van egy romantikus vetiilete is a lipidkémiai kot§désemnek:
hallgatécsoportot vittem a Humboldt Egyetem élelmiszer-kémiai
tanszékre, és az ottani professzor kiirta a faldra Emil Fischer
egylk mondatdt: ,,Kutatasalmat a szénhidrdtokra dsszpontositot-

s tam, mert azokat konnyen kimosha-
tom az tivegedényekbdl, mig az olajo-
kat-zsirokat nem tudom maradéktala-
nul eltévolitani.” Ok azonban éppen
ezt a tertiletet ezt vdlasztottdk. A be-
szélgetéseink utdn a professzor meghi-
~ vott a csoportjaba, mint miiszerekhez
ért6 szakembert, de a 1970-es években
nagyon nehezen adtak kiilfoldi 6szton-
difjakat — még az NDK-ba is csak két év
mulva kaptam meg. Addigra mdr csa-
lddom lett, nem akartam menni, de a feleségem rdbesz€lt, hogy
vdgjunk neki hdrmasban, a kisfiunkkal. gy lettem zsirkémikus.

Nagyon j6 vdlasztds volt. Hollé professzor ur is rdallt erre a té-
mdra, kapcsolatokat épitettiink. Azt hiszem, neki kdszonhetem,
hogy meger§sodott ez a kutatdsi vonulat. Bekapcsolédtam példdul
a Novényolajipari és Mososzergyartd Vallalat kutatdsaiba. A gydr
napraforgdolajbdl kezdte gydrtani hidrogénezéssel — zsirkemé-
nyitéssel — a margarint. Ilyet senki sem csindlt, mert mdshol a
napraforgdolaj drdga volt, és sz6jdbdl vagy pdlmaolajbdl indultak
ki. Nélunk viszont megsziiletett a Rama margarin.

Csoddlatos téma volt, ugyanis a hidrogénezés miatt transz-
konfigurdcié is keletkezik az olajsavban, és ki kellett mutatni a
transz-kotések ardnydt. Komoly munkaval taldltam meg, hol ke-
letkezik jellegzetes cstcs az IR-spektrumban. Az Uj hidrogénezési
eljdrdsokkal kisérletezve mindig hoztdk a mintdkat — és ha be-
mentem a boltba, ott volt a polcon a Rama margarin.

Mondhatjuk, hogy inkdbb a kilfoldi utak inspirdltdk a kutatd-
sait?

Nem igazan. A legizgalmasabb TDK-munkdt példdul Inczédy J4-
nos ajdnlotta nekiink, Nemeshegyi Gabor tankor-tdrsammal,
amikor meghivott benniinket az analitikai laborba, hogy vizsgdl-
juk be az Amerikdbdl kapott ioncserél§ gyantdit. Megmértiik az
attorési kapacitdsokat, egyéb jellemzdket — és harmadik dijat
kaptunk a kari TDK-konferencidn. Nagy meglepetéssel vettiik
észre késGbb, hogy Inczédy professzor beirta a neviinket az ion-
cserélds zsebkonyve irodalomjegyzékébe. Az § tisztességes bd-
ndsmdédja is mintdnak szolgdlt.
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Az egyetemen mindegyik évben végeztem TDK-munkdt, az el-
s évben kristdlytannal foglalkoztam; Papp Ferenc tandr tir min-
dig elvitt benniinket a hegyekbe: temérdek kavicsot szétvdgtunk,
hogy ldssuk benniik a kristdlyokat. A harmadik évben Kolldr
Gyorgynél dolgoztam, aki desztillciéval foglalkozott. Késbb en-
nek is nagy haszna lett, mert sokszor kellett extrahdlnom, desz-
tillilnom, vagy éppen pdlinkdt megtisztitanom az el§parlattél
meg az utépdrlattdl, mert azok veszedelmes alkotérészek. A sza-
kosodds utdn a mifanyagok deformdcidjdnak mérésére kerestem
j6 maddszert. Végiil egy mérnok sielGtarsamtdl kaptam mérgbé-
lyegeket, amelyekben elektromos szdlak voltak. A bélyegeket rdra-
gasztottam a mintdkra, és az elektromos dram szépen ,,kirajzolta”
a deformdciét. Késébb a diplomamunkdm is ebbdl sziiletett.

Széval, olyan témavezetSket kerestem, akiknek a kutatdsaiba
be lehet kapcsolédni. Inczédy Janos volt messze a legjobb. Husz
évvel késdbb irt egy konyvet az ioncserél§ gyantdk alkalmazdsa-
rél, és akkor megkért, hogy a mez&gazdasagi, élelmiszeripari al-
kalmazdsokrdl sz6l6 fejezetet én irjam.

Szép, kerek tirténet.

Igen, arra torekedtem, hogy fenntartsam a kapcsolatot a tandra-
immal.

A Miiegyetemen keriilt kiozelebbi ismeretségbe a mikroorganiz-
musokkal is?

Ha nem a mikrobioldgiai és enzimoldgiai csoportban csoportba
vesznek fol, eszembe sem jut, hogy mikrobdkkal foglalkozzam.
Nagyon sok ipari feladatot kellett megoldanunk, példdul mosé-
szerenzimeket, sajtgydrtasban alkalmazott enzimeket is vizsgal-
tunk. Beleszerettem a mikrobdkba, és az els§ tudomdnyos sike-
remet annak koszonhetem, hogy ,,meg akartam fogni” a szapo-
roddsukat. Ekkor kertilt el§ a szdmitégépes modellezés, amiben
Janzsé Béla és Veress Gdbor segitett: ebbdl sziiletett az egyik elsG
publikdciém a Magyar Kémikusok Lapjdban.

Lassan ennek is dtven éve: 1973-ban publikdlta. Ugyanebben az
évben, szintén itt jelent meg ,A levegd mikrobioldgiai szennye-
zettségének mérése”.

Ennek a cikknek nagyon nagy sikere lett. Azt kell mondanom,
szinte izzottak a drétok, a legkiilonboz6bb gydrakbdl kerestek
meg. Példdul a Gyomrdi dton, a gyégyszergydrral szemben, sok
idgs ember lakott kis, foldszintes hdzakban, és panaszkodtak,
hogy bepenészedtek ndluk a beféttek, lekvarok. Valé igaz, az
egyik tizemben glitkonsavat éllitottak el§ gliik6zbdl, Aspergillus
niger penészgombdval, és a penészspordk dtjuthattak idénként
az utca tuloldaldra. Kétszer mentem ki a gyarba, egyszer egy na-
gyon meleg, késg nydri napon — akkor rengeteg spdra volt az ut-
ca leveg@ijében is —, egyszer pedig egy héesés utdn — akkor két
nagysdgrenddel kevesebb mikroba volt az utcai levegGben.

Follelkesedtem a feladatokon, elkezdtem modernebb eszké-
z6kkel dolgozni. A Sartorius cég is folfedezett engem, és hozta a
membrdnjait, hogy azokon keresztiil sztirjek — megint ipari, ke-
reskedelmi feladatok vet§dtek f6l. Tudomdnyos kézleményt nem
lehetett {rni bel6litk, mint ahogy a Rama margarinos munkdt sem
tudtuk teljesen nyilvdnossdgra hozni.

A konyvem, amir§l a beszélgetés elején sz6 esett, abbdl a
szempontbél nagyon j6, hogy csak a szépre emlékeztem vissza
benne. Most sem beszélek a kudarcokrdl, pedig azok is voltak.

Els@sorban élesztégombdkkal foglalkoztam. A méretiik ha-
sonlit a vorosvértestekéhez, amelyeket tigy ,,szdmolnak meg”,
hogy 4tengedik Sket két kondenzdtor-lemez kozott, és a kapott
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jelet értékelik. Az éleszt§gomba ugyantigy dtmegy, csak kozben
sarjadzik, és a sarj mdr kétszer akkora lehet, mint az eredeti. De
rdjottem, hogy a sarjadzdst is tudom kovetni: ha mozgatom a le-
mezt, egyszer a nagyokat mérem, egyszer a kozepeseket, egyszer
a kicsiket. Persze ezt sem kozoltem.
Mi folyton gyakorlati feladatokon dol-
goztunk, és Gordg Jend docenstdl, a
csoportunk vezetdjétdl sok mindent
megtanultam kozben.

A lucerndval példdul az a gond,
hogy csak meghatdrozott mennyiség-
ben keverhet§ a tehenek takarmdnyd-
ba, mert a benne 1év§ szaponinvegyti-
letek rdkapcsolédnak a vorosvértes-
tekre, szétroncsoljék a sejtmembrdnt,
és ,.kirdntjdk” bel6le a koleszterint. Ezért nem szabad tilsdgosan
sok gesztenyét fogyasztani. A vadgesztenye sok szaponint tar-
talmaz, emiatt haszndlhattam fel kalibrdciéra. Hoztdk a lucerna-
mintdkat, koztiik a genetikailag médositottakat, én pedig tdpta-
lajra tettem Gket. Szaponinoldatot 6nt6ttem hozzdjuk, és néztem,
hogyan viltozik a penészgombdk novekedése. A gomba nagy te-
lepet noveszt, de itt csak kis telep maradt vissza, mert a penész-
gomba-membrdnok is tonkrementek. Ezt a pusztuldst mikrobio-
l6giai analizissel tudtam koévetni. A mez6gazdasdgi kutatdinté-
zetben azonban vékonyréteg-kromatografidval dolgoztak. A min-
ték folfuttatdsakor beszértdk a papirt vérrel, és ott, ahol sok sza-
ponin volt, eltlint a piros szin. Egy nap széltak, hogy egy nagy-
sdgrenddel eltérnek az eredményeim az 6véktdl. Mi torténhetett?
Eszembe oltott, hogy a vérrel lehet probléma, de mi? Kiderdiilt,
hogy azon a héten nem volt diszndévdgads a telepen, és egy malac
vérét haszndltdk. De abban, mint minden fiatalnak a vérében, ke-
vesebb a koleszterin. ..

Egy mdsik eset: a nagytétényi élesztGgydr abban az id6ben
vett dt egy francia mddszert, azéta is azt hasznalja. Id6rdl idGre
nekem kellett szakért6ként mintdkat vennem. Egyszer egy TDK-s
hallgatém villalta, hogy éjjel bent marad a tanszéken, és a maga
mddszereivel megvizsgdlja a mintdkat. Reggel sanyaru képpel fo-
gadott: nem tudja, mi tortént, de az élesztGgombdk teljesen de-
formalédtak. Kideriilt, hogy a minta virdgélesztével fert6z6dott
be. Virdgéleszt§ alatt azt értjiik, hogy egy sejtre raépiil egy md-
sik sejt, aztdn egy harmadik: virdgra hasonlité forma alakul ki.
A hallgat6 bolti éleszt8t haszndlt 6sszehasonlitds céljabdl a vizs-
gélathoz, és gy gondoltam, az okozhatta a bajt. Igy is volt: a
gydriak hagytdk, hogy a virdgéleszt§ kicsit elfertdzze a rendsze-
riiket, mert igy tobbet tudtak elbontani a melaszbdl, mint a ko-
zOnséges élesztdvel. Ezért abban az iddben olyan ,,élesztével” sii-
tottiink, amely 90 szdzalékig siitGélesztd volt, és mivel szépen
folfdjta a tésztdkat, senki nem vette észre, hogy 10 szdzalék vi-
ragéleszt6bél 4ll.

Ezek a példdk érzékeltetik, hogy a mikrobiolégia nagyon tévoli
teriileteit jartam be.

Biztosan mds szemmel jdr a boltba is.

Igen. Tobbszor elmondtam mér példdul, hogy a gabona-magva-
kat kiviilrgl védé korpa sokszor penészgombdkkal szennyezett,
ezért nem helyeslem a teljes ki6rlésti pékdrukat, mert t6bb kart
okozhatnak, mint amennyi tdpldlkozds-tudomdnyi hasznot haj-
tanak a rostok miatt.

A mikrobioldgiai tuddsomat otthon is kamatoztatom: kom-
posztalok a kertemben, Zamdrdiban. De csak azt haszndlom, ami
aprd, amin mdr keresztiilment a fiinyirégép. Azért kell kicsi da-
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rabokkal dolgozni, hogy a bioreaktorom — a komposztdléedé-
nyem - tartalmdt rendesen dt tudjam forgatni. A komposztdlds-
hoz mikrobdra is sziikség van. A beontott fiire vagy régi kom-
posztot rétegezek, vagy egyszerten virdgfoldet veszek (az kertil
legfeliilre is), igy inditom el a komposztdldst. Ezt a mddszert
még nem tudom elfogadtatni masokkal, pedig jol mtikodik és jobb
mind@séget ad. A komposztot locsolni is kell, mert a mikroba viz
nélkiil nem indul el oda, ahol dolgozni tud, ezért érdemes idén-
ként a masszdt is megforgatni. Ehhez a munkdhoz gyakorlati
gondolkoddsra van sziikség, és én ezt tanultam meg a Megye-
temen. Nagyon hdlds vagyok ezért a tandraimnak.

Nemcsak miiszaki gyakorlatra tett szert a pdlydja alatt, hanem
vezetdként is kiprébdlhatta magdt, Professzor vir — példdul a KEKI
igazgatdjaként, aztdn a Bay Zoltdn Alkalmazott Kutatdsi Ala-
pitvdny fdigazgatdjaként. Milyenek voltak ezek az évek?

A KEKI éppen akkor béviilt, amikor az intézetbe keriiltem. Ti-
zenegy élelmiszeripari dgazatbdl kaptunk feladatokat, és azzal
biztak meg benniinket, hogy segitsiik el§ a technolégiatranszfert:
amit az egyik ipardg jol csindl, és dtiiltethet§ egy mdsikba, iil-
tessiik dt. Vagyis eljdrdsszabadalmakat kellett 4tvinni egyik hely-
rél a mdsikra: ezekkel a szabadalmakkal védhették a legjobban
a termékeket. Kordbban kortilbelill tiz szabadalma volt az inté-
zetnek, amikor hisz év utdn eljéttem, mér 6tven. Megkérdezték,
hogyan tudom erre rdvenni az embereket. Hit hogyan? A nyere-
ség felét odaadtam a miszaki fejlesztési témdban résztvevéknek,
és csak nekik, nem mdsnak.

Ez egyediil igazgatdi dontés volt?

Igen. A Bay-intézetben is ezt a premizaldst kezdtem el, pedig Pun-
gor Ernd, az alapité, mindig azt mondta, hogy a pénz az egész
intézeté. Azzal a gondolatdval azonban nagyon egyetértettem,
hogy a Frauenhofer-intézetek mintdjat kell kovetni.

Azdta is tobben kisérleteznek ezzel.
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Ertiink el eredményeket, de médositanunk kellett a rendszeren,
mert amikor az els§ évben produkdltunk valamit, ami irdnt ér-
deklgdott egy cég, azzal szembesiiltiink az tizemében, hogy nem
értenek a megvaldsitdsdhoz. Oda kellett kiildeni az embereimet.
Ezért az intézetnek az a része, amelyiknek az innovdciéval kel-
lett foglalkoznia, az adott partnernél gydrtotta a termékeket. Ugy-
hogy az intézet fele a falakon kiviil termelt, és ebbél folyt be pénz.

Csak nem elég, gondolom.

Amikor Pungor professzor létrehozta az intézetet, kétmillidrd fo-
rintot tehetett be a bankba, 40 szdzalékos kamatra. Amikor oda-
kertiltem, mdr csak 10 szdzalék volt a kamat. Hamarosan elju-
tottam oda, hogy nem tudok prémiumot osztani, s§t, csokken-
tenem kellett a létszdmot, a legjobb embereket pedig elszipkdz-
tdk. Tobben az alapkutatdst hidnyoltdk, de arra végképp nem
volt keret. Miskolcon jobban mentek a dolgok, mint Budapesten,
mert ott elektronikai hulladékok feldolgozdsdbdl szereztiink be-
vételt, Szegeden szennyviztisztitdssal foglalkoztunk. Prébdltam
pénzt szerezni a koltségvetésbdl, de nem adtak, mondvdn, hogy
ez nem koltségvetési intézmény, még részeiben sem finansziroz-
hatjdk.

Kozben nemzetkozi szervezetekben is dolgoztam; ez a munka
még a KEKI-id§szakban kezd§dott. Akkoriban kellett beszamol-
nom a FAO (az ENSZ Elelmezési és MezGgazdasdgi Szervezete)
kongresszusdn a ,,vildg élelmiszerkonyve”, a Codex Alimentarius
kovetelményeinek magyarorszdgi megtartdsdrdl. Az Analitikai és
Mintavételi Bizottsdgnak 20 évig (1988-2008) én voltam az elno-
ke. A kongresszusra meghivtdk az agrdrminisztérium politikai 4l-
lamtitkdrdt is, akinek beszélgetés kozben elmondtam, hogy na-
gyon nehéz anyagi helyzet alakult ki az intézetben. Gondoltam,
hétha ad a minisztérium ipari vagy miszaki fejlesztési meg-
bizdst.

De nem ezzel kerestek meg késGbb, hanem azzal, hogy legyek
a helyettese, tehdt dllamtitkdr-helyettes. Ez az eurdpai unids csat-
lakozdsunk el6tt tortént. A csatlakozdsra vdré orszdgok koziil
Lengyelorszdggal egytitt mi szdllitottunk a K6zos Piacra élelmi-
szereket, és nagyon komoly kifogdsok vetddtek fol a termékeink
biztonsdgdval kapcsolatban: sok fert§zott, szennyezett arut alli-
tottunk meg, egyesekben nagy mennyiségli novényvédd szer, md-
sokban szalmonella és hasonlé veszélyes mikrobdk voltak. Tenni
kellett valamit, hatvanéves elmtltam, a htsz év nagyon szép volt
a KEKI-ben, de jobb lenne valami djat csindlni — gondoltam. Ma
ez kindlkozik, nem fog sokdig tartani, amugy is kozeledik a
nyugdijazdsom. Ugy éreztem, ennek a feladatnak a megolddsd-
ban tudok segiteni, el tudom hdritani a csatlakozdst akaddlyozé
tényezdket.

Madl Ferenc kbztarsasagi elnok atadja a Magyar Erdemrend
tisztkeresztjét (2004)
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Tényleg biztam abban - f6leg azokkal az erds kiilfoldi kap-
csolatokkal, amelyeket a KEKI-id6szak alatt sikeriilt kiépitenem
—, hogy ez menni fog. Akkor mdr elég j6 kompromisszumkots
képességre tettem szert. Itt is ezt kellett haszndlni: a gazdasdgi,
az egészségiigyi és az agrarminisztériumot kellett egy asztalhoz
tiltetnem. Ezek hdrman feleltek a Magyarorszdgrdl kiszdllitott
vagy a Magyarorszdgra behozott termékek biztonsdgdért.

Fol tudtam épiteni egy el§szor hdrom, aztdn mdr harminc £6-
vel m(tkodé intézményt: ez lett a Magyar Elelmiszer-biztonsdgi
Hivatal. Meg kellett értetni az emberekkel, hogy most nem az
agyondicsért magyar mingségrdl van sz6, hanem arrdl, hogy a
termékekben bizony vannak kdros anyagok, amelyeket nem sza-
bad dtengedni a hatdron, és ha kiilf6ldrél jon egy élelmiszer, az
is lehet fert§zott, azt is meg kell vizsgalni. A hivatalt nemzetko-
zileg is elfogadtdk. A tiz, csatlakozdsra vdré orszdgbdl kilenc hoz-
zdnk jott tapasztalatszerzésre. Mi lettiink a minta. J6 kihivds volt
— és végre nem valakinek a székébe iiltem bele.

A hatdr is megvdltozott, mert eddig Szlovdkidba, Ausztridba,
Szlovénidba élelmiszer-biztonsdgi vizsgdlat utdn szallitottunk, on-
nan ment tovabb a termék. Ezeken a hatdrokon ezentul nem ne-
kiink kellett ellendrizniink: mér csak a mingség szdmitott, hogy
megvegyék, amit a piacra visziink. Ugyanakkor Horvdtorszdg,
Szerbia, Romadnia és Ukrajna felé mdsik rendszert kellett kiépite-
ni, 4j berendezésekkel, 4j kardmokkal (elkiilonitGvel) az dllatok
dtengedéséhez.

Az Eurdpai Unidé Kozos Piacdn évente maximum 2-2,5 ezer
fert6zott vagy szennyezett termékrdl bizonyosodott be, hogy le
kell venni a polcokrdl, nem szabadott volna beengedni az or-
szdgba. Emlékezetes botrdnyok is voltak, persze, példdul ndlunk
a fliszerpaprikdval. Ha utélag dertil ki egy hiba, vissza kell fejteni
a folyamatokat, és le kell dllitani a termelést, forgalmazdst.

A Mébih (Magyar Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal) — a nevet is
mi adtuk — aztdn beleolvadt a Nébih (Nemzeti Elelmiszerldnc-biz-
tonsdgi Hivatal) szervezetébe.

Taldn ez a magas szintt irdny(tdi, kozéleti munka kiilonbozteti
meg igazdn a pdlydjdt a tradiciondlis kutatdi élettdl. Még or-
szdggyiilési képviseld is volt. Hogyan keriilt oda?

Kozosségi embernek érzem magamat, de azért az induldsndl vol-
tak olyan motivumok is, amelyek kivdnatossd tették az ilyen sze-
repek vdllaldsét, igy lettem pdrtonkiviili tandcstag, hdrom ciklu-
son keresztiil. Nem azt mondom, hogy tandcstag, majd orszag-
gytlési képvisel§ akartam lenni, de el@re vitt. Folfigyeltek rdm
olyan korok, amelyek tigy gondoltdk, hogy hasznositani tudjdk a
tuddsomat.

Az Orszdggytilésben rdjottem, hogy van 22 ember, aki valami-
lyen médon élelmiszerekkel foglalkozik: megszerveztem az élel-
miszeripari frakciét. Eppen folyt az élelmiszertorvény vitdja, és
mi megbeszé€ltiik, min kellene véltoztatni. Kidlltam a pulpitusra
életemben elGszor — és azt hiszem, utoljdra — a torvény vitdjaban.
A torvényt még 76-ban alkottdk meg, és csak a KGST-vel foglal-
kozott, de akkor mdr nagyon sok élelmiszeripari tizem termelt
eurdpai unids cégeknek. A torvényt végiil csak mddositottdk,
nem alkottak djat. Arra csak *95-ben keriilt sor. Abban a folya-
matban is részt vettem, de mdr nem képvisel6ként.

Volt még egy érdekes oldala ennek a munkdnak. A nyelvtuda-
som miatt tobbszor biztak meg, hogy vegyek részt kiilfoldi bi-
zottsdgi feladatokban, nemzetkozi tdrgyaldsokon, ahol sok érde-
kes embert, kulttirdt ismertem meg. De ez a pdlya nem nekem
val6, a kovetkez§ védlasztdson mdr nem indultam. Azért a Ma-
gyar Gazdasdgi Kamara megkeresett, hogy hozzak létre egy kor-
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nyezetvédelmi bizottsdgot. Ebbdl sziiletett meg az Orszdgos Kor-
nyezetvédelmi Tandcs, annak is a tagja lettem, sét, az elnokhe-
lyettese, majd elnoke — elkezdtem gazdasdgpolitikdval foglalkoz-
ni. Reformok tigyét igyekeztiik eldmozditani, példdul katalizdto-
rok beépitését az autdk kipufogdjaba, amelyekhez 1987-ben a mi
javaslatunkra olcsébb tizemanyagot lehetett kindlni, ezt jobban
vésdroltdk.

e A kényve majdnem programaddssal
- BIACS PETER AKOS

kezdddik:

: SELETPALYAM \
~ ALELBEMISZER-ES BIOTEGHNOLOGIA

Bl Legyen szakmdm, amivel fenntart-
VONZASABAN

hatom magamat és csalddomat — ve-
gyészmérnok/biotechnolégus
Legyen hivatdsom, amivel jobb4 te-
hetem a kornyezetet, dtadhatom tu-
ddsomat — egyetemi oktaté
Legyenek kozjét szolgdld tevékeny-
ségeim, melyekkel szebbé tehetem
életemet — kozéleti szerepek

Mikor fogalmazta meg ezeket a mondatokat? Nem fonddtak
idénként dssze a szdlak?

Hazudnék, ha azt mondom, hogy ezt kifrtam az ajtéra, és min-
dennap megnéztem. A kényvirds a rendszerezésre is rdszoritja az
embert. A tevékenységek amugy vitatkoztak egymadssal, hol az
egyik, hol a mdsik kertilt el6térbe, igy mindvégig megtartottam
az egyetemi dlldsomat. A KEKI-ben lipidkémiai laboratériumot
épitettem: mifkodésének 20 éve alatt az eredményeirél tobb mint
harminc olyan tudomdnyos kézlemény jelent meg nemzetkozi
folydiratokban, melyekre még most is jonnek hivatkozdsok. 1985-
ben lettem a kémiai tudomdny doktora, egy évre rd kineveztek
egyetemi tandrnak — akkoriban a Miiszaki Egyetemre jdrtam
vissza el6addsokat tartani. Késbb dtnyergeltem a Kertészeti és

Az aranydiplomat Pokol Gyorgy adja at (2013)

Elelmiszeripari Egyetemre, ami aztdn sokszor dtalakult, de én to-
vébbra is ugyanarra a tanszékre jirtam, ugyanabba a kis szobd-
ba tiltem be két napra vagy csak néhdny érdra, amig az elGadd-
somat megtartottam €és a hallgatékkal beszélgettem. A Szent Ist-
van Egyetem Elelmiszer-tudomdnyi Kardn az élelmiszer-bizton-
sdg tantdrgyat hallgat6 didkok a ,Mark my professzor” értékelés
sordn 4,77-es dtlagot adtak.

Furcsa kett8sség volt ez, de végig tigy éreztem, két Idbon kell
élni. Ennek vannak 6ridsi hdtranyai, viszont van egy el6nye: soha
nem tudjdk az emberrdl, hogy hol van. .. sV

MAGYAR KEMIKUSOK LAPJA





