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Gondold meg, és igyal!
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,Kimitiszik!” Ezt a tomor szovonattd pé-
pesitett mondatot, igy, kijelenté médban
Gyula trtol, a Metropol étterem fépincé-
rét6l hallottam a nyolcvanas években. Ak-
koriban a New York hazban dolgoztunk
(legyen az inkdbb, hogy ott mulattuk az
id6t), ehhez tartozott a napi ebéd a Met-
ropolban, mely akkor még tisztes polgari
kiilsvel rendelkezett és nagy sulyt he-
lyezett arra, hogy a szerkeszt6 urak jol
érezzék magukat. Ebbdl a célbol kellemes
torzsasztalunk volt az Osvat utcai oldalon,
az ablak mellett (napfény, csénd), s min-
den nap Gyula dr, a szmokingba 61t6zott
fépincér vette fel t6liink a rendelést. Meg-
varta, mig valamennyien 0sszegyuliink
(heten voltunk, az Uj [ras teljes szerkesztdi
garddja), akkor asztalunkhoz lépett, szer-
tartasosan meghajolt és kimondta a fent
idézett mondatot: kimitiszik. S akkor mi
engedelmesen felsoroltuk az italigényeket
a buborékos dsvanyvizt6l a pohar soron
at a nagyfroccsokig.

Egy izben vendéget is vittiink magunk-
kal, egy Londonba szakadt hazankfiat, aki
(egy kicsit persze nekiink alakitva a vilagfi
szerepét) alaposan leteremtette Gyula urat:

hogyan tudna 6 barmiféle italt rendelni ak-
kor, amikor még nincs tisztaban azzal sem,
mit fog enni. Gyula dr elnézést kért és so-
kat sejtetGen mosolygott. Nem volt kedve
elmagyardzni a kényes izlési emigransnak,
hogy a Metropol étlapjdn 6sszesen egyféle
sor és kétféle fehérbor szerepel, s az a kettd
is a valosagban inkabb egy. Ugyhogy akkor
valahogy csak elsimitottuk a dolgot, hogy
masnap ismét felhangozzék az ominézus
mondat: kimitiszik.

Azéta sokat valtozott a vildg, a Metro-
pol és a mi is. Az Uj Irds régen megszint,
a szerkesztGség szétszéledt, Gyula ur égi
kavéhazakba koltozott, 4 szokasok alakul-
tak a gasztrondmia vildgaban, de azért a
legtobb pesti helyen még mindig tigy kez-
dédik vendég és vendéglato viszonya, hogy
utébbiak képviseldje megkérdi elébbiek
képviselgjét: , Mit hozhatok inni?” Am
ma mar, midén a fapados éttermekben is
megannyi lehetdség koziil valaszthatunk,
igazan helyénval6 az efféle valasz: , El-
dontjiik, mit esziink, s aztdn megldtjuk!”

Persze, mint mindenben, itt is nagy a
szorédas. Csapvizet ma mar igazan ne-
veletlenség rendelni (hajdan minden ét-

termi asztalon allt egy kancso, tele friss
vizzel), ha az ember igy jar el, konnyen
megkérdezik téle, ne hivjanak-e orvost,
de a szédastiveg, manapsdg, a nosztalgia
kordban, egyre tobb helyen fordul el6. Ez
az als6 hatdr, a felsé pedig a csillagos ég:
pezsgdk és borok a vilag minden tdjardl,
kozrendd halanddéknak felfoghatatlan
arakon. Ma mar nem ritka, hogy az ital-
szamla meghaladja az ételét, s vannak
helyek (f6leg jellegzetes turistatitvonalak
mellett), ahol a vendég kifosztdsdra nagy
stlyt fektetnek. Ehhez a legkézenfekvébb
eszkoz az alkohol. Vendég legyen a talpén,
aki hitelt érdemlGen be tudja bizonyitani,
nem azt az otcsillagos konyakot itta, amit
szamlaztak neki.

De, mint mindent, lehet ezt is j6l csindl-
ni: s az izek, illatok harméniaja, az ital és
étel 6sszhangja tényleg emelni tudja az
Osszejovetel fényét. Elgkel6bb helyeken
ma mar kilon italfénokot, sommelier-t
tartanak, &m egy igazi vendéglds maga is
otthon van a borok, sorok vildgaban, s ha
avendég is jartas e téren, komoly eredmé-
nyeket érhetnek el ketten.

Itt kezdddik a vendéglatas. @
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