Tehat ugy latod, fontos lenne ujra fol-
fedezni ezt a régi mesterséget?

Igen, de tobbet mondok: a rececsipke
készités felkarolasa Vasarhelyet uj szinben
tintetné fol a néprajzi térképen! Nemrég
volt a Tornyai Janos Muzeumban a népi bu-
torfestés kiallitds. A kiallitast rendezé mu-
zeologus szerint az lehet a harmadik nagy
vasarhelyi népmiivészeti kincs a fazekassag
és a himzés utan.

Akkor batran  allithatdo, hogy a
necckészités Vasarhely negyedik népmiivé-
szeti kincse! Ez az 6si gyokert kézmiivesség
még nyomaiban megtalalhatd a vérosban.
Van néhany necceld, aki Gjra megtanulta —
mesteri fokon! De a huszonnegyedik 6rdban
vagyunk, hogy megmentsiik az enyészettdl,
kukatol és ocskapiaci elkdtyavetyéléstdl e
nagyon sériilékeny és finom kézimunkakat!

Mire gondolsz konkrétan? Valamiféle
gytijtésre?

Igen. Nincs ugyan mogottem semmilyen
szervezet, de taldltam néhany tdmogatot,
hogy elkezdjiink megalapozni egy gytijte-
ményt a vasarhelyi rececsipke munkakbol.
Magam is sokat szereztem mar zsibvasaron,
Vateran, kegytargyboltban és kedves isme-
r0soktoél, akik ismerik a bolondériamat.

Milyen formaban képzeled ezt el?

Mesterség-bemutatoval kezdjik a Va-
sarhelyi Oszi Hetek kirakoddvasaran, hogy
megismertessiik a vasarhelyiekkel a neccet.
Sandor Istvanné Marika masutt elismert re-
cecsipke-készité hirében all. Evente meg-
hivjak a kiskunhalasi Nemzetkozi Csipke-
fesztivalra, és a Magyar Kézmiives Kamara
budapesti kiallitdsan is kapott mar elisme-
rést. O mutatja be a rececsipke csomozasat
¢és a ramara feszitett hald beszovését csipke-
oltésekkel, és még néhany jellegzetes kézi-
munkat is..

A Vasarhelyi Latohatar bemutatdjan
meghirdetiink egy Onkéntes folajanlason
alapulo gyljtést a kdnyvtar szervezésében,
melyet késobb kiallitanank. Kérjiik tehat
azokat, akiknek a haztartasaban, lada fiaban,
polcain régi neccmunkak vagy mintalapok
vannak, hozzak vagy kiildjék el a gytjte-
mény szamara. Mivel semmilyen anyagi
er6forrasunk sincs a lelkesedésen tul, csu-
pan egy adomanyozdi oklevéllel tudjuk ho-
noralni a nagylelki felajanlasokat.

A rececsipke megismertetése €s a még
fellelhetd darabok Osszegyljtése azért siir-
getd, mert igen sériilékeny kézimunka,
akarcsak a tobbi csipke. Sokan kidobnak a
foszladoz6 teritket anélkiil, hogy felismer-
nék a benniik rejlé munkat és helytorténeti
értéket. ..

Soos Csilla
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Arpéd apank mar oregedett, amikor vezet-
ve a sereget egyszer csak megallt, s egyszer csak
monda: sok itt a kecske, sok itt a mét, legyen ez a
hely Kecskemét.

Jottek tovabb, - Gjbol megallt, s Gjbol monda:
sok itt a kecske, sok itt a mét...

Erre az egyik alattval6d odastgja neki: de hat
fénok, az mar volt!

- Akkor legyen Soshalom!

Ha Arpad apéank a jovébe latott volna, s ma
nézne végig a tajon, bizonyara szdldskerteknek
nevezte volna el ezt a helyet. Viragz6 gazdasagot
latna a lankdkon: telis-tele iiltetve szolétokékkel.

A sz6l6sorok felkapaszkodnak a déli lejtdkon, de
a lejtok északi oldalan sem szakadnak meg, hiszen
ott is jut nekik elég fény. Nagy 6rom ez szamunk-
ra, s kiilondsen a borivoknak, hiszen az itt termelt
sz610kbdl a gazddk sorra készitik a dijnyertes bo-
rokat.

A so6shalmi borvidék arr6l nevezetes, hogy a
Tiszéntul egyetlen Osinek nevezhetd bejegyzett
borvidéke.

Ez a borvidék rangot ad a kornyéknek, hiszen
tudjuk:

,» A sOr bizonyiték arra, hogy Isten szeret ben-
niinket, a bor meg bizonyiték arra, hogy kdzel en-
ged magahoz.”

Nem véletlen tehat, ha mar az okorban is az
Istenek itala volt a bor. S az sem véletlen, hogy a
der(i, a mamor jut esziinkbe a borrol.

Hozzaértd, szorgalmas kezek mivelik itt a to-
kéket, ehhez tarsul, hogy az itteni fold nem laza
homokszerkezetli, hanem kiilonlegesen gazdag
humusz tartalmi. Ez az oka igazén a sok dijnak,
amit a soshalmi borok nyertek a borversenyeken.

Nekem egy szaraz fehér bor, a Kovidinka 6sz-
szetéveszthetetlen ize tetszik a legjobban az itt
késziilt borok koziil. Véleményemmel azonban
biztos nem vagyok egyediil, hiszen a Kovidin-
ka Hungarikumnak szdmit. Az el6z6 évben a
Kovidinkahoz egy testes, nagyon szép szin, soté-
ten izz6 szaraz vorosbor zarkozott fol a kedvencek
listdjan: a Kékfrankos, amely felvette a versenyt
mas tajak vorosboraival is.

Egyre nagyobb népszertiségnek 6rvendenek a rozék. Ami bizonyitja, hogy az itteni gaz-
dék nagyon j6 szakemberek, s az 01 eljarasokra is nyitottak, s valaszolnak a piac kihivasaira.

A soshalmi rozé is sikertorténetnek szamit. Manapsag nemcsak izletesnek kell lennie a
boroknak, hanem a megjelenés is szamit. A palackok egyszertiségiikben és nemességiikben
kovetve a vilagtrendet gyonyorkodtetik a szemiinket az érdeklédd iizletek polcain is.

A borkdstolas azonban mind az 6t érzékszerviinkre hat. Ehhez az élményhez jon még a
gazdak kedvessége, ahogyan fogadjak az idelatogatokat, csoportokat.

fgy komplexebb gasztronémiai élményt kapnak az inyencek. Kiegészitve a baratsaggal és
a vasarhelyi tur6s lepénnyel.

Egy francia vagy egy olasz borvidéken elképzelhetetlen, hogy a borvidék varosaiban ne
legyenek olyan helyek, ahol a helyi ételeket, specialitdsokat kinaljak a helyi borokkal egyiitt.
Ezeken a kiemelt pontokon, nyugodt oazisokban jobban tudatosulnak az érdekldd6ben a kor-
ny¢k szépségei, izei, értékei.

Tiirelmetleniil varjuk, hogy élelmes, igényes vallalkozok mas tajak példaihoz hasonldan,
fenséges helyi borokkal varjak az alkalomhoz ill6 kornyezetben, a varoskdzpontunkban a
helyieket és az idegeneket egyarant, még nagyobb rangra emelve a helyi boraszatot. Mi pedig
izlelgethetnénk a sdshalmi f61d ajandékat. A ,,S6shalmi Asszonyfektetor6l” vagyis a sdshalmi
0-olaszrizlingrdl pedig nem is beszélve.

Egészségiikre!

Borok
SAJTOS-BOROS-KORTES CSENDELET
LEVES CIPOBAN

Bdanyai Béla
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