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KONYHAKERT A MUZEUMBAN

1

Azon nem lepddiink meg, ha egy varosi mizeumot szépen
karbantartott park vesz koriil. Akar régi, akar j mizeum-
r6l van sz6, az épiilete ritkan nélkiilozi azt a zold pufferzé-
nat, ami a hétkéznapok terét levalasztja a miizeumok saja-
tos mikrovilagarodl, és amilehet6vé teszi, hogy befelé haladva
rakésziiljiink az élményre vagy kifelé menet, miel6tt Gjra be-
levetnénk magunkat a varosi forgatagba, feldolgozzuk azt.
A klasszikus angolpark ligete, a szines viragagyasokkal, ka-
nyargds osvényekkel és pihen6kkel a rekredcié szintere: las-
sit, lazit, kikapcsol. Mizeumot diszkerttel parositani régi, jol
bevalt recept, am haszonkerttel, veteménnyel koriteni sem
olyan ritka tiinemény, mint elsére gondolnank. A konyha-
kerti kalandozdsunk a teljesség igénye nélkiil villant fel izgal-
mas kisérleteket, kozismert és valészintileg csak nagyon ke-
vesek szamdra megtapasztalt kertélményeket, de nem terjed
ki az id8szaki kidllitadsokhoz kapcsolédé organikus miialko-
tasokra, a miivészeti projekt formdjaban megvaldsulé provi-
zérikus veteményekre, melyeknek a hatvanas évek vége 6ta,
a kornyezettudatos, okoldgiai problémakat feldolgozé mi-
vészeti irdnyzatok (environmental art, land art, ecological
art) megjelenésével szamos kortars miivészeti intézmény he-
lyet adott.

A MULT VETEMENYE

- TORTENETI KONYHAKERT-REKONSTRUKCIOK

9 Klasszikus miivészettorténeti példa, méret és kifinomultsag te-

kintetében is elsg, a francia kirdlyi konyhakert, a versailles-i
kastélymuzeumhoz tartozé kertegyiittes részét képezd Pota-
ger du Roi." Az eredetileg a Napkirdlynak tervezett, de ma is
latogathaté kilenchektaros tertiilet a francia barokk kertek
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A Potager du Roi, a versailles-i palota zoldség- és gyiimolcskertje







szimmetrikus szerkezetét koveti. A diszkertekre jellemz§
kozponti kerek medencét a Grand Carré, azaz egy 4x4 agyas-
ban rendezett zoldségeskert veszi koriil. A fallal 6vezett koz-
ponti egységet a kiils6 sdvban még 29, kiillonbozd hazai és
egzotikus novényekre tervezett, egyedi mikroklimajua gyii-
molcsos és zoldséges zart kert vette koriil, melyek a kirdlyi
konyhdra termeltek. A napsugarak triikkds vetitésével, siily-
lyesztett agyasokban geotermikus flitéssel a 17. szazad vé-
gén (!) marciusban eper, dprilisban primér zoldségek, borso
keriilhetett a kirdly asztalara. A francia forradalom utan az
agyasokat és tiveghdzakat mivelésre bérbe adtak és a nové-
nyeket - koztiik olyan egzdtakat is, mint a kert kdvécserjéi és
800 ananasznovénye - aukcidn értékesitették. A 19. szazad
kozepén a kert a Nemzeti Mez6gazdasagi Intézet iranyitasa
ala keriilt, és a szakoktatas szintere lett. Az elmult évtizedek-
ben az Ecole nationale supérieure du paysage (Kertészeti és
-tajépitészeti Egyetem) gondozza. Tevékenységiik nemcsak a
barokk kert szerkezeti elemeinek karbantartasdra terjed ki,
hanem példdul a torténelmi korte- és almafajtdk kutatdsara
és kisérleti termesztésére is. A Potager du Roi alapitasa 6ta
tonnaszam termeli a z0ldséget, gylimolcsot, hol kirdlyi asz-
talra, hol iskolai menzara vagy piaci értékesitésre. Tobb szaz
éves organikusan fejl6d6 kertmiivészeti alkotas, mely az ere-
deti kertkoncepcié megdrzése mellett képes alkalmazkodni
miikddésének folyamatosan valtozo feltételeihez. Ebben eltér
az olyan torténeti kertrekonstrukcioktdl, melyek a mtizeumi
gyljtemény vagy épiiletegyiittes kontextusaba helyezve
teszik egy adott kor kerteszményét kozvetleniil megtapasz-
talhatova.

9 A Loire menti Chateau Villandry teraszos diszkertjeinek egyi-
ke a kastély reneszdnsz stilusahoz igazodé formalis kony-
hakert,” amely a tulajdonos, Joachim Carvallo megbizasara
késziilt, valéjaban alig tobb mint szaz évvel ezelStt. A kony-
hakertek, kiilonosen a nagy alapteriiletiek pusztan gyakor-
latias szempontbol is szigorian geometrikus rendszertiek
voltak. Az eltér§ novényfajtdkat megfelels sor- és tétavolsag-
ra telepiteni, gondozni és sziiretelni legegyszeritibben kes-
keny, egymads mellé sorolt 4gyasokban lehet (manapsag ezt
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A Metropolitan Museum of Art rekonstrualt kolostorkertje, a Bonnefont



az elméletet feliilirja az organikus gazdalkodasra jellemzd
novénytarsitas elve), de Villandry esetében a kert funkciona-
litdsa egyértelmiien hattérbe szorul az esztétikai értéke mo-
gott. A madartavlatra komponalt midalkotas elsésorban , 1at-
vanyvetemény”. Az évszakonként Gjratelepitett zoldségfélék
kivalasztasdnal nem elsédleges szempont, hogy a termést fel
ishasznaljak (még taldn az sem, hogy autentikusak-e, azaz va-
l6ban el6fordulhattak-e egy 16. szazadi kertben, bar a tertile-
ten folytattak novényrégészeti kutatasokat is), hanem hogy
a gondosan sszevalogatott pompas példanyok katonas so-
rai és az 4gyasok szinmez6i harmonikus kompoziciéba ren-
dezddjenek.

9 Korht és a mizeum gytijteményéhez igazodé kertrekonstruk-
cidora azonban ott is rdbukkanhatunk, ahol eredetileg egé-
szen biztosan kordbban nem volt hasonlé. A Metropolitan
Museum of Art , kolostordhoz”, az 1930-as években létreho-
zott, eredeti k6zépkori épiiletmaradvanyokat magaba foglald
Met Cloisterhez is csatlakoznak kertek®. Mig a ,,Judy Black
Garden” zart kertje a virdgos és gydgynovényekkel szegélye-
zett dgyasokkal a kozépkori pihendkerteket mintazza, addig
a ,Bonnefont” a hagyomanyos kolostorkertek gy6gyit6é nové-
nyeit mutatja be, a Nagy Karoly 9. szazadi rendelkezésében
felsorolt 89 novényfajtara alapozva, melyeket a frank uralko-
dé a Sankt Gallen-i apatsag zoldség és fiiszerkertjében latott.
Ezt mas kontinensekrdl szarmazé egzotikus fliszernovények
sora, és csak zoldségfélékbdl mintegy negyven, kozépkorban
ismert és termelt fajta egésziti ki, mindegyik ellatva szdrma-
zasdra és felhaszndlasara vonatkozé informacids tablaval.
A kerthez csatlakozik egy flizfasovénnyel koriilvett gyiimal-
csosis, vadalmaval, birssel, bodzéval, bogyds gyiimdolcsokkel.
A négyzetes alaprajzu, szimmetrikus osztat kertek a kozép-
pontban elhelyezett kiittal, a négy égtdjra és a paradicsom-
kert négy folydjara utalva a vilagegészt szimbolizaljak. A har-
madik kolostorkertet (,Trie”) a mizeum egyik leghiresebb
miitargyegyiittesének, az egyszarvt vadaszatat abrazold hét,
1500 koriil sz8tt karpit himes mezején beazonositott viragai-
val telepitették be. A manhattani ,paradicsomkertekben”
a MET kozépkori kddexeinek miniattirdin, oltarfestményein
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és karpitjain megorokitett csaknem négyszaz kiilonféle no-
vény lathato, tanulmanyozhatd él6ben.

I Alatvany, és a kertek bejarasa soran szerzett sokoldalt eszté-
tikai és érzéki élmény, a fizikai és szellemi rekredcié mellett
a muzeumi kertek egyik legfontosabb funkcidja az ismeret-
terjesztés, az edukdcid. Kiilonosen hatékony, ha egyes tor-
ténelmi események interpretalasahoz nemcsak miikincsek
vagy dokumentumok allnak rendelkezéstinkre, hanem ele-
ven szemléltet§ eszkozdk is. A ma egyre népszer{ibb varo-
si kertészkedés egyik torténeti el6képe is igy lett mizeumi
Ltargy”, vagy inkabb interaktiv modell a washingtoni Smith-
sonian Természettudomanyi Miizeumban. A Victory Garden
vetemény* a mizeumkomplexum kilenc kertje koziil az egyik
(tobb haszonkert is van kozottiik, példaul a beporzo6 rovarok
védelmében kialakitott tankert). Az Egyesiilt Allamokban és
Nagy-Britannidban a két vilaghaboru alatt és a haborukat ko-
vetl inséges esztendGkben az élelmiszerhidny ellenstlyoza-
sara a lakossag az igynevezett ,gy6zelem kertekben” allitot-
ta el a zoldség és gyiimdlcsfogyasztasanak csaknem felét,
serre az orszag vezetése buzditotta is a hatorszagban marado-
kat. Minden parlagon heverd teriiletet, kibombazott foghij-
telket, varosi parkot, el6kertet igyekeztek bevonni az élelmi-
szer-termelésbe. A Smithsonian mintaveteménye huszadik
szazadi kertrekonstrukcié, egyike annak a htiszmillié ki-
sebb-nagyobb konyhakertnek, melyet csalddok, cserkészcsa-
patok, munkahelyi és vallasi kozosségek miiveltek az 1940-
es években. Az Amerikai Torténeti Muzeum kidllitasdnak
részét képezi egy fiktiv alak, Mary Scott és kitalalt csalddja
altal mivelt kert, amelyben a negyvenes években népszerti
b6 hozamu z6ldség- és gyiimdlcesfajtdkat mutatjak be, ami-
ket kozvetlen fogyasztasra és tartositassal a frontra termel-
tek. A mtizeum gyijteményében szamos hattéranyag, plakat,
propagandaprospektus, vetémag-katalégus, receptgytijte-
mény egésziti ki a hdiromdimenziés, organikus , mitargyat”,
melynek gondosan karbantartott és szezononként meguji-
tott agyasai mellett képes-szoveges tablak segitenek eligazod-
ni nemcsak a torténelmi jelenségek, hanem a novényfajtak
kozott is.

152



A svajci Vevey varosaban taldlhaté élelmiszer-mtizeum, az Alimentarium elétt, a Genfi-téban 2009-ben avattak fel
Jean-Pierre Zaugg A villa cimii szobrat



ELELMISZER-MUZEUMOK KERTTEL ES ANELKUL

9 Sajatos miizeumi miifajhoz sorolhatdék az élelmiszer-alapanya-
gokra és feldolgozasuk torténetének bemutatdsara alapitott
specidlis intézmények. Az 6nmagat elsé élelmiszer-mizeum-
ként meghataroz6 Alimentariumot” a 19. szazadban stiritett
tejjel debiitald Nestlé élelmiszeripari cég alapitotta és iizemel-
teti a hetvenes évek 6ta, a multinaciondlis cég svijci kozpont-
jaban, Vevey-ben. A mtizeum izgalmas interaktiv kidllitdsaiaz
élelem termelésének, feldolgozdsanak, fogyasztadsanak szinte
minden aspektusat targyaljak, beleértve az aktualis taplalko-
zasiiranyzatokat is. Az intézmény a Genfi-téra nézg panora-
mas-teraszos ,konyhakerttel” is rendelkezik, ami az id6szaki
kiallitasokhoz és kulinaris workshopokhoz kinal kozvetlen ta-
pasztalatszerzés mellett feldolgozhaté alapanyagot is.

9 Ha azonban csupdan a vetemény szempontjabol relevans spe-
cialis gylijteményekre 9sszpontositunk, akkor is szamos ke-
véssé ismert, am meglepd példat taldlunk vildgszerte. Koztu-
dott, hogy példaul az Amerikdbol importélt és meghonositott
burgonya nem egy alkalommal mentette meg a habort, vagy
mezdgazdasagi katasztréfak, aszalyok stjtotta teriiletek la-
koéit az éhinségtdl, és Eurdpaban alapélelmiszeriinkké valt.
Burgonyamuizeumbdl® csak Eurdépdaban kilenc taldlhaté
(Ausztriaban, Danidban, Franciaorszagban, Olaszorszagban;
Belgiumban és Németorszagban tobb is), de akad az Egyesiilt
Allamokban és Kanadaban is. Ez utébbi’ a Prince Edward-
szigeten nemcsak a termesztés és feldolgozas minden léte-
20 eszkozét, berendezését vonultatja fel évszazadokra vissza-
menden, hanem egy hatalmas (gépesitett) farmot is fenntart,
aholvezetett tiran lehet gyonyorkddni egy hatalmas krump-
litiltetvényben. A termény egy részével természetesen a mu-
zeum éttermében felszolgalt fogdsok formajaban is talalkoz-
hatunk. A élelmiszer- és zoldségmuizeumok tobbségének
azonban, igy példaul a kifejezetten izgalmasnak tlind tajvani
Ujhagyma Mtizeumnak vagy a Parma kozeli Collecchio para-
dicsomnak szentelt Museo de pomodordnak® sincs bemuta-
tékertje: maradnak a biolégiaszertarakbdl ismert, és a dio-
ramdakhoz hasonléan kissé avittnak ting, 6ridsira nagyitott

154



milanyag modellek, mez6gazdasagi és élelmiszeripari be-
rendezések, melyek sokkal inkabb a feldolgozott terményt,
anemzeti jelképpé valt pasta egyik alapkiegészitdjét, a para-
dicsomszoszt helyezik a vizsgalat fokuszaba. Ezek a specidlis
muzeumok esetenként magankezdeményezésre jonnek 1ét-
re (ilyen a belga krumplimizeum?) vagy élelmiszerfeldolgo-
z6 cégek alapitjak ket (mint a német krumplipiré-por gyar,
a Pfanni miincheni Kartoffelmuseuma'?), és sok esetben az
agro- és gasztroturizmus szolgalatdban dllnak, ahogyan a par-
maimegyei élelmiszermtizeumok'" (mert a paradicsom mel-
lett van tésztanak, parmezannak, sonkanak, szalaminak, var-
ganyanak, bornak dedikalt kidllitohely is a régidban).

AGRARTORTENELEM A HAZTAJI MINTAKERTBEN

9 Egy adott orszag agrartorténelmének bemutatasat, a nemzeti
identitds részét képezd helyi termékek propagalasat orszagos
muzeumok is felvallaljak. A Svdjci Nemzeti Mtizeum francia
nyelvteriileten 1évG intézménye, a Chateau de Prangins'” pél-
daul 1998-ban klasszikus formdban, az eredeti helyére Gijon-
nan telepitett haszonkertje a kantonokban termelt hagyo-
manyos fajtadk mellett, a 18. szazadi gylijteményi fokuszhoz
igazodva a tavoli tdjakrél Eurépaba keriilt, a 18. szazadban
még kuriézumnak tekintett zoldségeket is felsorakoztat-
ja, melyeket részben a mtizeum kavézo-étterme hasznal fel.
A kertben tartott vezetések, workshopok egyik kozponti té-
maja, hogy mit tanulhatunk a torténeti kertrekonstrukcid se-
gitségével a nagyiizemi mez6gazdalkodas elterjedése elGtti
fold- és kornyezetkimél6 gazdalkodasi médszerekbdl. Ha-
sonlé szandékkal miivelik konyhakertjeiket vilagszerte a sza-
badtéri néprajzi muzeumok, skanzenek is. A hagyomanyos
paraszti gazddlkodds médszereit, a népi kertkultarat és a haz-
taji gazdasagot gyakorlatbol egyre kevesebben ismerik, mi-
kozben a tilnépesedés és az 6kologiai katasztrofa arnyékaban
a kornyezettudatos gazdalkodasnak, s6t hosszabb tdvon akar
az Onellatasra valé képességnek is minden bizonnyal egyre
fontosabb szerep jut majd.
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A svajci Chateau de Prangins torténeti kertrekonstrukeidja



| Zarasképpen hazai példat hozva a Szentendrei Szabadtéri Nép-

(1]
(2]

(3]

[4]
[5]
(6]
[7]
(8]
[9]

rajzi Mizeum egyes tajegységeinek kozvetlentil a parasztpor-
tdkhoz kapcsolédé veteményeseire és gylimolcsoskertjeire
is vethetiink egy pillantast, melyeket a mtizeum munkatdr-
sai miivelnek onkéntes segit6k bevonasaval, iskolai csopor-
tok, nyugdijasok vagy akar céges csapatépités keretében. Igy
aportak gazdasagi épiileteiben, kamraiban lathaté - egy va-
roslako szemével nézve ismeretlen rendeltetésti - szerszamo-
kat, tdrol6eszkozoket hasznalatban megfigyelve, vagy akar
hasznalva kozvetlen tapasztalathoz lehet jutni el6deink fold-
miivelési mddszereit illeten. Az egykor természetes, ma Uj-
rafelfedezett biogazdalkodas szdmos praktikdja elsajatithatéd
ily médon, a névényi hulladékot, allati tragyat a talaj javita-
sara alkalmazott komposztalastél a hasznos novénytarsita-
sok évszdzados megfigyeléseken alapulé gyakorlataig. S6t,
mindezt a Skanzen dél-dundntuli tajegységének zadori por-
tajan kozosségi kert formdjaban, tapasztalt kertészek tamo-
gatasaval sajat veteményiik kialakitdsaban is kamatoztathat-
jak akornyékbeli jelentkez8k.'?

http://www.potager-du-roi.fr/site /potager/index.htlm
https://www.chateauvillandry.fr/, https://www.chateauvillandry.
fr/chateau-gardens/virtual-tour-of-the-gardens/
the-kitchen-garden/?lang=en
https://www.metmuseum.org/about-the-met/collection-areas/
medieval-art-and-the-cloisters/met-cloisters-gardens
https://gardens.si.edu/gardens /victory-garden/
https://www.alimentarium.org
https://en.wikipedia.org/wiki/List_of potato_museums
https://canadianpotatomuseum.com/
https://pomodoro.museidelcibo.it/

https://www.potatomuseum.com/

[10] http://www.kartoffelmuseum.de/

[11] https://www.museidelcibo.it/

[12] https://www.chateaudeprangins.ch/en

[13] https://skanzen.hu/hu/latogatas/jo-tudni/kozossegi-kert
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