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PELDAK DOMONKOSFA ES HODOS KORNYEKEROL

A 20. szazad folyaman Magyarorszagon a
palinkafdzés jelentds valtozasokon ment keresztiil, mivel az elsé vilaghaborut kdvetden a
hazi leparlas illegalis tevékenységgé valt, az égetett szeszes italok eldallitdsara mar csak
kozségi szeszfozdékben nyilt lehetdség. Mas volt a helyzet az utddallamok, kiilondsen a Szerb-
Horvat-Szlovén Kiralysag, a kés6bbi Jugoszlavia esetében, ahol nem érvényesiilt ez a szaba-
lyozés, azaz a korabbi gyakorlat élhetett tovabb. A palinka eldallitasdhoz, kiilondsen a szeszes
leparlashoz kapcsolddoé helyi tudas kontinuusnak tekinthetd, nem tiint el vagy nem szorult
vissza az illegélis szeszgyartas szférajaba. Az Orség tajegység Szlovéniahoz tartozo telepiilései
(Biikalja — ma Domonkosfa része, Domafolde, Hodos, Kapornak) kivalo lehetdséget kinalnak
arra, hogy ebben a témaban kutatasokat végezhessiink. Térségiinkben a gyiimolcstermesztés
a multban kiemelked6 mez6gazdasagi agazatnak szamitott, a termés sokoldali hasznositasa
magaban foglalta a kiillonb6z6 parlatok eléallitasat is.!

Kutatasokat ebben a témaban a 2000-es évek elején kezdtiink végezni, amikor a Magyar
Nemzeti Miivelddési Intézettdl megbizast kaptunk arra, hogy a kapornaki tajhazban egy al-
lando kiallitast allitsunk Ossze a palinka készitésének helyi tradicidirol. Ennek a hatterét az
szolgaltatta, hogy az épiiletben az 1940-es évektdl szeszfézde lizemelt, ahol megmaradtak a
desztillalo berendezés alkotoelemei. A leparlo késziiléket magaban foglald helyiség idealis
kornyezetet biztositott ahhoz, hogy befogadhassa az alland6 tarlatot.? A kiallitas rendezését
megeldzéen Hodos kornyékén intenziv terepmunkat végeztiink azzal a kimondott céllal, hogy
dokumentaljuk a palinka eléallitasanak folyamatat a cefre készitésétol a szeszes leparlasig
bezardlag. A kutatas soran azt tapasztaltuk, hogy az otthoni szeszégetés még mindig él6 gya-

1 Balazs Géza a ,Népi palinkaszat a Dunantulon” cimti irdsaban a térséget egyenesen ,,palinkatajnak” nevezte,
ahonnan a témara vonatkozoan a legértékesebb néprajzi leirasok szarmaznak. Lasd: Gonczi Ferenc 1914.
583-585.; Kardos Laszl6 1943.; Bodei Janos 1943. 69-96.; Némethy Endre 1945. 67—69.; Szentmihalyi Imre
1956. 23-28.

2 Apalinkaf6z0 berendezés eredeti helyén torténé megjelenitésén tul fényképekkel, rajzokkal €s tablazatokkal
illusztralt tablok segitségével igyekeztiink bemutatni a térség sz016- és gyiimolcstermesztését. A kilonféle
mez6gazdasagi munkaeszkozok, a szeszfozés €s a palinka tarolasanak kellékei kiilonboz6 méretii dobogdkon
nyertek elhelyezést. A sz6l6termesztés, sz6l6feldolgozas kiallitott targyai kozott metsz6ollokat, kapakat, per-
metezdt, porozot, sz616daralot, boroshordot és a Skerlak csalad altal hasznalt kozéporsos prést talalhatunk.
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korlatnak szamitott, sét egy szamunkra teljesen Gjszerii szerkezet segitségével tortént, mely-
nek parhuzamai egészen a koraujkorig nytlnak vissza. A terepmunka soran tobb helyi gaz-
dasagban vizsgaltuk a palinkaf6zéshez kapcsolodo szerkezeteket, épitményeket, illetve a
fogyasztasi szokasokat, Domaf6ldén pedig lehetdségiink nyilt arra, hogy a szeszes leparlas
folyamatat teljes egészében dokumentalhassuk. Kutatasainkat a 2010-es években tovabb foly-
tatva ujabb megfigyelésekkel tudtuk kiegésziteni korabbi eredményeinket.® Azt tapasztaltuk,
hogy a palinkaf6zéshez kapcsolodo tradicionalis tudas Gjabb ¢s Gjabb elemekkel, innovaci-
okkal boviilhet a cefrézés, a szeszes leparlas, valamint a kiilonféle agyas palinkak osszealli-
tasa terén. MielOtt gorcso ala vennénk az égetett szeszek készitésének folyamatat, fontosnak
itéljiik jellemezni azt a két mezdgazdasagi agazatot, a sz016- és gylimdlcstermesztést, amelyek
alapanyagot szolgaltatnak e tevékenységhez.*

Kutatasaink tehat el6szor a kapornaki tajhazban talalhato szeszfézde kiallitotérré ala-
kitasahoz, az allando tarlat el6készité munkalataihoz kapcsolodtak, aktualitasukat azonban
nem veszitettek el azota sem, hiszen a Délnyugat-Dunantulon, kiilsnosen az Orségben egyre
felfokozottabb érdeklddés mutatkozik az 6shonos gyiimolcstajtak, termesztési technoldgi-
ajuk, illetve hasznositasi lehet6ségeik irant. Kiilondsen igaz ez a megallapitas a parlatokra,
amelyeknek az elkészitéséhez a gylimdlesosok kivald alapanyagot szolgaltattak. Az elmult
évek pomologiai kutatasai hivtak fel a figyelmet arra, hogy az 6shonos fajtak koziil nem
egy szinte kizarolag palinkafozésre alkalmas. Kiilonleges izvilagukat minden bizonnyal ha-
marosan felfedezi a modern gasztronomia is, ami jelentds mértékben hozzajarulhat fenn-
maradasukhoz.’

SZOLOTERMESZTES

Telepiiléseink nem tartoztak Vas megye jelentds sz616termé falvai k6zé, de sz6lomuveléssel
¢és borkészitéssel évszazadok ota szivesen foglalkozott az itt €16 ember. Legkorabbi adatunk
a 17. szazadbol, 1641-bdl szarmazik Hodosrol, ahonnan Pap Mihalyné azt kérvényezte a
tiszttartotol, hogy mentesitsék egy ideig a robot teljesitése alol, mivel pincéjét feltorték. 1720-
ban Kapornakon 8 és ¢l kapas® sz616t miveltek, koztiik 0j telepitésekkel. Egy kapas sz616
ekkor masfél ako bort termett. 1728-ban ugyanitt hat helyi és harom extraneus sz6l6birtokost
tartottak nyilvan, akik 40 kapdsnyi teriileten gondoztak sz6l6iltetvényeiket. Hodoson a Maria
Terézia-féle urbérrendezés (1767) idején a gazdak még elkeriilték bortermésiik foldesuri meg-
dézsmalasat, am sajat viszalykodasuk azt eredményezte, hogy az 1770-es években az urada-
lom tisztjei ezen a telepiilésen is hegyvamot szedtek.” 1785-ben a falu teriiletén 19 kapdsnyi
sz616t tartottak nyilvan, 19 gazda tartozott hegyvammal az uradalomnak. Kapornakon ekkor
10 helybeli és 15 hodosi valamint domafoldi birtokos 25 és fél kapas sz616t mivelt.t

3 Eziton is szeretnénk kiszonetet mondani adatkdzléinknek (Abraham Séndor, Abraham Borisz, Jakosa Emerik,
Kranyec Jozsef, Laczé Géza stb.), akik a terepmunkak soran megosztottak veliink tudasukat.

4 Az Orség sz616- s gyiimolestermesztésérdl lasd legutobb: I1és Péter 2017. 59-84.

5 Atanulmany a,,Védett teriiletek a szlovén-magyar hatar mentén. Az egyiittmiikodés és a fenntarthato fejlodés
kihivasai.” cimii projekt tamogatasaval késziilt. (NKFIH SNN 126230)

6 Az egy nap alatt egy ember altal megkapalhato szél6teriiletet jelentette. Négyszogolre atszamitott értéke — a
talaj- és miivelési viszonyok eltérései miatt — jelentds kiilonbségeket mutatott. A 18. szazad folyaman 190—
400 négyszogoles hatarok kozott mozgott.

7 A foldesuri jarandosagok koriili vitakra vonatkozoan lasd: Pavel Agoston 1936. 211-212.; Iliés Péter 2017.
65-66.

8  Benczik Gyula 2005. 35.; Illés Péter 2017. 62.
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Nemes-Népi Zakal Gyorgy 1818-ban ekképpen jellemezte az érségi sz616- és borter-
melés allapotat: ,,...a’ Bor sem utolso termés Edrséghben (...) minden Helységnek vannak
kiilonos Szoll6 iiltetései kozel a’ Helységekhez a’ magasabb Helyeken, és ha idejében szii-
retolne a’nyalank Ember, meg lehetds Borokat Sajtolhatna. Nevezetesen pedig a’Kercai és
Kapornaki iiltetéseken termd borok a’ Tét Borokkal vetélkedhetnek.” Az 1828-as orszagos
Osszeiras a kapornaki sz616hegy adottsagait a kovetkezéképpen mutatta be: ,,foldje kemény
kovekkel vegyétett sarga agyagbol allo” Hodoson ekkor a kovecses homokkal kevert agyag-
talajon fél holdnyi teriileten 5 aké bor termett.!

A telepiilések hataraban miivelt sz6l6hegyek mar az elsd katonai felmérés térképszel-
vényein szerepelnek, nem egy esetben, mint ahogyan Hodos vonatkozasaban is lathato, épii-
letekkel, amelyek sorokba rendezdédtek a diléutak mentén vagy a szdléparcellak végében.
Kapornak 1855-bél szarmazo urbéri térképén a relativ korjelz6 Oreg-hegy mellett ,,Uj iil-
tetés” névvel megjelolt sz616iiltetvények is feltiinnek.!" Hodos tagositott hatararél 1863-ban
készitett mappacio két helyen, az Oreg-hegyen, illetve a Kdnyi-hegyen jelzett dsszefiiggd
sz0loket. Ezen a térképen is jol kivehetdek a szolohegyi épiiletek, amelyek egymas kozvet-
len kozelében, a parcellak végében helyezkedtek el.!?

A sz6lomuvelés gazdag multjara utalnak a Nemes-Népi Zakal Gyorgy leirasaban sze-
repl6 szolofajtak: fehér vallas, rozsaszolo vagy rokaszolo, kecskecsocsii tokszold; lipovina,
fehérszold vagy totsz6l6; mézesfehér, rakszélé vagy jardovany; csillongds szd16; Szent
Martony sz4616; kadarka, ciganyszdld vagy fekete bajor."

Az 1873. évi szblészeti statisztika tanusaga szerint egy-egy gazdanak 2—3 holdnyi sz6-
leje volt.'* A bor szinébdl (siller) arra kdvetkeztethetiink, hogy a sz616birtokosok a fajtakat
nem kiilon dolgoztak fol, hanem a termésbdl vegyes bort készitettek. Az 1880/90-es években
a filoxéra (sz616gyokértett) az iiltetvények jelent6s hanyadat kipusztitotta, ezt jelzi — 6ssze-
hasonlitva a kartevé megjelenése el6tti allapotokat rogzitd 1873-as szamadatokkal —az 1895-
0s mezbdgazdasagi statisztika adatsora. A 19. szazad végén Hodoson minddssze 10 kat. holdat
vettek szamba, Kapornakon ugyanekkor valamivel tobbet, 16 kat. holdat. Domonkosfan 43
kat. hold még termd sz616t regisztraltak, 12 kat. holdat viszont mar kiirtottak vagy parlagon
hevert.”> A Keleti-féle statisztikaval szemben ezek az adatok a sz6l6termesztés jelentGs mér-
tékii visszaszorulasarol tanuskodnak, hiszen az 1873-as allapotok szerint Hodoson 140,
Kapornakon 102, Domaf6ldén 12, Domonkosfan pedig 80 kat. holdnyi sz616t miiveltek.'®

A filoxéra utan vidékiinkon is a kiilonféle sz6lobetegségeknek ellenalld direkttermd
sz6lofajtak terjedtek el: a smarnica (noah), a kurtanoha, az izabella, a klitan és a kormin
(jurka)."” Ezek a fajtak diszlenek napjainkban is a falubeli portakon allo tamrendszerekre

9  Nemes-Népi Zakal Gyorgy 1985. 20.

10 Benczik Gyula 2005. 35.

11 Kapornak térképe (TK 981, Orszagos Széchényi Konyvtar)

12 Hodos tagositott hatara (TK 1479, Orszagos Széchenyi Konyvtar)

13 Nemes-Népi Zakal Gyorgy 1985. 20-21.

14 Keleti Karoly 1875. 386.

15 A magyar korona orszagainak mezégazdasagi statisztikdja. Budapest, 1897. 222.

16 Keleti Karoly 1875. 386.

17 Az amerikai eredetii sz6l6fajtakat mar a két vilaghabort idején probaltak a hatosagok kiilonbozo rendeletek ki-
bocsajtasaval kiszoritani a termesztésbol. Dobronak és Lendva kornyékén a fajtavaltas sikeresen le is zajlott, az
Orségben azonban tovabbra is meghatarozo a jelenlétiik a lakohazak koriili lugasokon. Manapsag egyre tobben
kezdik felismerni azt, hogy ezekben a fajtakban sokkal tobb potencial rejlik, mint ahogyan azt korabban szamon
tartottak. A borkészités mellett kivaloan alkalmasak ecetek, szorpok, illetve kiilonbozo lekvarok eléallitasara is.
Az un. oltott sz616k inkabb a teleptilésektdl tavolabb elhelyezkedd sz616hegyeken talalhatoak meg kordonrend-
szerd iltetvényekben, jollehet a direkttermé fajtak is kezdenek visszatérni. Napjainkban kiilondsen a kormin
vagy jurka irant mutatkozik nagy érdeklddés, amibdl siller jellegii borok, ivolevek és szorpok késziilnek.
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futtatva. Az un. gunyholugasok oszlopait, a lugaslabakat kemény agdcfabol allitjak, atkots-

fanak a feny6 is kivaloan megfelel.'® A b6 termést ado sz6l6lugasok viszonylag kevés gon-
dozast igényelnek: a vesszdket metszik, a lugas aljat kaszaljak, s nyaron a dis zold hajtasokat
sarloval vagy metszdolloval ritkitjak.
A termést szeptember végén, oktober
elején sziiretelik, minden fajtat egybe
szednek, igy siller vagy rubinpiros
szinli bort sztirnek. Az elmult évtize-
dekben a vizsgalt teleptiléseken a sz616-
¢és bortermelésben jelentds valtozasok
torténtek, amelynek kovetkeztében a
sz6l6hegyeken megjelentek a modern
tamrendszerekkel ellatott magasmiive-
1ést tltetvények. Gondozasukhoz ma
mar elengedhetetlenek a kiilonb6zo ti-
pusu gépek, traktorok, amelyekkel a
permetezés és mas sz6lémunkak kony-
nyedén elvégezhetdek.

Hodos kozség képviselbtestiilete
az 1892. junius 12-i tilésén foglalko-
zott a fészolgabir6éi rendelet nyoman a peronoszpora elleni védekezés kérdésével.
Elfogadtak a szabalyrendeletet, mely arra kotelezte a gazdakat, hogy az 1893. évtdl majus
1-je és junius vége kozott rézgalicoldattal rendszeresen permetezzék szoldiiltetvényeiket.
A hegybirosag eldljaroi kotelesek voltak beszamolni az el6irt kotelezettségek teljesitésérol.
Azok a gazdak, akik nem tettek eleget az eldirasoknak, 3—5 forintnyi biintetést fizettek a
hegyko6zség pénztaraba.'

A szdlébirtokosok Hodos, Kapornak és Domonkosfa telepiilések hataraban 1év6 sz6-
16hegyeken karos-t6kés miivelési rendszerti iiltetvényeket gondoztak. Itt a korabban felsorolt
direktterm¢ fajtak mellett egyre nagyobb teriileten oltott széloket (rizling, harslevelii) is
termesztenek, melyek rendszeresebb gondozast, permetezést kivannak. A 20. szazad koze-
péig adatolhato, hogy sz616¢érés idejére a hegyi gazdak a hegygytilésen széldpasztort fogad-
tak, aki addig vigyazta a termést, amig az utolsé gazda is le nem sziiretelt. Munkajaért
ellatast és némi terményt, leginkabb buzat kapott. Ejjel-nappal a hegyen tartozkodott, a
cs6szkunyhodban lakott. A lugasrdl vagy a tokérdl lesziiretelt sz610t sz6lomorzsuloval zhztak
Ossze vagy a présvaluban sulokkal, sukkal torték meg. A 1édus sz6ldcefrét gyakran napokig
hagytak a héjon erjedni, s csak ezt kovetéen sajtoltak. Az Orség teriiletén a hagyomanyos,
fabol készitett prések koziil mind a féfas (babanyos) mind pedig a kdzéporsos (srofos) tipust
hasznaltak sz616 és gyiimolcs sajtolasara egyarant. A mustot a borvalun keresztil toltotték
a horddba, s ha a bor kitartott a kovetkezd sziiretig, kétszer fejtették. A széléhegyeken bo-
ronapincék alltak, melyek mara szinte teljesen eltiintek, mivel egykori tulajdonosaik lebon-
tottak az épitményeket. Napjainkban tdbbnyire a falubeli haznal zajlik a sz616 feldolgozasa,
a bort a hazipincében vagy a haz melletti domboldalba furt, hiivés lyukpincében taroljak.
A borkészités teriiletén is tetten érhetd a modernizalddas, hiszen az erjesztés, gyakran az

i

Szélélugas egy hodosi portan
(Mdd LaszIo felvétele, 2002.)

18 Tovabbi kutatasokat igényelne az 6rségi lugasos sz616miivelés. Parhuzamként lasd: Egeté Melinda 1983.
119-150.
19 Goncez Laszlo 2005. 101-102.
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érlelés is savallo fémtartalyokban torténik, amelyek alkalmasak a must hiitésére, az erjedési
folyamat szabalyozasara. A feldolgozasban megjelentek a legkorszertibb zuzd6-bogy6z6 be-
rendezések, illetve sz610prések.

GYUMOLCSTERMESZTES

Az irtvanyokon, a legel6kon és a kaszaloréteken tenyészo fak termését az drségi ember
sokféle modon hasznositotta. A szilvabol lekvart,? palinkat f6z6tt, a felszelt almat, kortét
anapon vagy a kemencében szaritotta, aszalta.?! Kiilonlegességnek szamitott az 6sszez-
zott gylimdlcsbdl sajtolt, savanykas izli bor, amelyet nyari melegben hiisité italként fo-
gyasztottak.?

,Gyiimolcse Vasnak jo is, sok is. A’ nyugoti jarasok, mellyeknek kevesebb természet
ajandek jutott, kettoztetett szorgalommal igyekeznek ezen hianyt kipotolni. Innen sok gyii-
molcsfat iiltetnek, s almajokat, kortvélyeiket a’ rona magyar vidékekre hordvan: ott gabo-
naval cserélik fel. A’ vendustotoknak legkedvesebb gyiimélcsok a’szilva, ugy hogy a’ hegyek
allyai ezen faktol szinte ellepettettnek, s a’szilvapalinka égetés — amelly izére igen édes és
erds, — majd minden haznal folyamatban van.” E mondatokkal jellemezte Fényes Elek Vas
megye gyiimolcstermesztését, ami féként a nyugati jarasok falvaira volt leginkabb jellemz6.%
Az idézetbdl tobbek kozott az is kidertil, hogy a termés meghaladta az 6nellatas szintjét és a
sik vidékek felé iranyulo arucsere alapjat képezte. Jelentds lehetett a palinkafézés is, ami f6-
ként a szilvara alapozodott. Hasonloképpen vélekedik az Orség egykori gyiimoleskultirajarél
Kardos Lasz106, aki az 1943-ban napvilagot latott, mind a mai napig egyediilallonak mondhato
monografiajaban a korabeli viszonyok bemutatasa soran mar csak mult idében beszél e gaz-
dalkodasi agazatrol: ,,4z elmult mdsfélszazad alatt a gyiimélcsdsoket is ugyanaz a sors érte,
mint a szoloket, kipusztultak.” — sommazza réviden, majd igy folytatja: ,,Mai allapotukban
Jelentbségiik korantsem olyan nagy, mint amilyen a multban lehetett.*

20 Hodos kornyékén lekvart foként hosszi szilvabol készitettek, mivel magja kdnnyen elvalt a gytiimdlcs hiisatol.
A drdnci édes volt, ezért nem igényelte jelentdsebb mennyiségli cukor hozzaadasat. A szilvat a kimagozast
kdvetden a sparheton vaslabasban fozték. Akadtak olyanok is, akik a gylimdlesot egy napig 2—3 dl borecetben
aztattak, mivel igy hamarabb elkésziilt a lekvar. Nagyobb gazdasagokban a termést az udvaron réziistben f6z-
ték, mashol viszont a ruhamosasra ¢és szappanfézésre hasznalatos katlan szolgalt erre a célra. Fézés kdzben
allandodan kevergették, maskiilonben a lekvar konnyedén odaéghetett, lekozmdsodhatott. Nemcsak szilvabol,
hanem almébdl, barackbol, s6t még sz616bol is készitettek lekvart, amivel kiilonbozd tésztaféléket izesitettek.

21 A gytimolcstartositas széles korben alkalmazott technikai kozott kiemelkedd helyet foglal el az aszalas vagy
szarogatas. Az almat ¢és a kortét négy—hat darabra szelték, a magot és maghézat eltavolitottak, majd a gyii-
molesot tepsikben a kenyérsiitést kovetden kemencében aszaltak. Akadtak olyanok is, akik a tiizeloberendezés
tetején szaritottak a téli csemegének szant almat, kortét vagy szilvat. A takaréktiizhelyekben (sparhet, redli)
is aszaltak, amelyeknek az ajtajat idénként nyitva tartottak, mivel a magas hdmérséklettol konnyen megéghetett
az aszalmany. Gylimdlcsot napon is szdrogattak, amennyiben az iddjarasi feltételek ezt lehetdvé tették.

22 A gyimoles sokoldalu felhasznalasaban kitiintetett hely illette meg a borkészitést, amelynek alapanyagat a
gazdag alma- ¢és kortetermés biztositotta. A feldolgozas technoldgidja tulajdonképpen két mozzanatbol, a gyii-
molcs Osszezizasabol és a préselésbol tevodott dssze. Legtobb alkalommal a sz616 kisajtolasahoz hasznalt
szerkezeteket vették igénybe, de ismeretesek kis méretii, kizardlag az alma ¢€s a korte levének kiszoritasara
hasznalatos préstipusok is. A gytimoleslé 4-5 napig, egy hétig édes maradt, utana kezdett megerjedni, azaz
,,csip6sse” valni. Tobbszori fejtés utan a bor letisztult, nyaron a gyiimdlces izét sem lehetett mar nagyon felfe-
dezni benne. Melegben hiisitoként fogyasztottak, hiszen joval kevesebb alkoholtartalommal rendelkezett, mint
a sz016bol készitett nedii.

23 Fényes Elek 1991. 8.

24 Kardos Laszl6 1943. 144.
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Az Orség tajegység elsé néprajzi leirdja, Nemes-Népi Zakal Gyorgy is felfigyelt a gyii-
molcsfajtak sokszinliségre, amit a kovetkezoképp probalt bemutatni: ,, Az Igyekezeti avagy
Szelid Eérséghi Termések kozott még emlittést érdemelnek a’ Gyiimoltsfak, a’ mellyeknek
bésége van. Az almanak sokféle nemei kozt leg kézonségesebb a’pogatsa alma — az ugy ne-
vezett metétt alma, a’ melly édes és mas
Tartomanyokban nem igen latni -, a’ piros alma, a’
macz alma, a’ melly hossziukas, zéld és savanyu,
igen kemény és sokdig allo, — a’ muskota alma,
apro, fehér, édes, — a’tok alma a’mely igen nagyra
nyon; a’balis alma, borizii: — a’ vaj-alma, édes és
porhanyu; — a’ fehér pogatsa alma, — a’ koszos
alma, és mindezeknek tobb féle nemei, a 'mellyek ko-
rabban vagy késébben érnek.

A’ kortvélynek hasonloképpen sok nemei talal-
tatnak; leg nevezetesebbek a’ biiza éro, — zabérd,
sarga, — torsatlan, — vorés, — Somogyi, — sozu, — fe-
kete sat. korték.

Ugy nem kiilomben a’Szilviknak még tbb ne-
meivagynak u.m. a’ koran érd Szilvak a’ Sarga
szilva, a’mely tiszta sarga és magvavalos, a’ fejér
Szilva, rovidebb, édesebb és magvavalotlan, — a’

BN ; 5 o buzaérd, —zab éré, — apro, — dobzu Szilvak, a’mely-
Szd16 szedése egy kapornaki portan lyek mint tébbnyire fejérek vagy pirossak, és igen
(Mod LaszId felvétele, 2002.) konnyen nyavalyat hideglelést vérhast okozok. A’

duranczi Szilvanak tobbféle nemei; a’ hosszi Szilva,
legtobb; — a Varju Szilva,; kokény Szilva, Lomonyu Szilva sat. Régen az Edrséghiek a’ Szilvat
megaszaltak és ugy hasznaltak, mara az Emberi torkoskodas azt hozta magaval, hogy min-
den Szilva palyinkanak fozettesen fel..”* Kardos Laszl6 az egyes gylimolcsfajtak aprolékos
jellemzésén tul gyakran a felhasznalasuk modozatait is bemutatta, ami jol példazza a népi
taplalkozasban és a gyogyitasban betdltott szerepiiket: ,,Savanykas teli alma a sarga mo-
sanszki, nagy oreg, édes a kerek-oma, pirosas zold, kemény az dszi vas-oma, a vasalmandal
nagyobb a pogdacsa-oma, nagy zoldes a tok-, savanykas, hegyes, piros a csics-, sujtakos
piros a daras-oma. Rozsérd, édes a szentivany-alma, piros a buzaéré. Van még szdraz piros
alma, koraeérdo fehér pogacsa-alma, rikacsos piros koraérd: egér-alma, piros-sargas, csikos
arany-alma stb. Egészen ujfajta a Jonathan-alma. A korték koziil: hossziikas, husos, sarga
szinii a zabérd-korte, sargas a rozsérd is; barnds, édes a tiiskis-korte, hosszuszaru, dszi a
sozu-korte, nem egészen érik meg a fan, utobb puhul meg, régi fajta, sok palinkat foztek be-
l6le; nagy, sarga a csaszar-korte, lopu-formaji a hiéber-korte, Lukdcs-napkor érik a téli-,
vagy telel6-kérte, szintén téli korte a lomonyu-korte; a legrégibb fajtak kozé tartozik a ke-
800szi pogacsa-korte, aranyszinii az oszi arany-korte, 6szi a fekete-korte is, stb. A korték
meg az almak mind ojtvany-ok, a szilvak mind magantermok. Ismernek koraérd és késééro
ringlu-szilva-t. Aratasban érik a buza, meg a sarga-szilva. A buza-szilvahoz hasonlo a varju-
szilva, de egy-keét héttel késobb érik. Magvavalo az dszi hosszi szilva, lekvarfézésre a leg-
jobb; nem magvavalo a kékespiros duranczi. Még orvossag is. A fekete holagra jo. — A nyari

25 Nemes-Népi Zakal Gyorgy 1985. 19-20.
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sargabarack-ot itt-ott latni, rendszerint beérik, észibarack-fik a széllében vannak. Ojtvanyi
cseresznye a koraérd piinkosdi-cseresznye: van fehér, fekete, piros valtozata, vad-cseresznye
az édesizii piros-sarga holagos cseresznye, — palinkat foznek beldle. — Az apro piros meggy-
re is akadhatni. — Hasonloan szorvanyos az eperfa (fekete, feher, piros). A szintén ritka sze-
lid-gesztenye-t siitik, fozik. Koszoruba fonva meég a piacon is aruljak. Diufa is tobb volt
régen, mint ma. A papirhéju diu belit tésztaba hasznaljak. — Kertenkint akadhatni ribizlire,
egresre is.”*

A 19. szazad végén telepiiléseink hataraban jelentds szamt gytimolcsfat regisztraltak,
ami egyértelmi bizonyitéka a gytimolcstermesztés jelentdségének, kiemelkedd szerepének.
Hodoson 1895-ben 5520, Kapornakon 3423, Domonkosfan 4979 fat vettek nyilvantartasba.
Mindharom telepiilésen a szilvak szamitottak meghatarozonak 3320, 2397, illetve 2870 da-
rabbal, ezeket kovették az almafak és a korték.?’

Hodos kornyékén ez az egykor igen gazdag fajtaallomany napjainkra jelentésen meg-
ritkult, a gytimolcsfak tobbsége megfeleld gondozas hianyaban kipusztult, Gjratelepitésiikre
nem keriilt sor. Az almak koziil a batul,*® a jondtdn, a bobovec, a cigdan,” a vas,*® a mo-
sanszki,?! a fehér pogdcsa® és a bor®® elnevezésilick szamitottak elterjedtnek. Adatk6zl6ink
az almafajtak koziil az alabbiakat igy jellemezték:

Ciganalma: nagytermésti, vérpiros, porhanyds

Vasalma: télen is elallt, tésztaféleségekhez hasznaltak
Mosanszki alma: nem nétt nagyra, de sokaig el lehetett tartani
Fehér pogacsa alma: fehéres, nagy termést hozott

Boralma: hénapokig elallt

A helyi lakosok a szilvak koziil a hosszit, a drancit vagy derancit, a ringlut, az ojtottat, a sar-
gat, valamint a buzaérdt tartjak szamon mind a mai napig. A hosszi, ahogy neve is mutatja,
hosszukas ¢s magvavalo, a dranci viszont gombdélii és ragadds volt, azaz a gylimdlcs husat
nehezen lehetett elvalasztani a magjatol. Napjainkban is ismerik a sozu,** a nagyasszony-

26 Kardos Laszlo 1943. 144-145.

27 A magyar korona orszagainak mezOgazdasagi statisztikaja. Budapest, 1897. 222.

28 A Karpat-medence legrégibb almafajtaja, amely az Orség teriiletén is elterjedtnek szamitott. Ambrus Lajos —
Darazsi Zsolt — Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 204.

29 Nyari és téli valtozata is ismert, amelyeket rendszerint frissen fogyasztottak. Ambrus Lajos — Darazsi Zsolt —
Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 156.

30 Tobb valtozata ismert, amelyeknek a k6zos jellemzdjiik, hogy alapsziniik z6ldes, napsiittte oldalukon pirosan
mosott. Savanyu, fanyar ize miatt fogyasztasra kevésbé volt alkalmas, de kivalo ecet €s palinka késziilt beldle.
Ambrus Lajos — Darazsi Zsolt — Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 218.

31 Nagyon régi és viszonylag gyakori fajta volt a Nyugat-Dunantulon. Termése szeptembertdl érik, a tavasz ma-
sodik feléig is fogyaszthaté marad. Ambrus Lajos — Darazsi Zsolt — Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs
Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 205.

32 Korabban széles korben elterjedt nyari almafajta, amely augusztusban érik. Leginkabb frissen fogyaszthato,
hosszu ideig nem tarolhatd, leginkabb aszaldsra és gylimolcslevek készitésére alkalmas. Ambrus Lajos —
Darazsi Zsolt — Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 148.

33 A Gocsejben és az Orségben tobb valtozata ismert, nevét felhasznalasarél kaphatta. Ambrus Lajos — Darézsi
Zsolt — Doka Laszlo — Halasz Elemér — Kovacs Gyula — Szakné Bor Timea 2014. 180.

34 A Gocsej és az Orség ismert és kedvelt kortefajtaja, amelyet elsésorban a beléle készitett palinka kiilonleges,
egyedi izvilaga miatt tartanak szamon. Ecet készitésére is alkalmas, de a termésébdl aszaltak is. Ambrus Lajos
— Kovacs Gyula — Ovari Miklos 2016. 113.
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napi, a lomonyu,® a tiiskis®" illetve a mézes®® kortét. A sozut borkészitésre és palinkaf6zésre
hasznaltak leginkabb. A gazdak olyan er6s bort tudtak beldle erjeszteni, hogy konnyedén le-
részegedhetett, aki nagy mennyiséget fogyasztott belble. A nagyasszonynapi és a tiiskis asza-
lasra volt leginkabb alkalmas. A /6monyu augusztus végén ért be. Adatkdzldink a
cseresznyefajtakat a gylimdlcs szine alapjan kiilonboztették meg, vagyis fehéret, pirosat és
feketét tartottak szamon.

A gytimolesfak szaporitasa, nemesitése oltas tjan tortént. Alanynak leginkabb az er-
dékben kidsott vadkorte, illetve vadalma csemetéket tartottak alkalmasnak, amelyeket a vég-
leges helyiikre iiltettek és megvartak,
amig kell6képpen megerdsodtek. Az
oltashoz akkor lattak neki, amig a fa
még nem hajtott ki, vagyis nem moz-
gott. Az alanyt vizszintesen elvagtak,
majd kisméretii kalapacs és egy kés se-
gitségével behasitottak. A hasitékba ezt
kovetden kihegyezett oltogallyat illesz-
tettek gondosan ligyelve arra, hogy a
kiilsé héj a vadéval egy iranyban he-
lyezkedjen el. Legtobbszor két nemes
gallyacskat tettek az alanyba, hogy az
eredés sikeresebb legyen. Az oltast
végiil agyaggal tapasztottak be, a vad

Mosanszki alma HOdOS hataraban csemetére egészen a toveéig ruhat hiuz-

(Mod Laszlé felvétele, 2002.) tak, amit cérnaval gondosan atkotottek.

Erre azért volt sziikség, hogy az es6 az

oltas szamara légmentességet biztositd szigetelést le ne mossa. A gylimdlcsfakat a multban

nem igen gondoztak, nyesésiiket sem végezték el, esetleg a szaraz dgakat, gallyakat tavoli-
tottak el.

A 2010-es évek elejétdl ugy tlinik, hogy a hatar mindkét oldalan kezd megvaltozni a
hagyomanyos gylimolcstermesztéshez vald viszonyulas, hiszen egyre tobben tekintenek
megOrzendd és hasznosithato értékként a régi fajtakra, amelyeknek a szaporitasa, telepitése
a jovoében akar az 6kogazdalkodas, illetve az 6koturizmus kiilonb6z6 formainak az alapjat
is képezheti. A hodosi magyar nemzetiségi dnkormanyzat kezdeményezésére 2012-ben a
kapornaki tajhaz mellett Iétrehoztak Muravidék elsd, 6shonos fajtakat felvonultato gyiimal-
csoskertjét, ahova 46 csemetét iiltettek. A szaporitdoanyagot a kdrnyéken gyijtotték ossze,
amelyekbdl Kovacs Gyula, porszombati erdész készitett oltvanyokat. A Tiindérkertben le-
ginkabb az almafajtak képviseltetik magukat, de megtalalhatdak a berkenyék, a cseresznyék
és a korték is. A csemeték mellett elhelyezett tablakon az oltdagak adomanyozoit és a fajtak

35 Tobb fajtat tartottak szamon ezen a néven, amelyeknek a kzos vondsa az volt, hogy augusztus kdzepe tajan értek.
Az 8rségi valtozat termése kisebb volt a t5bbinél. Ambrus Lajos — Kovécs Gyula — Ovari Miklos 2016. 76.

36 Térségiinkben szamos valtozatban maradt fenn, melyek izben, kiils6 jegyekben eltérést mutathatnak. K6zos
benniik az, hogy mindegyik augusztusban érik, termésiik nagyméretli és gyorsan romlasnak indul. Ambrus
Lajos — Kovéacs Gyula — Ovari Miklés 2016. 67.

37 A fajta elnevezesét sajatos agrendszerérdl kaphatta, amelyet sokoldaltian hasznositottak, hiszen a termésébol
késziilhetett palinka, ecet és aszalvany is. Ambrus Lajos — Kovécs Gyula — Ovari Miklos 2016. 124.

38 Augusztusban ér6 kortefajta, melynek gytimolesét rendszerint frissen fogyasztottak. Ambrus Lajos — Kovacs
Gyula — Ovari Miklos 2016. 71.
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megnevezéseit is feltiintették. A mintakert létesitésekor célként fogalmazddott meg, hogy
egyfajta génbankkeént is funkcionaljon, ahonnan szaporitéanyagot nyerhetnek a helyi fajtak
iiltetése irant érdekl6dok.

Kérdés persze, hogy ez a nagy munkaval 1étrehozott gytlijtemény szolgal-e kovetendd
példaval, lesznek-e olyan helyi gazdalkodok, akik hajlandosagot mutatnak a régi fajtak te-
lepitésére és termesztésére? Betdlti-¢ azt a szerepet, amit 1étesitdi szantak neki vagy meg-
marad a kapornaki tajhaz egyik attrakcidjanak?

Legutobbi, 2019 oktdberében végzett terepmunkank soran azt tapasztaltuk, hogy a faj-
tagytjteménynek mar érzékelhetd a pozitiv hatdsa. A helyi lakosok koziil tobben szedtek
oltoagakat, s6t Hodoson 1étesiilt egy magantulajdonban 1év6 Tiindérkert is, az Abraham
csalad gondozasaban, ahova kb. 80 darab oltott gytimdlcsfat telepitettek.

PALINKAFOZES, SZESZES LEPARLAS

A vizsgalt telepiiléseken palinkat kiilonféle gytimdlesokbdl, leginkabb almabdl, kortébdl és
szilvabol, valamint sz616torkolybdl, illetve borseprobdl foznek. Kisebb mennyiségben cse-
resznyébdl, tjabban pedig berkenyébdl is készitenek parlatokat.’* Domonkosfan manapsag
is Gigy tartjak, hogy a sozu illetve a tiiskés kortébdl lehetett a legjobb palinkat f6zni. E16bbi
az erjesztés soran nem esett annyira szét, utobbi viszont leves volt. Aki sok faval rendelke-
zett, az cefréjét fajtanként kiilon is erjeszthette és fézhette. Adatkoz16ink legjobbnak a vad-
kortébol készitett parlatokat tartottadk, am az apré gylimolesbdl nagyon sokat kellett
Osszeszedni. Hodoson manapsag tobben probalkoznak a berkenye 0sszegytijtésével, cefré-
zésével és kifozésével.* A fak tobbségét kivagtak, egy-kettd maradt csak hirmondénak a
hatarban. Akadnak olyan helyi gazdak, akik a kozelmultban berkenyefakat iiltettek azért,
hogy a jovo generacioi is készithessenek majd termésiikbél palinkat.*!

A megérett gyiimolcsot hosszl botokkal verik le vagy a fak agait razzak. A gytimolcs-
fak ala gyakran ponyvat is teritenek, ami nagymértékben megkonnyiti a termés dsszegytj-
tését. A berkenyét Hodos kdrnyékén szeptember kozepén kezdik szedni, termését a farol
razzak le. Gyiimolcsébdl nem tudnak nagy mennyiséget dsszegyljteni, ezért a beldle ké-
szitett parlatot csak ritkan, leginkabb gyogyhatasa miatt fogyasztjak.

A gytimdlcsoket specialis eszkozzel, Un. sukkal (sukke) z0zzak, torik Ossze, amelyet
rendszerint szilva- vagy kortefabol készitettek. A berkenye termését ezzel szemben daraljak,
vizzel szaporitjak, mivel cefréje nem eléggé 1édiis. Az Osszezizott gyliimdlesot kadakban
vagy hordokban erjesztik. Korabban erre a célra féleg fabol készitett, dongas edényeket
hasznaltak, manapsag viszont a kiilonbdzo tipusu és Urtartalmt, miianyagbol gyartott kel-
1ékek terjedtek el széles korben, amelyeknek a tetejét Iégmentesen le lehetett zarni. A sz616
kipréselt torkolyét sziiret utan fabol- vagy mianyagbol készitett kadba tapossak, majd gon-
dosan lefedik azért, hogy a cefre ne érintkezzen levegével, azaz ne penészedjen meg.*> Akad

39 Az egyes fajtakat nem valasztjak kiilon, hanem egyiitt dolgozzak fel. A korték koziil a sozu kortét, illetve a
vadkortét egyiitt erjesztették ki.

40 A berkenyérél mint alapanyagrol lasd: Sonnevend Imre 2013. 43-52.

41 Gonczi adatai szerint a Gocsejben palinkat leginkabb sz616, illetve vadkorte torkolyébol, szilvabol, borsepro-
bdl, ritkdbban cseresznyébdl, meggybdl, sozu és tiiskés kortébol, Gszibarackbol, szederbdl, valamint bodzabol
(f6di bozza) féztek. Goncezi Ferenc 1914. 583.

42 Gocsejben a kadban, egyfenekii hordoban elhelyezett torkolyt szol6- illetve toklevéllel boritottak be, amire
tenyérnyi vastagsagban foldet tapasztottak vagy sulykoltak. Gonczi Ferenc 1914. 584.
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olyan gazda is, aki a sz616t nem préseli, csak a levét engedi le, a visszamaradt zizalékot
hasznalja palinkaf6zésre. Voltak, akik széldlevelekkel boritottak be a torkolyt, majd ho-
mokkal, agyaggal vagy folddel szigetelték. Hamut is szortak a ,,foldelés” tetejére, ami az
esetleges repedéseket teljes mértékben tomitette. Ujabb megoldasnak szamit a cefrével tol-
tott kadakra najlon (najlong) teritése, melyet kerékparbelsovel szoritanak a taroloedény fa-
lahoz. A gazdak a kierjedt cefrét nem fozik ki azonnal, hanem decemberig allni hagyjak,
amikor a leparlashoz tobb id6 all rendelkezésre.®
Ahogyan tanulmanyunk bevezetdjében emlitettiik, 1920 utan a palinkafézés gyakor-
lataban az 1j hatdrok meghtzéasaval és az egymastdl eltérd szabalyozas érvényesiilésével
alapveto valtozasok kovetkeztek be. Amig Magyar-
orszagon a hazi leparlas illegalissa valt, addig a
délszlav allam teriiletén nem kotelezték a gazdakat
arra, hogy kozségi szeszf6zdékben készitsék el pa-
linkajukat. 1941 és 1944 kozo6tt a Muravidék magyar
kozigazgatas ala kertilésével a hazi leparlas tiltott
tevékenységgé valt. Kardos Laszld a kovetkezo-
képpen probalta monografidjaban érzékeltetni a val-
tozasokat: ,,4 régi kisiisti palinkafézés az allami
szeszmonopolium kovetkeztében eltiint, ma mar csak
a kozségi szeszfozében lehet nagy beépitett kazdin-
ban palinkat fozni. A régi kististnek mégis a nyomara
lehetett akadni itt az Orségben. Domafoldon, Ori-
hodoson, Kapornakon, Domonkosfan, Biikallan a
Jugoszlav megszallas alatt szabadon fozhettek otthon
palinkat.”*
: : 4 Kardos Laszl6 szerint az Orségi palinkaf6zo
Vegyes gyiimélcscefre harsviraggal kunyhok viszonylag kezdetleges valtozata lehetett
(Mod Laszlé felvétele, 2015, Hodos) a satoralaku forma, amelyet ugy készitettek el, hogy
hosszu szalfakat tamogattak egymasnak, aljukat a
foldbe verték, végeiket pedig feliil, csticsban 6sszekototték. Agaikat nem nyesték le, hanem
meghagytak, az egész szerkezetet pedig vastagon hajdinaszalmaval boritottak be. A kunyho
ajtajat vesszObol fontak. Masik tipusba tartozott a kiilon erre a célra épitett, fabol késziilt,
boronafalt épitmény, amelyet Kardos Biikaljan (ma Domonkosfa része) miikodés kdzben
tanulmanyozott: ,,Négyszogletes, zsupptetos kis hajlék, egyik sarkara atlosan tiizelos ke-
mence van a foldbe tapasztva. A kazanba van siillyesztve a kotlan, katlan vagy iist, amelybol
ket rézcséve szolgal ki és megy keresztiil egy hidegvizes hordon. A végiik a hordon tul egy
mélyedésbe helyezett pdlinkas korsu-ba nyulik. A rézkotlanban fozik a palinkadt.” Az idé-
zetben bemutatott, hagyomanyos 6rségi palinkafézé kunyhok egyik utolso darabja a 2000-
es évek elején Hodoson, Breszkdcs Géza portdjan allt. Az épiiletben kialakitott leparld

43 Gocsejben a cefrét 1-3 honapig hagytak allni, néha tovabb is, ha kétfenekil, jol zarhatd hordo allt rendelkezésre.
A palinkat kés6 8sszel vagy télen fozték ki, a seprét pedig tavasszal, borfejtés utan. Ugy tartotték, hogy ésszel
és télen jobb mindségl parlatok késziilnek, mivel a leparlashoz havat, illetve jeget is fel lehetett hasznalni,
ami alacsony hdmérsékleten tartotta a hiitovizet. Génczi Ferenc1914. 584-585.

44 Kardos Laszl6 1943. 178.

45 Kardos Laszl6 1943. 177-178.
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késziiléket a kornyékbeli, illetve a szomszédos gazdak néhany esztendével korabban még
hasznaltak, akik rendszeresen égettek szeszt benne. Kapornak kornyékén a csaladi tulaj-
donban 1év6 szeszf6z6 szerkezetek rendszerint a lakotelken elhelyezkedd gazdasagi épiiletek
egyikében, kiilon helyiségben tizemeltek, amelyekkel tulajdonosaik az 1941 és 1944 kozotti
iddszakot leszamitva rendszeresen val-
laltak bérfézést.* A szerkezetek hasz-
nalataért vamot kellett fizetni, ami
minden hetedik vagy nyolcadik liter
palinka atengedését jelentette a tulaj-
donos szamara.

Az Orségben mind a mai napig
sajatos formaju leparld késziilékeket
alkalmaznak, amelyeknek a legszem-
betlinébb jellemvonasa az, hogy a
kazan tetejébdl, azaz a sisakbol vagy
pupbol a hiitdberendezés felé és azon
keresztiil két, egymassal parhuzamos
rézcsé?’ vezeti a szeszparat.*® A hiités — —
hatasara cseppfolyossa vald parlat Palinkaf6z6 kunyho Hodoson
ugyanezen a két csovon keresztiil ta- (Méd Laszlo felvétele, 2002.)
vozik a késziilékbol. A rézbdl kialaki-
tott, 70-80 literes iistot két, vasbol készitett fogantyti segitségével helyezik a félig foldbe
stillyesztett tiizeloberendezésbe, amelyben a lang nem ¢érintkezik kdzvetlentiil a kotla falaval,
éppen ezért a cefre keverésére sincs sziikség. Az edényt nem toltik tele, mivel a melegités
hatasasra az erjedt gylimoles megdagad, s konnyedén raéghet a késziilék falara. A sisak
vagy pup a kazan nyilasahoz olyan szorosan illeszkedik, hogy a szeszpara tapasztas, vagyis

S

46 Gonczi Ferenc Varfoldérl, Bazarol, Banokszentgyorgyrdl, Zebeckérdl, Szentmihalyfalvarél és Ballahidarol
kozolt adatokra hivatkozva a belsé és a kiils6 telkeken egyarant megtalalhat6 palinkaf6zoé kunyhok kévetkezd
tipusait kiilonboztette meg egymastol: 1. kor alaku, satorhoz hasonlo 2. kor alak, falazott 3. hazhoz hasonlitd
(gerinces, satorfodeles) Ettél a harom tipustol némileg kiilonbozik a Szentmihalyi Imre altal részletesen be-
mutatott hétszog alaki, csddei palinkafézé kunyho, amely 1892-93-ban épiilt. Az épitményt foldbe mélyitették,
falazatat boronakbol allitottak 6ssze. Az 5 méter belsé magassaggal rendelkez kunyho eleinte kémény nélkiili
volt, 1900 utan lattak el fistelvezetd nyilassal. 1914-ig hasznaltak palinkafézésre, mivel a rézb6l készitett ele-
meket hadi célokra lefoglaltak. Gonczi Ferenc 1914. 478-480.; Szentmihalyi Imre 1956. 23-28.

47 Gonczi szerint a parhuzamos cséveket a gocseji telepiiléseken csévének, a hiitokadat pedig csévéskddnak ne-
vezték. Gonczi Ferenc 1914. 584.

48 E sajatos szerkezet elozményei, ahogyan tanulmanyunk bevezetdjében is emlitettiik, iddben visszanyulnak a
17. szazadig. Comenius ,,Orbis pictus” cimii munkajaban a sorfézés bemutatasa soran a serhazban egy hasonlé
késziilék tiinik fel, melynek sisakja, a szeszparacsé formaja, kivitelezése szinte teljes mértékben megegyezik
az Orségi szerkezetekkel. Ezek a késziilékek azért kaphattak helyet a sorfézdékben, mivel a gabonafélékbol
égetett szeszesitalokat is készitettek. Egyik domonkosfai adatk6zlonk szerint azért volt sziikség két paracsére,
mivel a szeszpara nagyobb feliileten érintkezett a hiitévizzel, kénnyebben kicsapodott. Gonczi Ferenc részletes
leirassal szolgalt a gocseji leparlo berendezésekrol, amelyek nagyon sok hasonlosagot mutatnak a vizsgalt te-
lepiiléseken alkalmazott szerkezetekkel. A pdlinkafézé kemence a kunyho kozepén vagy valamelyik szélén
nyert elhelyezést: ,,Rendesen négyszogletii. Van még koralaku, melynél a folsé rész fut le kéralakban. Ennél
kordskoriil iiléhelyek is vannak. A négyszogletii kemencze egy-egy oldala 1—-1.25 m. hosszi. Falazata tégla.
Kézepén a kazannal valo lyuk. A kemencze el6tt a kemencze szdja feldl kerek vagy négyszogletii godor, onnan
fiitenek. A katlanba helyezik a rézkazant, melynek folsé részén rendesen két vasfogo (fiil) van. A folsé részén
a pup vagy silap.” Gonczi Ferenc 1914. 583.
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szigetelés alkalmazasa nélkiil sem tavozik a f6z6edénybdl. Az egyenes, nem spiralis para-
csovek tisztitasa az els6 és a masodik fozést kdvetden egy hosszu bot végére erdsitett rongy-
darab segitségével torténik.

Osszetételében, miikddtetésében kiilonféle ujitasok is jelentkezhetnek, amelyeknek a kifej-
lesztése és alkalmazasa egy-egy helyi lakos tevékenységéhez kapcsolodhatott. Kérdés per-
sze, hogy ezek az innovaciok milyen mértékben
talaltak kovetdkre és terjedtek el szélesebb korben.
Abraham Sandor hodosi lakos példaul gépesitette a
cefre liritésének munkafolyamatat, mégpedig oly
moddon, hogy egy motorral hajtott szerkezet segit-
ségével konnyedén kiemelheti a f6z6iistot vagy ka-
zant a katlanbol kiiktatva ezzel két személy
Osszehangolt munkajat.

Napjainkban a késziilékek htitdberendezéseit
fémhordokbal alakitjak ki, évtizedekkel ezel6tt vi-
szont erre a célra fabol készitett, vasabroncsokkal
osszefogatott, 5-600 literes kadakat hasznaltak,
amelyeket a f6z¢&st megeléz6en beaztattak azért,
hogy a viz ne szivarogjon a dongak kozott.* Ezek
a kddak a nem megfeleld karbantartastol gyakran
tonkrementek, annyira kiszaradhattak, hogy nem
voltak képesek a viz megtartasara. A fémhordok

Abrahdm Sandor modernizdlt esetén a hiitéviz szivargasaval nem kell szamolni,
[fSz6szerkezete mivel a csoveket a hiitéhdz hegesztik. A kddakban

(Méd LaszI6 felvétele, 2019. Hodos) a viz elébb-utobb felmelegedett, ezért egy részét
cserélni kellett. Ez ugy tortént, hogy 4-5 vodorrel

kimertek, majd ugyanennyi hideg vizzel potoltak a hidnyzé mennyiséget. A legtobb fém-
hordo csappal rendelkezik, ezért a hiitdviz cseréje nem annyira koriilményes, mint a fakadak
esetében. A sisakbol kidgazo, illetve a hiitbhodz rogzitett paracsoveket az dsszeillesztésnél
ronggyal gondosan korbetekerik, ami megakadalyozza a szesz elillanasat. A palinka pamut-
szalbol és faagakbol osszeallitott szarkalabon csepeg a gylijtéedénybe, amit két darab kétagh
szilvadgacskabol és kenderzsindrbol allitanak 6ssze. A madzagot rendszeresen kimossak,
mivel a kioldodo réztdl zoldes, kékes szinlivé valik. A palinka égetése soran a tiizelésre
nagy gondot forditanak. Az iist feltdltését kdvetden 1ényeges mozzanatnak szamit az, hogy
a cefre minél korabban felforrjon. A 2000-es évek elején Domafoldén a tiizeléshez kemény
¢és puhafat hasznaltak. Amig el6bbi erds parazsat szolgaltatott, addig utdbbi jobban égett. A
fozés alatt igyelni kell arra, hogy a szesz ne folyjon ersen, mivel ilyen esetben a palinka
elszinezddik, zavaros lesz, azaz a leves megszokiil. Ha nagy intenzitassal égett a tiz, akkor
a katlan ajtajat kinyitottak. A f6zés soran eldszor leparolt, 2-3 deciliternyi mennyiséget a
helyi gazdak sdrkanynak nevezik, amit mind a mai napig gyogyitasra hasznalnak fel, foként
fogfajas, megfazas ellen tartanak hatdsosnak.” A cefrét addig fézik, amig a kazan puipjdra

49 Arézesoveket gyékénnyel szoritottak a hiitén kialakitott lyukakhoz, ami szinte tokéletes szigetelést biztositott.
50 Gonczi adatai szerint ennek az elnevezése a gocseji telepiiléseken pélavis, pelaviz vagy votyka. Gonczi Ferenc
1914. 585.
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ontott parlat meggyullad, azaz tartalmaz még valamennyi alkoholt.’® Domaf6ldén a 2000-
es évek elején a palinkat feny6fabol készitett foklaval gyujtottak meg, amivel korabban a
lakohédzakban vilagitottak. A vizsgalt telepiiléseken a palinkat kétszer f6zik, az els6 parlat
elnevezésére napjainkban is a leves kifejezés szolgal. A multban a szesz agyagbodl égetett
palinkasedényekbe csorgott, amit a domonkosfai vagy magyarszombatfai agyagiparosok,
azaz gerencsérek készitettek. E sajatos fazekastermékek 7-8 literesek, kétfiiliiek, oldalukon
ujjbenyomasokkal diszitett abronccsal.’? A szesz erésségét manapsag leginkabb méro- vagy

, — - :
A parlat meggyujtdsa foklaval Palinkas korsu Domonkosfarol
(Mod LaszIo felvétele, 2002, Domafdlde) (Mod LaszIo felvétele, 2002.)

fokoloszerkezetek segitségével allapitjak meg, 20-21 grdadra hagyjak, ami 50-51 foknak
felel meg. Akadnak olyan gazdak is, akik a parlatot poharba vagy fityokos iivegbe ontik.
Enyhe mozdulattal megrazogatjak, majd a felszinen megjelend gyongyokbol probalnak meg
a f6zet mindségére, szesztartalmara vonatkozoan kovetkeztetéseket levonni.> A nagymérett,

51 Tisztazas elott a gocseji telepiiléseken a kazant, a pupot és a csdveket hamus vizzel vagy nedvesitett ronggyal
tisztitottak meg. Gonczi Ferenc 1914. 585.

52 A kapornaki gytlijteménybe Laczd Géza helyi lakostol keriilt be egy 1928-ban készitett kétfiilii, z6ldmazas,
abroncsos edény, amelyet tulajdonosa egészen a kozelmultig hasznalt. Domonkosfan a tajhazban harom darab,
egykoron a Kalamar csalad tulajdonét képez0 pdlinkds korsu maradt fenn, amelyeken vésett monogramok
utalnak hovatartozasukra. Az egyiken egy 1838-as vagy 1858-as évszam is olvashato.

53 Ajelenséget palinkagyongynek vagy palinkalancnak nevezik, amikor a megrazott iiveg szegélyén gyongyok
vagy buborékok keletkeznek. Kardos Laszl6 pdlinkakoszoriként emlegette, a buborékok nagysaga jelezte a
fézet szesztartalmat.
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un. éreg gyongyock vagy szemek azt jelentik, hogy a parlat erés, nagy mennyiségii alkohollal
rendelkezik. Nemcsak a buborékok méretéb6l, hanem az tiveg megrazasa és eltinésiik kozott
eltelt idétartambol is kovetkeztetni lehet a palinka erdsségére. Domonkosfan gy tartjak,
hogy akkor jo a parlat, ha a gyongyok addig tartjak magukat, mig el nem szamolnak 35-ig,
37-ig. Akad olyan gazda is, aki egy kanalban gyujtja meg a parlatot, igy probalja meghata-
rozni annak szesztartalmat.

A kétesoves, beépitett szerkezetek mellett az utobbi évtizedekben megjelentek a gyari
készitést, leparlo tistbdl és hordd formaja hiitébal allo készilékek, amelyeken — egyes vé-
lemények szerint — nem lehet olyan jo mindségii palinkat f6zni, mivel a cséveket nem tudjak
kelloképpen megtisztitani. Domonkosfan jelenleg mar senki sem hasznal hagyomanyos ké-
sziilekeket, hanem a gyari berendezések terjedtek el, amelyeknek jelentds részét
Muraszombatban allitottak ssze egy erre szakosodott iizemben. Ezek a szerkezetek 100 li-
teres lstokkel rendelkeznek, hordozhatoak, ezért eléfordulhat, hogy tobb gazda vasarolt
egy palinkaf6z6t, amit kozosen hasznalnak.

1941 ¢és 1944 kozott a térség palinkaf6zésében tehat alapvetd valtozasok kdvetkeztek
be, mivel a magyarorszagi szabalyozas bevezetését kovetden leparlasra hivatalosan csak a
kozségi fozdékben nyilt lehetdség.
Ennek az idészaknak az emléke az
egykori Skerlak-haz (ma kapornaki
tajhaz) egyik alagsori helyiségében ta-
lalhato, zart rendszer(, kiilonb6z6 mé-
rémuszerekkel felszerelt késziilék,
amelyet Zalaegerszegen Pasztor Istvan
mithelyében allitottak 6ssze.’* A szer-
kezet szembetling sajatossaga a buk-
tathatdo ist, amely a fedelének
leemelését, eltavolitasat kovetOen
konnyedén kitirithetd, igy kivaldan al-
kalmas példaul torkolycefre f6zésére.>
-' Adatkozl6ink szerint 1941-42-ben a
Gyari készitésii leparld késziilék hazaknal mar nem lehetett palinkat

(Mod La'szléfelvétele, 2002, Kapornak) égetni’ mivel a pénzugyérok rendsze-

resen ellendrizték a késziilekeket. A

Skerlak-féle szeszf6zdébe foleg a kdrnyékrdl, Hodosrol, Salbol ¢s Domafoldérdl szarmazo
cefrét foztek, Domonkosfarol viszont Totkeresztarra szallitottak, ahol minden bizonnyal
ebben az id6szakban kozségi szeszfézde miikodhetett. Kapornakon egy Koronkai nevezetli
pénziigyor ellendrizte a szerkezetet, amely nagy mennyiségii palinka leparlasara bizonyult
alkalmasnak. Miutan a Skerlak csalad tagjai felhagytak ezzel a tevékenységgel, a késziiléket
egy Zvezda nevii muraszombati, vendéglatassal foglalkozé vallalat bérelte a kozségtol.
Szilvafakat is telepitettek kornyékre, melyeket az alkalmazottak, a pincérek és a szakacsok

54 A leparlo szerkezet réz elemei (iistok, Weszicky-féle szeszmérd, Sz6l16sy-féle szeszsziird, Epruvetta) ma is
viszonylag jo allapotban maradtak fenn, a hiiték viszont annyira elrozsdasodtak, hogy azokat ki kellett cse-
rélni.

55 A palinkaf6z6 berendezések kiilonboz6 tipusairdl lasd részletesen: Solyom Lajos (szerk.): Palinkafozés.
Kézikonyv kistizemek szamara. Budapest, Mez6gazdasagi Kiado, 1986.
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gondoztak rendszeresen. Domonkosfan hat darab beépitett kazant tartottak szamon, ame-
lyeken a telepiilés lakossaga kiégethette cefréjét. A tulajdonosokat minden hetedik liter parlat
illette meg. Volt olyan iddszak is, amikor a leparlas financok jelenlétében zajlott, akik a
munka befejeztével leplombaltak a késziilékeket, nehogy valaki nem hivatalosan, azaz fe-
ketén fozzon veliik. Szlovéniaban a jelenleg hatalyban 1év6 szabalyozas értelmében a f6ze-
toknek 150 liter alatti mennyiség esetén minden liter utan harom eurot, 150 liter felett pedig
hat eurot kell fizetniiik az illetékes hatosagoknak.

A domonkosfai és a hodosi haztartasokra egyarant jellemzd, hogy manapsag is tobbféle
palinkat készitenek és tartanak odahaza, amivel szivesen megkinaljak az arra vet6dd idegent.
Nem szamitanak ritkdnak a kiilonb6zd évjarati parlatok, némelyikiik akar tobb évtizede is
érlelédik a kamraban vagy a padlason. A gyiimolcesbdl, torkolybdl erjesztett és készitett pa-
linkat szokas hantolt szilvaaggal szinezni,
amitol a szeszes ital sargas szinarnyalatot
nyer. Az Un. égetett palinkaba kockacuk-
rot helyeznek, majd meggytjtjdk. Az égés
kovetkeztében az alkohol mennyisége
csokken, a palinka édeskés, nem tal erds
szeszes italla alakul. Napjainkban is nagy
népszerliségnek drvendenck a kiilonféle
mézekkel (akac, gesztenye stb.) édesitett,
izesitett parlatok, amelyeket nemcsak a
nok, hanem a férfiak is kiilonb6z6 alkal-
makkor eldszeretettel fogyasztanak.
Elkészitésiiknek tobbféle modozata isme-
retes, izlés kérdése, hogy milyen aranyt
képviselnek az egyes Osszetevok. El0szor
mézet toltenek az iivegbe, majd a palinka
kovetkezik. Ezutan jol 0sszerazzak, igy a
két Osszetevod elkeveredik egymadssal.
Korabban szokas volt a mézzel dusitott
parlatot meggytjtani, amitdl a szeszes ital
piros szinarnyalatot nyert.

Abraham Sandor Hodoson 4gyas pa-
linkakkal is kisérletezik, melyek napjaink-
ban egyre inkabb kezdenek népszeriivé portdjan
valni a helyi lakossag korében. (Mod LaszIo felvétele, 2019.)
Magozatlan meggyre nyaranként borpar-
latot tolt, majd 2—3 hétig a napon érleli. Hasonld mddszerrel sompalinkat is készit. Teljesen
Ujszert égetett szeszes italokkal is kisérletezik, amelyeknek az elkészitéséhez akac-, bodza-,
kamilla- és kdrteviragot hasznal fel oly mddon, hogy palinkat tolt rajuk. Ezeket a kiilonle-
gességeket alkalmanként cukorral is édesiti, amitdl iziik sokkal markansabba valik. Az agyas
palinkakhoz leginkabb az almabol készitett parlatokat tartjak a legalkalmasabbnak, mivel
neutralis jellegiik miatt nincs specialis illat- illetve izvilaguk, azaz jobban érvényesiilhetnek
a szeszes italban aztatott hozzavalok. Az elszor kif6zott almaparlatba szaritott novényeket,
példéaul bordkat (pattogu) is tesz, melynek illatat és zamatat a masodik leparlas alkalmaval
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a fozet teljes mértékben atveszi. Domonkosfan korminszol6bol is készitenek agyas palin-
kakat, vagy likéroket, melynek kék és sarga valtozata egyarant kivalo alapanyagként szolgal.
A befbttestivegekben elhelyezett, lecsumazott sz616bogydkra parlatot toltenek, majd egy
hoénapon keresztiil érlelik. A napra is kiteszik, hogy a hozzaadott cukor konnyebben felol-
dodjon. Az érlelés utan lesziirik, a bogyokat tdportyiisatin kinyomjak, hogy a maradék levet
is kinyerjék a sz6l6termésbol.

A palinkat nemcsak élvezeti cikként fogyasztjak, hanem gyogyhatasat is szamontartjak.
Az égetett szeszesitaloknak a 20. szazad eso felében egy sajatos felhasznalasi modja is is-
mertnek szamitott a vizsgalt telepiiléseken, ahol a megkopasztott szarnyasok tollpihéinek
eltavolitasara szolgalt. Ez oly modon tortént, hogy egy tanyérba palinkat dntdttek, meg-
gyujtottak, a langgal pedig leégették az apro tollat a baromfirdl. Azért alkalmaztak ezt a
mobdszert, mivel a parlat szemben a papirral az égés kdzben nem bocsajtott ki kellemetlen
szaganyagokat.

A palinkat kiilonféle edényekben, szederfabol készitett kisebb méretii hordokban vagy
vesszovel befont tivegekben taroljak.

A hodosi magyar nemzetiségi onkormanyzat a 2010-es évek elso felében nemcsak

a fajtagylijtemény létrehozasaban jatszott meghatarozo szerepet, hanem probalta felmérni
a helyi haztartasok altal eldallitott palinkak sokféleségét is. Hodoson kb. 50 haznal 179 kii-
l6nféle parlatot talaltak, nem egy esetben a padlasokon a helyi lakosok 50—70 éves palinka-
kat is Oriztek. Az volt a terviik, hogy a tételekbdl egy gyiijteményt allitanak Gssze a
kapornaki tdjhazban, am ez az elképzelés nem valosult meg. A palinkak kisméreti iivegek-
ben jelenleg Hodoson, Abraham Sandor portajan talalhatoak, ahol a mintakat egy fabol ki-
alakitott allvanyzaton helyezték el. A magyar Oonkormanyzat 2013-ban a kapornaki
Tiindérkert fennallasanak egy éves évforduldja alkalmabol palinkafesztivalt is szervezett,
amelyen az érdekl6dok a helyi parlatok mellett délvidéki, erdélyi és felvidéki palinkakat is
megkostolhattak.

OSSZEGZES

Az Orség napjainkban Szlovéniahoz tartozo telepiilésein az elsé vilaghaborit kdvetéen az eltérd jogi
szabalyozas miatt a palinkafézést nem érintették a kdzpontositd torekvések, amelyek Magyarorszagon
egészen a kozelmultig nem tették lehetdvé sajat tulajdonu késziiléken az otthoni leparlast. Napjainkig
fennmaradhattak azok a sajatos, két paracsoves szerkezetek, amelyek minden bizonnyal az elsé vi-
laghaborit megelézéen az Orség mas telepiilésein is hasznalatban voltak. Esetiinkben nemcsak egy
technikatorténeti emlék tovabbélésérdl beszélhetiink, hanem a miikddtetéséhez kapcsolddo tudasrol,
ami lehetdvé teszi jo mindségli parlatok eldallitasat. Térséglinkben a palinkafézés kisiizemi keretek
kozott, jorészt a sajat fogyasztdi igények kielégitését szolgalja, bar vannak olyan gazdalkodok, akik
kisebb mennyiséget rendszeresen értékesitenek is. Kérdés, hogy ezt a sajatos helyi tudast mint egyfajta
kulturalis 6rokséget miképpen tudjak a 21. szazadban a lokalis k6zosségek hasznositani, a régi gyii-
molcsfajtak ujratelepitésével parhuzamosan a palinka mint helyi termék eldallitasa és értékesitése ki-
nalhat-e kiutat, megélhetési stratégiat a helyi gazdalkodok szamara? A kutatas tovabbi 1épéseként
érdemes lenne kiterjeszteni vizsgélatainkat az Orség magyarorszagi telepiiléseire is, ahol a kozelmultig
egészen eltérd gyakorlat érvényesiilt, mas lehetdségek adodtak, mint a Muravidéken.
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