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Konferencia a halfogyasztas
novelese erdekeben

Bdr a magyar haldszok is kaptak meghivdst a ,,Magyarok Nagy Asztala” rendez-
vényre, mégis ugy tiinik, hogy csak az eléadok vették komolyan a meghivdst. Tor-
tént ugyanis, hogy az ,,Egyen halat - finom falat” haldszati konferencidra, ame-
lyet a ,,Magyarok Nagy Asztala” fesztivdl keretében, jiinius 6-dn tartottak, sem a
meghivo hdzigazddk, igy hallgatésdg sem jelent meg Vajdahunyadvdr patinds
eloadotermében. Az eléadok azonban megtartottdk érdekes eloaddsaikat, de csak
a lelkes, és a hal irdant valoban elkotelezett kis létszamii hallgatosdg dijazta taps-
sal a hallottakat.

Sebestyén Attila, a Hortobagyi Halgazdasag
Zrt. kereskedelmi vezérigazgato-helyettese
tartotta az elsé eldadast ,A halfeldolgozas
szerepe a halfogyasztas névelésében” cim-
mel.

A halfeldolgozas helyzete

Ha Magyarorszagon halrél beszélunk, ak-
kor megkiilonboztetiink €16 és feldolgo-
zott halat, kezdte mondandojat Sebestyén
Attila. Ez azért furcsa, mert Eur6paban
ilyen megkiilonboztetéssel nem talalkoz-
hatunk, mivel ha ott a halrél, mint élelmi-
szerrdl esik sz6, akkor egyertelmuen a fel-

dolgozott halra gondol mindenki. Magyar I Sebestyen Attzla novelné a feldolgozok szerepet
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sajatossag, hogy élelmiszercélra €16 halat is
forgalmazunk, ami bizonyos tekintetben a
feldolgozott halpiacra is (negativ) hatassal
van.

Sokszor, sok helyen elmondtuk, hogy a
halhtis miért egészséges élelmiszer,
ugyanakkor azt is latni kell, hogy az EU-27
tagallamai kozott az utolsé helyen allunk
az évi egy fére juté 4 kilogrammos halfo-
gyasztasunkkal. Erdemes megnézni, hogy
mas husféleségek fogyasztasa hogyan ala-
kul idehaza: a KSH 2006-0s adatai szerint
halbél 3,7 kilogrammot, egyéb husfélesé-
gekbdl 66 kilogrammot fogyaszt az atlagos
magyar ember: az els6 helyen a baromfi, a
masodik helyen a sertés all, majd a hal ko-
vetkezik, megel6zve a marhat és a borjt.
A mai modern taplalkozasban a szakembe-
rek napi rendszerességgel ajanljak fogyasz-
tani a halat, mikozben a voros hasok eseté-
ben a heti rendszeresség a ma elfogadott
allaspont. Egyértelmd, hogy a zoldség, a
gyumolcs, a teljes kiorlési gabonafélék ké-
pezik a modern, egészséges taplalkozas
alapjat. S még egy érdekes adat: a magyar
emberek 7-8 évvel korabban halnak meg,
mint euro6pai tarsaik. A korai elhalalozas
legf6bb okai a daganatos betegségek, ko-
rai sziv- és érrendszeri megbetegedések,
amelyek azért alakultak ki, tul a genetikai
adottsagainkon, mert helytelentl taplalko-
zunk, sokat dohanyzunk, jelentds a talsu-
lyunk.

Nos, a halhts rendszeres fogyasztasa se-
git a betegségek megel6zésében. Ezt lat-
szik alatamasztani az a GIK kutatas is,
amely szerint a magyar ember kedveli a ha-
lat, am ez nem tiikrozodik a halfogyasztas
mértékében, gyakorisagaban. Hosszu ta-
von éppen ezt a kedveltséget kellene a
marketing tevékenység kozéppontjaba
emelni. A hazai halfogyasztasi szokasokat

(Folytatds a 2. oldalon)
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elemezve megallapithato, hogy a hazai hal-
fajokat nem igazan ismerik, félnek a szal-
katol. A tradiciok és a fogyasztoi arak miatt
is a kereskedelmi forgalom nagyobb részét
az ¢él6hal adja. A kiskeresked6k tobbsége
élve veszi meg a termel6t6l a halat,
ugyanakkor feldolgozottan adja tovabb
(lasd a kereskedelmi lancokat, amelyek
engedélyt kaptak él6halfeldolgozasra). Ez
pedig negativ hatdssal van a halfeldolgozot
fenntarto cégek forgalmara. Az intenziven
termelt halfajok — afrikai harcsa - fogyasz-
tasa nd, természetesen itt is a feldolgozott
termékek népszertisége novekszik. Tiszta-
ban kell lenni azzal is, hogy az import ter-
mékek széles valasztéka, dinamikus térnye-
rése a hazai piacon szintén érzékelheto.
Egy 2005-0s felmérés szerint a regisztralt
halfeldolgoz6 tizemek szaima néhany or-
szagban igen érdekesen alakult. Magyaror-
szagon 11, Szlovakiaban 8, Ausztridban 5
izem volt els6dleges vagohidként nyilvan-
tartva az EU-n belil, a munkavallalok
megoszlasa 75, 917, 267 £6. Magyarorsza-
gon atlagosan 7-8 ember dolgozik a fel-
dolgozokban, Szlovakidban 100-110 f8,
mig Ausztridban 50-60 f6. A kibocsatott
értékek szerint a magyar vagohidak 1,5
millié eurd, Szlovakiadban 33 millié euro,
Ausztridban pedig 43,9 milli6 eur6 érték-
ben termeltek. Mi a helyzet napjainkban?
Magyarorszagon jelenleg 25 olyan halfel-
dolgoz6 tizemel, amelyik rendelkezik EU-
regisztracios szammal. Az tizemek 75 szaza-
1éka elsédleges feldolgozast végez. A leg-
nagyobb mennyiség, ami kikerul a feldol-
gozokbol, a haltorzs, ami tovabbi feldolgo-
zasra keriil. Idehaza éves szinten 3500 ton-
na halat dolgoznak fel, ami 20 szazaléka az
osszes megtermelt halmennyiségnek (az
unios atlag 45 szazalék). Specialis magyar

A szegedi oridsbogrdcsban 1000 adag hallé fott
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tulajdonsag, hogy a termel6k végzik a fel-
dolgozast, szemben a nyugat-eurépai gya-
korlattal, ahol csak feldolgozassal és keres-
kedelemmel foglalkoznak.

A hazai halfeldolgoz6i szektorra kihatas-
sal van a hipermarket lancok halfeldolgo-
zasa: a termeldi feldolgozok termék-kibo-
csatasa 2008 ota csokken. Ugyancsak gon-
dot okoz a multinacionalis cégek tizletpo-
litikdja, az akciokkal nem lehet 1épést tar-
tani. A fejlesztéseknek és a beruhéazasok-
nak nincs most meg a taptalaja, a jelenlegi
gazdasagi kornyezetben, s a piaci viszo-
nyok miatt a fejlesztések elmaradnak. A
feldolgozott haltermékek exportja sem né,
elsésorban az élghal irdnt van érdekl6dés
és kereslet. A fogyasztoknak torténd koz-
vetlen értékesités nem jelentos, a kiskeres-
kedelem elvégzi ezt a munkat, s 90-95 sza-
zalékban a hipermarketekben valosul meg
az értékesités. Tovabbi problémat jelent,
hogy a vendéglatoipari egységek nem iga-
zan partnerek az édesvizi halételek meg-
kedveltetésében.

A lehetéségek tara azonban gazdag: a
halhis potencidlisan jol eladhato termék
az elfogadottsag és a kedveltség okan. Ha
csak kis mértékben néne a hazai fogyasz-
tds, az az agazat termelését drasztikusan
novelné. Szabad feldolgozé-kapacitas jocs-
kan all rendelkezésre, ezért érdemes volna
egyre nagyobb hangsulyt helyezni a halfel-
dolgozasra. Bar ma nincs itt a fejlesztések
ideje, mégsem volna szabad err6l lemon-
dani. S a marketing tevékenységet is foly-
tatni kell, mert a 21. szazadban csak rek-
lammal és marketinggel lehet a terméke-
ket eladni. A tarsasigoknak 6nall6 marke-
ting végzésére is sziikségiik van a kozosségi
marketing mellett, ami sajat markanevek
bevezetését is jelenti a piacon. Az innova-
ciéra, 0j termékfejlesztésre tovabbra is
szitkség van. A biohal termékek is jelent-

el
Novics Gyorgy a halléfozés titkarol

hetnek kitorési pontot. Az el6ado szerint a
csomagolas-technoldgia fejlesztése is elen-
gedhetetlen, ahogy egy orszagos teritési
lancolat kiépitését is szorgalmazni kell.

Mi a j6 halaszlefozeés titka?

A szabadttzi half6zés fortélyairdl dr. Novics
Gydrgy sokszoros half6z6 bajnok szolt. Az
el6adé a halfézés torténetével inditotta
mondandéjat. Igazi lendiletet a torok
bors, azaz a paprika megjelenése adott a
ma ismert és f6z6tt halaszlék készitésének.
Az id6k folyaman tajegységek szerint 3 féle
halaszlé-tipus alakult ki: a dunai tipusd, a
tiszai-k6rosi tipusa és a balatoni tipusa. A
lényeges kulonbség abban mutatkozik,
hogy a dunai tipusit nem passzirozzuk. A
dunai kategérian belul is ismertek az elté-
rések. Erdekes médon Bajatol délre, a
szerbek lakta tertileteken sokkal tobb para-
dicsommal és révidebb lével f6zik a halasz-
lét. Ismert még a batai modszer, ahol bor-
sot és a kész halaszlére friss z6ldhagymat
szornak. A tiszai-kdrosi és a balatoni tipust
haldszlé kivalé izanyagat a sokféle halbol
passzirozott 1é adja.

Magam mindhdarom tipusa halaszlét szi-
vesen megf6zom és fogyasztom is, mondta
a bajnok, de természetesen a nagy kedvenc
a dunai tipusu, bajai halaszlé. Kialakulasa
és f6zési modja talan a legkorabbi modsze-
rekhez hasonlit, lényege az intenziv forra-
las, a vegyes hal, a jofajta paprika, a hagyma
és a s6. Honfitarsaink gyakran megfeled-
keznek arrol, hogy a j6 haldszléhez alapve-
téen csak 5 dolog kell, és mindenféle cso-
daszerrel probaljak a j6 halaszlét megf6zni.
Tévednek. Lassuk a hozzavalokat: alapve-
téen a pontynak kell dominalnia, ehhez
jon egy kis csuka, compd, harcsa, angolna,
s ez igy egy igen jo Osszetétel. Ebben vala-
mennyi halaszlé hasonlit egymashoz. A ve-
gyes halbdl f6zott halaszlének nincs parja.

De a j6 Iéhez tovabbi hozzavalok is kelle-
nek, amelyek egy paratlan izharmoniat te-

(Folytatds a 4. oldalon)



8. Tisza-tavi hal- €s pusztai ételek

fesztivalja

Egy évben egyszer biztosan taldlkozunk Pintér Erikdval, Tiszafiired polgdrmeste-
rével: junius mdsodik hétvégéjén — az idén junius 13-dn — immdr hagyomdnyosan
megrendezik a Tisza-tavi hal- és pusztai ételek fesztivaljdt (a fesztivdalok sordban
ezvolt a 8.). Dr. Orosz Sandor, a Haltermelok Orszdgos Szovetsége és Termékta-
ndcsa tigyvezeto elnoke a rendezvény védnokeként nyitotta meg az eseményt, amely
egyben a nyugdijasokbol dllo korusok taldlkozoja is, s amelyen 24 féle hal- és pusz-

tai ételt kostolt a zstiri.

Orosz  Sandor megnyitobeszédében azon
résztvevok szamara is kellemes napot kivant,
akik a halételeket nem igazan kedvelik.
Mind a nyugdijasok, mind a pusztai ételek
irant érdekl6dok figyelmét arra hivta fel,
hogy a halételek is melt6 vetélytarsai a tobbi
ételnek. Ez azért hangstlyozandd, mert a
hal, a haltermelés tobb puszta gazdasagi te-
vékenységnél. A magyar togazdasagok a kor-
nyezet szeretetére is Osztonzik a halszeretd
és -fogyaszt6 nagykozonséget, mivel a hal a
természet teremtménye. A haltermel6k
olyan extenziv halastavi program részeként
nevelik a halakat, aminek csak az egyik 1é-
nyege, hogy n6jon meg a hal, mig a masik,
hogy a biologiai diverzitas, az allat- és no-
vényvilag sokszintisége is érvényesiiljon. Egy
karban tartott halasto gyonyord latvany, igy
a természetet kedveloknek is kedvelt latoga-
tohellyé valik és valhat a jovében is.

A halaszok régoéta tudjak, hogy a hal
egészséges étel, de azt is latjak, hogy a hal-
ételek t6zése a gasztronomiai hagyoméanyok
apolasat is szolgélja. Egy kozosség szamara
az egyik legemberibb, legkellemesebb id6-
toltés a kozos f6zés, a bogracsételek készité-
se, legyen az pusztai vagy halétel. Persze a
halaszok a halfogyasztast szeretnék novelni
idehaza, mert tiz év alatt ugyan 2,7 kilo-
grammrol 4 kilogrammra nott az egy fére
juto éves halfogyasztas idehaza, de a nemzet-
kozi sszehasonlitashan ez még mindig na-
gyon kevés. S azért elszomorité ez az ala-
csony fogyasztasi szint, mert a hal egészséges
étel, raadasul igen finoman,
sokszintien elkészithetd.

els6 embere. Ha valaki akar csaladostol,
akar barati korben érkezik a Tisza-t6 f6varo-
saba, az minden bizonnyal visszavagyik ide.
Ami a fesztivalt illeti, a polgarmestert jo ér-
zéssel toltotte el, hogy 0j csapatok is megje-
lentek, s a baratsag jegyeben f6zi mindenki
a maga ételét. Egyébként Tiszaftireden €l az
orszag jelenleg legidsebb allampolgara, aki
104 éves, j6 egészségnek orved, és sok halat
fogyasztott mar életében.

A hivatal sokat tesz azért, hogy a mikro-
klima el6nyeit megdrizve a varos és kornyé-
ke kornyezete ne sértljon, ne karosodjon.
A fejlesztések, a varosépi-
tés és —szépités, az infra-
struktira fejlesztése olyan
Osszhangban folyik, amely
az 0ko- és kornyezetgazdal-
kodas szempontjait is fi-
gyelembe veszi. A varosnak
abban is élen kell jarnia,
hogy a szép természeti kor-
nyezetet megdrizve olyan
fejlesztéseket  hajtsanak
végre, amelyek a leghatra-
nyosabb helyzett kistérségek kozil a felzar-
koztatas utjara vezetnek. Ezzel azt is elarul-
ta Pintér Erika, hogy a tiszafiredi kistérség —
amely 13 telepuilest olel fel - gazdasagi
szempontok alapjan kertlhetett abba a sor-
ba, ahova orszagosan 33 kistérséget helyez-
tek. Igy most olyan fejlesztésekre nyilott le-
het6ség, amelyekkel elérhetik, hogy a lakos-
sag €letminosége is javuljon. A ,Nem mon-
dunk le senkir6l” program
keretében a kistérség csak-

Ami a Tisza tavat illeti: tobb,
mint 31 éve azért hoztdk létre,
hogy a mezogazdasdgi
vizgazddlkodds problémdin
enyhitsen, dm ez a cél mdra
sokadrangii cél
megvaldsitdsaként van jelen.

Kevés ételr6l mondhato el,
hogy nyugodtan élvezze a
fogyasztoja, mert az vagy
hizlal, vagy egészségtelen.
Tudomanyos kutatasok mu-
tattdk ki, hogy azokban az
orszagokban, ahol t6bb ha-
lat esznek, az emberek

A haldszok régota tudjak, hogy
a hal egészséges étel, de azt is
latjgk, hogy a halételek fozése
a gasztronomiai hagyomdnyok

dpoldsdt is szolgdlja.

nem 3 milliard forintot
nyert el gazdasagfejlesztési
projektek  megvalositasa-
hoz.

Visszatérve az okogaz-
dalkodashoz: nehéz és
oOsszetett kérdés, mert gyak-
ran tapasztalni, hogy min-

hosszabb ideig, egészségesebben élnek.
Tiszaftred sokkal tobb lehetdséget és al-
kalmat kindl a vendégeknek annal, mintsem
hogy évente egyszer talalkozzunk, fejezte ki
rosszallasat a beszélgetés elején Tiszafred

denki mast ért e fogalom alatt. Az sem tisz-
tazott, hogy mit takar az 6koturizmus kifeje-
zés. A polgarmester azt gondolja, hogy min-
den, ami nem rombol, az valamilyen formé-
ban 6ko. Minden, ami szamunkra fontos

Pintér Erika polgdrmester

volt a multhan és jo, azt mindenképpen
meg is kell 6rizni, ezért az 6nkormanyzat ar-
ra torekszik, hogy a természetkozeliség a
rendezvényeknél is érvényesiiljon. Persze
nem térhetnek ki olyan kihivasok el6l sem,
mint a hulladékgazdalkodas,
ahol sok minden nem ter-
mészetes, igy masképpen
kell banni vele. Tiszaftire-
den mikodik egy regionalis
hulladék-lerako tizem. Jo
hir, hogy ezt az egységet to-
vabb fejleszthetik, bdovithe-
tik. Lesz egy mianyag-feldol-
gozd, adalékanyag-gyart6
részleg, és gondolkodnak
egy biogazfejleszt6 tizem 1é-
tesitésében. Nem egyszer a probléma, s
nem csupan azért, mert sok pénz kell hoz-
za, hanem azért sem, mert a kornyezetet ka-
rosito hatast is el kell kertilni a fejlesztések-
nél.

Ami a Tisza tavat illeti: tobb, mint 31 éve
azért hoztak létre, hogy a mez6gazdasagi
vizgazdalkodas problémdin enyhitsen, am
ez a cél mara sokadrangu cél megvalositasa-
ként van jelen. Az elsédleges agazatta az
idegenforgalom lépett, ami a jelen és a j6v6
lépéseit is befolyasolja. Az adottsagok jok,
mar csak a t6 halaszati-horgaszati joganak
kérdését kell végérvényesen lerendezni,
amelyben az érintett onkormanyzatok is
egyetértésben oOsszefogtak. Ragaszkodnak a
halaszati-horgaszati jog sajat kézbe vételé-
hez, mar csak azért is, mert éves szinten
100-150 milli6 forint bevételt hoz a t6 ide-
genforgalma. Ezt a pénzt ma nem forgatjak
vissza a to fejlesztésére, az Gnkormanyzatok
viszont csak a to fejlesztésére hasznalnak fel
ezt a bevételi forrast.

H. Gy.
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remtenek. Fontos a jo torott paprika. A leg-
jobb magyar terméhelyek Kalocsa, Bogyisz-
16, Cece, Szeged térsége. A legjobb alap-
anyagot a felallo és a lecsiingd paprikak
megfelel6 ardnya adja. Ez azért van, mert a
felall6 tipustiban van a tobb szinanyag, mig
a lecsiing6ben az olaj. A szép szin elérése-
hez - alapvet6en a pontybol kif6tt zsiradék-
ban - fel kell oldodnia a paprikanak. A leg-
szebb paprikakat leszedjik és a szedés utan
a kézzel torténd felfiizés kozben tovabb va-
logatjuk. Csak a legszebbek keriilhetnek a
fiizérbe. Ezutan szaraz, szellés, de napos
helyen szaritjuk, majd Gjabb valogatas el6zi
meg a szaritast és az Orlést. A jo paprikat
szaraz, htivos helyen, fényt6l megova kell
tarolni, hogy hosszii ideig a j6 halaszlé
alapanyaga lehessen.

Mi a titka a jo halaszlé fézésének? Az
el6ado szerint nincs titok. Kezdjiik az ele-
jérdl, a halak el6készitésétol. A pontyot, a
friss magyar halat a fézés el6tt legalabb
3-4 6raval korabban megtisztitjuk. A meg-
tisztitott és jol kimosott halat a hasaaljatol
megszabaditjuk, és ezt félre tesszik. Ez-
utan a halat kb. 3-4 centiméter vastag da-
rabokra vagjuk. A hal fejébdl az tigyneve-
zett kesertifogat minden esetben eltavolit-
juk, ezt a kés hegyével egy pattintassal elvé-
gezzUk. A hal fejet kettévagjuk, a szilvanyat
eltavolitjuk, a hasaaljat, a fejet, a farkat ku-
lontesszuk. A halszeleteket éles késsel, si-
rin beirdaljuk, majd ezutin a szeleteket
egyenként minden oldalrol besézzuk.
Annyi so6t hasznilunk, hogy a végén be
tudjuk allitani a halaszlé sossagat. Nagyon
fontos, hogy lehetdség szerint friss halat
hasznaljunk. A lesézott halunkat ezutan
par 6raig allni hagyjuk.

Amig az elokészitett halszeleteket atjar-
ja a s6, megtisztitjuk a j6fajta makoi bronz-
hagymat. ,En a kézepes méretl, kemény-
allagth hagymakat szeretem” — arulta el a
bajnok. A hagymat aprora vagjuk. Hozza-
tesziink egy aprora vagott csoves paprikat,
harom gerezd fokhagymat és egy kozepes
paradicsomot feldarabolva. Ezutan a bog-
racsba kimérjik a halaszlé f6zéséhez sziik-
séges vizmennyiséget. A vizet felforraljuk,
és a forro vizbe tessziik az aproéra vagott
hagymat, fokhagymat, csoves paprikat, és a
paradicsomszeleteket. Ezutan hozzaadjuk
az Orolt piros paprikat, majd a halfejet,
farkat és az egyéb aprohalat (karasz, ke-
szeg) helyezziik a bogracsba. Ezt kovetGen
felforraljuk az alapanyagot, és a forras kez-
detétdl szamitott 25 percen at intenziven
forraljuk. Vigyazni kell arra, hogy a papri-
ka ne tapadjon a bogracs szélere, mert
konnyen megég, és a haldszlé keserd lesz.
Annyira kell forralni, hogy folyamatosan
hab alatt forrjon a 1é. A {6z¢és soran az in-
tenziv forralas az egyik legfontosabb szem-
pont.
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Gdbor Jdnos a tamogatdsi lehetdséget ismertette

Az id6t folyamatosan figyelni kell: ha le-
jart a 25 perc, a halszeleteket a bogracsba
helyezzik, és ismét forralni kezdjik. Az is-
mételt felforrast koveten tovabbi 18 per-
cen at forraljuk a halaszlét intenziven és
ennek lejarta utan kész a finom étel. Fon-
tos, hogy a halaszlét sohasem szabad kever-
getni, mert a halat 6sszetorjik: csak a bog-
racs mozgatasaval kertljuk el, hogy odaég-
jen a halaszlé. Amikor készen vagyunk, a
halszeleteket kiszedjik, és a halaszlét le-
szirjuk. A kif6tt tészta mellé talaljuk. A
tésztas halaszlé alapvet6en a Kozép-Duna
vidékén alakult ki. A Dunan igen sok hajo6-
malom volt, és a céh szabalyzat szerint a
molnarlegényeknek naponta egyszer tartal-
mas meleg ételt kellett biztositani. Mivel a
hajomalom a folyon tizemelt, ezért — kiilo-
nosen az akkori idében — halfogas nem je-
lentett problémat, a liszt adott volt, és igy a
halaszlét tartalmassa tették a tésztaval.

Ami a konkrét mennyiségeket illeti: in-
duljunk ki 4 kg €16 halbdl, ehhez az én re-
ceptem szerint 8 liter viz és 24 dkg 6rolt
paprika kell. Fontos szabaly: a halhoz mér-
juk a vizet és vizhez a paprikat. Sziikséges
tovabba 32 dkg hagyma, 4 gerezd fokhagy-
ma, egy kozepes paradicsom és egy csoves
paprika. Fontos a szép talalas, a jo6fajta hazi
palinka és a kivalo magyar bor, persze vala-
mennyit csak mértékkel fogyasszuk.

Erdemes néhany halfogyasztassal kap-
csolatos adatot is megemliteni. Becslésem
szerint Baja varos és térsége évente 1000
tonna halat fogyaszt el, ami tobb mint 20
kg/f6/év atlagfogyasztast jelent. Ehhez jon
100 tonna hagyma és 24 tonna 6rolt papri-
ka. A bajai néptinnepélyen t6bb mint 2000
bogracsban {6 a hal egyszerre és a varosba
latogat6 vendégek szama 30 000-40 000
emberre tehet6 ebben az idészakban. Vala-
mennyi halszeretd embernek fontos kiilde-
tése, hogy népszertsitse a half6zést, a hal-
ételek fogyasztasat. Szamomra kiilon érom,
hogy egyre tobben f6znek j6 halaszlét, 6ro-
met szerezve ezzel baratoknak, ismerGsok-
nek, és nem utols6 sorban az egészséges
taplalkozashoz is jelentdsen hozzajarulnak.

A halaszlé f6zése egyutt jar a baratsaggal,
a tarsasaggal, a vidamsaggal, jelent6sen le-
vezetve a dolgos hétkoznapok stresszét.
Ilyen alkalmakkor a tréfa sem hianyozhat.
A gyanutlan vendég a kostolasnal igen ha-
mar megismerkedik a so6s kanal probaval.
Ez nem mas, mint hogy a kostolo kanalat
megszorjuk 1/3-ad részben soval és meg-
meritjik a bogracsban gy, hogy a s6 ben-
ne maradjon. A gyanutlan vendeéget dertilt
égbdl villamcsapasként éri a felismerés,
hogy ezt a halaszlét igen elsoztak. Ekkor
jon a rafinalt £6z6, aki felajanlja a vendég-
nek, hogy a bogracs masik oldalar6l mer-
jen, mert az meg sotlan. E kostolas utan a
vendég teljesen elcsodalkozik az eredmé-
nyen. Volt rd példa, hogy az egyik verse-
nyen eljatszottuk ezt egy erdszakosan kos-
tolni akaré érdekl6dovel, és az eredmény-
hirdetés utan & volt a leghangosabb, hogy
hogy nyerhettem meg a verseny ezzel a sos
1ével. Gondolom, az6ta mar rajott a turpis-
sagra.

A tréfakon kivil nagy 6rom szamomra,
hogy nyilvanos half6zéseink alkalmaval
egyre tobben ismerik meg a jo halaszlé f6-
zésének titkat. Jo példa erre, hogy szlové-
niai ismerdseim — akik alapvet6en a tenge-
ri halakat ismerik — egyre tobben szeretik
meg a magyar halaszlét és maguk is mar
szinte heti rendszerességgel f6zik azt. Am
még valamennyitinknek sokat kell tennie
ahhoz, hogy még tobben legytink a halasz-
1éf6z6k ¢és halszeret6k taboraban. Ez a mai
rendezvény is ezt szolgalja. Koszonet érte a
szervezoknek, a rendezoknek és a hallgato-
sagnak. Végezetl bizom benne, hogy
Onok kozil is sokan ellatogatnak Bajara, a
halaszlé févarosaba.

Tamogatasi lehetoségek

Gdbor Janos, az FVM HOP Iranyit6 Hat6sag
osztalyvezetSje ,A Halaszati Operativ Prog-
ram szerepe a magyarorszagi halfogyasztas
célul tlizott novelesében” cimmel tartott
el6adast. Amint azt a Halaszati Operativ
Program is tartalmazza, a szaktarcanak is az
a celkitlizése, hogy a 2007-2013-as idGszak
végére Magyarorszagon az egy fére jutd
éves halfogyasztas elérje a 6 kilogrammot.
A HOP nem mas, mint a 2007-2013 kozot-
ti id6szakra vonatkozé magyar halaszatfej-
lesztési terv. Az Eurépai Uni6é Kozos Hala-
szati Politikdja arra iranyul, hogy a kozos
erdforrast a tengereket hasznositsa, s jel-
lemzden a tengeri halaszatot, gazdalkodast
szabalyozza. A belvizi halaszat szabalyozasat
a tagallamokra bizza, de iranyelvekkel meg-
szabja a mozgasteret. Az azonban mindkét
teriiletre igaz, hogy diszkrimindciémente-
sen kell az erdforrashoz jutast biztositani
minden tagallamban. S az is alapvetd, hogy
a halaszattal foglalkozoknak tisztességes
megélhetést, valamint stabil, megfizethet6
arat kell biztositani a fogyasztonak.
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A HOP tartalmazza a haldszati agazat
Europai Halaszati Alapbol tamogathato
céljait, és az orszagnak az unids, valamint a
magyar koltségvetés altal biztositott nem-
zeti tamogatasi forrasok vonatkozo rendel-
kezések szerinti felhasznalasat célozza
meg. A HOP prioritasi tengelyei koziil a 2.
tengely az akvakulttra, a belvizi halaszat, a
halfeldolgozas és forgalmazas fejlesztését
segiti, s ez a tengely viszi el a tamogatasi
osszegek 70 szazalékat. A 3. tengely a kozos
érdekeket célzo intézkedéseket tartalmaz-
za. A koz0s sz6 ebben az esetben a magyar
halaszati politika egészét jelenti. Ez a ten-
gely 25 szazalékot kapott a magyar EHA-
forrasbol. A 6. tengely a technikai segitség-
nyujtasra vonatkozik, ilyen célok megvalo-
sitasara b szazalékot fordithatunk. Az
EHA-keret 2007-2013 kozott 34,85 millio
eur6, ami a nemzeti kiegészitéssel 47 mil-
1i6 euréra ng, s 2015-ig évente 1,9 milliard
forint igényelhetd timogatast jelent.

Mi a jov6 utja? A kereslet novelése, az
arualap biztositasa, a valaszték bovitése, s
nem utols6 sorban az innovacié és a fenn-
tarthato gazdalkodas. A feltételek és a le-
hetdségek adottak, a magyar haldszsagon
mulik, mi valésul meg az operativ prog-
rambol.

Kozossegi marketing

Dr. Orosz Sandor, Haltermosz tigyvezetd el-
noke a ,KozOsségi marketing a halaszati
termékek fogyasztasnak noveléséért” cimi
el6adasaban a marketingr6l agy beszélt,
hogy a reklamon til, de az innovacién in-
nen szabta meg a kereteket, a gondolatme-
netet. Tette ezt azért, mert nem kivant a
marketing fogalomkorrdl vitat nyitni.

Az elnok utalt Sebestyén Attila el6adasa-
ra, amelyben elhangzott, hogy a kozosségi
marketing tevékenységre sziikség van, de
emellett az egyéni marketing tevékenység
is fontos. Miért van sziikség a kozosségl
marketingre? Egy ide ill6 tréfa talan segit a
valaszadasban. A tréfa igy hangzik: ,A Co-
ca-Cola cégnek — amelynek voros szin a jel-
képe — semmiképpen sem jott jol a Szov-
jetuni6 szétesése, ezért megkeresték Med-
vegyev elnokot. Azt kérdezték téle, hogy
nem lehetne-e visszaallitani a voros lobo-
go6t, mint nemzeti jelképet? Medvegyev
gondolkodott egy keveset, majd kiszolt Pu-
tyin miniszterelnéknek: Meddig is tart a
szerz6désink a Pepsi-Colaval?” Hogyan is
értelmezzik ezt a tréfat? Egy kis dgazatnak,
mint a magyar haldszat, azért van sziiksége
kozosségi marketingre, mert azon a pia-
con, ahol meg akar jelenni, az egyes dgaza-
ti szerepléknek kiilon-kiilén nincs pénzik
a megjelenésre. Nekunk ugyanis olyan cé-
gekkel kell versenyeznink, mint a Coca-
Cola, Pepsi-Cola. Ezt pedig akkor sem
gyoznénk koltségvetéssel, ha az EHA-forra-
sokat is erre a célra hasznalhatnank fel.
Annyi tehat bizonyos, hogy a megjelenési
esélyeket az noveli, ha kozosségi felhaszna-
lasban gondolkodunk, s egyesitjik pénzi-
gyi erdinket.

i
Orosz Sandor a marketing fontossdgdrol

Egy 1997-es fogyasztoi szokasfelmérést
kovetSen a Haltermosz elinditotta a kozos-
ségi marketingkommunikacios program-
jat. Az is dontés volt, hogy elsédlegesnek a
kommunikaciot tekintettek feladatuknak a
program megvalositoi, hiszen a mostani-
hoz képest kevesebb pénz hatékonyabb fel-
hasznalasat vetithette el6re. Tiz évvel
ezel6tt elindult egy program, akkor 2,7 ki-
logramm/f6/év volt a halfogyasztas Ma-
gyarorszagon. A program célul tzte, hogy
kozéptavon megduplazza a fogyasztas mer-
tékét. A kozéptav eltelt, de megduplazni a
fogyasztast nem sikeriilt, viszont nétt a hal-
fogyasztas Magyarorszagon, meégpedig
egyenletesen. A novekmény fele ugyanis a
belfoldi elGallitast, édesvizi halakbol szar-
mazik.

A novekedéshez a magyar halaszok is
hozzajarultak. Volt persze olyan id6, ami-
kor sokkal tobbet lehetett a halrol hallani,
mint napjainkban, de az j6 dolog, ho,
vannak olyan haltermel6k, hallal foglalko-
20 szakemberek, akik kozismertté valtak
ezen idoszakban (Példaul Lévai Ferencet,
Novics Gyorgyot nem csak a sziikebb pat-
ridgjukban ismerik fel...) A tiz évvel ezel6tt
elinditott kozosségi marketingprogramnak
ez is eredménye. Ennél kevésbé latvanyos,
de legalabb ennyire hatékony eleme volt a
programnak az orszagos és a helyi rendez-
vények megszervezése, elinditasa. Ma mar
sok olyan helyszine van az orszagnak, ahol
kifejezetten szinvonalas hal-gasztronomiai
fesztivalokat rendeznek, s ahol ebben talal-
tdk meg azt a megoldast, ami a kozosségte-
remtésben, -épitésben is jelent6séggel bir.

A magyar halaszok természetesen tudo-
manyos konferenciakat is tartanak, miként
szakrendezvényeket, amelyek tobbé-kevés-
bé sikereseknek is mondhatok. Legkeve-
sebb sikert a vendéglatoipari egységeknél
értink el. A Halételek Orszagos Versenye
igazolta, hogy sziikség van ilyen, s a Magya-
rok Nagy Asztala rendezvényekre, csak ezt
birni kell pénzzel.

A marketingrdl azért kell tovabbra is be-
sz€lni, mert a halfogyasztas novelése to-
vabbra is elsodleges feladatunk. Ahogy a
Halaszati Operativ Programban is megfo-
galmazodott, 2013-ra hat kilogrammra ki-
vanjuk az egy fére juté éves halfogyasztast

novelni. Ezzel a célkit{izéssel a szovetség és
tagjai is egyetértenek, ennek megfeleléen
vigyazni kell arra, hogy a rendelkezésre al-
16 pénzeket hatékonyan hasznaljuk fel. A
szoban forgo osszeg talan oriasinak tlnik,
de a 47 milliard forint 25 szazaléka hat év-
re elosztva szolgal marketingcélok megva-
lositasara. Ez évente nem tobb 300 millio
forintnal, s ezt gy érdemes felhasznalni,
hogy a koz6sségi marketingprogram céljai,
amelyek egybeesnek a HOP célkitiizéseivel,
megvalosuljanak. Nem elktlonult palyazta-
tasok utjan kell ezt a pénzt felhasznalni.

A szovetség az ,Egyen halat, finom falat
— Ponty erre gondoltam” szlogent a ,Min6-
ségi magyar hal, az On egészségére” szlo-
gennel valtotta fel. Ez utobbi szlogen valasz
arra, hogy nem masnak akarunk reklamot
csindlni, mint 6nmagunknak, s valasz arra
is, hogy nem csak ponty a magyar hal.

Milyen tGzenetei vannak a kozosségi mar-
ketingprogramnak, amelyet folytatni kell?
Harom fontos tizenetet olvasott fel az el-
nok. Az egyik: szeresd a természetet! Ha ezt
az Uzenetet nem fogalmazzuk meg a halfo-
gyasztas keretei kozott, a halfogyasztas no-
velése érdekében, akkor hibat kovet el a
magyar halaszsag. Két okbol. Az egyik: a
pontyos tégazdasagoknak nagyobb a jovo-
je, mint maganak a pontynak, azért, mert
van egy olyan szolgaltatasuk, mint a vizes
¢él6hely folyamatos fenntartasa. Ez pedig bi-
zonyos értelemben tartamosabb érték,
mint a megtermelt egy kilogramm hal.
Ezen tilmenden az sem mellékes, hogy
megjelenik, hogy a magyar halaszok termé-
szetbaratok.

A masik tzenet: apold a hagyomanyo-
kat! Amikor Novics Gyuri a szabadttzi hal-
f6zés fortélyairdl beszélt, akkor ezt a témat
harom perc alatt elintézte, viszont beszélt
annak fontossagarol, hogy egyiitt van a csa-
lad, a rokonsag, a barati ismerdsok. Olyan
ételeket fogyasztanak, amelyek a magyar
hagyomanyokban is szerepelnek. Amikor a
szovetség rendezvényeket generalt, akkor
is kozosségépitésben gondolkodtak. A har-
madik tzenet: egészségesen é€lvezd az éle-
tet! Ebben minden egyes sz6 jelent6séggel
bir, igy az élvezet is. A szOlas ugyanis azt
tartja, hogy ami igazan j6, az vagy egészség-
telen, vagy erkolcstelen, vagy pedig hizlal.
A halaszok viszont azt mondjak, hogy
egyen halat a magyar ember, mégpedig fi-
noman elkészitve. Nem aszketikus étkezés-
re akarjuk az embereket felszolitani, ha-
nem kifejezetten arra, hogy kulinaris élve-
zetben részestljenek. Azt allitjuk ugyanis,
hogy a halaszati termékek egészségesek.

Az elnok végezetill a lehetséges eszkozo-
ket emlitette a marketingtevékenységhez.
A mult is kotelezi a szovetséget, s a mult ta-
nulsagait kozosen kell kiértékelni. Fontos,
hogy megnyiljon a HOP azon pénziigyi csa-
tornaja, amely lehetévé teszi, hogy na-
gyobb sziinet nélkil az Gjragondolt kozos
halaszati marketing-, alapvetéen kommuni-
kacios programot a magyar halaszsag to-
vabb folytathassa.

H. Gy.
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[tt minden halbol kesziil

A Magyarok Nagy Asztala rendezvényen, a Vajdahunyadvdr kavalkddjdban fel-
tiint egy felirat: Halspecialitdasok. A kiallito és kostoltato cég, a Puru Kft. valoban
Uj és széles skaldju termékkindlattal jelent meg a nagykozonség elott. A pulton a
magyar halfelvdgott-csalddtol, a halvirslin, a sonkdn dt, az aszpikos halig igazol-
ta, hogy a halhiis is rendkiviil valtozatos modon készitheto, felhaszndlhato. A cég-
tulajdonos, Puruczky Istvdn vegzettségét tekintve élelmiszeripari tizemmérnok,
nem titkolt szandéka, hogy mdr gyermekkorban szerettetné meg a halételeket. A
Puru Fish készitmények pedig kivdloan alkalmasak is erre.

A beszélgetés azonban nem a cégtulajdo-
nossal zajlott. Lévén, hogy a Puru Kft. csa-
ladi vallalkozas, igy az ifjabb Puruczky, nem
Istvan, hanem a testvér Andrds ilt a mikro-
fonom elé, mivel a kereskedelem, a marke-
tingtevékenység az 6 reszortja a cégnél. A
vallalkozas 1991-ben alakult, akkor még
tengeri hallal foglalkoztak, s heringbdl pa-
colt halat gyartottak a Halért szamara,

mégpedig elég nagy mennyiségben. De
nem sokkal kés6bb, 1995-ben mar sajat-
markas, tengeri lazacbol készult termékkel
jelentek meg a piacon, amely olyannyira si-
keresnek bizonyult, hogy egy kereskedel-
mi aruhdzldncnak is beszallitottak.

A 2004-es unios csatlakozast kovetSen
megnyiltak a piacok, s a lengyel alapanyag-
bol készitett termékekkel nem tudtak lé-

pést tartani. A lengyel hering ardaval nem
tudtak versenyezni, ezért olyan terméket
kerestek, amit hazai alapanyagbol lehet
eléallitani. Mivel export halfeldolgozo
tuzemmel rendelkeznek a Somogy megyei
Tabon — az Gzemben 15-en dolgoznak, a
kapacitas évi 3 tonna —, ezért a termelést
nem kivantdk abbahagyni, illetve megsza-
kitani. Raleltek egy hazai, édesvizi halfajra,
amelybdl virslit tudtak eléallitani. E sike-
ren felbuzdulva a tobbi toltelékarut is eb-
b6l a halbol készitették.

Amikor rakérdeztem arra, hogy melyik
hazai halfajrol van sz6, Andras nem szive-
sen nyilatkozott. Am azt elarulta, hogy az
altaluk alkalmazott technolégia az édesapa
mive, ,talalmanya”. A sikert igazolja, hogy
2007. aprilis 4-én a Parlamentben a Puru
Kft. Puru Fisch termékcsaladja kiemelt
elismerésben részesult — az élelmiszeripar-
ban egyediliként — a 2006-os évben meg-

Csaladi vallalkozasunkat 1991-ben alapi-
tottuk édesapank Id. Puruczky Istvan élel-
miszeripari-uzemmérnok vezetésével és
a két testvér Puruczky Istvan és Puruczky
Andras kozremtikodesével. Mar a kezde-
tekt6l halfeldolgozassal foglalkoztunk.
2004 madjusatol termékeinket export
szammal ellatott tizemben allitjuk el6,
igy biztositva a lehet8séget az unids or-
szagokba val6 kiszallitasi feltételeket.
Uzemunkben HACCP min&ségbiztosita-
si rendszer mkodik.

Tobb mint tiz éves halfeldolgozoi
gyartastapasztalattal mogottink 2005-
tol, egy eddig még ismeretlen, Ures szeg-
mens iranyaban kezdtiink el kutato-fej-
leszt6 munkat végezni. A Puru Fisch ter-
mékek magyar édesvizi halbol készul-
nek, Eurépaban egyediili gyartastechno-
logiat alkalmazva. A kalonleges halhus-
készitmények izben, valasztékban igen
gazdagok, magas taplalkozasi értékei az
egészseéges taplalkozast kiemelkedGen
szolgaljak. A Puru Fisch termékcsalad
teljes értékd magas fehérjetartalma, ér-
tékes asvanyi anyagokat és tobbféle, a
szervezetink szamara nélkulozhetetlen
vitaminokat tartalmaz.

A hal j6 forrasa a zsirban old6d6 vita-
minoknak, elsGsorban az A- és D-vita-
minnak. Ezek segitségével szervezetiink
képes semlegesiteni a szabadgyokoket
(vagyis az élettani folyamatok soran ke-
letkezd, illetve kulsé forrasbol a testbe
jutott, érfalat karosito, valamint rakos
betegségeket el6idéz6é anyagokat), és

Bemutatkozas

novelni a betegségekkel szembeni el-
lenall6 képességet.

A Puru Kft. termékei szamos hazai és
kulfoldi kiallitison és palyazaton vettek
mar részt. 2007-ben a XV. Magyar Inno-
vacios Nagydij Palyazat biralobizottsaga
kiemelt elismerésben részesitette a csa-
ladi vallalkozas termékeit, a tavalyi pari-
zsi SIAL nemzetkozi élelmiszeripari kial-
litison pedig az uni6 mezbdgazdasagi
ugyekért felelés biztosa, Marianne Fi-
scher Boel személyesen gratulalt az élel-
miszeripari innovacihoz. Idén Koéln-
ben rendeznek élelmiszeripari kiallitast,
ahol a tervek szerint sajat standdal jele-
nik meg a cég. Nemzetkozi targyalasai-
kat megakasztotta a gazdasagi valsag,
kulfoldi partnereik jelenleg a hazai ter-
mékeket preferaljak. Dan, német és
osztrak partnerekkel targyalnak folya-
matosan; a megbeszélések alapjan el-
képzelhetd, hogy az év masodik felében
mar a német uzletek polcain lesznek a
cég termékei.

A véllalkozas termékeinek alapanyaga
a Szarvason, termalvizben nevelkedd
szalkamentes afrikai harcsa, amibdl
évente jelenleg otezer tonnat dolgoznak
fel, tizen6t embernek biztositva munkat.
A cégvezetS szerint a jelenlegi mennyi-
ség tizszeresét is képesek lennének fel-
hasznalni, de még az ismeretlenség okan
nincs kereslet. A forgalom 6tven szazalé-
kat a hal-saslik teszi ki, am a kozoktatasi
intézményeknek koszonhetSen egyre
jobb a felvagott jellegli termék értékesi-

tési mutatoja. "Ez kiakndzatlan piac, ami
csak bovilhet" - véli Puruczky Andras.
Magyarorszagon karacsony kivételével
nehéz eladni a halat. Ezt tamasztja ala a
Debreceni Orvostudomanyi Egyetem ta-
valyi felmérése is. Az ezer {6 kikérdezésé-
vel késziilt, reprezentativ felmérés szerint
évente atlagosan négy kil6 halat fogyasz-
tunk. A vilaszadok harminc szazaléka ize
miatt, masik harminc szazalékuk pedig a
szalkatol valo félelem miatt nem eszik ha-
lat. Puruczky szerint ez a ber6gz6dés gor-
diti a legnagyobb akadalyt a hazai értéke-
sités elé. "Termékeink tobb hipermarket
polcain megtalalhatok, am a multik nem
sokat tesznek a nagyobb forgalom érde-
kében. A termék kozismertségéhez allan-
dé promoécié kellene, amire jelenleg
nincs pénzink” - arulja el az tgyvezetd.
Ezért a vallalkozés az értékesités masik ol-
dalarol, a fogyasztoi szokasok megvaltoz-
tatdsa révén igyekszik piacot biztositani
maganak. "Jelenlegi legnagyobb felvasar-
16ink a bolcs6dék, ovodak és iskolak, ahol
torvényileg el6irt mennyiség - tiznapon-
ta szaz gramm halat kell biztositani. A pe-
dagogusok és élelmezésvezetdk szerint a
gyermekek szivesen fogyasztjak, mert
leginkabb a csirkemellbdl készilt ételek
izére hasonlit" - mondja Puruczky. Jelen-
t6s mennyiséget értékesitenek tobb hazai
szallodanak is, akik wellness programjaik
keretében, vagy éppen hushagyo szerdai
reggeli soran talaljak fel a Fisch-lit, Fisch-
kat. Igy kertilhet az asztalokra a nagybdjt
idején is valtozatos haltermék-kinalat.
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valositott innovaciojaval. Egy élelmiszer-
gyartasi technoldgiat nem lehet levédeni,
nem véletlen, hogy mar a Puru termékeket
is hamisitottak. Végtil persze kidertil, mert
a fiatal szakember elarulja, hogy a hazai
alapanyagot az afrikai harcsa szolgaltatja.
A toltelékarunal fontos a szalkamentesseg,
ezéltal 6vodaban, bolcs6dében is fogyaszt-

PIACSZABALYOZAS ==

hatjak a termékeket. Az a tapasztalatuk,
hogy a gyerekek is kedvelik, 6rommel
eszik a halszalamit, a virslit, a sonkat, az
aszpikos halat. Ennek oka, hogy a haliz
alig-alig érzédik a termékeken, ugyanak-
kor mar gyermekkorban hozzaszoknak a
halhas fogyasztashoz. A kés6bbiekben na-
gyobb esély nyilik e gyerekeknél, hogy a

pontyot és mas hazai halfajt is szivesen fo-
gyasszanak. A cég a hazai halfogyasztasi
kultarat is probalja megvaltoztatni, javitani
azzal, hogy a késobbiekben a tobbi halfajt
is bevonja a gyartasba.

A halfogyasztas novelésének az egyik ut-
ja, ha a kozétkeztetésben is legalabb heti
egy alkalommal megjelenne a halétel. Ki-
torési pontja is lehet ez a haltermelésnek,
hiszen a Puru Kft. a sajat bérén tapasztalja,
hogy a szalkamentes, finoman elkészitett
halhtis a kedvenc ételek kozé tartozik a
legfiatalabb korosztalynal is. A Puru Fisch
termékek ar-€érték aranya is kedvezo, hi-
szen itt nincs veszteség. Az emberek kevés
id6t forditanak étkezésre, ezért sem terjed-
hetett el a ponty, amelynek fogyasztasahoz
— a szalka miatt — tobb id6re van sziikség. A
magyar ember a csirke- és a sertéshtison
felnove nem igazan eszik komotosan, amit
a halétel megkivan. Eppen ezért a tobbi
halfaj esetében, ha biztositani tudjak a szaz
szazalékos szalkamentességet, akkor nagy
esély mutatkozik a tdmeges gyartasba vo-
nasra (lasd parizsi, virsli jellegli termé-
kek), de a sonka jellegti termékeknél mar
nehezebb ezt a kérdést megoldani, mert
ott darabos husok is megjelennek a termé-
kekben.

H. Gy.

A kormoranrol targyaltak

Az Eurépai Unio Haldszati és Akvakultira Tandcsado Bizottsdga (ACFA) ju-

nius 3-in Briisszelben iilésezett, amelyen Tolg Ldszlo, a szovetség munkatdrsa

vett részt. Ezen az iilésen — mint hdrom év o6ta minden bizottsdgi osszejovetelen
— az egyik fo téma a kormordn dltal okozott pusztitds elleni védekezés volt. Az

iilésen elhangzott a briisszeli biirokratdk részérdl, hogy valdjaban Eurdpdra

nem kivannak kormordn-menedzsment tervet késziteni a maddrvédelmi direkti-
va 9. cikkelye alapjan, mert minden tagdllamnak lehetdsége van derogdciot al-

kalmazni.

Minden tagallamnak sajat maganak kell
eldéntenie, hogy ritkitja, riasztja-e a kor-
morant. Ha nem igy dont, akkor a halter-
melSknek és a tobbi érintett gazdalkodo-
nak nincs lehetdsége a védekezésre, je-
lentette ki a bizottsag vezet6je, mondvan,
hogy ez a brisszeli allaspont. Richie Flynn,
az ACFA Working Group 2. elnoke, aki le-
vezette a bizottsagi ulést, szot adott Tolg
Laszlonak, a FEAP édesvizi bizottsag veze-
t6jének.

Tolg Laszlo onnan kezdte mondandé-
jat, hogy hisz évvel ezel6tt Magyarorsza-
gon 50 par fészkel6 kormorant tartottak
nyilvan, ma 3000 parndl tartunk és 22
ezer a vonul6 allomany. Ez tény, de a bi-
zottsdg nem volt kivancsi a véleményiink-
re. Az elmult nyolc év kutatasi programjai
alapjan - erre a bizottsag sok pénzt kol-

tott, ezek a Red, illetve az Intercafe prog-
ramok — megallapitottak, hogy Europa-
ban legalabb 1,2 milli6 kormoran él,
amely naponta 600 tonna halat fogyaszt,
mégpedig sok védett és nemes fajt. Eze-
ket az adatokat hallvan, a bizottsag képvi-
selGje is felkapta a fejét. Richie Flynn az-
zal zérta a vitat, hogy ha 1-2 éven beliil a
Bizottsag nem hoz egy jogszabalyt, amely
szerint minden tagallamnak egy kormo-
ran-szabalyozasi tervet kell készitenie, ak-
kor az Eurépai Uni6 fizetni fog a karo-
keért a tagallamoknak.

A bizottsagi lést megel6zte a FEAP-
kozgytlése, mégpedig marcius 31-én. Az
itt szuletett hatarozat szolgalt alapul a bi-
zottsagi ilésnek. A FEAP-kozgyiilés pedig
ugy foglalt allast, hogy a FEAP kéri, hogy
az Eurdpai Bizottsig adjon lehetSséget

arra, hogy megszilethessen egy jogsza-
szabalyozasara. Ez ugyanis veszélyezteti a
halbol €16 agazatokat. A Bizottsagnak el
kell magyaraznia, hogy nyolc évi kutato-
munka utan miért azzal foglalkoznak,
hogy hany darab kormoran él Europa-
ban! Most mar bizonyos, hogy a nagy ka-
rokatona allomany gazdasagi, 6kologiai,
biologiai szempontbol veszélyezteti mind
a természetes viz, mind az akvakultara
gazdalkodoéinak a tevékenységét.
Harmadikként a FEAP elvarja a DG En-
vironment vezetését6l, hogy pontosan ha-
tarozza meg a minimalis populacié mérté-
két Eur6paban, amely még onfenntarto, s
ezt tudomanyos kutatasi eredményekkel is
tamassza ald. Negyedik pontban a FEAP
hatdrozottan felhivja a Bizottsag figyelmét
arra, valamint a tagallamokat is, hogy min-
denkinek, aki ebbe a csapatba tartozik,
egy nagy kar6katona allomanyszabalyozasi
tervet kell készitenie tudomanyos és admi-
nisztrativ ellenérzéssel egybekotve, koope-
racioval, kommunikacioval gazdagitva. Az
otodik pontban a FEAP felhivja a Bizott-
sag figyelmét arra, hogy 2009 harmadik
negyedév végére egy elézetes kormoran-
szabalyozasi tervrol sz616 jogszabalyt alkos-
son meg.
h-n
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